SIKKERHEDSADVARSLER
« Hvis elledningen er beskadiget, skal
den udskiftes af fabrikanten eller af
et af dennes servicecentre, for der-
med at undga enhver form for risiko.
« Apparatet md ikke anvendes med
en ekstern timer eller en flembetje-
ning.
« Dette a;t)]parat erudelukkende bere-
gnet il H’emmebru .Det erikke be-
regnet til brug i: Kekkenfaciliteter for
personale i forretninger og pd andre
arbejdspladser, pensionater, hotel-
ler, moteller eller andre strukturer,
som tilbyder overnatning, ej helleri
forbindelse med veerelsesualejning.
* Apparatet ma kun anvendes med
De’ Longhi KS-122D stikket, som
medfalger.
« Apparatet ma anvendes af bam over
8 dr og af personer med reducerede
fysiske-psykiske handicap eller uden
erfaring med brug heraf, hvis de
holdes under opsyn og oplaeres i sik-
ker brug af apparatet og i de ngd-
vendige sikkerhedsforanstaltninger.
Hold barn under opsyn for at undgd,
at de leger med apparatet. Rengg-
ring og vedligeholdelse kan ikkeud-
fares af barn, med mindre de er over
8 dr og holdes konstant under
opsyn.
« Hold apparatet og netledningen
uden for raekkevidde af bgrn under
8ar.
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« ADVARSEL: Vend i

« De materialer olg

« Far renggring pébe(giyndes skal ne-

tledningen tages ud af stikkontak-
ten og det andet stik tages ud af
apparatet.

« Apparatets stikddse skal tarres grun-

digt, for det anvendes igen.

« Placér altid apparatet pa en tor og

varmebestandig overflade i en
hgjde pd mindst 85 cm uden for
borns reekkevidde. Undga at placere
brandbare materialerinaerheden af
apparatet.

« Lad grillpladen afkale (i mindst 30

minutter), far den handteres.

« ADVARSEL: Der ma ikke anvendes

kul eller lignende breendbare mate-
rialer med dette apﬁarat.

ke grillpladen
om, med mindre den er helt afkelet.

« ADVARSEL: For at reducere brandri-

sikoen ma der kun steges med fed-
topsamlingsbakken pd sin plads.
Trek ikke I elledningen, men hold
altid om selve stikket, nar apparatet
skal frakobles.

- Efterlad ikke apparatet teendt uden

opsyn, da det kan veere en kilde til
farlige situationer.

- Temperaturen af apparatets over-

flader kan blive meget hgj under
brug.

genstande, der
kommer i kontakt med fadevarer,
opfylder kravene i den europeeiske
forordning 1935:2004.



BESKRIVELSE (side 3)

1.
2.
3.
4.
5.

Vendbar grillplade med sliplet-belaegning
Fedtopsamlingshakke

Sikkerhedsls

Bund

Stik

Apparatet kan bruges pa to mader (vendbar plade).

Siden med den rillede overflade er beregnet til stegning af
boffer, koteletter og lignende.

Siden med den glatte overflade er beregnet til tilberedning
af skaldyr, &g, snittede grentsager og lignende.

INSTALLATION 0G VEDLIGEHOLDELSE
Forstegangsbhrug

Fjern al emballage og alle klistermaerker fra pladen og fed-
topsamlingshakken.

Tag stikket ud af grillpladen og renger stegefladen og bun-
den med vand og sabe. Skyl og tar den grundigt. Serg for at
pladens stikdase er helt ter.

Behandl stegefladen med et tyndt lag vegetabilsk olie eller
en klebehindrende spray til kakkenbrug. Fjern al oversky-
dende olie.

Klargoring af apparatet

Placer bunden pé en bordplade. Indset fedtopsamlin-
gsbakken i metal. Placer grillpladen korrekt pd bunden.
Pladens stikdase skal befinde sig pa samme side som sik-
kerhedsldsen.

Anvend ikke apparatet, hvis det ikke er blevet installeret iht.
Proceduren, som er angivet pa side 3.

Teending af apparatet

Saet stikket helt ind i pladens stikdse.
Det er ikke muligt at satte stikket helt i, hvis pladen ikke er
monteret korrekt pa bunden.

Seet elledningens stik i en stikkontakt pa veeggen.

Reguler temperaturvlgeren til sin maks. vaerdi. Kontrol-
lampen vil taendes. Forvarm pladen i 4-6 minutter. Det er
normalt at kontrollampen tender og slukker flere gange
under forvarmningen.

For en perfekt bruning og for at give de karakteristiske gril-
Istriber pd hamburgere, beffer, hot dogs, medister, fisk, kyl-
lingebryst og andre kedtyper, skal temperaturvaelgeren
seettesi positionen 3. For at varme tidligere tilberedte retter,
holde mad varm eller for at stege mere delikate madvarer,
som har behov for mindre varme, sattes temperaturvalge-
ren i position 1 eller 2.

SIuknmg af apparatet.

Efter endt stegning sattes temperaturvlgeren tilbage pd
[

Tag elledningens stik ud af stikddsen og lad apparatet kele
ned, for det rengares og delene tages af.

Brug handtagene pa apparatet til at handtere det.

Stegetider

Den nedenstdende tabel er ment som en rettesnor vedre-
rende mangder og stegetider.

De angivne stegetider er vejledende.

Den ngdvendige stegetid kan variere pa basis af pladens
temperatur, omgivelsernes temperatur og selve madvaren.
Madvarerne til stegning ber altid have stuetemperatur.
Anbring ikke frosne fodevarer direkte pa grillpladen, da de
kan blive harde.

Kontroller madvarerne og reguler stegetiden efter behov.
For en mere ensartet stegning anbefales det at vende mad-
varen tit.

Madvarer

Vejledende stegetid (minutter)

Stegeprove

Bof 8-15 Til den gnskede stegte tilstand er ndet

Flaesk 8-15 @nsket stegt tilstand

Svinekoteletter u. ben 15-20 Kedet ma ikke veere lyseradt

Kyllingefileter 25-30 Der bgr komme klar saft ud, ndr der
stikkes i den med en kniv

Hamburger, som er 1 cm tyk 8-10 Kedet ma ikke veere lyseradt

Medister / frikadeller 12-15 Kedet ma ikke veere lyseradt

Hot dog 8-10 Godt stegt

Fisk (hel) 8-10 Uklart udseende, falder fra hinanden ved
stik med gaffel

Fiskefileter 10 for hver 2,5 cm's tykkelse Uklart udseende, falder fra hinanden ved

stik med gaffel
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STEGEANBEFALINGER
For et bedre resultat anbefales det at forvarme pladen for
stegning.
Generelt giver stegning pa grillplade det bedste resultat for
mert kad.
Lidt hérdere typer kad kan blades op ved, at man lader dem
marinere i Igbet at natten.
Forat undgd at ridse stegefladen, nar kedet vendes, bar man
altid anvende en palet i plastik eller tree. Fisk og ked skal
helst kun vendes en enkelt gang. Det er ikke ngdvendigt at
vende kadet flere gange, og dette kan ogsd risikere at gare
kedet mere tort. Skeer aldrig kedet over pa selve grillpla-
den.
Behandl stegefladen med et tyndt lag af vegetabilsk olie
eller en klebehindrende spray til kekkenbrug, nér du skal
stege grontsager, fisk eller magert ked.
For at stege ked med meget fedt eller marineret kod er det
ikke ngodvendigt at smare grillpladen.
Steg aldrig kedet i for lang tid.
Hvis madvaren hanger fast pa pladen, renggres overfladen
af og til med et stykke kekkenrulle dyppet i olie.

Bemaerk
Det er helt normalt ved forste brug, at pladen udsender lugte
og lidt reg.
Efter endt stegning og ndr apparatet er helt afkelet (dette
tager mindst 30 minutter), renger pladens glatte side eller
grillsiden med en plastikbgrste.
Hvis denne anvendes i lengere tid pa en varm overflade,
kan man risikere at plastikken smelter.

RENGﬂRING 0G PLEJE
Efter endt stegning skal stikket tages ud af stikkontakten og
apparatet kales af, hvorefter renggring kan pdbegyndes.
Flyt aldrig apparatet, mens det stadig er varmt.
Traek stikket ud. Hvis det er nodvendigt at rengere appara-
tet, skal det gores med en fugtig klud.
DYP ALDRIG STIKKET | VAND ELLER ANDEN VASKE.
Loft grillpladen fra bunden og fjern overskydende fedt, som
har samlet sig i metalbakken.
Grillpladen med sliplet-belaegning kan vaskes i opvaskema-
skinen.
Fedtopsamlingsbakken og plastikbunden renggres i han-
den.
Til rengoring af stegefladen mé der ikke anvendes stél-
svampe eller steerke eller slibende renggringsmidler, da disse
kan beskadige sliplet-belagningen.
Anvend ikke atsende produkter til ovnrengering, da de kan
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beskadige stegeoverfladen.

Anvend en plastikspatel til at fjerne fastsiddende madvarer.
Vask héndtagene efter hver brug. Ter dem grundigt efter
med en blgd klud eller et stykke kekkenrulle.

Elledningen ma ikke neddyppes i vand eller puttes i opva-
skemaskinen. For at rengare den, torres den efter med en
blgd klud.

Apparatets stikdase skal torres grundigt for det anvendes
igen.

ANSVARSFRASKRIVELSE

Apparatets komponenter opdateres lsbende.

Derfor kan nogle anvisninger, specifikationer eller billeder i denne
vejledning afvige let fra dit apparat.

Beskrivelsen af produktet i denne manual er kun vejledende og vil
ikke referere til specifikke situationer.

Der vil derfor ikke veere retsligt ansvar og forpligtelser forbundet
hermed.

Vigtig information angaende bortskaffelse af produktet
i overensstemmelse med EF Direktiv 2002/96/CE
Ved afslutningen af dets produktive liv ma pro-
duktet ikke bortskaffes som almindeligt affald.
Det bor afleveres pa et specialiseret lokalt gen-
brugscenter eller til en forhandler der yder denne
service. At bortskaffe et elektrisk husholdnin-
_— gsapparat separat gor det muligt at undgd even-
tuelle negative konsekvenser for miljo og helbred pa grund af
upassende bortskaffelse og det giver mulighed for at genbruge de
materialer det bestdr af og dermed opna en betydelig energi- og
ressourcebesparelse. Som en pdmindelse om ngdvendigheden af
at bortskaffe elektriske husholdningsapparater separat, er pro-
duktet maerket med en mobil affaldsbeholder med et kryds.




<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /None
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Dot Gain 20%)
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile (U.S. Web Coated \050SWOP\051 v2)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Warning
  /CompatibilityLevel 1.4
  /CompressObjects /Tags
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends true
  /DetectCurves 0.0000
  /ColorConversionStrategy /LeaveColorUnchanged
  /DoThumbnails true
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedOpenType false
  /ParseICCProfilesInComments true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams false
  /MaxSubsetPct 100
  /Optimize true
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveDICMYKValues true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveFlatness true
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments true
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts false
  /TransferFunctionInfo /Preserve
  /UCRandBGInfo /Preserve
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile (None)
  /AlwaysEmbed [ true
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /CropColorImages true
  /ColorImageMinResolution 300
  /ColorImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 300
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageMinDownsampleDepth 1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /CropGrayImages true
  /GrayImageMinResolution 300
  /GrayImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 300
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageMinDownsampleDepth 2
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /CropMonoImages true
  /MonoImageMinResolution 1200
  /MonoImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 1200
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /CheckCompliance [
    /None
  ]
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile (None)
  /PDFXOutputConditionIdentifier ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName ()
  /PDFXTrapped /False

  /CreateJDFFile false
  /Description <<

    /BGR <>
    /CHS <FEFF4f7f75288fd94e9b8bbe5b9a521b5efa7684002000500044004600206587686353ef901a8fc7684c976262535370673a548c002000700072006f006f00660065007200208fdb884c9ad88d2891cf62535370300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c676562535f00521b5efa768400200050004400460020658768633002>
    /CHT <FEFF4f7f752890194e9b8a2d7f6e5efa7acb7684002000410064006f006200650020005000440046002065874ef653ef5728684c9762537088686a5f548c002000700072006f006f00660065007200204e0a73725f979ad854c18cea7684521753706548679c300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c4f86958b555f5df25efa7acb76840020005000440046002065874ef63002>
    /CZE <>
    /DAN <>
    /DEU <>
    /ESP <>
    /ETI <>
    /FRA <>
    /GRE <>

    /HRV <>
    /HUN <>
    /JPN <>
    /KOR <FEFFc7740020c124c815c7440020c0acc6a9d558c5ec0020b370c2a4d06cd0d10020d504b9b0d1300020bc0f0020ad50c815ae30c5d0c11c0020ace0d488c9c8b85c0020c778c1c4d560002000410064006f0062006500200050004400460020bb38c11cb97c0020c791c131d569b2c8b2e4002e0020c774b807ac8c0020c791c131b41c00200050004400460020bb38c11cb2940020004100630072006f0062006100740020bc0f002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e00300020c774c0c1c5d0c11c0020c5f40020c2180020c788c2b5b2c8b2e4002e>
    /LTH <>
    /LVI <>
    /NLD (Gebruik deze instellingen om Adobe PDF-documenten te maken voor kwaliteitsafdrukken op desktopprinters en proofers. De gemaakte PDF-documenten kunnen worden geopend met Acrobat en Adobe Reader 5.0 en hoger.)
    /NOR <>
    /POL <>
    /PTB <>
    /RUM <>
    /RUS <>
    /SKY <>
    /SLV <>
    /SUO <>
    /SVE <>
    /TUR <>
    /UKR <>
    /ENU (Use these settings to create Adobe PDF documents for quality printing on desktop printers and proofers.  Created PDF documents can be opened with Acrobat and Adobe Reader 5.0 and later.)
    /ITA <>
  >>
  /Namespace [
    (Adobe)
    (Common)
    (1.0)
  ]
  /OtherNamespaces [
    <<
      /AsReaderSpreads false
      /CropImagesToFrames true
      /ErrorControl /WarnAndContinue
      /FlattenerIgnoreSpreadOverrides false
      /IncludeGuidesGrids false
      /IncludeNonPrinting false
      /IncludeSlug false
      /Namespace [
        (Adobe)
        (InDesign)
        (4.0)
      ]
      /OmitPlacedBitmaps false
      /OmitPlacedEPS false
      /OmitPlacedPDF false
      /SimulateOverprint /Legacy
    >>
    <<
      /AddBleedMarks false
      /AddColorBars false
      /AddCropMarks false
      /AddPageInfo false
      /AddRegMarks false
      /ConvertColors /NoConversion
      /DestinationProfileName ()
      /DestinationProfileSelector /NA
      /Downsample16BitImages true
      /FlattenerPreset <<
        /PresetSelector /MediumResolution
      >>
      /FormElements false
      /GenerateStructure true
      /IncludeBookmarks false
      /IncludeHyperlinks false
      /IncludeInteractive false
      /IncludeLayers false
      /IncludeProfiles true
      /MultimediaHandling /UseObjectSettings
      /Namespace [
        (Adobe)
        (CreativeSuite)
        (2.0)
      ]
      /PDFXOutputIntentProfileSelector /NA
      /PreserveEditing true
      /UntaggedCMYKHandling /LeaveUntagged
      /UntaggedRGBHandling /LeaveUntagged
      /UseDocumentBleed false
    >>
  ]
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [2400 2400]
  /PageSize [612.000 792.000]
>> setpagedevice


