VIGTIGE ANVISNINGER

Laes brugsanvisningen ngje, for du tager enheden i brug.
Gem brugsanvisningen

Bemeerk:

Dette symbol fremhaver gode rad og vigtige oplysninger til
brugeren.

Fjern al emballage inden i ovnen, sdsom beskyttelsespap,
brochurer, plastposer o.s.v., inden den anvendes forste
gang.

Apparatet skal placeres i en afstand pa mindst 20 cm fra
den stikkontakt, det er tilsluttet.

Efter at have anbragt ovnen pd sin plads, skal du sikre, at
der er mindst 10 cm imellem alle ovnens overflader og de
tilstodende flader, og mindst 10 cm over ovnen.

Inden forste anvendelse skal apparatet tandes med ter-
mostaten pd maks. i mindst 15 minutter uden indhold
for at fierne lugten og en smule rag, som skyldes tilstede-
vrelsen af beskyttende midler, der er pafart legemerne
inden transporten. Udluft lokalet under denne operation.
Vask omhyggeligt alt tilbehgr inden brug.

A Advarsel!

Manglende overholdelse kan medfore, eller medfarer, kvaestel-
ser eller beskadigelse af apparatet.

Denne ovn er udviklet til at tilberede madvarer. Den md
ikke anvendes til andre formal, og den ma ikke andres el-
ler manipuleres pd nogen made.

Kontrollér at deren er intakt, nar apparatet er taget ud af
emballagen. Da det er en glasder, som derfor er skrabe-
lig, anbefales det, at fa den udskiftet, hvis den har synlige
skar, maerker eller ridser. Under anvendelse, renggring og
flytning af apparatet skal man desuden undga at smaekke
dareni, stade den voldsomt eller haelde kold vaeske pa den,
nar apparatet er varmt.

Anbring apparatet pa en vandret overflade i en hgjde pa
mindst 85 cm og uden for borns raekkevidde.

Apparatet kan anvendes af bgrn fra 8
ar og personer med nedsat fysiske, sen-
soriske eller mentale egenskaber eller
personer med manglende erfaring el-
ler kendskab til apparatet, sd lenge de
overvages eller har faet anvisninger i
sikker anvendelse af apparatet, og hvis
de har forstdet faren ved at bruge appa-
ratet. Barn ma ikke lege med apparatet.
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Rengering og vedligeholdelse mé ikke
udferes af barn, med mindre de er over 8
ar 0g overvages konstant under proces-
sen. Hold apparatet og ledningen uden

for reekkevidde af bgrn pd under 8 dr.
Apparatet ma ikke flyttes, mens det er taendt.

Apparatet ma ikke anvendes, hvis:

Stremkablet er defekt

Apparatet er faldet ned eller har synlige skader eller
driftsuregelmassigheder. For at forhindre enhver risiko
skal apparatet i disse tilfalde bringes til det nermeste
servicecenter.

Apparatet ma ikke anbringes i naerheden af varmekilder.
Apparatet ma ikke anvendes som varmekilde.

Kom aldrig papir, karton eller plastik ind i ovnen og an-
bring aldrig noget oven pa den (redskaber, riste eller andre
genstande).

Kom ikke noget ind i ventilationsabningerne. De ma ikke
tilstoppes.

Denne ovn er ikke beregnet til indbygning.

Nar lagen er aben, skal man veere opmarksom pa neden-
stdende:

Brug aldrig overdrevne krafter med for tunge genstande
eller ved traekke eller trykke for hardt nedad.

Leen aldrig hele din vaegt pa den dbne ovnder, og leg
aldrig tunge beholdere eller kogende gryder, som lige er
taget ud af ovnen, pa den abne ovnder.

Dette apparat er udelukkende udviklet til husholdings-
brug. Enhver kommerciel benyttelse, uhensigtsmassig
eller ikke i overensstemmelse med brugsanvisningerne,
medfgrer, at fabrikantens ansvar og garanti bortfalder.

Maskinen er udelukkende beregnet il
husholdningsbrug. Maskinen er ikke be-
regnet il brug i: Rum, der anvendes som
kokken til de ansatte i butikker, kontorer
og andre arbejdsmiljeer, hytter, hoteller,
moteller og andre boformer, vaerelser

leje.
Tag altid stikket ud af stikkontakten nar apparatet ikke an-
vendes, og inden det renggres.

Enheden md ikke betjenes ved hjelp af
en ekstern timer eller et system med se-
parat flernbetjening.



+ Enheden skal placeres og drives med bagsiden ud til vaeg-
gen.

« Sluk apparatet ved at stte hovedafbryderen pa‘0; og tag
stikket ud af stikkontakten inden rengering.

& Fare for skoldning!
Manglende overholdelse kan medfare eller forarsager skoldnin-
ger eller forbraendinger.

Ndr apparatet er tendt, kan deren og
de tilgengelige, udvendige overflader
vaere meget varme. Anvend altid knop-
perne, handtagene og knapperne. Ror
aldrig ved metaldelene eller ovndgren.
Brug handsker, hvis det bliver ngdven-
digt.

Dette elektriske apparat arbejder ved
hgje temperaturer, som kan fordrsage

forbreendinger.

Anbring aldrig braendbare produkter i naerheden af ovnen
eller under det mgbel, den er anbragt pa.

Anvend aldrig apparatet under et overskab eller en hylde
eller i naerheden af brandbare materialer, sdsom gardiner,
persienner osv.

Hvis maden i ovnen eller andre dele af ovnen skulle bryde
i brand, ma man aldrig forsage at slukke ilden med vand.
Hold doren lukket, tag stikket ud og kveel flammerne med
et fugtigt klaede.

Fare!

Manglende overholdelse kan medfare eller forarsager personk-

vstelser som folge af elektrisk stod med fare for livet.

+Inden stikket indsttes i stikkontakten, skal det kontrol-
leres at:

- Netspaendingen svarer til vaerdien angivet pd apparatets
typeskilt.

- Stikkontakten har en kapacitet pa 16A og er udstyret med
jordforbindelse.

Fabrikanten fralaegger sig ethvert ansvar, hvis disse vigtige
sikkerhedsregler ikke overholdes.

« Lad ikke ledningen haenge ned og undga, at den rorer ved
ovnens varme dele. Afbryd aldrig apparatet ved at traekke i
stramkablet.

+ Hvis man vil anvende en forlengerledning, skal det kon-
trolleres, at den er i god stand, er udstyret med et jordet
stik og et kabel med et tvaersnit, som mindst svarer til
tvaersnittet af stromkablet, som leveres med apparatet.
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For at forhindre enhver risiko for elektrisk stad ma strom-
kablet, dets stik eller hele apparatet aldrig nedseenkes i
vand eller andre vasker.

Hvis stramkablet bliver beskadiget, bar
det kun udskiftes af fabrikanten, dennes
servicecenter eller af en person med til-
svarende kvalifikationer for at forebygge

enhver risiko.
For din egen sikkerheds skyld ma du aldrig skille apparatet
ad selv. Kontakt altid et autoriseret servicecenter.

TEKNISKE DATA

Speending: 220-240V ~ 50/60Hz
Effektforbrug: 1800 W

Udvendige mal LxHxD: 535x405x355
Veegt: ca. 10kg

c EApparatet er i overensstemmelse med folgende EF-
direktiver:

+ lLavspandingsdirektiv 2006/95/EF og senere &ndringer.

« Direktiv EMC 2004/108/EF og senere andringer.

«  Materialer og genstande bestemt til kontakt med fadeva-
rer er i overensstemmelse med EU-forordning nr.

BORTSKAFFELSE AF APPARATET

EI henhold til direktiv 2002/96/EF ma maskinen ikke

bortskaffes sammen med husholdningsaffald, men
SIS

skal indleveres til en godkendt genbrugsstation.

BESKRIVELSE AF APPARATET
Termostatdrejeknap
Funktionsveelger drejeknap
Timerdrejeknap

Kontrollampe

Glasder

Rist

Rist (kun pa enkelte modeller)
Bradepande

Handtag til udtagning af rist (kun pa enkelte modeller)
Spyd

Handtag til udtagning af spyd
Krummebakke

Nederste varmelegeme

@vre varmelegeme

Hul til spyd

Holder til spyd
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TIMERDREJEKNAP (C)

Timerdrejeknappen (C) kan indstilles indtil maks. 120 minutter.
Ovnen starter ikke, hvis tilberedningstiden ikke er indstillet, og
nar timerdrejeknappen er i position “0".

For at indstille tilberedningstiden skal du dreje timerdrejeknap-
pen i urets retning, indtil den gnskede tid er valgt
Kontrollampen (D) teendes kun, hvis der er valgt en tilbered-
ningstid. Nar den indstillede tid er gaet, gar timerdrejeknappen
tilbage til position “0”, der udsendes et lydsignal, og ovnen sluk-
kes automatisk.

Den indstillede tid kan andres under tilberedningcyklussen. Du
skal blot dreje timerdrejeknappen til den gnskede tid.

For at bruge apparatet uden timer og dermed uden forud ind-
stillet tilberedningstid skal du dreje timerdrejeknappen til posi-
tion ON. | sa fald forbliver ovnen i gang, indtil timerdrejeknap-
pen anbringes i position “0”igen.

Tiderne for tilberedning afhaenger af produkternes kvalitet,
fodevarernes temperatur og den enkelte persons personlige
smag.

TERMOSTATDREJEKNAP (A)
Drej termostatdrejeknappen (A) i urets retning til den enskede
temperatur. Temperaturen kan indstilles indtil 230°C.

FUNKTIONSVALGER DREJEKNAP (B)

Ved at dreje pa denne drejeknap vaelger du de funktioner, der er
til radighed for dine tilberedninger. Nar du laver mad i en venti-
leret ovn, traditionel ovn og under grill, anbefaler vi, at du for-
varmer ovnen i 5 minutter, indtil den valgte temperatur er naet.
P& denne made fas de bedste resultater for din madlavning.

De funktioner, der er til radighed, er:

OPT@NING (kun pa enkelte modeller)
For at opnd en god optening pa sa kort tid som muligt, skal du
gore folgende:
Indsaet bradepanden (H) i skinne 4, grillpladen (F) i skinne
3,09 leg den mad, der skal optas herpa.
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« Drejfunktionvalgerens drejeknap (B) til position .
Drej termostatdrejeknappen (A) til position”® ”.

« Drej timerdrejeknappen (C) il position ON eller pa en on-
skede tid, og luk derefter daren.

« Ved tilberedning af frossen mad skal du lese anbefalin-
gerne pa selve produktemballagerne.

T HOLDE VARM FUNKTION

+ Indst bradepanden (H) i skinne 3, og laeg maden ovenpa.
Drej funktionvaelgerens drejeknap (B) til position C]
Drej termostatdrejeknappen (A) til position T
Drej timerdrejeknappen (C) til position ON eller pa en gn-
skede tid, og luk derefter dgren.
Det anbefales ikke at efterlade maden for lnge i ovnen,
da den kan blive for tor.
Brug det dertil egnede hdndtag (I) (hvis tilstede) for at
tage grillpladen eller bradepanden ud af ovnen, hvis den
stadig er varm.

[;] TILBEREDNING AF SKROBELIGE FGDEVARER
Denne funktion anvendes til smakager og kager med glasur.
Man opnar ogsa de bedste resultater ved tilbredning af maden
helt fra bunden eller ved tilberedning, som isar kreever meget
varme nedefra.
Indsat bradepanden (H) i skinne 3, og leg den mad, der
skal tilberedes ovenpa.

Drej funktionvaelgerens drejeknap (B) til position Q
Drej pd termostatdrejeknappen (A) for at valge den gn-
skede temperatur, fra 100°C il 160°C.

Drej timerdrejeknappen (C) til position ON eller pa en gn-
skede tid, og luk derefter dgren.

Brug det dertil egnede hdndtag (I) (hvis tilstede) for at
tage grillpladen eller bradepanden ud af ovnen, hvis den
stadig er varm.

C] MADLAVNING I TRADITIONEL OVN

Denne funktion er ideel til alle typer fisk, fyldte grantsager, des-

serter pa basis af piskede aggehvider og desserter, som kreever

meget lange kogetider (mere end 60 min.). Ger som falger:
Indsat grillpladen (F) eller bradepanden (H) i den gnskede
skinne.

Drej funktionvaelgerens drejeknap (B) til position [Z]
Drej termostatdrejeknappen (A) for at veelge den gnskede
temperatur.

Drej timerdrejeknappen (C) til position ON eller pa en gn-
skede tid, og luk derefter dgren.

Forvarm ovnen i 5 minutter, og indszt den mad, der skal
tilberedes.



«  Brug det dertil egnede handtag (I) (hvis tilstede) for at
tage grillpladen eller bradepanden ud af ovnen, hvis den
stadig er varm.

MADLAVNING | VENTILERET OVN (kun pa en-

kelte modeller)

Denne funktion er ideel til tilberedning af ked, pizzaer og brad.

+  Indsat grillpladen (F) i skinne 3, og leg den mad, der skal
tilberedes, ovenpa.

« Drejfunktionveelgerens drejeknap (B) til position .

« Drej termostatdrejeknappen (A) for at veelge den enskede
temperatur.

« Drej timerdrejeknappen (C) til position ON eller pa en gn-
skede tid, og luk derefter daren.

+  Brug det dertil egnede handtag (I) (hvis tilstede) for at
tage grillpladen eller bradepanden ud af ovnen, hvis den
stadig er varm.

7 GRILL

Denne funktion er ideel til tilberedning af toastbrad med fyld,

fisk, steaks og grantsager.

+  Legdenmad, der skal grilles, direkte pé grillpladen (F), og
anbring den i bradepanden (H). Indszt dem begge i skinne
1.

« Drejfunktionvealgerens drejeknap (B) til position @

« Drej termostatdrejeknappen (A) il position 556

« Drej timerdrejeknappen (C) til position ON eller pa en gn-
skede tid, og luk derefter daren.

« Vend, ndr halvdelen af tiden er gaet.

«  Brug det dertil egnede handtag (I) (hvis tilstede) for at
tage grillpladen eller bradepanden ud af ovnen, hvis den
stadig er varm.

GRILLSTEGNING MED GRILLSPYD

Denne funktion er ideel til tilberedning af spyd med kylling,

fiernkree i almindelighed samt svine- og kalvesteg pa spyd.

« Setmaden pd spydet (L), og st maden fast med de dertil
indrettede gafler (bind sejlgarn om kedet for bedste resul-
tat).

+  Indst bradepanden (H) pa skinne 4, og st spydet (L) i
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det dertil indrettede hul (Q) og i holderen (R).

Drej funktionvaelgerens drejeknap (B) til position .
Drej termostatdrejeknappen (A) til position 5§6

Drej timerdrejeknappen (C) til position ON eller pa en gn-
skede tid, og luk derefter dgren.

Nér kogetiden er gaet, og du har set, om maden har féet
nok, kan du tage spydet (L) ud ved hjeelp af det dertil ind-
rettede hdndtag til udtagning af spydet (M).

INDVENDIG BELYSNING (kun pa enkelte mo-
deller)

Drej funktionvaelgerens drejeknap (B) til position for at
teende for den indvendige belysning.

RENGORING

En regelmaessig rengering forhindrer, at der udsendes rag og
darlig lugt under tilbredningen. Inden rengaringen skal man
altid slukke for stikontakten pd vaggen eller lignende.
Apparatet ma aldrig nedsankes i vand. Det ma heller ikke va-
skes med vandsprejt. Grillplade (F), bradepande (H) og krum-
mebakke (N) vaskes ligesom almindelige ovne, enten i hdnden
eller i opvaskemaskine. Brug altid en fugtig klud til rengering af
de udvendige overflader.

Undga brugen af slibemidler, som kan beskadige overfladebe-
legningen. Pas pa, at der ikke trenger vand eller flydende saebe
ind i luftudtagene, der er anbragt i ovnens hgjre side.

Man ma aldrig bruge atsende praeparater til den indvendige
rengering af ovnen. Man ma heller ikke bruge spidse genstande
eller skaereredskaber.

Der ma kun anvendes flydende, ikke-slibened rense- eller ren-
geringsmidler. Man ma ikke prave pa at stikke gafler, knive eller
andre spidse genstande i dbningerne i hgjre side af eller bag pa




ovnen.

Tag krummebakken (N) ud ved at trekke den udad imod dig
selv. Hvis det hele virker uoverskueligt, kan du gere krumme-
bakkens udvendige dele vdde. Fjern evt. snavs med en fugtig

klud. Ter bakken godt af, og indsat den igen.
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madtaerter O | w0 | 40-45 3 = 200° | 35-40 3
frisk pizza O 200° | 30-35 3 () 200° | 30-35 3
frossen pizza O 200° | 15-20 3 O 200° | 15-20 3
cannelloni O 200° | 55-60 4 O 200° | 55-60 4
lasagna () 200° | 55-60 4 O 200° | 55-60 4
el kylling B0° 120 - B0° 120 -
flaeskesteg 230° 100 - 30° 100 -
spyd O | 200 | 35-40 3 O | 200 | 35-40 3
ovnbagt fisk O 180° | 35-40 3 O 180° | 35-40 3
frosne kartofler C] 200° 50-55 3 x 200° 45-50 3
frisk Kartofler O | w0 | 55-60 3 O | w0 | 50-55 3
desserttzerter O | 200 | 40-45 3 x 2000 | 35-40 3
kage fra Napoli O 200° | 55-60 3 O 200° | 55-60 3
italiensk sandkage C] 200° 25-30 3 5 200° 20-25 3

Tiderne for tilberedning athaenger af produkternes kvalitet, fodevarernes temperatur og den enkelte persons personlige smag.
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