PRED INSTALACI A PRED POUZITIM SPOTREBICE SI POZORNE PRECTETE TENTO NAVOD K POUZITI.
POUZE TAK DOSAHNETE VYNIKAJICICH VYSLEDKU A MAXIMALNI BEZPECNOSTI PRI JEHO POUZIVANI.

POPIS PRISTROJE
A. AViko L. Jezdec termostatu pro regulaci teploty
B. Sklenéné okénko (jen u nékterych modelt) M. Korpus fritézy
C. Filtr (jen u nékterych modeld) N. Sedlo pro upevnéni ovlddaci jednotky
D. Kosik s rukojeti O. Bezpecnostni mikrospinac
E. Vyjimatelnd vnitini nédoba P. Tlagitko pro otviréni vika
F. Ovlédaci jednotka Q. Voditka pro upevnéni ovléddaci jednotky ke
G. Cervend svételnd kontrolka ,power” spottebici
zapnuto/vypnuto R. Odblokovani tepelného bezpegnostniho jistice
H. Zelend svételnda kontrolka ,ready” teplota oleje S. Elektricky odpor
I. Knoflik ,power” zapnuto/vypnuto T. Prostor pro ulozeni $iory
TECHNICKE UDAJE
Napéti v siti: 230-240V~50Hz Kapacita smazenych potravin: max. cca. 1 Kg
Jmenovity vykon: 1900-2100 W Typ ochrany: IP20
Kapacita oleje: cca. 3 litry Ttida ochrany: 1/

Tento spotebi¢ spliiuje Evropskou smérnici 2004/108/CE o elekiromagnetické kompatibilité a Nafizeni
evropského parlamentu 1935/2004 z 27.10.2004 o materidlech uréenych pro styk s potravinami.

DULEZITA UPOZORNENI
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Tento spottebi¢ je konstruovany pro smazeni pokrmi a to pouze pro pouziti v domdcnosti. Nesmi byt
pouzivany za jinym Géelem a nesmi byt z4dnym zposobem ménén ¢i jinak pFizposobovdn.

Neuvddgijte spotiebi¢ do provozu, pokud je néjak poskozeny (napi. po pddu na zem) nebo $patné fun-
guje.

Obratte se na servisni stredisko povérené vyrobcem.

Pred pouzitim spotiebice se ujistéte, zda napéti v siti odpovidd napéti, které je uvedené na popisném
stitku spotiebice.

Pristroj zapojujte pouze do patFiéné uzemnéné zdsuvky s minimdlni proudovou zatizitelnosti 10 A.
Pripojny kabel tohoto spotiebi¢e nesmi vyméiovat uzivatel, protoze se k vyméné kabelu musi pouzit spe-
cidlni naiadi. Vyménu poskozeného pripojného kabelu musi provést vyrobce nebo vyrobcem povéiené
servisni stredisko, aby se predeslo veskerému riziku.

Nesnazte se vytdhnout zdstreku spotiebice ze zasuvky el. proudu tahdnim za piipojny kabel. Taheijte
vzdy jen za zéstreku.

Pripojny kabel se nesmi dotykat nebo se nachdzet v blizkosti teplych casti spotiebice, tepelnych zdroju
nebo ostrych hran.

Spottebi¢ se nesmi umisfovat v blizkosti tepelnych zdroju nebo vody.

pres hrany plochy na niz je hrnec umistény, kde je na dosah déti, nebo se do ni moze zamotat uzivatel.
Neni dovoleno pouzivat prodluzovaci $koru.

Spotiebi¢ je pfi provozu horky. Dotykejte se pouze teplovzdornych uchyts nebo rukojeti.
NENECHAVEJTE SPOTREBIC NA DOSAH DETI.

Nepremistujte spotfebi¢ dokud je olej horky. Hrozi nebezpeci vazného popdleni.

Spotiebi¢ premistujte pouze pokud je studeny a to pouze za pfislusné teplovzdorné rukojeté.

Fritovaci hrnec zapinejte pouze pokud je naplnény olejem nebo rozpusténym tukem. Jestlize nechdte



zahtivat prézdny hrnec, tepelnd pojistka prerusi provoz spottebice.

e Dodrzujte vzdy MIN a MAX Grovef vyznaéenou na vnitini strané vyjimatelné nddoby.

e Bezpecnostni mikrovypinaé zaruéuije, ze se topnd spirdla zaéne zahfivat pouze pokud je ovlddaci jed-
notka sprdvné nasazend na spotrebic.

e P¥i ¢isténi spotiebice nebo pokud spotebi¢ nepouzivdte, vytéhnéte zastrcku pripojného kabelu ze
zdsuvky el. proudu.

® V z4dném pripadé neponotuijte ovliddaci jednotku, pFipojny kabel a zdstreku kabelu do vody nebo do
jinych tekutin.

¢ Nedovolit pouzivéni spotfebice osobam (i détem) s omezenymi psycho-fyzickymi a vnimacimi schopno-
sti anebo s nedostate¢nymi znalostmi a zkusenostmi, pokud nejsou pod vhodnym dohledem a nejsou
pouéeny osobou zodpovédnou za jejich ochranu.
Dohlizet na déti a zabezpecit, aby spotrebi¢ nepouzivaly ke hram

¢ Olej a tuk jsou hotlavé; pokud se vzniti, vytahnéte ihned zdstreku pripojného kabelu ze zasuvky el. prou-
du a uhaste oheri vikem nebo dekou. V zadném piipadé se nesnazte ohefi uhasit vodou.

e Pred vyjmutim vnitini néddoby pockeite, az olej nebo tuk v nddobé vychladne.

e Uschovejte si tento ndvod k pouziti.

TEPELNA POJISTKA

Spotiebit je osazeny tepelnou pojistkou, kterd spotiebic v piipadé nevhodného pouzivani nebo nesprévného
fungovani vypne. Nechte spotiebi¢ vychladnout a pak zubnim pérdtkem nebo jinym podobnym predmétem
stisknéte jemné tlagitko resetovéni tepelné poijistky ,R”, které se nachdzi u ndpisu RESTART (viz obr. 1).

Jestlize spotiebi¢ neza¢ne fungovat, obratte se na servisni stfedisko povérené vyrobcem.

NAVOD K POUZITI

Pred prvnim pouzitim fritovaciho hrnce umyijte peclivé dratény ko3 vnitini nadobu a viko teplou vodou s
tekutym piipravkem na myti nadobi. Ovladaci jednotka (F) kabel a topnou spirdlu, a mozete offit vihkym
hadfikem. Daveijte pozor, aby voda nepronikla do vnitrku ovlédaci jednotky a aby na dné vyjimatelné vniténi
nadoby

nezostala voda. Viechny &ésti fritézy peclivé osuste.

Ovétte si, aby ovladaci jednotka (F) byla dobfe a pevné nasazend na téleso fritézy (M). Bezpe¢nostni mik-
rovypinaé zamezi sputéni fritézy, pokud neni oviddaci jednotka (F) sprévnym zpisobem zasazena v kor-
pusu fritézy (M).

Fritéza je pripravend k pouziti.

NAPLNENi HRNCE OLEJEM NEBO TUKEM

e Stisknutim tagitka (P) ofevrete viko (A) (viz obréazek 2) Zdvihnéte rukojef kosiku az do jeho zablokovéni
(pol.2 na obr.3) Tahem smérem nahoru vyndejte dratény kosik (D).

e 7 civky pro navinuti pripojného kabelu (T) vytéhnéte potiebné dlouhy kabel, tak abyste spotrebic mohli
zapojit do sité (viz obr. 4).

*  Pokud budete pouzivat olej, nalijte ho piimo do nadoby (E) a2 po rysku oznaéujici maximdlni drover (viz
obr. 5).
V zé4dném piipadé tuto Groveh neprekradujte, hrozi, ze horky olej bude pii smazeni pretékat.
Uroven hladiny oleje se musi vzdy nachdzet mezi ryskami maxima a minima (max. 3 1) Nejlepsi vysledky
pfi smazeni dosdhnete s kvalitnim arasidovym olejem.

o Jestlize pouzivate ztuzeny tuk, musite jej nejdrive nakréjet na kousky a v ngjaké jiné nadobé nechat roz-
pustit. Teprve potom mozete rozpustény tuk nalit do fritézy. V zddném pripadé nerozpoustsite tuk primo
ve vnitfni nddobé fritézy nebo na topné spirdle fritézy (viz obr. é).
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PREDEHRATI

e Umistéte jezdec termostatu (L) (viz obr.7) na pozadovanou teplotu  (viz tabulka pro smazeni).

e Ototit knoflikem Jpower” smérem vzhoru. Rozsviti se pFl’s|u§nd Eervend svételnd kontrolka Jpower” (G).
Ddle se rozsviti zelend svételnd kontrolka “ready” (H) a oznamuie, stav predehidti.

ZACATEK SMAZENi

e Pokrm uréeny ke smazeni vlozit do kosiku (E), dodrzet jeho maximdlini népli (max Tkg). Presvédcit se,
zda je rukojet kosiku v horizontélIni poloze (pol.2 na obr.3).

* Vlozit kosik do fritézy. Dbét na jeho spravné umisténi (obr.8).

e Uzaviit viko.

¢ Jakmile zhasne zelend svételnd kontrolka “ready” (H), je mozné ponotit kosik (D) do oleje tak, Ze se snizi
rukojet a souasné se stisne tlacitko které je na jeho horni ¢asti (poloha 1 na zobrazeni 3). Ponofovat
kosik velmi pomalu tak, aby se zabrénilo vyst¥iknuti horkého oleje

e Je zcela normdlni, pokud z fritézy vyjde znaéné mnozstvi pdry.

KONEC SMAZENI

® Po uplynuti doby smazeni zvednéte kosik (D) (pol.2 na obr. 3) zvednéte a zkontrolujte, zda je pokrm
dostate¢n& osmazeny.

e Pokud jsou potraviny vhodné usmazeng, vypnéte fritézu otocenim knofliku ,power” (I) smérem dolu
(obr.9).

* Vytdhnéte privodni $idru ze zdsuvky el. proudu.

e Drdtény kosik nechte zdvihnuty a necheijte okapat prebytecny olej v této poloze. (pol. 2 na obr.3)

RADY PRI SMAZENI

TRVANLIVOST OLEJE NEBO TUKU

Fritovaci hrnec nepouzivejte, pokud se hladina oleje nebo tuku nachézi pod minimélni Grovni (2,5 I).Obécas
je nutné olej zcela vyménit. Trvanlivost oleje nebo tuku zdlezi na tom, co smazite. Obalované pokrmy zneci-
sti olej vic nez smazeni neobalovanych pokrmd. Jako u viech fritéz se fidte pravidlem, ze vicekrat oh¥éty olej
se kazi! Z tohoto dovodu vém doporucujeme olej, i kdyz jej pravidelng filtrujete, obéas vylit a vyménit za

novy.

ZNESKODNENI OLEJE ZE SMAZENI

Mensi mnozstvi oleje ze smazeni je mozné vyhodit v uzavfeném obalu do odpadu. V zédném pripadé nesmi
byt olej vylévén do umyvadla.Pro zneskodnéni oleje ve vétiim mnozstvi je treba informovat se u sbéren
komundiniho odpadu anebo na obecnim Gradu.

JAK SPRAVNE SMAZIT

Je dolezité, abyste u kazdého receptu dodrzovali doporucenou teplotu. Pri piilis nizké teploté potraviny
absorbuiji olej. Pri prilis vysoké teploté se na smazené potraving utvori kiupavy povrch, ale uvnitt je pokrm
jesté syrovy. Potraviny, uréené ke smazeni musite pono¥it do oleje pouze v okamziku, kdy olej dosdhl spravné
teploty, tj. kdyz zelend svételna kontrolka ,ready” zhasne. Nepiepliujte drétény kosicek. Tim by se ndhle
snizila teplota oleje a dosdhli byste pfilis mastného o nesourodého smazeni. Potraviny musi byt nakréjené
na tenké a stejné tlusté kousky. Potraviny nakrdjené na pilis silné kousky zostanou uvnitt syrové, ackoliv na
povrchu se zdaji dobie usmazené. Stejné velké kousky potravin se smazi stejnomérné s vynikajicim
vysledkem. Potraviny musi byt pred ponorenim do oleje nebo tuku suché. Pii ponoFeni vlhkych potravin horky
olej prské a mimo jiné, vihké potraviny (brambory obzvlésf) nejsou po usmazeni kiupavé.

Doporuéujeme obalit nebo pomoucit potraviny, které obsahuji hodné vody (ryby, maso, zelenina) s tim, ze
je nutno odstranit prebyteénou strouhanku nebo mouku pred ponorenim do oleje.
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SMAZENiI NEZMRAZENYCH POTRAVIN

Pro uréeni vhodné délky smazeni fidte se ndsledujici tabulkou: Berte pfitom v Gvahu, e éas a teplota
smazeni jsou pouze orientaéni a jsou ovlivnény mnozstvim pripravovaného pokrmu a osobni chuti.

Potravina Max. mnozstvi (v g)
Cerstvé hranolky Polovi¢ni porce 500
Celd porce 1000
Ryby Kalamdry 600
Hrebenatky (druh mlze) 600
Sardinky 600
Rééci 600
Platyz 500
Maso Vepiovy fizek (3-4) 500
Kuteci Fizky (3-4) 500
Karbandtky (15) 700
Zelenina Arty&oky 400
Kvetak 600
Houby 500
Lilek 200
Cukiny 500

SMAZENi ZMRAZENYCH POTRAVIN

Teplota (v °C)

170
170

140
140
140
140
140

160
160
160

150
150
150
150
150

Doba (v min)

9-12
13-16
9-11
10-12
10-12
8-10
6-8
8-9
8-10
8-10
15-17
10-11
8-10
9-11
13-15

Teplota zmrazenych potravin je velice nizkd.

Pfi ponofeni do horkého oleje se znaené snizi teplota oleje nebo tuku. Pokud chcete obdrzet dobrych
vysledko pii smazeni, doporuéujeme vém dodrzovat peclivé maximdlni mnozstvi smazenych potravin.
Zmrazené potraviny byvaiji &asto pokryté sttipky ledu, které je treba pied smazenim odstranit.
Drdtény kosicek s potravinami ponofujte do horkého oleje velmi pomalu, aby olej nepiekypél.

Doba smazeni je pribliznd a musi se prizpusobit v zdvislosti na pocdteéni teploté potravin uréenych ke
smazeni a doporugené teploté vyznaené vyrobcem zmrazeného vyrobku.

Potravina Max. mnozstvi (v g)
Predsmazené zmrazené hranolky 500
Bramborové krokety 700
Ryby  Rybi prsty 500

Platky platyze 500
Maso  Kureci Fizky (3) 300
CISTENi

190
180

180
180

180

Teplota (v °C)

Doba (v min)

Pred ¢isténim musite vzdy vytdhnout zéstreku ze zdsuvky el. proudu. Neponotuite fritovaci hrnec do vody
nebo pod tekouci vodu (viz obr. 10). Voda proniklé do ovlddaci jednotky by mohla zpusobit zasazeni elek-
trickym proudem. Zkontrolujte, aby olej ve fritéze byl dost vychladly a teprve potom vyjméte ovlédaci jed-
notku a olej vylijte. Odstrarite pripadné usazeniny na dné nadoby. Pomozte si houbitkou nebo kuchyiskym
savym papirem. S vyjimkou sady ovlédacu (F) a t&la fritézy (M) s pFivodni $iGrou je mozné myt viechny &dsti

fritézy teplou vodou s pridavkem myciho prostredku na nédobi(viz obr.11).
Nikdy nepouzivat abrazivni houby, doslo by k poskozeni fritézy.

Viko je mozné sundat ze spottebice zatdhnutim smérem vzhoru a takto zjednodusit pristup pro umyvéni.

Predejdete tak nebezpecnému vystriknuti horkého oleje az bude fritovaci hrnec v provozu.
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ZAVADY PRI PROVOZU

ZAVADA

PRISINA

NAPRAVA

Vydévé nepfijemny zdpach

Zkazeny olej.
Olej neni vhodny ke smazeni.

Vyménit olej nebo tuk.

Pouzit kvalitni rostlinny olej nebo

arasidovy olej

Olej prekypuie.

Olej je zkazeny a tvofi se na ném
péna.

Ponofili jste do horkého oleje prilis
mokré potraviny.

Kosik byl ponoten piili rychle.

Hladina oleje prevy$uje maximdlni
povolenou Groven.

Vyménit olej nebo tuk.
Potraviny peclivé vysuite.
Ponotovat pomalu.

Odeberte z nadoby olej.

Potraviny se nesmazi do zlatova.

Olej neni dostate¢né horky.

Navolte vyssi teplotu.

na sucho bez oleje. Doslo k prehdti poji-

stky.

(pojistka se musi vyménit).

Kosizek je prili plny. Snizte mnozstvi potravin uréenych
ke smazeni.
Olej se nezahfiva Fritovaci hrnec byl uvedeny do provozu Obrafte se na servisni stredisko

Informace pro spravném sesrotovani vyrobku ve smyslu Evropské Smérnice 2002/96

Po ukongeni doby své Zivotnosti nesmi byt vyrobek odklizen spole¢né s domdcim odpadem. Je
treba zabezpeit jeho odevzdéni na specializovand mista sbéru tridéného odpadu, zfizovanych
méstskou spravou anebo prodejcem, ktery zabezpecuje tuto sluzbu.Oddglené sesrotovéni elek-
trospotebico je zarukou prevence negativnich vlivi na Zivotni prosttedi a na zdravi, které zpo-
sobuje nevhodné nakladéni, umoziiuje recyklaci jednotlivych materiélo a tim i vyznamnou Uspo-
ru energii a surovin. Pro Uéely zduraznéni povinnosti tridéného sbéru odpadu elekirospotiebic

je na vyrobku zaskrtnuty pfislusny symbol pro sbér tridéného odpadu.
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