PRED INSTALACI A PRED POUZITIM SPOTREBICE Sl
POZORNE PRECTETE TENTO NAVOD K POUZIT.

POUZE TAK DOSAHNETE VYNIKAJICICH VYSLEDKU
A MAXIMALNI BEZPECNOSTI PRI JEHO POUZIVAN!.

POPIS PRISTROJE:

Otoeny knoflik termostatu k regulaci teploty
Svételnd kontrolka teploty oleje (¢ervend, zelend)
Bezpecnostni mikrovypina¢

Ryska drovni MINIMA - MAXIMA

Drick draténého kosicku

Sklenéné okénko (jen u nékterych model)

Filtr (jen u n&kterych modelt)

Vnéjsi nddoba

Rukojeté

Uchyty k upevnéni ovladaci jednotky

Viko s drzatkem

Vyijimatelnd vnitfni néadoba

Dratény kosicek se sklépéci rukojeti

Topnd spirdla

Civka pro navinuti pFipojného kabelu

Kolejnicky k upevnéni ovlédaci jednotky na
spottebic

Resetovani tepelné pojistky

Ovlédaci jednotka

VOZZITFTAR-TIQMMUO®>

O

DULEZITA UPOZORNENI

* Tento spotiebi¢ je konstruovany pro smazeni
pokrmu a to pouze pro pouziti v domdcnosti. Nesmi
byt pouzivany za jinym Uelem a nesmi byt Zadnym
zpUsobem ménén ¢&i jinak prizposobovan.

* Neuvdadgite spotiebi¢ do provozu, pokud je n&jak
poskozeny (napf. po pédu na zem) nebo $patné
funguie.

Obratte se na servisni stredisko povéfené vyrob-
cem.

* Pred pouzitim spotrebice se ujistéte, zda napéti v siti
odpovidé napéti, které je uvedené na popisném
stitku spotrebice.

* PFistroj zapojujte pouze do paffiéné uzemnéné
zésuvky s miniméini proudovou zatiZitelnosti 10 A.

* P¥i odpojovani zéstreky pripojného kabelu ze
zésuvky el. proudu, netahejte za pFipojny kabel.
Nedotykeite se jej mokryma rukama.

* Nesnazte se vytdhnout zéstreku spotiebice ze
zésuvky el. proudu tahdénim za pripojny kabel.
Taheijte vzdy jen za zdstreku.

e Pripojny kabel se nesmi dotykat nebo se nachdzet v
blizkosti teplych &asti spotiebice, tepelnych zdrojo
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nebo ostrych hran.
Spotebi¢ se nesmi umistovat v blizkosti tepelnych
zdrojo nebo vody.

Jestlize fritéza spadne z vysky, moize zapficinit
vazné poranéni. Nenechdveite piipojny kabel viset
volné pres hrany plochy na niz je hrnec umistény,
kde je na dosah déti, nebo se do ni muze zamotat
vzivatel. Neni dovoleno
pouzivat  prodluZovaci

$noru.

Spotiebi¢ je pFi provozu
horky. Dotykeite se pouze
teplovzdornych  dchyto
nebo rukojeti. NENE-
CHAVEJTE  SPOTREBIC
NA DOSAH DETI.
Nepremisfujte spotiebi¢
dokud je olej horky. Hrozi

nebezpedi vazného
popdlent.
Spotiebi¢  premistujte

pouze pokud je studeny a
to pouze za piisluiné teplovzdorné rukojeté.
Fritovaci hrnec zapinejte pouze pokud je naplnény
olejem nebo rozpusténym tukem. Jestlize nechdte
zah¥ivat prézdny hrnec, tepelnd pojistka prerusi
provoz spofebice.

Dodrzujte vzdy MIN a MAX Grovef vyznagenou na
vnitfni strané vyjimatelné nadoby.

Bezpe&nostni mikrovypina¢ zaruéuje, Ze se topnd
spirdla zagne zahfivat pouze pokud je ovlddaci jed-
notka spravné nasazend na spotiebié.

Pri ¢isténi spotiebice nebo pokud spottebic¢
nepouzivdte, vytéhnéte zéstreku pripojného kabelu
ze zdsuvky el. proudu.

V #8dném pripadé neponotujte ovlddaci jednotku,
pFipojny kabel a zéstréku kabelu do vody nebo do
jinych tekutin.

Nedovolit pouzivéni spotiebice osobdm (i détem)
s omezenymi psycho-fyzickymi a vnimacimi scho-
pnosti anebo s nedostatenymi znalostmi a
zkusenostmi, pokud nejsou pod vhodnym dohle-
dem a nejsou pougeny osobou zodpovédnou za
iejich ochranu.

Dohlizet na déti a zabezpetit, aby spotrebic¢
nepouzivaly ke hram

Olej a tuk jsou hotlavé; pokud se vzniti, vytdhnéte
ihned zdstreku pripojného kabelu ze zdsuvky el.
proudu a uhaste oheii vikem nebo dekou. V
24dném piipadé se nesnazte ohef uhasit vodovu.



e Pred vyjmutim vnitini nadoby pockeijte, a2 olej nebo
tuk v nddobé vychladne.

® Uschoveite si tento ndvod k pouzit.

e Materidly a soudésti které jsou uréeny pro styk s

potravinami  spliiuji Evropskou  normu
1935/2004.
TEPELNA POJISTKA

Spottebi¢ je osazeny tepelnou pojistkou, kterd
spoffebi¢ v pfipadé nevhodného pouzivdni nebo
nespravného fungovéni vypne. Nechte spotebi¢ vych-
ladnout a pak zubnim pérétkem nebo jinym
podobnym predmétem stisknéte jemné tlacitko rese-
tovdni tepelné pojistky ,Q”, které se nachézi u népisu
RESET (viz obr. 1). Jestlize spotiebi¢ neza¢ne fungo-
vat, obratte se na servisni sttedisko povérené vyrob-
cem.

NAVOD K POUZITi

Pfed prvnim pouzitim fritovaciho hrnce umyite peclivé
vnitini nddobu, drétény kosicek a viko teplou vodou s
tekutym pfipravkem na myti nddobi. Ovlédaci jed-
notku, pripojny kabel a fopnou spirdlu mozete offit
vlhkym had¥ikem. Dévejte pozor, aby voda nepronik-
la do vnittku ovlddaci jednotky a aby na dné vyjima-
telné vnitini nddoby nezostala voda. Vsechny éasti
fritézy peclivé osuite.

Ovétte si, aby ovlédaci jednotka byla dobie a pevné
nasazend na t&leso fritézy. Jestlize ovladaci jednotka
,R” neni sprévné nasazend na vnéjsi nadobé ,H”,
bezpeénostni mikrovypina¢ ,C” zamezi spusténi
fritezy.

Fritéza je pripravend k pouziti.

NAPLNUNi HRNCE OLEJEM NEBO TUKEM

e Uchopte viko K’ za drzdtko a viko odejméte.
Odklopte sklapéci rukojet dréténého kosicku dokud
se nezablokuje (pol. 2 obr. 2). Tahem smérem
nahoru vyndeite dratény kosicek ,M”.

e Z civky pro navinuti pfipojného kabelu ,O”

vytdhnéte potiebné dlouhy kabel, abyste spotiebi¢

mohli zapojit do sit& (viz obr. 3).

Pokud budete pouzivat olej, ndlijte ho piimo do

nadoby L aZ po rysku oznaéujici maximdlni Gro-

vefi (viz obr. 4).

V z4dném pripadé tuto Groven neprekracujte, hrozi,

e horky olej bude pfi smazeni pretékat.

Uroven hladiny oleje se musi vzdy nachézet mezi

ryskami maxima a minima ,D” (max. 3 nebo 4 It.

zdlezi na modelu). Nejlepsi vysledky pfi smazenf

obdrzite s dobrym a kvalitnim arasidovym olejem.

* Jestlize pouzivdte tuk, musite jej nejdFive nakrgjet na
kousky a v n&jaké jiné nddobé nechat rozpustit.
Teprve potom mozete rozpustény tuk nalit do fritézy.

V #4dném pripadé nerozpoustéte tuk piimo ve
vnitfni nddobé fritézy nebo na topné spirdle fritézy
(viz obr. 5).

e Viko ,K” zaviete.

PREDEHRATI

e Do draténého kosicku ,M” vlozte potraviny uréené
ke smazeni. Dodrzujte doporuéené mnoZstvi (max.
1 kg u modelu na 3 litry a 1,3 kg u modelu na 4 litry
oleje).

Zkontrolujte, aby rukojef dréténého kosicku byla
dobie umisténd (pol. 2 obr. 2).

* Nastavte ofoény knoflik termostatu ,A” (viz obr. é)
na pozadovanou teplotu (viz tabulka smazeni).
Zelend svételnd kontrolka “B” zhasne a rozviti se
Cervené.

® Po dosazeni nastavené teploty se rozsviti svételnd
kontrolka “B” zeleng.

ZASATEK SMAZENI

o Jakmile se rozsviti svételna kontrolka “B” zeleng,
ponoite dratény kosicek “M” do oleje tak, Ze jej
velmi pomalu posunete smérem dolo. Predejdete tak
vystitknuti nebo vyteceni horkého oleje.

® Je zcela normalni, pokud z fritézy vyjde zna¢né
mnozZsivi pdry.

KONEC SMAZENI

® Po uplynuti doby smazeni drdtény kosicek ,M”
zvednéte a prekontrolujte, zda jste dosshli pozado-
vaného vysledku.

® Pokud jsou potraviny usmazené podle vasi
predstavy, fritézu vypnéte nastavenim knofliku ter-
mostatu ,A” do polohy ,®“. Svételna kontrolka je
zelend.

* Vytdhnéte zastreku ze zdsuvky el. proudu.

e Zavéste dratény kosicek ,M” na drzék ,E” a nechte
z usmazenych potravin odkapat prebytecny olej.

e Pozndmka: Jestlize se smazend potravina bude
ponofovat do oleje dvakrét nebo pokud budete
pFipravovat vice smazenych pokrmé za sebou,
zahdknéte kosicek “M” na konci prvni féze na
drz¢k draténého kosicku “E” a pockejte, az se své-
telnd kontrolka rozsviti zeleng - signalizuje, ze frité-
za dosdhla nastavené teploty. Teprve potom
ponoite velice pozvolna drdtény kosicek ,M” do
oleje podruhé.

RADY PRI SMAZENI
TRVANLIVOST OLEJE NEBO TUKU
Fritovaci hrnec nepouzivejte, pokud se hladina oleje
nebo tuku nachézi pod minimdlni drovni. Obéas je
nutné olej zcela vyménit.
Trvanlivost oleje nebo tuku zélezi na tom, co smazite.
Obalované pokrmy znegisti olej vic nez smazeni neo-
balovanych pokrmo.
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Jako u viech fritéz se Fidte pravidlem, ze vicekrét
ohréty olej se kazi! Z tohoto dovodu vém doporucuje-
me olej, ikdyz jej pravidelng filtrujete, obéas vylit a
ménit za novy, .

JAK SPRAVNU SMAZIT

Je dulezité, abyste u kazdého receptu dodrzovali
doporucenou teplotu. Pri prilis nizké teploté potraviny
absorbuiji olej. Pri pfilis vysoké teploté se na smazené
potraviné utvori kiupavy povrch, ale uvnitf je pokrm
jesté syrovy.

Potraviny, které budete smazit, musite ponofit do oleje
pouze v okamziku, kdy olej dosahl spravné teploty, .
kdyz svételng kontrolka “B” zhasne. Neprepliiujte
drétény kosicek. Tim by se ndhle snizila teplota oleje a
dosdhli byste pilis mastného a nesourodého smazeni.
Potraviny musi byt nakréjené na tenké a stejné tlusté
kousky. Potraviny nakrdjené na piilis silné kousky

zGstanou uvnitf syrové, ackoliv na povrchu se zdaiji
dobfe usmazené. Stejné velké kousky potravin se
smazi stejnomérné s vynikajicim vysledkem.

Potraviny musi byt pred ponoFenim do oleje nebo tuku
suché. Pi ponofeni vihkych potravin horky olej prské
a mimo jiné, vlhké potraviny (brambory obzvl&sf) nej-
sou po usmazeni kiupavé.

Doporuéujeme obalit nebo pomoucit potraviny, které
obsahuji hodné vody (ryby, maso, zelenina) s tim, ze
je nutno odstranit prebyte¢nou strouhanku nebo
mouku pred ponofenim do oleje.

SMAZENI NEZMRAZENYCH POTRAVIN

V nésledujici tabulce najdete piblizné doby smazeni,
které musite prizpUsobit v zdvislosti na mnozstvi
smazenych potravin a na osobni chuti.

Potravina Max. mnozstvi (vg) Teplota (v °C) Doba (v min)
Cerstvé hranolky  Poloviéni porce 700 170 1.f4ze 8-10
2. faze 1-2
Cela porce 1300 (model na 4 liy) 170 1. fze11-13
2. faze 2-4
1000 (model na 3 litry) 170 1. f6ze11-13
2.faze 2-4
Ryby Kalaméry 600 140 9-1n
Hrebenatky (druh mlze) 600 140 10-12
Sardinky 600 140 10-12
Ra&ci 600 140 8-10
Platyz 500 140 6-8
Maso Vepiovy fizek (3-4) 500 160 8-9
Kufecf fizky (3-4) 500 160 8-10
Karbandtky (15) 700 160 8-10
Zelenina Artyéoky 400 150 15-17
Kvetak 600 150 10-11
Houby 500 150 8-10
Lilek 200 150 9-11
Cukiny 500 150 13-15

INFORMACE PRO SPRAVNEM SESROTOVANI VyROBKU VE SMYSLU EVROPSKE SMGRNICE 2002/96
Po ukonéeni doby své Zivomosti nesmi byt vyrobek odklizen spolecné s domécim odpadem. Je freba

vou anebo prodejcem, kery zabezpeduje tuto sluzbu.Oddglené sesrotovant elektrospotiebica je zarukou

K zabezpetit jeho odevzdani na specializovand mista sbéru tidéného odpadu, zfizovanych méstskou spra-

prevence negafivnich vlivd na Zivomni prosttedi a na zdravi, keré zposobuje nevhodné nakladént,

]
bol pro shér tiidéného odpadu.
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umoziivje recyklaci jednoflivych materidli a fim i vyznamnou Usporu energii a surovin. Pro Gcely
zdoraznéni povinnosti fridéného sbéru odpadu elekirospotiebic je na vyrobku zaskrinuty pfislusny sym-



SMAZENi ZMRAZENYCH POTRAVIN

Teplota zmraZenych potravin je velice nizka.

Pri ponofeni do horkého oleje se znagné snizi teplota oleje nebo tuku. Pokud chcete obdrzet dobrych vysledka
pi smazeni, doporu¢ujeme vém dodrzovat peclivé maximdini mnozstvi smazenych potravin. Zmrazené potra-
viny byvaiji éasto pokryté stripky ledu, které je treba pred smazenim odstranit.

Drétény kosicek s potravinami ponoftuijte do horkého oleje velmi pomalu, aby olej neprekypél.

Doba smazenf je priblizng a musi se pFizposobit v zavislosti na pocéteéni teploté potravin uréenych ke smazeni
a doporucené teploté vyznacené vyrobcem zmrazeného vyrobku.

Potravina Max. mnozstvi (v g)
Predsmazené zmrazené hranolky 600
Bramborové krokety 700
Ryby  Rybi prsty 500

Platky platyze 500
Maso  Kureci Fizky (3) 300
$ISTONI

Pred cisténim musite vzdy vytdhnout zdstreku ze
zdsuvky el. proudu.

Neponotujte fritovaci hrnec do vody nebo pod
tekouci vodu (viz obr. 7).

Voda pronikld do ovlédaci jednotky by mohla
zpUsobit zasazeni elektrickym proudem.
Zkontrolujte, aby olej ve fritéze byl dost vychladly a
teprve potom vyjméte ovlédaci jednotku a olej vylij-
te.

Odstrafite pFipadné usazeniny na dné nadoby.

Teplota (v °C) Doba (v min)
180 9-11
180 9-11
180 7-8
180 6-7
180 5-6

Pomozte si houbickou nebo kuchyfiskym savym
papirem.

Vsechny &asti fritézy, kromé ovlédaci jednotky,
pripojného kabelu a topné spirdly, se mohou myt
horkou vodou s tekutym pFipravkem na néadobi (viz
obr. 8).

Nepouzivejte houbicky s drsnym povrchem. Fritéza
by se ponicila.

Po omyti vie peclivé osuste. Predejdete tak nebez-
peénému vystiknuti horkého oleje az bude fritovaci
hrnec v provozu.

ZAVADY PRI PROVOZU

ZAVADA

PRISINA

NAPRAVA

Vydévé nepfijemny zdpach

Zkazeny olej.
Olej neni vhodny ke smazeni.

Vyménit olej nebo tuk.
Pouzijte arasidovy olej nebo jiny
rostlinny kvalitni olej.

Olej prekypuie.

Olej je zkazeny a tvofi se na ném
péna.

Ponofili jste do horkého oleje prilis
mokré potraviny.

Ponorili jste kosicek do oleje prilis rych-
le.

Hladina oleje prevysuje maximdlni
povolenou Grovers.

Vyménit olej nebo tuk.
Potraviny peclivé vysute.
Ponofujte kosicek pomalu.

Odeberte z nadoby olej.

Potraviny se nesmazi do zlatova.

Olej neni dostate&n& horky.
Kosicek je prilis plny.

Navolte vys3i teplotu.
Snizte mnozstvi potravin uréenych
ke smazen.

Olej se nezahtivé

Fritovaci hrec byl uvedeny do provozu
na sucho bez oleje. Doslo k prehfdti poji-

stky.

Obratte se na servisni stredisko
(pojistka se musi vyménit).
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