g

Pfed instalaci a pouzitim spotfebi¢e si pozorné
prectéte tento navod k pouziti

Pouze tak dosahnete vynikajicich vysledkd a
maximdlni bezpeénosti pFi jeho pouzivani

POPIS PRISTROJE

( viz zobrazeni na str. 3)

Tyto vyrazy budou opakované

ndsledujicim textu ndvodu k pouziti

PFivodni $fidra

Trubicka pro vydej pary

Ochranny zvon

Odkapové sbérnd vanicka

Sprchové vypust ohfivace na kévu espresso

Ohfivaci plotynka

Vypinaé zapnuto/vypnuto na kévu espresso a na
apucino

Vypina¢ zapnuto/vypnuto na prekapdvanou kévu

. Svételng kontrolka rozsviceno pro prekapdvanou kévu.

10. Svételnd kontrolka rozsviceno pro kavu espresso a

kapuéino.

11. Maly dzbdnek na kévu espresso

12. Adaptér dvé kdvy na kévu espresso

13.Odmeérka

14.Drz¢k sitka na kévu espresso

15. Sitko na kévu espresso

16. Drz¢k sitka na prekapdvanou kavu

17.Dzbdnek velky na prekapévanou kavu

18.Voli¢ “Vario system” na aroma kavy espresso

pouzivany v

Vo NourwdN~

19.Voli¢ “flavour system” na aroma prekapdvané
kavy

20.Nédrz na vodu  pro prekapdvanou  kavu
(snimatelnd)

21.Viko nédrze na vodu

22. Ohiiva¢ vody na kévu espresso
23. Zatka ohfivace

24.Knoflik pro paru

25. Flavor savor

26. Sitko na prekapdvanou kévu

BEZPECNOSTNI UPOZORNENI

* Tento pfistroj je vyroben pro pfipravu “kévy espreso
“a pro “ohfivani ndpojt”.

¢ Ddveijte pozor, na opareni proudem vody nebo péry
anebo nesprévnym pouzivénim piistroje.

® Tento spottebic¢ smi byt pouzivén
pouze v domdcnostech. Kazdé jiné pouziti je
povazovdno za nevhodné a tudiz nebezpe&né

* Nedotykejte se béhem provozu horkych ¢&asti

pfistroje.
* Vyrobce neni zodpovédny za pfipadné 3kody
zpUsobené  nevhodnym,  chybnym  anebo

nerozumnym pouzivdnim pfistroje.

* Nedotykejte se bshem provozu horkych ¢&asti
pristroje. Pfi manipulaci pouzivejte pouze regula¢ni
knofliky a drzadla.

* Nedotykejte se pristroje mdte-li mokré nebo vlhké
ruce nebo nohy.

e Pristroj nesméji bez paticného dozoru pouzivat
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nesvépravné osoby nebo déti.

* Nenechdveijte pfistroj pouzivat détem ke hram

® V pripadé poruchy nebo zévad v chodu piistroje, jej
vypnéte vytazeni ptivodni $R0ry ze zdsuvky.
Pripadné opravy nechte provést pouze v servisnim
stredisku povéreném vyrobcem a pozadujte, aby
bylo pouzito pouze origindlnich ndhradnich dila.
Nedodrzenim shora uvedenych bodi se moze
porusit bezpeénost pii pouzivéni pistroje.

INFORMACE PRO SPRAVNEM SESROTOVANiI VyROBKU VE
SMYSLU EVROPSKE SMGRNICE 2002/96

Po ukongeni doby své Zivomosti nesmi byt
vyrobek odklizen spole¢ng s domécim
odpadem. Je treba zabezpetit jeho
odevzdéni na specializovand mista sbéru
tidéného odpadu, zfizovanych méstskou
sprévou  anebo prodejcem,  ktery
zabezpeduje  tuto  sluzbu.Oddélené
seSrotovani  elektrospotiebict je zarukou

— prevence negativm’ch vlive na  zivotni

prostedi a na zdravi, které zpGsobuje nevhodné nakladani,
umoziiuje recyklaci jednotlivych materiélo a tim i vyznamnou
Usporu energii a surovin. Pro Géely zdaraznéni povinnosti fridéného
shéru odpadu elekirospotrebicy je na vyrobku zaskrinuty pfislusny
symbol pro sbér tridéného odpadu.

INSTALACE

Piistroj vyndejte z obalu a zkontrolujte jeho
neporusenost. V pripadé pochybnosti jej nepouziveijte
a obratte se na osoby s potiebnou kva|ihkaci.

¢ Plastové soucdsti obaly (PVC saeky, polystyrén apod)
nesméji byt ponechény v dosahu déti, vzhledem k
tomu, ze mohou byt zdrojem potenciondlniho
nebezpedi.

e Umistéte pfistroj na pracovni plochu, v bezpeéné
vzddlenosti od vodovodnich kohoutkd, dezd a zdroji tepla.

® Po umisténi pFistroje na pracovni plochu zkontroluite,
zda je mezi plochami pfistroje a bo¢nimi a zadnimi
sténami volny prostor alesport 5 cm a zda je nad
kévovarem volny prostor alespoi 20cm .

e Nikdy neumistujte pfistroj v prostredi, kde muze
teplota ovzdusi doséhnout hodnotu 0°C (dojde-li ke
zamrznuti vody, pfistroj se moze poskodit).

e Owefit zda napéti v elektrické siti odpovida ddajom
uvedenym na stitku pistroje.

e Pristroj zapojujte pouze do pattieng uzemnéné
zdsuvky s minimdlnim jisténim 10 A. a opatfené
vhodnym uzemnénim.

® Vyrobce neni zodpovédny za pripadné skody
zpUsobené neodpovfcr;]icim uzemnénim v rozvodné siti

e Pokud zdstreka pripojného kabelu spotiebice a
zGsuvka nejsou kompaﬁlbilni, nechte zdsuvku vyménit
za jiny, vhodny typ kvalifikovanym odbornikem.

. Pf'l'voj,nl’ $M0ra fohoto pistroje nesmi byt nikdy
vyménovdana uzivatelem, vzh|edlem k tomu, ze k jejf
vyméné je treba pouzit specidlnich ndstrojo.

eV pFl’pocJé nutnosti vymény elekirické privodni $itry a
pfi jejim poskozeni je treba obracet se vyhradné na
servisni stfedisko autorizované vyrobcem a tak
predchdzet jakémukoliv riziku.



POSTUP PRI PRIPRAVE PREKAPAVANE KAVY
Ofeviit viko a vytdhnout nédrz na vodu (obr. 1).

¢ Naplnit nadrz na vodu &erstvou a ¢istou vodou, az
po rysku, které odpovidé poctu kav, které cheete
pFipravit (obr. 2). Je rovnéz mozné nechat nédrz
na vodu nasazenou na pFistroji a naplnit ji pomoci
dzbdnu na piekapdvanou kévu, na které jsou
hladiny oznagena ryskou (obr. 3).

e Zasadit nédrz na vodu zpét do pristroje a lehce
zatlagit.

e Zatotenim smérem doprava ofeviit drzsk sitka
(obr. 4) a vytdhnout jej pomoci k tomu uréené
rukojeti.

Umistit sitko do drzdku pro sitko (obr. 5).

Pomoci odmérky nasypat do sitka mletou kévu,
kterou je tfeba rovnomérné uhladit (obr. 6).
Vseobecné plati, ze pro pripravu kdvy je treba
pouzit jednu odmérku mleté kdvy (cca 7 gramt) na
kazdy sdlek (naptiklad 10 odmérek pro piipravu
10 kav).

Nicméné je mozné zménit mnozstvi kévy podle
vlastni chuti.

Pouzivat mletou kévu dobré kvality, mletou sttedné
nahrubo, uréenou pro pouziti na prekapdvanou
kévu.

e Uzaviit drzak sitka a postavit dzbdnek s
nasazenym vikem na ohfivaci plotynku.

*  Zvolit pozadované aroma zposobem popsanym v
odstavci "JAK ZVOLIT AROMA PREKAPAVANE
KAVY".

e Stisknout  vypinaé  zapnuto/vypnuto  pro
prekapdvanou kévu (obr. 7). Rozsviti se svételnd
kontrolka(%) nad vypinacem.

e Kéva zaéne vytékat po nékolika vtefindch.

Je b&zng, ze pFi vytékdni kdvy vychdzi z pfistroje
trocha pary.

e Pokud zostane po ukonéeni vytékani stisknuty
vypinaé zapnuto/vypnuto , pro prekapdvanou
kévu a dzbén zOstane na zahfivaci plotynce,
udrzuje se idedlni teplota kavy.

JAK ZVOLIT AROMA PRO PREKAPAVANOU
KAVU

Na pfistroji je mozné nastavit chut kavy silnou (poloha
STRONG) anebo slabsi  (poloha LIGHT) pomoci
oto¢ného knofliku zaFizeni Flavour System (obr. 8).
Zatizeni Flavour System zméni chut kdvy,silngjsi nebo
slabsi, zatimco sila kavy zostévd stejnd.

JAK PRIPRAVIT KAVU ESPRESSO

1. Otdéenim proti sméru hodin. ru¢i¢ek od$roubovat
zétku z ohfivace .

2. Noplnit maly dzbének na  kavu espresso
mnozstvim vody (obr. 9) podle toho, kolik 3alko
pozadujeme pfipravit . Ridit se pFitom ryskou
vyrazenou na boku tohoto dzbanku WATER LEVEL
(viz tabulka na konci textu).

3. Nalit vodu do ohfivace (obr. 10).

4. Réznym otééenim ve sméru hodin.
zasroubovat zétku.

5. Sitko pro kavu espresso vlozit do drzdku sitka (obr.
).

6. Naplnit sitko mletou kdvou podle dévkovani
uvedeném v tabulce na zévér textu, rovnomérné ji
rozmistit a nepéchovat  (obr. 12). Je dolezit¢
pouzivat kévu vyborné jakosti, umletou na stredni
hrubost tak, aby se zabrdnilo ucpévéni sitka
béhem vytékani pFipravené kavy.

7. Odstranit z okrajt sitka pripadné zbytky kévy (obr.
13).

8. Pro zavédeni drzdku sitka, umistit drzdk pod
sprchovou vypust s rukojeti otogenou vlevo (obr.
14), zatlacit smérem vzhoru a souéasné zatoéit
rukojeti smérem vpravo. Otoéit vzdy az na doraz.

9. Maly dzbdnek na kévu espresso umistit pod drzak
sitka (obr. 15). Zkontrolovat, zda hubice v drzdku
sitka smé&Fuji dovniti hrdla dzbénku.

10.Podle typu kavy, ktery pozaduijete pfipravit otogit
volicem  Vario System : “LIGHT” pro pfipravu
slabsi kavy anebo “STRONG” pro pfipravu silngjsi
kévy (obr. 16).

11. Zatocenim ve sméru hodin. ru¢icek ovéfit, zda je
knoflik na paru uzavieny.

12. Stisknout vypinaé zapnuto/vypnuto pro piipravu
kévy espresso. Rozsviti se svételnd kontrolka nad
vypinaéem a tak oznamuje, Ze kavovar pripravu
kavy espresso je v chodu (obr.17).

13.Zhruba po dvou minutéch zaéne kéva espresso
vytékat z hubic drzaku sitka (obr. 18).

POZOR: aby se zabranilo vysttikovani kavy nikdy
nesunddvat drzdék sitka pokud probiha vydej
kavy.

14.Jakmile kéva prestane vytékat z drzdku sitka,
stisknout vypina¢ zapnuto/vypnuto  pro kévu
espresso a takto vypnout kévovar (obr. 7).

15.Vlit kévu do 3alka.

16.Pro vyhozeni pouzité kévy je treba sejmout drzak

sitka. Nechat sitko zablokované pomoci k tomu
uréené packy v rukojeti a poklepdnim obréceného
drzéku sitka vysypat kévu (obr. 19).
POZOR: Pred sejmutim drzdku sitka je tfeba vidy
provést odpusténi zbytkd pary uvniti ohfivade,
otoéenim knofliku na paru proti sméru hodin.
ruicek az na doraz (obr. 20). Zabrani se tak
nebezpeénému vystiiknuti pary.

ruticek
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POZNAMKA: Pokud je ohfiva¢ horky, neni z
bezpecnostnich divods mozné otevrit jeho zdtku, kterd
se otd¢i naprdzdno. Pokud je treba zdtku z jakéhokoliv
dovodu odstranit, je tfeba provést vypusténi veskeré
pdry uvnitf, pomoci ofdcivého knofliku, zpusobem
popsanym v predeslém bodu.

JAK POUZIVAT ADAPTER NA DVA SALKY

Adaptér je treba pouzit pokazdg, kdy je pozadovéna
pFiprava kévy pfimo do 3%dlko, namisto do malého
dzbanku.

Jeho nasazeni se provadi zavésenim adaptéru na
spodni stranu  drzdku sitka (obr. 21).

POZOR: Pied prvym pouzitim pfistroje je treba omyt
veskeré prislusenstvi a vnitini okruhy kavovaru
nasledujicim zposobem : . .

e PRO KAVOVAR NA PREKAPAVANOU KAVU:
provést pripravu alespoii dvou kdav bez pouziti
mleté kavy (postupovat zpisobem popsanym v
odstavci ~ JAK POSTUPOVAT PRI PRIPRAVE
PREKAPAVANE KAVY);

e PRO KAVOVAR NA KAVU ESPRESSO: provést
pripravu alesponi étyfech kapuéin bez pouziti
mleté kavy a s pouzitim vody namisto mléka
(postupovat zpisobem popsanym v odstavci JAK
POSTUPOVAT PRI PRIPRAVE KAPUCINA);

JAK POSTUPOVAT PRI PRIPRAVE

e K pripravé dvou kapuéin si musite nejdrive
pFipravit kavu espresso. Postupuite podle pokynt v
kapitole ,Priprava kdvy espresso” body 1 - 11. Do
nddrze nalijfe takové mnozstvi vody, které je
uvedeno v tabulce na konci textu k pripravé 2
kapuéin. Vsimnéte si, ze k pripravé kapuéina je
treba vic vody nez pii pripravé espressa.
Prebyte¢nd voda se pouzije k vyrobé pdry pottebné
k napénéni mléka.

¢ Nechte kavu vytéci do malé konvieky. V okamziku,
kdy tmavd kava (kterd se nachdzi pod krémem
svétlejsi barvy) dosdhne Grovné 2, kterou vidite na
strané ,COFFEE LEVEL” na malé konvi¢ce (obr.
22), nastavte otoény knoflik Vario System na
,cappuccino”  (kapuéino) (obr. 16). V tomto
okamziku musite dévat pozor a dbét na to, aby
kéva nepresdhla roveri hladiny oznagenou ryskou
2. Pokud by k tomu doslo, nezbylo by dost pary k
napénéni mléka.

¢ Nalijte kévu do 2 dostateené velkych 3alko.

* Do nddoby ndlijle zhruba 100 gramo mlgka na
jedno kapuéino. Pouzivejte pouze Eerstvé mléko.
V zadném pFipadé nepouzivejte vafené a
predeviim teplé mléko. Pri volb& nddoby si
uvédomte, ze objem mléka se 2x az 3x zvatii.

* Ponoite do mléka asi 5 mm trysky napéhovace
(obr. 23) a otocte knoflikem pary proti sméru
hodinovych rucicek, obr. 20 (otaenim knofliku
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moZete nastavit mnozstvi pdry vychdzejici z
napénovade).

Mlgko zaéne nabyvat na objemu a zaéne se
podobat napénénému krému.

e V okamziku, kdy se objem mléka zdvojnasobr,
ponofte trysku napéiovace hloubgji do nédoby a
ohrejte tak i zbylé mléko (obr. 24). Po vypusteni
veskeré pdry z ohfivace, zaviete otdceci knoflik
pary. Tim se zabrdni, aby mléko zostalo uwvnitt
trysky piry.

e Stisknéte tlacitko ON/OFF espresso/kapuéino a
kévovar vypnéte.

e Pfi nalévani napénéného mléka do 3alko s kévou si
pomozte |zickou. MléEnou pénu popraste troskou
kakaa v préasku a vynikaijici kapuéino je hotové.

e K pripravé 4 kapuéin musite zopakovat shora
popsané Ukony, pfi¢emz musite dévat pozor na
mnozstvi vody a mleté kavy, které si vyhleddte v
tabulce na konci textu. Nezapomerite, ze pied
nastavenim knofliku Vario System na Cappuccino
(kapugino) musite nechat vytéci kévu az ke znaéce
4 na stupnici vyznagené na strané ,COFFEE LEVEL”
malé konvigky, viz zobrazeni na obr. 25.

DULEZITE: po kazdém pouziti je nuiné napénhovad

mléka vy<istit.

Postupuite podle nésledujicich pokynt:

e Odsroubujte napéhovaé otééenim po sméru
hodinovych rucicek (obr. 26) a umyt jej peclivé
teplou vodou.

e Prekontrolujte, aby tfi otvory na napéhovadi
vyznaéené na obr. 27 nebyly zanesené. Je-li to
nutné, vycistéte je jehlou.

e Vycistéte trysku pdry. Dévejte pozor, abyste se
nepopdlili.

* Napéfovaé znovu nasroubuite.

CISTENI A UDRZBA

- Pred provadénim jakéhokoliv druhu €igténi musi byt
pistroj studeny a odpojeny od zdroje el. energie

- Nikdy neponofovat piistroj do vody. Jednd se o
elekirospottebic.

- PFi &isténi pristroje nepouzivejte abrazivni &istici
prosttredky a fedidla. Stagi vlhky mekky hadfik.

- Omyijte veskeré sou¢dstky vodou a kovové sitko
peclivé odistéte kartéckem pod proudem horké
vody (obr. 28). Prekontrolujte, aby viechny otvory
kovového sitka byly ¢isté. Pokud tomu tak neni,
vycistéte je jehlou (viz obr. 29).

- Pravidelné kontrolovat, systém Flavor savor,
vyvléknutim smérem vzhoru je vytéhnout z kuzelu
drzdku sitka (obr. 30). Po provedeni peclivého
vy<isténi jej vlozit na povodni misto (obr. 30).



ODVAPNOVANI

Ndsledkem ohfivani vody pro pripravu kavy je zcela

normdlni, ze se asem vnitini potrubi pristroje naplni

vodnim kamenem.

Z tohoto duvodu doporucujeme provadét odstranéni

vodniho kamene z kavovaru pro kévu espresso zhruba

po 2 — 6 mésicich (v zdvislosti na Eastosti pouzivéni a

na tvrdosti vody). Postupovat nasledovné:

1. Naplnit maly dzbének na kavu espresso vodou az
do oznaéeni hladiny 4 na strané WATER LEVEL;

2. Rozpustit ve vodé 1 lzicku (cca 15-20 gramo)
kyseliny citrénové (mozno zakoupit v lekdrng).

3. Pripraveny roztok vlit do ohFivace a zasroubovat
zétky;

4. Zkontrolovat, zda je knoflik na péru zavieny a
zavésit drzdk sitka;

5. Postavit pod drzdk sitka maly dzbdanek na kévu
espresso;

6. Voli¢ Vario System otogit na “LIGHT” a zapnout
ptistroj;

7. Po nékolika minutéch zaéne roztok vytékat do
dzbanku. Obéas ofo¢it knoflikem na péru a nechat
vytéct trosku roztoku z trubicky nadrze na mlgko.

8. Poté co vytekl viechen roztok vypnout pfistroj a
nechat jej vychladnout.

9. Pro odstranéni zbytkt roztoku je treba opakovat
popsany postup od bodu 1 do bodu 8 alespoi
dvakrét po sobé s pouzitim &isté vody (bez pridani
kyseliny citrénové).

Doporucujeme provédét odvépnéni kdvovaru pro

prekapdvanou kavu po pripravé kazdych 40 dzbank

(v zavislosti na ¢astosti pouzivéni a na tvrdosti vody).

Postupovat nésledovné:

1. Naplnit maly dzbanek ¢istou a &erstvou vodou az
do oznageni hladiny 4 pro étyfti sdlky;

2. Rozpustit ve vodé 2 Izicky (cca 30 gramu) kyseliny
citrénové (mozno zakoupit v lékarng).

3. Pripraveny roztok vlit do nddrze a nasadit na
pristroj;

4. Sundat sitko z drzdku (aby nedoslo k jeho
znedisténi);

5. Postavit na ohfivaci plotynku dzbdn na kavy;

6. Stisknout  vypina&  zapnuto/vypnuto  pro

prekapévanou kévu a nechat vytéct jeden 3dlek

roztoku do dzbénu. Poté pistroj vypnout.;

Nechat roztok Géinkovat po dobu jedné hodiny;

Opét pfistroj zapnout a nechat vytéct zbytek

roztoku;

9. Nechat piistroj v chodu pouze s ¢istou vodou (bez
mleté kdvy) opakované alespo 3krdt (3 kompletni
nddrze vody).

Opravy pfistroje které jsou ndsledkem problému s

vodnim kamenem nejsou kryty zdrukou, pokud neni

pravidelné provadén vyse uvedeny postup. .

© N
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Jak postupovat

Mnoistvi vody v malém dzbanku kieré je
tfeba vlit do ohfivaée pro paru (strana
WATER LEVEL)

Mnoistvi kavy kterou je treba
nasypat do sitka

2 kavy

2 kapuéina

4 kévy

4 kapuéina
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Prestane vytékat kéva
espresso

Pri piipravé kapuéina se na
mléku nevytvéFi péna.

Cas vytékani kavy se piilis
prodlouzil.

Kéva ma nakyslou chuf

* Mletd kéva je piilis jemnd.

¢ Otvory v hubici drzcku sitka jsou
ucpané.
* Sitko je ucpané.

* Mlgko neni dostateéné chladné.

* Napénovaé je 3pinavy.

® Je treba provést odvépnéni sitka
kévovaru.

* Nebylo provedeno dostate¢né
propléchnuti.

* Pouzivat kévu umletou na stredni
hrubost anebo typ moka
* Vy&istit otvory v hubicich.

® Peclive vycistit sitko a otvorky v ném
pomoci jehly (viz obr. 29).

* Pouzivat polotuéné mléko (lépe
nizkotuéné) a s teplotou z
chladnicky.

® Peclivé vycistit otvorky v napéhovaci.

® Provést odvdpnéni zpisobem
popsanym v odstavci “Odvépnéni”.

® Propléchnout pfistroj zptsobem
popsanym v kapitole “Odvépnéni”.
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