
Pfied zapojením a pouÏíváním  spotfiebiãe pozornû prostudovat tento návod k pouÏití. Jedinû takto mÛÏete
dosáhnout nejlep‰í v˘sledky a maximální bezpeãnost pfii jeho pouÏívání.

POPIS SPOT¤EBIâE  (viz zobrazení na str.3 ) 
A Filtru
B Víko
C Drátûn˘ ko‰íãek
D Jezdec na rukojeti
E RukojeÈ drátûného ko‰íãku
F Tlaãítko otevírání víka
G Úchyty k pfiená‰ení spotfiebiãe
H Minutové hodiny (jen u nûkter˘ch modelÛ)
I Tlaãítko minutov˘ch hodin (jen u nûkter˘ch modelÛ)

DOPORUÂENÍ
• Tento spotfiebiã je konstruovan˘ pro smaÏení pokrmÛ a to pouze pro pouÏití v domácnosti. Nesmí b˘t

pouÏívan˘ za jin˘m úãelem a nesmí b˘t Ïádn˘m zpÛsobem mûnûn ãi jinak pfiizpÛsobován.
• Neuvádûjte spotfiebiã do provozu, pokud je nûjak po‰kozen˘ (napfi. po pádu na zem).
• Pfied prvním pouÏitím fritovacího hrnce umyjte peãlivû vnitfiní nádobu, drátûn˘ ko‰íãek a víko (vyjmûte nejdfiíve

filtry) teplou vodou s tekut˘m pfiípravkem na mytí nádobí.VyprazdÀovací hadiãku vymyjete tak, Ïe necháte
horkou vodu s pfiípravkem na mytí protékat hadiãkou. Nakonec vytfiete dosucha.

• Fritovací hrnec zapínejte pouze pokud je naplnûn˘ olejem nebo tukem. JestliÏe necháte zahfiívat prázdn˘
hrnec, tepelná pojistka pfieru‰í provoz spotfiebiãe. V takovém pfiípadû se musíte obrátit na servisní stfiedi-
sko povûfiené v˘robcem, které spotfiebiã uvede znovu do provozu.

• Pfied pouÏitím spotfiebiãe se ujistûte, zda napûtí v síti odpovídá napûtí, které je uvedené na popisném
‰títku spotfiebiãe.

• Pfiístroj zapojujte pouze do patfiiãnû uzemnûné zásuvky s minimální proudovou zatíÏitelností 10 A. (V
pfiípadû, Ïe zásuvka a zástrãka spotfiebiãe nejsou kompatibilní, nechte vymûnit zásuvku za jin˘ vhodn˘
typ kvalifikovan˘m elektrikáfiem).

• Pfii v˘mûnû pfiípojného kabelu je nutné pouÏít pouze kabel H05VV-F s prÛfiezem 3x1mm2. Nov˘ kabel
musí b˘t v souladu s platn˘mi bezpeãnostními normami a musí mít stejn˘ prÛmûr jako pÛvodní kabel.

• Spotfiebiã je pfii provozu hork˘. NENECHÁVEJTE SPOT¤EBIâ NA DOSAH DùTÍ.
• Hadiãka vyprazdÀování oleje (jen u nûkter˘ch modelÛ) musí b˘t pfii provozu fritovacího hrnce zazátko-

vaná a zasunutá ve svém uloÏení.
• NepfiemísÈujte spotfiebiã dokud je olej hork˘. Hrozí nebezpeãí váÏného popálení.
• V pfiípadû, Ïe z hrnce kape olej, obraÈte se na technick˘ servis nebo na odborníky povûfiené v˘robcem.
• NesnaÏte se vytáhnout zástrãku spotfiebiãe ze zásuvky el. proudu taháním za pfiípojn˘ kabel. Tahejte

vÏdy jen za zástrãku.
• JestliÏe fritéza spadne z v˘‰ky, mÛÏe zapfiíãinit váÏná poranûní. Nenechávejte pfiípojn˘ kabel viset volnû

pfies hrany plochy na níÏ je hrnec umístûn˘, kde je na dosah dûtí, nebo se do ní mÛÏe zamotat uÏivatel.
Není dovoleno pouÏívat prodluÏovací ‰ÀÛru.

• Dûti a nesvéprávné osoby nesmí spotfiebiã pouÏívat bez dozoru jin˘ch osob.
• Nenechávejte dûti, aby si s pfiístrojem hrály.
• Pfii pfiemísÈování spotfiebiãe uchopte fritovací hrnec za úchyty (G). (Nezdvihejte spotfiebiã za rukojeÈ

drátûného ko‰íãku).
• Je zcela normální, pokud ze spotfiebiãe pfii prvním pouÏití vychází zápach novoty . Místnost vyvûtrejte.
• Tento spotfiebiã splÀuje  Vyhlá‰ku EU 89/336 a 92/31 o elektromagnetické sluãitelnosti a pfiedpis (EC)

ã. 1935/2004  z 27/10/2004 o materiálech ve styku s potravinami.

NÁVOD K POUÎITÍ  
Vlít olej do nádoby: dodrÏet maximální kapacitu 2 litru (nebo 1,8 kg. ztuÏeného tuku) anebo 1,8 litru
minimální kapacitu ( nebo 1,6 kg ztuÏeného pokrmového tuku) .
POZOR: Hladina tekutiny musí b˘t vÏdy mezi oznaãením pro maximum a minimum.
Nikdy nepouÏívat  fritézu s olejem pod úrovní hladiny  “min”, tento stav mÛÏe zpÛsobit zásah tepelné
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L Svûtelná kontrolka
M Jezdec termostatu a vypnutí
N Kryt uloÏení hadiãky k vyprazdÀování oleje (jen u nûk-

ter˘ch modelÛ)
O Hadiãka k vyprazdÀování oleje “easy clean system”

(jen u nûkter˘ch modelÛ)
P Prostor k navinutí pfiípojného kabelu
Q Okénko (jen u nûkter˘ch modelÛ)
R Otvor ke kontrole filtru
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pojistky, k jeho v˘mûnû je tfieba obrátit se na na‰e autorizované stfiedisko.  
Nejlep‰ích v˘sledkÛ  smaÏení se dosáhne pfii pouÏití dobrého ara‰ídového oleje. Nemíchat dohromady rÛzné
oleje. Pfii pouÏití ztuÏeného pokrmového tuku v kostkách  je tfieba nakrájet jej na men‰í kousky tak, aby se
fritéza nezahfiívala bûhem prvních minut naprázdno. Teplotu je tfieba nastavit na 150°C, aÏ do úplného
rozpu‰tûní tuku , teprve potom  provést nastavení na poÏadovanou teplotu. 

ZAâÁTEK SMAÎENÍ
Nastavením kurzoru na poÏadovanou teplotu zapnout spotfiebiã (obr. 3). Jakmile svûtelná kontrolka termo-
statu zhasne, vloÏit ko‰ík ve zdvihnuté poloze ( pfiedem naplnûn˘) do vaniãky a uzavfiít víko; ko‰ík ponofiit
(obr. 2). NepfietûÏovat fritézu pfiíli‰ velkou porcí ke smaÏení (Max 1 kg syrov˘ch brambor). Je zcela bûÏné ,
Ïe ihned po provedení tohoto úkonu vyjde z krytu filtru vût‰í mnoÏství páry, a Ïe se v blízkosti rukojeti ko‰íku
objeví kapky vysráÏené páry. Po uplynutí doby nastavené pro smaÏení nechat ko‰ík vystoupit nahoru a zkon-
trolovat stupeÀ prosmaÏení.

U  MODELÒ VYBAVEN¯CH ELEKTRONICKOU MINUTKOU 
1. Stisknutím tlaãítka (I) nastavit ãas  smaÏení, displej zobrazí nastavené minuty. 
2. Ihned poté zaãnou ãíslice blikat, coÏ znaãí, Ïe zaãal bûÏet ãas smaÏení. 

Poslední minuta je zobrazována po vtefiinách. 
3. V pfiípadû chybného nastavení ãasu je moÏné provést nové nastavení ãasu podrÏením stisknutého tlaãítka

po dobu 2 vtefiin. Displej se vynuluje a poté je tfieba postup zopakovat.
4. Minutka oznámí ukonãení ãasu pro smaÏení dvûma sériemi pípnutí  v intervalu cca 20 vtefiin.

K vypnutí zvukového signálu je tfieba stisknout tlaãítko minutky (I).  
POZOR: minutka nevypne spotfiebiã 

SMAÎENÍ NEZMRAZEN¯CH  POKRMÒ
• Pokrm urãen˘ ke smaÏení musí b˘t ponofien do tuku pouze aÏ olej dosáhl správné teploty, to zna-

mená, aÏ  svûtelná kontrolka zhasne.
• Kontrolovat zda je pokrm ke smaÏení nakrájen stejnomûrnû a na tenké plátky, pfiíli‰ tlusté kusy se ‰patnû

prosmaÏí uvnitfi.
• Pfii pfiípravû obalovan˘ch pokrmÛ doporuãujeme ponofiit do oleje nejprve prázdn˘ ko‰ík, a teprve aÏ

teplota  dosáhne poÏadovanou hodnotu, vloÏit obalované pokrmy do ko‰íku v horkém oleji, a tak zabrá-
nit pfiichytávání obalu  na ko‰ík.

• Osu‰it dobfie pokrm pfied jeho ponofiením do oleje ãi do tuku.

SMAÎENÉ Doporuãené mnoÏství pro optimální 500 190 8-10
BRAMBÒRKY smaÏení s 2 litrÛ  oleje 

Maximální mnoÏství s 2 litry oleje 1000 190 16-18
RYBY Kalamáry 500 160 12-13

Olihnû 500 160 12-13
Krevety 500 160 10-11
Sardinky 500 170 12-13
Sépie 500 170 12-13
Plat˘z (2 ks) 400 160 8-9

MASO Hovûzí fiízky (ks. 2) 350 170 8-9
Kufiecí fiízky (ks. 2) 350 170 7-8
Karbanátky (ks. 8 - 10) 400 160 7-8

ZELENINA Artyãoky 250 150 10-12
Kvûták 400 160 9-10
Houby 400 150 9-10
Lilek 300 170 7-8
Cukety 200 160 11-12

Potravina Max. mnoÏství
gr. Teplota °C âas v minutách 

âas a teploty pro smaÏení jsou pouze orientaãní a je tfieba je pfiizpÛsobit v závislosti na mnoÏství a osobní chuti.



FILTROVÁNÍ OLEJE NEBO TUKU
Doporuãujeme provádût tento úkon po kaÏdém smaÏení, pfiedev‰ím pokud byly smaÏeny pokrmy obalované
v mouce nebo ve strouhance. V˘mûnu oleje doporuãujeme po 5/8 pouÏitích anebo  v následujících pfiípa-
dech: nepfiíjemn˘ zápach, koufi kter˘ se objevuje pfii smaÏení, olej  ztmavne. Ovûfiit, zda je olej dostateãnû
vychladnut˘, (vyãkat zhruba 2 hodiny).

MODELY BEZ DRENÁÎNÍ TRUBIâKY (O) 
1. OdstraÀte víko pfiístroje a fritézu nakloÀte na stranu a vyprázdnûte ji (pfies boãní prav˘ nebo lev˘ okraj).
2. Zaháknout ko‰ík za kraj vaniãky a poloÏit dospod ko‰íku filtr, kter˘ je ve v˘bavû (obr. 6). Filtry jsou k

dostání v na‰ich servisních stfiediscích. 
3. Nyní velmi pomalu vlévat olej nebo tuk do fritézy tak, aby nedo‰lo k jeho pfietékání mimo filtr  (obr. 7).

MODELY VYBAVENE DRENÁÎNÍ GUMOVOU HADIâKOU NEBO TRUBIâKOU (O) 
1. Otevfiete kryt (N), postupujte podle zobrazení na obr. 4 a vyjmûte hadiãku vyprazdÀování oleje.
3. Vyndejte zátku (obr. 5) a souãasnû dvûma prsty stisknûte hadiãku na jejím konci, aby olej nebo tuk nevy-

tekl mimo nádobu do které se má vypustit.
Nechte olej nebo tuk vytéci do nádoby.

4. Po provedení filtrování uzavfiít zátku, umístit hadiãku na pÛvodní místo a uzavfiít dvífika. Opakovat postup
2-3 popsan˘ v pfiedcházejícím odstavci. 

V˘mûna pachového filtru
V okamÏiku, kdy se barva filtru zmûní, je tfieba jej vymûnit. Barvu filtru mÛÏete zkontrolovat otvorem na
vnitfiní stranû víka.
K provedení v˘mûny je tfieba odstranit plastov˘ kryt filtru na  (obr. 11).
Pozn. : bíl˘ filtr musí b˘t poloÏen˘ na kovové ãásti a barevná strana musí b˘t obrácená smûrem nahoru
(nebo-li smûrem k ãernému filtru).
Pfii opûtovném nasazení krytu filtru dávejte pozor, abyste háãky pfiední strany nasadili správnû do uloÏení
(viz obr. 12).
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SMAÎENÉ Doporuãené mnoÏství pro optimální 300 (*) 190 7-9 
BRAMBÒRKY smaÏení s 2 litry  oleje

Maximální mnoÏství s 2 litry oleje 1000 190 18-20

BRAMBOROVÉ KROKETY 500 190 7-8

RYBY Rybí prsty 300 190 6-7
Ráãci 300 190 6-7

MASO Kufiecí fiízky (ks. 3) 200 180 7-8

Potravina Max. mnoÏství.
gr. Teplota °C âas v minutách 

âas a teploty pro smaÏení jsou pouze orientaãní a je tfieba je pfiizpÛsobit v závislosti na mnoÏství a osobní
chuti.
UPOZORNùNÍ: Pfied ponofiením ko‰íku je tfieba se pfiesvûdãit, zda je víko dobfie uzavfieno.
(*) Toto mnoÏství je doporuãené k optimálnímu prosmaÏení.

SMAÎENÍ MRAÎEN¯CH  POKRMÒ
MraÏené pokrmy b˘vají vût‰inou pokryty ledov˘mi krystaly, které je tfieba pfied smaÏením odstranit
protfiepáním ko‰íku. Poté je tfieba ponofiovat ko‰ík do oleje velmi pomalu tak, aby se zabránilo vfiení oleje.



âI·TùNÍ
Pfied zapoãetím ãi‰tûní jak˘mkoliv zpÛsobem je tfieba vÏdy vytáhnout pfiívodní ‰ÀÛru ze zástrãky el. proudu.
Nikdy neponofiovat fritézu do vody a nedávat ji pod kohoutek s tekoucí vodou. Proniknutí vody dovnitfi
by zpÛsobilo spálení spotfiebiãe. Víko lze sundat, k jeho odstranûní je tfieba postupovat následovnû: stisk-
nout víko smûrem dozadu  a souãasnû je vytáhnout smûrem vzhÛru  (ve smûru ‰ipek “1“ a“2”, obr. 9).
Pfii ãi‰tûní vaniãky postupovat následovnû: 
• Um˘t  vaniãku teplou vodou a tekut˘m pfiípravkem na mytí nádobí. 

Pro vylévání vody pouÏívat vÏdy drenáÏní trubiãku na olej (pokud je ve v˘bavû) zpÛsobem  znázornûn˘m
na obr. 8. Nyní opláchnout a peãlivû  osu‰it; odstranit pfiípadné zbytky vody nahromadûné v drenáÏní
hadiãce.

• Vnitfiek drenáÏní trubiãky je moÏno um˘t kartáãkem, kter˘ je souãástí pfiíslu‰enství.
• Ko‰ík je moÏné m˘t v myãce. 
NepouÏívat pro  ãi‰tûní vaniãky abrazívní ãistící prostfiedky, ale pouze mûkk˘ hadfiík a neutrální saponát.

Informace pro správném se‰rotování  v˘robku ve smyslu Evropské Smûrnice 2002/96
Po ukonãení doby své Ïivotnosti nesmí b˘t v˘robek odklizen spoleãnû s domácím odpadem. Je
tfieba zabezpeãit jeho odevzdání na specializovaná místa sbûru tfiídûného odpadu, zfiizovan˘ch
mûstskou správou anebo  prodejcem, kter˘ zabezpeãuje tuto sluÏbu.Oddûlené se‰rotování elek-
trospotfiebiãÛ je zárukou  prevence negativních vlivÛ na Ïivotní prostfiedí a na zdraví, které
zpÛsobuje nevhodné nakládání, umoÏÀuje recyklaci jednotliv˘ch materiálÛ a tím i v˘znamnou
úsporu energií a surovin. Pro úãely zdÛraznûní povinnosti tfiídûného sbûru odpadu
elektrospotfiebiãÛ  je na v˘robku za‰krtnut˘ pfiíslu‰n˘ symbol pro  sbûr  tfiídûného odpadu.
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ANOMÁLIE

·ífiení nepfiíjemného
zápachu  

Olej  pfietéká

Olej se nezahfiívá 

P¤ÍâINA

Protipachov˘ filtr je  hodnû nasáknut˘.
Olej je pfiíli‰ upotfieben˘.

Tekutina ke smaÏení není vhodná.

Olej je opotfieben˘ a tvofií znaãné
mnoÏství pûny.
Do horkého oleje byl ponofien nedosta-
teãnû osu‰en˘ pokrm. 
Pfiíli‰ rychlé ponofiení ko‰íku.
Hladina olej ve fritéze pfievy‰uje
maximální limit. 
Mohlo dojít k zásahu tepelné pojistky.

¤E·ENÍ 

Vymûnit filtr.
Vymûnit olej nebo pokrmov˘
tuk.
PouÏívat kvalitní ara‰ídov˘
olej.
Vymûnit olej nebo pokrmov˘
tuk.
Osu‰it dobfie pokrm.

Ponofiovat pomalu.
SníÏit mnoÏství oleje ve vaniã-
ce.
Obrátit se na servisní autori-
zované stfiedisko (je tfieba
vymûnit zafiízení).

ANOMÁLIE V CHODU 

  


