Pfed zapojenim a pouzivanim spoffebice pozorné prostudovat tento navod k pouziti. Jediné takto mozete
dosahnout nejlepsi vysledky a maximalni bezpeénost pFi jeho pouzivani.

POPIS SPOTREBICE (viz zobrazeni na str.3 )

A Filtru L Svételnd kontrolka

B Viko M Jezdec termostatu a vypnuti

C Drdteény kosicek N Kryt ulozeni hadi¢ky k vyprazdiovéni oleje (jen u nék-
D Jezdec na rukojeti terych modeld)

E Rukojef draténého kosicku O Hadi¢ka k vyprazdiovani oleje “easy clean system”
F Tlagitko otevirani vika (jen u nékterych modelo)

G Uchyty k prendsent spotebice P Prostor k navinuti pFipojného kabelu

H Minutové hodiny (jen u nékterych modeld) Q Okenko (jen u nékterych modelo)

I Tlagitko minutovych hodin (jen u nékterych models) R~ Otvor ke kontrole filtry

DOPORUSENl

Tento spotreblc e konstruovany pro smazeni pokrmu a to pouze pro pouZiti v domécnosti. Nesmi byt
pouzivany za jinym Géelem a nesmi byt z4dnym zpusobem ménén ¢i jinak prizposobovan.

Neuvddgijte spottebi¢ do provozu, pokud je n&jak poskozeny (napt. po pédu na zem).

P¥ed prvnim pouzitim fritovaciho hrnce umyite peclivé vnittni nddobu, drétény kosicek a viko (vyjméte nejdrive
filtry) teplou vodou s tekutym pripravkem na myti nadobi.Vyprazdiovaci hadigku vymyjete tak, ze nechate
horkou vodu s piipravkem na myti protékat hadickou. Nakonec vytrete dosucha.

* Fritovaci hrnec zapinejte pouze pokud je naplnény olejem nebo tukem. Jestlize nechéte zah¥ivat prazdny
hrnec, tepelnd poijistka prerusi provoz spotebice. V takovém piipadé se musite obrdtit na servisni stredi-
sko povéfené vyrobcem, které spotfebi¢ uvede znovu do provozu.

e Pred pouzitim spottebice se ujistéte, zda napéti v siti odpovida napéti, které je uvedené na popisném
stitku spotiebice.

* Pfistroj zapojujte pouze do patfiéné uzemnéné zdsuvky s minimdlni proudovou zatizitelnosti 10 A. (V
pFipadg, ze zdsuvka a zéstreka spotfebice nejsou kompatibilni, nechte vyménit zésuvku za jiny vhodny
typ kvalifikovanym elektrikarem).

® P¥i vyméné pripojného kabelu je nutné pouzit pouze kabel HOSVV-F s prifezem 3x1mm?2 Novy kabel
musi byt v souladu s platnymi bezpegnostnimi normami a musi mit stejny promér jako povodni kabel.
Spotiebi¢ je pii provozu horky. NENECHAVEJTE SPOTREBIC NA DOSAH DETI.

Hadi¢ka vyprazdiovéni oleje (jen u nékterych modelt) musi byt pfi provozu fritovaciho hrnce zazétko-
vand a zasunutd ve svém ulozeni.

Nepremisfujte spottebi¢ dokud je olej horky. Hrozi nebezpeti vazného popdlent.

V pripadg, Ze z hrnce kape olej, obratte se na technicky servis nebo na odborniky povérené vyrobcem.
Nesnazte se vytéhnout zdésireku spotiebice ze zdsuvky el. proudu tahdnim za pripojny kabel. Taheijte
vzdy jen za zéstreku.

o Jestlize fritéza spadne z vysky, moze zapficinit vaznd poranéni. Nenechdvejte pripojny kabel viset volné
pres hrany plochy na niz je hrnec umistény, kde je na dosah déti, nebo se do ni mize zamotat uzivatel.
Neni dovoleno pouzivat prodluzovaci $ioru.

Déti a nesvéprdvné osoby nesmi spotebi¢ pouzivat bez dozoru jinych osob.

Nenechdvejte déti, aby si s piistrojem hraly.

Pri premistovdni spottebice uchopte fritovaci hrnec za Gchyty (G). (Nezdvihejte spotiebi¢ za rukojet
dréténého kosicku).

Je zcela normdlni, pokud ze spotiebice pfi prvnim pouziti vychdzi zdpach novoty . Mistnost vyvétrejte.
Tento spotiebi¢ splivje Vyhlasku EU 89/336 a 92/31 o elektromagnetické slucitelnosti a predpis (EC)
& 1935/2004 z 27/10/2004 o materidlech ve styku s potravinami.

NAVOD K POUZITI

Vlit olej do nadoby: dodrzet maximalni kapacitu 2 litru (nebo 1,8 kg. ztuzeného tuku) anebo 1,8 litru
minimdlni kqpqcitu ( nebo 1,6 kg ztuzeného pokrmového tuku) .

POZOR: Hladina tekutiny musi byt vidy mezi oznaéenim pro maximum a minimum.

Nikdy nepouzivat fritézu s olejem pod drovni hladiny “min”, tento stav mioze zpisobit zasah tepelné
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pojistky, k jeho vyméné je treba obrdtit se na nase autorizované stredisko.

Nejlepsich vysledko smazeni se dosdhne pfi pouziti dobrého arasidového oleje. Nemichat dohromady rozné
oleje. P¥i pouziti ztuzeného pokrmového tuku v kostkéch je treba nakrdiet jej na mensi kousky tak, aby se
fritéza nezahtivala béhem prvnich minut naprézdno. Teplotu je treba nastavit na 150°C, az do dplného
rozpusténi tuku , teprve potom provést nastaveni na pozadovanou teplotu.

ZACATEK SMAZENI

Nastavenim kurzoru na poZadovanou teplotu zapnout spotiebié (obr. 3). Jakmile svételnd kontrolka termo-
statu zhasne, vlozit kosik ve zdvihnuté poloze ( predem naplnény) do vanicky a uzaviit viko; kosik ponofit
(obr. 2). Nepretézovat fritézu prilis velkou porci ke smazeni (Max 1 kg syrovych brambor). Je zcela bézné ,
ze ihned po provedeni tohoto Gkonu vyjde z krytu filtru vétsi mnozstvi péry, a Ze se v blizkosti rukojeti kosiku
objevi kapky vysrazené péry. Po uplynuti doby nastavené pro smazeni nechat kosik vystoupit nahoru a zkon-
trolovat stupefi prosmazeni.

U MODELU VYBAVENYCH ELEKTRONICKOU MINUTKOU

1. Stisknutim flagitka (I) nastavit éas smazeni, displej zobrazi nastavené minuty.

2. lhned poté zaénou éislice blikat, coz znagi, ze zacal bézet ¢as smazeni.
Posledni minuta je zobrazovdna po vtefindch.

3. V pripadé chybného nastaveni &asu je mozné provést nové nastaveni asu podrzenim stisknutého tlacitka
po dobu 2 vtefin. Displej se vynuluje a poté je tfieba postup zopakovat.

4. Minutka ozndmi ukonéeni ¢asu pro smazeni dvéma sériemi pipnuti v infervalu cca 20 viefin.
K vypnuti zvukového signdlu je treba stisknout tlagitko minutky ().

POZOR: minutka nevypne spotfebié¢

SMAZENI NEZMRAZENYCH POKRMU
Pokrm uréeny ke smazeni musi byt ponofen do tuku pouze az olej dosahl spravné teploty, to zna-
meng, az svételna kontrolka zhasne.

¢ Kontrolovat zda je pokrm ke smazeni nakrdijen stejnomérné a na tenké platky, pilis tlusté kusy se $patné
prosmazi uvnit.

e Pii pripravé obalovanych pokrmt doporugujeme ponofit do oleje nejprve prazdny kosik, a teprve az
teplota dosdhne pozadovanou hodnotu, viezit obalované pokrmy do kosiku v horkém oleji, a tak zabra-
nit pFichytévéni obalu na kosik.

* Osusit dobfe pokrm pied jeho ponofenim do oleje ¢i do tuku.

Potravina Max. ;1:°iswi Teplota °C Cas v minutach
SMAZET\JE Doporugené mnozstvi pro optimdln 500 190 8-10
BRAMBURKY smazeni s 2 litrd oleje
Maximdlni mnozstvi s 2 litry oleje 1000 190 16-18
RYBY Kalamary 500 160 12-13
Olihng 500 160 12-13
Krevety 500 160 10-11
Sardinky 500 170 12-13
Sépie 500 170 12-13
Platyz (2 ks) 400 160 8-9
MASO Hovézi fizky (ks. 2) 350 170 8-9
Kuteci Fizky (ks. 2) 350 170 7-8
Karbandtky (ks. 8 - 10) 400 160 7-8
ZELENINA Arty&oky 250 150 10-12
Kvétak 400 160 9-10
Houby 400 150 9-10
Lilek 300 170 7-8
Cukety 200 160 11-12

Cas a teploty pro smazenf jsou pouze orientaéni a je tfeba je prizpusobit v zdvislosti na mnozstvi a osobni chuti.
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SMAZENI MRAZENYCH POKRMU
Mrazené pokrmy byvaiji vétsinou pokryty ledovymi krystaly, které je tfeba pied smazenim odstranit
protiepanim kosiku. Poté je tfeba ponoFovat kosik do oleje velmi pomalu tak, aby se zabranilo vieni oleje.

Potravina Max. r;poistvi. Teplota °C Cas v minutach

SMAZEI\DIE Doporugené mnozstvi pro optimdlni 300 (*) 190 7-9
BRAMBURKY smazeni s 2 litry oleje

MaximélIni mnozstvi s 2 litry oleje 1000 190 18-20
BRAMBOROVE KROKETY 500 190 7-8
RYBY Rybf prsty 300 190 67

Raéci 300 190 6-7
MASO Kuteci Fizky (ks. 3) 200 180 7-8

Casa teploty pro smazeni jsou pouze orientaéni a je treba je prizpusobit v zévislosti na mnozstvi a osobni
chuti.
UPOZORNENI: Pred ponorenim kosiku je tfeba se presvédcit, zda je viko dobre uzavreno.

(*) Toto mnozstvi je doporucené k optimdlnimu prosmazeni.

FILTROVANI OLEJE NEBO TUKU

Doporuéujeme provédét fento tkon po kazdém smazeni, predevsim pokud byly smazeny pokrmy obalované
v mouce nebo ve strouhance. Vyménu oleje doporucujeme po 5/8 pouzitich anebo v nésledujicich pripa-
dech: nepiijemny zépach, kout ktery se objevuje pFi smazeni, olej ztmavne. Ovéfit, zda je olej dostatecné

vychladnuty, (vy¢kat zhruba 2 hodiny).

MODELY BEZ DRENAZNI TRUBICKY (0)

1. Odstrafite viko pfistroje a fritézu naklorite na stranu a vyprézdnéte ji (pFes boéni pravy nebo levy okraij).

2. Zdhdknout kosik za kraj vanicky a polozit dospod kosiku filtr, ktery je ve vybavé (obr. 6). Filtry jsou k
dosténi v nasich servisnich strediscich.

3. Nyni velmi pomalu viévat olej nebo tuk do fritézy tak, aby nedoslo k jeho pretékani mimo filtr (obr. 7).

MODELY VYBAVENE DRENAZNI GUMOVOU HADICKOU NEBO TRUBICKOU (O)

1. Otevrete kryt (N), postupuijte podle zobrazeni na obr. 4 a vyjméte hadi¢ku vyprazdiovani oleje.

3. Vyndejte zatku (obr. 5) a sou¢asné dvéma prsty stisknéte hadi¢ku na jejim konci, aby olej nebo tuk nevy-
tekl mimo nadobu do které se md vypustit.
Nechte olej nebo tuk vytéci do nddoby.

4. Po provedeni filtrovani uzavfit zatku, umistit hadicku na pavodni misto a uzaviit dvitka. Opakovat postup
2-3 popsany v predchdzejicim odstavci.

Vyména pachového filtru

V okamziku, kdy se barva filiru zméni, je treba jej vyménit. Barvu filtru mozete zkontrolovat otvorem na
vnitini strané vika.

K provedeni vymény je treba odstranit plastovy kryt filtru na (obr. 11).

Pozn. : bily filtr musi byt polozeny na kovové &ésti a barevnd strana musi byt obrécend smérem nahoru
(nebo-li smérem k ¢ernému filtru).

Pri oplftovném nasazeni krytu filtru davejte pozor, abyste hacky predni strany nasadili sprévné do ulozeni
(viz obr. 12).
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CISTENi

Pred zapocetim ¢&isténi jakymkoliv zptsobem je treba vzdy vytdhnout pFivodni $itru ze zastreky el. proudu.
Nikdy neponofovat fritézu do vody a nedavat ji pod kohoutek s tekouci vodou. Proniknuti vody dovnitF
by zpisobilo spaleni spottebice. Viko Ize sundat, k jeho odstranéni je treba postupovat nésledovné: stisk-

nout viko smérem dozadu a souéasné je vytdhnout smérem vzhiru (ve sméru sipek “1” a“2”, obr. 9).

Pri &igténi vanicky postupovat ndsledovng:

® Umyt vani¢ku teplou vodou a tekutym pripravkem na myti nadobi.
Pro vylévani vody pouzivat vzdy drendzni trubicku na olej (pokud je ve vybavé) zptsobem zndzornénym
na obr. 8. Nyni oplachnout a pe¢livé osusit; odstranit pripadné zbytky vody nahromadéné v drendzni

hadi¢ce.

¢ Vnittek drendzni trubicky je mozno umyt kartéckem, ktery je soucdsti pFislusenstvi.

¢ Kosik je mozné myt v myéce.

Nepouzivat pro &igténi vanicky abrazivni &istici prostredky, ale pouze mékky hadfik a neutrdlni sapondt.

Informace pro spravném sesrotovani vyrobku ve smyslu Evropské Smérnice 2002/96

Po ukongeni doby své Zivotnosti nesmi byt vyrobek odklizen spole¢né s domdcim odpadem. Je
treba zabezpetit jeho odevzdéni na specializovand mista shéru tridéného odpadu, zfizovanych
méstskou spravou anebo prodejcem, ktery zabezpeduje tuto sluzbu.Oddglené sesrotovani elek-

trospottebict je zdrukou

prevence negativnich vlivd na Zivotni prosttedi a na zdravi, které

zposobuje nevhodné nakladani, umoziuje recyklaci jednotlivych materiélo a tim i vyznamnou
Usporu energii a surovin. Pro Ucely zdoraznéni povinnosti tfidéného sbéru odpadu
elektrospotebict je na vyrobku zaskrtnuty pfislusny symbol pro sbér tridéného odpadu.

ANOMALIE V CHODU

ANOMALIE

PRICINA

RESENI

Siteni  nepiijemného
zépachu

Protipachovy filtr je hodné nasdknuty.
Olej je prilis upotiebeny.

Tekutina ke smazeni neni vhodna.

Vyménit filtr.

Vyménit olej nebo pokrmovy
tuk.

Pouzivat kvalitni arasidovy
olej.

Olej pretéka

Olej je opotiebeny a tvofi zna¢né
mnozstvi pény.

Do horkého oleje byl ponoten nedosta-
te¢n& osuseny pokrm.

Prili§ rychlé ponorenti kosiku.

Hladina olej ve fritéze prevysuje
maximdilni limit.

Vyménit olej nebo pokrmovy
tuk.
Osusit dobie pokrm.

Ponofovat pomalu.
Snizit mnozstvi oleje ve vanig-
ce.

Olej se nezahiva

Mohlo dojit k zéisahu tepelné pojistky.

Obrdtit se na servisni autori-
zované stiedisko (je treba
vyménit zafizeni).
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