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Popis spotiebice
V ndvodu k pouziti budou pouzity nésledujici vyrazy:

Vhiténi vyjimatelné nadoba

Uchyt ureny k
vyjimani nédoby

Kryt filtru

Hacek krytu filtru

Okénko (jen u nékterych modelt) |

Otvor ke kontrole filtru

Tlagitko otevirdani vika .
Prostor k ulozeni pfipojného kabelu

Otoeny knoflik termostatu @
ON/OFF (zapnuto/vypnuto)

Svételnd kontrolka

Displej minutovych hodin (jen u nékterych modelt)

Tlagitko minutovych hodin (jen u nékterych modelo)

Rukojef draténého kosicku Dratény kosicek

Filtr na filtrovani oleje
(Nedodava se spolu se spotiebicem, je
k dostani v Servisnim stredisku nebo
u prodejce povéreného vyrobcem).
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Dilezita upozornéni

Tento ndvod k pouziti se jako u viech elektrickych spotrebict snazi pokryt nejsirsi skalu moznych situaci.
Vzhledem k tomu, Ze se jednd o elektricky spottebi¢ je nutné v kazdém pripadé zachdzet s fritovacim
hrncem rozumné a opatrné a to predeviim v pritomnosti déti.

Pred pouzitim spotiebice se ujistéte, zda napéti v siti odpovidd napéti, které je uvedené na popisném stitku
spotebice.

Pristroj zapojujte pouze do pattiéné uzemnéné zdsuvky s minimdlnim jisténim 10 A,

(V pipads, ze zasuvka a zéstreka spotiebice nejsou kompatibilni, nechte vyménit zdsuvku za jiny vhodny
typ kvalifikovanym elektrikarem).

Neinstalujte spottebi¢ v blizkosti tepelnych zdrojo.

Neponotuijte fritézu do vody. Voda pronik]c’: do spotFebjée by mohla zpﬁsobij probl']enl' el. proudem.
Spottebi¢ je pfi provozu horky. NENECHAVEJTE SPOTREBIC NA DOSAH DETI.

Neprendsejte spotiebic, dokud je olej horky. Hrozi nebezpeti vazného popdlenti.

Vyprazdiovani nadoby provadéjte pouze jsou-li olej a spotiebic¢ studené.

Nedotykeijte se sklenéného prozoru, ktery se pfi provozu zahteje na vysokou teplotu.

Pri premisfovani spotiebice, drzte hrnec za k tomu uréené dchyty. (Nezvedeijte hrnec za drzdk dréténého
kosicku).

Fritovaci hrnec zapineijte pouze pokud je naplnény olejem nebo tukem. Jestlize nechdte zahtivat prazdny
hrnec, bezpe¢nostni tepelnd pojistka prerusi provoz spotebice. V takovém piipadé se musite obrdtit na
servisni stfedisko povéFené vyrobcem, které musi pojistku vyménit.

Pred prvnim pouzitim fritovaciho hrnce umyijte peclivé: vnitini nadobu, drétény kosicek a viko (filtry vyn-
deite) teplou vodou s tekutym pripravkem na myti néddobi. Nakonec vie dosucha vytrete. Déveijte pozor,
aby na dné vnitini nadoby o predevsim v hadi¢ce vyprazdiovani oleje nezustala voda.

* Materidly a predméty, které jsou ve styku s potravinami jsou v souladu se smérnici EHS.
e Je zcela normdlni, ze pfi prvnim pouziti se z pfistroje moze koufit. Kout po nékolika minutéch zmizi.

Mistnost vyvétreite.

e Déti a nesvéprévné osoby by nesmi tento spotiebi¢ pouzivat bez patti¢ného dozoru jinych osob.
e Nedovolte détem, aby si s pristrojem hraly

Dévejte pozor, aby ptipojny kabel nevisel dolt z pracovni plochy, na které je fritovaci hrnec postaveny.
Uzivatel nebo i malé dit& by se do kabelu mohl zamotat a strhnout fritézu na zem. Neni dovoleno pouzivat
prodluzovaci kabely.

Pokud je treba vyménit piipojny kabel spottebice, obratte se vyhradn& na servisni stfedisko povérené
vyrobcem.
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Dékujeme Vdm, Ze jste si vybrali tento fritovaci hrnec. K obdrzeni vynikajicich vysledkd pri prdci s timto
spotfebiéem Vam doporuéujeme, precist si pred prvnim pouzitim spotrebice tento ndvod k pouziti. Timto
zpusobem bude priprava pokrm ve fritéze optimdlni a nanejvys bezpeénd.

Instalace

* Pred pouzitim spotiebice se ujistéte, zda napéti v siti odpovida napéti, které je uvedené na popisném
stitku spottebice.

* Pred pouzitim umyite vnitini vyjimatelnou nddobu, viko (filtry vyndejte) a drétény kosicek teplou vodou
nebo pripravkem na myti nddobi. Nakonec pe¢livé nadobu vytiete Josucha.

* Fritovaci hrnec zapinejte pouze pokud je naplnény olejem nebo tukem. Jestlize nechdte zahtivat prézdny
hrnec, bezpe&nostni fepelcr:d pojistka prerusi provoz spottebice. V takovém pripadé se musite oﬁréﬁt na
servisni stredisko povérené V)'/roLcem, které musi vés$ spotiebi¢ znovu uvést do provozu. Fritéza se nesmi
v z4dném pFl'r)adé uvadét do provozu, pokud hadi¢ka vyprazdiiovdni oleje neni zazétkovand a umisté-
na ve svém uloZeni.

Priprava fritézy k pouziti

Stisknutim tlagitka oteviete viko fritézy (obr. 1).

Z fritovaciho hrnce vyndeite dratény io§|’(:ek. Zvednéte rukojet — viz obrazek 2.

Zatdhnéte za rukojet dréténého kosicku smérem ven, dokud se nezahdkne ve spravné poloze (obr. 3).
PFi nasazovdni neLo vyjiméni dréténého kosicku musite za kosicek zlehka zatéhnout smérem ven — viz
obrazek 4.

Drétény kosicek je vybaven dvéma polohami:

nizkd poloha slouzi ke smazeni a zvednutd poloha slouzi k odkapdni oleje z usmazenych potravin.

Pri zahdknuti draténého kosicku do sprévné polohy musite kosicek nadzvednout a pak jej zatlagit smérem

dovnit¥ (obr. 5).

Naplnéni hrnce olejem nebo ztuzenym tukem
* Vyjméte drétény kosicek tahem sm&rem nahoru.
* Nalijte do nédoby 2 It oleje (nebo 1,8 kg ztuzeného tuku).

e Nez ndlijete olej do fritézy, E)Fesvédéte se, zda je vnitini nddoba dobre vlozend do Fritézg.

Nejlepsi vysledky obdrzite s kvalitnim arasidovym olejem. Nemichejte dohromady razné druhy oleje. Pokud
pouzijete ztuzeny tuk, nakrdijejte jej na malé kousky tak, aby se fritéza v prvnich minutéch nezahfivala nasu-
cho.

Teplota fritézy musi byt nastavend na 150°C, dokud se ztuzeny tuk zcela nerozpusti. Potom muzete nastavit
fritézu na pozadovanou teplotu.

Upozornéni

Uroveii hladiny oleje se musi vidy nachazet mezi zna¢kami maxima a minima, které jsou vyznaéené na
nadobé.

Fritovaci hrnec nepouziveijte, pokud hladina oleje je pod drovni ,min”: mohla by zaséhnout tepelna pojist-
ka. Pak se musite obratit na povérené servisni stredisko, kieré pojistku vyméni.

Zacatek smazeni

1. Potraviny uréené ke smazeni viozte do kosicku. Kosicek neprepliiujte (max. 1 kg cerstvych brambor).
Potraviny v kosicku rozmistéte pokud mozno stejnomérné.
Pri smazeni zmrazenych potravin se nejdFive presvédéte, aby potraviny nebyly pokryté ledem (viz:
Smazeni zmrazenych potravin).

2. Nasadte kosicek na nddobu ve zvednuté poloze (obr. 5) a potom viko zaviete lehkym Hiakem smérem
dolo, dokud héeek zaviréni nezaklapne. Nez ponofite kosicek do oleje, zaviete vidy nejdrive viko
fritézy, aby z hrnce nevystiikl horky olej.

3. Nastavte otoény knoflik termostatu na pozadovanou teplotu (obr. 6).
Po dosazeni navolené tep|oIK svételnd kontrolka zhasne.

4. Jakmile svételnd kontrolka zhasne, ponofte drétény kosicek s potravinami pomalu do oleje.

e Je zcela normdlni, pokud ihned po tomto Gkonu bude z krytu filtru vychdzet znagné mnozstvi horké péry.

e Na zagatku smazeni, ihned po ponoieni pokrmu do oleje, se vnitini &ést sklenéného okénka (u modgz‘)
s okénkem) zamlzi. Okénko se po chvili odmlzi.

* Je normdlni, pokud se rukojet dréténého kosicku p¥i provozu hrnce orosi.

e Pokud je fritéza v provozu, nedotykeite se sklenéného prozoru (u modeld se sklenénym okénkem), protoze
okénko se zahfeje na vysokou teplotu.
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PRO MODELY S ELEKTRONICKYMI MINUTOVYMI HODINAMI

Stisknutim tlagitka minutovych hodin navolte dobu smazeni pokrmu. Na displeji se zobrazi nastavené minu-

Cislice za¢nou ihned blikat a oznaéuji zacdtek smazeni. Posledni minuta smazeni bude zobrazena v
sekundach.

Pri chybném nastaveni mozete dobu smazeni zménit tak, Ze tlacitko stisknete a pridrzite stla¢ené po vice nez
dvé sekundy. Displej se vynuluje. Nastavte nové hodnoty podle shora uvedenych pokynu.

Po uplynuti doby smazeni se ozve nejprve prvni série zvukovych signéli a po zhruba 20 sekunddch se ozve
dal3i série.

Stisknutim tlagitka minutovych hodin zvukovy signdl vypnete. Minutové hodiny si mozete upevnit klipsou k
odévu. V okamziku, kdy uplynula nastavend doba smazeni se ozve zvukovy signdl.

UPOZORNENI: hodiny spotiebi¢ nevypinii.

Vyména baterie minutovych hodin

*  Vyjmout hodiny z ulozeni (obr. 7).

e Odsroubujte zadni &ast krytu baterii sroubovakem (obr. 8).

e Otécejte krytem baterie (obr. 9) proti sméru hodinovych rucicek, dokud se neuvolni.

e Vyméiite baterii za novou baterii stejného typu.

* Hodiny znovu zkompletujte.

Pfi vyméné nebo pii likvidaci nepotiebného spotiebice, musite baterie z pfistroje vyndat a odevzdat do
tridéného odpadu podle platnych zdkono. Baterie znetistuji Zivotni prostiedi.

KONEC SMAZENI

Po uplynuti doby smazeni drétény kosicek zvednéte a piekontrolujte, zda jste dosdhli pozadovaného vysled-
ku. U modelt se sklenénym okénkem neni nutné hrnec otvirat.

Pokud jsou potraviny usmazené podle vasi predstavy, fritézu vypnéte otocenim knofliku termostatu do polo-
hy “OFF” dokud neuslysite klapnuti vypinace.

Nechte nadzvednuty kosicek ve fritéze, aby z usmazeného pokrmu odkapal prebyvaiici olej.

Pozn.: pFi smazeni, které vyzaduje dvoji ponofeni (napt. brambory), zvednéte kosicek na konci prvni féze
smazeni a pockejte, az svételnd kontrolka znovu zhasne. Teprve potom ponoite kosicek do oleje podruhé
(viz tabulky uvedené ddle).

Filtrovani oleje nebo ztuzeného tuku

Pred ¢isténim nebo Udrzbou spotfebice musite nejdFive spotiebic¢ vypnout, vytéhnout zéstreku ze zasuvky el.

proudu a nechat fritézu vychladnout.

Doporuéujeme provadét tento Ukon po kazdém fritovani, obzvléste pokud smazite obalované nebo

pomoucené potraviny. Zbytky potravin, které zostanou v oleji se prepaluji a tim dochézi k rychlejsimu

znehodnoceni oleje nebo tuku.

Presvédéte se, zda je olej dostate¢né vychladly (pockeijte asi 2 hodiny).

Postupuijte ndsledujicim zptsobem:

1. Ofevrete viko fritézy a vyndeite dratény kosicek.

2. Odejméte viko (obr. 15) a vyjméte vnitini nddobu tahem za postranni Gchyty (obr. 11); nadobu
vyprdzdnéte (obr. 12).

3. Odstrarite pfipadné usazeniny na dné nadoby. Pomozte si houbickou nebo kuchyiiskym savym papirem.
Mozete také nédobu umyt podle pokyno uvedenych v kapitole ,Cisténi”. Nadobu znovu vlozte do fritézy.

4. Drdtény kosicek umistéte na fritézu ve zvednuté poloze a vlozte do ngj filtr na filtrovéni oleje (obr. 13).
Filtry mozete zakoupit u prodejce spotiebice nebo v servisnim stedisku asistenéni sluzby.

5. Poté prelijte opatrné olej nebo tuk do fritovaciho hrnce tak, aby nepretekl pres okraj filtru. Pouzity filtr
vyhodte (obr. 14).

Pozn.: takto prefiltrovany olej muze zustat ve fritovacim hrnci. Pokud dle fritézu pouzivdte jen ztidka, olej by

se mohl zkazit. V tom pfipadé vam doporucujeme olej uskladnit v jiné, dobie uzaviené nadobg.

Dobrym zvykem je téz uchovévét oddélené olej pouzivany ke smazeni ryb a olej ke smazeni jinych potravin.

Pokud pouzivéte ztuzeny tuk nebo slaninu, neuchovdveijte jej p¥i pFilis nizkych teplotdch protoze by ztuhl.
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Vymeéna pachového filtru

Pachové filtry, které jsou umisténé ve viku fritovaciho hrnce, ¢asem ztrati svou Géinnost.

V okamziku, kdy se barva filtru zméni, je treba jej vyménit. Barvu filtru mézete zkontrolovat otvorem ,A” na
vnitini strané vika, viz obr. 15.

Pri vyméng filtru nejdfive odstrafte kryt filtru z umélé hmoty (obr. 16) tak, ze hacek stisknete ve sméru sipky
1 a poté jej zvednete ve sméru Sipky 2. Filtry vyméiite.

Pozn. : bily filtr musi byt polozeny na kovové éasti a barevnd strana musi byt obrécend smérem nahoru
(nebo-li smérem k ¢ernému filtru).

Pi opétovném nasazeni krytu filtru déveijte pozor, abyste hacky predni strany nasadili spravné do ulozeni
(viz obr. 17).

Nepouzivejte spottebi¢, pokud jsou pachové filtry nasycené. Fritéza by mohla zapachat a mohlo by dojit
k ucpani otvord odvodu pary.

Cisténi

Pred ¢isténim musite vzdy vytdhnout zdstreku ze zésuvky el. proudu.

*  Neponoftuijte fritovaci hrnec do vody nebo pod tekouci vodu. Voda pronikld do vnittku hrnce by mohla
zapficinit zasazeni el. proudem.

NejdFive zkontrolujte, aby olej ve fritéze byl dostate¢né vychladly (pockejte zhruba 2 hodiny). Vyprézdnéte

fritézu podle popisu v kapitole ,Filtrovéni oleje nebo tuku”.

Zatéhnéte opatrng za viko smérem nahoru a viko odejméte (obr. 15).

Pokud chcete ponoit viko hrnce do vody, vyjméte nejdrive pachové filtry.

Pri ¢isténi vnittni nadoby postupuite nésledovné:

e Vnitini nddobu vyjméte lehkym tahem smérem nahoru (viz obr. 11) a peglivé ji omyijte mékkou houbickou
s teplou vodou a tekutym piipravkem na myti nddobi. Nepouzivejte drsné houbicky nebo pfipravky na
myti, poskodili byste nepfipékavou povrchovou Gpravu nédoby. Nédobu miazete myt v myéce nadobi.

e Doporuéujeme Vém, abyste vénovali pozornost pravidelnému a peclivému ¢isténi draténého kosicku od
pFipadnych zbytkd potravin. Dratény kosicek a prisluina rukojef se mohou myt v myéce nadobi.

® Hrnec ocistéte z vn&j3i strany mékkym a vlhkym hadfikem. Omyijte pFipadné zaschlé kapky oleje nebo
kondenzované péry.

® Po umyti peclivé vysuste. Dbejte na to, aby na dné nadoby nezostala voda. Predejdete tak, nebez-
pecnému vysttikovani horkého oleje pfi provozu fritézy.

Rady pii smazeni

Trvanlivost oleje nebo tuku

Fritovaci hrnec nepouzivejte, pokud se hladina oleje nachézi pod minimdlni Grovni. Olej mozete v takovém
pripadé dolit. Obas je nuné olej zcela vyménit nejen kvali chuti oleje, ale i kvoli lepsimu zazivani
smazenych pokrm. Trvanlivost oleje nebo tuku zdlezi na tom, co smazite.

Obalované pokrmy znecisti olej vic nez smazeni neobalovanych pokrmo.

Jako u viech typu fritéz i zde plati pravidlo, ze vicekrat ohidty olej se kazi. Z tohoto divodu vam
doporu¢ujeme olej vyménit po 5 — 8 piipravé smazenych pokrmu. V kazdém piipadé je nutné jej vyménit
pokud:

e olej zapdchd

* pfi smazeni se z oleje koufi

* olej ztmavne.
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Jak spravné smazit

Je dulezité, abyste u kazdého receptu dodrzovali doporucenou teplotu. Pri piilis nizké teploté potraviny
absorbuiji olej. PFi prilis vysoké teploté se na smazené potraving utvoti kfupavy povrch, ale uvnit je
pokrm jesté syrovy.

Potraviny, které budete smazit, musite ponofit do oleje pouze v okamziku, kdy olej doschl spréavné
teploty, tj. kdyz svételnd kontrolka zhasne.

Jestlize smazite malé mnozstvi potravin, nastavte teplotu smazeni na nizsi teplotu nez je doporu¢end
teplota, aby nedoslo k prehféti oleje.

Neprepliivjte drétény kosicek. Tim by se ndhle snizila teplota oleje a dosahli byste pfilis mastného a
nesourodého smazeni.

Potraviny musite nakrdjet na tenké a stejné tlusté kousky. Potraviny nakréjené na pfilis silné kousky
z0stanou uvnitt syrové, ackoliv na povrchu se zdaji dobfe usmazené. Stejné velké kousky potravin se
smazi stejnomérné s vynikajicim vysledkem.

Potraviny musi byt pred ponofenim do oleje nebo tuku suché. Vihké potraviny (brambory obzvlgsf)
nejsou po usmazeni kfupavé.

Doporuéujeme obalit nebo pomoucit potraviny s vysokym obsahem vody (ryby, maso, zelenina) s tim,
e je nutno odstranit prebytecnou strouhanku nebo mouku pred ponorenim do oleje.
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Smazeni nezmrazenych potravin

Pokrm Maximélni mnozstvi v g.| Teplota v °C D.obu,
(v minutach)
HRANOLKY poloviéni porce 500 190 1.faze 67
2. faze 1-2
celd porce 1000 190 1. faze 9-11
2. faze 1-2
RYBY Kalaméry 500 160 12-13
Hrebenatky (druh mlze) 500 160 9-10
Sardinky 500 170 12-13
Platys (2) 400 160 7-8
MASO Hovézi fizek (2) 300 170 8-9
Kureci fizek (2) 300 180 7-8
Karbandtky (13) 500 170 7-8
ZELELNINA Arty&oky 250 150 11-12
Kveétak 300 160 7-8
Houby 300 160 6-7
Lilek 100 170 7-8
Cukiny 300 160 11-12

Proctéte si tuto tabulku a méjte na paméti, e doba a teplota smazeni jsou pouze pFiblizné a musi se

pFizpsobit mnozstvi a osobnimu pozadavku.

Smazeni zmrazenych potravin

Teplota zmrazenych potravin je velice nizkd. Pfi ponoFeni do horkého oleje se znaéné snizi teplota oleje
nebo tuku. Pokud chcete obdrzet dobrych vysledko pFi smazeni, doporuéujeme vém dodrzovat peclivé
maximdlni mnoZstvi smazenych potravin podle nésleduijici tabulky.
Zmrazené potraviny byvaii ¢asto pokryté stfipky ledu, které je treba pied smazenim odstranit. Obvykle
staéi kdyz kosikem s potravinami zatiepete. Drétény kosicek s potravinami ponotuijte do horkého oleje

velmi pomalu, aby olej neprekypél.

Po ponofeni draténého kosicku do oleje zavrete dobre viko fritovaciho hrnce.
Doba smazeni je piiblizng a musi se prizposobit v zdvislosti na pocdteéni teploté potravin uréenych ke
smazeni a doporuéené teploté vyznacené vyrobcem zmrazeného vyrobku.

. S et o Doba
Potravina Max. mnoistvivg. | Teplotav °C (v minutéch)
HRANOLKY (*) 300 190 1. faze 5-6
2. faze 1-2
BRAMBOROVE KROKETY 500 190 10-11
RYBY Rybf prsty 300 190 56
Récci 300 190 5-6
MASO Kufeci Fizky (2) 200 190 7-8

UPOZORNENI: Pied ponofenim dréténého kosicku do oleje se presvédéte, zda je viko fritézy dobre
zaviené.
(*) Dodrzenim tohoto doporugeného mnozsivi obdrzite vynikajici hranolky. Je samoziejm& mozné smazit
vé&t&i mnozstvi hranolkd. Méjte viak na paméti, ze prilis rychlym snizenim teploty oleje pFi v&tsim mnozstvi
hranolkd, se budou smazit pomaleji a budou tak mastnéjsi.
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Zavada

Pric¢ina

Ndprava

Vyddvé nepiijemny zépach

Pachovy filtr je nasyceny.
Zkazeny olej.
Olej neni vhodny ke smazeni.

Vyménit filtry

Vyménit olej nebo tuk.

Pouzijte dobry a kvalitni
arasidovy nebo rostlinny olej.

Olej prekypuie.

Olej je zkazeny a péni.

Ponoiili jste do horkého oleje prilis
mokré potraviny.

Ponorili jste kosicek do oleje
prili rychle.

Hladina oleje presahuje max-
imdlni povolenou Grover.

Vyménit olej nebo tuk.
Potraviny peclivé vysuste.
Ponotujte kosicek pomalu.

Odeberte z nadoby ole;j.

Odeberte potraviny z kosicku.

Potraviny se pfi smazeni

neusmazi do zlatova.

Teplota oleje je prilis nizkd.

Kosicek je preplnény.

Nastavte fritézu na vyssi teplo-
tu.
Odeberte potraviny z kosicku.

Olej se nezahfiva.

Fritovaci hrnec byl uvedeny do
provozu na sucho bez oleje.
Doslo k prehidti bezpecnostni
tepelné pojistky.

Vnitini nédoba neni sprévné
nasazend.

Obratte se na servisni stedisko
(musi se vyménit pojistka).

Ovéfte si, zda smér jakym byla
nddoba nasazena odpovidd a
zda je nddoba zcela vlozena
do fritézy.
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