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Pred instalaci a pred pouzitim spotiebice si
pozorné prectéte tento navod k pouziti. Pouze
tak dosahnete vynikaijicich vysledké a max-
imalni bezpeénosti pfi jeho pouzivani.

POPIS PRISTROJE

(viz obrézek na obalu sesitku)

Vyjimatelnd nadoba

Uchyty k piendseni nadoby
Rukojef draténého kosicku

Jezdec na rukojeti

Dratény kosi¢ek

Kryt filtru

. Hacek krytu filtru

Prostor k ulozeni pfipojného kabelu
Uchyty k piend3eni spotiebice

Nozka
. Displej minutovych hodin (jen u né&kterych
modelv)
. Tla¢itko minutovych hodin (jen u nékterych
modelt)

. Svételnda kontrolka

Termostat a Hacitko ON/OFF

. Tla¢itko otevirani

Prostor pro vyjimatelnou nadobu
Otvor ke kontrole filtru

Viko

Okénko (jen u nékterych modeld)

CHY®PEP®O Z TFTIQEMMUN®EP

DOPORUCENI

Pred pouzitim spotiebice se ujistéte, zda napéti v siti
odpovidd napéti, které je uvedené na popisném
stitku spotiebice.

e Pristroj zapojujte pouze do patfiéné uzemnéné
zésuvky s minimdlnim jisténim 10 A.

(V ptipads, ze zdsuvka a zastreka spotiebice nej-
sou kompatibilni, nechte vyménit zasuvku za jiny
vhodny typ kvalifikovanym elektrikérem).

e Neinstalujte spotiebic v blizkosti tepelnych zdrojo.
Pripojny kabel tohoto spotiebice nesmi vyménovat
vzivatel, protoze se k vyméné kabelu musi pouzit
specidlni néfadi. Pokud se kabel poskodi, nebo je
treba jej vyménit, obrafte se vyhradné na servisni
stredisko povérené vyrobcem.

*  Spotfebi¢ je pii provozu horky. -
NENECHAVEJTE SPOTREBIC NA DOSAH DETI.

e Déti a nesvépravné osoby by nemély tento spotebi¢
pouzivat bez patfigného dozoru jinych osob.
Nedovolte d&tem, aby si s pFistrojem hrdly.

¢ Nepremistujte spotiebi¢, dokud je olej horky. Hrozi
nebezpeti vazného popdlenti.

e Fritovaci hrnec zapineijte pouze pokud je naplnény
olejem nebo tukem. Jestlize nechate zahfivat
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prazdny hrnec, tepelnd pojistka prerusi provoz
spotrebice. V takovém pripadé se musite obratit
na povéiené servisni stfedisko, které musi znovu
uvést do provozu vas spotiebic.

* V pripadg, Ze z hrnce kape olej, obrafte se na tech-
nicky servis nebo na odborniky povérené
vyrobcem.

e Dratény kosicek se automaticky nasadi na é&ep
umistény ve sttedu nddoby. Nesnazte se nasadit
kosicek tak, ze jim budete ruéné otacet, mohli
byste pfistroj poskodit.

e Pred prvnim pouzitim fritovactho hrnce umyite
peclivé: vyjimatelnou nddobu, drétény kosicek a
viko (filtry vyndejte) teplou vodou s tekutym
pFipravkem na myti naddobi. Nakonec vie dosucha
vyttete.

* Pri vyjimani a vkladéni vyjimatelné “A” nédoby
déveijte pozor a respektujte smér naklonéni pros-
toru, do kterého se nddoba ukladd. Provadejte
tento Gkon pouze pokud jsou olej a spotiebi¢ stu-
dené. Po vlozeni nadoby “A” do prostoru “R” se
presvédite, zda jste nddobu umistili spravng, aby
pFi zavirdni vika “T” nedoslo k poskozeni nédoby.

e Je zcela normdlni, ze pfi prvnim pouziti bude
pfistroj citit novotou. Mistnost vyvétrejte.

*  Materidly a predméty, které jsou ve styku s potrav-
inami jsou v souladu se smérnici EHS 89/109.

NAVOD K POUZITI

Naplnéni hrnce olejem nebo ztuzenym tukem

e Zvednéte dratény kosicek do nejvyssi polohy tahem
za rukojef “C” smérem nahory (obr. 1).
Viko hrnce musi byt pfi KAZDEM zvedéni nebo
ponofovani draténého kositku zaviené.
Stisknutim tlagitka “Q” oteviete viko “T” (obr.2).
Tahem smérem nahoru kosicek vyndeite (obr. 3).
Nalijte do nadoby 1,3 It oleje (nebo cca 1,1 kg

ztuzeného tuku).

UPOZORNENI: Urovei hladiny oleje se musi vidy
nachazet mezi zna¢kami maxima a minima.

Fritovaci hrnec nepouzivejte, pokud hladina oleje je
pod Grovni ,min”: mohla by zasahnout tepelna pojist-
ka. Pak se musite obratit na povéiené servisni
stiedisko, které pojistku vyméni.

Nejlepsi vysledky obdrzite s kvalitnim arasidovym ole-
jem. Nemichejte dohromady rozné druhy oleje.

Pokud pouzijete ztuzeny tuk, nakrdjejte jej na malé
kousky tak, aby se fritéza v prvnich minutéch
nezahtivala nasucho.

Nastavte fritézu nejdive na 150°C, aby se ztuzeny tuk
zcela rozpustil. Teprve potom nastavte pozadovanou
teplotu.
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ZACATEK SMAZENI

1. Potraviny uréené ke smazeni vlozte do kosicku.
Kosicek neprepliivjte (max. 1 kg &erstvych bram-
bor).

Aby se potraviny smazily jednotné, doporu¢ujeme
je rozmistit po obvodu kosicku a nechat jeho stred
volngji.

2. Nasadte kosicek na nadobu ve zvednuté poloze
(obr. 3) a viko zaviete lehkym tlakem smé&rem dold,
dokud héeky zavirdni nezaklapnou. Nez ponotite
kosicek do oleje, zavrete vzdy nejdrive viko fritézy,
aby z hrnce nevysttikl horky olej.

3. Nastavte otoeny knoflik termostatu  ,P“ na
pozadovanou teplotu (obr. 4). Po dosazeni nav-
olené teploty svételnd kontrolka ,O” zhasne.

4. Jakmile svételna kontrolka zhasne, ponorte ihned
dratény kosicek s potravinami pomalu do oleje tak,
e nejdfive posunete jezdec ,D” na rukojeti kosicku
smérem dozadu.

* Je zcela normdlni, pokud ihned po tomto Gkonu
bude z krytu filtru ,F” vychdzet znaéné mnozstvi
horké pary.

*  Na za¢dtku smazeni, ihned po ponofeni pokrmu do
oleje, se ¢&ast sklenéného okénka “U” (u modelo s
okénkem) zamlzi. Okénko se po chvili odmlzi.

* Je normdlni, pokud se rukojef dréténého kosicku pfi
provozu hrnce orosi.

PRO MODELY S ELEKTRONICKYMI MINUTOVYMI

HODINAMI

1. Stisknutim tHlagitka “N” navolte dobu smazeni pokr-
mu. Na displeji “M” se zobrazi nastavené minuty.

2. Cislice zacnou ihned blikat a oznacuji zacatek
smazeni. Posledni minuta smazeni bude zobrazena
v sekundéch.

3. P¥i chybném nastaveni mozete dobu smazeni
zménit tak, Ze tlagitko stisknete a pridrzite stlacené
po vice nez dvé& sekundy. Displej se vynuluje. Nas-
tavte nové hodnoty podle pokynt uvedenych v bodu
1.

4. Po uplynuti doby smazeni se ozve nejprve prvni
série zvukovych signélo a po zhruba 20 sekundéch
se ozve dal3i série.

Stisknutim tagitka “N” minutovych hodin zvukovy
signdl vypnete.

UPOZORNENI: hodiny spotiebi¢ nevypinaii.

Vyména baterie minutovych hodin (obr. 5)

* Vyjmout hodiny z ulozeni tak, ze zapdcite
sroubovdkem na pravé strané hodin (viz obr. 5 A).

e Zadni &ast krytu baterii odiroubujte otaéenim proti
sméru hodinovych rugicek (viz obr. 5 B).

* Vyméfite baterii za novou baterii stejného typu.

Pfi vyméné nebo pfi likvidaci nepotfebného spotrebice,

musite baterie z pfistroje vyndat a odevzdat do

o

ttidéného odpadu podle platnych zdkont. Baterie
znecisfuii Zivotni prostredi.

KONEC SMAZENI

Po uplynuti doby smazeni drétény kosicek zvednéte a
prekontrolujte, zda jste dosdhli pozadovaného vysled-
ku. U modelo se sklenénym okénkem neni nutné hrnec
otvirat.

Pokud jsou potraviny usmazené podle vasi predstavy,
fritézu vypnéte otocenim knofliku termostatu do polohy
0" dokud neuslysite klapnuti vypinage.
Nechte nqdzveclnut)'/ kosicek ve Friréze,
usmazeného pokrmu odkapal piebyvaijici ole;.
Pozn.: Pii smazeni, které vyzaduje dvoji ponoreni
(napf. brambory), zvednéte kosi¢ek na konci prvni
faze smazeni a pockejte, az svételna kontrolka znovu
zhasne. Teprve potom ponoite kosiéek do oleje
podruhé (viz prilozené tabulky).

aby z

FILTROVANI OLEJE NEBO ZTUZENEHO TUKU

Doporuéujeme provédét tento tkon po kazdém

fritovani, obzvlasté pokud smazite obalované nebo

pomouéené potraviny. Zbytky potravin, které zistanou

v oleji se prepaluji a tim dochdzi k rychlejsimu znehod-

noceni oleje nebo tuku.

Presvédéte se, zda je olej dostateéné vychladly,

pockeite asi 2 hodiny.

1. Otevrete viko pristroje (obr 11) a vyndejte z fritézy
vyjiimatelnou nédobu ,A” - drite ji za k tomu
uréené Gchyty ,B” (obr. 7). Nadobu vyprézdnéte.

2. Odstrarite pripadné usazeniny na dné& ndadoby.
Pomozte si houbitkou nebo kuchyfiskym savym
papirem. Umistéte vyjimatelnou nadobu ,A” do
prostoru ,R”.

3. Drdtény kosicek umistéte na fritézu ve zvednuté
poloze a vlozte do néj filtr, ktery jste dostali spolu se
spottebic¢em (obr. 9). Filtry jsou k dostani u prode-
jce nebo v povéreném servisnim st¥edisku.

4. Poté prelijte opatrné olej nebo tuk do fritovaciho
hrnce tak, aby nepretekl pres okraij filtru (obr. 10).

Pozn.: Takto prefiltrovany olej moze zostat ve fritovacim
hrnci. Pokud dle fritézu pouzivéte jen ztidka, olej by se
mohl zkazit. V tom pFipadé vam doporuéujeme olej
uskladnit v jiné, dobfe uzaviené nédobé. Dobrym
zvykem je téz uchovavét oddélens olej pouzivany ke
smazeni ryb a olej ke smazeni jinych potravin.

Pokud pouzivdte ztuzeny tuk nebo slaninu, neu-

chovdveite jej pfi prilis nizkych teplotdch protoze by

ztuhl,

VYMENA PACHOVEHO FILTRU

Pachové filtry, které jsou umistény ve viku fritovaciho
hrnce, ¢asem ztrati svou G&innost. V okamziku, kdy se
barva filtru zméni, je treba jej vyménit. Barvu filtru
muzete zkontrolovat otvorem ,S” na vnitini strané vika,

57

o



Cz

25-03-2003 15:42 Pagina 58

viz obr. 11.

Pfi vyméné filtru nejdfive odstrante kryt ,F” z umslé
hmoty (obr. 12) tak, ze stisknete héacek ,G” ve sméru
Sipky 1 o poté jej zvednete ve sméru sipky 2.

Filtry vymé#te.

Pozn.: bily filtr musi byt polozeny na kovové édsti (obr.
13) a barevnd strana musi byt obrdcend smérem naho-
ru (nebo-li smérem k éernému filtru).

Pfi opétovném nasazeni krytu filtru dévejte pozor,
abyste hacky predni strany nasadili spravné do ulozeni
viz obr. 13.

CISTENi
Pred ¢isténim musite vzdy vytdhnout zéstreku ze zdsu-
vky el. proudu.

Neponofuijte fritovaci hrnec do vody nebo pod tekouci

vodu. Voda pronikld do vnitiku hrnce by mohla

zpusobit zkrat.

Nejdiive zkontrolujte, aby olej ve fritéze byl

dostateéné vychladly (pockejte zhruba 2 hodiny).

Vyprazdnéte fritézu podle popisu v kapitole ,Filtrovani

oleje nebo tuku”.

PRI ODSTRANOVANI VIKA POSTUPUJTE PODLE

ZOBRAZENI NA OBR. 11.

Pokud chcete ponofit viko hrnce do vody, vyjméte

nejdfive pachové filtry.

Pri ¢isténi nadoby ,A” postupujte nésledovné:

¢ Vyndejte vyjimatelnou nddobu z prostoru “R” a
umyite ji bud v my&ce nadobi nebo ruéné teplou
vodou s tekutym pfipravkem na myti nadobi.

® Potom vie peclivé vytrete do sucha. Pi myti nadoby
v myéce nddobi umistéte nédobu tak, aby se
neposkrdbala.

V zddném pfipadé nevyléveite olej z fritézy tak, ze ji

nahnete nebo preklopite (obr. 14).

e Doporuéujeme vém, abyste vénovali pozornost
pravidelnému a peclivému ¢isténi dréténého kosicku
od pFipadnych zbytkt potravin, které by se mohly
usadit v kolejni¢ce kosicku.

* Vyndejte vyjimatelnou nddobu ,A” a vysuste pros-
tor ,R”. Potom hrnec o¢istéte z vn&jsi strany mékkym
a vlhkym hadfikem. Omyijte pripadné zaschlé
kapky oleje nebo kondenzované pdry.

e Pokud fritézu nebudete pouzivat, otistéte a osuste
t&snéni hrnce, aby se nepFilepilo na nadobu hrnce.
Jestlize se viko hrnce prilepi, stagi jej ofeviit ruéng
tqk, Ze zdroven podril’te stisknuté tlagitko otevirani
vika.

VYJIMATELNA NADOBA S TEFLONOVOU
UPRAVOU

Pfi ¢isténi ndadoby s teflonovou Upravou pouzivejte
mékky hadiik a neutrdlni pripravek na myti nadobi.
Nepouzivejte drsné préskové pFipravky.
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RADY PRI SMAZENI
TRVANLIVOST OLEJE NEBO TUKU

Fritovaci hrnec nepouzivejte, pokud se hladina oleje
nachazi pod minimdlni Grovni. Obécas je nutné olej
zcela vyménit. Trvanlivost oleje nebo tuku zdlezi na
tom, co smazite. Obalované pokrmy znecisti olej vic
nez smazeni neobalovanych pokrmuo.

Jako u viech typu fritéz i zde plati pravidlo, ze vicekrat
ohidty olej se kazi! Z tohoto divodu véim doporuéujeme
olej, i kdyz jej pravidelné filtrujete, ob&as vylit a vyménit
Za novy.

Tento fritovaci hrnec je vybaveny otoénym fritovacim
kosickem a diky tomu mdte velkou vyhodu v tom, ze
smazi pfi malém mnozstvi oleje. Z toho vypyvd, Ze v
porovndni s jinymi fritézami vylijete zhruba polovinu
oleje.

JAK SPRAVNE SMAZIT
Je dolezité, abyste u kazdého receptu dodrzovali
doporuéenou teplotu. PFi piilis nizké teploté
potraviny absorbuii olej. P¥i prilis vysoké teploté se
na smazené potraviné utvoFi kiupavy povrch, ale
uvniti je pokrm jesté syrovy.

e Pokud smazite mensi mnozstvi potravin, nastavte
teplotu oleje na nizsi stuper, abyste zabrdnili
nebezpeénému piekypéni oleje.

* Potraviny, které budete smazit, musite ponofit do
oleje pouze v okamziku, kdy olej dosahl spravné
teploty, tj. kdyz svételng kontrolka zhasne.

e Nepieplivjte drateny kosicek. Tim by se ndhle
snizila teplota oleje a dosdhli byste pFilis mastného
a nesourodého smazenti.

® Potraviny musite nakrdjet na tenké a stejné tlusté
kousky. Potraviny nakrdjené na piilis silné kousky
zGstanou uvnitt syrové, ackoliv na povrchu se zdaiji
dobFe usmazené. Stejné velké kousky potravin se
smazi stejnomérné s vynikajicim vysledkem.

 Potraviny musi byt pred ponotenim do oleje nebo
tuku suché. VIhké potraviny (brambory obzvlast)
nejsou po usmazeni kiupavé. Doporuéujeme obalit
nebo pomougit potraviny s vysokym obsahem vody
(ryby, maso, zelenina) s tim, Ze je nutno odstranit
prebyte¢nou  strouhanku nebo mouku pred
ponoienim do oleje.

o
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SMAZENI NEZMRAZENYCH POTRAVIN

o

Pokrm Maximlni Teplota v °C Doba v minutach
mnozstvi v g.

HRANOLKY Doporugené mnozstvi k pripravé 500 190 1. faze 6-7
vynikajicich hranolek 2. faze 1-2
MAX mnozstvi (bezpe¢nostni limit) 1000 190 1. faze 10-12

2. faze 2-3
RYBY Kalamary 500 160 9-10
Hrebenatky (druh mlze) 500 160 9-10
Raéi ocdsky 600 160 7-10
Sardinky 500-600 170 8-10
Malé s¢pie 500 160 8-10

Platyz (3 kusy) 500-600 160 6-7

MASO Hovézi fizky (2 kusy) 250 170 5-6
Kureci Fizky (3 kusy) 300 170 6-7

Karbandtky (8 — 10 kust) 400 160 7-9
ZELELNINA Arty¢oky 250 150 10-12
Kvétak 400 160 8-9
Houby 400 150 9-10
Lilky 300 170 11-12

Cukiny 200 170 8-10

Meéjte na paméti, ze doba a teplota smazeni jsou pouze pFiblizné a musi se prizpUsobit mnozstvi a osobnimu

pozadavku.

SMAZENI ZMRAZENYCH POTRAVIN

e Teplota zmrazenych potravin je velice nizkd. Pri
ponofeni do horkého oleje se znagné snizi teplota
oleje nebo tuku. Pokud chcete obdrzet dobrych
vysledko pFi smazeni, doporuéujeme vém dodrzovat
peclivé maximdlni mnozstvi smazenych potravin

podle ndsledujici tabulky.

¢ Zmrazené potraviny byvaiji éasto pokryté stiipky
ledu, kieré je tieba pied smazenim odstranit.
Obvykle sta¢i kdyz kosikem s potravinami
zatiepete. Drétény kosicek s potravinami ponotuite
do horkého oleje velmi pomalu, aby olej neprekypél.

Doba smazeni je priblizng a musi se prizpusobit v zdvislosti na pocdtecni teploté potravin uréenych ke smazeni a
doporucené teploté vyznacené vyrobcem zmrazeného vyrobku.

Max. mnozstvi v

Potravina p Teplota v °C Doba v minutach

HRANOLKY Doporugené mnozstvi k pripravé 180 (*) 190 1. faze 3-4
vynikaijicich hranolek 2. faze 1-2

MAX mnozstvi (bezpe¢nostni limit) 500 190 1. féze 6-7

2. faze 1-2

BRAMBOROVE KROKETY 500 190 7-8
RYBY Rybi prsty 300 190 4-6
Raéci 300 190 4-6

MASO Kuteci Fizky (3 kusy) 200 180 6-8

UPOZORNENI: Pred ponoienim drdténého kosicku do oleje se presvédéte, zda je viko fritézy dobfe zaviené.
(*) Dodrzenim tohoto doporu¢eného mnozstvi obdrzite vrnikoil'cf hrano”(r. Je samozfejmé mozné smazit véRi

mnozstvi hranolko. Mé

\te viak na paméti, Ze pilis ryc
se budou smazit pomaleji a budou tak mastnési.

o

hlym snizenim tep

oty oleje pfi v&sim mnozstvi hranolko,
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ZAVADA

PRICINA

NAPRAVA

Vyddavé
zépach

nepfijemny

Pachovy filtr je nasyceny.
Zkazeny olej.
Olej neni vhodny ke smazeni.

Vyménit filtr.
Vyménit olej nebo tuk.
Pouzijte dobry arasidovy olej

Olej prekypuie.

Olej je zkazeny a péni.

Ponoili jste do horkého oleje prilis mokré
potraviny.

Ponorili jste kosicek do oleje prilis rychle.
Hladina oleje presahuje maximdlini povole-
nou Uroven.

Vyméiite olej nebo tuk.
Potraviny peclivé vysuste.

Ponotujte kosicek pomalu.
Odeberte z nadoby ole;j.

Olej se nezahfiva.

Fritovaci hrnec byl uvedeny do provozu na
sucho bez oleje. Doslo k prehtdti pojistky.

Obratte se na servisni stiedisko
(musi se vyménit pojistka).

Potraviny se podafilo
usmazit pouze v jedné
poloving kosicku.

Kosicek se pFi smazeni neotéi

Vycistéte dno nadoby
Vycistéte kolejnicku fritovaciho
kosicku
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