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DULEZITE

Pokyny v névodu k pouziti se snazi pokryt
co nejvétsi mnozstvi moznych situaci pfi
pouzivéni elektrickych spotiebico. V
kazdém  pripadé, fritovaci  hrnec
pouZivejte rozumné a opatrng, zvlaste v
pritomnosti déti.

Pred pouzitim spotiebice se ujistéte, zda
napéti v siti odpovidd napéti, které je
uvedené na popisném 3titku spotebice.
Pristroj zapojujte pouze do pattiéné
uzemnéné zdsuvky s minimdlni proudovou
zatizitelnosti 10 A. (V pFipadé, ze
zdsuvka a zdstreka spotiebice nejsou
kompatibilni, nechte vyménit zasuvku za
iiny  vhodny typ  kvalifikovanym
elektrikaiem).

Neinstalujte spotebi¢ v blizkosti tepelnych
zdrojo.

Neponofujte fritovaci hrnec do vody.
Voda proniklé do vnittku hrnce by mohla
zpUsobit zkrat.

Spotfebi¢ je pfi provozu horky.
NENECHAVEJTE SPOTREBIC NA DOSAH
DETI.

Nepremistujte spotiebi¢ dokud je olej
horky. Hrozi nebezpeéi vdzného
popdlenti.

Neschejte pFi smazeni na sklenéné
okénko, zahfeje se na vysokou teplotu.
Pii premisfovani spotfebi¢e uchopte
fritovaci hrnec za Gchyty “K”.
(Nezdvihejte spotiebi¢ za rukojef
draténého kosicku).

Fritovaci hrnec zapinejte pouze pokud je
naplnény olejem nebo tukem. Jestlize
nechdte zahfivat prazdny hrnec, tepelna
pojistka prerusi provoz spottebice. V
takovém pfipadé se musite obrdtit na
povéfené servisni stiedisko, kde vam
pojistné zafizeni vymeéni.

V piipadg, ze z hrnce kape olej, obratte
se na technicky servis nebo na odborniky
povéfené vyrobcem.
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Pred prvnim pouzitim fritovaciho hrnce
umyijte peclivé tyto &ésti: vnitini nddobu,
dratény kosicek, viko (filtry vyndeijte) a
prislusenstvi, které slouzi ke sbéru a
opétovnému pouziti oleje (J, P a Q) teplou
vodou s tekutym pripravkem na myti
nédobi. Nezapomente propldachnout
teplou vodou s pFipravkem na myti nddobi
hadi¢ku vyprazdiovéni oleje. Potom vie
peclivé osuste.

Materigly a soucastky, které jsou ve styku
s potravinami jsou shodné s predpisy EU.
Hadi¢ka vyprazdiovani oleje musi byt pFi
provozu fritovaciho hrnce zazdtkovand a
zasunutd ve svém uloZeni.

Je mozné, Ze se pfi prvnim pouziti bude z
fritézy koutit. Tento jev je zcela normdini a
po né&kolika minutach zmizi. Mistnost
vyvétrejte.
Déti a
nesvéprdvné
osoby nesmi
spotfebié
pouzivat bez
dozoru jinych
osob.

Nenechdveijte
deti, aby si s
pfistrojem

hraly.

Nenechdveijte
pripojny kabel
viset  volng
pres hrany plochy na niz je hrnec
umistény, kde je na dosah d&ti, nebo se
do ni moize zamotat uzivatel. Neni
dovoleno pouzivat prodluzovaci $horu.

Pfi vyméné pripojného kabelu je nutné
pouzit pouze kabel HOSVV-F s profezem
3x1mm?. Novy kabel musi byt v souladu s
platnymi bezpeénostnimi normami a musi
mit stejny promér jako povodni kabel.
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POPIS PRISTROJE

A Otvor ke kontrole protizépachového filtru modelt)

B Rukojef draténého kosicku O Tlag¢itko minutovych hodin (jen v
C Jezdec na rukojeti nékterych modelo)

D Viko P Filtr na olej

E Okénko (jen u n&kterych modelo) Q Nédoba na sbér oleje k opétovnému
F Kryt filtru pouziti

G Dratény kosicek R Drzdk nadoby

H Haeek krytu filtru S Hadi¢ka vyprazdiovani oleje

| Prostor k navinuti p¥ipojného kabelu T Svételna kontrolka

J Viko nddoby na olej U Otoeny knoflik termostatu a ON/OFF
K Uchyty k prendseni spotebice (zapnuto/vypnuto)

L Zatka hadieky vyprazdiiovani oleje V  Tlagitko ofevirdni vika

M Nozka Z Kryt ulozeni vyprazdiovaci hadicky

N Displej minutovych hodin (jen u nékterych

NAVOD K POUZITI

Pred pouzitim spottebice se ujistéte, zda napéti v siti odpovida napéti, které je uvedené na

popisném 3titku spotrebice.

e Pred pouzitim hrnce umyijte vnitini naddobu, viko (filtry vyndeijte) a drdtény kosicek teplou
vodou. Nakonec vnitini nddobu peclivé vytrete dosucha.

* Fritovaci hrnec zapinejte pouze pokud je naplnény olejem nebo tukem. Jestlize nechdte

zahtivat prézdny hrnec, tepelnd pojistka pierusi provoz spottebice.

V takovém piipadé se musite obrdtit na povéfené servisni stredisko, které spottebi¢ uvede

znovu do provozu.

NAPLNENi HRNCE OLEJEM NEBO TUKEM

* Dratény kosicek zvednéte do nejvyssi polohy tahem za pFislusnou rukojef “B” (obr. 1).
Viko hrnce musi byt pii KAZDEM zvedani nebo ponofovani dréténého kosicku zaviené.

e Stisknutim tlacitka “V” ofeviete viko “D” (obr.2).

e Tahem smérem nahoru kosicek vyndeite (obr. 3).

¢ Nalijte do nadoby 2,2 It oleje (nebo cca 2 kg tuku).

UPOZORNENI

Urovei hladiny oleje se musi vzdy nachazet mezi znatkami maxima a minima.

Fritovaci hrnec nepouzivejte, pokud hladina oleje je pod Grovni "min": mohla by zaséhnout
tepelna pojistka. Pak se musite obratit na povérené servisni stredisko, které pojistku vyméni.
Nejlepsi vysledky obdrzite s kvalitnim olejem. Nemichejte dohromady rtzné druhy oleje. Pokud
pouzijete tuhy tuk, nakrdijejte jej na malé kousky tak, aby se fritéza v prvnich minutach
nezahfivala nasucho, vzhledem k tomu, e tuk neni dostate¢né rovnomérné rozmistény v
nadobé. Nastavte fritézu nejdrive na 150°C, aby se ztuzeny tuk zcela rozpustil. Teprve potom

nastavte pozadovanou teplotu.
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ZACATEK SMAZENI

1. Do dréténého kosicku viozte potraviny uréené ke smazeni. Dodrzujte doporu¢ené mnozstvi
(max.1,25 kg syrovych brambor).

U zmrazenych potravin se presvédéte, aby na nich bylo mélo ledu (viz: Smazeni
zmrazenych potravin).

2. Drétény kosicek nasadte do nédoby ve zvednuté poloze (obr. 3). Viko zaviete lehkym
zatlagenim smérem dolo, dokud neuslysite klapnuti, které signalizuje spravné zavieni vika.
Nez ponotite drétény kosicek do oleje, viko vzdy zavrete. Zabrdnite tak vystiiknuti horkého
oleje.

3. Otoeny knoflik termostatu “U” nastavte na pozadovanou feplotu (obr. 4). Po dosazeni
navolené teploty svételnd kontrolka “T” zhasne.

4. Nesaheijte pFi smazeni na sklenéné okénko, zahfeje se na vysokou teplotu.

5. Jakmile svételnd kontrolka zhasne, ponoite pomalu drétény kosicek s potravinami do oleje
tak, Ze jezdec “C” na rukojeti posunete smérem dozadu.

e Je zcela normdlni, pokud ihned po tomto tkonu bude z krytu filtru “F” vychdzet znaéné
mnozstvi teplé pary.

*  Na za¢dtku smazeni, ihned po ponofeni pokrmu do oleje, se vnittni ¢ast sklenéného okénka
“E” (u modelt s okénkem) zamlzi. Okénko se po chvili odmlzi.

* Je normdlni, pokud se rukojet dréténého kosicku p¥i provozu hrnce orosi.

PRO MODELY S ELEKTRONICKYMI MINUTOVYMI HODINAMI

Stisknutim tlacitka “O” navolte dobu smazeni pokrmu. Na displeji “N” se zobrazi nastavené
minuty.

Cislice za¢nou ihned blikat a oznacuji zagdtek smazeni. Posledni minuta smazeni bude
zobrazena v sekundéch.

Pi chybném nastaveni mozete dobu smazeni zménit tak, Ze tlacitko stisknete a pridrzite stacené
po vice nez dvé sekundy. Displej se vynuluje. Nyni |ze nastavit nové hodnoty.

Po uplynuti doby smazeni se ozve nejprve prvni série zvukovych signdlt a po zhruba 20
sekunddch se ozve dal3i série.

Stisknutim tlagitka “O” minutovych hodin zvukovy signdl vypnete. Minutové hodiny si mozete k
tomu uréenou sponkou pfipnout na $aty.

UPOZORNENI: hodiny spotiebi¢ nevypinaji.

Vyména baterie minutovych hodin

Vyjmout hodiny z uloZeni (obr. 5).

Zadni &ést krytu odsroubuite sroubovékem (obr. 6)

Otdéenim krytu baterie (obr. 7) proti sméru hodinovych ru¢icek kryt uvolnite.

Vyméite baterii za novou baterii stejného typu.

* Znovu vie smontuite.

Pfi vyméné nebo pfi likvidaci nepotiebného spotiebice, musite baterie z pristroje vyndat a
odevzdat do tiidéného odpadu podle plamych zdkond. Baterie znecistuji Zivomni prostiedi.

KONEC SMAZENI

Po uplynuti doby smazeni dratény kosicek zvednéte a prekontrolujte, zda jste dosdhli
pozadovaného vysledku. U modelt se sklenénym okénkem neni nutné hrnec otvirat.

Pokud jsou potraviny usmazené podle vaii predstavy, fritézu vypnéte otocenim knofliku
termostatu

do polohy “OFF” dokud neuslysite klapnuti vypinace.

Nechte nadzvednuty kosicek zahdknuty na fritéze, aby z usmazeného pokrmu odkapal
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prebyvaijici olej.

Poznémka: Pii smazeni, které vyzaduje dvoji ponofeni (nap¥. brambory), zvednéte kosicek na
konci

prvni féze smazeni, pockejte az svételnd kontrolka znovu zhasne a ponoite kosicek do oleje
podruhé (viz tabulky na dalsich strankdch sesitku).

FILTROVANI OLEJE NEBO TUKU

Doporuéujeme provédét tento tkon po kazdém fritovéni, obzvlasté pokud smazite obalované
nebo pomouéené potraviny. Zbytky potravin, které zostanou v oleji se prepaluiji a tim dochdzi k
rychlejsimu znehodnoceni oleje nebo tuku.

Presvédéte se, zda je olej dostateéné vychladly (pockeijte asi 2 hodiny).

Fritovaci hrnec umistéte na okraj pracovni plochy (obr. 8).

Aby se predeslo padu fritézy béhem filtrovani oleje, nechte viko oteviené a prekontroluite,
aby se nozky “M” nachazely vidy na pracovni plose.

1. Vysuiite drzék nddoby ,R” (viz zobrazeni na obr. 9).

2. Do otvoru vlozte néddobu na sbér oleje ,Q". Viko ,J* sundeite (obr. 10).

3. Vyjméte dratény kosicek.

4. Otevrete kryt ,Z" (viz obr. 11).

5. Umistéte filtr na olej ,P” na nddobu (obr. 11). Nevyléveijte olej z fritézy tak, ze ji nahnete
nebo pieklopite (obr. 12).

6. Vyjméte hadicku vyprazdiovéni oleje ,S”. Vyndejte zétku ,L“ a sou¢asné dvéma prsty

stisknéte hadicku na jejim konci, aby olej nevytekl z hadicky jesté nez se vém podati umistit
hadi¢ku nad filtr (viz obrazek 13).

7. V okamziku, kdy olej vytékda do nadoby s filirem “Q”, stisknéte vyprazdiovaci hadicku
“R"dvéma prsty tak, abyste mohli regulovat tok oleje. Pokud by olej vytékal z hadicky prilis
rychle anebo pokud je filtr ucpany, mohlo by se stdt, ze olej vtece do otvort “X” (viz obrazek
19), které maiji zabranit pretékdni oleje ze sbérné nédoby. V takovém pripadé filtrovani
oleje neni optimalni. Pokud je olej hodné ,znecistény”, dévejte pozor, aby nepretekl pres
filtr.

8. Potom hadi¢ku vyprazdiovéni oleje zazdtkuite, zasurite do svého ulozeni a kryt zavrete.

9. Nédobu na sbér oleje vyjméte z drzdku a zaviete vikem (J), aby se zaruéila kvalita oleje pfi
uchovévdni az do pistiho pouziti.

10. Zasuite drzék nadoby ,R” do svého ulozeni.

*  Pokud pouzivdte tuk nebo slaninu, neuchovéveijte je pfi nizkych teplotdch protoze by
zfuhly.

VYMENA PROTIZAPACHOVEHO FILTRU

Protizépachové filtry, které jsou umistény ve viku fritovaciho hrnce, éasem ztrati svou Géinnost. V
okamziku, kdy se barva filtru zméni, je treba jej vyménit. Barvu filtru mozete zkontrolovat otvorem
”A” na vnitini strané vika, viz obr. 14. Pi vyméné filtru nejdrive odstrarite kryt z umélé hmoty “F”
(obr. 15) tak, ze stisknete hacek “H” ve sméru Sipky 1 a poté jej zvednete ve sméru ipky 2. Filtry
vymeérite.

Pozn. : bily filtr musi byt polozeny na kovové &ésti (obr. 16) tak, ze barevnd strana je obrdcend
smérem nahoru (smérem k ¢ernému filtru).

Namontujte zpét kryt filtru. Dbeijte na to, aby piedni hacky byly spravné nasazeny do prislusnych
Uchyto (podle obréazku 16).

Neuvadéijte do provozu fritovaci hrnec, pokud jsou filtry staré a neuéinné. Filtry by mohly
zapdchat a mohly by se ucpat vystupni otvory pary.
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CISTENI

Pred ¢igténim musite vizdy vytéhnout zéstreku ze zasuvky el. proudu.

Neponoiuijte fritovaci hrnec do vody nebo pod tekouci vodu. Voda pronikla do vnitiku
hrnce by mohla zpisobit zkrat a probijeni el. proudu.

Nejdfive nechte olej vychladnout alespor dvé hodniny, pak vylejte olej nebo tuk podle popisu
v kapitole "Filtrovani oleje nebo tuku".

Viko odstranite tak, Ze nejdFive opatrné zatdhnete smérem dopredu (viz ipka "1" obr. 14) a
pak nahoru (viz sipka "2" obr. 14).

Pokud chcete ponoit viko hrnce do vody, vyjméte nejdrive protizapachové filtry.

Pri ¢isténi vnitini nadoby postupuite nésledovné:

Nédobu vymyite teplou vodou s tekutym pripravkem na nédobi. Peclivé oplachnéte a osuste.
Je vyhodné umistit hrnec na okraj drezu tak, aby hadi¢ka vedla do dfezu. V této poloze
mozete k myti vnitfni nddoby pouzit konvici s teplou vodou a s pripravkem na myti nadobi
a mékky karta¢. Spinavé voda bude odtékat primo do drezu (obr. 17).

Pri ¢isténi hadicky vyprazdiovdni oleje si pomozte kartdckem dodanym spolu se
spotiebi¢em (obr. 18). Nejdfiv vytdhnéte hadicku ze svého ulozeni a teprve potom ji
vycistéte.

Doporuéujeme vam, abyste vénovali pozornost pravidelnému a peclivému ¢isténi draténého
kosicku od pripadnych zbytkt potravin.

Hrnec ocistéte z vnéjsi strany mékkym a vlhkym hadfikem. Omyijte pripadné zaschlé kapky
oleje nebo kondenzované péry.

Pokud fritézu nebudete pouzivat, otistéte a osuste t&snéni hrnce, aby se nepfilepilo na
nddobu hrnce. (Jestlize se viko hrnce zablokuje, stagi jej oteviit ruéné tak, ze zdroven
podrzite stisknuté Ha¢itko otevirani vika).

Po omyti hrnec pe¢livé osuite. V nadobé a hlavné v hadiée vyprazdiovani oleje nesmi
zostat voda. Predejdete tak nebezpeénému vysttiknuti horkého oleje az bude fritovaci
hrnec v provozu.

Dratény kosicek a prislusenstvi “J”, “P” a “Q" systému sbéru oleje k opétovnému pouziti
mozete myt v myéce nadobi.

MODEL S TEFLONOVOU UPRAVOU
Pri &igténi vnitini nddoby s teflonovou Gpravou pouzivejte mekky hadfik a neutrdlni pripravek na
myt nddobi. Nepouzivejte drsné préskové pripravky.
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RADY PRI SMAZENI
TRVANLIVOST OLEJE NEBO TUKU

Fritovaci hrnec nepouziveijte, pokud se hladina oleje nachdzi pod minimdlni drovni. Obéas je
nutné olej zcela vyménit. Trvanlivost oleje nebo tuku zélezi na tom, co smazite.

Obalovang pokrmy znecisti olej vic nez smazeni neobalovanych pokrma.

Jako u viech typt ﬁ:itéz i zde plati pravidlo, ze vicekrdt ohidty olej se kazi! Z tohoto divodu vam
doporu¢ujeme olej, ikdyz jej pravidelné filtrujete, ob¢as vylit a vyménit za novy.
Doporuéujeme Up||nou vyménu oleje po kazdém 5/8 smazeni nebo v pripadé ze:

® citite nepfijemny zdpac

* bghem smazeni olej koufi

* olej ztmavne

JAK SPRAVNE SMAZIT

e Je dolezité, abyste u kazdého receptu dodrzovali doporuéenou teplotu. Pri prilis nizké
teploté potraviny absorbuji olej. PFi pFilis vysoké teploté se na smazené potraving utvori

Fupavy povrch, ale uvniti je pokrm jesté syrovy.

¢ Potraviny, které budete smazit, musite ponofit do oleje pouze v okamziku, kdy olej dosahl
spravné I'eplogl, tj. kdyz svételna kontrolka zhasne.

e Neprepliiujte drétény kosicek. Tim by se ndhle snizila teplota oleje a dosahli byste prilis
mastného a nesourodého smazeni.

e Pokud smazite men3i mnozstvi potravin, nastavte teplotu oleje na nizii stuper, abyste
zabrdnili nebezpe¢nému prekypéni oleje.

 Potraviny musi byt nakréjené na tenké a stejné tlusté kousky. Potraviny nakrdjené na prilis
velké kousky zGstanou uvnitt syrové, ackoliv na povrchu se zdaji dobe usmazené. Stejné
velké kousky potravin se smazi stejnomérné s vynikajicim vysledkem.

* Pofraviny musi byt pred ponofenim do oleje nebo tuku suché. VIhké potraviny (brambory
obzvlast) nejsou po usmazeni kfupavé. Doporuéujeme obalit nebo pomoutit potraviny s
vysokym obsahem vody (ryby, maso, zelenina) s tim, Ze je nutno odstranit prebytecnou
strouhanku nebo mouku pied ponofenim do oleje.

SMAZENi NEZMRAZENYCH POTRAVIN

Pokrm N:: cl:ins(:\lr?l Teplota v °C | Doba v minutach
BRAMBOROVE poloviéni porce 600 170 1. féze 7-9
HRANOLKY 2. faze 3-5

MAXIMALNI mnozstvi (limit bezpe¢nosti) 1250 190 1. faze 11-13

celd porce 2. faze 3-4
RYBY Kalamary 550 160 9-10

Raci ocdsky 600 160 8-11

Sardinky 450 160 10-12

Platyz (2 kusy) 400 160 7-9
MASO Veprovy fizek (3-4 kusy) 350 170 7-9

Kureci Fizek (3-4 kusy) 350 180 6-8

Malé karbandtky (15 kust) 600 170 7-9
ZELENINA Platky cibule 400 170 6-8

Kvatak 450 150 7-9

Houby 450 150 7-9

Lilek 350 150 8-10

Cukiny 400 150 9-11

Doba a teplota smazeni jsou pouze priblizné a musi se prizpusobit v zdvislosti na mnozstvi a osobnim
pozadavku.
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SMAZENI ZMRAZENYCH POTRAVIN

Teplota zmrazenych potravin je velice
nizké. Pfi ponoreni do horkého oleje se
znaéné snizi teplota oleje nebo tuku.
Pokud chcete obdrzet dobrych vysledko pfi
smazeni, doporuéujeme vém dodrzovat
peclivé maximdlni mnozstvi smazenych
potravin podle ndsleduijici tabulky.

¢ Zmrazené potraviny byvaiji ¢asto pokryté

sttipky ledu, které je tieba pred
smazenim odstranit. Obvykle staéi kdyz
kosikem s potravinami zatfepete. Dratény
kosicek s potravinami ponotujte do
horkého oleje velmi pomalu, aby olej
neprekypél.

Doba smazeni je pfiblizné a musi se pizpasobit v zavislosti na pocateeni teploté potravin uréenych
ke smazeni a doporucené teplot& vyznagené vyrobcem zmrazeného vyrobku.

. Maximalni . N
Potravina mnozstvi Teplota v °C | Doba v minutach

BRAMBOROVE Doporucujeme toto mnozstvi k| 330 (*) 190 5-6
HRANOLKY pripravé vynikajicich hranolko.
BRAMBOROVE KROKETY 600 190 6-7
RYBY Rybi prsty 400 190 5-6

Raéci 400 190 4-5
MASO Kureci Fizky (3 kusy) 300 190 4-5

UPOZORNENI: pied ponoienim drdténého kosicku do oleje se presvédéte, zda je viko dobFe zaviené.
(*) Dodrzenim tohoto doporugeného mnozstvi obdrzite vynikaijici hranolky. Je samozfejmé mozné smazit
vétsi mnozstvi hranolko. Méjte viak na paméti, e prilis rychlym snizenim teploty oleje pfi vétsim

mnozstvi hranolko, se budou smazit pomaleji a budou tak mastnési.

ZAVADY PRI PROVOZU

ZAVADA PRISINA NAPRAVA
Vydava Protizépachovy filir je nasyceny. Vyménit filtry.
nepfijemny Zkaien)" olei, Vyménit o|e] nebo tuk.
zapach Olej neni vhodny ke smazeni. Pouzit kvalitni rostlinny olej nebo

slunecnicovy olej.

Olej prekypuije.

Olej je zkazeny a tvofi se na ném
péna.

PonoFili jste do horkého oleje prilis
mokré potraviny.

Ponorili jste kosicek do oleje prilis
rychle.

Hladina oleje presahuje maximdlni
povolenou Groven.

Vyménit olej nebo tuk.
Potraviny peclivé vysuite.
Ponotujte kosicek pomalu.

Odeberte z nadoby olej.

Potraviny se
nesmazi do zlatova.

Olej neni dostate¢né horky.
Kosicek je prilis plny.

Navolte vyssi teplotu.
Snizte mnozstvi potravin uréenych
ke smazeni.

Olej se nezahtivé

Fritovaci hrnec byl uvedeny do provozu
na sucho bez oleje. Doslo k prehrati

pojistky.

Obrafte se na servisni stredisko
(pojistka se musi vyménit).
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