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Pred instalaci a pied pouzitim elektrospotiebice si pozorné prettéte tento navod k pouziti.
Pouze tak dosdhnete vynikaijicich vysledkd a maximalni bezpeénosti pii jeho pouzivani.

POPIS (str. 3)

Drétény kosicek
Drzdk kosicku s poijistkou
Viko hrnce

Rukojef ofeviréni vika

mooOw)»

Elektronické minutové hodiny (pokud jsou
pfitomny)

F Tlagitko doby smazeni

G Tlacitko “ON/START”

H Jazycek krytu baterie (pokud je pritomnal)

TECHNICKE UDAJE

Napéti: viz stitek charakteristik
Prikon: “ “
Max. kapacita: 1,3 It oleje
nebo cca 1,2 kg tuku

Max. kapacita potravin:
700 gr &erstvych brambor

DULEZITA UPOZORNENI

* Tento spotiebi¢ byl projektovén pro smazeni
potravin a to pouze pro pouziti v
domécnostech. Nesmi byt pouzivéan jinym
zposobem a nesmi byt mé&nén ¢&i jinak
prizpusobovdn.

* Neuvdadgjte do provozu spottebi¢, pokud je
poskozeny (napF. po padu na zem).

e Pred prvnim pouzitim fritovaciho hrnce
umyijte peclivé vnitini nddobu a dratény
kosi¢ek teplou vodou s tekutym pripravkem
na myti nddobi. Nakonec dosucha vytiete
vodu, kterd zustala ve vnitini nadobé.

e Fritovaci hrnec uvadéjte do provozu pouze
pokud je naplnény olejem nebo tukem.
Pokud nechate zahfivat prazdny hrnec,
tepelna pojistka prerusi provoz spottebice. V
takovém piipadé se musite obrdtit na povéreny
servis, ktery spotfebi¢ znovu uvede do provozu.

* Pred pouzitim spottebice se ujistéte, zda
napéti v siti odpovidd napéti uvedeném na
popisném stitku spottebice.

* Zapojujte pFistroj pouze do elektrickych
zdasuvek jisténych alespoi na 10 A a
vybavenych vykonnym uzemnénim.

e Spotfebi¢ je pri _provozu horky.
NEI?ECHAVEJTE SPOTREBIC V BLIZKOSTI
DETI.
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Svételng kontrolka provozu

Kryt s ulozenim hadi¢ky “Easy Clean System”
(pokud je pritomen)

—

M Hadi¢ka vyprazdiovéni oleje “Easy Clean
System” (pokud je pFitomna)
Jezdec termostatu a vypnuti

(ol

Otvor pristupu k prostoru ulozeni privodni
$ROry
P Uchyty pro prendieni spotiebice

Materidly a souédstky, které jsou ve styku s
potravinami jsou shodné s predpisy
89/109/EHK a vlddniho natizeni 25/01/1992,
¢.108. Tento spotiebi¢ je mimo jiné shodny s
aplikovatelnymi Direktivami C€ , v&etné
radiového rugeni

* Hadi¢ka vyprazdiovdéni oleje (pokud je
pritomna) musi byt pFi provozu hrnce vzdy
zazdétkovand a ulozena ve svém ulozeni.

* Neprendsiejte spotiebi¢ dokud je olej horky,
nebezpeti vazného popdleni.

* V piipadé, ze z hrnce kape olej, obrafte se
na technicky servis nebo na odborniky
povérené vyrobcem.

* Netahejte za pFivodni $horu spottebice pfi
vytahovéni $iory ze zdsuvky: tahejte pouze
za zdstreku.

* Pokud fritovaci hrnec spadne z vysky, moze

zpOsobit  vaina

popaleni.

Nenechavejte

pFivodni $fdru viset

volné pfes hrany
plochy na niz je
hrnec umistény, kde
je na dosah déti,
nebo se do ni moze
zamotat uzivatel
spotiebice.

Nepouziveijte

prodluzovaci 3fiory.
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NAVOD K POUZITI
NAPLNENI

* Po odstranéni obalu ze spotiebice, oteviete
viko hrnce tahem smérem nahoru za
prislusnou rukojet (obr. 1) a vyjméte
pFisluenstvi.

* Nalijte do nadoby 1,3 It oleje (nebo cca 1,2

kg tuku).

Uroven hladiny oleje se musi vidy nachazet
mezi zna¢kami maxima a minima.

Nesmi presahnout maximdlni Grovei.

Nejlepsi vysledky obdrzite s kvalitnim olejem z
jader podzemnice olejné (aradidy). Idedlni je
olivovy olej protoze se obtizng&ji znehodnocuie,
ale pFi delsim pouzivéni se zdorazni jeho chut.
Nemichejte dohromady rtzné druhy olejo.

Pokud pouzijete tuhy tuk, nakréiejte jej na malé
kousky tak, aby se fritéza v prvnich minutach
nezahfivala na sucho. Doporuéujeme také v
prvni fazi predehiivéani nastavit termostat na
150°C.

Rozpoustsjte kousky tuku p¥imo v nadobeé fritézy,
nikoliv v dréténém kosicku. Teprve po dokonalém
rozpusténi tuku zaénéte smazit.

PREDEHRIVANI

Nastavte jezdec termostatu (N) (obr.4) na
pozadovanou teplotu (viz orientaéni tabulky).
Svételnd kontrolka po dosazeni nastavené teploty
zhasne.

ZACATEK SMAZENI
1. Jakmile svételna kontrolka zhasne, ponoite
pomalu drétény kosicek do oleje.

K tomu je treba:

- presvédiit se, zda pojistka na drzdku je
posunutd dozadu (obr. 2);

- nasadit drzdk (B) na kosicek, jak je vidét na
obr. 2 a posunout pojistku smé&rem
dopredu.

Pred ponofenim nebo vyjmutim kosicku se
vzdy presvédéte, zda pojistka na drzdku je
posunutd smérem dopredu.

- Poté odejméte drzak z kosicku a zavrete
viko hrnce.

* Je moiné, ze ihned po uzavieni hrnce bude
ze §térbin na viku unikat velké mnozstvi
horké pary, jedna se o normdlni jev.

* Je také obvyklé, ze pfi provozu hrnce
budou z vika stékat kapky kondenzované
pary.
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2. U modelo s elektronickymi minutovymi
hodinami (E) je mozné nastavit pozadovanou
dobu smazeni. Pokud jsou minutové hodiny
opatieny krytem baterie (H), zlehka
zatdhnéte za jazyéek krytu a provedte
ndsledujici pokyny:

o Stisknéte tlagitko “ON/START” (G):
minutové hodiny se zapnou a ¢&islice
blikaijf;

o Stisknéte tlagitko “+min” (F), dokud se
neobjevi pozadovand doba (v minutéch).

o Stisknéte tla¢itko “ON/START” (G) a
minutové hodiny zagnou odpoéitdvat
nastavenou dobu. Misto &islic bude blikat
pouze tecka.

* Pii chybném nastaveni, nebo pokud
potiebujete dobu vynulovat, stisknéte
sou¢asné Hacitka F a G: minutové hodiny
se vynuluji.

® Po uplynuti nastavené doby smazeni se
ozve zvukovy signdl (stisknutim jednim z
dvou tlagitek jej zastavite).

Pozor: minutové hodiny upozorni na to,
e uplynula nastavend doba smazeni, ale
nevypnou spottebié.

e Zhruba 20 sekund po zvukovém signdlu se
minutové hodiny samy vypnou.

Pro zjednoduseni pouzivani fritézy, mozete

elektronické minutové hodiny ze spotiebice

odejmout (viz obr. 5).

VYMENA BATERIE MINUTOVYCH HODIN
(pro modely u kterych jsou pritomny)
¢ Vyjmout hodiny z ulozeni (viz obr. 5).

* Na zadni strané hodin se nachazi kryt
baterie, ktery otd¢enim proti sméru
hodinovych rucicek oteviete (obr. 15).

e Vyméiite baterii.

KONEC SMAZENI

Po uplynuti doby smazeni zahdknéte dratény
kosicek na okraj nddoby (obr. 3) a zkontroluite,
zda jste dosahli pozadovaného vysledku. Pokud
se potraviny neusmazily podle vasi predstavy,
ponorte znovu kosi¢ek do oleje a pokradujte ve
smazeni. Pokud je smazeni u konce, vypnéte
spotiebi¢ posunutim jezdce termostatu do polohy
“OFF” dokud neuslysite klapnuti vnitiniho
vypinaée a nechte olej chvili odkapat.
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oleje (viz orientaéni tabulky).

FILTROVANI OLEJE NEBO TUKU

Doporuéujeme provddét tento Gkon po kazdém
fritovani, protoze zbytky smazenych potravin,
obzvlasté pokud smazite obalované nebo
pomouéené potraviny, které zostanou v oleji se
prepaluji a tim dochdzi k rychlejsimu

znehodnocenti oleje nebo tuku.

Modely s hadi¢kou vyprazdiovani oleje
Postupuite dle nésledujicich pokyno:

1. Oteviit viko fritézy a vyjmout kosicek.
Prekontrolujte si, aby olej byl dostate¢né

chladny (pockeijte asi 2 hodiny).

2. Otevrete kryt (L) viz obr. 5 a vyjméte hadicku

(M).

3. Vyndeijte zdtku (obr. é) a sou¢asné dvéma
prsty stisknéte hadi¢ku na jejim konci, aby
olej nebo tuk nevytekly mimo nddobu do

které se maiji vypoustét.

4. Nechte olej nebo tuk vytéci do nadoby (obr.

7).

5. Odstrarite pripadné usazeniny na dné hrnce,
pouzijte houbi¢ku nebo kuchyisky savy

papir.

6. Hadi¢ku vyprazdiovani oleje zasufite do
svého ulozeni, nezapomeiite ji uzavfit

zatkou.

7. Nasadte drétény kosicek na okraj fritézy a
vlozte do ngj filtr v dotaci spolu se
spottebi¢em (obr. 8). Filtry jsou k dostani u

prodejce nebo v povéfeném servisu.

8. Poté opatrné prelejte olej nebo tuk do
fritovaciho hrnce tak, aby nepretekl pres

okraij filtru (obr. 9).

Pozn.: Takto prefiltrovany olej muze zstat ve
fritovacim hrnci. Pokud ale fritézu
pouzivdte zfidka, olej by se mohl zkazit.
V tom piipadé, doporuéujeme olej

uskladnit v uzaviené nadobé ve tmé.

P¥i napliovani této nadoby vyjméte
hadi¢ku vyprazdhovdni oleje «a

postupuijte podle obr. 10.

Dobrym zvykem je téz uschovdvat
oddglené olej pouzivany pro smazeni ryb.

22

4

Pii smazeni, které vyzaduje dvoji ponofeni
(napi. brambory), oteviete viko, zahaknéte
kosi¢ek na okraj nadoby, priviete (bez nésili)
viko, po¢kejte az svételna kontrolka znovu
zhasne a ponoite podruhé dratény kosiéek do

V piipadé, zZe pouzivate tuk
upozoriiujeme vas, ze pii nizkych
teplotach ztuhne.

Modely bez hadi¢ky vyprazdiiovani oleje

Postupuijte dle nésledujicich pokynu:

1. Odejmout viko (obr. 11), a prelit olej podle
obr. 12.

2. Nasadte dratény kosicek na okraij fritovaciho
hrnce a vlozte do ngj filtr v dotaci spolu se
spotiebi¢em (obr. 8). Filtry jsou k dostani u
prodejce nebo v povéfeném servisu.

3. Poté opatrné prelejte olej nebo tuk do
fritovaciho hrnce tak, aby nepretekl pres

okraij filtru (obr. 9).

Pozn.: Takto prefiltrovany olej muze zGstat ve
fritovacim hrnci. Pokud ale fritézu
pouzivate zfidka, olej by se mohl zkazit.
V tom ptipadé, doporuéujeme olej
uskladnit v uzaviené nadobé ve tmé.
Dobrym zvykem je téz uschovdvat
oddélené olej pouzivany pro smazeni ryb.
V piipadé, ze pouzivate tuk
upozorihiujeme vdas, ze pFi nizkych
teplotach ztuhne.

VYMENA PROTIZAPACHOVEHO FILTRU
Protizépachové filtry, které jsou umistény ve viku
fritovaciho hrnce, ¢asem ztrati svou Gé&innost.
Doporuéujeme vyméhnovat filtry pfi kazdém
dvacatém smazeni. Pii vyméné filtru nejdive
odsroubuijte $rouby, které se nachdzeji na spodni
strané vika (viz obr. 13).

Vyméiite filtry.

Pozn.: éern)’/ filtr se musi dotykat vika z plastické
hmoty (obr. 13) a bily filtr se umisti na
ngj.

Namontujte zpét spodni stranu vika a upevnéte

iej 3 srouby.

CISTENI

Pred jakymkoliv Gkonem ¢isténi vytahnéte vidy

zastréku ze zasuvky elektrického proudu.

Neponotuijte fritovaci hrnec do vody nebo pod

proud tekouci vody. Voda pronikla do vnitiku

hrnce by mohla zposobit zkrat.

Pokud chcete ponofit do vody viko hrnce,

vyjméte nejdFive protizdpachové filtry.

o



F260 EST (Ceco)OK 4-12-2000 14:32 Pagina 23

Pri &isténi vnittku nddoby, provédsite nésledujici

okony:

e Ovéite si zda je olej dostateéné chladny
(pockat alespoii 2 hodiny). Vylit olej nebo
tuk podle popisu v kapitole “Filtrovéni oleje
nebo tuku”.

e Odstrarite veskeré zbytky potravin, které se
usadily na dn& nadoby. Pouzijte houbicku
nebo kuchynisky savy papir.

e Umyt vnitfek hrnce teplou vodou s tekutym
pripravkem na myti nddobi. Poté oplachnout
a peclivé vysusit

e Hadi¢ku vyprazdhovéni oleje (pokud je
pfitomna) oéistéte kartéckem v dotaci se
spotiebi¢em (obr. 14).

RADY PRI SMAZENI

TRVANLIVOST OLEJE NEBO TUKU

Pokud se hladina oleje nachézi pod Grovni MIN,
dolejte novy olej. Obcas je treba olej zcela vylit,
aby se zachovala nejen dobrd chut smazenych
pokrmu, ale i jejich stravitelnost.

Trvanlivost oleje nebo tuku zdlezi na tom, co
smazime: napf. obalované pokrmy zneisti olej
vic nez smazeni neobalovanych potravin.
Doporuéujeme Uplnou vyménu oleje po kazdém
5 + 8 smazeni, anebo pokud:

e citite nepFijemny zépach

e bghem smazeni olej koufi

e olej ztmavne.
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e Doporuéujeme vém, abyste vénovali
pozornost pravidelnému a peclivému ¢isténi
draténého kosicku od eventuelnich zbytko
potravin.

e Dratény kosicek se muze myt v myéce
nadobi.

® Po kazdém smazeni oéistéte navlhéenym
mékkym hadfikem vné&jsi stranu fritovaciho
hrnce od zaschlych kapek oleje nebo
kondenzované pary.

® U modelt s t&snénim je treba tésnéni ocistit a
osusit tak, aby se p¥i pouzivéni nepfilepovalo
na nédobu fritézy.

JAK SPRAVNE SMAZIT

e Je dolezité abyste u kazdého receptu
dodrzovali doporuéenou teplotu. Pfi pfilis
nizké teploté potraviny absorbuiji olej. PFi
prilis vysoké teploté se na smazené potraviné
utvofi kiupavy povrch, ale uvnitf je jesté
syrova.

* Potraviny, kieré jsou uréené ke smazeni se
musi ponofit do oleje pouze v okamiziku,
kdy olej dosahl spravné teploty, tj. kdyz
svételna kontrolka zhasne.

e Neprepliujte dratény kosicek. Tim by se
ndhle snizila teplota oleje a dosahli byste
pFilis mastného a nesourodého smazeni.

* Potraviny musi byt tenké a stejné toustky.
P¥ilis silné nakrdjené potraviny zGstanou
uvnité syrové, ackoliv na povrchu se zdaii
dobie usmazené. Stejné velké kousky
potravin se smazi stejnomérné s vynikajicim
vysledkem.

¢ Potraviny musi byt pred ponofenim do oleje
nebo tuku absolutné suché. Vihké potraviny
(brambory obzvldsf) nejsou po usmazeni
kfupavé. Doporuéujeme obalit nebo pomougit
potraviny s vysokym obsahem vody (ryby,
maso, zelenina), s tim, Ze je nutno odstranit
prebyte¢nou strouhanku nebo mouku pred
ponorenim do oleje.
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TEPLOTA A DOBA SMAZENI: ORIENTACNI TABULKA

SMAZENI NEZMRAZENYCH POTRAVIN
V ndsledujici tabulce najdete priblizné ¢asy a teploty smazeni, je nutné je prizpusobit v zdvislosti na mnozstvi
potravin a na osobnim pozadavku.

Poiraving Max. mnozstvi v Tep!ota v Dol.)a
gr C (v min.)
Cerstvé hranolky polovieni porce 350 190 1.faze 4-5
2.faze 1-2
700 190 1.f6ze 6-8
cela porce 2.faze 4-5
Ryby kalamdry 250 160 6-7
krevety 250 160 6-7
raéi ocdsky 250 160 5-6
sardinky 250 170 6-7
malé sépie 250 160 6-7
platyz (1) 130 160 5-6
Maso hovézi tizek (2) 120 160 5-
kuteci Fizek (1) 120 160
malé karbandtky (6) 250 160 -6
Zelenina artyéoky 150 150 5-6
kvetak 200 160 4-5
houby 200 150 4-5
lilky (2 platky) 50 170 3-4
cukiny 150 160 5-6
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SMAZENI ZMRAZENYCH POTRAVIN 2. Imrazené potraviny byvaiji ¢asto pokryté
1. Zmrazené potraviny maji velice nizkou stfipky |.edu, k,tevré'ie 'Ffl?“ pred smu.ienirr!
teplotu. PFi ponoieni do horkého oleje se °d5"'f"_1"- Dratény kosme_k s potravinami
znaéné snizi jeho teplota. Pokud chcete ponorujte d? hor!<eho oleje velmi pomaly,
obdrzet dobrych vysledkt pfi smazeni, aby olej neprekypél.
dopt_)ru'éu']eme vém doclvrio'vat Peé“‘fé Po ponoreni kosicku do oleje se presvédéte,
maximélni mnozstvi smazenych potravin zda je viko hrnce dobie uzaviené.

podle nésleduijici tabulky.

Doba smazeni je piiblizng a musi se prizpsobit v zdvislosti na poéateéni teploté potravin uréenych ke
smazeni, na doporugené teploté vyznacené vyrobcem zmrazeného vyrobku a na osobnim pozadavku.

P . Max. mnozstvi v Teplota v Doba
otravina o :
gr C (v min.)
Predvarené zmrazené hranolky 200(*) 190 1° ponofeni 2-4
2° ponofeni  1-2
Bramoborové krokety 350 190 6-7
Ryby tres¢i prsty (6) 150 190 4-5
ré&ci 150 190 4-5
Maso kureci Fizek 1 ks 120 190 3-5

(*) Dodrzenim tohoto doporu¢eného mnozstvi obdrzite vynikaijici hranolky. Je samoziejmé mozné smazit
v&tsi mnozstvi zmrazenych hranolek. PFilig rychlym snizenim teploty oleje pFi vétsim mnozstvi
zmrazené potraviny ale obdrzite mastéjsi hranolky.
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ZAVADY PRI PROVOZU

4

Zavada

Pricina

Ndprava

Vydévé nepiijemny zdpach

Protizépachovy filtr je nasyceny.
Zkazeny olej.

Olej neni vhodny pro smazeni.

Vyménit filtr.
Vyménit olej nebo tuk.

Pouzit kvalitni olej podzem-
nice olejné.

Olej pretéka

Prilis rychlé ponorent kosicku.
Mnozstvi oleje ve fritéze
presahuje maximdlni Grover.

Ponotili jste do horkého oleje
nedostateéné& suché potraviny.
Nedodrzeli jste maximalni
doporuéené mnozstvi potravin.

Kosicek ponotujte zvolna.

Snizit mnozstvi oleje ve fritéze.
Potraviny peclivé vysuste.

700 gr (Eerstvych brambor)

Olej se nezahtivé

Fritovaci hrnec byl uvedeny do
provozu na sucho bez oleje, ¢imz
doslo k prepdleni pojistky.

Obrafte se na servisni
stredisko (musi se vyménit
pojistka).
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