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• Tento spotfiebiã byl projektován pro smaÏení
potravin a to pouze pro pouÏit í  v
domácnostech. Nesmí b˘t pouÏíván jin˘m
zpÛsobem a nesmí b˘t mûnûn ãi j inak
pfiizpÛsobován.

• Neuvádûjte do provozu spotfiebiã, pokud je
po‰kozen˘ (napfi. po pádu na zem).

• Pfied prvním pouÏitím fritovacího hrnce
umyjte peãlivû vnitfiní nádobu a drátûn˘
ko‰íãek teplou vodou s tekut˘m pfiípravkem
na mytí nádobí. Nakonec dosucha vytfiete
vodu, která zÛstala ve vnitfiní nádobû.

• Fritovací hrnec uvádûjte do provozu pouze
pokud je naplnûn˘ olejem nebo tukem.
Pokud necháte zahfiívat prázdn˘ hrnec,
tepelná pojistka pfieru‰í provoz spotfiebiãe. V
takovém pfiípadû se musíte obrátit na povûfien˘
servis, kter˘ spotfiebiã znovu uvede do provozu.

• Pfied pouÏitím spotfiebiãe se ujistûte, zda
napûtí v síti odpovídá napûtí uvedeném na
popisném ‰títku spotfiebiãe.

• Zapojujte pfiístroj pouze do elektrick˘ch
zásuvek j i‰tûn˘ch alespoÀ na 10 A a
vybaven˘ch v˘konn˘m uzemnûním. 

• Spotfiebiã je pfii provozu hork˘.
NENECHÁVEJTE SPOT¤EBIâ V BLæZKOSTI
DùTæ.

• Hadiãka vyprazdÀování oleje (pokud je
pfiítomna) musí b˘t pfii provozu hrnce vÏdy
zazátkovaná a uloÏena ve svém uloÏení.

• Nepfiená‰ejte spotfiebiã dokud je olej hork˘,
nebezpeãí váÏného popálení.

• V pfiípadû, Ïe z hrnce kape olej, obraÈte se
na technick˘ servis nebo na odborníky
povûfiené v˘robcem.

• Netahejte za pfiívodní ‰ÀÛru spotfiebiãe pfii
vytahování ‰ÀÛry ze zásuvky: tahejte pouze
za zástrãku.

• Pokud fritovací hrnec spadne z v˘‰ky, mÛÏe
zpÛsobit váÏná
p o p á l e n í .
N e n e c h á v e j t e
pfiívodní ‰ÀÛru viset
volnû pfies hrany
plochy na níÏ je
hrnec umístûn˘, kde
je na dosah dûtí,
nebo se do ní mÛÏe
zamotat uÏivatel
s p o t fi e b i ã e .
N e p o u Ï í v e j t e
prodluÏovací ‰ÀÛry.

A Drátûn˘ ko‰íãek
B DrÏák ko‰íãku s pojistkou
C Víko hrnce
D RukojeÈ otevírání víka
E Elektronické minutové hodiny (pokud jsou

pfiítomny)
F Tlaãítko doby smaÏení
G Tlaãítko “ON/START”
H Jaz˘ãek krytu baterie (pokud je pfiítomna)

I Svûtelná kontrolka provozu
L Kryt s uloÏením hadiãky “Easy Clean System”

(pokud je pfiítomen)
M Hadiãka vyprazdÀování oleje “Easy Clean

System” (pokud je pfiítomna)
N Jezdec termostatu a vypnutí
O Otvor pfiístupu k prostoru uloÏení pfiívodní

‰ÀÛry
P Úchyty pro pfiená‰ení spotfiebiãe

POPIS (str. 3)

CZ
Pfied instalací a pfied pouÏitím elektrospotfiebiãe si pozornû pfieãtûte tento návod k pouÏití. 
Pouze tak dosáhnete vynikajících v˘sledkÛ a maximální bezpeãnosti pfii jeho pouÏívání.

Napûtí: viz ‰títek charakteristik
Pfiíkon:                                       “ “
Max. kapacita: 1,3 lt oleje

nebo cca 1,2 kg tuku
Max. kapacita potravin:

700 gr ãerstv˘ch brambor

Materiály a souãástky, které jsou ve styku s
potravinami jsou shodné s pfiedpisy
89/109/EHK a vládního nafiízení 25/01/1992,
ã.108. Tento spotfiebiã je mimo jiné shodn˘ s
aplikovateln˘mi Direktivami        , vãetnû
radiového ru‰ení

TECHNICKÉ ÚDAJE

DÒLEÎITÁ UPOZORNùNæ
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NAPLNùNæ
• Po odstranûní obalu ze spotfiebiãe, otevfiete

víko hrnce tahem smûrem nahoru za
pfiíslu‰nou rukojeÈ (obr. 1) a vyjmûte
pfiíslu‰enství.

• Nalijte do nádoby 1,3 lt oleje (nebo cca 1,2
kg tuku).

ÚroveÀ hladiny oleje se musí vÏdy nacházet
mezi znaãkami maxima a minima.
Nesmí pfiesáhnout maximální úroveÀ.

Nejlep‰í v˘sledky obdrÏíte s kvalitním olejem z
jader podzemnice olejné (ara‰ídy). Ideální je
olivov˘ olej protoÏe se obtíÏnûji znehodnocuje,
ale pfii del‰ím pouÏívání se zdÛrazní jeho chuÈ.
Nemíchejte dohromady rÛzné druhy olejÛ. 

Pokud pouÏijete tuh˘ tuk, nakrájejte jej na malé
kousky tak, aby se fritéza v prvních minutách
nezahfiívala na sucho. Doporuãujeme také v
první fázi pfiedehfiívání nastavit termostat na
150°C.
Rozpou‰tûjte kousky tuku pfiímo v nádobû fritézy,
nikoliv v drátûném ko‰íãku. Teprve po dokonalém
rozpu‰tûní tuku zaãnûte smaÏit.

P¤EDEH¤æVÁNæ
Nastavte jezdec termostatu (N) (obr.4) na
poÏadovanou teplotu (viz orientaãní tabulky).
Svûtelná kontrolka po dosaÏení nastavené teploty
zhasne.

ZAâÁTEK SMAÎENæ
1. Jakmile svûtelná kontrolka zhasne, ponofite

pomalu drátûn˘ ko‰íãek do oleje.
K tomu je tfieba:
- pfiesvûdãit se, zda pojistka na drÏáku je

posunutá dozadu (obr. 2);
- nasadit drÏák (B) na ko‰íãek, jak je vidût na

obr. 2 a posunout pojistku smûrem
dopfiedu.
Pfied ponofiením nebo vyjmutím ko‰íãku se
vÏdy pfiesvûdãte, zda pojistka na drÏáku je
posunutá smûrem dopfiedu.

- Poté odejmûte drÏák z ko‰íãku a zavfiete
víko hrnce.

• Je moÏné, Ïe ihned po uzavfiení hrnce bude
ze ‰tûrbin na víku unikat velké mnoÏství
horké páry, jedná se o normální jev.

• Je také obvyklé, Ïe pfii provozu hrnce
budou z víka stékat kapky kondenzované
páry. 

2. U modelÛ s elektronick˘mi minutov˘mi
hodinami (E) je moÏné nastavit poÏadovanou
dobu smaÏení. Pokud jsou minutové hodiny
opatfieny krytem baterie (H), zlehka
zatáhnûte za jaz˘ãek krytu a proveìte
následující pokyny:
• Stisknûte t laãítko “ON/START” (G):

minutové hodiny se zapnou a ãíslice
blikají;

• Stisknûte tlaãítko “+min” (F), dokud se
neobjeví poÏadovaná doba (v minutách).

• Stisknûte tlaãítko “ON/START” (G) a
minutové hodiny zaãnou odpoãítávat
nastavenou dobu. Místo ãíslic bude blikat
pouze teãka.

• Pfii chybném nastavení, nebo pokud
potfiebujete dobu vynulovat, stisknûte
souãasnû tlaãítka F a G: minutové hodiny
se vynulují.

• Po uplynutí nastavené doby smaÏení se
ozve zvukov˘ signál (stisknutím jedním z
dvou tlaãítek jej zastavíte). 

· Pozor: minutové hodiny upozorní na to,
Ïe uplynula nastavená doba smaÏení, ale
nevypnou spotfiebiã.

• Zhruba 20 sekund po zvukovém signálu se
minutové hodiny samy vypnou.

Pro zjednodu‰ení pouÏívání fritézy, mÛÏete
elektronické minutové hodiny ze spotfiebiãe
odejmout (viz obr. 5).

V¯MùNA BATERIE MINUTOV¯CH HODIN
(pro modely u kter˘ch jsou pfiítomny)
• Vyjmout hodiny z uloÏení (viz obr. 5).
• Na zadní stranû  hodin se nachází kryt

baterie, kter˘ otáãením proti smûru
hodinov˘ch ruãiãek otevfiete (obr. 15).

• VymûÀte baterii.

KONEC SMAÎENæ
Po uplynutí doby smaÏení zaháknûte drátûn˘
ko‰íãek na okraj nádoby (obr. 3) a zkontrolujte,
zda jste dosáhli poÏadovaného v˘sledku. Pokud
se potraviny neusmaÏily podle va‰í pfiedstavy,
ponofite znovu ko‰íãek do oleje a pokraãujte ve
smaÏení. Pokud je smaÏení u konce, vypnûte
spotfiebiã posunutím jezdce termostatu do polohy
“OFF” dokud neusly‰íte klapnutí vnitfiního
vypínaãe a nechte olej chvíli odkapat.

NÁVOD K POUÎITæ
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Pfii smaÏení, které vyÏaduje dvojí ponofiení
(napfi. brambory), otevfiete víko, zaháknûte
ko‰íãek na okraj nádoby, pfiivfiete (bez násilí)
víko, poãkejte aÏ svûtelná kontrolka znovu
zhasne a ponofite podruhé drátûn˘ ko‰íãek do
oleje (viz orientaãní tabulky).

FILTROVÁNæ OLEJE NEBO TUKU
Doporuãujeme provádût tento úkon po kaÏdém
fritování, protoÏe zbytky smaÏen˘ch potravin,
obzvlá‰tû pokud smaÏíte obalované nebo
pomouãené potraviny, které zÛstanou v oleji se
pfiepalují a t ím dochází k rychlej‰ímu
znehodnocení oleje nebo tuku.
Modely s hadiãkou vyprazdÀování oleje
Postupujte dle následujících pokynÛ:
1. Otevfií t  víko fri tézy a vyjmout ko‰íãek.

Pfiekontrolujte si, aby olej byl dostateãnû
chladn˘ (poãkejte asi 2 hodiny).

2. Otevfiete kryt (L) viz obr. 5 a vyjmûte hadiãku
(M).

3. Vyndejte zátku (obr. 6) a souãasnû dvûma
prsty stisknûte hadiãku na jejím konci, aby
olej nebo tuk nevytekly mimo nádobu do
které se mají vypou‰tût.

4. Nechte olej nebo tuk vytéci do nádoby (obr.
7).

5. OdstraÀte pfiípadné usazeniny na dnû hrnce,
pouÏijte houbiãku nebo kuchyÀsk˘ sav˘
papír.

6. Hadiãku vyprazdÀování oleje zasuÀte do
svého uloÏení, nezapomeÀte ji uzavfiít
zátkou.

7. Nasaìte drátûn˘ ko‰íãek na okraj fritézy a
vloÏte do nûj f i l tr v dotaci spolu se
spotfiebiãem (obr. 8). Filtry jsou k dostání u
prodejce nebo v povûfieném servisu.

8. Poté opatrnû pfielej te olej nebo tuk do
fritovacího hrnce tak, aby nepfietekl pfies
okraj filtru (obr. 9).

Pozn.: Takto pfiefiltrovan˘ olej mÛÏe zÛstat ve
fri tovacím hrnci. Pokud ale fri tézu
pouÏíváte zfiídka, olej by se mohl zkazit.
V tom pfiípadû, doporuãujeme olej
uskladnit v uzavfiené nádobû  ve tmû.
Pfii naplÀování této nádoby vyjmûte
hadiãku vyprazdÀování oleje a
postupujte podle obr. 10.
Dobr˘m zvykem je téÏ uschovávat
oddûlenû olej pouÏívan˘ pro smaÏení ryb.

V pfiípadû, Ïe pouÏíváte tuk
upozorÀujeme vás, Ïe pfii nízk˘ch
teplotách ztuhne.

Modely bez hadiãky vyprazdÀování oleje
Postupujte dle následujících pokynÛ:
1. Odejmout víko (obr. 11), a pfielít olej podle

obr. 12.
2. Nasaìte drátûn˘ ko‰íãek na okraj fritovacího

hrnce a vloÏte do nûj filtr v dotaci spolu se
spotfiebiãem (obr. 8). Filtry jsou k dostání u
prodejce nebo v povûfieném servisu.

3. Poté opatrnû pfielej te olej nebo tuk do
fritovacího hrnce tak, aby nepfietekl pfies
okraj filtru (obr. 9).

Pozn.: Takto pfiefiltrovan˘ olej mÛÏe zÛstat ve
fri tovacím hrnci. Pokud ale fri tézu
pouÏíváte zfiídka, olej by se mohl zkazit.
V tom pfiípadû, doporuãujeme olej
uskladnit v uzavfiené nádobû ve tmû.
Dobr˘m zvykem je téÏ uschovávat
oddûlenû olej pouÏívan˘ pro smaÏení ryb.
V pfiípadû, Ïe pouÏíváte tuk
upozorÀujeme vás, Ïe pfii nízk˘ch
teplotách ztuhne.

V¯MùNA PROTIZÁPACHOVÉHO FILTRU
Protizápachové filtry, které jsou umístûny ve víku
fritovacího hrnce, ãasem ztratí svou úãinnost.
Doporuãujeme vymûÀovat filtry pfii kaÏdém
dvacátém smaÏení. Pfii v˘mûnû filtru nejdfiíve
od‰roubujte ‰rouby, které se nacházejí na spodní
stranû víka (viz obr. 13).
VymûÀte filtry.
Pozn.: E’ern˘ filtr se musí dot˘kat víka z plastické

hmoty (obr. 13) a bíl˘ filtr se umístí na
nûj.

Namontujte zpût spodní stranu víka a upevnûte
jej 3 ‰rouby.

âISTùNæ
Pfied jak˘mkoliv úkonem ãistûní vytáhnûte vÏdy
zástrãku ze zásuvky elektrického proudu.
Neponofiujte fritovací hrnec do vody nebo pod
proud tekoucí vody. Voda proniklá do vnitfiku
hrnce by mohla zpÛsobit zkrat.
Pokud chcete ponofiit do vody víko hrnce,
vyjmûte nejdfiíve protizápachové filtry.
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TRVANLIVOST OLEJE NEBO TUKU
Pokud se hladina oleje nachází pod úrovní MIN,
dolejte nov˘ olej. Obãas je tfieba olej zcela vylít,
aby se zachovala nejen dobrá chuÈ smaÏen˘ch
pokrmÛ, ale i jejich stravitelnost.
Trvanlivost oleje nebo tuku záleÏí na tom, co
smaÏíme: napfi. obalované pokrmy zneãistí olej
víc neÏ smaÏení neobalovan˘ch potravin.
Doporuãujeme úplnou v˘mûnu oleje po kaÏdém
5 ÷ 8 smaÏení, anebo pokud:
• cítíte nepfiíjemn˘ zápach
• bûhem smaÏení olej koufií
• olej ztmavne.

JAK SPRÁVNù SMAÎIT
• Je dÛleÏité abyste u kaÏdého receptu

dodrÏovali doporuãenou teplotu. Pfii pfiíli‰
nízké teplotû potraviny absorbují olej. Pfii
pfiíli‰ vysoké teplotû se na smaÏené potravinû
utvofií kfiupav˘ povrch, ale uvnitfi je je‰tû
syrová.

• Potraviny, které jsou urãené ke smaÏení se
musí ponofiit do oleje pouze v okamÏiku,
kdy olej dosáhl správné teploty, tj. kdyÏ
svûtelná kontrolka zhasne.

• NepfieplÀujte drátûn˘ ko‰íãek. Tím by se
náhle sníÏila teplota oleje a dosáhli byste
pfiíli‰ mastného a nesourodého smaÏení.

•·  Potraviny musí b˘t tenké a stejné tlou‰Èky.
Pfiíli‰ silnû nakrájené potraviny zÛstanou
uvnitfi syrové, aãkoliv na povrchu se zdají
dobfie usmaÏené. Stejnû velké kousky
potravin se smaÏí stejnomûrnû s vynikajícím
v˘sledkem.

• Potraviny musí b˘t pfied ponofiením do oleje
nebo tuku absolutnû suché. Vlhké potraviny
(brambory obzvlá‰È) nejsou po usmaÏení
kfiupavé. Doporuãujeme obalit nebo pomouãit
potraviny s vysok˘m obsahem vody (ryby,
maso, zelenina), s tím, Ïe je nutno odstranit
pfiebyteãnou strouhanku nebo mouku pfied
ponofiením do oleje.

Pfii ãistûní vnitfiku nádoby, provádûjte následující
úkony:
• Ovûfite si zda je olej dostateãnû chladn˘

(poãkat alespoÀ 2 hodiny). Vylít olej nebo
tuk podle popisu v kapitole “Filtrování oleje
nebo tuku”.

• OdstraÀte ve‰keré zbytky potravin, které se
usadily na dnû nádoby. PouÏijte houbiãku
nebo kuchyÀsk˘ sav˘ papír.

• Um˘t vnitfiek hrnce teplou vodou s tekut˘m
pfiípravkem na mytí nádobí. Poté opláchnout
a peãlivû vysu‰it

• Hadiãku vyprazdÀování oleje (pokud je
pfiítomna) oãistûte kartáãkem v dotaci se
spotfiebiãem (obr. 14).

• Doporuãujeme vám, abyste vûnovali
pozornost pravidelnému a peãlivému ãistûní
drátûného ko‰íãku od eventuelních zbytkÛ
potravin.

• Drátûn˘ ko‰íãek se mÛÏe m˘t v myãce
nádobí.

• Po kaÏdém smaÏení oãistûte navlhãen˘m
mûkk˘m hadfiíkem vnûj‰í stranu fritovacího
hrnce od zaschl˘ch kapek oleje nebo
kondenzované páry.

• U modelÛ s tûsnûním je tfieba tûsnûní oãistit a
osu‰it tak, aby se pfii pouÏívání nepfiilepovalo
na nádobu fritézy.·

RADY P¤I SMAÎENæ
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TEPLOTA A DOBA SMAÎENæ: ORIENTAâNæ TABULKA

SMAÎENæ NEZMRAÎEN¯CH POTRAVIN
V následující tabulce najdete pfiibliÏné ãasy a teploty smaÏení, je nutné je pfiizpÛsobit v závislosti na mnoÏství
potravin a na osobním poÏadavku.

Potravina Max. mnoÏství v
gr

Teplota v 
°C

Doba
(v min.)

âerstvé hranolky poloviãní porce

celá porce

350

700

190

190

1. fáze 4 - 5
2. fáze 1 - 2

1. fáze 6 - 8
2. fáze 4 - 5

Ryby kalamáry

krevety

raãí ocásky

sardinky

malé sépie 

plat˘z (1)

250

250

250

250

250

130

160

160

160

170

160

160

6 - 7

6 - 7

5 - 6

6 - 7

6 - 7

5 - 6

Maso hovûzí fiízek (2)

kufiecí fiízek (1)

malé karbanátky (6)

120

120

250

160

160

160

5 - 7

4 - 6

4 - 6

Zelenina artyãoky

kvûták

houby

lilky (2 plátky)

cukíny

150

200

200

50

150

150

160

150

170

160

5 - 6

4 - 5

4 - 5

3 - 4

5 - 6
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SMAÎENæ ZMRAÎEN¯CH POTRAVIN
1. ZmraÏené potraviny mají velice nízkou

teplotu. Pfii ponofiení do horkého oleje se
znaãnû sníÏí jeho teplota. Pokud chcete
obdrÏet dobr˘ch v˘sledkÛ pfii smaÏení,
doporuãujeme vám dodrÏovat peãlivû
maximální mnoÏství smaÏen˘ch potravin
podle následující tabulky.

2. ZmraÏené potraviny b˘vají ãasto pokryté
stfiípky ledu, které je tfieba pfied smaÏením
odstranit. Drátûn˘ ko‰íãek s potravinami
ponofiujte do horkého oleje velmi pomalu,
aby olej nepfiekypûl.

Po ponofiení ko‰íãku do oleje se pfiesvûdãte,
zda je víko hrnce dobfie uzavfiené.

Doba smaÏení je pfiibliÏná a musí se pfiizpÛsobit v závislosti na poãáteãní teplotû potravin urãen˘ch ke
smaÏení, na doporuãené teplotû vyznaãené v˘robcem zmraÏeného v˘robku a na osobním poÏadavku.

Potravina Max. mnoÏství v
gr

Teplota v 
°C

Doba
(v min.)

Pfiedvafiené zmraÏené hranolky

Bramoborové krokety

200(*)

350

190

190

1a ponofiení 2 - 4
2a ponofiení 1 - 2

6 - 7

Ryby tresãí prsty (6)

ráãci

150

150

190

190

4 - 5

4 - 5

Maso kufiecí fiízek 1 ks 120 190 3 - 5

(*) DodrÏením tohoto doporuãeného mnoÏství obdrÏíte vynikající hranolky. Je samozfiejmû moÏné smaÏit
vût‰í mnoÏství zmraÏen˘ch hranolek. Pfiíli‰ rychl˘m sníÏením teploty oleje pfii vût‰ím mnoÏství
zmraÏené potraviny ale obdrÏíte mastnûj‰í hranolky.
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Vydává nepfiíjemn˘ zápach Vymûnit filtr.
Vymûnit olej nebo tuk.
PouÏít kvalitní olej podzem-
nice olejné.

Protizápachov˘ filtr je nasycen˘.
ZkaÏen˘ olej.
Olej není vhodn˘ pro smaÏení.

Olej pfietéká Ko‰íãek ponofiujte zvolna.
SníÏit mnoÏství oleje ve fritéze.

Potraviny peãlivû vysu‰te.

700 gr (ãerstv˘ch brambor)

Pfiíli‰ rychlé ponofiení ko‰íãku.
MnoÏství oleje ve fri téze
pfiesahuje maximální úroveÀ.
Ponofiili jste do horkého oleje
nedostateãnû suché potraviny.
NedodrÏeli js te maximální
doporuãené mnoÏství potravin.

Olej se nezahfiívá ObraÈte se na servisní
stfiedisko (musí se vymûnit
pojistka).

Fritovací hrnec byl uveden˘ do
provozu na sucho bez oleje, ãímÏ
do‰lo k pfiepálení pojistky.

ZÁVADY P¤I PROVOZU

Závada Pfiíãina Náprava
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