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Udrzovéni teploty potravin
Rozmrazovani potravin

Rozpoucténi

¢okolady / zmrzliny
Rozpousféni mésla a méknuti syra
P¥iprava dorto

Priprava zakuskd

Vareni ovoce, zeleniny, ryze,
polévek, ryb

Oh¥ivéni viech predvarenych
nebo zmrazenych potravin

Rozmrazovat, ohfivat, vafit
dvé jidla sou¢asné

Rychla pFiprava raznych
peceni, peceni dribeze, 3piz0,
brambor

Zapékani (napt. lasagne, za-
pékand zelenina, makarény)

Opékani hamburgerd, peceni
veprového ¢i telectho boku,
grilovani klobas, opékdni vur(
& parko, priprava topinek
apod., tradi¢nim zpisobem

Ptiprava pop cornu

Ohfivani predem upetené a
zmrazené pizzi ohiev

predvarenych zmrazenych pokrmu

Vaieni brambor
Ohfivani ndpojt / tekutin

Ohfivani hotovych jidel

o

Odpovidaijici naprogramovani

trouby (spravny vybér funkce)

Pouze

mikrovinny rezim

Pouze

mikrovinny rezim

Pouze
mikrovinny rezim

Pouze

mikrovinny rezim

Pouze

mikrovinny rezim

Vykon (125 W)

Vykon Def;ost
3
2
(250 W)

3
(425 W)

Vykon

4

Vyk
yEon 625 W)

Vykon 5
(850 W)

Jen mikrovinny rezim
s oddélovaci nizkou mrizkou
(neni u viech modeli)

Kombinace mikrovinného

rezimu a grilu

Pouze gril

Pop Corn

Proiia
g

Pizza
KKK

Odpovidajici funkce

z programu
,Quick Menu”

Jacket Potatoes

al
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Beverages
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Ready Meals
al
=

o

ncidere na | dobou tepel

144
145

142

144
145
149

144
149

144
147
145

140

150
151

152
153

156

156

156

156

156
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D ol e z it a Upozorné&n.

Prectéte si pozorné ndsledujici pokyny a uschoveijte si je k pripadnému
nahlédnuti.

1)

2)

3)

4)

5)

6)

7)

8)

9)

POZOR: Jestlize jsou dvitka nebo t&snéni pfistroje poskozené,
mikrovlnnou troubu nepouzivejte, dokud i odborny technik
(vyskoleny vyrobcem nebo Servisni sluzba vyrobce) neopravi.

POZOR: Pro osoby, které neprosly zvléstnim skolenim, nesmi
provadét udrzbu nebo opravy pfistroje, pFi kterych se musi
odstranit ochrany, které zabrafivji vystaveni se mikrovinnému
zdfeni.

POZOR: V mikrovinné troubé se nesmi ohfivat tekutiny a jiné
potraviny v uzavfenych nadobdch, které by mohly vybuchnout.

Nevarte nebo neohfivejte v troubé vejce se skofépkou, protoze by mohlo puknout a to i po
skonéeni vareni.

POZOR: Déti mohou pouzivat mikrovlnnou troubu bez dohledu
dospélych, pouze v pripadg, Ze byly dostateéné pouceny jak troubu
bezpecné pouzivat a o pripadném nebezpeci, které by mohlo
nespravnym pouzitim vzniknout.

Jestlize je trouba zapnutd, déti se k ni nesmi priblizovat (nebezpeti
popdlenin).

Nesnazte se uvést do provozu troubu s otevienymi dvitky tak, Ze pozménite  xhory,
4

charakteristiky bezpeenostnich zafizent. - RS
Nespoustéjte troubu pokud mezi ¢elni sténou a dvefmi mikrovinné trouby g

z0stanou jakékoliv predméty.

Udrzujte neustdle v ¢istoté vnitini sténu dvitek (E). K cisténi pouzivejte vihky

hadiik a nebrusné ¢istici prostredky. Dbeijte, aby se $pina nebo zbytky jidel nenahromadily mezi
&elni sténou trouby a dvefmi.

Nespoustgjte troubu, jestlize je poskozeny pripojny kabel nebo zdstreka pristroje, hrozi nebezpeti
razu elektrickym proudem).

Pokud je privodni $fora poskozend, musi byt vyménéna pouze vyrobcem nebo vyrobcem
povéienym servisnim stfediskem nebo kvalifikovanym odbornikem, aby se tak predeslo moznému
riziku.

Pokud zaéne z trouby vychdzet kou¥, pfistroj okamzité vypnéte nebo vytdhnéte zastreku ze
zésuvky el. proudu. Neotvirejte dvitka trouby, pripadné plameny uvniti trouby se tak uhasi.

Pouzivejte pouze nadobi vhodné pro mikrovinné trouby. Aby nedoslo k prehidti a v dusledku toho
k pozéru, doporu¢ujeme Vém vidy kontrolovat provoz trouby, zvlésté pokud vatite jidla v
nadobdch z plastické hmoty, v papirovych obalech nebo v jinych hoFlavych obalech nebo tehdy,
kdyz ohtivate malé mnozstvi jidla.

10) Neponotujte otoény tali¥ do vody pokud je horky. Tepelnym sokem by mohl prasknout.

11)Pokud budete pouzivat funkce ,Pouze mikrovinny rezim” a ,Kombinovanou funkci”,

nepredehfivejte troubu (bez jidla) ani ji nezapinejte na prazdno. Uvnitt trouby by se mohly tvoFit

jiskry.

12)Pred pouzitim trouby se presvédéte, zda pomicky a nddoby jsou vhodné pro pFipravu jidel

v~mikrovinné troubé (viz kapitola ,Vybér vhodného nadobi”).

13)P¥i provozu trouby se pfistroj zahieje. Nedotykeijte se ohievnych &asti, které se nachdzeji uvnitt

pristroje.

o
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14)Pii ohfivani tekutin (voda, kéva, mléko atd.) je mozné, ze diky efektu zpozdéného vrenti,
tekutina pfi vynddni nadoby z trouby vypéni, pietece ven a zptsobi tak popdleniny. Aby
k tomu nedotlo, je nutné predtim, nez zaénete tekutinu ohfivat, vlozit do nddoby s
tekutinou |zi¢ku z plastické hmoty nebo skleng&nou tycinku.

o

=0
=l

V kazdém ptipadé manipulujte s nadobou opatrné.

15)Neohtiveijte likéry s vysokym obahem alkoholu ani velké mnozstvi oleje, mohlo by dojit k jejich

vzniceni.

16) Pokud ohfivdte jidla pro novorozence (v kojeneckych Iahvich nebo sklenickach), vzdy
pred poddvénim obsah protiepejte a prekontrolujte teplotu, aby nedoslo k popdlent.

Doporuéujeme vzdy protiepat nebo promichat oh¥été jidlo, aby se vyrovnala jeho ’

teplota.

J

I

vaf'l’pqdé, 7e budete pouzivat b&zné prodévané sterilizdtory kojeneckych lahvi,
VZDY se presvédcte, zda je nadoba naplnénd takovym mnozstvim vody, které uvadi

vyrobce.

UPOZORNENI: PFi prvnim zapnuti piistroje je mozné, ze z pistroje bude vychazet kouf a po
dobu zhruba 10 minut bude citit “novotou”. Tento jev je zcela normdlni a je zpusoben tim, ze na
odporech spotiebice je nanesena ochrannd létka.

T e ¢c h ni

Vné&j§i rozméry (§iF. x vy3. x hloub.)515x305x400
Vhnitfni rozméry (3iF. x vys. x hloub.)322x193x322
Cisty obsah trouby 23 It.

Priblizng vaha 21,6 kg.
Promér ofoéného podnosu 31 cm
Zérovka uvnitf trouby 25 W

d o

zapojeni

Zapojujte pFistroj pouze do elektrickych
zasuvek jisténych na 16 A. Ovéite si, ze hlavni
jisti€ ve vasem domé je jistény na 16 A, abyste
piedesli vypadavani elekirického proudu pri
provozu trouby. Nez troubu zapnete,

c k é

6 d aije
Dal3i informace najdete na popisném stitku na
zadni strané spottebice.

Spottebi¢ je vyroben v souladu se smérnicemi
EHS ¢. 89/336 a ¢ 92/31 - Elektromagne-
ticka kompatibilita

elektrickeée sitée

zkontrolujte, zda napéti v siti odpovida napéti
uvedenému na popisném Stitku a zda
je zasuvka dobfe uzemnéna. Vyrobce odmita
veskerou zodpovédnost za skody zpisobené
nedodrzenim vy3e uvedenych predpiso.
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instalace trouby

1) Poté, co vyjmete troubu z krabice, vyndejte z obalu otoény podnos (G) a k nému pattici podlozku
(H). Zkontrolujte, zda je otoény &ep (D) pro podnos spravné umistén v lozku ve dné trouby tak,
aby mohl pozdéji zapadnout do stredu otoéného podnosu

2) Vytrete vnitiek trouby mékkym ¢&istym hadrikem.

3) Zkontrolujte, zda se trouba pi prepravé neposkodila, predevsim, zda Ize dobie otevirat a zavirat

dvitka.

4) Postavte troubu na pevnou podlozku ve vysi minimélng 85 cm, mimo dosah déti. Sklo dvirek se
totiz moze béhem vareni zah¥ét na velmi vysokou teplotu.

5) Po umisténi trouby se presvédéte, zda mezi sténami troubyﬁ

(boénimi i zadnil a zdi zbyva | |videchu . yy
minimalné 5 cm volného Yy
prostoru. Nad vrchni deskou
/ trouby musi byt minimalné =1 prived
2 o vzduchu
20 cm - i 20 cm volného prostoru (viz -
PV JE] M obr.e ). <= e br 2
/ A/ -6 6) Davejte pozor, privod vzduchu o
abyste nebranili pFistupu
b 1 vzduchu do trouby zakryvanim ventilagnich otvor. Predevsim
oor na troubu nic nepokladeijte a dbeite,

aby otvory na vrchni, spovdnl' a
zadni strané trouby byly VZDY
VOLNE PRUCHODNE a vzduch a

pdra mohly z trouby volng odchézet (viz obr. 2 a 3).

7) Posadte podlozku (H) do kruhového lozka na dné trouby a na ni Yy

umistéte ofoény podnos (H). Otocny éep (D) musi zapadat do

odpovidaijiciho vyklenku ve stredu otoéného podnosu. ™A =
=¢ ood
8) Je mozné, ze az troubu poprvé zapnete, bude po dobu N |- Hedochu
priblizné deseti minut ,citit novotou”, nebo ze se z ni bude e b3
obr.

trochu koutit. Jde o normdlni jev, zptsobeny vypalovdnim  vypousténi vzduchu
konzervaénich latek, které chranily odpory trouby.

9) Pristroj umistéte takovym zposobem, ktery umozni jednoduchy pFistup k zasuvce a ke koncovce
i po ukonéeni instalace.

vykon trouby

Maximélni vykon této mikrovinné trouby je 850W. Tato hodnota je uvedend na sitku dat, na zadni
strané pfistroje pod heslem MICRO OUTPUT.

—Ju nékterych modelt je maximdlni vykon ve WATTECH uvedeny i na symbolu
umisténém na strané dvitek.

«

J

Stupné promérnych moznych vykont jsou uvedeny na nésledujici strance. Tyto informace se Vam
budou hodit pfi pFipravé pokrmt podle recepto bézné proddvanych kucharek pro mikrovinné trouby.

137
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popis

Display:

Display slouzi jako hodiny
ukazujici ¢as v rozmezi 24
hodin, naprogramovanou do-
bu vareni, pravé probihajici
funkce trouby (vrchni uka-
zatele) o zvoleny stupefi
vykonu mikrovinného rezimu
(spodni ukazatele).

Tlagitko grilu:

tepelna priprava potravin na
samotném grilu

Toto flagitko stisknéte, jestlize
chcete potraviny grilovat.
Tlagitko Combi:

tepelnd pfiprava potravin za
pouziti grilu a jiné funkce
troub

T|aé|'f|Zo stisknéte, pokud chce-
te vafit v mikrovinném rezimu
kombinovaném s grilem.
Tlagitko ,Micro”:

tepelnd pfiprava potravin v
mikrovinném rezimu

V tomto rezimu je mozné i
ohtivani potravin.

Tlaéitko ,Defrost”:
automatické rozmrazovani
Stisknéte tlagitko, pokud chcete
rozmrazovat potraviny.
Tlacitko ,Power Level”:
zvoleny stupeit vykonu mik-
rovinného rezimu

Pomoci tlacitka volite stupen
vykonu mikrovinného rezimu.

Jsou k dispozici nésledujici Grovné
vykond mikrovinné trouby:

-125W
- 250 W
-425W
-625W
-850 W

b WN -

o

ovladaciho

—_—

AMicro Grill vev
Bpefrost— ||

—

3 ] 4 Micro Defrost § Clock®
a— Eamnit
5 1 Power Level +1min
pll (13

Pop Com Pizza  lacket Potatoes
oy % i
= <=

TO O O™

9 7 Bovera gcsé; éﬂcadyMculs | 15

@ Stop/Clear  Start <>

16

Time

panelu

7-8-9-14-15):

10)

1)

12)

13

=

16)

Tlagitka ,,Quick Menu”:
Stisknéte jednotliva tacitka,
pokud chcete pfipravovat
Popcorn, Brambory ve slup-
ce, Teplé ndpoje, Hotovd
jidla a Pizzu predvarené
zmrazené pokrmy.

Tlacitko ,,Stop/Cf;ar”:
vymazdvaéni

Stisknutim tohoto tlagitka pre-
rusite vafeni nebo vymazete
naprogramované casy
vareni
Knoflik “Time Adjust”:

doba vareni

Pomoci ¢asového spinace
nastavite dobu vareni nebo

cas.

Tlagitko ,Clock”:

sefizeni hodin

Toto tlagitko se pouziva k
ukldddni ¢asovych Udajb na
isplay, nebo moze slouzit ke
kratkodobému  zobrazeni
¢asu (hodin) na displayi v
probéhu vareni.

Tlagitko ,+1min”:

Stisknutim  tohoto  tlagitka
automaticky naprogramuijete
troubu na 1 minutu mikro-
vinného rezimu na plny
vykon. Kazdé dalsi stisknuti
tlacitka  znamend  jednu
minutu navic. Navolitelné
maximum je 6 minut.
Tlatitko ,Start”:

spusténi chodu trouby
Stisknutim  tlagitka uvedete
troubu do chodu poté, co jste
zvolili funkei trouby a ¢as
vareni.

Pfislusenstvi doddavané zdaroven s troubou

)

Funkce ,pouze gril”
na viechny typy grilovani.

Otoény podnos

K pouziti pFi véech funkcich trouby.

JEN U NEKTERYCH MODELU

Pouze pro mikrovinny rezim

Pro viechny typy vafeni VE DVOU POSCHODICH ZAROVEN.

(Napf.: velké mnozstvi jidla nebo jidla rozdilng).

Viz ndvod na str. 142.

o
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vybér vhodného nadobi

Je mozno pouzivat sklenéné nadoby (nejlépe
Pyrex), nddoby keramické, porceldnovg,
terakotové, pokud jsou bez ozdob a nemaiji
kovové &asti (pozlacené okraje, ucha, nozicky).
Mozete pouzivat i nddoby z plastické hmoty,
které jsou vhodné k pouziti v ,mikrovinné
troubg”.

Pokud si nejste jisti, provedte ndsledujici
zkougku: prézdnou nédobu vlozte do
mikrovinné trouby nastavené na maximdlni
vykon (funkce “pouze mikrovinna trouba) po
dobu 30 sekund.

Jestlize nadoba zostane studend nebo se
zahfeje jen mdlo, znamend to, Ze nddoba je
vhodnd k pouziti v mikrovinné troubg.

Jestlize je naddoba horkd (nebo jiskii), znamend
to, Ze neni vhodnd k pouziti v mikrovinné
troubé.

Mohou se také pouzivat ndadoby ze specidlni
umélé hmoty odolné proti vysokym teplotam
a pro kratkodobé tepelné zpracovéni i papirové
ubrousky, lepenkové podnosy a plastové talite

na jedno pouziti.

Pokud jde o formu a rozmér, je nutné, aby tyto
nddoby ani v nejmensim neprekazely rotaci
oto¢ného podnosu.

Pokud chcete pouzit velkou ¢tvercovou é&i
obdéInikovou ndadobu, které by se nemohla
uvnit trouby otdcet, staci otdéeni podnosu (G)
zastavit tim, Ze z kruhového prostoru pod nim
vyjmeme otoény &ep (D).

V takovém pripadé je viak nutné pripravovany
pokrm michat a b&hem pripravy nédobu
nékolikrét ototit. Pro pfipravu jidel v mikro-
vinné troubé nejsou vhodné nadoby z kovu,
dieva, prouti a kfistalu.

Vzhledem k tomu, e mikroviny nezahtivaiji
nddobi, ale pouze potraviny, je mozno vafit
jidlo pfimo na talifi, na kterém se bude
poddvat, takze neni nutné pouzivat (a umyvat)
hrnce. V rezimu ,pouze gril” je mozno
pouzivat viechny nddoby, které se pouzivaiji
v oby¢ejnych troubéch (viz tabulka).

o | Pyrex | i | Teracota | MRV | U | ook | loparka
Pouze mikrovinny rezim ANO | ANO | ANO | ANo |JINEl| Ano | ano (IDEH
Kombinované funkce m ANO | ANO | ANO m m m m
Pouze gril D& Aano | ano | ano | ano (IDEH I Ano
* Pokud jsou potraviny v papirovych a lepenkovych obalech ponechany v troubé pilis dlouho, je moné, Ze se tyto nadoby vzniti.
139
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doporuéeni pro vzivatele mikrovinnych trub

Velmi kratké viny (mikroviny) jsou druh elektro-
magnetického zdFeni, které existuje i v pirodé
napiiklad ve formé svételného zdreni (slunecni
zéreni). Uméle vytvofené mikroviny uvniti
trouby pronikaji do potravin ze viech stran
a zahtivaji molekuly vody, tuku a cukru.

Teplo vznikd velmi rychle a pouze v potra-
vindch, zatimco nédoba, ve které je jidlo
pfipravovdno, se zahfivéd pouze nepiimo -

pravu potiebujeme jen velmi malé mnozstvi
tuku (a v nékterych pripadech se bez ngj do-
konce obejdeme).

Jak vidite, pFiprava jidel v mikrovinné troubé je
velmi zdravd a dietni.

Od tradieniho vareni se lisi i tim, Ze probihé za
niz§i teploty. Tim pddem nedochézi k vysuso-
vani potravin, ke ztrété jejich kalorické hodnoty
a potraviny si ponechdvaji svou pfirozenou

teplem, které se uvoliiuje z potravin. chut a voni.

Jidlo se tedy nepfipaluje a proto pro jeho pri-
Zakladni pravidla pro vafeni v mikrovinné troubé

1) Abychom mohli spravné zvolit délku vareni podle nésledujicich tabulek, je nutné si uvédomit, ze
u vétsiho mnozsivi potravin musime prodlouzit i dobu jejich pFipravy a obrdcen&. Musime
pamatovat i na to, Ze po vypnuti frouby musime nechat potraviny jesté chvili ,dojit”, to znamend
umoznit dalsi rozlozenf tepelné energie uvnit¥ potravin. Teplota masa tak napiiklad vzroste jesté
o dalsich 5 - 8 stupiits Celsia. Jidlo mizeme nechat ,dojit” i mimo troubu.

2) Bshem pfipravy jidla bychom také neméli zapominat na obéasné michani. Dosdhneme tak
rovnomérnéjsiho rozdéleni teploty a také snizeni doby pfipravy.

3) Béhem pripravy bychom méli potraviny také obracet.

4) Potraviny, které maji skofapku nebo néjaky druh slupky (jablka,
brambory, rajéata, klobasy, ryby) se musi na vice mistech propichnout
vidlickou, aby pdra z nich mohla volné unikat a aby skofapky ¢i
slupky nepraskaly (obr. 4)

obr. 4
5) Pokud pripravujeme vice porci jednoho jidla, jako napiiklad varené ﬂ

brambory, musime je rozlozit na talif do kruhu, aby se uvarily
rovnomérné (obr.5).

6) Cim men3i je vychozi teplota jidla, tim delsi bude doba vafeni. Potraviny,
které mé&ly pred varenim pokojovou teplotu, budou hotové dfive nez ty,
které jsme vytahli z lednicky.

7) Kapky, které vznikaji srazenim vlhkosti uvnitf trouby a u otvort pro obr. 5
vypousténi vzduchu a par, jsou zcela normdlnim jevem. Abyste jejich tvoreni zabranili,
doporuéujeme Vam prikryt potraviny prihlednou félii, voskovym papirem nebo sklenénou
poklickou, nebo jednoduse obracenym talifem. Potraviny s vysokym obsahem vody (napt.
zelenina) se také po prikryti rychleji uvaFi. Soucasné napomdhdte udrzeni &istoty uvnitt trouby.
Pouzivejte pouze druh prohledné félie uréeny pro vareni v mikrovinnych troubdch.

o
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obsluha ovlddaciho panelu a programovani trouby

e Pfi prvnim zapnuti spotfebice do elektrické sité nebo po preruseni dodavky elekirického proudu
zaénou na displayi blikat &islice 12:00.

PFi nafizovani hodin je treba postupovat nésledujicim zpusobem:

A Micro Defrost § Clock® T I (ol
j[ D 1. Stisknéte tlacitko ,Clock” (12). -
P i (Na displayi blikaji hodiny). B
— e
O .
2. Pomoci knofliku “Time Adjust” g, ST S
nastavte libovolny ¢as (11). R
- (Na displayi blikaji hodiny). 1y
SMicro Defrost S Clodk® 3. Znowu stisknéte tlagitko ,Clock” fo, S S
— [ (12). .
(Hodiny zmizi a misto nich ,
zaénou na é&iselniku blikat mi- :
nuty). e —
4. Pomoci knofliku “Time Adjust” w
nastavte minuty. Fouios 1T
(Na displayi blikaji minuty). :
=
Sicro Defrost 5 Clode® 5. Znowu stisknéte tlacitko ,Clock” Fouren 1§
‘ (12).
+n (Na éiselniku blika nastaveny 14:35
U éas).

e Pokud chcefe po nastaveni ¢asové Udaje znovu zménit, stisknéte tlacitko ,Clock” (12) a cely
postup zopakuijte.

e Pokud chcete v dobé zndt presny ¢as v dobsg, kdy je trouba v chodu, staéi stisknout tlagitko ,Clock”
(12) a éas se objevi na displayi na 3 sekundy. .
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MIKROVINY Pouze pro mode!x vybavené ;?'ndavnou nizkou mfizkou:
Pro pFipravu dvou jidel nad sebou
vzivat jen funkci mikrovin
2> |
17 U
MIKROVLNY

Uzivénim pridavné nizké mrizky v mikrovinném rezimu je mozné rozmrazovat, ohfivat a vafit souéasné
jidla rozného charakteru ve dvou poschodich. Specidlni systém dvojiho vystupu mikrovin znamend
optimdlni rozlozeni energie.

Pokud chceme pfipravovat dvé jidla zdrovér, je nuiné drzet se téchto jednoduchych obecnych
pravidel:

1) Doba pfipravy dvou jidel varenych sou¢asné je rozdilna od doby u jednotlivé varenych pokrmg.
Je tedy treba vzdy zkontrolovat odkazy v tabulce na str. 143.

Doba vareni dvou jidel souéasné

Brambory 24 min
(nahore)
Gulas 48 min
(dole)
Doba vareni jednotlivé
Brambory 10 - 14 min
Gulas 35 - 40 min

2) Vzdy dbét na to, aby se nahoru na odélovaci pridavnou nizkou m¥izku polozilo jidlo, které se

vaii kratsi dobu: tak je mozné snadnéiji vytdhnout vrchni misku, vyjmout miizku a dokonéit vareni
spodniho pokrmu.

Vrchni miska

/

Spodni miska
ﬁ \ (delsi doba)
|

Nizkd miizka

Otogny talif

3) Sledovat tdaje a doporugeni v tabulce; pred vyjmutim se piesvédcit, ze ohiivand jidla jsou tepld.

o
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Tabulka pro vafeni jidel ve dvou poschodich 1=-U
MIKROVLNY
zstvi |Nastaveni . A
Typ ot | MG [Lephons| Minuty Pozncmky
o Sekand nahote 500 . 22 | Po 15 min maso otoéit.
e Sekand dole 500 0 22 | Nakonec nechat “dojit” 15 min .
® Kousky kutete nahote 500 % 26 Oddélit kousky masa bshem rozmrazovéni.
* Ragt dole 500 e 26 | Nechat dojit 15 min.
o Kvatak nahote 450 . 24 Po skonéeni nechat dojit 5 - 10 min.
o Rybo v celku dole 500 0 24 Po skongeni nechat dojit 5 - 10 min.
Poloh Mnozstvi | Nastaveni : .
Typ n‘:i:k; no;s ! vo?isée :;:;"u Minuty Poznamky
e Porce masa nahore 150 8 Zakryt jidlo prohl. folif
e Porce zeleniny dole 250 5 8 | Zaknytiidlo prohl. folit
* Lasagne nahofe 500 11 | Zakeytjidio prohl. feli
* Lasagne dole 500 3 11 | Zakytjidio prohl. fsli
¢ Porce masa nahore 150 5 8 Zakryt jidlo prohl. felii
* Lasagne dole 500 10 | Zakytjidio proh. felii
Cooking times
Zstvi | Nastaveni . ,
ity || | Minty Poznimky
® Brambory nahore 500 5 24 | Nakréiet na stejné kousky a zakryt flit.
¢ Brambory dole 500 24 | Nakréiet na stejné kousky a zakryt flit.
® Mrkev nahore 500 5 20 | Nakrdijet na stejné kousky a zakryt folii.
o Mrkev dole 500 20 | Naokriet na stejné kousky a zakryt feli.
o Rybi filety nahore 400 5 15 | Zakryt flii. Po 15 min vyjmout mitzku.
o Cukety dole 475 18 | Nechatv celku a zakryt foli
® Ryba v celku nahore 200 5 13 | Zakryt f8lii. Po 13 min vyjmout miizku.
. Cukefy dole 475 17 Nechat v celku a zakryt folii.
* Ryba v celku nahore 200 5 13 | Zakiytfoli
* Ryba v celku dole 200 13 | Zokytfolit
e Brambory nahote 500 5 24 | Naokrdiet na stejné kousky a zakryt folii.
o Gulas dole 1500 48 Po 24 min vyjmout miizku. 2-3 x zamichat.
® Ryze nahofe 300 5 24 Zokryt folii a 2x zamichat.
o Bilé zeli dole 500 24 | Nechatv celku a zakyt folii
o Hrasek nahore 500 5 22 | Zakiyt i
o Rozié. kapusta dole 500 22 | Zakeyt el
143
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funkce pouze mikrovlnny rezim

Tato funkce je vhodna pro:

Rozmrazovéni . ............... pag. 144 e Ohfevpotravin . ............... pag. 147
Udrzovdni potravin v teple .. ... ... pag. 147 e Vafeni ragy, bilého masa, ovoce, zeleniny
ryze, polévek, b ... pag. 147

1. Stisknéte tlagitko ,Defrost” (5). T B L
(Na displayi blikaiji ¢islice 0:00
a nahote vlevo se rozsviti kon-
trolka funkce ,rozmrazovani®).

T2 03 4 5

Jéd 2. Nastavte dobu rozmrazovéni e cae
otééenim knofliku “Time Adjust” $vetros T
(11).

(Display blika).

T2 03 4 s

3. Stisknéte tlagitko ,Start” (16). o, S G
(Na displayi se objevi naprogra- Footon 1 d
movand dobal).

 Stop/Clear  Start <>

1203 4 s

4. Po uplynuti naprogramovaného

&asu se ozvou fFi dlouhd pipnuti y S Gl
. . . L. & Defrost — | —
a na displayi se objevi ndpis
"
JEnd"”. € nd

12 3 4 5

Pokud b&hem rozmrazovdni ofeviete troubu, abyste vidéli, nakolik jsou jiz potraviny rozmrazené, mikrovinny rezim se
zastavi a na displayi se objevi zbyvajici ¢as. Pokud chcete, aby rozmrazovéni pokragovalo, zaviete dvitka a stisknéte
tlacitko ,Start”. Program se obnovi a bude pokraovat po dobu, kterd se objevila na displayi v okamziku preruseni
operace.

Pokud chcefe naprogramovany ¢as vynulovat, postupuite nésledovné:

- pokud jsou dvitka trouby ofeviend, stisknéte jednou tlacitko ,Stop/Clear” (10)

- pokud trouba bz, stisknéte tagitko ,Stop/Clear” (10) dvakrat

- pokud je trouba vypnutd a dvitka zaviend, stisknéte tlacitko ,Stop/Clear” (10)  jednou.

Pouzivani samotného mikrovinného rezimu pro rozmrazovani

Zmrazené potraviny v sa¢ku nebo plastové folii ¢i v jejich vlastnim obalu mozete viozit ptimo do
trouby za podminky, Ze jste nejdFive odstranili viechny kovové ¢asti (sponky, svorky, uzévéry
atd.)

Nekterd jidla, jako napf. ovoce a zeleninu, neni nutné pied dalsi Upravou OpIné rozmrazovat.
Rozmrazovdni omdéek, ragi a duseného masa bude probihat sndze a rychleji, pokud s nimi
obéas zamichdme, obracime a oddélujeme od sebe jednotlivé kousky.

Maso a ryby béhem rozmrazovani poustéji vodu. Je proto treba je rozmrazovat v ngjaké
nadobé.

Pfi zmrazovéni masa je vyhodné ulozit kazdou porci do zvlastniho sécku. Ziskdte tim &as pii jeho
c!o|§|’ pripravé.

Udaje na obalu zmrazenych potravin nemusi byt vzdy presné. Budte proto opatrni a vyndeite je
z trouby o néco dFive, nez doporuéuje vyrobce. Hodné zélezi také na stupni zmrazeni.

o
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MIKROVLNY
Druh potraviny Mnozstvi ?ygﬁhﬂkzﬁf Poznamky i::f’ A’::mm
maso
o Peéec?é (vepiovd, hovézi, teleci 1 kg 21-23 20
apod.)
e Biftek, kotlety, rosténa 200 gr 5-7 5
¢ Ragu, gulés 500 gr 12-14 10
* Mleté maso 500 gr 10-12 (%) 15
“ 250 gr 6-8 10
¢ Hamburgery 200 gr 6-8 10
e Klobasa 300 gr 8-10 10
drobez
¢ Kachna, krocan 1,5 kg 27 - 29 Po uplynuti doby nutné k tomu, aby 20
* Kufe v celku 1,5 kg 27 - 29 potraviny ,dosly”, oplachnéte 20
® Kufe rozporcovanéi 500 gr 12-14 drobez pod teplou vodou, aby 10
e Kureci prsicka 300 gr 10-12 nikde nezustaly stripky ledu. 10
zelenina
¢ Noakrdjeny lilek 500 gr 15-17 5
e Krdjend paprika 500 gr 14-16 5
e Loupany hrasek 500 gr 11-13 5
e Srdicka artyéoko 300 gr 8-10 5
e Kréjeny chrest 500 gr 12-14 5
e Krdjené zelené fazole 500 gr 14-16 Usnadnéte si rozmrazovéni tim, ze 5
e Brokolice v celku 500 gr 13-15 zeleninu obcas zamichdte. 5
* Ruzickova kapusta 500 gr 13-15 5
e Krdjend mrkev 500 gr 12-14 5
e Kvétak rozdéleny na rozicky 450 gr 11-13 5
* Zeleninovd smés 300 gr 7-9 5
e Krdjeny 3pendt 300 gr 8-10 5
ryby
e Filgi 300 gr 8-10 7
¢ Ryba naporcovand 400 gr 9-11 7
® Ryba v celku 500 gr 11-13 7
® Raci 400 gr 9-11 7
mlééné vyrobky, syry
* Maslo 250 gr 5-7 Odstraiite aluminiovy papir nebo 10
kovové &dsti.
e Syr 250 gr 6-8 Vyrobek je ¢éste¢né rozmrazeny, je 15
treba jej nechat ,dojit”.
e Smetana 200 ml 8-10 Premistéte smetanu z pOvodniho 5
obalu do talite.
Pecivo
e 2 stfedni housky 150 gr 1-3 Pecivo pokladeijte pfimo na ofoény 3
* 4 stredni housky 300 gr 3-5 podnos. 3
e Krajicky chleba 250 gr 3-5 3
e Krajicky celozrnného chleba 250 gr 3-5 3
ovoce
e Jahody, 3vestky, treing, rybiz, 500 gr 9-11 2 - 3 ket zamichejfe. 10
meruiiky
* Maliny 300 gr 6-8 2 - 3 krét zamicheite. 10
® Ostruziny 250 gr 4-6 2 - 3 krat zamicheite. 6
(*) Tyto pokyny se pouzivaii pii ovéfovacim testu rozmrazovéni mletého masa podle normy IEC
705, ¢ast 18.3.
Obrdtit pokrm v poloving nastavené doby rozmrazovdni. Polozte pokrm pFimo na otoény talit.
Blizsi pokyny k t&mto vykonnostnim testom podle normy IEC 705 najdete v tabulce na strang 2
145
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MIKROVLNY

1. Stisknéte tlacitko ,Micro” (4). (Na

displayi se objevi &islice 0:00 a
Yy O rozsviti se druhd svételng kon-
Aé\lg\ o trolka - kontrolka funkce ,mikro-
vinny rezim” vlevo nahote a zé-
e roveri se vpravo dole rozsviti prvni

ukazatel stupné vykonu mikrovin-
ného rezimu).

2. Nastavte ¢as otaéenim knofliku
“Time Adjust” (11).
(Display blika).

3. Stisknéte tlacitko ,Power level”

Clock®@

() (6) a nastavte si vykon (stuperi 5
- — je maximum, 1 je minimum). Po-
1 Power Level +1min X )
) kud tlagitko nestisknete a vykon
AN

nenastavite, bude trouba auto-
maticky fungovat na nejvyssi
stupen (5).
(Nastaveny stupeit vykonu se na
displayi objevi v mist& dolniho
ukazatele).

4. Stisknéte tlacitko ,Start” (16). L S Gl
(Na displayi se objevi nastaveny Boden 2 1L
&as a vykon). r":_viﬂﬁ

12 3 4 s

@ Stop/Clear  Start D

5. Po uplynuti nastaveného ¢asu se
ozvou fi dlouhd zapipani a na Kooy 2T G
displayi se objevi napis ,End”.
End

,-—szu:&

12 3 4 5

e Pokud si chcete zobrazit ¢as na displayi béhem provozu trouby, staéi stisknout tlagitko ,Clock”
(12) a Easovy udaj se objevi na dobu priblizné 3 sekund.

e Mozete kdykoli zkontrolovat probsh pripravy potravin otevienim dvitek a nahlédnutim dovniti
trouby. Po otevieni dvitek se viak mikrovinny rezim prerusi. Obnovite jej tak, Ze dvitka znovu
zaviete a stisknete tlacitko ,Start”.

e V pfipadg, ze chcete pripravu jidla prerusit aniz byste otvirali dvitka, stai stisknout tlagitko
«Stop/Clear” (10).

e Pokud viak chcete pripravu jidla ukongit, postupuite nésledujicim zptsobem:

- pokud jsou dvitka trouby otevfend, stisknéte jednou tlacitko ,Stop/Clear” (10)

- pokud je trouba v provozu, stisknéte tlacitko ,Stop/Clear” (10) dvakrét

- pokud je trouba vypnutd a dvitka zaviend, stisknéte tlacitko ,Stop/Clear” (10)  jednou.

e Doba vafeni a sila mikrovin viak mohou byt zménény i po stisknuti ta¢itka ,Start” (16) a spusténi
funkce, které nam vyhovuie.

o
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Pouzivani samotného mikrovinného rezimu pro udrZovani teploty potravin

Tato funkce se moze pouzivat u viech jidel.

Diky ni mozete uchovat tepld jidla cerstvé uvarend i ohfétd a nemusite se bdt, Ze se vysusi nebo

pripecou.

Nastavte voli¢ vykonu na znagku 1 a pikryijte potraviny talifem nebo prohlednou félif. Jidlo Véam tak

vydrzi teplé az do doby konzumace.

Je také mozné prihfivat jidlo pfimo na tali¥i, na kterém je budete servirovat (ale musi byt také
prikryté).

Pouzivani samotného mikrovinného rezimu pro ohfivani potravin

Ohtivéni jidel v mikrovinné troubé je velmi praktické a vyhodné a ve srovndni s tradiénimi postupy

Seffi ¢as a tim i elektrickou energii.

e Doporuéujeme ohFivat potraviny (zvlésté potraviny zmrazené) pfi

teploté nejméné 70 stupits Celsia (musi to byt porddné horké!). Neni

sice mozné konzumovat potraviny ihned, protoze budou prilis teplé,

ale zato budou odstran&ny vsechny choroboplodné zdrodky.

e Jestlize ohfivame potraviny predvarené nebo zmrazené, méli bychom
se Fidit ndsledujicimi pravidly:

e Vyndat potraviny z kovovych néadob

* Prikryt je prohlednou félii (uréenou pro pouziti v mikrovinné troubg) nebo voskovanym papirem.
Tak si potraviny zachovaii svoji pFirozenou chut a vini a trouba svoji &istotu. K prikryti mizeme
pouzit i tali¥.

e Pokud mizete, michejte nebo obraceijte potraviny - budou drive ohraté.

* Nefidte se vyhradn& 0daji uvedenymi na obalu kupované potravin. Pripomefime si, ze v nék-

terych pripadech bude rozmrazovani trvat déle nez uvadi vyrobce.

e Nez zaéneme potraviny ohfivat, musime je rozmrazit. Cim nizsi je vychozi teplota, tim méné ¢asu
budeme potrebovat na ohfivani.
e Potraviny i ndpoje muzeme ohfivat po kratkou dobu i v nadobéch z lepenky nebo umélé hmoty.

V pipadé delsiho ohievu viak muze dojit k deformaci téchto nadob.

o
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Doba ohtivani
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Pozn.: V nékterych pripadech muzeme jidlo snadno ohiat pomoci funkei programu ,Quick Menu”
(viz str. 134 a 157).

DRUH POKRMU MNOZSTVi | SJUPEN  NASTAVENi DOBY POZNAMKA
ROZPUSTENI POTRAVIN
e &okolada / poleva 100 gr 3 4-5 Vlozit do talite. Polevu jedenkrat
® méslo 50 -70 gr 5 0'.5”-0’.10”  zamichat.

JIDLA VYTAZENA Z CHLADNICKY (5/8 °C) AZ DO 20/30 °C

jogurt

125 gr 5
kojeneckd lahev

240 gr 5

0.15"-0".20"
0'.30"-0".35"

Odstranit alum.

Lahev ohfivat bez dudliku. Po ohFati
ihned zatfepat lahvi, aby se sjednotila
teplota  obsahu. = Pre podénim
x\rekonlrolovar teplotu obsahu.

G-li mléko teplotu mistnosti, muzete zkrdtit
doporuéeny &as ohfivani. Pouzivéte-li mléko
v préisku, cﬁ,oe]ete na to, aby nikde nezustaly
zbytky présku, které se” mohou vznitit.
Pouziveite sterilované mlgko.

PREDVARENA JIDLA VYTAZENA Z CHLADNICKY (POC. TEPLOTA 5/8 °C) AZ DO CCA 70° C

baleni lasagni nebo 400 gr 5
plnénych téstovin

baleni masa s ryzi a/nebo 400 gr 5
zeleninou

baleni ryby a/nebo zeleniny = 300 gr 5
tali¥ masa a/nebo zelenina 400 gr 5
tali¥ t&stovin, cannelloni 400 gr 5
nebo lasagni

talii ryby a/nebo 300 gr 5

4-6 Rozumi se zabalené porce predvareného
pokrmu prodévané v obchodech, které se
4-6 ohfivaii pii teploté 70° C. Vyjmout pokrm
z pfip. alum. nédoby a vlozit na talif z
kteréﬁo budete jist. Nejlepsi vysledky

3-5 obdrzite, kdyz pokrm piikryjete.

5-7 Rozumi se porce jakéhokoliv pokrmu, jiz

5.7 uvaieného, ktery se bude ohfivat pfi
ieialo'ré 70 °C. Pokrm se ohfivé pfimo na
talifi na kterém se bude podéavat, prikryty

4-6 prohlednou  félii  nebo prevracenym
talifem.

ZMRAZENE POKRMY PRIPRAVENE K OHREVU / VARENI (POC.TEPLOTA - 18° / -20°C) AZ DO CCA 70° C

baleni lasagni nebo 400 gr 5
plnénych téstovin

baleni masa s ryzi a/nebo 400 gr 5
zeleninou

baleni predvarené ryby 300 gr 5
a/nebo zeleniny

baleni syrové ryby a/nebo 300 gr 5
zeleniny

porce masa a/nebo ze|eniny 400 gr 5
porce t&stovin cannelloni 400 gr 5
nebo lasagne

porce ryby a/nebo ryze 300 gr 5

6-8 Rozumi se baleni viech druho jiz
uvafeného zmrazeného pokrmu, ktery se
5.7 bude ohfivat pfi teplote 70 °C v puv.
) obalu. Pokud je obal aluminiovy, prendat
pokrm na servirovaci talif a zvysit o

3-5 nékolik minut dobu ohrevu.
8-10 Prendeijte syrovy pokrm do nédoby vhodné
pro ohrev v m\i/lz ovlnné troubé a prikryjte.
6-8 Rozumi se porce viech druho jiz
7-9 uvaieného zmrazeného pokrmu, ktery se

bude ohfivat pFi teplote 70 °C. Vlozte
zmrazeny pokrm na servirovaci tali¥ o

4-6 prikryjte” obracenym  talitem  nebo
pyrexem. PFekonfro|)LlJite, aby pokrm by|
uprostied  prohfdaty,  nebo  pokrm

zamichejte je-li to mozné.

NAPOJE VYTAZENE Z CHLADNICKY (5°/8°C) AZ DO CCA 70° C

1 hrnek vod 180 cc 5
1 hrnek mlézcl 150 cc 5
1 hrnek kavy 100 cc 5
1 tali¥ vyvaru 300 cc 5

2-2.30" Viechny ndpoje se musi po ohfevu

130" - 2 zamichat, aby se sjednotila jejich teplota.

17.30" - 2 Vyvar doporucujeme pfikryt prevracenym
'4 _ 5 talirem.

NAPOJE POKOJOVE TEPLOTY (20°/30°C) AZ DO CCA 70° C

1 hrnek vod 180 cc 5
1 hrnek m|éZo 150 cc 5
1 hrnek kavy 100 cc 5
1 tali# vyvaru 300 cc 5

148

1.30" - 2 Viechny ndpoje se musi po ohfevu

1-1.30" zamichat, oby se siednotik} ie]ich teplofo.

1-1.30" Vyvar doporuéujeme pfikryt prevrdcenym
3- '4 talitem.

o
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Pouzivani samotného mikrovinného rezimu k vareni

Polévky a ryze
Na vareni polévek v mikrovinné troubé se nespotebuie tolik vody, protoze nedochdézi k prilis velkému
odparovéni. Stl priddvejte az ke konci vareni nebo v dobg, kdy polévka ,dochézi”, protoze stl
dehydratuje potraviny.
Na tomto misté je treba se zminit o tom, Ze &as potfebny k uvareni ryze v mikrovinné troubé je
priblizng stejny jako kdyz ji varime na plynu (obdobné je tomu i s t&stovinami). Vyhoda spogivé v
tom, Ze neni nutné ryzi stdle michat (sta¢i zamichat pouze 2 az 3 krdt).
Vsechny ingredience musi byt ve vhodné nédobé& uréené pro pouziti v mikrovinnych troubéch,
prikryté prohlednou félii (na 300 g ryze je tieba 750 g vyvaru a trouba musi byt nastavena na
maximélni vykon po dobu 12 az 15 minut).
Mimo iné se ryze u dna nepfipaluje a vzhledem k tomu, Ze ji mizeme vafit napiiklad v polévkové
mise, moze byt pfenesena rovnou na stil a servirovéna.

Masa
PFi pfipravé masa v samotném mikrovinném rezimu se doporu¢uje zakryt nddobu, ke které se maso
pripravuje, prohlednou flii uréenou k pouziti v mikrovinné troubé. Teplo se tak rovnoméméji rozdsli
a maso se nevysusi, ani se nestane vldknitym. Tato funkce trouby se pouzivé pro vareni ragy, gulése,
kurecich prsi¢ek apod. Pro pegeni masa (peceng, $pizy,..) se pouzivaiji kombinované funkce.

Ryby
Mikrovinnd trouba umoziiuje velmi rychlou piipravu ryb s vynikajicimi vysledky. Umoziuje také snizit
spotiebu mdsla a oleje (nebo je pripadné Uplné vynechat). Prikryjte rybu prohlednou flii. Pokud na
ni zostalo trochu koze, propichejte ji. Jednotlivé kousky filé musi byt rovnomérné rozlozeny.
Nedoporu¢ujeme pripravovat rybu, pii jejimz obalovéni byla pouzita vejce.

Zelenina
V porovndni s tradiéni kuchyni si zelenina pFipravovand v mikrovinné troubé lépe uchovévd svoiji
barvu a vyzivnou hodnotu. Pred varenim zeleninu peclivé omyjte a ocistéte.
Vétsi zeleninu rozkrdjejte na priblizné stejné velké kousky.
Na kazdych 500 g zeleniny pridejte asi 5 Izic vody (vigknité zelenina vyZaduje pFidéni vétsiho
mnozstvi vody).
Zelenina musi byt vzdy zakryta prohlednou fslii.
Zamichejte alesponi jednou po uplynuti zhruba poloviny doby varu a na konci varu pridejte malé
mnozstvi soli.
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Potraviny Mnoizstvi | o'ﬂg;*g;ﬁ::‘u Nastaveni ¢asu Poznamky kfg:mbg:nfdlo

Ryby

e File 300 gr 5 5-7 Prikryt folii 2

® Porcovand ryba 300 gr “ 7-9 Prikryt folii 2

® Ryba v celku 500 gr “ 8-10 Prikryt folii 2

e Ryby v celku 250 gr “ 5-7 Prikryt folii 2

® Porcovand rybc: 400 gr “ 7-9 Prikryt folii 2

® Raci 500 gr “ 7-9 Prikryt folii 2

zelenina

o Chrest 500 gr 5 9-10 I;lqkrd]eite na fezy dlouhé 4

cm

e Artycoky 300 gr “ 11-12 Nejlepsi je pouzit spodni 4
&ast artycoku.

e Zelené fazolky 500 gr “ 11-12 Nakrdiejte na kousky. 4

* Brokolice 500 gr “ 7-8 Rozdglte na rozicky. 4

e Rozitkové kapusta 500 gr " 7-8 Nechte veelku. 4

e Bilg zeli 500 gr “ 7-8 Nakréijejte na prouzky. 4

o Cervené zeli 500 gr “ 7-8 Nakréijejte na prouzky. 4

* Mrkev 500 gr “ 9-10 Nokrdiejte na stejné kousky. 4

o Kvétak 500 gr “ 11-12 Rozdélte na rozicky. 4

o Celer 500 gr “ 7-8 Nakrdiejte. 4

o Lilek 500 gr “ 6-7 Nakréijejte na kostky. 4

o Porek 500 gr “ 6-7 Nakrdiejte na prouzky. 4

¢ Houby 500 gr “ 6-7 Nechte v celku. Voda 4
netfeba. 4

e Cibule 250 gr “ 5-6 Nechte v celku, ale stejné 4
velikosti. Voda netieba

. spendf 300 gr “ 6-7 Umyite, nechte odkapat. 4

o Hrések 500 gr “ 10-11 4

e Fenykl 500 gr “ 12-13 Nakrdiejte na étvrtky. 4

e Papriky 500 gr “ 9-10 Nakréijejte. 4

¢ Brambory 500 gr “ 8-9 Nakrdjejte na stejné éasti. 4

o, Cukety” 500 gr “ 7-8 Narezte na platky. 4

maso

o Gulas 1,5 kg “ 35 - 40 Vafit odryté 2 - 3krét za- 10
michat

e Kureci prsicka 500 gr 4 13-15 V poloving doby varu obratit 3

o Mleté maso 900 gr “ 19 - 21 (*) 5

Pozn.: Doba varu udévand v téchto tabulkdch je pouze orientaéni a zdlezi na vdze, na vychozi
teplot& potravin a u zeleniny na jeji konsistenci a strukture.

(*) Tyto pokyny se tykaji ovéfovaciho testu vareni mletého masa podle normy IEC 705, ¢ést 17.3, test C.
Prikryt ndadobu prohlednou félii, uréenou pro pouziti v mikrovinnych troubéch, a propichnout ji na
nékolika mistech. Blizi pokyny k t&mto vykonnostnim testtm podle normy IEC 705 najdete v
tabulce na strané 2

o
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zakusky a ovoce MIKROVLNY

Tésto v mikrovinné troubé (pfi malém vykonu) vzejde mnohem dFive nez tradi¢ni troubg. Vzhledem k
tomu, e se na povrchu peciva netvori kirka, doporuéuje se zdobeni krémem nebo polevami (napt.
&okolddovou). Po upeceni je treba zdkusky prikryt, protoze ve srovndni s kold¢i apod. upecenymi v
tradiéni troub& mnohem rychleji tvrdnou. Pokud peceme ovoce, které md slupku, musime slupku
propichat a ovoce prikryt. Je nutné nechat ovoce dojit” (3 - 5 minut).

Doba peéeni ovoce a zakuskd

. Doba nutna
Mnozstvi Vykon Cas pe¢eni  k fomu, aby Poznémky
jidlo ,doslo”
Ofechovy kolé¢ (700 g) 3 15-17 5 Poddvé se s jakymkoli krémem.
Vl'deﬁsk)" kola¢ (850 g) “ 19 - 21 5 Plnit zavareninou.
Ananasovy kolag (800 g) “ 17 -19 5 Platky ananasu muzeme bud' rozlozit na

dné formy nebo nakrdjet na mensi kousky
a zamichat do tésta.

Francouzsky jablecny “ 19 - 21 5 Jablka se pokladaii na kolé¢ jako zdobenti.

kolae (1000 g)

Kavovy kolé (750 g) “ 15-17 5 Je vyborny, kdyz se naplni krémem.

Sodé 4 2-4 3 Zamichat kazdych 30" metlickou (na sle-
hani bilko a pod.)

Pecené hrusky (300 g) 5 4-6 3 Rozkrdjet na évrtky

Pecend jablka (300 g) “ 5-7 3 Rozkrdijet na platky.

Egg custard (750 g) “ 15-17 5 Tyto pokyny se tykaji ovéfovaciho

Sponge cake (475 g) u 5-7 5 testu vareni podle normy IEC 705,

&ast 17.3, predevsim pro testy A a B.
Blizsi pokyny k t&mto vykonnostnim
testom podle normy IEC 705 najdete
v tabulce na strang 2
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kombinovana funkce mikrovinny rezim + gril

Tato funkce se hodi pro:
- rychlou p¥ipravu viech druht pecent, pe¢ené dribeze, brambor a $pizo str. 153
- zapékand jidla (napt. lasagne, zapékand zelenina, makarény) str. 153

III

programovaci funkce ,mikrovinny rezim + gri

1. Stisknéte tlacitko ,,Combi” (3). (Na
displayi blikaji ¢&islice 0:00 a

kontrolka kombinované funkce

FAMicro  Grill vy

v Gril Boefrost— | —

Clock® N . < o\ .
N Jmikrovinny rezim + gril” v horni
N~ &sti a ukazatel vykonu mikro-

vinného rezimu v levé dolni ¢asti

sviti).

2. Naostavte ¢as otacenim  knofliku
“Time Adjust” (11).
(Display blika)

HAMicro Grill vy

§oefrost— | —

3. Stisknéte tlagitko ,,Power level” (6)
a vyberte si stupeit vykonu (5 -
maximum, 1 - minimum).

FAMicro Grill vwv

Bpefrost— | —

I Power Level +1min
O Pokud nezvolite z&dny stupes,
trouba si automaticky nastavi
stupen 3.
(Nastaveny stupefi vykonu se objevi
v dolni &asti displaye).
©Stop/Clear  Start 4. Stisknéte tlacitko ,Start” (16). SMico Grllowe

Soefrost— | | —

(Na displayi se ukdze nastaveny
&as a vykon).

5. Po uplynuti nastavené doby se
ozvou tii dlouhd pipnuti a na
displayi se objevi népis ,End”.

FAMicro Grill vev
& Defrost— | —

"

nd

r—ﬁ;’g&

12 3 4 5

e Pokud si chcete zobrazit &as na displayi behem provozu trouby, staéi stisknout flaitko ,,Clock” (12) a &asovy Udai
se objevi na dobu piiblizng 3 sekund.

e Mozete kdykoli zkontrolovat probsh pripravy potravin otevfenim dvitek a nahlédnutim dovnitt trouby. Po ofevieni
dvitek se viak mikrovinny rezim prerusi. Obnovite jej tak, Ze dvitka znovu zaviete a stisknete tlacitko ,Start” (16).

eV piipads, Ze cheete pFipravu jidla prerusit aniz byste otvirali dvitka, staéi stisknout tlagitko ,Stop/Clear” (10).

ePokud viak cheete pripravu jidla ukonéit, postupuite nésleduijicim zptsobem:

- pokud jsou dvitka trouby otevieng, stisknéte jednou tlacitko ,,Stop/Clear” (10)

- pokud je frouba v provozu, stisknéte tlagitko ,Stop/Clear” (10) dvakrat

- pokud je frouba vypnutd a dvitka zavieng, stisknéte tlacitko ,Stop/Clear” (10)  jednou.

¢ Doba vareni a sila mikrovin viak mohou byt zménény i stisknutim tlagitka ,Start” (16) a spusténim funkce, kterd
ndm vyhovuje.

POZNAMKA: Tento model je vybaveny cyklem automatického ochlazovani. Uvede se v &innost pokud je trouba

na konci vareni s “kombinovanou funkei mikroviny + gril” nebo s funkei “pouze gril” prilis horké: ventilator,

ofoény tali¥ a zérovka trouby zostanou zapnuté (po dalsich cca 5 minut), zatimco spirdla grilu a piislusng éast

mikrovin jsou vypnuté. Mimo jiné, pokud otevieme a znovu zavieme dvitka trouby, abychom mohli vyjmout

pokrm, na displeji se zobrazi ndpis “Cool” (ochlazovani) dokud cyklus neskoni.
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Pouzivani kombinované funkce ,mikrovinny rezim a gril” k pfipravé jidel

<
==
<—

MIKROVLNY
A GRIL

Je to idedlni funkce pro piipravu jidel, kterd maji mit propegenou ,korcicku” nebo kterd maiji na

povrchu ,zéervenat”. Je viak treba dodrzovat nésledujici pravidla:

* Nepriddvat koFeni (pouze zalit maso 1/2 sklenice vody, aby zostalo mekke).

e Obracet pe¢ené a velké kousky masa v poloving doby varu.

e Pokud se vém zd4, ze povrch jidla je jiz dosti propeceny jesté pred uplynutim nastaveného ¢asu, sti-
sknéte tlacitko ,Stop/Clear” (10) a preprogramuite troubu na funkei , pouze mikrovinny rezim”. Obéas
otevite dvitka trouby a zkontrolujte probgh pipravy jidla. Otevienim dvitek se zastavi jak mikrovinny
rezim , tak i gril. Pro obnoveni programu staéi zaviit dvitka a stisknout tla¢itko ,,Start” (16).

* Pfi pouzivani funkci kombinovanych s grilovanim nikdy nepredehfivejte troubu ani ji nenechte

bézet naprdzdno.

Doba pripravy jidla

. . Doba nutné
e =7
® Lasagne 1100 gr 5 11+ Cas potfebny pro syrové fistoviny. 5
9 Mikroviny Jesflize mame k dispozici téstoviny
predvatené, pouzijeme ,kombi-
novanou funkci”, dokud gratinatu-
ra neziské zlatavou barvu.
e Noky na Fimsky 600 gr “ 14 Dbeite, aby se prilis neroz- 5
zptf:sob vaiily.
* Zapékané 1500 gr “ 11 Téstoviny musi byt pred- 5
makarény vareny ve vodg.
e Kvétsk s besamelo- 1000 gr “ 18 Cas potiebny pro 500 gr kvétdku. 5
vou omackou Jestlize pouzijeme kvétdk uvareny
predem, pripravuieme jej ddle v
poloze ,kombinovand funkce”
dokud neziskd na  povrchu
pozadovanou barvu (gratinaturu).
* Zapékand rajéata 800 gr 3 20 Méla by byt pokud mozno 5
stejné velkd.
e PInéné papriky 1400 gr 5 20 Mely by byt kratké a 5
kulaté.
o lilek na parmsky 1300 gr “ 14 Mohou byt predem upe- 5
ZPGSOb &ené nebo usmazené.
® Pecené brambory 750 gr 4 30 2 - 3x zamichejte. 5
e Opékané brambory 1100 gr 5 23 (%) 5
® Pecené (veprovd, 1000 gr 2 55 Pripravute s frochou tuku, aby se 10
hovézi) maso bhem pipravy nevysusilo.
Po 35 - 40 minutéch obrate.
e Z4vitky z mletho 800 gr 3 20 Smichat 500 g mletého 10
masa. Tyto instrukee se hovéziho masa s vejci,
nevztahuji na test C sunkou, strouhankou atd.
normy |EC 705, ktery
najdete v tabulce na
strané 2
* Kure v celku 1200 gr 4 40 (%) 10
4 Spl’Zy 600 gr 3 20 Po uplynuti poloviny uréen¢ho ¢asu obrdtit. 10
L4 Jehnéé‘:i 1000 gr “ 40 Po uplynuti poloviny uréeného éasu obratit. 10
e Krita 1000 gr “ 45 Po uplynuti poloviny uréeného ¢asu obrdtit. 10
d KOChnG 1000 gr “ 50 Po uplynuti poloviny uréeného ¢asu obrdtit. 10

(*) Cas plati pro brambory. Tyto pokyny se tykaji ovéfovaciho testu vareni podle normy IEC 705, &ést 17.3,
predevsim pro testy D. Blizsi pokyny k t&mto vykonnostnim testom podle normy IEC 705 najdete v tabulce na

strané 2

(**)Propichat vidlitkou. Obratit v pli kazdé faze pFipravy Tlfo pokyny se i{ko]i ovéfovaciho testu vareni podle

normy IEC 705, ¢ast 17.3, predevsim pro testy E. Blizsi pokyny k témto vy
705 najdete v tabulce na strang 2

o

onnostnim testom podle normy IEC

153
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CRILL funkce pouvze gril

Tato funkce je uréend ke grilovéni a opékani, napr.:
opékani hamburgero, peceni vepFového ¢i teleciho boku, grilovani klobds, opékani vurto &i parko, priprava
topinek apod., tradiénim zposobem  tr. 155

programovani funkce ,pouze gril”

1. Stisknéte tlagitko ,Grill” (2).

v Grill o (Na displayi blikaiji ¢islice 0:00 Bostos 1 T
a sviti kontrolka funkce ,gril” nnn
Tock® umisténd v horni &asti displaye). '

2. Nastavte dobu pripravy ofd- SMicre il e

&enim  knofliku “Time Adjust” Boerea— |

- (]]) nn-Ann
(Ciselnik blika). ‘U'U

@Stop/Cleor _Start > 3. Stiskngte tlacitko ,Start” (16). Sie Gl
(Nastaveny ¢&as se objevi na Boon = 11—

displayi). 10°00

Time

Adjust. 7

4. Po uplynuti uréeného &asu se
ozvou tfi dlouhd pipnuti a na Fies Gt
displayi se objevi napis ,End”.

12 3 4 s

 Pokud si chcete zobrazit ¢as na displayi béhem provozu trouby, stagi stisknout Hagitko ,Clock”
(12) a ¢asovy Gdaj se objevi na dobu priblizng 3 sekund.

* Mozete kdykoli zkontrolovat probgh pripravy potravin otevienim dvifek a nahlédnutim dovniti
trouby. Po otevieni dvifek se vsak mikrovinny rezim prerusi. Obnovite jej tak, ze dvitka znovu
zaviete a stisknete tlacitko ,Start” (16).

* V piipadé, ze chcete pripravu jidla prerusit aniz byste otvirali dvitka, stagi stisknout tlagitko
«Stop/Clear” (10).

*Pokud viak chcete pripravu jidla ukonéit, postupuijte nésledujicim zpasobem:

- pokud jsou dvitka trouby oteviend, stisknéte jednou tlacitko ,Stop/Clear” (10)

- pokud je trouba v provozu, stisknéte tlacitko ,Stop/Clear” (10) dvakrat

- pokud je trouba vypnutd a dvitka zaviend, stisknéte tlacitko ,Stop/Clear” (10) jednou.

* Doba vareni a sila mikrovin viak mohou byt zménény i stisknutim tlaitka ,Start” (16) a spusténim
funkce, které ném vyhovuie.

POZNAMKA: Pokud je trouba na konci piipravy pokrmd s funkei “pouze gril” pilis horkd, uvede se
automaticky v &innost funkce cyklu ochlazovéni. Viz pozndmka na str. 152.
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funkce

» POUZe

eV

gril® GRILL

Tato funkce je uréena k pripravé nejroznéjsich druht opékanych a grilovanych pochoutek.

Vzdy pred zacdtkem pripravy potravin je treba gril predehrat po dobu 5 - 8 minut.

Vsechny potraviny se musi po uplynuti poloviny doby pfipravy obrétit, protoze odpor uvnitt grilu
vyzaiuje tepelnou energii pouze smérem vzhoru.

Doba pFipravy

Potraviny Mnozstvi Nastaveni ¢asu Poznamky

e Teleci nebo veprovy bok 3 22-25 Obratte po 15 minutéch.

 Parky 3 15-18 Musi se vzdy pred pFipravou propichat.
Pokud jsou velké, radgji je rozkrojte napul.
Obratte po 9 minutéch.

¢ Hamburgery 3 14-17 Obratte po 8 minutéch.

® Papriky 1 13-16 Nakréjet na &tvriky.
Obrdtit po 8 minutach.

e Lilky 4 slices 13-16 Platky o tlousfce 1 cm.
Obratte po 8 minutdch.

e, Cukety” 6 strips 12-15 Prouzky o sile 1 cm.
Obratte po 8 minutdch.

e Topinky 4 slices Pozor na pripalovéni.

Obrdtit po 2 minutéch.
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Programovani vice po sobé nasledujicich stran

®  Mozete si naprogramovat nasledujici postup pripravy potravin:
- rozmrazovéni a tepelnd piiprava (vareni, peceni , grilovéni apod.)
- tepelnd pFiprava 1 a tepelnd pfiprava 2
- rozmrazovéni + tepelnd priprava 1 + tepelnd pFiprava 2

Priklad: naprogramovdni rozmrazovdni a nésledné tepelné pripravy.

N % S
4 Micro Defrost & Clock®@
N

g O
\_/

1 Power Le! +1min
— N

y ()

_— - N

Stisknéte tlacitko ,,Defrost” (5).
(Na displayi blikaji ¢islice 0:00 a sviti

kontrolka rozmrazovdni v levé horni ¢dsti)

,,,,,,

Nastavte ¢as pomoci  knofliku “Time
Adjust” (11).
(Display blika).

Clock©®
N\
()
W,

| Level +1min

N
( )
\_/

Stisknéte tlacitko ,Micro” (4).

(Na displayi blikaji ¢islice 0.00 a sviti
druhd kontrolka mikrovinného rezimu
vlevo nahofe a prvni ukazatel vykonu
mikrovinného rezimu vpravo dole).

Time
Adjust

Nastavte ¢as pomoci  knofliku “Time
Adjust” (11).
(Display blika).

A Micro Defrost & Clock®
N

I Power Level +1min

Stisknéte tlacitko ,Power Level” (6)

a vyberte si stupefi vykonu (5 - 1).

Pokud tak neutinite, trouba se automaticky
nastavi na maximum (5).

(Stupefi vykonu se objevi dole na displayi).

@ Stop/Clear  Start D

Stisknéte tagitko ,Start” (16), kterym se
tento naprogramovany cyklus spusti.

(Na displayi se postupné zobrazuje doba
trvani jednotlivych funkei).

Po skongeni cyklu se ozvou fii dlouhd
pipnuti a na displayi se objevi ndpis
»End”.

o
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MIKROVLNY

pouzivani tlaéitek ,Quick menu”

Tlagitka ,Quick Menu” odpovidaiji 5 riznym programim s predem nastavenou dobou varu a stupném
vykonu. Umoziiuji dosdhnout vybornych vysledko pfi pFipravé nékterych jidel, jejichz vycet vém
predklédéme v ndsledujici tabulce.

Tlagitko Priklad pouziti Praktické rady
(9) %7 Beverages Ndpoje
o 1 stisknuti e Ohidti 1 malého kavového salku
(60 cc, teplota tekutiny - pokojovd)
o 2 stisknuti e Ohidti 2 malych kévovych $alko nebo
jednoho 3alku (120 cc), vychozi
teplota tekutiny - pokojova Po ohidti tekutinu  dobre

o 3 stisknuti

o 4 stisknuti

Po ohidti tekutinu dobie promicheite,
abyste dosahli rovnomérné teploty.
Ohfdti 1 polévkového talite tekutiny
(300 cc), vychozi teplota tekutiny -
vytazend z lednicky

promichejte, abyste dosdhli
rovnomérné teploty.

(14) €2 Jacket potatoes

o 1 stisknuti
o 2 stisknuti
e 3 stisknuti

Brambory vaFené ve slupce

200 g brambor
400 g brambor
600 g brambor

Brambory  dobfe  omyjte,
propicheijte slupku vidlickou a
polozte je na otogny podnos.
Podaveite teplé, s méslem nebo
syrem.

(15) == Ready Meals Hotovd jidla

o 1 stisknuti

o 2 stisknuti

Ohfdti 100 g potravin (masa nebo
prilohy) vyimutych z lednicky.
Ohfdti 250 g masa nebo masa se
zeleninou vytazenych z lednicky.

Tento program je idedIni pro
ohfivéni jidel uvarenych den
pfedem o  uskladnénych
v ledni¢ce.

Prikryjte tali¥ prohlednou foli
nebo prevracenym talifem.

(8) Pizza predvarenych zmrazenych pokmi

e 1 stisknuti

o 2 stisknuti

o 3 stisknuti

Ohftati 300 gramové zmrazené pizzy.

Ohtev jednoho baleni (max. 300 g)
hotového zmrazeného pokrmu nebo
max. 300 g predvareného
zmrazeného pokrmu (napf. maso
nebo pfilohal).

Ohtev dvou baleni (max. 550 g)
hotového zmrazeného pokrmu nebo
max. 550 g predvareného zmrazeného
pokrmu (nap¥. maso nebo priloha).

Pizzu pokladejte pfimo na
ofoény podnos.

Pod je baleni pokrmu vhodné
pro vareni v mikrovinné troubg,
umistéte pokrm pfimo na
otoény talit. V opaéném
pfipadé prendejte obsah na
talit na kterém budete pokrm
poddvat a piikryjte prohlednou
fslii nebo prevracenym talitem.

(7) € Pop Corn
o 1 stisknuti

Priprava 1 bali¢ku prazené kukutice
uréené pro pfipravu v mikrovinnych
troubdch.

o

Prectéte si pozorné instrukce na
obalu a umistéte je na otogny
podnos.
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MIKROVLNY

Pii pouzivdni téchto programt postupuite nésledujicim zptsobem

Pop Com Pz Jacket Potatoos 1. Stisknéte tlagitko jedno z tlagitek
& programu ,Quick Menu” (viz P B
oo %
(Na displayi se objevi ¢asovy Gdaj o
Beverage: ooy Medls trvéni programu a rozsviti se druhy
= uvkazatel vlevo nahote a spodni
ukazatel predem napro-
gramovaného  stupné  vykonu
mikrovinného rezimu).
©Stop/Clear _ Start &> 2. Stiskngte tlacitko ,Start” (14), Soun 2§
kterym  spustite  mikrovlnny
rezim.

Time
Adjust.

3. Po skongeni programu se ozvou I B
pa R . . efrost — —

3 dlouhd zapipani a na displayi oo
se objevi ndpis ,End”.

£ nd

12 3 4 s

Program”quick reheat”: od 1 do 6 minuti na plny vykon

This function is very useful when heating small amounts of food or drink, or for adding an extra minute when
cooking time has already elapsed.

A Micro Defrost § Clodk® 1. Stisknéte tlacitko + 1 min (13). . SMao Gilver
; . Soefrost— | | —
) (Na display se objevi ¢isla 1:00 a

i rozsviti se druhd kontrolka funkce
mikrovinny rezim” vlevo nahote a
prvni  ukazatel stupné  vykonu
mikrovinného rezimu vpravo dole).

12 03 4 5

Opakovanym stisknutim tlacitka se zvy3uje nastaveny ¢as - kazdé stisknuti se rovnd 30 sekundém az na max. 6 minut.

A Micro  Grill vwv

@Stop/Clear _ Start 2. Stisknéte tlagitko ,Start” (16), Sooes — ||
kterym  spustite  mikrovlnny
rezim.
3. Po Up|ynuh’ nastaveného ¢asu se M B Lond

ozvou tfi dlouhd pipnuti a na
displayi se objevi napis ,End”.

nd
.-—Fr:J:AJ

12 3 4 s

"

BEZPECNOSTNIi DETSKA POJISTKA

Abychom piedesli nezddoucimu a néhodnému pouzivéni trouby, vybavili jsme elekironickou kontrolu nésledujicimi

2

bezpecnostnimi zaiizenimi:

Zablokovanti tlagitka Start

Pokud trouba neni v provozu a nebyla naprogramovéna funkce trouby (displej ukazuje hodiny), stisknout tlagitko

Start (16) po dobu 5 sekund.

Ozve se kratké pipnuti: zablokuje se &innost vaFeni v troubé.

Vynulovéni nastaveného zablokovdni se provadi stisknutim a pridrzenim tlagitka Start (16) dokud se neozve kratké
ipnuti.

gapbbkovc’:m’ nastaveni doby vaieni

Pouziti tohoto po]li)stného zafizeni zabréni, aby se vadnym pohybem/upravenim predem nastavené doby vareni,

néhodné a nebezpeéné neprodlouzila doba pFipravy pokrmd (pokrm se moze spalit!).

Pokud frouba neni v provozu a nebyla naprogramovéna funkce trouby (displej ukazuje hodiny), stisknout Hacitko
Stop/Clear (10) po dobu 5 sekund.

Ozve se kratké pipnuti: zablokuje se moznost opravit nastavenou dobu béhem pripravy pokrmu.

Vynulovéni nastavené poijistky se provadi stisknutim a pridrzenim tlagitka SIop/Creclr (10) dokud se neozve kratké
pipnuti.

o
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6drzba a €isdté&ni
Pred zapocetim jakékoli udrzby nebo cisténi vidy vypojte troubu z elektrické sité.

;
Vnitek vasi trouby pokryvé vrstva specidlniho smaltu, na ktery se neprichytévaii ]
necistoty a &éstecky potravin. To znaéné ulehéuje jeji &idténi. Sta&i pouze
vytiit troubu houbou namogenou v teplé mydlové vodg. Udrzujte v &istoté
zejména vicko uvnitt trouby, kudy vychdzeji mikroviny (C), a véas
odstrafiujte mastné skvrny

Nepouzivejte nikdy hrubé sapondty, dréténky nebo ostré kovové néstroje
pi Cisténi vnéjstho povrchu trouby. Pri ¢isténi vnéjsku trouby dbeite, aby
Cistici roztok ¢i voda nezatékaly do praducht na vrchni strané pristroje.
Nedoporuéuje se také ¢istit vnitfni a vnéjsi stranu dviek prostied
obsahu'Licimi pisek na nadobi. Nepouziveite ¢istici prostredky obsahujici
amonia

Dbeijte na to, aby vnitni strana dvitek a predni strana trouby byly Vidi
&isté, aby se mezi nimi nezachycovaly necistoty a ¢dstecky potravin o ta
bylo zajisténo dokonalé priléhani dvitek pii jejich zavreni.

O

OOOOO
Pravidelné &istéte ventilaéni otvory na zadni strané trouby, aby se éasem o500 |
nezanesly prachem a necistotou. oxasts

O O O

22

Obéas vyndejte otocny podnos (G) a jeho podlozku (H) a oboji vycistéte.
Udrzujte v ¢istoté i dno trouby. Otogny pocJ:r)los a podlozku umyveijte v mydlové vodé neutrélnim
mydlem (mohou se myt s nadobim).

Neddveijte otoény podnos po dlouhém vareni do studené vody - ndsledkem prudkého ochlazeni by mohl
prasknout. Motor otoéného podnosu je hermeticky uzavieny. Presto ddvejte pii ¢isténi vnitiku trouby pozor,
aby voda nepronikla pod ¢éep otoéného podnosu (D).

Jestlize néco nefunguje...

V pfipadg, ze se vyskytnou n&jaké potize, se obratte na Servisni sluzbu. Nejdfriv si viak provedte
jednoduchou kontrolu:

,

problém pfié&ina/ Fesen.i

e Spottebi¢ nefunguije e Dvitka nejsou Fédné zaviend.

Zastreka neni spravné zapojend do zdsuvky.

Zasuvka je vadnd (zkontrolujte pojistky).

e Na varné plose nebo uvnitf trouby | ®  To je v pfipadé, ze vafime potraviny obsahuijici urcité mnozstvi
se srézi voda. vody, zcela normdlni. Uvnit¥ trouby se vytvari pdra a ta se pak

srazi na sténach.

e Trouba jiskfi. e Nenechte troubu béZet naprdzdno (bez potravin uvnitt) v
rezimech ,pouze mikrovinny rezim” a v rezimech, jejichz je
soucasti.

¢ Nepouzivejte kovové nadobi, obaly s kovovymi &astmi (sponkami,
svorkami) v piipadg, Ze varite v mikrovinném rezimu.
¢ Potraviny se dostate¢né neprohfivaji. | ®  Dbejte na zvoleni sprévné funkce troub nebo prodluzte dobu

tepelné pripravy.
e Potraviny nebyly pred tepelnou Gpravou zcela rozmrazeny.
e Potraviny se pripaluji. ®  Vyberte si nizi stupeii vykonu nebo omezte dobu tepelné piipravy.
e Potraviny se nevafii rovnomérné. e Potraviny béhem pipravy michejte. Nakrdjejte potraviny predem

na stejné velké kousky.
e Oto¢ny podnos je zablokovan.

IkdyZz Zarovka uvnitf trouby nesviti, muzete dale spottebit pouzivat. Pro vyménu zarovky se obrat'te na ser-
visni sluzbu povéfenou vyrobcem.
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