POPIS ELEKTROSPOTREBICE

spodni topné téleso
plochy rost
plech na pegeni

A knoflik termostatu | tvarovany rost (jen u nékterych modeld)
B knoflik ¢asového spinace L sbérnd nddoba na drobecky

C svételnd kontrolka M horni topné t&leso

D knoflik pro volbu funkei N vnittni osvétleni (jen u nékterych modelt)
E sklenénd dvitka O Dietni rost

F

G

H

NU W >
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DULEZITA UPOZORNENI

e Pfed pouzitim spottebice si pozorné prectéte cely navod k pouziti.

e Tato petici trouEa je konstruované pro pripravu pokrmo. Nesmi se pouzivat pro jiné Geely a nesmi byt zadnym
zpsobem ménéna ¢&i jinak pizpusobovéna.

*  Umistéte spotiebi¢ na vodorovnou plochu ve vyice alespoi 85 cm tak, aby nebyl na dosah déti.

e Pied pouzitim trouby, omyijte peclivé veskeré prislusenstvi spotfebice.

¢ Predtim, nez zapojite zastréku do zasuvky el. proudu, si ovéfte zda:
- Sifové napéti odpovida napéti uvedenému na popisném stitku technickych charakteristik spotiebice.
- Minimdlni proudova zatizitelnost zasuvky el. proudu je 16 A a zda je zasuvka dostateéné uzemnéna.
Vyrobce neni zodpovédny za pFipadné skody zpusobené nerespektovanim tohoto protivrazového opatieni.

e Pred prvnim pouzitim pecici frouEy, vyndejte z vnittku spotiebice viechen obalovy a ochranny materidl, papirové
prirucky, umélohmotné sécky atd.

®  Pied prvnim pouzitim nechte spottebi¢ v provozu na prézdno po dobu alespori 15 minut s termostatem nastavenym
na maximum. Timto zptsobem odstranite ze spotfebice zdpach “novoty”. Kout, ktery bude z trouby vychdzet, pochézi

z ochrannych létek, které byly pred prevozem naneseny na topnd t&lesa. Béhem tohoto Gkonu musite mistost

dokladné vyvétrat.

POZOR: Po vybadleni vyrobku z krabice si ovétte, zda jsou dvitka trouby neposkozend. Sklenénd dvitka jsou krehkd a v
pFipadé viditelného poskozeni jako napi. odstipnuti, ryhy nebo poskrabani, nechte dvitka vyménit. Mimo jiné chrafite
dvitka pfi pouzivéni, ¢isténi nebo premisfovani spoh‘eﬁi(:e pred prudkymi nérazy. Nelijfe na sklo dvifek studené
kapaliny, pokud je spotiebi¢ horky a vyvarujte se bouchdni dviiky.

dotykeijte pouze rukojeti, uchyto a tlacitek. V zadném pripadé se nedotykeijte kovovych nebo sklenénych
&asti trouby. Pokud je to nutné, pouzivejte chiiapky.
o Tento elektricky spotiebi¢ dosahuje pfi provozu vysok!ch k7:|ot, které mohou zapficinit vazné popdleniny.

¢ Dvitka a vnéjsi éasti pecici trouby se pfi provozu mohou zahfdat. PFi pfipravé pokrmd v peici troubé se it

e Jako u viech varnych spotfebi¢d je nutné v piitomnosti déti a/nebo nesvéprévnych osob zvysit pozornost, pokud uve-
dete troubu do provozu. Nedovolhe détem, aby si se spotiebicem hrdly.

®  Spottebi¢ v z&dném pripadé neprendieite, po(ucl je v provozu.

e Spotiebi¢ se nesmi pouzivat pokud:

- Pripojny kabel spotebice je poskozeny.
- Spottebi¢ spadl na zem nebo je vidifef;é poskozeny anebo nefunguije spravné.
V téchto pFipadech je vhodné, aby se zabranilo jakémukoli riziku, odnést spottebi¢ do nejblizsiho technického ser-
visu, ktery zaruéuje pozéruéni servis.

o Dbejte na to, aby pripojny kabel pistroje nevisel volné z pracovni plochy a aby se nedotykal horkych ¢asti trouby. V
#Gdném pripadé se nesnazte vytdhnout zdstreku ze zdsuvky el. proudu tahdénim za pFipojny kabel.

® V pripadé, Ze musite pouzit prodluZzovaci $iGru, ovéfte si, aby byla v dobrém stavu se zdsirekou s patiénym
uzemnénim. Prifez kabelu prodluzovaci $iGry se musi rovnat alespon prafezu pFipojného kabelu spotiebice.

e Aby se zabranilo veskerému riziku elektrického probijeni a zasazeni el. proudem, neponotujte v 2ddném pripadé
pripojny kabel, zéstreku pripojného kabelu nebo spotiebi¢ do vody nebo dpo jiné kapaliny.

*  Neumistujte spottebi¢ v bleﬁOSﬁ zdrojo tepla.

®  Neumisfujte v z&4dném pFipadé hoflavé predméty v blizkosti trouby nebo do skifiky na které je trouba umisténd.

e Chleba se snadno spdli. Pri toustovani nebo opékdni chleba se od trouby nevzdalujte a troubu hlidejte. V z&dném
pripadé neuvadsite troubu do provozu, pokud je umisténa pod polickou, skiifikou nebo v blizkosti hoflavych mate-
rialo joko napf. zéclony, zavésy, zaluzie atd.

®  Nepouzivejte troubu iolo zdroj tepla napf. k vyh¥ivéni prostor.

¢ Do trouby se v zé4dném piipadé nesmi vklédat papir, kartén nebo umélé hmota. Nepoklddejte na troubu rizné
predméty (ndFadi, rosty nebo jiné predméty).

¢ Do otvord ventilace se nesmi v|k|ddof 78dné predméty. Neucpaveite je.

o Jestlize se stane, ze pokrm nebo jiné Easti trouby zaénou hofet, nesnazte se v zadném pripadé hasit ohefi vodou.
Nechte dvitka trouby zaviend, vytahnéte zastréku pfipojného kabelu ze zasuvky el.
proudu a uhaste plameny vlhkym hadrem.

® Tato trouba byla konstruovand k vestavéni.

e Pokud jsou dvitka trouby ofeviend, méjte na paméti nésledujici pravidla:

- netlagte na dvitka t&zkymi predméty a netaheijte za rukojet smérem dolo.
- nepoklédeite na plochu otevienych dvitek t&zké nddoby nebo horké pekace, které
jste zrovna vyndali z trouby.

eV pfipadg, ze tento spotiebi¢ bude pouzivany v jiné zemi nez kde byl zakoupeny a s
ohledem na rozdilnost platnych norem je nutné nechat spotiebi¢ ovafit v autorizo-
vaném servisnim sfFedisEu.

o K zajisténi osobni bezpecnosti nedemontujte tento spottebi¢ sami; obratte se vzdy na povérené servisni stredisko.

e Tento spotiebi¢ byl vyrobeny pouze k pouziti v domdcnosti. Jakékoliv profesiondlni pouziti ve velkokapacitnich
zafizenich, nevhodné pouzivéni nebo v nesouladu s névodem k pouziti nezavazuje vyrobce k odpovédnosti nebo
plnéni zaruénich podminek.

e Pokud spotiebi¢ nepouzivéte anebo pred cisténim spotiebice vytdhnéte zastreku ze zésuvky el. proudu.

®  Vyménu poskozeného pripojného kabelu musi provést vyrobce nebo vyrobcem povérené servisni stiedisko, anebo kva-
|iglkovon)'/ odbornik, aby se predeslo veskerému riziku.

Tyto instrukce si uschoveite
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PREHLEDNA TABULKA

Program

Poloha knofliku pro
volbu funkci

Poloha knofliku
termostatu

Poloha rostu a
prisluenstvi

Poznamky/Rady

Rozmrazovdni (*)

H

Delikdtni peceni

n

60°-230°

(\/ 17 R/ v~
(.| W— T L/

Udrzovani stalé
teploty pokrmg

60°

(\/— -
(.| W— |

Pegeni v troubé s
ventilaci (*)

60°-230°

L/ \— IV W~
_/in____An_ Lan____/in_

Idedlni pro pfiprav
apékanyct nud[.
j ﬁgm p|zzy,vsec
ortd, po rmu,
teré  maji zusLdf
fupavé na povrchu
priprava grati-
novanim) = a ro
peceni chleba. Pr
pouZiti v odnych
orl avnych zgrlzem
tre it
ny uv
:>r|s usné ta
str.86

enyml v
ulce na

-

Kromé toho je tento
zpusob peceni
odny pro pFipravu

pokrmu na dvou

Eotrech sougasné.
idit se pokyny uve-
denymi v ‘pfisluiné

tabulce na str.88

Peceni v troubé

tradiénim zpsobem.

60°-230°

IdedIni pro piipravu
plnéné zeleniny,
pokrmd z ryb, plum
cake a men3{
drobeze. Pro pouziti
v o n é o
pFislusenstvi je treba
ridit se pokyny uve-
lenymi v pfislusné
tabulce na str.87.

Priprava pokrm0
grilovénim

vew

3
|
|

WV W | (—a— N\ \U—

Pokud je vase petici frouba
vyboveno diefnim rostém

J

]

Pokud je vase petici trouba
neni vybavena dietnim rosém

Idedlni pro viechny
zpusoby  tradiéniho
grilovani: hamburger,
pérky, 3piz, tousto-
vany chleba atd.
Pecici plech polozte
nad spodni topné t&le-
so.

(*) pouze u nékterych modelv.
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POUZiVANI OVLADACICH PRVKU
OTOCNY KNOFLIK TERMOSTATU (A)

Zvolte pozadovanou teplotu ndsledujicim zposobem:

"ot

e Na rozmrazovéni (*) (vizstr.86): ............. Otocny knoflik termostatu do polohy “e”.
e K udrzovéni stlé teploty pokrmo (viz str.86): .. ... Otoény knoflik termostatu do polohy “60°C”.
® Pro pedeni pomoci ventila¢niho systému trouby (*)
nebo peceni tradi¢nim zptsobem (viz str.86-87): . . .Otoény knoflik termostaty do polohy od “60°C do 230°C".
®  Pro viechny zptsoby grilovéni (viz str.88): .. ... .. Otogny knoflik termostatu do polohy “wwWw” .

OTOCNY KNOFLIK CASOVEHO SPINACE (B)

® K naprogramovdni délky peceni: . . . ... ... .. Ototte otoénym knoflikem po sméru hodinovych
ruci¢ek a nastavte jej na pozadovanou dobu (max.
120 minut). Po uplynuti nastavené doby se ozve
zvukovy signdl (*) a trouba se automaticky vypne.

* Pro vypnuti pecici trouby: .. ....... ... ... ... Nastavte otoeny knoflik zp&t na “0”.

Pokud potiebujete nastavit délku peceni na dobu nizsi nez 20 minut, otogte knoflikem nejdrive az na konec
stupnice a potom jej nastavte pozadovanou dobu.

OTOCNY KNOFLIK NASTAVENI FUNKCi (D)

Aktivaci tohoto otoéného knofliku se nastavuji nésledujici funkce pecent, které jsou:

(¥ ROZMRAZOVANI (*)

e [ pegeni v TROUBU
(pouze se zapnutou ventilaci) TRAQBNlM ZPUSOBEM
UDRZOVANI STALE TEPLOTY
POKRMU

L & 4 (v provozu je pouze horni topné

téleso a spodni topné téleso).

35 PECENIVIROUBES B T ¥ | oru

VENTILACT (*) (je v provozu pouze horni

(v provozu je horni topné f&leso, topné t&leso na maximdlni
spodni fopné téleso a ventilagni

, , vykon)
_Q_LL systém)

(__) DELIKATNI PESEN
(v provozu je pouze spodni
topné t&leso)

L490444

SVETELNA KONTROLKA (C)

Rozsviceni svételné kontrolky znaci, ze pecici trouba je v provozu.

VNITRNI OSVETLENI TROUBY (N) (*)

Je-li trouba v provozu zustavé vnitini osvétleni trouby stdle zapnuté.

Pi vyméné vadné zdarovky postupujte nésleduijicim zpdsobem: odpoijte privodni zdstreku ze zésuvky el. prou-
du, odiroubuijte ochranny sklenény kryt a vyméfite spélenou Zérovky za novou stejného typu (odolnou na
vysoké teploty) a poté namontujte zpét sklenény kryt.

(*) pouze u nékterych modeld
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POUZITi TROUBY
VSEOBECNE POKYNY

Pi peceni v troubg s ventilaci, pfi peceni tradignim zptsobem a pii grilovani doporuéujeme vidy trou-
bu predehidt po dobu 5 minut, timto zaruéite vynikaijici vysledky pfi peceni

e Délka peceni zdlezi na kvalité vyrobkd, na teploté potravin a na osobni chuti. Doba peéeni uvedend v
tabulkdch je pouze priblizné a je treba i pFizpdsobit osobnim pozadavkim. V uvedenych dobdch peceni
neni zahrnuta doba potiebnd k zahfivani trouby.

¢ U peeni zmraZenych potravin je treba fidit se pokyny pro doby peceni uvedenymi na obalu vyrobku.

ROZMRAZOVANI [¥](*)

Pro dosazeni dobrého rozmrazeni v kratkém éase je trebo

e Otocit knoflikem pro volbu funkei (D) do polohy &

e Otocit knoflikem termostatu (A) do polohy “e”.

e Otocit knoflikem Casového spinace (B) do polohy na pozadovany éas.

® Zasunout plochy rost (G) do spodni vodici ligty a na ni polozit plochy talit s pokrmem uréenym k rozm-
razovani. Zaviit dvitka.

Priklad rozmrazovéni: Tkg masa 80-90 minut bez otagent.

DELIKATNi PECENi |

Tato funkce je uréend pro peceni cukréiského peciva a dortd s polevou. Doporucujeme, mimo jiné, tuto funkci
k dokonéeni pegeni pokrmu, u kterych je dolezité peceni ze spodu.

® Zasunout ro3t (a na n&j polozeny kastrol) do spodni vodici listy, jok zndzornéno na zobrazeni na str.84.
Ototit knoflikem pro volbu funkei (D) do polohy [_] .

Pomoci knofliku termostatu (A) zvolit pozadovanou teplotu.

Otogenim knofliku Casového spinace (B) nastavit pozadovanou teplotu. Po uplynuti nastavené doby se
ozve zvukovy signdl. V piipadgé, Ze pripravovany pokrm je upecen jedté pred uplynutim nastavené doby,
ototte knoflikem Casového spinage (B) ruéné do polohy “0”.

UDRZOVANi STALE TEPLOTY POKRMU (|

¢ Ototit knoflikem termostatu (A) do polohy na “60°C”.

*  Ototit knoflikem pro volbu funkei (D) do polohy @

e Otogenim knofliku Casového spinage (B) nastavit pozadovanou teplotu

® Zasunout plochy rost (G) do spodni vodici listy a polozit na ngj talif s pokrmem.
Doporuéujeme nenechévat pokrmy v troubé dlouho, aby se prilis nevysusily.

Peceni v troubé s ventilaci (*)

Tato funkce je idedlni pro pripravu vyborné pizzy, zapékanych nudli, gratinovanych prvnich chodd , na
viechny druhy druhych chodt z masa ( s vyjimkou mensi driobeze), déle na opékané brambory, pfipravu
viech druht dortd a na peéeni chleba. Mimo to je tento zpsob vhodny pro souéasné peceni ve dvou patre-
ch a to i pro rozdilné typy pokrmt. Postupovat ndsledujicim zposobem:

Zasunout plochy ro$t (G) do polohy uvedené v tabulce.

Ototit knoflikem pro volbu funki (D) do polohy (3] .

Pomoci knofliku termostatu (A) zvolit pozadovanou tep|otu

Otocenim knofliku Casového spinace (B) nastavit pozadovanou teplotu

Po predehféti po dobu 5 minut vlozit do trouby pokrm k pecent.

(*) pouze u nékterych modelv.
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Proaram Knoflik ¢ rost U &ni a rad
ogra termostaty asy poloha pozornéni a rady

Gratinované makarény 1 Kg.| 230° 20 min. | spodni | Ototit pekéckem v poloving peceni.

Zapékané nudle lasagne 1 kg.|  230° 20 min. “ Pouzit varny porcelan, otocit po 10 min.

Piza 500 g 225° 17 min. “ Pouzit plech na peceni.

Kute 1 kg. 200° |70-80 min. “ Pouzit plech na peceni, otocit po 38
min.

Veprovd peceng 900 g 200° 70 min. “ Pouzit plech na peceni, otocit po 35
min.

Sekand 650 g 180° 55 min. “ Pouzit plech na pecent, otocit po 30 min

Opékané brambory 500 g 200° 50 min. “ Pouzit plech na peceni, dvakrat zami-
chat.

Linecky kola¢ 700 g 180° 40 min. “ Pouzit plech na pegeni

Strodl 1 kg 180° 40 min. “ Pouzit plech na pegeni

Ofechovy dort 800 g 180° 35 min. “ Pouzit dortovou formu

Drobné pecivo 100 g 180° 14 min. “ Pouzit plech na pegeni

Chleba 500 g 200° 25 min. “ Pouzit plech na peceni vymazany

olejem.

PECENI V TROUBE TRADICNIM ZPUSOBEM [

Tento zplisob peceni je idedlIni pro pripravu pokrmi z ryb, na zapékanou zeleninu, na mouéniky se zdkla-
dem z bilkového snéhu a na mouéniky, jejichz priprava vyzaduje pomérné dlouhou dobu peceni (vice nez

60min). Postupovat nésledujicim zptsobem:

e Zasunout rost do polohy uvedené v tabulce.
Otocit knoflikem pro volbu funkci (D) do polohy
Pomoci knofliku termostatu (A) zvolit pozadovanou teplotu.
Otocenim knofliku Casového spinace (B) nastavit pozadovanou teplotu
Po predehrati trouby po dobu 5 min. vlozit pokrm k pecent.

.

Program Knoflik Cas rost Upozornéni a rad
9 termostatu 4 poloha P Y

Krepelka (3) 230° 44 min. spodni | Pouzit plech a ofocit po 24 minutdch.

Pstruh 500g 200° 35 min. “ Pouzit plech a ototit po 16 minutéch.

Plnéné kalamary 450g 200° 30 min. “ Pouzit varny porcelan, ofoit v polo-
viné peceni.

Zapékand rajéata 550g 200° 40 min. “ Pouzit plech na peceni vymazany
olejem a otocit po 20 min.

Cukety s tuiidkem 750g 200° 40 min. “ Pouzit plech na peceni, pridat olej,
rajéata a vodu; otocit plech po 20
min.

Plum cake 1 kg 180° 75 min. “ Pouzit formu na pecivo a v poloving
peceni obrdtit.

Snéhové pusinky 120° 50 min. “ Pouzit plech na peéeni, vymazany

olejem. Pred podévénim nechat
ulezet alespori jeden den.

87




PECENI NA GRILU @

Zasunout plochy rost (G) do horni vodici listy.
e Oftocit knoflikem pro volbu funkci (D) do polohy

)

¢ Pokud je vase petici trouba vybavena dietnim rostém (O): postavit pokrm uréeny ke grilovani na dietni
rost (O), zasunuty nad peici plech (H) a zasunout vie nad plochy rost (G).

* Pokud je vase peici trouba neni vybavena dietnim ro$tém (O): postavit pokrm uréeny ke grilovéni na
primo na plochy rost (G), pecici plech (H) se zasune nad spodni topné téleso, pro shér odkapdvaiiciho

tuku).
Zaviit dvitka.

Otocenim knofliku Casového spinace (B) nastavit pozadovanou teplotu.

Program Knoflik Cas rost Upozornéni a rad

9 termostatu Y poloha P Y
Veprovd kotleta (2) v 26 min. horni | Otogit po 14 minutéch.
Parky (3) “ 20 min. “ Otocit po 11 minutdch.
Syrové hamburgery (2) “ 25 min. “ Ototit po 13 minutdch.
Klobasky (4) “ 26 min. “ Otocit po 14 minutéch.
Spizy 500g “ 26 min. “ Ototit po 8, 15 a 21 minutdch.
Opékany chléb (4 krajicky) “ 9 min. “ Ototit po 6 minutéch.

POZN. Pro grilovéni chleba se nezasunuje pecici plech.

SOUCASNE PECENI NA 2 PATRECH S TROUBOU S VENTILACI (*)

Peceni v troubé s ventilaci (*) umoziuje sou¢asné pripravovat pokrmy,

a fo i rozdilné, umisténé na 2 patrech.

Teplo, které vyddvaiji 2 topnd t&lesa je uvnitt trouby sifeno pomoci
nuceného obéhu prostfednictvim ventilétoru.

Timto zptsobem je dosazeno stejnomérného a rychlého siteni tepla
do viech &dsti trouby, vzduch je v uzavieném prostoru velmi suchy a

tim je zabrénéno michdni pacht a chuti.

horni topné té&leso

spodni topné téleso

Pri soucasné piipravé dvou rozdilnych pokrmo je treba Fidit se ndsle-

dujicimi jednoduchymi pokyny.

1. Cas potiebny k pripravé dvou receptur sou¢asné je vy3si nez pii
pripravé receptt jednotlive.

2. Zhruba v poloving peceni obratit vzajemné mezi sebou 2 plechy,

horni plech polozit nad spodni rost a naopak.

Ddle je treba pamatovat na otoéeni o pil otacky jednotlivych ( Q
plecht na pecent. / ’Q’

Poznamka: rosty je treba umistit zpGsobem zobrazenym na obrazku

po strané.

(*) pouze u nékterych modelv.
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CISTENI A UDRZBA

Ccsb’lm &isténim se zabrdni tvofeni koute a nepfijemného pachu
béhem peceni. Zabranit nahromadéni tuku uvnitt elektrospotiebice.
Pred zapocetim jakéhokoliv druhu ¢&isténi je treba vytdhnout zéstreku ze
zdsuvky el.proudu e nechat troubu vychladnout.

Cigteni dvitek, vnitinich stén a lakovanych ¢i smaltovanych &ésti trouby
je treba provadét vodou s pridavkem sapondtu a poté dobFe osuit.

K ¢isteni hlinikovych wvnitinich &asti je treba vyvarovat se uzivéni
pripravko, které zposobuii korozi hliniku (¢isticich pipravko iv bom-
bickéch) a neoskrabovat stény ostrymi a Feznymi predméty.

K ¢isténi vnajsich &asti trouby pouzivat vzdy vlhkou houbu.

Vyvarovat se pouzivéni abrazivnich pripravkd, které poskozuji ndtér.
Déveijte pozor, aby voda nebo tekuty sapondt nevnikly dovnitt skvira-
mi, které jsou umistény nad troubou.

Nikdy nevkladat elekirospotiebi¢ do vody; neumyvat jej pod tekouci
vodou.

Veskeré prislusenstvi se umyva béznym zposobem jako normédini
nddobi, jak ruéng, tak i v myéce .

POKUD JE TROUBA VYBAVENA TACKEM PRO SBER DROBKU.
Vytéhnout técek zespodu (obrazek po stran&) a umyt jej ruéné. Pokud
je $pina t&zko odstranitelnd, je treba opléchnout técek pod teplou
vodou s pridavkem sapondtu a pokud je nutné, opatrné jej vydrhnout,
bez toho, aby byl poskraban.

Informace pro spravném sesrotovani vyrobku ve smyslu Evropské Smémice 2002/96

Po ukonéeni doby své Zivotnosti nesmi byt vyrobek odklizen spole¢né s domdcim odpadem. Je treba zabezpecit
jeho odevzdani na specializovand mista shéru tridéného odpadu, zfizovanych méstskou spravou anebo pro-
dejcem, ktery zabezpetuie tuto sluzbu.Oddélené sesrotovani elekirospotiebicu je zarukou prevence negativnich
vlivt na Zivoini prosttedi a na zdravi, které zpasobuje nevhodné naklédéni, umoziivje recyklaci jednoflivych
materiélo a tim i vyznamnou Gsporu energii a surovin. Pro Géely zdtraznéni povinnosti tiidéného sbéru odpadu

elektrospotiebic je na vyrobku zaskrinuty pislusny symbol pro sbér tridéného odpadu. .
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