POPIS ELEKTROSPOTREBICE

A knoflik termostatu

B knoflik ¢asového spinace (je-li ve vybavé)

C svételnd kontrolka

D knoflik pro volbu funkei

E drzadlo pro rost (je-li ve vybave)

F spodni topné téleso

G Dietni roit (je-li ve vybave)

H plech na peceni

| tvarovany rost

L sbérnd nadoba na drobecky (je-li ve vybavé)
M horni topné téleso

N vnitfni osvétleni (je-li ve vybava) M N

SPOTREBA ELEKTRINY (NORMA CENELEC HD 376)

K dosazeni teploty 200° C . ... .. . kW 0,1
K udrzeni po dobu jedné hodiny 200°C .. ....... ... ... .. ... ... ... ... .... kw 0,5
Celkem . o o kW 0,6

Tento elektrospotebi¢ spliiuje naFizeni normy CEE 89/336 a normy 92/31 o Elektromagnetické slucitelno-
sti, a nafizeni (EC) &. 1935/2004 z 27/10/2004 o materidlech které jsou ve styku s potravinami.
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DULEZITA UPOZORNENI

Pfed pouzitim spoffebice si pozorné prectéte cely navod k pouziti.

Tato petici trouEa je konstruovand pro pripravu pokrma. Nesmi se pouzivat pro jiné Ucely a nesmi byt zadnym
zpisobem ménéna ¢i jinak pFizpusobovana.

Umistéte spotiebi¢ na vodorovnou plochu ve vyice alespoit 85 cm tak, aby nebyl na dosah déti.

Pred pouzitim trouby, omyijte peclivé veskeré prislusenstvi spotebice.

Predtim, nez zapoijite zastréku do zasuvky er proudu, si ovéfte zda:

- Sifové napéti odpovida napéti uvedenému na popisném stitku technickych charakteristik spottebice.

- Minimdlni proudova zatizitelnost zasuvky el. proudu je 16 A a zda je zasuvka dostateéné uzemnénd.
Vyrobce neni zodpovédny za pfipadné skody zpisobené nerespektovanim tohoto protitrazového opatieni.

Pred prvnim pouzitim pecici trouby, vyndeijte z vnitrku spotiebice viechen obalovy a ochranny materidl, papirové
pFirucky, um&lohmotné sécky atd.

Pred prvnim pouzitim nechte spottebi¢ v provozu na prézdno po dobu alespori 15 minut s termostatem nastavenym
na maximum. Timto zpsobem odstranite ze spotebice zépach “novoty”. Kout, ktery bude z trouby vychazet, pochdzi
z ochrannych latek, které byly pred prevozem naneseny na topnd télesa. Béhem tohoto Ukonu musite mistnost
dokladng vyvétrat.

POZOR: Po vybaleni vyrobku z krabice si ovétte, zda jsou dvitka trouby neposkozend. Sklenénd dvitka jsou kiehkd a v
pripadé viditelného poskozeni jako napt. odstipnuti, ryhy nebo poskrébdni, nechte dvitka vyménit. Mimo jiné chrarite
dvitka pii pouzivéni, ¢isténi nebo premisfovéni spotiebice pred prudkymi ndrazy. Nelijte na sklo dvitek studené
kapaliny, pokud je spotiebi¢ horky a vyvarujte se bouchdni dvirky.

dotykeijte pouze rukojeti, uchytd a tlacitek. V zadném pripadé se nedotykeijte kovovych nebo sklenénych
&asti trouby. Pokud je to nutné, pouzivejte chiapky.
Tento elekiricky spotfebi¢ dosahuije pfi provozu vysokz’ch teplot, které mohou zapficinit vazné popdleniny.
Jako u viech varnych spotfebict je nuiné v pritomnosti déti c);ebo nesvépravnych osob zvysit pozornost, pokud uve-
dete troubu do provozu. Nedovolte détem, aby si se spotfebicem hraly.
Spotiebic v 2écfr)1ém pripadé neprendseite, polud je v provozu.
Spotiebi¢ se nesmi pouzivat pokud:
- Pripojny kabel spotebice je poskozeny.
- Spottebi¢ spadl na zem nebo je vidiler;]é poskozeny anebo nefunguije spréavné.
V t&chto pripadech je vhodng, aby se zabranilo jakémukoli riziku, odnést spotiebi¢ do nejblizsiho technického ser-
visu, ktery zaruéuje pozéruéni servis.
Dbeite na to, aby pfipojny kabel pfistroje nevisel volné z pracovni plochy a aby se nedotykal horkych &dsti trouby. V
#&dném pripadé se nesnazte vytdhnout zéstreku ze zdsuvky el. proudu tahdnim za pripojny kabel.
V piipadé, ze musite pouzit prodluzovaci $huru, ovéite si, aby byla v dobrém stavu se zdstrekou s pattiénym
uzemnénim. Profez kabelu prodluzovaci $itry se musi rovnat alespon prifezu pripojného kabelu spotiebice.
Aby se zabrdnilo veskerému riziku elektrického probijeni a zasazeni el. proudem, neponotujte v zadném pripadé
pFipojny kabel, zéstreku pripojného kabelu nebo spotfebi¢ do vody nebo cﬁ) jiné kapaliny.
Neumisfujte spottebié v b||'zﬁosﬁ zdrojo tepla.
Neumistujte v z&dném pripadé hotlavé predméty v blizkosti trouby nebo do skitiky na které je trouba umisténd.
Chleba se snadno spdli. Pri toustovéni nebo opékani chleba se od trouby nevzdalujte a troubu hlidejte. V zadném
pFl’rodé neuvédsite troubu do provozu, pokud je umisténd pod polickou, skfifikou nebo v blizkosti hoHlavych mate-
riglo jako napt. zéclony, zavésy, zaluzie atd.
Nepouzivejte troubu iaKo zdroj tepla napt. k vyhfivéni prostor.
Do trouby se v z&dném pripadé nesmi vkladat papir, kartén nebo uméld hmota. Nepoklédejte na troubu rozné
predméty (ndFadi, rosty nebo jiné predméty).
Do otvor( ventilace se nesmi vkladat zédné predméty. Neucpdveite je.
Jestlize se stane, ze pokrm nebo jiné éasti trouby zaénou horet, nesnazte se v zadném pripadé hasit ohen vodou.
Nechte dvitka trouby zaviend, vytahnéte zastréku pripojného kabelu ze zasuvky el.
proudu a uhaste plameny vlhkym hadrem.
Tato trouba byla konstruovand k vestavéni.
Pokud jsou dvitka trouby oteviend, méjte na paméti nésledujici pravidla:
- netlagte na dvitka tézkymi predméty a netaheijte za rukojet smérem dolo.
- nepoklddeijte na plochu otevienych dvitek t&ézké naddoby nebo horké pekéace, které
jste zrovna vyndali z trouby.
V piipadg, Ze tento spotfebi¢ bude pouzivany v jiné zemi nez kde byl zakoupeny a s
ohledem na rozdilnost platnych norem je nutné nechat spotebi¢ ovéfit v autorizo-
vaném servisnim sh’edislr()u.
K zaijisténi osobni bezpeénosti nedemontujte tento spotiebi¢ sami; obratte se vzdy na povérené servisni stredisko.
Tento spotiebi¢ byl vyrobeny pouze k pouziti v domdcnosti. Jakékoliv profesiondlini pouziti ve velkokapacitnich
zafizenich, nevhodné pouzivani nebo v nesouladu s navodem k pouziti nezavazuje vyrobce k odpovédnosti nebo
plnéni zéruénich podminek.
Pokud spotebi¢ nepouzivate anebo pred ¢igténim spotiebice vytdhnéte zastreku ze zdasuvky el. proudu.
V pripadg, ze je pripojny kabel poskozeny, musite jej nechat vyménit za kabel nebo specidf;l' sadu s kabelem u
vyrobce nebo v povéreném servisnim stredisku.
Tyto instrukce si uschoveite

Dvitka a vnéjsi ¢asti pecici frouby se pFi provozu mohou zahiat. Pii pFipravé pokrmd v pecici troubé se it
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PREHLEDNA TABULKA

Program

Poloha knofliku pro
volbu funkci

Poloha knofliku
termostatu

Poloha rostu a
prislusenstvi

Poznamky/Rady

Rozmrazovdni
(pouze u nékterych
modelu)

H

Delikatni pecenfi

L

60°-230°

Udrzovéni stélé
teploty pokrmg

60°

Peceni v troubé s
ventilaci (pouze u
nékterych modelv)

60°-230°

apékanych nudyi
(lasagni),” pizzy, viec
ruhd dortt, pokrmﬁ,
teré  maji ZOSLGf
fupavé na povrchu
(pFiprava grati-
nov?im) a pro peceni
chleba.  Pro

P pouiiLi
vhodnych pfl%clvny

Idedlni pr pFl’pravE

zal’l’zT(nl' je freba Fidit
sevﬁovyr)y uyedenymi v
pfislusné tabulce na
str.118

Krom& toho je tento
zpUsob pegeni vhodny
pro pipravu pokrmy
na dvqu patrech sou¢a-
sn&. Ridit se pokyny
uvedenymi v prislusné
tabulce’ na str.120

Peceni v troubé
tradi¢nim zposobem.

60°-230°

Idedlni pro pFipravu
plnéné zeleniny,
pokrmd z ryb, plum
cake a men{ dribeze.
Pro pouziti vhodného
prislusenstvi je treba
Fidit se pokyny uve-
enymi v pfisluiné
tabulce na sir.119.

Priprava pokrma
grilovénim

™

vew

DL L)

Pokud je vase pecici trouba
vybavena diefnim rostém

'

Pokud je vase petici trouba
nenf vybavena dietnim rostém

Idedlni pro viechny
zpUsoby
grilovani: hamburger,
parky, $piz, tousto-
vany chleba atd.
Pecici plech polozte
nad spodni topné t&le-

tradiéniho

SO.

SPRAVNE POLOHY ROSTU

(1)
116
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(3)

(4)

(5)




POUZiVANI OVLADACICH PRVKU
OTOCNY KNOFLIK TERMOSTATU (A)

Zvolte pozadovanou teplotu nésledujicim zptsobem:
* Na rozmrazovani (*) (vizstr.118): . ........... Oto¢ny knoflik termostatu do polohy “e”.

e K udrzovani stélé teploty pokrmd (viz str.118): . .. .Otogny knoflik termostatu do polohy “60°C".
® Pro peceni pomoci ventilaéniho systému trouby (*), Delikétni peceni

nebo peceni tradiénim zptsobem (viz str.118-119): .Otoény knoflik termostatu do polohy od “60°C do 230°C".
 Pro viechny zptsoby grilovéni (viz str.120): . ... .. Otocny knoflik termostatu do polohy “wWwVw” .

OTOCNY KNOFLIK CASOVEHO SPINACE (B)

e K naprogramovdni délky peceni: . . . ... ... .. Otocte otoénym knoflikem po sméru hodinovych
rucicek a nastavte jej na pozadovanou dobu (max.
120 minut). Po uplynuti nastavené doby se ozve
zvukovy signdl (*) a trouba se automaticky vypne.

® Pro vypnuti pegici trouby: .. ....... ... ... ... Nastavte otoény knoflik zpét na “0”.

Pokud potebujete nastavit délku peceni na dobu nizsi nez 20 minut, ototte knoflikem nejdrive az na konec
stupnice a potom jej nastavte pozadovanou dobu.

OTOCNY KNOFLIK NASTAVENi FUNKCI (D)

Aktivaci tohoto otoéného knofliku se nastavuji ndsleduijici funkce pecent, které jsou:

(%] ROZMRAZOVANI (*)
(pouze se zapnutou ventilaci)

5 ¥ C] PESENI V TROUBU
TRADISNIM ZPUSOBEM
UDRZOVANI STALE TEPLOTY
POKRMU
& 4 | provozu je pouze horni topné

teleso a spodni topné t&leso).

I PECENIVIROWBES ~ ~ W HHFF | e

VENTIACT (%) (je v provozu pouze horni
(v provozu je horni topné teleso, topné téleso na maximdlni
spodni topné tleso a ventilagni vykon)

- systém)

() DELIKATNI PESENI

(v provozu je pouze spodni
topné t&leso)

Exsxx S
SVETELNA KONTROLKA (C)

Pokud je svételnd kontrolka rozsvicend, znamend to, ze petici trouba se rozehtivé, jeji zhasnuti znagi, ze
petici trouba dosdhla nastavenou teplotu.

VNITRNi OSVETLENi TROUBY (N) (*)

Je-li trouba v provozu zbstava vnitfni osvétleni trouby stéle zapnuté.

Pi vyméné vadné zdrovky postupujte nésleduijicim zpsobem: odpoijte privodni zdstreku ze zésuvky el. prou-
du, odsroubuijte ochranny sklenény kryt a vyméiite spdlenou zdrovky za novou stejného typu (odolnou na
vysoké teploty) a poté namontujte zpét sklenény kryt.

(*) pouze u nékterych models
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POUZITi TROUBY
VSEOBECNE POKYNY

Pri peceni v troubé s ventilaci, pFi peceni tradiénim zptsobem a pfi grilovani doporucujeme vzdy trou-
bu predehidt po dobu 5 minut, timto zaruéite vynikaijici vysledky pfi peceni

e Délka peceni zdlezi na kvalité vyrobkd, na teploté potravin a na osobni chuti. Doba pegeni uvedend v
tabulkéch je pouze pribliznd a je treba i pFizpOsobit osobnim pozadavkam. V uvedenych dobdch peceni
neni zahrnuta doba potiebnd k zahFivéni trouby.

e U peceni zmrazenych potravin je treba fidit se pokyny pro doby pe¢eni uvedenymi na obalu vyrobku.

Pokud je Vase petici trouba vybavena také dietnim rostem:

doporuéujeme pouzivat pro pfipravu kufete, peceni a malé drobeze, polozenych

pFimo na dietnim rostu , umisténym pod pekdéem (viz zobrazeni na boku) a timto !é
zptsobem zabrdnit stékani omastku na dno pegici trouby a po sténdch. Podrobnéisi

instrukce jsou uvedeny v nésledujicich paragrafech. E

ROZMRAZOVANI %] (%)

Pro dosazeni dobrého rozmrazeni v kratkém éase je treba:

e Ofocit knoflikem pro volbu funkei (D) do polohy [§].

*  Ofotit knoflikem termostatu (A) do polohy “e”.

e Otocit knoflikem Casového spinace (B) do polohy na pozadovany éas.

e Vlozit roit (I) do spodni drazky (viz str. 116) a na néj polozit mélky talit s pokrmem uréenym k rozm-
razeni. Zaviit dvitka.

Priklad rozmrazovéni: Tkg masa 80-90 minut bez ofécent.

DELIKATNI PECENI [__|

Tato funkce je uréend pro peceni cukrarského peciva a dortd s polevou. Doporugujeme, mimo jiné, tuto funkci
k dokonéeni peceni pokrm0, u kterych je dulezité peceni ze spodu.

*  Zasunout rost (a na néj polozeny kastrol) do spodni vodici listy, jak zndzornéno na zobrazeni na str.116.
Ototit knoflikem pro volbu funkei (D) do polohy [_] .

Pomoci knofliku termostatu (A) zvolit pozadovanou teplotu.

Otocenim knofliku Casového spinace (B) nastavit pozadovanou teplotu. Po uplynuti nastavené doby se
ozve zvukovy signdl. V piipadg, Ze pripravovany pokrm je upecen jedt& pred uplynutim nastavené doby,
ofotte knoflikem Casového spinace (B) ruéné do polohy “0”.

UDRZOVANI STALE TEPLOTY POKRMU C]

e Otocit knoflikem termostatu (A) do polohy na “60°C”.

e Ofotit knoflikem pro volbu funkei (D) do polohy (—] .

e Otocenim knofliku Casového spinage (B) nastavit pozadovanou teplotu

*  Vlozit rost (I) do spodni drézky (viz str. 116) a na n&j polozit tali¥ s pokrmem.

Doporuéuije se nenechévat pokrmy v pegici rombe zbyte¢né dlouho a predevsim zakryvat je vzdy hlinikovou
folii tak, aby se zabrdnilo jejich nadmérnému vysuseni.

Peéeni v troubé s ventilaci (*)

Tato funkce je idedlIni pro pfipravu vyborné pizzy, zapékanych nudli, gratinovanych prvnich chodt , na
viechny druhy druhych chodo z masa ( s vyjimkou mensi drobeze), déle na opékané brambory, pripravu
viech druht dortt a na peceni chleba. Mimo to je tento zpisob vhodny pro soucasné peceni ve dvou patre-
ch ato i pro rozdilné typy pokrmd. Postupovat nésledujicim zpisobem:

Vlozit rost (I) do polohy oznacené v tabulce (viz str. 116)

Ototit knoflikem pro volbu funkei (D) do polohy :

Pomoci knofliku termostatu (A) zvolit pozadovanou teplotu.

Otocenim knofliku Casového spinace (B) nastavit pozadovanou teplotu

Po predehtati po dobu 5 minut vlozit do trouby pokrm k peceni.

(*) pouze u nékterych modelo.
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Program Knoflik Casy rost Upozornéni a rady
termostatu poloha

Gratinované makarény 1 Kg.| 230° 20 min. 1 Otoit pekéckem v poloving peceni.

Zapékané nudle lasagne 1 kg.|  230° 20 min. 1 Pouzit varny porceldn, otogit po 10 min.

Piza 500 g 225° 17 min. 2 Pouzit plech na pegent.

Kute 1 kg. 200° |70-80 min. 1 Pouzit plech na peceni, ototit po 38
min.

Veprové pecené 900 g 200° 70 min. 1 Pouzit plech na peceni, ototit po 35
min.

Sekand 650 g 180° 55 min. 2 Pouzit plech na peceni, otocit po 30 min

Opékané brambory 500 g 200° 50 min. 2 Pouzit plech na peceni, dvakrét zami-
chat.

Linecky kola¢ 700 g 180° 40 min. 2 Pouzit plech na pegeni

Strodl 1 kg 180° 40 min. “ Pouzit plech na pegeni

Orechovy dort 800 g 180° 35 min. “ Pouzit dortovou formu

Drobné pecivo 100 g 180° 14 min. “ Pouzit plech na pegeni

Chleba 500 g 200° 25 min. “ Pouzit plech na pegeni vymazany

olejem.

PECENI V TROUBE TRADICNiM ZPUSOBEM (|
Tento zpUsob peceni je idedlIni pro pfipravu pokrmt z ryb, na zapékanou zeleninu, na mouéniky se zdkla-
dem z bilkového snéhu a na mouéniky, jejichz pFiprava vyzaduje pomérng dlouhou dobu peceni (vice nez

60min). Postupovat nésledujicim zptsobem:

e Vlozit roit (I) do polohy oznagené v tabulce (viz str. 116)

Ototit knoflikem pro volbu funkci (D) do polohy @ :

Pomoci knofliku termostatu (A) zvolit pozadovanou teplotu.
Otocenim knofliku Casového spinace (B) nastavit pozadovanou teplotu
Po predehtdti trouby po dobu 5 min. vlozit pokrm k pecenti.

Program Knoflik Cas rost Upozornéni a rad
9 termostatu Y poloha P Y

Krepelka (3) 230° 44 min. 1 Pouzit plech a ofotit po 24 minutéch.

Pstruh 500g 200° 35 min. 2 Pouzit plech a ofotit po 16 minutéch.

PInéné kalamdry 450g 200° 30 min. 1 Pouzit varny porcelan, ofogit v polo-
viné peceni.

Zapékand rajéata 550g 200° 40 min. 1 Pouzit plech na pegeni vymazany
olejem a ofogit po 20 min.

Cukety s tuidkem 750g 200° 40 min. 1 Pouzit plech na peceni, pFidat olej,
rajéata a vodu; ofoéit plech po 20
min.

Plum cake 1 kg 180° 75 min. 1 Pouzit formu na petivo a v poloving
peceni obrdtit.

Snéhové pusinky 120° 50 min. 2 Pouzit plech na peéeni, vymazany

olejem. Pred podévéanim nechat
ulezet alespori jeden den.
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Peéeni na grilu @
Vlozit roét zptsobem uvedenym v tabulce na strané 116. Doporutuije se vlit na pekacek 2 sklenky vody
a takto zabrdnit 3iteni koufe , nepFijemného pachu z prepdleného tuku a rovnéz pro usnadnéni cisténi

trouby.
e Oftocit knoflikem volice funkei do po|ohy@.
e Predehrdt pegici trouba po dobu 5 minut.
e Vlozit pokrm.
* Uzaviit dvitka pouze na prvni polohu, zpisobem zndzorn&nym na zobrazeni po strang.
e Knoflik ¢asového spinace mize byt v poloze I anebo v poloze kterd odpovidé pozadovanému éasu

pro pripravu. (viz: oddil “pouzivéni ovladacich prvka”).

Program telr(r:zgrltl:tu Casy pt:f::\a Upozornéni a rady

Vepiovd kotleta (2) 270° 19 min. 4 Otocit po 11 minutéch.
Parky (3) u 10 min. “ Otocit po 6 minutdch.
Syrové hamburgery (2) “ 13 min. “ Otocit po 7 minutdch.
Klobasky (4) “ 260 min. “ Ototit po 141 minutdch.
Spizy 500g “ 26 min. “ Otocit po 8, 15 a 21 minutdch.
Opékany chléb (4 krajicky) “ 2 min. “ Ototit po 1 minutéch (*).

(*) POZN. Pro grilovani chleba se nezasunuje pecici plech.

SOUCASNE PECENi NA 2 PATRECH S TROUBOU S VENTILACI (*)

Peceni v troubé s ventilaci (*) umoziuje sou¢asné pripravovat pokrmy,

a to i rozdilné, umisténé na 2 patrech.
Teplo, které vydavaiji 2 topnd télesa je uvnitf trouby $ifeno pomoci =98

nuceného ob&hu prostrednictvim ventilétoru.

horni topné té&leso

Timto zpUsobem je dosaZeno stejnomérného a rychlého sitent tepla
do viech &asti trouby, vzduch je v uzavieném prostoru velmi suchy a
tim je zabrénéno michéni pacht a chuti.

a9

spodni topné téleso

Pri sou¢asné pripravé dvou rozdilnych pokrm je treba fidit se ndsle-
dujicimi jednoduchymi pokyny.

1.

Poznamka: rosty je treba umistit zpdsobem zobrazenym na obrazku

Cas pottebny k pripravé dvou receptur soucasné je vyssi nez pfi

pFipravé receptd jednotlivé.

Zhruba v poloving peceni obrdtit vzajemné mezi sebou 2 plechy,

horni plech polozit nad spodni rost a naopak.

T
Déle je treba pamatovat na otoéeni o pdl otacky jednotlivych < : /'4"-
plecht na pecenti. %

po strané.

(*) pouze u nékterych modelo.
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CISTENI A UDRZBA

Castym &isténim se zabrdni tvofeni koufe a nepfijemného pachu bshem peceni. Zabranit nahromadéni tuku
uvnitt elektrospotrebice.

Pred zapocetim jakéhokoliv druhu &isténi je tieba vytéhnout zéstreku ze zdsuvky el.proudu e nechat troubu
vychladnout.

Cigteni dvirek, vnitinich stén a lakovanych &i smaltovanych &dsti trouby je tieba provadét vodou s pridavkem
sapondtu a poté dobre osusit.

K ¢&isgténi hlinikovych vnitinich &ésti je treba vyvarovat se uzivani pripravka, které zposobuiji korozi hliniku
(cisticich pripravk iv bombickéch) a neoskrabovat stény ostrymi a feznymi predméty.

K ¢isteni vnajsich &asti trouby pouzivat vzdy vlhkou houbu.

Vyvarovat se pouzivéni abrazivnich pripravkd, které poskozuji natér.

Dévejte pozor, aby voda nebo tekuty sapondt nevnikly dovnit $kvirami, které jsou umistény nad troubou.
Nikdy nevkladat elekirospotiebi¢ do vody; neumyvat jej pod tekouci vodou.

Veskeré prislusenstvi se umyva b&znym zpsobem jako normdlni nédobi, jak ruéng, tak i v myéce .

Nekteré z modelt jsou vybaveny okénkem, které je mozno otev¥it pro usnadnéni pistupu a tim i isténi. Pi
&igténi dna petici trouby je treba stisknutim uzaviraci pruziny otevit dvitka (obr. A), poté pfitéhnout dvitka
smérem k sob& a umistit pecici troubu do kolmé (obr.. B). Timto zpusobem bude samoziejmé usnadnéno
&igténi Po ukonéeni &isténi uzaviit dvitka a zkontrolovat, zda je sprévnym zptisobem zahdknuto.

obr. A obr. B
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Po ukonéeni doby své Zivonosti nesmi byt vyrobek odklizen spole¢né s domdcim odpadem. Je tieba zabezpecit jeho
odevzddni na specializovand mista sbéru fridéného odpadu, zfizovanych méstskou sprévou anebo prodejcem, ktery
zabezpetuje tuto sluzbu.Oddélené sesrotovéni elektrospotiebic je zdrukou prevence negativnich vlivo na Zivotni

prostredi a na zdravi, které zpusobuje nevhodné naklédéni, umoziivje recyklaci jednotlivych materidlo a tim i vyznam-

nou Usporu energif a surovin. Pro Géely zdiraznéni povinnosti tfidéného sbéru odpadu elekirospotebico je na vyrobku  p—
zaskrinuty pislusny symbol pro sbér tiidéného odpadu.
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