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1. KAPITOLA - VSEOBECNE

1.1 - POPIS TROUBY A PRISLUSENSTVi

A Horni topné tleso

B Osvételni uvnit¥ trouby (jen u nékterych

model)
C Postranni vodici listy

D Ulozeni oto¢ného rostu (jen u nékterych

model)
E Otoény knoflik termostatu
F Svételnd kontrolka termostatu

G Otoény knoflik zapindni a ¢asového spi-

nace

Ovladaci panel
Spodni topné téleso
Sklenénd dvitka

Rost

ovoz=z"mT=x

Otoény knoflik nastaveni funkci

Plech na peceni (jen u nékterych modelo)

Otoény rost (jen u nékterych modelt)
Podpéry rostu (jen u nékterych modelt)

POSTRANNI VODICI LISTY

Pecici trouba je vybavena 3
pdry vodicich list, které
umozuji umisténi plecht a
rosto k peceni v roznych
vyskdach.

Vodici ligty 1
Vodici listy 2

Vodici listy 3
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1. KAPITOLA - VSEOBECNE

1.2 - SOUHRNNA TABULKA

PROGRAM

POLOHA
OTOSNEHO

KNOFLIKU

NAVOLENi FUNKCi

POLOHA
OTOSNEHO
KNOFLIKU

TERMOSTATU

POLOHA
_ROSTUA
PRISLUSENSTVI

LISTY

VODICi

POZNAMKY/RADY

UDRZOVANI
STALE TEPLOTY
POKRMU

60°

Pokud chcete udrzet
stdlou teplotu pokrmd po
elsi dobu, napt. vice
nez 20 - 30 minut,
doporuéujeme ~ Vém
prikryt pokrm alobalem,
aby se prilis nevysusil.

DELIKATNI PESENI

60°- 240°

Pouzijte plech na peceni,
ktery zasunete rovnou do
spodnich vodicich ist nebo
jakykoliv pekae, ktery
polozite na rodt (zasunuty i
v tomto pipadé do spod-
nich vodicich lit).

PESENI V TROUBU

60°- 240°
(viz tabulka na
strané 118)

Pouzijte plech na pecenti,
ktery zasunete rovnou do
vodicich list nebo
jakykoliv pekag, ktery
polozite na rogt.

GRILOVANI A
ZAPEKANI
POKRMU

P
&

-000-- -0-0~ -0~ -

IdedIni pro viechny zpusoby
tradi¢niho grilovani: ham-
burger, ?drgy, 3piz, tousto-
vany chleba atd.. Polozte
ofraviny pfimo na rost.
o p|ecKu na peceni bude

st?’(kut ptipadny prebytecny
tuk.

« @ -

Idegini pro pokrmy, které se
maji pouze zapéci (napf.
zapékané mugle sv. Jakuba
atd.). V tomto pFipadé
polozte nddobu (s
pokrmem) na ros.

GRILOVANI S
OTOSNYM
ROSTUM (JEN U
NUKTERYCH
MODELU)

4 4 4

IdedIni pro pFipavu kufat a
viech ruho  drobeze,
vepfovou peéinku atd.
Doporyéujeme, nalit na plech
sklenicku vody, kterd zabrani
prepalovani fuku, ktery bude
o plechu kapat a myti
plechu bude "jednodusi.
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1. KAPITOLA - VSEOBECNE

1.3 - TECHNICKE UDAJE

Provozni napéti ... ... .. viz stitek charakteristik
Moxirpc’ﬂnl’ prkon . viz 3titek charakteristik
SPOTREBA ENERGIE (norma CENELEC HD 376)

Priohfevu na 200° C ..ot 0,20 KWh

Pfi udrzovéni teploty na 200° Cpo 1 hodinu . ....................... 0,70KWh

Celkem ..o 0,90 KWh

Tento spottebi¢ je v souladu se smérnici 89/336/EHS o elektromagnetické kompatibilits.
Materidly a predméty, které budou ve styku s potravinami odpovidaiji predpisom smérnice EHS 89/109 a
zdkonnému opatieni &. 108 s G¢inosti od 25. ledna 1992.

1.4 - DULEZITA UPOZORNENI
1. Tato pegici trouba je konstruovand pro pFipravu pokrmo. Nesmi se pouzivat pro jiné Géely a nesmi byt
2ddnym zposobem ménéna &i jinak prizposobovana.
Déti a nesvéprévné osoby nesmi spotfebi¢ pouzivat bez vhodného dozoru jinych osob.
Pti toustovéni chleba musite troubu neustdle kontrolovat. Chleba se snadno spdli.
Umistéte troubu na vodorovny povrch ve vyice alespot 85 cm, daleko od dosahu déti.
Pfi provozu se vnéjsi stény spotfebi¢e a dvirka zahfeji na vysokou teplotu: pfi pouzivani spotiebice
se proto dotykeijte pouze Gchyto a rukojeti z umélé hmoty. PFi provozu spotfebice se na horni plochu
trouby nesmi pokladat zadné predméty.
6. Pied prvnim pouzitim pecici trouby, vyndeijte z vnitrku spotrebice viechen obalovy a ochranny materidl,
papirové piirucky, umélohmotné sacky atd.
7. Piedtim, nez zapojite zastreku do zdsuvky el. proudu, si ovéite zda:
sifové napéti odpovidé napéti uvedenému na popisném stitku technickych charakteristik spottebice, ktery
se nachdzi na spodni strané spotebice;
jisténi zasuvky je minimdalng 10 A a zda je zdsuvka dostateén& uzemnénd.
Vyrobce neni zodpovédny za piipadné skody zpisobené nerespektovanim tohoto protitrazového
opatteni.
8. Pred pouzitim trouby, omyite peclivé veskeré prislusenstvi spotrebice.
9. Pokud jsou dvitka trouby oteviend, m&jte na paméti ndasledujici pravidla:
netla¢te na dvitka t&zkymi predméty a netaheijte za rukojet smérem dolt;
nepokldadejte na plochu otevienych dvitek t&zké nadoby nebo
horké pekdce, které jste zrovna vyndali z trouby.
10. Spottebi¢ v zadném pfipadé neprendsejte, pokud je v provozu.
11.Upravy, opravy nebo vyména pripojného kabelu musi byt provede-
ny pouze odbornikem povéfenym vyrobcem nebo piimo v servis-
nim stredisku vyrobce. Pripadné opravy provedené nekvalifiko-
vanym persondlem mohou byt nebezpeéné.

O~ LDN

POZOR: Po vybaleni spotiebice z obalu se presvédcte, zda trouba a
dvitka trouby jsou celistvé. Dvitka trouby jsou ze skla a jsou tudiz
kiehkd. V pripadg, ze jsou dvitka viditelng poskrdband, odstipnuté nebo poskozend, nechte je vyménit.
Pi pouzivani, ¢isténi nebo premisfovani spotiebice nesmite s dvitky bouchat, prudce do nich vrazet nebo
polévat studenou kapalinou, pokud je sklo dvitek horké.

Pfed prvnim pouzitim nechte spotfebi¢ v provozu na prazdno po dobu alespor 15 minut s termostatem
nastavenym na maximum. Timto zpUsobem odstranite ze spotfebice zapach “novoty”. Kouf, ktery bude
z trouby vychdzet, pochézi z ochrannych latek, které byly pred pfevozem naneseny na topna télesa.
B&hem tohoto Gkonu musite mistnost dikladné vyvétrat.
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2. KAPITOLA - POUZiVANIi TROUBY A TABULKY PESENI

2.1 - POUZIVANI OVLADACICH PRVKU

e OTOCNY KNOFLIK TERMOSTATU (E)

Navolte pozadovanou teplotu nésledujicim zptsobem:
K udrzovani stalé teploty pokrmi: nastavte otoény knoflik termostatu na
60°C.
K peceni v troubé: nastavte otoeny knoflik termostatu od 60°C do 240°C.
Pro viechny zposoby grilovani a grilovani s otoénym rostem (jen u nék-
terych modelt):
O

Nastavte termostat na

 OTOCNY KNOFLIK ZAPINANI A CASOVEHO SPINACE (G)

- Zapnuti peéici trouby a naprogramovani délky peéeni: Otocte otoZnym
knoflikem po sméru hodinovych rucicek a nastavte jej na pozadovanou dobu
(max. 120 minut). Po uplynuti nastavené doby se ozve zvukovy signdl a
trouba se automaticky vypne.

Vypnuti peéici trouby: Nastavte otoény knoflik na “0”. -

Pokud pottebuijete nastavit délku peceni pod 10 minut, otoéte knoflikem nejdFive az na konec stupnice a
potom nastavie pozadovanou dobu.

* OTOSNY KNOFLIK NASTAVENI FUNKCI (H) =
Aktivaci tohoto otoéného knofliku se nastavuji nésledujici funkce vareni: @6 <

PESENI V TROUBU A UDRZOVANI STALE <ﬂ>
BARAAA

TEPLOTY POKRMU

(ie v provozu horni topné t&leso a spodni topné t&leso)

& &

(__J DEUKATN PESENi

(je v provozu pouze spodni topné t&leso)

EZZ:E GRILOVANI

GRILOVANI S OTOSNYM ROSTEM (JEN U NUKTERYCH MODELU)

(je v provozu pouze horni topné téleso na maximdlni vykon)

e SVUTELNA KONTROLKA TERMOSTATU (F)
Rozsvicené svétélko signalizuje, ze trouba se zahfiva. V okamziku, kdy zhasne
se trouba zahtdla na nastavenou teplotu.
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2. KAPITOLA - POUZiIVANi TROUBY A TABULKY PECENI

2.2 - RADY PRI POUZiVANI TROUBY

* P¥i pegeni v troubé a pii “delikétnim” pegeni, doporuéujeme nejdfive troubu zahtdt na navolenou teplo-
tu. Zarutite si tak vynikajici vysledky pFi pegent.

o Délka peceni zdlezi na kvalité vyrobkd, na teploté potravin a na osobni chuti. Doba pegeni uvedend v
tabulkéch je pouze pribliznd a je treba ji pFizposobit osobnim pozadavkim. V uvedenych dobéch
peceni neni zahrnuta doba potfebnd k zahfivani trouby.

* U pegeni zmrazenych potravin je tfeba brat v Gvahu doby peceni uvedené na obalu vyrobku.

2.3 - NASTAVENI FUNKCi TROUBY
« UDRZOVANI TEPLOTY POKRMU ;]

Plech na peceni nebo rost s pekéickem s pokrmem umistéte do vodicich list &. 3 -
viz zobrazeni na strané 114.Tato funkce slouzi k udrzovani stdlé teploty pokrmo
tak, aby v okamziku poddvéni na stal byl pokrm teply. Nenechéveite ale pokrmy v
troub& dlouho, prilis by se vysusili (doporucujeme prikryt pekaé s pokrmem alob-
alem nebo pegicim papirem).

Nastavte otoény knoflik volice funkei (H) na C]

Nastavte otoény knoflik termostatu (E) na 60°C.

Nastavte otoény knoflik zapnuti a éasového spinace (G) na pozadovanou dobu. Po
uplynuti nastavené doby se ozve zvukovy signdl. V pripadg, ze ohtivany pokrm
budete vyndévat z trouby pred uplynutim nastavené doby, nezapomerite knoflik
zapnuti a éasového spinage (G) nastavit ruéné na “0”.

e DELIKATNi PECENI [;]

Plech na pegeni nebo rost s pekéckem umistéte do vodicich list &. 3 — viz zobrazeni
na strané 114. Tato funkce je uréend pro peceni cukrarského peciva a dorto s
polevou. Doporu¢ujeme, mimo jiné, tuto funkci k dokonéeni pe¢eni pokrma, u
kterych je dolezité¢ peceni ze spodu. Doporucujeme umistit pekécek do spodnich
vodicich list (3).

Nastavte otoény knoflik volice funkei (H) na [;] .

Nastavte otoény knoflik termostatu (E) na pozadovanou teplotu.

Nastavte otoény knoflik zapnuti a éasového spinace (G) na pozadovanou dobu. Po
uplynuti nastavené doby se ozve zvukovy signdl. V ptipadé, ze pripravovany
pokrm se upekl jesté pred uplynutim nastavené doby, otocte knoflik zapnuti a

¢asového spinace (G) ruéné na “0”.
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2. KAPITOLA - POUZIVANI TROUBY A TABULKY PECENI

o PECENIi V TROUBE C]

Nastavte otoény knoflik volice funkei (H) na
Nastavte otoény knoflik termostatu (E) na pozadovanou teplotu.

Nastavte otoény knoflik zapnuti a éasového spinage (G) na pozadovanou dobu.
Pockejte, az se trouba zahteje na nastavenou teplotu (svételnd kontrolka se
zhasne). Potom polozte nddobu s pokrmem na rost anebo v pripadg, ze pokrm je
pFimo na plechu, umistéte plech do prislusnych vodicich ligt (proctéte si peclive déle
uvedenou tabulku). Po uplynuti doby pegeni se ozve zvukovy signdl.

)

RECEPTY MNOZSTVi °TT‘;§;'AE§;‘A?5”K DOBA PECENIROSTU/PLECHU  POZNAMKY A RADY
NA PECENI

CERSTVA PIZZA 4009 | 200C | 25min, 3| oy ooy b g o101
SLANY KOLAC 60g | 200C | 35min R [ iyt
ZMRAZENA PIZZA 450 g 220°C 13 min. 2 Muzete ;’(;";:'C Tg%gge;ﬁ,’g(h()o)
LASAGNE (it. nudlové placky) 1500 g 200°C 40 min. 3 Umistéte pekée primo na rost (O)
CANNELLONI (it. nudlové role) | 2300 g 200°C 40 min. 3 Umistéte pekée primo na rost (O)
CELE KURE 1500 g 220°C 90 min. 3 Propichnéte vidlikou a tuk nechte vytéct.
VEPROVA PECENE 1500g | 220°C 90 min. 3 Nechte tochu tuk, oby se pokm prf
SEKANA 1000g | 200°C_ | 60min 3| b ey e o0
ER?&EI’KPORCOVANY 1000 200°C 0 min. 3 Wide]hmhméﬁ)okgjgrz}emé,doaev
MORSKY OKOUN V| 9904 190°C 40 min. 3 Umisete b e e P
PRAZMAPECENAVTROUBE | 1000 |  190°C | 40 min. 3| e e e
Aosal o V| so0g | 190°C | 40min, 3| b oo p N e
RAR%ACZAP'E%TSLE@MEZANEM 1700 g 200°C 30 min. 2 Umistéte pekda¢ na rost (O).
ThAem %) 10009 | 200°C | 40min B ot e
ZAPECENE BRAMBORY | 1500 g 200°C 40 min, 2 Umistéte pekaé na rost (O).
JABKOVY KOLAC / ARIEPE | 1000g | 190°C 90 min. 3 Umistéte dortovaw formu na rost
MUFFINS (MALE VDOLECKY) | 600 200°C 18 min. 2 fésfue,r:‘gﬁﬁgﬁg‘ﬁ;fhkﬁfjﬂ‘gézm

K dobé peceni je nutné pfipoéitat 5 minut pfedehfivani trouby.
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2. KAPITOLA - POUZiIVANI TROUBY A TABULKY PECENI

o GRILOVANI A ZAPEKANI POKRMU @

Tato funkce je idedlini ke grilovani hamburgerd, veprovych zebirek, pdrko, klobds
atd..

Tato funkce se muze, mimo jiné, pouzivat k zapékdni do zlatova roznych pokrmu:
bramborové noky po rimsku, zapékané musle sv. Jakuba, atd.

Postup:

Umistéte pokrm, ktery budete grilovat, pFimo na rost spolu s plechem na peceni (N)
do prosttednich vodicich ligt (2) — viz zobrazeni na obr. 1. Dvitka trouby pouze

priviete — viz obr. 2. Doporuéujeme, nalit na plech (N) skleni¢ku vody, kterd
zabrdni prepalovéni tuku, ktery bude do plechu kapat.

Nastavte otoény knoflik volice funkei (H) na .
Otocte otocnym knoflikem termostatu (E) na polohu E] .

Nastavte otoény knoflik zapnuti a asového spinace (G) na pozadovanou dobu.

Dolezité: pokud chcete obdrzet vynikaijicich vysledkd, umistéte pokrm na rost (O)
tak, aby v misté pobliz dvifek bylo asi 2 centimetrové prazdné misto (viz
obrazek 1).

U uvarenych nebo upegenych pokrmu, které se maji pouze zapékat polozte nddobu primo na rost umistény
v prosttednich vodicich listéch. Dvitka trouby pouze pFiviete podle zobrazeni na obr. 3.

Po uplynuti doby peceni se ozve zvukovy signdl. V pripadé, ze pokrm je hotovy, jesté pred uplynutim nas-
tavené doby, otocte knoflik zapnuti a ¢asového spinace (G) ruéné na “0”.
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2. KAPITOLA - POUZIVANI TROUBY A TABULKY PECENI

Spravné umisténi chleba pfi opékani je zobrazeno na obrazku

nahore. Nechte vzdy volné 2 cm na okrajich rostu.

POUZE PRI TOUSTOVANI CHLEBA:
predehrat troubu po dobu 2-3 minut s privienymi dvirky ( viz

obrazek na strané).

V tabulce uvadime nékolik vziteénych rad, které Vam pomohou pfi

pripravé vyteénych grilovanych pokrmo.

2em I UTTTTTTTTITTT]

il

. | OTOCNY . L
RECEPTY MNOZSTVI| KNOFLIK [DOBA PECENI RADY A DOPORUCENI
TERMOSTATU
VEPROVA ZEBIRKA (4) 600 g Ev] 20 min. Ototit po zhruba 12 minutéch
i . Propichnout vidli¢kou, ab kl tuk
K P , aby vytekl tuk.
LOBASY (12) 12009 E'] 25 min. Otoit po zhruba 15 minutéch
HAMBURGERY (6) 700 g E] 20 min. Ototit po zhruba 12 minutéch
PARKY (6) 500 g [j 10 min. Ototit po zhruba 3-4 minutéch
SPiz (4) 650 g Ev] 25 min. Ototit po zhruba 15 minutéch
OPECENY CHLEB 6 Ev] 3,5 min. Otogit v poloving peceni
BRAMBOROVE NOKY . Polozte pekdc na rost umistény v prostiednich
PO RIMSKU 15009 E] 13 min. vodicich listéch (2).
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2. KAPITOLA - POUZiIVANI TROUBY A TABULKY PECENI

o PESENI S OTOSNYM ROSTEM (JEN U NUKTERYCH MODELU)

Tato funkce je idedini k peceni kurat a viech druhi dribeze, vepiové a teleci pecinky na rostu.

Napichnéte pokrm na rot (P) a upevnéte je pFislusnymi Podpéry rostu (Q) nasadte do pfislusnych otvort na plechu
vidlicemi (abyste obdrzeli vynikajici vysledky je nutné
maso dobre svézat vhodnym provéizkem)

obr. 8

Plech na pegeni spolu s pokrmem uréenym k peéeni
umistéte do spodnich vodicich list (3) tak, ze podpéry
rostu (Q) ohnete doleva. Piekontrolujte, aby 3$picka
roétu 1 byla smérem dopredu.

Plech na peceni vlozte do trouby a potom zasutite rost Dvitka trouby pfiviete podle zobrazeni na obrazku
do ulozeni k otaceni rostu (D) tak, ze podpéry (Q) (éasteené ofeviend).
ohnete smérem doprava.

Pri pouzivéni této funkce nenf teba troubu predehrivat.  —

Otocte otocnym knoflikem navoleni funkce (H) na polohu .

Ototte otoénym knoflikem termostatu (E) do polohy :

Otoenym knoflikem zapindni a ¢asového spinage (G) navolte pozadovanou dobu.

V ptipadé, ze doba pripravy pokrmu je vyssi nez 2 hodiny, nezapomerite znovu
nastavit Casovy spinac.

Po upeceni pokrmu nastavte ruéné otoény knoflik zapindni a éasového spinace (G)
na polohu “0”.
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3. KAPITOLA - CISTENIi A UDRZBA

Castym a pravidelnym &isténim trouby zabranite tomu, aby trouba pfi pegeni pachla nebo se z ni kouiilo.
Pred jakymkoliv &idténim trouby musite nejdfive vytdhnout zastréku pripojného kabelu ze zasuvky el.
proudu.

V z8dném pripadé pfistroj neponoiuijte do vody. Nemyite ho pod proudem vody.

Rosty, plechy na peceni a otoény rot (jen u nékterych modeld) se myiji jako nddobi, muzete je myt ruéné
nebo v myéce nddobi.

Vnéjsi &ésti trouby omyite vihkou houbickou. Nepouzivejte préskové prostredky, které by mohly poskodit
povrchovou Gpravu trouby (smalt nebo lak). Dévejte pozor, aby se voda nebo tekuty myci pripravek
nedostal dovnitF $t&rbin, které se nachdzeji na pravé strané trouby.

Pri cisteni vnittku trouby se nesmi pouzivat korozivni latky. Neskrabeijte necistoty ze stén trouby ostrymi
nebo $picatymi predméty. Pouzivejte pouze tekuté myci pFipravky nikoliv préaskové.
Nesnazte se zastréit do otvort na zadni strané trouby vidlicky, noze nebo 3picaté predméty.

Pri myti zadni stény uvnitt trouby si mozete pomoci tak, ze horni topné t&leso (L) nadzvihnete tahem smérem
nahoru a zdroved k pravé sténé trouby (viz obr. 10).

Po provedeném ¢isténi nasadte topné t&leso zpét podle zobrazeni na obr. 11.

obr. 11

VNITRNI OSVETLENi TROUBY (jen u nékterych modeld)

Vnitini osvétleni trouby (B) se rozsviti vzdy, kdyz je pecici trouba v provozu. Pokud potiebujete vyménit
zérovku osvétleni, obrafte se na odbornika povéieného vyrobcem nebo na servisni stredisko vyrobce.

Pozn.: froubu mozete pouzivat i s piepdlenou zarovkou.
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