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A Vrchní topné tûleso
B Osvûtelní uvnitfi trouby (jen u nûkter˘ch

modelÛ)
C Postranní vodící li‰ty
D Konektor
E Otoãn˘ knoflík termostatu
F Svûtelná kontrolka termostatu
G Otoãn˘ knoflík zapínání a ãasového spínaãe

1.1 - POPIS TROUBY A P¤ÍSLU·ENSTVÍ

1.  KAPITOLA -  V·EOBECNù

H Otoãn˘ knoflík nastavení funkcí
I Ovládací panel
L Spodní topné tûleso
M Sklenûná dvífika
N Plechy na peãení
O Ro‰ty
P Vyjímatelné topné tûleso

POSTRANNÍ VODÍCÍ LI·TY

Peãící trouba je vybavena 3 páry
vodících li‰t, které umoÏÀují umístûní
plechÛ a ro‰tÛ k peãení v rÛzn˘ch
v˘‰kách. Do vodících li‰t oznaãen˘ch
ãíslem 2 se zasunuje vyjímatelné topné
tûleso a peãící trouba se mÛÏe pouÏívat
k peãení jako “dvojitá trouba” – viz
strana 130.

ULOÎENÍ VYJÍMATELNÉHO TOPNÉHO TùLESA

Pokud nebudete vyjímatelné topné tûleso (P)
pouÏívat, mÛÏete jej uloÏit do prostoru, kter˘ se
nachází pod troubou. Viz obrázek na pravé
stranû.

Vodící li‰ty 1
Vodící li‰ty 2

Vodící li‰ty 3
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PEÂENÍ V TROUBÙ
60°- 240°

(vedere tabella
pagina 9)

PouÏijte plech na peãení,
kter˘ zasunete rovnou do
vodících l i‰ t  nebo
jak˘koliv pekáã, kter˘
poloÏíte na ro‰t.

GRILOVÁNÍ A
ZAPÉKÁNÍ
POKRMÒ

Ideální pro v‰echny zpÛsoby
tradiãního grilování: ham-
burger, párky, ‰píz, tousto-
van˘ chleba atd.. PoloÏte
potraviny pfiímo na ro‰t. Do
plechu na peãení bude stékat
tuk.

1.  KAPITOLA -  V·EOBECNù

1.2 - SOUHRNNÁ TABULKA

UDRÎOVÁNÍ
STÁLÉ TEPLOTY

POKRMÒ
60°

PouÏijte plech na peãení,
kter˘ zasunete rovnou do
spodních vodících l i‰ t
nebo jak˘koliv pekáã,
kter˘ poloÏíte na ro‰t
(zasunut˘ i v tomto
pfiípadû do spodních
vodících li‰t). 

Ideální pro pokrmy, které se
mají pouze zapéci (napfi.
zapékané mu‰le sv. Jakuba
atd.). V tomto pfiípadû
poloÏte nádobu (s
pokrmem) na ro‰t.

PouÏij te 2 ro‰ty (O)
pouze v pfiípadû, Ïe
budete péci 2 zmraÏené
pizzy. Pfii peãení jin˘ch
druhÛ pokrmÛ pouÏijte
vÏdy plechy na peãení
(N).

PEÂENÍ VE DVOJITÉ
TROUBÙ

VO
DÍC

Í LI·
TY

1

2

3

1

2

3

1

2

3

1

2

3

1

2

3

1

2

3

oppure

DELIKÁTNÍ PEÂENÍ 60°- 240°

1

2

3

Pokud chcete udrÏet
stálou teplotu pokrmÛ po
del‰í dobu, napfi. nad 20
– 30 minut, doporuãu-
jeme vám, pfiikr˘t jej
alobalem, aby se pfiíli‰
nevysu‰il.

POLOHA OTOâNÉHO POLOHA OTOâNÉHO POLOHA RO·TU 
PROGRAM KNOFLÍKU KNOFLÍKU A P¤ÍSLU·ENSTVÍ POZNÁMKY/RADY

NASTAVENÍ FUNKCÍ TERMOSTATU

60°- 240°

Ideální k toustování chle-
ba, k pfiípravû krutonÛ
(mal˘ch ochucen˘ch
kouskÛ chleba).

TOUSTOVÁNÍ

1

2

3
= Plech na peãení (N) = Ro‰t (O) = Vyjímatelné topné tûleso (P)
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1.3 - TECHNICKÉ ÚDAJE
Provozní napûtí   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .viz ‰títek charakteristik
Maximální pfiíkon  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .viz ‰títek charakteristik
SPOT¤EBA ENERGIE (norma CENELEC HD 376)
Pfii ohfievu na 200° C  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .0,20 KWh  
Pfii udrÏování teploty na 200° C po 1 hodinu  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .0,70KWh   
Celkem  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .0,90 KWh  
Tento spotfiebiã je v souladu se smûrnicí 89/336/EU o elektromagnetické kompatibilitû.
Materiály a pfiedmûty, které budou ve styku s potravinami odpovídají pfiedpisÛm smûrnice EU 89/109.

1.4 - DÒLEÎITÁ UPOZORNùNÍ
1. Tato peãící trouba je konstruovaná pro pfiípravu pokrmÛ. Nesmí se pouÏívat pro jiné úãely a nesmí b˘t

Ïádn˘m zpÛsobem mûnûna ãi jinak pfiizpÛsobována.
2. Dûti a nesvéprávné osoby nesmí spotfiebiã pouÏívat bez vhodného dozoru jin˘ch osob.
3. Pfii toustování chleba musíte troubu neustále kontrolovat. Chleba se snadno spálí.
4. Pfied pouÏitím spotfiebiãe zkontrolujte, zda se pfiístroj pfii pfievozu nepo‰kodil.
5. Pfied prvním pouÏitím peãící trouby, vyndejte z vnitfiku spotfiebiãe v‰echen obalov˘ a ochrann˘ materiál,

papírové pfiíruãky, umûlohmotné sáãky atd.
6. Pfiedtím, neÏ zapojíte zástrãku do zásuvky el. proudu, si ovûfite zda:
- síÈové napûtí odpovídá napûtí uvedenému na popisném ‰títku technick˘ch

charakteristik spotfiebiãe, kter˘ se nachází na spodní stranû spotfiebiãe;
- minimální proudová zatíÏitelnost zásuvky el. proudu je 10 A a zda je

zásuvka dostateãnû uzemnûná. V˘robce není zodpovûdn˘ za pfiípadné
‰kody zpÛsobené nerespektováním tohoto protiúrazového opatfiení.

7. Pfied pouÏitím trouby, omyjte peãlivû ve‰keré pfiíslu‰enství spotfiebiãe.
Nemyjte vyjímatelné topné tûleso (P).

8. Neponofiujte vyjímatelné topné tûleso (P) do vody: pokud je tûleso
‰pinavé, omyjte jej vlhk˘m hadfiíkem.

9. NesnaÏte se zastrãit do otvorÛ konektoru vyjímatelného topného tûle-
sa (D) kovové pfiedmûty jako napfi. vidliãky, noÏe atd.

10.Umístûte spotfiebiã na vodorovnou plochu ve v˘‰ce alespoÀ 85 cm tak,
aby nebyl na dosah dûtí. Spotfiebiã se nesmí nacházet pod nebo v
blízkosti záclon a závûsÛ nebo hofilav˘ch materiálÛ.

11.Dvífika a vnûj‰í ãásti peãící trouby se pfii provozu mohou zahfiát: pfii
pfiípravû pokrmÛ v peãící troubû se dot˘kejte pouze rukojetí a úchytÛ
z umûlé hmoty. Nepokládejte pfiedmûty na peãící troubu.

12.Nesahejte na vyjímatelné topné tûleso a pfiíslu‰nou podpûru ihned po peãení. Poãkejte, aÏ trouba vych-
ladne. Teprve potom mÛÏete s topn˘m tûlesem manipulovat. UloÏte je do svého úloÏného prostoru.

13.Pokud jsou dvífika trouby otevfiená, mûjte na pamûti následující pravidla:
- netlaãte na dvífika tûÏk˘mi pfiedmûty a netahejte za rukojeÈ smûrem dolÛ;
- nepokládejte na plochu otevfien˘ch dvífiek tûÏké nádoby nebo horké pekáãe, které jste zrovna vyndali z trouby.
14.Spotfiebiã v Ïádném pfiípadû nepfiená‰ejte, pokud je v provozu.
15.Úpravy, opravy nebo v˘mûna pfiípojného kabelu musí b˘t provedeny pouze odborníkem povûfien˘m

v˘robcem nebo pfiímo v servisním stfiedisku v˘robce. Pfiípadné opravy provedené nekvalifikovan˘m per-
sonálem mohou b˘t nebezpeãné.

16. Peãící troubu vypnete nastavením otoãného knoflíku zapnutí a ãasového spínaãe (G) na “0”.
Pfied prvním pouÏitím nechte spotfiebiã v provozu na prázdno po dobu alespoÀ 15 minut s termostatem
nastaven˘m na maximum. Tímto zpÛsobem odstraníte ze spotfiebiãe zápach “novoty”. Koufi, kter˘ bude
z trouby vycházet, pochází z ochrann˘ch látek, které byly pfied pfievozem nane‰eny na topná tûlesa.
Bûhem tohoto úkonu musíte místnost dÛkladnû vyvûtrat.
POZOR: Po vybalení v˘robku z krabice si ovûfite, zda jsou dvífika trouby nepo‰kozená. Sklenûná dvífika
jsou kfiehká a v pfiípadû viditelného po‰kození jako napfi. od‰típnutí, r˘hy nebo po‰krábání, nechte dvífika
vymûnit. Mimo jiné chraÀte dvífika pfii pouÏívání, ãi‰tûní nebo pfiemísÈování spotfiebiãe pfied prudk˘mi
nárazy. Nelijte na sklo dvífiek studené kapaliny, pokud je spotfiebiã hork˘ a vyvarujte se bouchání dvífiky.

1.  KAPITOLA -  V·EOBECNù

Kg.
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• OTOâN¯ KNOFLÍK TERMOSTATU (E)
Navolte poÏadovanou teplotu následujícím zpÛsobem:
- K udrÏování stálé teploty pokrmÛ: nastavte otoãn˘ knoflík termostatu na

60°C.
- K peãení v troubû: nastavte otoãn˘ knoflík termostatu od 60°C a 240°C.
- V‰echny zpÛsoby grilování: 

Nastavte termostat na 

• OTOâN¯ KNOFLÍK ZAPÍNÁNÍ A âASOVÉHO SPÍNAâE (G)
- Zapnutí peãící trouby a naprogramování délky peãení: Otoãte otoãn˘m

knoflíkem po smûru hodinov˘ch ruãiãek a nastavte jej na poÏadovanou dobu
(max. 120 minut). Po uplynutí nastavené doby se ozve zvukov˘ signál a
trouba se automaticky vypne.

- Vypnutí peãící trouby: Nastavte otoãn˘ knoflík na “0”.
Pokud potfiebujete nastavit délku peãení pod 10 minut, otoãte knoflíkem nejdfiíve aÏ na konec stupnice a
potom nastavte poÏadovanou dobu.

• OTOâN¯ KNOFLÍK NASTAVENÍ FUNKCÍ (H)
Aktivací tohoto otoãného knoflíku se nastavují následující funkce vafiení:

2.  KAPITOLA –  POUÎÍVÁNÍ  TROUBY A TABULKY
PEâENÍ

2.1 - POUÎÍVÁNÍ OVLÁDACÍCH PRVKÒ

PEâENÍ V TROUBù A UDRÎOVÁNÍ STÁLÉ TEPLOTY POKRMÒ
(je v provozu vrchní topné tûleso a spodní topné tûleso)

DELIKÁTNÍ PEâENÍ
(je v provozu pouze spodní topné tûleso)

PEâENÍ V DVOJITÉ TROUBù
(je v provozu vrchní a spodní topné tûleso + vyjímatelné topné tûleso umístûné uprostfied)
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GRILOVÁNÍ 
(je v provozu pouze vrchní topné tûleso na maximální v˘kon)

2.  KAPITOLA –  POUÎÍVÁNÍ  TROUBY A TABULKY PEâENÍ

• SVùTELNÁ KONTROLKA TERMOSTATU (F)
Rozsvícené svûtélko signalizuje, Ïe trouba se zahfiívá. V okamÏiku, kdy zhasne
se trouba zahfiála na nastavenou teplotu.

TOUSTOVÁNÍ
(je v provozu vrchní topné tûleso a vyjímatelné topné tûleso umístûné uprostfied na max-
imální v˘kon)

2.2 - RADY P¤I POUÎÍVÁNÍ TROUBY

• Pfii peãení v troubû, peãení v dvojité troubû a pfii “delikátním” peãení, doporuãujeme nejdfiíve troubu
zahfiát na navolenou teplotu po dobu zhruba 10 minut. Zaruãíte si tak vynikající v˘sledky pfii peãení.

• Délka peãení záleÏí na kvalitû v˘robkÛ, na teplotû potravin a na osobní chuti. Doba peãení uvedená v
tabulkách je pouze pfiibliÏná a je tfieba ji pfiizpÛsobit osobním poÏadavkÛm. V uveden˘ch dobách
peãení není zahrnuta doba potfiebná k zahfiívání trouby.

• U peãení zmraÏen˘ch potravin je tfieba brát v úvahu doby peãení uvedené na obalu v˘robku.
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2.  KAPITOLA –  POUÎÍVÁNÍ  TROUBY A TABULKY PEâENÍ

• UDRÎOVÁNÍ TEPLOTY POKRMÒ
Tato funkce slouÏí k udrÏování stálé teploty pokrmÛ tak, aby v
okamÏiku podávání na stÛl byl pokrm tepl˘. Nenechávejte ale pokrmy
v troubû dlouho, pfiíli‰ by se vysu‰ili (doporuãujeme pfiikr˘t pekáã s
pokrmem alobalem nebo peãícím papírem). Plech na peãení nebo ro‰t
(s pekáãkem s pokrmem) umístûte do vodících li‰t ã. 3 – viz zobrazení
na pravé stranû.
Nastavte otoãn˘ knoflík voliãe funkcí (H) na        .
Nastavte otoãn˘ knoflík termostatu (E) na 60°C.
Nastavte otoãn˘ knoflík zapnutí a ãasového spínaãe (G) na
poÏadovanou dobu. Po uplynutí nastavené doby se ozve zvukov˘
signál. V pfiípadû, Ïe ohfiívan˘ pokrm budete vyndávat z trouby pfied
uplynutím nastavené doby, nezapomeÀte knoflík zapnutí a ãasového
spínaãe (G) nastavit ruãnû na “0”.

• DELIKÁTNÍ PEâENÍ

Tato funkce je urãená pro peãení cukráfiského peãiva a dortÛ s
polevou. Doporuãujeme, mimo jiné, tuto funkci k dokonãení peãení
pokrmÛ, u kter˘ch je dÛleÏité peãení ze spodu.

Plech na peãení nebo ro‰t (s pekáãkem s pokrmem) umístûte do
vodících li‰t ã. 3 – viz zobrazení na pravé stranû.

Nastavte otoãn˘ knoflík voliãe funkcí (H) na         .

Nastavte otoãn˘ knoflík termostatu (E) na poÏadovanou teplotu.

Nastavte otoãn˘ knoflík zapnutí a ãasového spínaãe (G) na
poÏadovanou dobu. Po uplynutí nastavené doby se ozve zvukov˘
signál. V pfiípadû, Ïe pfiipravovan˘ pokrm se upekl je‰tû pfied
uplynutím nastavené doby, otoãte  knoflík zapnutí a ãasového spínaãe
(G) ruãnû na “0”.

2.3 - NASTAVENÍ FUNKCÍ TROUBY
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CELÉ KU¤E

• PEâENÍ V TROUBù 
Nastavte otoãn˘ knoflík voliãe funkcí (H) na       .
Navolte poÏadovanou teplotu otoãn˘m knoflíkem termostatu (E).
Nastavte otoãn˘ knoflík zapnutí a ãasového spínaãe (G) na
poÏadovanou dobu.
Poãkejte, aÏ se trouba zahfieje na nastavenou teplotu (svûtelná kontrol-
ka se zhasne). Potom poloÏte nádobu s pokrmem na ro‰t anebo v
pfiípadû, Ïe pokrm je pfiímo na plechu, umístûte plech do pfiíslu‰n˘ch
vodících li‰t (proãtûte si peãlivû dále uvedenou tabulku). Po uplynutí
doby peãení se ozve zvukov˘ signál.

2.  KAPITOLA –  POUÎÍVÁNÍ  TROUBY A TABULKY PEâENÍ

K dobû peãení je nutné pfiipoãítat 10 minut pfiedehfiívání trouby.

PRAÎMA PEâENÁ V
TROUBù
PSTRUH PEâEN¯ V
ALOBALU
BAKLAÎÁNY S PARMEZÁNEM A
RAJâ. PROTLAKEM
ZELENÉ CUKÍNY S
TU≈ÁKEM

ZAPEâNÉ BRAMBORY

JABLKOV¯ KOLÁâ /
APPLE PIE
MUFFINS (MALÉ
VDOLEâKY)

CANNELLONI 
(it. nudlové role)

1000 g 200°C 40 min. 2 PouÏijte plech na peãení (N), na plech
nasypte rajãata a nalijte olej a vodu.

600 g 200°C 18 min. 2
Umístûte papírové ko‰íãky s

tûstem pfiímo na plech na peãení.

PoloÏte pekáã pfiímo na ro‰t (O).2300 g 200°C 40 min. 3

1000 g 190°C 3 PouÏijte plech na peãení (N)

800 g 190°C 3

Umístûte pekáã na ro‰t (O)1700 g 200°C 2

1500 g 200°C Umístûte pekáã na ro‰t (O)

1000 g 190°C 90 min.
Umístûte dortovou formu na ro‰t

(O)

1500 g 220°C 3

VEP¤OVÁ PEâENù 1500 g 220°C

SEKANÁ 1000 g 200°C

R O Z P O R C O V A N ¯
KRÁLÍK 1000 g 200°C 3

MO¤SK¯ OKOUN V
SOLI 900 g 190°C 3

RECEPTY MNOÎSTVÍ OTOâN¯ KNOFLÍK
TERMOSTATU DOBA PEâENÍ POLOHA RO·TU/PLECHU

NA PEâENÍ POZNÁMKY A RADY

âERSTVÁ PIZZA

SLAN¯ KOLÁâ

LASAGNE 
(it. nudlové placky)

3

600 g 200°C 35 min. 3 PouÏijte plech na peãení (N) nebo formu
na dorty, kterou poloÏíte na ro‰t.

400 g 240°C 25 min. PouÏijte plech na peãení (N)

ZMRAÎENÁ PIZZA 300 g 240°C 10 min. 3 MÛÏete poloÏit pfiímo na ro‰t (O)
nebo na plech na peãení (N).

1500 g 200°C 40 min. 3 PoloÏte pekáã pfiímo na ro‰t (O).

3

3

2

3

Mohou se péci pfiímo na plechu na
peãení (N) zabalené v alobalu.40 min.

30 min.

40 min.

90 min. Propíchnûte vidliãkou a tuk nechte vytéct.

90 min.
Nechte trochu tuku, aby se pokrm pfiíli‰ nevyu‰il.

Nalijte na plech skleniãku vody.

60 min. Umístûte pfiímo na plech na peãení.

60 min.
Pfiidejte trochu vody. Pokud je to nutné,

otoãte v polovinû doby peãení.

40 min. Umístûte rybu na plech (N) a zakryjte ji
úplnû hrubou solí.

40 min.
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2.  KAPITOLA –  POUÎÍVÁNÍ  TROUBY A TABULKY PEâENÍ

• PEâENÍ V DVOJITÉ TROUBù
Nasaìte vyjímatelné topné tûleso (P) do prostfiedních vodících li‰t (2) – viz zobrazení na obrázku dole.
Pfiekontrolujte, aby kolíãky vyjímatelného topného tûlesa byly dobfie a na doraz zasunuté do otvorÛ
pfiíslu‰ného konekoru (D).
Nastavte otoãn˘ knoflík voliãe funkcí (H) na        .
Navolte poÏadovanou teplotu otoãn˘m knoflíkem termostatu (E).
Nastavte otoãn˘ knoflík zapnutí a ãasového spínaãe (G) na poÏadovanou dobu.
Poãkejte, aÏ se trouba zahfieje na nastavenou teplotu (svûtelná kontrolka se zhasne). Potom zasuÀte do
vodících li‰t 1 a 3 dva plechy na peãení nebo dva ro‰ty. Po uplynutí doby peãení se ozve zvukov˘ signál.
Po skonãení pfiípravy pokrmÛ ve dvojité troubû musíte vÏdy:
• Nastavit knoflík termostatu (E) na “•” a v pfiípadû, Ïe peãení bylo ukonãeno je‰tû pfied uplynutím nas-

tavené doby, musíte knoflík ãasového spínaãe (G) nastavit ruãnû na “0”.
• Nikdy NIC nepokládejte pfiímo na vyjímatelné topné tûleso (P). PouÏívejte vÏdy plechy na peãení nebo

ro‰ty, které jste dostali spolu s v˘robkem a zasuÀte je do vodících li‰t 1 a 3.
Vyãkejte, aÏ trouba vychladne a teprve potom vyndejte vyjímatelné topné tûleso (P) a uloÏte jej do
úloÏného prostoru.

ROZPORCOVANÉ KU¤E
S BRAMBOREM

K dobû peãení je nutné pfiipoãítat 10 minut pfiedehfiívání trouby.

MUFFINS (MALÉ
VDOLEâKY)

·PÍZ PouÏijte 2 plechy na peãení (N)
dodané spolu se spotfiebiãem1200 g 220 °C 45 min. 1 a 3

1200 g 200 °C 1 a 3 PouÏijte 2 plechy na peãení (N)
dodané spolu se spotfiebiãem

1400 g 220 °C 1 a 3

BRAMBORY PEâENÉ V
TROUBù 1200 g 220 °C
PRAÎMA PEâENÁ V
TROUBù 2000 g 200 °C
ZELENÉ CUKÍNY S
TU≈ÁKEM 2000 g 200 °C 1 a 3

KOLÁâ 1500 g 200 °C 1 a 3

âERSTVÁ PIZZA

ZMRAÎENÁ PIZZA

ROZPORCOVANÉ KU¤E

1 a 3

600 g 240 °C 12 min. 1 a 3 PouÏijte 2 ro‰ty (O) dodané spolu se
spotfiebiãem

1000 g 240 °C 30 min. PouÏijte 2 plechy na peãení (N)
dodané spolu se spotfiebiãem

SLANÉ KOLÁâE 1400 g 200 °C 40 min. 1 a 3 PouÏijte 2 plechy na peãení (N)
dodané spolu se spotfiebiãem

1400 g 220 °C 60 min. 1 a 3 PouÏijte 2 plechy na peãení (N)
dodané spolu se spotfiebiãem

1 a 3

1 a 3

20 min.

60 min. PouÏijte 2 plechy na peãení (N)
dodané spolu se spotfiebiãem

60 min. PouÏijte 2 plechy na peãení (N)
dodané spolu se spotfiebiãem

40 min. PouÏijte 2 plechy na peãení (N)
dodané spolu se spotfiebiãem

45 min. PouÏijte 2 plechy na peãení (N)
dodané spolu se spotfiebiãem

45 min. PouÏijte 2 plechy na peãení (N)
dodané spolu se spotfiebiãem

RECEPTY MNOÎSTVÍ OTOâN¯ KNOFLÍK
TERMOSTATU DOBA PEâENÍ POLOHA RO·TU/PLECHU

NA PEâENÍ POZNÁMKY A RADY
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• GRILOVÁNÍ A ZAPÉKÁNÍ POKRMÒ
Tato funkce je ideální ke grilování hamburgerÛ, vepfiov˘ch Ïebírek, párkÛ, klobás atd..
Tato funkce se mÛÏe, mimo jiné, pouÏívat k zapékání do zlatova rÛzn˘ch pokrmÛ:
bramborové noky po fiímsku, zapékané mu‰le sv. Jakuba, atd.

Postup:

Umístûte pokrm, kter˘ budete grilovat, pfiímo na ro‰t spolu s plechem na peãení (N) do prostfiedních
vodících li‰t (2) – viz zobrazení na obr. 1. Dvífika trouby pouze pfiivfiete – viz obr. 2. Doporuãujeme, nalít
na plech (N) skleniãku vody, která zabrání pfiepalování tuku, kter˘ bude do plechu kapat.

Nastavte otoãn˘ knoflík voliãe funkcí (H) na        .

Nastavte otoãn˘ knoflík termostatu (E) na          .

Nastavte otoãn˘ knoflík zapnutí a ãasového spínaãe (G) na poÏadovanou dobu.

DÛleÏité: pokud chcete obdrÏet vynikajících v˘sledkÛ, umístûte pokrm na ro‰t (O) tak, aby v místû poblíÏ
dvífiek bylo asi 2 centimetrové prázdné místo (viz obrázek 1).

U uvafien˘ch nebo upeãen˘ch pokrmÛ, které se mají pouze zapékat poloÏte nádobu pfiímo na ro‰t umístûn˘
v prostfiedních vodících li‰tách. Dvífika trouby pouze pfiivfiete podle zobrazení na obr. 3.  
Po uplynutí doby peãení se ozve zvukov˘ signál. V pfiípadû, Ïe pokrm je hotov˘, je‰tû pfied uplynutím nas-
tavené doby, otoãte  knoflík zapnutí a ãasového spínaãe (G) ruãnû na “0”.

2.  KAPITOLA –  POUÎÍVÁNÍ  TROUBY A TABULKY PEâENÍ

obr.  2obr.  1 obr.  3
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• TOUSTOVÁNÍ

Tato funkce je ideální k toustování chleba, k pfiípravû krutonÛ (ochucen˘ch kouskÛ chleba) atd.

Postup:

Nasaìte vyjímatelné topné tûleso (P) do prostfiedních vodících li‰t (2) podle zobrazení na stranû 130.
Pfiekontrolujte, aby kolíãky vyjímatelného topného tûlesa byly dobfie a na doraz zasunuté do otvorÛ
pfiíslu‰ného konekoru (D).
PoloÏte pokrm urãen˘ k toustování pfiímo na ro‰t umístûn˘ do vodících li‰t ã. 1. Dvífika trouby pouze pfiivfiete
– viz zobrazení.
Nastavte otoãn˘ knoflík voliãe funkcí (H) na      .
Nastavte otoãn˘ knoflík termostatu (E) na       .
Nastavte otoãn˘ knoflík zapnutí a ãasového spínaãe (G) na
poÏadovanou dobu.
Po skonãení pfiípravy pokrmÛ ve dvojité troubû musíte vÏdy:

Nastavit knoflík termostatu (E) na “•” a v pfiípadû, Ïe peãení bylo
ukonãeno je‰tû pfied uplynutím nastavené doby, musíte knoflík
ãasového spínaãe (G) nastavit ruãnû na “0”.

Vyãkejte, aÏ trouba vychladne a teprve potom vyndejte vyjí-
matelné topné tûleso (P) a uloÏte jej do úloÏného prostoru.

Správné umístûní chleba pfii toustování je zobrazeno na obrázku
na pravé stranû. Nechte vÏdy volné 2 cm na okrajích ro‰tu.

2.  KAPITOLA –  POUÎÍVÁNÍ  TROUBY A TABULKY PEâENÍ

VEP¤OVÁ ÎEBÍRKA (4)

HAMBURGRY (6)

PÁRKY (6)

·PÍZ  (4)

600 g 20 min. Otoãit po zhruba 12 minutách

1200 g 25 min. Propíchnout vidliãkou, aby vytekl tuk. Otoãit po
zhruba 15 minutách

klobás (12)

700 g 20 min. Otoãit po zhruba 12 minutách

650 g 25 min. Otoãit po zhruba 15 minutách

500 g 10 min. Otoãit po zhruba 3-4 minutách

BRAMBOROVÉ NOKY
PO ¤ÍMSKU

1500 g 15 min. PoloÏte pekáã na ro‰t umístûn˘ v prostfiedních
vodících li‰tách (2).

V tabulce uvádíme nûkolik uÏiteãn˘ch rad, které Vám pomohou pfii pfiípravû v˘teãn˘ch grilovan˘ch pokrmÛ.

2 cm.

2 cm.

RECEPTY MNOÎSTVÍ OTOâN¯ KNOFLÍK
TERMOSTATU DOBA PEâENÍ POZNÁMKY A RADY
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3.  KAPITOLA –  â I·TùNÍ  A ÚDRÎBA

âast˘m a pravideln˘m ãi‰tûním trouby zabráníte tomu, aby trouba pfii peãení páchla nebo se z ní koufiilo.
Pfied jak˘mkoliv ãi‰tûním trouby musíte nejdfiíve vytáhnout zástrãku pfiípojného kabelu ze zásuvky el.
proudu.
V Ïádném pfiípadû pfiístroj neponofiujte do vody. Nemyjte ho pod proudem vody.
Ro‰ty a plechy na peãení se myjí jako nádobí, mÛÏete je m˘t ruãnû nebo v myãce nádobí.
Neponofiujte vyjímatelné topné tûleso (P) do vody: pokud je tûleso ‰pinavé, omyjte jej vlhk˘m hadfiíkem.
(viz obr. 4).
Vnûj‰í ãásti trouby omyjte vlhkou houbiãkou. NepouÏívejte prá‰kové prostfiedky, které by mohly po‰kodit
povrchovou úpravu trouby (smalt nebo lak). Dávejte pozor, aby se voda nebo tekut˘ mycí pfiípravek
nedostal dovnitfi ‰tûrbin, které se nacházejí na pravé stranû trouby.
Pfii ãi‰tûní vnitfiku trouby se nesmí pouÏívat korozivní látky. Ne‰krábejte neãistoty ze stûn trouby ostr˘mi
nebo ‰piãat˘mi pfiedmûty. PouÏívejte pouze tekuté mycí pfiípravky nikoliv prá‰kové.
NesnaÏte se zastrãit do otvorÛ na zadní stranû trouby nebo do otvorÛ konektoru (D) vyjímatelného topného
tûlesa vidliãky, noÏe nebo ‰piãaté pfiedmûty. Nelijte vodu do tûchto otvorÛ.
Pfii mytí zadní stûny uvnitfi trouby si mÛÏete pomoci tak, Ïe vrchní topné tûleso (L) nadzvihnete tahem
smûrem nahoru a zároveÀ k pravé stûnû trouby (viz obr. 5).
Po provedeném ãi‰tûní nasaìte topné tûleso zpût podle zobrazení na obr. 6.

VNIT¤NÍ OSVùTLENÍ TROUBY (jen u nûkter˘ch modelÛ)
Vnitfiní osvûtlení trouby (B) se rozsvítí vÏdy, kdyÏ je peãící trouba v provozu. Pokud potfiebujete vymûnit
Ïárovku osvûtlení, obraÈte se na odborníka povûfieného v˘robcem nebo na servisní stfiedisko v˘robce.
Pozn.: troubu mÛÏete pouÏívat i s pfiepálenou Ïárovkou.

obr. 5 obr. 6obr. 4
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