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1. KAPITOLA - VSEOBECNE

1.1 - POPIS TROUBY A PRISLUSENSTVi

@MmMON W

Vrchni topné t&leso H Otoény knoflik nastaveni funkei
Osvételni uvnit trouby (jen u nékterych I Ovlédaci panel

modelo) L Spodni topné leso

Postranni vodici listy M Sklenénd dvitka

Konektor N Plechy na pegeni

Oto¢ny knoflik termostatu O Rosty

Svételnd kontrolka termostatu P Vyjimatelné topné #leso
Otoény knoflik zapinéni a ¢asového spinace

ULOZENI VYJIMATELNEHO TOPNEHO TELESA

Pokud nebudete vyjimatelné topné t&leso (P)
pouzivat, mozete jej uloZit do prostoru, ktery se
nachdzi pod troubou. Viz obrézek na pravé
strané.

Pedici trouba je vybavena 3 pary
vodicich ligt, které umoziuji umisténi
plecht a rostt k peceni v roznych
vyskach. Do vodicich list oznagenyc
&islem 2 se zasunuje vyjimatelné topné
téleso a pecici trouba se mize pouzivat
k peceni jako “dvojitd trouba” - viz
strana 136.
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1. KAPITOLA - VSEOBECNE

1.2 - SOUHRNNA TABULKA

PROGRAM
NASTAVENI FUNKCi

POLOHA OTOCNEHO
KNOFLIKU
TERMOSTATU

POLOHA OTOCNEHG
KNOFLIKU

POLOHA ROSTU,
A PRISLUSENSTVI

POZNAMKY/RADY

UDRZOVANI
STALE TEPLOTY
POKRMU

60°

)

Pokud chcete udrzet
stalou tep|otu pokrmd Eo
elsi dobu, n(:lpr nad

- 30 minut, oruéu-
jeme vdam, prl ryt jej
alobalem, aby se’prilis
nevysusil.

DELIKATNI PESENI

60°- 240°

l:ouzqfe plech na peceg
tery zasynete ovn%u [o]

dnjc voﬁluc list
E o jakykoliv pekag,
tery polozite na rost
(zosu ury i v tomt

do spodnic
CIC ||st) P

PESENI V TROUBU

60°- 240°
(vedere tabella
pagina 9)

oppure

Pouzijte plech na peéent,
ktery zasunete rovnou do
vodicich list nebo
jakykoliv pekag, ktery
polozite na rot.

GRILOVANI A
ZAPEKANI
POKRMU

h 4 4 4

Idedini pro viechny zptisoby
tradi¢niho grilovani: ham-
burger parEy, $piz, tousto-
vany chleba atd.. Polozte
potraviny pr|mo na rost. Do
plechu na peceni bude stékat
tuk.

h 4 4 4

IdegIni pro pokrmy, které se
maiji pouze zapeci (napf
quekane musle sv. Jakuba
atd.). V tomto pFipadé
polozte  nadobu (s
pokrmem) na rot.

PESENI VE DVOIITE
TROUBU

60°- 240°

Pouzijte 2 rosdy (O)
Eouze v piipadg, ze
udete péci 2 zmrqzene
pizzy. IEI’I peceni jinych
ruho pokrmo pouzijte
(I\ilfly plechy na peéeni

TOUSTOVANI

A A 4

h 4 4 4

==

» Ngamgwa—- “an"’ - “Q—@“ —-aw — | voniciLgry

Idea|n| k toustovani chle-
k pfipraveé krutont
(malych ochucenych

kousku chleba).
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1. KAPITOLA - VSEOBECNE

1.3 - TECHNICKE UDAJE

Provozni NOP&H .. .o\ viz stitek charakteristik

Maximalni pitkon ... ... viz stitek charakteristik
SPOTREBA ENERGIE (norma CENELEC HD 376)

Pii ohfevu na 200° C . ..o 0,20 KWh

Pri udrzovéni teploty na 200° Cpo 1 hodinu . ....................... 0,70KWh

Celkem ... o 0,90 KWh

Tento spottebi¢ je v souladu se smérnici 89/336/EU o elektromagnetické kompatibilité.
Materidly a predméty, které budou ve styku s potravinami odpovidaii predpistm smérnice EU 89/109.

1.4 - DULEZITA UPOZORNENI

1. Tato pegici trouba je konstruovand pro pFipravu pokrma. Nesmi se pouzivat pro jiné Géely a nesmi byt

#édnym zposobem ménéna ¢i jinak prizpusobovana.

Déti a nesvéprévné osoby nesmi spotfebi¢ pouzivat bez vhodného dozoru jinych osob.

Pti toustovéni chleba musite troubu neustdle kontrolovat. Chleba se snadno spdli.

Pred pouzitim spotfebice zkontrolujte, zda se pfistroj pii prevozu neposkodil.

Pied prvnim pouzitim pecici trouby, vyndeite z vnitFLu spotiebice viechen obalovy a ochranny materidl,

papirové prirucky, umélohmotné sacky atd.

Predtim, nez zapojite zastréku do zdsuvky el. proudu, si ovéite zda:

sifové napéti odgovidé napéti uvedenému na popisném titku technickych

charakteristik spotiebice, ktery se nachdzi na spodni strané spottebice;

minimdlni proudové zatizitelnost zésuvky el. proudu je 10 A a zda je

zdsuvka dostateéné uzemnénd. Vyrobce neni zodpovédny za pripadné

skody zpisobené nerespektovanim tohoto protivrazového opatteni.

7. Pied pouzitim trouby, omyite peclivé veskeré prislusenstvi spotrebice.
Nemyite vyjimatelné topné t&leso (P).

8. Neponoiujte vyjimatelné topné téleso (P) do vody: pokud je téleso
$pinavé, omyite jej vlhkym hadfikem.

9. Nesnazte se zastrcit do otvort konektoru vyjimatelného topného téle-
sa (D) kovové predméty jako napt. vidlicky, noze atd.

10.Umistéte spotfebi¢ na vodorovnou plochu ve vysce alespori 85 cm tak,
aby nebyl na dosah déti. Spoffelgié se nesmi nachdzet pod nebo v
blizkosti zéclon a zavéso nebo hotlavych materidlo.

11.Dvitka a vnéjsi &asti pecici trouby se pfi provozu mohou zahfdt: pfi
pripravé pokrmi v pecici troubé se dotykejte pouze rukojeti a tchyto
z umélé hmoty. Nepokladeijte piedméty na pecici troubu.

12.Nesaheijte na vyjimatelné topné t&leso a pfislusnou podpéru ihned po peceni. Pockeite, a2 trouba vych-
ladne. Teprve potom mézete s topnym t&lesem manipulovat. Ulozte je J; svého lozného prostoru.

13.Pokud jsou dvitka trouby oteviend, méjte na paméti ndsledujici pravidla:
netla¢te na dvitka tézkymi predméty a netaheijte za rukojet smérem dolu;
nepokladeite na plochu otevienych dvitek t&zké nddoby nebo horké pekace, které jste zrovna vyndali z trouby.

14. Spotebi¢ v iddpném pFipadé neprendseite, pokuJie v provozu.

15.Upravy, opravy nebo vyména pripojného kabelu musi byt provedeny pouze odbornikem povérenym
vyrobcem nebo piimo v servisnim stfedisku vyrobce. P¥ipadné opravy provedené nekvalifikovanym per-
sondlem mohou byt nebezpecné.

16. Peici troubu vypnete nastavenim otoéného knofliku zapnuti a éasového spinaée (G) na “0”.

RSN A b

Pfed prvnim pouzitim nechte spotfebi¢ v provozu na prazdno po dobu alespori 15 minut s termostatem
nastavenym na maximum. Timto zpUsobem odstranite ze spottebice zapach “novoty”. Kou¥, ktery bude
z trouby vychdzet, pochézi z ochrannych latek, které byly pred prevozem naneseny na topné télesa.
Béhem tohoto Gkonu musite mistnost dikladné vyvétrat.

POZOR: Po vybaleni vyrobku z krabice si ovéfte, zda jsou dvitka trouby neposkozend. Sklenénd dvitka
jsou kiehkd a'v piipadé viditelného poskozeni jako napt. odstipnuti, ryhy nebo poskrabant, nechte dvitka
vyménit. Mimo jiné chraiite dvitka pFi pouzivéni, ¢isténi nebo premisfovdni spottebice pred prudkymi
ndrazy. Nelijte na sklo dvitek studené kapaliny, pokud je spotiebic¢ horky a vyvarujte se bouchani dvitky.
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2. KAPITOLA - POUZiVANI TROUBY A TABULKY
PECENI

2.1 - POUZiVANI OVLADACICH PRVKU

e OTOCNY KNOFLIK TERMOSTATU (E)

Navolte pozadovanou teplotu ndsledujicim zptsobem:
K udrzovani stalé teploty pokrmd: nastavte otoény knoflik termostatu na
60°C.
K peceni v troubé: nastavte otoény knoflik termostatu od 60°C a 240°C.
Vsechny zposoby grilovani:

Nastavte termostat na

* OTOCNY KNOFLIK ZAPINANI A CASOVEHO SPINACE (G)

- Zapnuti peéici trouby a naprogramovani délky peéeni: Otocte otognym
knoflikem po sméru hodinovych rucicek a nastavte jej na pozadovanou dobu
(max. 120 minut). Po uplynuti nastavené doby se ozve zvukovy signdl a
trouba se automaticky vypne.

Vypnuti peéici trouby: Nastavte otoény knoflik na “0”.

Pokud pottebuijete nastavit délku peéeni pod 10 minut, otoéte knoflikem nejdrive az na konec stupnice a
potom nastavie pozadovanou dobu.

o OTOCNY KNOFLIK NASTAVENI FUNKCI (H)

Aktivaci tohoto otoéného knofliku se nastavuji nésledujici funkce vareni:

BE 2NE 2NE 2 () PECENI v TROUBE A UDRZOVANI STALE TEPLOTY POKRMU

(je v provozu vrchni topné t&leso a spodni topné t&leso)

¥ ¥ ¥ (=) peceNi v bvouITE TROUBE

L L 4 (ie v provozu vrchni a spodni topné tleso + vyjimatelné topné téleso umisténé uprosted)

(L] DELIKATNi PECENI

(ie v provozu pouze spodni topné téleso)
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2. KAPITOLA - POUZiIVANi TROUBY A TABULKY PECENI

(] GRILOVANI

(je v provozu pouze vrchni topné téleso na maximdlni vykon)

E2222 2 =) TousTovANi
o 0 o (je v provozu vrchni topné téleso a vyjimatelné topné téleso umisténé uprostied na max-

imdlni vykon)

* SVETELNA KONTROLKA TERMOSTATU (F)
Rozsvicené svétélko signalizuje, Ze trouba se zahfiva. V okamziku, kdy zhasne
se trouba zahtdla na nastavenou teplotu.

2.2 - RADY PRI POUZiVANi TROUBY

e Pfi peceni v troubg, peceni v dvojité troubg a pfi “delikatnim” peceni, doporucujeme nejdrive troubu
zah¥ét na navolenou teplotu po dobu zhruba 10 minut. Zaruéite si tak vynikajici vysledky pfi pecent.

o Délka peceni zdlezi na kvalité vyrobkd, na teploté potravin a na osobni chuti. Doba peéeni uvedend v
tabulkéch je pouze pribliznd a je treba ji prizptsobit osobnim pozadavkom. V uvedenych dobdch
peceni neni zahrnuta doba potfebnd k zahfivéni trouby.

e U peceni zmrazenych potravin je tieba brét v Gvahu doby peceni uvedené na obalu vyrobku.
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2. KAPITOLA - POUZIVANI TROUBY A TABULKY PECENI

2.3 - NASTAVENI FUNKCi TROUBY

« UDRZOVANI TEPLOTY POKRMU [

Tato funkce slouzi k udrzovani stalé teploty pokrmt tak, aby v
okamziku podévéni na stil byl pokrm teply. Nenechévejte ale pokrmy
v troubé dlouho, pfilis by se vysusili (doporu¢ujeme prikryt pekac s
pokrmem alobalem nebo pecicim papirem). Plech na peceni nebo rost
(s pekackem s pokrmem) umistéte do vodicich list ¢. 3 - viz zobrazeni
na pravé strané.

Nastavte otoény knoflik volice funkei (H) na B

Nastavte otoény knoflik termostatu (E) na 60°C.

Nastavte otoény knoflik zapnuti a ¢asového spinace (G) na
pozadovanou dobu. Po uplynuti nastavené doby se ozve zvukovy
signdl. V pripadé, ze ohivany pokrm budete vyndavat z trouby pred
uplynutim nastavené doby, nezapometite knoflik zapnuti a ¢asového
spinace (G) nastavit ruéné na “0”.

e DELIKATNI PECENI (_]

Tato funkce je uréend pro peceni cukraiského peciva a dorto s
polevou. Doporuéujeme, mimo jiné, tuto funkci k dokonceni peceni
pokrmu, u kterych je dulezité peceni ze spodu.

Plech na peceni nebo rodt (s pekackem s pokrmem) umistéte do

vodicich list &. 3 — viz zobrazeni na pravé strang.
Nastavte otoény knoflik volice funkei (H) na Q .
Nastavte otoény knoflik termostatu (E) na pozadovanou teplotu.

Nastavte otoény knoflik zapnuti a ¢asového spinace (G) na
pozadovanou dobu. Po uplynuti nastavené doby se ozve zvukovy

signdl. V pripadé, ze pfipravovany pokrm se upekl jesté pred
uplynutim nastavené doby, otocte knoflik zapnuti a éasového spinace
(G) ruéné na “0”.
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2. KAPITOLA - POUZiIVANi TROUBY A TABULKY PECENI

o PECENI V TROUBE

O

Nastavte otoény knoflik volice funkei (H) na [j

Navolte pozadovanou teplotu otoénym knoflikem termostatu (E).
Nastavte otoény knoflik zapnuti a ¢asového spinacée (G) na

pozadovanou dobu.

Pockejte, az se trouba zahteje na nastavenou teplotu (svételnd kontrol-
ka se zhasne). Potom polozte nddobu s pokrmem na rost anebo v
pripadg, ze pokrm je pfimo na plechu, umistéte plech do pislusnych
vodicich ligt (proctéte si peclivé déle uvedenou tabulku). Po uplynuti

doby peceni se ozve zvukovy signdl.

RECEPTY mnozstvi| IO KHORK poBA pECENI m&mmrfw POZNAMKY A RADY

CERSTVA PIZZA 400 g 240°C 25 min. 3 Pouzijte plech na peceni (N)

p — S . Pouziite plech N) nebo for
SLANY KOLAC 600 g 200°C 35 min. 3 ouZieplechno pecer | (N) nebo formy

SN A o . Mozete polozit pimo na rost (O)
ZMRAZENA PIZZA 300g 240°C 10 min. 3 zefe l%°p|echpm il (NS
%ﬁ?ﬁﬁyfa placky) 1500 g 200°C 40 min. 3 Polozte pekée primo na roit (O).
&fﬁﬁﬁ%ﬁi} 2300 g 200°C 40 min. 3 Polozte pekée primo na rost (O).
CELE KURE 1500 g 220°C 90 min. 3 Propichngte vidligkou a tuk nechte vytéct.
VEPROVA PECENE 15009 | 220°C 90 min. 3 Nedhe et gy o i e
SEKANA 1000 g 200°C 60 min. 3 Umistéte piimo na p|ech na pedent.

v Pridejte frochu Pokud je o nutng,
RXGEORCOVANY | 40009 | 200°C 60 min. 3 O o oo
MORSKY OK o , Unmistéte lech (N fe
MQRSKY OKOUN VI 900 g 190°C 40 min. 3 misée by 19 plech N ke
PRAZMA PECENA V R . s A
TROUBE 1000 g 190°C 40 min. 3 Pouzijte p|ech na pegeni (N)
PSTRUH PECENY V . Moh lech
ALOBALU 800 g 190°C 40 min. 3 sy ol
BAKLAZANY S PARMEZANEM A o ; isté 4 §

RAIC PROTIAKEM 1700 g 200°C 30 min. 2 Umistéte pekéé na rost (O)
ZELENE  CUKINY S o . Pouiife plech h
TURAKEM 1000g | 200°C 40 min. 2 i e
ZAPECNE BRAMBORY | 1500 g 200°C 40 min. 2 Umistéte pekdé na rot (O)
JABLKOVY KOLAC / o . Umistéte clortovo formu na rogt

: Umistét kosicky
(\;}DU(EEH?Y) (MALE | 400 g 200°C 18 min. 2 féstem ';ﬁ;g ﬂglr%gh gcs'.:lcpecém

K dobé peceni je nutné pripocitat 10 minut piedehfivani frouby.

o
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2. KAPITOLA - POUZiIVANi TROUBY A TABULKY PECENI

* PECENI V DVOJITE TROUBE (=)

Nasadte vyjimatelné topné téleso (P) do prostrednich vodicich list (2) — viz zobrazeni na obrézku dole.

Prekontrolujte, aby koli¢ky vyjimatelného topného télesa byly dobfe a na doraz zasunuté do otvord

prislusného konekoru (D).

Nastavte otoény knoflik volice funkei (H) na E .

Navolte pozadovanou teplotu otoénym knoflikem termostatu (E).

Nastavte otoény knoflik zapnuti a asového spinace (G) na pozadovanou dobu.

Pockejte, az se trouba zahteje na nastavenou teplotu (svételnd kontrolka se zhasne). Potom zasuiite do

vodicich ligt 1 a 3 dva plechy na peceni nebo dva rosty. Po uplynuti doby peceni se ozve zvukovy signdl.

Po skonéeni pFipravy pokrmd ve dvojité troub& musite vzdy:

e Nastavit knoflik termostatu (E) na “®” a v pFipadé, ze peceni bylo ukonceno jesté pred uplynutim nas-
tavené doby, musite knoflik casového spinace (G) nastavit ruéné na “0”.

e Nikdy NIC nepoklddejte ptimo na vyjimatelné topné t&leso (P). Pouzivejte vzdy plechy na peéeni nebo
rosty, které jste dostali spolu s vyrobkem a zasurite je do vodicich list 1 a 3.

Vyckeite, az trouba vychladne a teprve potom vyndejte vyjimatelné topné téleso (P) a ulozte jej do

tlozného prostoru.

RECEPTY MNOZSTVi or%%gmﬂx DOBA PECENi Pommgsmmﬂrmu POZNAMKY A RADY
CERSTVA PIZZA 1000g | 240°C 30 min. 1a3 Pauzjie 2 plachy na peceni (N
ZMRAZENA PIZZA 600 g 240 °C 12 min. 1a3  |Poutife2 rc;i'{) (0) dodané spolu se
SLANE KOLACE 1400g | 200°C 40 min. 1a3 Pquijie 2 plachy na peeni (N)
ROZPORCOVANE KURE | 14009 |  220°C 60 min. 1a3 Pauijite 2 plachy na pecent (N
$piz 1200g | 220°C 45 min. 1a3 Pauijie 2 plachy na pecent (N)
RO oA E KURE 1 14009 | 220°C 60 min. 1a3 Pauzjie 2 plachy na peteni (N
BRAUMORY PECENE V | 1200 | 220°C 60 min. 1a3 Pausie 2 plgchy na pecen (N
?ESSIQEA PECENA Y 2000 g 200 °C 40 min. 1a3 ngégtﬁé%gl) uhsyer;géoﬁ(;einéie(rrh\l )
LEEREM CVINY S o000 | 200°C 45 min. 1a3 Pqusile 2 plgchy o peden N
KOLAC 15009 | 200°C 45 min. 103 Pqute 2 plachy na peceni (N)
Vol A | 12009 | 200%c | 2omin | 103 | Peie2eghynepeen)

K dobé peceni je nutné pripoéitat 10 minut pfedehfivani trouby.
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2. KAPITOLA - POUZiIVANi TROUBY A TABULKY PECENI

* GRILOVANI A ZAPEKANI POKRMU ™

Tato funkce je idedini ke grilovéni hamburgers, veprovych zebirek, parko, klobds atd..
Tato funkce se moze, mimo jiné, pouzivat k zapékdni do zlatova roznych pokrmu:
bramborové noky po Ffimsku, zapékané musle sv. Jakuba, atd.

Postup:

Umistéte pokrm, ktery budete grilovat, ptimo na ro3t spolu s plechem na peceni (N) do prostiednich
vodicich ligt (2) — viz zobrazeni na obr. 1. Dvitka trouby pouze pfiviete — viz obr. 2. Doporucujeme, nalit
na plech (N) skleni¢ku vody, kterdé zabrdni prepalovani tuku, ktery bude do plechu kapat.

Nastavte otoény knoflik volice funkei (H) na E] .
Nastavte otoény knoflik termostatu (E) na E] )

Nastavte otoény knoflik zapnuti a asového spinace (G) na pozadovanou dobu.

Dolezité: pokud chcete obdrzet vynikaijicich vysledko, umistéte pokrm na rost (O) tak, aby v misté pobliz
dvirek bylo asi 2 centimetrové prazdné misto (viz obrazek 1).

U uvaienych nebo upecenych pokrmu, které se maji pouze zapékat polozte nddobu pfimo na rost umistény
v prosttednich vodicich listéch. Dvitka trouby pouze pFiviete podle zobrazeni na obr. 3.

Po uplynuti doby peceni se ozve zvukovy signdl. V pripadé, ze pokrm je hotovy, jesté pred uplynutim nas-
tavené doby, otocte knoflik zapnuti a ¢asového spinace (G) ruéné na “0”.
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2. KAPITOLA - POUZiIVANi TROUBY A TABULKY PECENI

V tabulce uvadime nékolik uzite¢nych rad, které Vam pomohou pii pripravé vyteénych grilovanych pokrmg.

5 crvyi| OTOCNY KNOFLIK s ;
RECEPTY MNOZSTVI TERMOSTATU DOBA PECENI POZNAMKY A RADY

VEPROVA ZEBIRKA (4) 600 g E] 20 min. Ototit po zhruba 12 minutéch

. . Propichnout vidli¢kou, aby vytekl tuk. Otocit po
lobes (12) 12009 E] 25 min. zhruba 15 minutach
HAMBURGRY (6) 700 g E] 20 min. Ototit po zhruba 12 minutéch
PARKY (6) 500 g [viv] 10 min. Ototit po zhruba 3-4 minutéch
SPiZ (4) 650 ¢g @ 25 min. Ototit po zhruba 15 minutéch
BRAMBOROVE NOKY . Polozte pekdc na rost umistény v prostrednich
PO RIMSKU 15009 ) 15 min. vodicich ligtéch (2).

 TOUSTOVANI [
Tato funkce je idedlni k toustovdani chleba, k pripravé krutont (ochucenych kouskd chleba) atd.
Postup:

Nasadte vyjimatelné topné teleso (P) do prostrednich vodicich list (2) podle zobrazeni na strané 130.
Prekontrolujte, aby koli¢ky vyjimatelného topného télesa byly dobfe a na doraz zasunuté do otvori
prislusného konekoru (D).

Polozte pokrm urgeny k toustovani piimo na rost umistény do vodicich list &. 1. Dvitka trouby pouze pFiviete
— viz zobrazeni.

Nastavte otoény knoflik volice funkei (H) na @]
Nastavte otoény knoflik termostatu (E) na @

Nastavte otoény knoflik zapnuti a ¢asového spinace (G) na
pozadovanou dobu.

Po skonéeni pripravy pokrmd ve dvoijité troub& musite vzdy:
Nastavit knoflik termostatu (E) na “e” a v piipadé, ze peceni bylo
ukonceno jesté pred uplynutim nastavené doby, musite knoflik

¢asového spinace (G) nastavit ruéné na “0”.

Vyékeite, az trouba vychladne a teprve potom vyndeijte vyji-
matelné topné téleso (P) a ulozte jej do ulozného prostoru.

Spravné umisténi chleba pfi toustovani je zobrazeno na obrazku
na pravé strané. Nechte vzdy volné 2 cm na okrajich rostu.
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3. KAPITOLA - CISTENIi A UDRZBA

Cosb’lm a pravidelnym ¢&igténim trouby zabrdnite tomu, aby trouba pfi pe¢eni péchla nebo se z ni koufilo.
Pred jakymkoliv ¢isténim trouby musite nejdfive vytdhnout zastréku pripojného kabelu ze zasuvky el.
proudu.

V z&dném pFipadé pFistroj neponofujte do vody. Nemyijte ho pod proudem vody.

Rosty a plechy na pegeni se myji jako nadobi, mizete je myt ruéné nebo v myéce nadobi.

Neponotujte vyjimatelné topné téleso (P) do vody: pokud je t&leso $pinavé, omyite jej vihkym hadiikem.
(viz obr. 4).

Vné&jsi &asti trouby omyite vihkou houbickou. Nepouzivejte praskové prostredky, které by mohly poskodit
povrchovou Gpravu trouby (smalt nebo lak). Dévejte pozor, aby se voda nebo tekuty myci pipravek
nedostal dovnitr $térbin, které se nachdzeji na pravé strané trouby.

Pri ¢igténi vnittku trouby se nesmi pouzivat korozivni latky. Neskrabeijte necistoty ze stén trouby ostrymi
nebo $picatymi predméty. Pouzivejte pouze tekuté myci pFipravky nikoliv préskové.

Nesnazte se zastréit do otvort na zadnf strané trouby nebo do otvor konektoru (D) vyjimatelného topného
télesa vidlicky, noze nebo $picaté predméty. Nelijte vodu do téchto otvord.

Pfi myti zadni stény uvnit¥ trouby si mozete pomoci tak, Ze vrchni topné tleso (L) nadzvihnete tahem
smérem nahoru a zdroven k pravé sténé trouby (viz obr. 5).

Po provedeném ¢isténi nasadte topné téleso zpét podle zobrazeni na obr. 6.

K
4

obr. 6

VNITRNi OSVETLENi TROUBY (jen u nékterych modeld)

Vnitini osvétleni trouby (B) se rozsviti vzdy, kdyz je pegici trouba v provozu. Pokud pottebujete vyménit
#érovku osvétleni, obrafte se na odbornika povéteného vyrobcem nebo na servisni stredisko vyrobce.
Pozn.: troubu mozete pouzivat i s piepalenou zarovkou.
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