Pfed zapojenim a pouZivanim spotiebice si pozorné prostuduite tento ndvod k pouZiti. Jediné tak miiZe-
te dosahnout nejlepsich vysledkd a maximalni bezpecnosti pFi jeho pouZivani.

POPIS SPOTREBICE (viz obrdzek na str. 2 )

A. Viko F. Svételna kontrolka
B. Pruhled G. Jezdec termostatu
C. Filtr H. Kosik
D. Vanicka I. Jezdec rukojeti
E. Oteviraci tlacitko L. Rukojet kosiku
M. Spinac
DULEZITA UPOZORNENI
Pred pouzitim spottebice zkontrolujte, zda napéti v siti odpovidd napéti uvedenému na popisném stitku
spotebice.

e Pistroj zapojujte pouze do patfiéné uzemnéné zdsuvky s minimdlnim jisténim 10 A, kterd je opatfena
vykonnym uzemnénim. (V piipadg, ze zdsuvka a zéstreka spotfebice nejsou kompatibilni, nechte vyme-
nit zésuvku kvalifikovanym elektrikarem za jiny,vhodny typ).

¢ Neinstalujte spotrebi¢ v blizkosti tepelnych zdrojo.

e Dojde-li k poskozeni privodniho kabelu nesmi provéadét jeho vyménu uzivatel, vzhledem k tomu, ze je

zapotiebi pouzit specidlnich ndstrojo. Vyménu poskozeného kabelu je treba zajistit u vyrobce nebo v

autorizovaném servisnim stiedisku anebo u osoby s podobnou kvalifikaci tak, aby se predeslo jaké-

mukoliv riziku. ) o -

Tento spotiebi¢ je béhem svého provozu horky NENECHAVEJTE SPOTREBIC V DOSAHU DETI.

Nepremistujte fritézu, dokud je olej v ni obsazeny horky. Hrozi nebezpeéi vézného popdleni.

Nepouziveijte fritézu bez oleje

Pokud z fritézy unika olej, je treba nechat ji zkontrolovat v autorizovaném servisnim stredisku nebo per-

sondlem povérenym vyrobcem

e Pred prvnim zapojenim fritézy je treba peclivé umyt vanicku, kosik a viko horkou vodou s pridavkem
tekutého sapondtu na nadobi. Na zévér vie peclivé osusit a odstranit zbytky vody, které by mohla pri-
padné zostat na dné vanicky. Takto se zabrdni nebezpenému vystiikovani horkého oleje béhem provo-
zu fritézy.

e Nedovolit pouzivéni spotfebice osobam (i détem) s omezenymi psycho-fyzickymi a vnimacimi schopno-
sti anebo s nedostateénymi znalostmi a zkugenostmi, pokud nejsou pod vhodnym dohledem a nejsou
poueny osobou zodpovédnou za jejich ochranu. Dohlizet na déti a zabezpetit, aby spotiebi¢ nepouzi-
valy ke hram

 P¥i premisfovani spotiebice pouzivejte vyhloubeni kterd jsou na spodni &ésti na viech étyrech jeho strang-
ch (Nikdy nepouzivat k premistovdni spotiebice drzadlo kosiku).

e Zabranit, aby pFivodni $fiora padala dolo z pracovni plochy, odkud by ji mohly zachytit a strhnout déti
anebo moze prekdzet uzivateli.

e Je b&zné, Ze pfi prvnim pouziti bude pFistroj citit novotou. Mistnost vyvétreijte .

®  Materidly a sou¢dsti které jsou uréeny pro styk s potravinami spliiuji Evropskou normu 1935/2004.

NAVOD K POUZITI

Pfed zapojenim zastrcky do zasuvky je tfeba vZdy zkontrolovat, zda je ve vanicce olej.

Vlijte olej do vani¢ky: dodrzte maximalni kapacitu 2 litrd (nebo 1,8 kg ztuzeného tuku).

POZOR: Hladina musi byt vZdy mezi oznacenim pro maximum a minimum.

Nikdy nepouziveite fritézu s olejem pod urovni hladiny ,min”, tento stav muiZe zpUsobit zasah tepelné
poiistky, pro jeji vyménu je tfeba se obratit na nase autorizované stredisko.

Nejlepsich vysledkd dosdhnete pouZitim kvalitniho arasidového oleje.

Pi pouziti ztuzeného tuku je tfeba ho nakrdjet na men3i kousky tak, aby se fritéza nezahfivala béhem prvni-
ch minut naprézdno.

Teplotu je tfeba nastavit na hodnotu 150°C az do Gplného rozpusténi tuku a pouze potom je mozné nasta-
vit poZadovanou teplotu.
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ZACATEK SMAZENI

Pfipojte zastrcku do elektrické zasuvky, zapnéte spina M a nastavte jezdec na pozadovanou teplotu. Po
zhasnuti svételné kontrolky termostatu ponofte ko3ik (naplnény pfedem) do oleje a uzaviete viko.
NepfretéZujte nadmérné kosik (max. 1 kg surovych brambor). Je zcela béZng, Ze ihned po provedeni toho-
to Gkonu vyjde z filtru v&3i mnoZstvi pary, a Ze se v blizkosti rukojeti koSiku objevi kapky vysréZené péry.
Po uplynuti doby nastavené pro smaZeni vytdhnéte ko3ik a zkontroluijte stupefi prosmaZent. Je-li stupef pro-
smazeni dostateCny, vypnéte spotiebi¢ uvedenim spinace M do polohy ,0”.

SMAZENiI NEMRAZENYCH POKRMU

Potraviny, které se maji smazit, je tfeba ponofit teprve aZ teplota oleje dosahne potiebné teploty,
tedy az svételna kontrolka zhasne.

Neplrite kosik pFes miru. Pfeplnény kosik by zpUsobil nahlé snizeni teploty oleje a nésledkem toho by
pokrm byl pfilis mastny a nestejnomérné osmazeny.

Kontrolujte, zda je pokrm ke smaZeni nakrdjen na tenké plétky a stejnomérné, pfilis tlusté kusy se Spatné
prosmazi uvnitf.

Pfi smaZeni obalovanych pokrml doporu€ujeme ponofit do oleje nejprve prazdny kosik a teprve aZ
teplota doséhne nastavenou hodnotu (az svételnd kontrolka zhasne) vkladat pokrm pfimo do teplého
oleje. Takto zabranite pFipékani obalu z pokrmu na ko3ik.

Pokrm pfed ponofenim do oleje ¢i do tuku dobfe osuste, nadmérné vlhké potraviny jsou po osmaZeni
prilis mékké (pfedeviim brambory). Je vhodné obalit potraviny bohaté na vodu (ryby, maso, zelenina)
pred smaZenim ve strouhance nebo mouce a nadbyteCnou mouku €i strouhanku pred ponofenim do
oleje sklepat.

Potravina Max. mnozstvi gr. Teplota °C Cas (minuty)
SMAZENE poloviéni porce 500 190 7-9
BRAMBURKY
celd porce 1000 190 11-13
RYBY Kalamdry 500 160 12-13
Krevety 500 160 9-10
Sardinky 500 170 12-13
Platyz 400 160 7-8
MASO SmaZend kotleta 300 170 8-9
Kufeci Fizky 300 180 7-8
Cevapdici 500 170 7-8
ZELENINA  Artycoky 250 150 11-12
Kvétak 300 160 7-8
Houby 300 160 6-7
Lilek 100 170 7-8
Cukety 300 160 11-12

Cas a teploty pro smaZeni jsou pouze orientaéni a je tFeba je pFizplisobit v zavislosti na mnoZstvi a osobni
chuti.
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SMAZENI MRAZENYCH POKRMU
MrazZené pokrmy byvaiji vétSinou pokryty ledovymi krystaly, které je tfeba pfed smaZenim odstranit
protiepanim koSiku. Poté je tfeba ponofovat kosik do oleje velmi pomalu tak, aby se zabrdnilo vieni oleje.

Potravina Max. mnoZstvi v g Teplota °C Cas (minuty)
SMAZENE BRAMBURKY 300 (*) 190 6-8
BRAMBOROVE KROKETY 500 190 10-11
RYBY TresCi prsty 300 190 5-6
Racci 300 190 5-6
MASO Kufeci Fizky 200 190 7-8

Cas a teploty pro smaZeni jsou pouze orientaéni a je tFeba je pFizplisobit v zavislosti na mnoZstvi a osobni

chuti.

(*) Toto mnoZstvi je doporucené k optimalnimu prosmaZeni. Samoziejmé je mozné smazit i vétsi mnoZstvi
brambiirek, je dle tfeba vzit v tvahu, Ze v takovém pfipadé budou brambirky vice mastné ndsledkem
prudkého sniZenf teploty oleje v okamziku ponofeni.

TRVANLIVOST OLEJE CI TUKU

Obcas je tieba provést kompletni vyménu oleje ¢i tuku. Stejné jako v jakékoliv jiné fritéze, ztrdci olej vicekrat
zahfivany svoji kvalitu! Proto i kdyZ je pouzivan a filtrovén sprévné, doporucujeme ho pravidelné vymého-
vat. Vyména oleje je vhodnd po 5/8 pouzitich anebo v ndsledujicich pFipadech:

Nepfijemny zdpach; kouF béhem smazeni; olej ztmavne.

Pfed zahdijenim Cisténi nebo udrzby spotiebi¢ vypnéte stisknutim spinace M, vytéhnéte zdastrcku a nechte
ho vychladnout. Tuto operaci doporu€ujeme provadét po kazdém smazeni, pfedeviim po smaZeni pokrmt
obalenych ve strouhance nebo mouce.

Castecky z pokrmu, které zlistanou v oleji maii sklon se pFipalovat a zpGsobuji rychlej3i snizeni kvality oleje
Ci tuku.

Vyckejte, az olej dostate¢né vychladne (cca dvé hodiny).

CISTENI

Pfed zapoCetim Cisténi vytdhnéte pfivodni Siliru ze zdstrCky elektrického proudu.

Nikdy neponofujte fritézu do vody a neddveijte ji pod kohoutek s tekouci vodou. Proniknuti vody do
spotiebiCe by zpuisobilo ranu elekirickym proudem.

Viko |ze sundat, k jeho odstranéni postupuite ndsledovné: stisknéte viko vzadu a zdrovefi ho vytahuijte smé-
rem vzhUru. Umyijte vanicku v teplé vodé s tekutym pfipravkem na nadobi.

Poté opldchnéte a peclivé osuste. Ko3ik Ize myt v mycce nddobi. Modely vybavené teflonovou vanickou
nemyite s pouZitim drsnych pomticek a Cisticich prostfedki, pouzivejte pouze mékky hadfik a neutrélni
sapondat.

Informace pro spravném sesrotovani vyrobku ve smyslu Evropské Smérnice 2002/96

Po ukonéeni doby své zivomosti nesmi byt vyrobek odklizen spolecné s domécim odpadem. Je treba zabez-

pecit jeho odevzdéni na specializovand mista sbéru tridéného odpadu, zfizovanych méstskou sprévou anebo
prodejcem, ktery zabezpecuie tuto sluzbu.Oddélené sesrotovéni elektrospotiebict je zarukou prevence nega-

tivnich vlivo na Zivotni prostredi a na zdravi, které zptsobuje nevhodné naklédani, umoziivje recyklaci jedno-

tlivych materialo a tim i vyznamnou Usporu energii a surovin. Pro Géely zdoraznéni povinnosti tridéného sbary I
odpadu elektrospotrebics je na vyrobku zaskrinuty pislusny symbol pro sbér tridéného odpadu.
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