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POPIS ELEKTROSPOT¤EBIâE
A knoflík termostatu
B knoflík ãasového spínaãe
C svûtelná kontrolka
D knoflík pro volbu funkcí
E sklenûná dvífika
F spodní  topné tûleso
G ploch˘ ro‰t
H plech na peãení

I tvarovan˘ ro‰t (jen u nûkter˘ch modelÛ)
L sbûrná nádoba na drobeãky
M horní topné tûleso
N vnitfiní osvûtlení (jen u nûkter˘ch modelÛ)
O Dietní ro‰t

DÒLEÎITÁ UPOZORNùNÍ
• Pfied pouÏitím spotfiebiãe si pozornû pfieãtûte cel˘ návod k pouÏití.
• Tato peãící trouba je konstruovaná pro pfiípravu pokrmÛ. Nesmí se pouÏívat pro jiné úãely a nesmí b˘t Ïádn˘m zpÛ-

sobem mûnûna ãi jinak pfiizpÛsobována.
• Umístûte spotfiebiã na vodorovnou plochu ve v˘‰ce alespoÀ 85 cm tak, aby nebyl na dosah dûtí. 
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• Pfied pouÏitím trouby, omyjte peãlivû ve‰keré pfiíslu‰enství spotfiebiãe.
• Pfiedtím, neÏ zapojíte zástrãku do zásuvky el. proudu, si ovûfite zda:

- SíÈové napûtí odpovídá napûtí uvedenému na popisném ‰títku technick˘ch charakteristik spotfiebiãe.
- Minimální proudová zatíÏitelnost zásuvky el. proudu je 16 A a zda je zásuvka dostateãnû uzemnûná. 
V˘robce není zodpovûdn˘ za pfiípadné ‰kody zpÛsobené nerespektováním tohoto protiúrazového opatfiení.

• Pfied prvním pouÏitím peãící trouby, vyndejte z vnitfiku spotfiebiãe v‰echen obalov˘ a ochrann˘ materiál, papírové pfií-
ruãky, umûlohmotné sáãky atd.

• Pfied prvním pouÏitím nechte spotfiebiã v provozu na prázdno po dobu alespoÀ 15 minut s termostatem nastaven˘m
na maximum. Tímto zpÛsobem odstraníte ze spotfiebiãe zápach “novoty”. Koufi, kter˘ bude z trouby vycházet, pochází
z ochrann˘ch látek, které byly pfied pfievozem nane‰eny na topná tûlesa. Bûhem tohoto úkonu musíte místnost dÛk-
ladnû vyvûtrat.

POZOR: Po vybalení v˘robku z krabice si ovûfite, zda jsou dvífika trouby nepo‰kozená. Sklenûná dvífika jsou kfiehká a v
pfiípadû viditelného po‰kození jako napfi. od‰típnutí, r˘hy nebo po‰krábání, nechte dvífika vymûnit. Mimo jiné chraÀte
dvífika pfii pouÏívání, ãi‰tûní nebo pfiemísÈování spotfiebiãe pfied prudk˘mi nárazy. Nelijte na sklo dvífiek studené
kapaliny, pokud je spotfiebiã hork˘ a vyvarujte se bouchání dvífiky.

• Dvífika a vnûj‰í ãásti peãící trouby se pfii provozu mohou zahfiát. Pfii pfiípravû pokrmÛ v peãící troubû se dot˘kejte
pouze rukojetí, úchytÛ a tlaãítek. V Ïádném pfiípadû se nedot˘kejte kovov˘ch nebo sklenûn˘ch ãástí trouby. Pokud
je to nutné, pouÏívejte chÀapky.

• Tento elektrick˘ spotfiebiã dosahuje pfii provozu vysok˘ch teplot, které mohou zapfiíãinit váÏné popáleniny.
• Nedovolit pouÏívání spotfiebiãe osobám (i dûtem) s omezen˘mi psycho-fyzick˘mi a vnímacími schopností anebo s

nedostateãn˘mi znalostmi a zku‰enostmi, pokud nejsou pod vhodn˘m  dohledem a nejsou pouãeny osobou zod-
povûdnou za jejich ochranu. DohlíÏet na dûti a zabezpeãit, aby spotfiebiã nepouÏívaly ke hrám

• Spotfiebiã v Ïádném pfiípadû nepfiená‰ejte, pokud je v provozu.
• Spotfiebiã se nesmí pouÏívat pokud:

- Pfiípojn˘ kabel spotfiebiãe je po‰kozen˘.
- Spotfiebiã spadl na zem nebo je viditelnû po‰kozen˘ anebo nefunguje správnû.

V tûchto pfiípadech je vhodné, aby se zabránilo jakémukoli riziku, odnést spotfiebiã do nejbliÏ‰ího technického ser-
visu, kter˘ zaruãuje pozáruãní servis.

• Dbejte na to, aby pfiípojn˘ kabel pfiístroje nevisel volnû z pracovní plochy a aby se nedot˘kal hork˘ch ãástí trouby. V
Ïádném pfiípadû se nesnaÏte vytáhnout zástrãku ze zásuvky el. proudu taháním za pfiípojn˘ kabel.

• V pfiípadû, Ïe musíte pouÏít prodluÏovací ‰ÀÛru, ovûfite si, aby byla v dobrém stavu se zástrãkou s patfiiãn˘m
uzemnûním. PrÛfiez kabelu prodluÏovací ‰ÀÛry se musí rovnat alespoÀ prÛfiezu pfiípojného kabelu spotfiebiãe.

• Aby se zabránilo ve‰kerému riziku elektrického probíjení a zasaÏení el. proudem, neponofiujte v Ïádném pfiípadû pfií-
pojn˘ kabel, zástrãku pfiípojného kabelu nebo spotfiebiã do vody nebo do jiné kapaliny.

• NeumísÈujte spotfiebiã v blízkosti zdrojÛ tepla.
• NeumísÈujte v Ïádném pfiípadû hofilavé pfiedmûty v blízkosti trouby nebo do skfiíÀky na které je trouba umístûná.
• Chleba se snadno spálí. Pfii toustování nebo opékání chleba se od trouby nevzdalujte a troubu hlídejte. V Ïádném pfií-

padû neuvádûjte troubu do provozu, pokud je umístûná pod poliãkou, skfiíÀkou nebo v blízkosti hofilav˘ch materiálÛ
jako napfi. záclony, závûsy, Ïaluzie atd.

• NepouÏívejte troubu jako zdroj tepla napfi. k vyhfiívání prostor.
• Do trouby se v Ïádném pfiípadû nesmí vkládat papír, kartón nebo umûlá hmota. Nepokládejte na troubu rÛzné

pfiedmûty (náfiadí, ro‰ty nebo jiné pfiedmûty).
• Do otvorÛ ventilace se nesmí vkládat Ïádné pfiedmûty. Neucpávejte je.
• JestliÏe se stane, Ïe pokrm nebo jiné ãásti trouby zaãnou hofiet, nesnaÏte se v Ïádném pfiípadû hasit oheÀ vodou.

Nechte dvífika trouby zavfiená, vytáhnûte zástrãku pfiípojného kabelu ze zásuvky el. proudu a uhaste plameny
vlhk˘m hadrem.

• Tato trouba byla konstruovaná k vestavûní.
• Pokud jsou dvífika trouby otevfiená, mûjte na pamûti následující pravidla:

- netlaãte na dvífika tûÏk˘mi pfiedmûty a netahejte za rukojeÈ smûrem dolÛ.
- nepokládejte na plochu otevfien˘ch dvífiek tûÏké nádoby nebo horké pekáãe, které

jste zrovna vyndali z trouby.
• V pfiípadû, Ïe tento spotfiebiã bude pouÏívan˘ v jiné zemi neÏ kde byl zakoupen˘ a s

ohledem na rozdílnost platn˘ch norem je nutné nechat spotfiebiã ovûfiit v autorizo-
vaném servisním stfiedisku. 

• K zaji‰tûní osobní bezpeãnosti nedemontujte tento spotfiebiã sami; obraÈte se vÏdy na povûfiené servisní stfiedisko.
• Tento spotfiebiã byl vyroben˘ pouze k pouÏití v domácnosti. Jakékoliv profesionální pouÏití ve velkokapacitních zafií-

zeních, nevhodné pouÏívání nebo v nesouladu s návodem k pouÏití nezavazuje v˘robce k odpovûdnosti nebo plnûní
záruãních podmínek.

• Pokud spotfiebiã nepouÏíváte anebo pfied ãi‰tûním spotfiebiãe vytáhnûte zástrãku ze zásuvky el. proudu.
• V˘mûnu po‰kozeného pfiípojného kabelu musí provést v˘robce nebo v˘robcem povûfiené servisní stfiedisko, anebo kva-

lifikovan˘ odborník, aby se pfiede‰lo ve‰kerému riziku.
• Tento spotfiebiã splÀuje Evropskou  smûrnici 2004/108/CE  o elektromagnetické kompatibilitû a Nafiízení evropského

parlamentu 1935/2004  z 27.10.2004 o materiálech urãen˘ch pro styk s potravinami.
• Přístroj nesmí být spouštěn pomocí vnějšího časového spínače nebo samostatného dálkového ovládání.
• Přístroj musí být umístěn a provozován se zadní stranou přisunutou ke stěně.

Tyto instrukce si uschovejte
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Program

P¤EHLEDNÁ TABULKA

Poloha knoflíku pro
volbu funkcí

Poloha knoflíku 
termostatu

Poloha ro‰tu a pfií-
slu‰enství Poznámky/Rady

Rozmrazování (*) • -

UdrÏování stálé
teploty pokrmÛ 60° -

Peãení v troubû s
ventilací  (*) 60°-220°

Ideální pro pfiípravu
zapékan˘ch nudlí
(lasagní), pizzy, v‰ech
druhÛ dortÛ, pokrmÛ,
které mají zÛstat kfiu-
pavé na povrchu  (pfií-
prava gratinováním)
a pro peãení chleba.
Pro pouÏití vhodn˘ch
pfiídavn˘ch zafiízení
je tfieba fiídit se
pokyny uveden˘mi v
pfiíslu‰né tabulce  na
str.86

Kromû toho je tento
zpÛsob peãení
vhodn˘ pro pfiípravu
pokrmÛ na dvou
patrech souãasnû.
¤ídit se pokyny uve-
den˘mi v  pfiíslu‰né
tabulce  na str.88

Peãení v troubû 
tradiãním zpÛsobem. 60°-220°

Ideální pro pfiípravu
plnûné zeleniny,
pokrmÛ z ryb, plum
cake a men‰í drÛ-
beÏe. Pro pouÏití
v h o d n é h o
pfiíslu‰enství je tfieba
fiídit se pokyny uve-
den˘mi v  pfiíslu‰né
tabulce  na str.87.

Pfiíprava pokrmÛ 
grilováním

Ideální pro v‰echny
zpÛsoby tradiãního
grilování: hamburger,
párky, ‰píz, tousto-
van˘ chleba atd.
Peãící plech poloÏte
nad spodní topné tûle-
so. 

(*) pouze u nûkter˘ch modelÛ.

Delikátní peãení 60°-220° -

Pokud je va‰e peãící trouba
vybavena dietním ro‰tûm 

Pokud je va‰e peãící trouba
není vybavena dietním ro‰tûm 
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POUÎÍVÁNÍ OVLÁDACÍCH PRVKÒ
OTOâN¯ KNOFLÍK TERMOSTATU (A)
Zvolte poÏadovanou teplotu následujícím zpÛsobem:
• Na rozmrazování (*) (viz str.86):  . . . . . . . . . . . . . .Otoãn˘ knoflík termostatu do polohy “•”.

• K udrÏování stálé teploty pokrmÛ (viz str.86):  . . . . . .Otoãn˘ knoflík termostatu do polohy “60°C”.

• Pro  peãení pomocí ventilaãního systému trouby (*)
nebo peãení tradiãním zpÛsobem (viz str.86-87):  . . .Otoãn˘ knoflík termostatu do polohy od “60°C do 220°C”.

• Pro v‰echny zpÛsoby grilování (viz str.88): . . . . . . . .Otoãn˘ knoflík termostatu do polohy “���” .

OTOâN¯ KNOFLÍK âASOVÉHO SPÍNAâE (B)
•   K naprogramování délky peãení:  . . . . . . . . . . . . . . .Otoãte otoãn˘m knoflíkem po smûru hodinov˘ch

ruãiãek a nastavte jej na poÏadovanou dobu (max.
120 minut). Po uplynutí nastavené doby se ozve
zvukov˘ signál (*) a trouba se automaticky vypne.

• Pro vypnutí peãící trouby:  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Nastavte otoãn˘ knoflík zpût na “0”.
Pokud potfiebujete nastavit délku peãení na dobu niÏ‰í neÏ 20 minut, otoãte knoflíkem nejdfiíve aÏ na konec
stupnice a potom jej nastavte poÏadovanou dobu.

OTOâN¯ KNOFLÍK NASTAVENÍ FUNKCÍ (D)
Aktivací tohoto otoãného knoflíku se nastavují následující funkce peãení, které jsou:

(*) pouze u nûkter˘ch modelÛ 

ROZMRAZOVÁNÍ (*) 
(pouze se zapnutou ventilací)

PEÂENÍ V TROUBÙ
TRADIÂNÍM ZPÒSOBEM
UDRÎOVÁNÍ STÁLÉ TEPLOTY
POKRMÒ
(v provozu je pouze horní topné
tûleso a spodní topné tûleso).

PEâENÍ V TROUBù S
VENTILACÍ  (*) 
(v provozu je horní topné tûleso,
spodní topné tûleso a ventilaãní
systém)

GRIL
(je v provozu pouze horní
topné tûleso na maximální
v˘kon)

DELIKÁTNÍ PEÂENÍ
(v provozu je pouze spodní
topné tûleso)

SVùTELNÁ KONTROLKA (C)
Rozsvícení svûtelné kontrolky znaãí, Ïe peãící trouba je v provozu.

VNIT¤NÍ OSVùTLENÍ TROUBY (N) (*)
Je-li trouba v provozu zÛstává vnitfiní osvûtlení trouby  stále  zapnuté.
Pfii v˘mûnû vadné Ïárovky postupujte následujícím zpÛsobem: odpojte pfiívodní zástrãku ze zásuvky el. prou-
du, od‰roubujte ochrann˘ sklenûn˘ kryt a vymûÀte spálenou Ïárovky za novou stejného typu (odolnou na
vysoké teploty) a poté namontujte zpût sklenûn˘ kryt.
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POUÎITÍ TROUBY
V·EOBECNÉ POKYNY
• Pfii peãení v troubû s ventilací, pfii  peãení tradiãním zpÛsobem a pfii grilování doporuãujeme vÏdy trou-

bu pfiedehfiát po dobu 5 minut, tímto zaruãíte  vynikající v˘sledky pfii peãení
• Délka peãení záleÏí na kvalitû v˘robkÛ, na teplotû potravin a na osobní chuti. Doba peãení uvedená v

tabulkách je pouze pfiibliÏná a je tfieba ji pfiizpÛsobit osobním poÏadavkÛm. V uveden˘ch dobách peãení
není zahrnuta doba potfiebná k zahfiívání trouby.

• U peãení zmraÏen˘ch potravin je tfieba fiídit se  pokyny pro  doby peãení uveden˘mi  na obalu v˘robku.

Systém vkládání/vytahování ro‰tu (*)
Pokud je tromba vybavena páãkou pro vkládání a vytahování ro‰tu, je tfieba poÏívat ji tímto jednoduch˘m
zpÛsobem: 
• Pro vkládání ro‰tu: vloÏit ro‰t aÏ na konec trouby, za gumiãku která se nachází na levé stranû trouby

(musí b˘t sly‰et zaklapnutí). zavfiít dvífika, ro‰t se automaticky zasune. 
• Pro vytahování ro‰tu: otevfiít dvífika (ro‰t se automaticky vysune nûkolik centimetrÛ), uchopit ro‰t pomocí

chÀapky a vytáhnout jej smûrem k sobû.

ROZMRAZOVÁNÍ (*)
Pro dosaÏení dobrého rozmraÏení v krátkém ãase je tfieba:
• Otoãit knoflíkem pro volbu funkcí (D) do polohy       .
• Otoãit knoflíkem termostatu (A) do polohy  “•”.
• Otoãit knoflíkem âasového spínaãe (B) do polohy na poÏadovan˘ ãas.
• Zasunout ploch˘ ro‰t (G) do spodní vodící li‰ty a na ni poloÏit ploch˘ talífi s pokrmem urãen˘m k rozm-

raÏování. Zavfiít dvífika.
Pfiíklad rozmraÏování: 1kg masa 80-90 minut bez otáãení.

DELIKÁTNÍ PEâENÍ
Tato funkce je urãená pro peãení cukráfiského peãiva a dortÛ s polevou. Doporuãujeme, mimo jiné, tuto funkci
k dokonãení peãení pokrmÛ, u kter˘ch je dÛleÏité peãení ze spodu. 
• Zasunout ro‰t (a na nûj poloÏen˘ kastrol) do spodní vodící li‰ty, jak znázornûno na zobrazení na str.84.
• Otoãit knoflíkem pro volbu funkcí (D) do polohy       .
• Pomocí knoflíku termostatu (A) zvolit poÏadovanou teplotu.
• Otoãením knoflíku âasového spínaãe (B) nastavit poÏadovanou teplotu. Po uplynutí nastavené doby se

ozve zvukov˘ signál. V pfiípadû, Ïe pfiipravovan˘ pokrm je upeãen je‰tû pfied uplynutím nastavené doby,
otoãte  knoflíkem âasového spínaãe (B) ruãnû do polohy “0”.

UDRÎOVÁNÍ STÁLÉ TEPLOTY POKRMÒ
• Otoãit knoflíkem termostatu (A) do polohy na “60°C”.
• Otoãit knoflíkem pro volbu funkcí (D) do polohy       .
• Otoãením knoflíku âasového spínaãe (B) nastavit poÏadovanou teplotu
• Zasunout ploch˘ ro‰t (G) do spodní vodící li‰ty a poloÏit na nûj talífi s pokrmem.
Doporuãujeme nenechávat pokrmy v troubû dlouho, aby se pfiíli‰ nevysu‰ily.

Peãení v troubû s ventilaci        (*)
Tato funkce je ideální pro pfiípravu v˘borné pizzy, zapékan˘ch nudlí, gratinovan˘ch prvních chodÛ , na
v‰echny druhy druh˘ch chodÛ z masa ( s v˘jimkou men‰í drÛbeÏe), dále na opékané brambory, pfiípravu
v‰ech druhÛ dortÛ a na peãení chleba. Mimo to je tento zpÛsob vhodn˘ pro souãasné peãení ve dvou patre-
ch a to i pro rozdílné typy pokrmÛ. Postupovat následujícím zpÛsobem:
• Zasunout ploch˘ ro‰t (G) do polohy uvedené v tabulce.
• Otoãit knoflíkem pro volbu funkcí (D) do polohy        .
• Pomocí knoflíku termostatu (A) zvolit poÏadovanou teplotu.
• Otoãením knoflíku âasového spínaãe (B) nastavit poÏadovanou teplotu
• Po pfiedehfiátí  po dobu 5 minut vloÏit do trouby pokrm k peãení.
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(*) pouze u nûkter˘ch modelÛ.
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Gratinované makaróny  1 Kg.
Zapékané nudle lasagne 1 kg.
Piza 500 g
Kufie 1 kg.

Vepfiová peãenû 900 g

Sekaná 650 g

Opékané brambory 500 g

Lineck˘ koláã 700 g
·trÛdl 1 kg
Ofiechov˘ dort 800 g
Drobné peãivo 100 g
Chleba 500 g

Otoãit pekáãkem v polovinû peãení.
PouÏít varn˘ porcelán, otoãit po 10 min.
PouÏít plech na peãení.
PouÏít plech na peãení, otoãit po 38
min.

PouÏít plech na peãení, otoãit po 35
min.

PouÏít plech na peãení, otoãit po 30 min

PouÏít plech na peãení, dvakrát zamí-
chat.
PouÏít plech na peãení
PouÏít plech na peãení
PouÏít dortovou formu
PouÏít plech na peãení
PouÏít plech na peãení vymazan˘
olejem.

220°
220°
220°
200°

200°

180°

200°

180°
180°
180°
180°
200°

20 min.
20 min.
17 min.

70-80 min.

70 min.

55 min.

50 min.

40 min.
40 min.
35 min.
14 min.
25 min.

spodní
“
“
“

“

“

“

“
“
“
“
“

Program Knoflík
termostatu âasy ro‰t

poloha Upozornûní a rady

PEâENÍ V TROUBù TRADIâNÍM ZPÒSOBEM
Tento zpÛsob peãení je ideální pro pfiípravu pokrmÛ z ryb, na zapékanou zeleninu, na mouãníky se zákla-
dem z bílkového snûhu a na mouãníky, jejichÏ pfiíprava vyÏaduje pomûrnû dlouhou dobu peãení (více neÏ
60min). Postupovat následujícím zpÛsobem:
• Zasunout  ro‰t  do polohy uvedené v tabulce.
• Otoãit knoflíkem pro volbu funkcí (D) do polohy        .
• Pomocí knoflíku termostatu (A) zvolit poÏadovanou teplotu.
• Otoãením knoflíku âasového spínaãe (B) nastavit poÏadovanou teplotu
• Po pfiedehfiátí trouby po dobu 5 min. vloÏit pokrm k peãení.

Kfiepelka (3)
Pstruh 500g
Plnûné kalamáry 450g

Zapékaná rajãata 550g

Cukety s tuÀákem 750g

Plum cake 1 kg

Snûhové pusinky

PouÏít plech a otoãit po 24 minutách.
PouÏít plech a otoãit po 16 minutách.
PouÏít varn˘ porcelán, otoãit v polo-
vinû peãení.
PouÏít plech na peãení vymazan˘
olejem a otoãit po 20 min.
PouÏít plech na peãení, pfiidat olej,
rajãata a vodu;  otoãit plech  po 20
min.
PouÏít formu na peãivo a v polovinû
peãení obrátit.
PouÏít plech na peãení, vymazan˘
olejem. Pfied podáváním nechat
uleÏet alespoÀ jeden den.

220°
200°
200°

200°

200°

180°

120°

44 min.
35 min.
30 min.

40 min.

40 min.

75 min.

50 min.

spodní
“
“

“

“

“

“

Program Knoflík
termostatu âasy ro‰t

poloha Upozornûní a rady
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“
“
“
“
“

Vepfiová kotleta (2)
Párky (3)
Syrové hamburgery (2)
Klobásky (4)
·pízy 500g
Opékan˘ chléb (4 krajíãky)

Otoãit po 14 minutách.
Otoãit po 11 minutách.
Otoãit po 13 minutách.
Otoãit po 14 minutách.
Otoãit po 8, 15 a 21 minutách.
Otoãit po 6 minutách.

26 min.
20 min.
25 min.
26 min.
26 min.
9 min.

horní
“
“
“
“
“

Program Knoflík
termostatu âasy ro‰t

poloha Upozornûní a rady

POZN. Pro grilování chleba se nezasunuje peãící plech.

SOUâASNÉ PEâENÍ NA 2 PATRECH S TROUBOU S VENTILACÍ (*)
Peãení v troubû s ventilací (*) umoÏÀuje souãasnû pfiipravovat pokrmy,
a to i rozdílné, umístûné na 2 patrech.
Teplo, které vydávají 2 topná tûlesa je uvnitfi trouby  ‰ífieno pomocí
nuceného obûhu prostfiednictvím ventilátoru.
Tímto zpÛsobem je dosaÏeno stejnomûrného a  rychlého ‰ífiení tepla
do v‰ech ãástí trouby, vzduch je v uzavfieném prostoru velmi such˘ a
tím je zabránûno míchání pachÛ a chutí.

Pfii souãasné pfiípravû dvou rozdíln˘ch pokrmÛ je tfieba fiídit se násle-
dujícími jednoduch˘mi pokyny.

1. âas potfiebn˘ k pfiípravû dvou receptur souãasnû je vy‰‰í neÏ pfii
pfiípravû receptÛ jednotlivû.

2. Zhruba v polovinû peãení obrátit vzájemnû mezi sebou 2 plechy,
horní plech poloÏit nad spodní ro‰t a naopak.

Dále je tfieba pamatovat na  otoãení o pÛl otáãky jednotliv˘ch ple-
chÛ na peãení.

Poznámka: ro‰ty je tfieba umístit zpÛsobem zobrazen˘m na obrázku
po stranû.

horní topné tûleso

spodní topné tûleso

PEâENÍ NA GRILU
• Zasunout ploch˘ ro‰t (G) do horní vodící li‰ty.
• Otoãit knoflíkem pro volbu funkcí (D) do polohy       .
• Pokud je va‰e peãící trouba vybavena dietním ro‰tûm (O): postavit pokrm urãen˘ ke grilování na dietní

ro‰t (O), zasunut˘ nad peãící plech (H) a zasunout v‰e nad ploch˘ ro‰t (G).
• Pokud je va‰e peãící trouba není vybavena dietním ro‰tûm (O): postavit pokrm urãen˘ ke grilování na

pfiímo na ploch˘ ro‰t (G), peãící plech (H) se zasune nad spodní topné tûleso, pro sbûr odkapávajícího
tuku).

• Zavfiít dvífika.
• Otoãením knoflíku âasového spínaãe (B) nastavit poÏadovanou teplotu.

(*) pouze u nûkter˘ch modelÛ.
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âI·TùNÍ A ÚDRÎBA
âast˘m ãi‰tûním se zabrání tvofiení  koufie a nepfiíjemného pachu
bûhem peãení. Zabránit nahromadûní tuku uvnitfi elektrospotfiebiãe.
Pfied zapoãetím jakéhokoliv druhu ãi‰tûní je tfieba vytáhnout zástrãku ze
zásuvky el.proudu e nechat troubu vychladnout.
âi‰tûní dvífiek, vnitfiních stûn a lakovan˘ch ãi smaltovan˘ch ãástí trouby
je tfieba provádût vodou s pfiídavkem saponátu a poté dobfie osu‰it.
K ãi‰tûní hliníkov˘ch vnitfiních ãástí je tfieba vyvarovat se uÏívání pfií-
pravkÛ, které zpÛsobují korozi hliníku (ãistících pfiípravkÛ iv  bom-
biãkách) a neo‰krabovat stûny ostr˘mi a fiezn˘mi pfiedmûty.
K ãi‰tûní vnûj‰ích ãástí trouby pouÏívat vÏdy vlhkou houbu.
Vyvarovat se pouÏívání abrazívních pfiípravkÛ, které po‰kozují nátûr.
Dávejte pozor, aby voda nebo tekut˘ saponát  nevnikly dovnitfi ‰kvíra-
mi, které jsou umístûny nad troubou.
Nikdy nevkládat elektrospotfiebiã do vody; neum˘vat  jej pod tekoucí
vodou.
Ve‰keré pfiíslu‰enství se um˘vá bûÏn˘m zpÛsobem jako normální
nádobí, jak ruãnû, tak i v myãce .

POKUD JE TROUBA VYBAVENA TÁCKEM PRO SBùR DROBKÒ
Dříve než vyjmete sběrnou nádobu na drobečky se ujistěte, že trouba
zcela vychladla.
Vytáhnout tácek zespodu (obrázek po stranû) a um˘t jej ruãnû. Pokud
je ‰pína tûÏko odstranitelná, je tfieba opláchnout tácek pod teplou
vodou s pfiídavkem saponátu a pokud je nutné, opatrnû jej vydrhnout,
bez toho, aby byl po‰krábán.

Technické údaje
Hmotnost netto 5 kg Příkon 1400 W
frekvence 50/60 Hz napětí 220-240 V

Informace pro správném se‰rotování  v˘robku ve smyslu Evropské Smûrnice 2002/96
Po ukonãení doby své Ïivotnosti nesmí b˘t v˘robek odklizen spoleãnû s domácím odpadem. Je
tfieba zabezpeãit jeho odevzdání na specializovaná místa sbûru tfiídûného odpadu, zfiizovan˘ch
mûstskou správou anebo  prodejcem, kter˘ zabezpeãuje tuto sluÏbu.Oddûlené se‰rotování elek-
trospotfiebiãÛ je zárukou  prevence negativních vlivÛ na Ïivotní prostfiedí a na zdraví, které zpÛ-
sobuje nevhodné nakládání, umoÏÀuje recyklaci jednotliv˘ch materiálÛ a tím i v˘znamnou úspo-
ru energií a surovin. Pro úãely zdÛraznûní povinnosti tfiídûného sbûru odpadu elektrospotfiebiãÛ  je
na v˘robku za‰krtnut˘ pfiíslu‰n˘ symbol pro  sbûr  tfiídûného odpadu.

  



<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /None
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Dot Gain 20%)
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile (U.S. Web Coated \050SWOP\051 v2)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Warning
  /CompatibilityLevel 1.4
  /CompressObjects /Tags
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends true
  /DetectCurves 0.0000
  /ColorConversionStrategy /LeaveColorUnchanged
  /DoThumbnails true
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedOpenType false
  /ParseICCProfilesInComments true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams false
  /MaxSubsetPct 100
  /Optimize true
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveDICMYKValues true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveFlatness true
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments true
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts false
  /TransferFunctionInfo /Preserve
  /UCRandBGInfo /Preserve
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile (None)
  /AlwaysEmbed [ true
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /CropColorImages true
  /ColorImageMinResolution 300
  /ColorImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 300
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageMinDownsampleDepth 1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /CropGrayImages true
  /GrayImageMinResolution 300
  /GrayImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 300
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageMinDownsampleDepth 2
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /CropMonoImages true
  /MonoImageMinResolution 1200
  /MonoImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 1200
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /CheckCompliance [
    /None
  ]
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile (None)
  /PDFXOutputConditionIdentifier ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName ()
  /PDFXTrapped /False

  /CreateJDFFile false
  /Description <<

    /BGR <>
    /CHS <FEFF4f7f75288fd94e9b8bbe5b9a521b5efa7684002000500044004600206587686353ef901a8fc7684c976262535370673a548c002000700072006f006f00660065007200208fdb884c9ad88d2891cf62535370300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c676562535f00521b5efa768400200050004400460020658768633002>
    /CHT <FEFF4f7f752890194e9b8a2d7f6e5efa7acb7684002000410064006f006200650020005000440046002065874ef653ef5728684c9762537088686a5f548c002000700072006f006f00660065007200204e0a73725f979ad854c18cea7684521753706548679c300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c4f86958b555f5df25efa7acb76840020005000440046002065874ef63002>
    /CZE <>
    /DAN <>
    /DEU <>
    /ESP <>
    /ETI <>
    /FRA <>
    /GRE <>

    /HRV <>
    /HUN <>
    /JPN <>
    /KOR <FEFFc7740020c124c815c7440020c0acc6a9d558c5ec0020b370c2a4d06cd0d10020d504b9b0d1300020bc0f0020ad50c815ae30c5d0c11c0020ace0d488c9c8b85c0020c778c1c4d560002000410064006f0062006500200050004400460020bb38c11cb97c0020c791c131d569b2c8b2e4002e0020c774b807ac8c0020c791c131b41c00200050004400460020bb38c11cb2940020004100630072006f0062006100740020bc0f002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e00300020c774c0c1c5d0c11c0020c5f40020c2180020c788c2b5b2c8b2e4002e>
    /LTH <>
    /LVI <>
    /NLD (Gebruik deze instellingen om Adobe PDF-documenten te maken voor kwaliteitsafdrukken op desktopprinters en proofers. De gemaakte PDF-documenten kunnen worden geopend met Acrobat en Adobe Reader 5.0 en hoger.)
    /NOR <>
    /POL <>
    /PTB <>
    /RUM <>
    /RUS <>
    /SKY <>
    /SLV <>
    /SUO <>
    /SVE <>
    /TUR <>
    /UKR <>
    /ENU (Use these settings to create Adobe PDF documents for quality printing on desktop printers and proofers.  Created PDF documents can be opened with Acrobat and Adobe Reader 5.0 and later.)
    /ITA <>
  >>
  /Namespace [
    (Adobe)
    (Common)
    (1.0)
  ]
  /OtherNamespaces [
    <<
      /AsReaderSpreads false
      /CropImagesToFrames true
      /ErrorControl /WarnAndContinue
      /FlattenerIgnoreSpreadOverrides false
      /IncludeGuidesGrids false
      /IncludeNonPrinting false
      /IncludeSlug false
      /Namespace [
        (Adobe)
        (InDesign)
        (4.0)
      ]
      /OmitPlacedBitmaps false
      /OmitPlacedEPS false
      /OmitPlacedPDF false
      /SimulateOverprint /Legacy
    >>
    <<
      /AddBleedMarks false
      /AddColorBars false
      /AddCropMarks false
      /AddPageInfo false
      /AddRegMarks false
      /ConvertColors /NoConversion
      /DestinationProfileName ()
      /DestinationProfileSelector /NA
      /Downsample16BitImages true
      /FlattenerPreset <<
        /PresetSelector /MediumResolution
      >>
      /FormElements false
      /GenerateStructure true
      /IncludeBookmarks false
      /IncludeHyperlinks false
      /IncludeInteractive false
      /IncludeLayers false
      /IncludeProfiles true
      /MultimediaHandling /UseObjectSettings
      /Namespace [
        (Adobe)
        (CreativeSuite)
        (2.0)
      ]
      /PDFXOutputIntentProfileSelector /NA
      /PreserveEditing true
      /UntaggedCMYKHandling /LeaveUntagged
      /UntaggedRGBHandling /LeaveUntagged
      /UseDocumentBleed false
    >>
  ]
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [2400 2400]
  /PageSize [612.000 792.000]
>> setpagedevice


