COMBI FUNCTION

3 E— LEM -+ RO
2FAN + GRIL
3 MO+ GRILL
5 FAN 6
AUTO MENU' 7
A1 Auto Reheot
Yy
8 B
M 8
A5, T
£ (S
STOP/CANCEL ~ START/+1min

_—

POPIS OVLADACIHO PANELU

Displej s hodinami a funkcemi

Tlacitko ® : nastaveni hodin

Tlagitko COMBI FUNCTION: navoleni funkci

Tlagitko GRILL

Tlagitko FAN

Tlagitko MICRO

Tlaitko AUTO MENU: rychlé vareni predem ulozené do paméti

®NOOE WD~

. Otoény knoflik TIME ADJUST: nastaveni automatického rozmrazeni, hmotnosti a doby vareni.
'|2 Tlo¢itko STOP /CANCEL & : zastaveni vaieni a vymazdni nastaveni
13. Tlagitko START/+1 min < : zahdjeni vaFeni a rychlé ohFivani
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POPIS

Topné t&leso grilu
Ovladaci panel

Kryt vystupu mikrovin
Cep ofogného talite
Vnitfni strana dvitek
Nizky rost

Vysoky rost

Otoény talif

T IO ™mMMmMOO® >

Podpéra otoéného talite
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INFORMACE PRO SPRAVNEM SESROTOVANI VYROBKU VE SMYSLU EVROPSKE SMGRNICE 2002/96

Po ukonéeni doby své Zivonosti nesmi byt vyrobek odklizen spole¢né s domdcim odpadem. Je treba zabezpeit jeho
odevzdani na specializovand mista sbéru tridéného odpadu, zfizovanych méstskou spravou anebo  prodejcem, ktery
zabezpetuje tuto sluzbu.Oddélené sesrotovani elekirospotiebic je zdrukou prevence negativnich vlivo na Zivotni
prostedi a na zdravi, které zptsobuje nevhodné nakladani, umoziiuje recyklaci jednotlivych materiélo a tim i vyznam-
nou Gsporu energii a surovin. Pro Géely zdiraznéni povinnosti tridéného sbéru odpadu elekirospotiebict je na vyrobku
zaskrinuty prislusny symbol pro shér tiidéného odpadu.
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1. KAPITOLA - VSEOBECNE

1.1 DULEZITA BEZPECNOSTNi UPOZORNEN!

Pfeététe si pozorné nasledujici pokyny a uschoveite si je k pfipadnému nahlédnuti.

POZN. Tato trouba byla projektovana pro rozmrazovani, ohfivani a vaieni pokrmé v domdcim prostredi.

Trouba nesmi byt pouzivana k jinym 0éeldm a v zadném pripadé nesmi byt upravovana nebo konstrukéné

ménéna.

1) POZOR: Jestlize jsou dvitka nebo t&snéni pristroje poskozené, troubu nepouziveijte, dokud ji odborny tech-
nik (vyskoleny vyrobcem nebo Servisni sluzba vyrobce) neopravi.

2) POZOR: Pro osoby, které neprosly specidlnim zaskolenim, je nebezpecné provadét Gdrzbu nebo opravy
pistroje, pfi kterych je treba odstranit ochrany proti mikrovlnnym zérenim.

3) POZOR: V mikrovinné troubé& se nesmi ohfivat tekutiny a jiné potraviny v pevné
uzavienych nadobdch, mohly by vybuchnout. V mikrovinné troubé se nesmi varit
nebo ohfivat vejce se skofdpkou, protoze by mohla puknout a to i po skonéeni
vareni.

4) POZOR: Déti mohou pouzivat mikrovlnou troubu bez dohledu dospélych pouze
v pFipadé, Ze byly dostateén& pouceny jok troubu bezpe¢né zachdzet a znaji
pFipadné nebezpedi, kieré by mohlo vzniknout nespravnym pouzitim.
Nedovolte détem, aby se pohybovaly v blizkosti mikrovinné trouby pokud je v
provozu (nebezpeti popdleni).

5) POZOR: jakmile je zafizeni pouzivdano v kombinovaném rezimu, déti ho sméji
pouzivat jen pod dohledem dospélych, protoze trouba se zahfiva na vysoké
teploty.

6) Nesnazte se uvést do provozu troubu s ofevienymi dvitky tak, ze pozménite cha-
rakteristiky bezpeénostnich zafizeni.

7) Troubu nespoustsjte, pokud mezi éelni sténou a dvefmi mikrovinné trouby zbsta-
nou jakékoliv predméty. Udrzujte vnitini sténu dvirek vzdy ¢istou (E). K &isténi
pouzivejte vlhky hadiik a nebrusné ¢istici prostredky.

Dbeite, aby se $pina nebo zbytky jidel nehromadily mezi &elni sténou trouby a
dvitky.

8) Od okamziku, kdy ofeviete dvitka mikrovinné trouby, méjte na paméti nasledujici
rady: nepokladeijte na plochu ofevienych dvitek t&zké predméty a netaheite prilis
silné za rukojef smérem dolo. Pristroj by se mohl prevratit. Nepokladeijte na
ofeviend dvitka nddoby nebo horké pekace (naptiklad ty, které jste pravé vytah-
li z trouby).

9) Troubu nespoustéjte, jestlize je poskozeny pfipojny kabel nebo zdstreka
pfistroje, hrozi nebezpeéi zasaZeni elekirickym proudem. Pokud dojde k
poskozeni sitového kabelu, smi jeho vyménu provadét pouze vyrobce, jeho ser-
visni sttedisko nebo kvalifikovany odbornik, predejdete tak jakémukoliv riziku

10)Pokud zaéne z trouby vychazet kouf, pristroj okamzité ji vypnéte nebo *.
vytahnéte zastreku ze zasuvky elekirického proudu. Neotvirejte dvirka trouby, /
obr. 4

pfipadné plameny uvnit trouby se tak uhasi.

11)Pouzivejte pouze nddobi uréené pro mikrovinné trouby. Aby nedoslo k prehrati
a v dusledku toho k pozdru, doporucujeme Vém vizdy kontrolovat provoz trouby,
zvléste pokud varite jidla v plastovych nddobéch, v papirovych obalech nebo v
jinych hoHlavych obalech, anebo ohfivate malé mnozstvi jidla.

12)Horky otogny talif nevkladeijte do vody. Tepelnym 3okem by mohl prasknout.

13) Pokud pouzivéte funkce “Pouze MIKROVLNY” a “KOMBINOVANY REZIM MIK-
ROVLNY”, nesmite v z&4dném pripadé troubu predehfivat (bez pokrmu), ani jej
nesmite zapinat naprézdno. V troubé by mohlo dojit k jiskreni.

14)Pied pouzitim trouby se presvédite, zda pomuicky a ndadoby jsou vhodné pro b
pripravu jidel v mikrovinné troubé (viz kapitola , Vybér vhodného nadobi”).

15)Trouba se pfi provozu zahteje. Nedotykeijte se topnych t&les umisténych uvnit¥

Id

obr. 5
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1. KAPITOLA - VSEOBECNE

trouby.
16)Pri ohtivéni tekutin (voda, kéva, mléko atd.) je mozng, ze diky efektu zpozdéného varu tekutina zagne
pfi vytazeni nadoby z trouby ndhle viit, pietece ven a zpusobi tak popdleniny.
Aby k tomu nedoslo, je nutné pred zapocetim ohfivani tekutiny vlozit do nadoby plastovou Izicku nebo
sklenénou tycinku (obr. 4). V kazdém pripadé manipulujte s nédobou opatrné.
17)Neohtiveite likéry s vysokym obsahem alkoholu ani velké mnozstvi oleje, mohlo by dojit k jejich vzniceni.
18) Pokud ohfivdte jidla pro novorozence (v kojeneckych léhvich nebo sklenickach), vidy pred podévénim
obsah protiepeijte a prekontrolujte teplotu, aby nedoslo k popdleni.
Doporucujeme vzdy protfepat nebo promichat ohfdté jidlo tak, aby se jeho teplota stejnomérné vyrov-
nala. V pripadé, ze budete pouzivat bézné proddvané sterilizétory kojeneckych lahvi, VZDY se pred
zapnutim trouby presvédéte, zda je nddoba naplnénd takovym mnozstvim vody, které uvadi vyrobce.
19)Spatné &isténi trouby moze vést k zhorseni stavu jejiho povrchu. To moze snizit Zivotnost pistroje a
zpUsobit nebezpeené situace pro uzivatele.
POZNAMKA: Pfi prvnim poutiti spotiebi¢e je mozné, Ze z trouby po dobu pFiblizné 10 minut bude
vychazet trochu koure a bude citit “novotou”. Tento jev je normdlni a je zpisoben prepalovanim och-
rannych latek nandsenych na topna télesa.

1.2 TECHNICKE UDAJE
o SPOTREBA ENERGIE (Normy CENELEC HD 376)

K dosazeni 200 °C 0,3 kWh
K udrzeni teploty 200 °C po 1 hodinu 1,1 kWh
Celkova spotieba 1,4 kWh

* VSTUPNi VYKON: 900 W (IEC705)

Dalsi udaje vyétete z identifikaéniho stitku, ktery se nachdzi na zadni sténé spotiebice.

Tento vyrobek je v souladu se smérnicemi 89/336/EHS a 92/31 o elektromagnetické slucitelnosti a s
nafizenim (ES) ¢. 1935/2004 ze dne 27/10/2004 o materidlech, které jsou ve styku s potravinami.

VSTUPNI VYKON

Hodnota vstupniho vykonu ve WATTECH vasi mikrovinné trouby se nachdzi na zadni st&né spotfebice pod
heslem MICRO OUTPUT. Pfi vyhleddvani informaci v tabulkéch vychdzejte vzdy z vykonu vasi trouby!

Tento Udaj vém poslouzi pfi vareni podle receptt v kucharkdch pro mikrovinné trouby.

41— U nékterych modeld je maximdlni vykon ve WATTECH uvedeny i na symbolu,
ktery vidite zobrazeny po stran& a na ovlddaci desce

&

J

1.3 INSTALACE A ZAPOJENI DO ELEKTRICKE SiTU

1) Vyjméte troubu z obalu, odstrafite ochranny obal, ve kterém je zabalen
otogny tali¥ (H), prislusnd podpéra (1) a veskeré pFislusenstvi. Ovéite, zda je
&ep otoéného talite (D) sprévné nasazeny na své misto ve stredu otocného

talite. 25 6m — i
2) Ocistéte vnitiek trouby vlhkym a mékkym hadrikem. @T% sam

3) Zkontrolujte, zda se spotiebi¢ béhem dopravy neposkodil, predeviim zda se
dvitka trouby dokonale oteviraiji a zaviraii.

obr. 6
4) Umistéte pistroj na rovnou a stabilni plochu ve vysce nejméné 85 cm. Vzhle- /
dem k tomu, Ze se spotebi¢ pii provozu zahteje na vysokou teplotu, umistéte troubu mimo dosah déti.

—
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1. KAPITOLA - VSEOBECNE

VYSTUP
5) Troubu je treba umistit na pracovni plochu tak, aby mezi nabytkem nebo VZDUCHU

jinym zafizenim a zadni a boénimi sténami trouby byla mezera 5 ¢cm a nad
horni plochou trouby volny prostor nejméné 25 c¢m (obr. 6).

VSTUP
ﬁ VZDUCHU

6) Je zakdzdno zakryvat otvory, kterymi vchézi do trouby vzduch. Nikdy nepokla- “
dejte pfedmety na horni plochu trouby a vzdy zkontrolujte, zda $térbiny, kierymi 4
vychézi vzduch a pdra (jsou na horni, spodni a zadni sirané trouby), V- VYSTUP

AN
PRUCHODNE (obr. 7). VZDUCHU @E
7) == 3

Podpéru (1) umistéte do stfedu kruhového uloZeni a polozte na ni otogny tali (H).

. br. 7
Cep (D) musi zapadnout do prislusného ulozeni, ktery se nachdzi ve stiedu o

ofoéného talite.
POZNAMKA: neumistujte mikrovinou troubu v blizkosti nebo pfimo na tepelné
zdroje (nap¥. na chladni¢ku) (obr. 8).

8) Spottebi¢ zapojujte pouze do zdsuvek elektrického vedeni s minimélnim jisténim
16A. Zkontrolujte si, zda jisténi hlavniho vypinace vasi domdcnosti je alespoi
16A, aby nedochézelo k ne¢ekanym zdsahom béhem provozu trouby.

9) Umistéte spotiebi tak, aby byly zdstreka i zdsuvka snadno pfistupné i po insta-
laci.

10) Pred pouzitim pfistroje si ovéite, zda napéti sité odpovida pozadovanému napéti uvedenému na identifika¢nim
stitku spotfebice a zda je zasuvka elekirického vedeni spravné uzemnéna. Vyrobce neni zodpovédny za
pripadné skody zpisobené nedodrzenim tohoto predpisu.

1.4 DODANE PRiSLUSENSTVi

NiZKY ROST Funkce COMBI FUNCTION

Funkce FAN: pro rychlé vareni masa, brambor,
H‘ ‘ ‘ uréend pro vsechny tradiéni nékterych kynutych mouénikt a

postupy peceni, predeviim pro gratinovanych pokrmt (napiiklad
. U pFipravu mouéniko lasagne).

VYSOKY ROST
H ‘ H ‘ Funkce GRILL
U U uréeny pro pFipravu viech druho

grilovani

OTOCNY TALIR

Otoény tali¥ se pouzivé pro viechny

funkee.
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1. KAPITOLA - VSEOBECNE

1.5 VYBER VHODNEHO NADOBI

Pri funkci pouze mikroviny a kombinaci s mikrovlami je mozno pouzivat viechny druhy sklenénych nadob
(nejlépe varné sklo), nadoby keramické, porceldnové, z pdlené hliny, dle pouze bez kovovych ozdob nebo
&asti (zlacené prouzky, ucha, nozicky).

Je mozné pouzivat i nddoby z éruvzdornych plastd, ale pouze pro typ peceni ,pouze mikroviny”.

Pokud si nejste jisti s vhodnosti nadoby, provedte ndsledujici zkousku: prazdnou nédobu vlozte na 30 sekund
do mikrovlnné trouby nastavené na maximdlni vykon (funkce “pouze mikroviny”).

Jestlize nadoba zstane studend nebo se zahfeje jen mélo, znamend to, ze nédoba je vhodnd k pouziti v mik-
rovinné troubg.

Jestlize je nadoba horké (nebo se tvofi jiskry), znamend to, Ze neni vhodnd k pouziti v mikrovinné troubé.
Mozete pouzivat i nddoby z zdruvzdorného plastu.

Pro krétkodobé ohfivani je mozno pouzivat i papirové ubrousky, papirové técky a umélohmotné talite “na
jedno pouziti”.

Tvar a rozméry nédobi, volte vzdy tak, aby se oto¢ny taliF s nadobou mohl sprévné otdcet.

Pro vareni v mikrovinné troubé nejsou vhodné kovové, drevéné, prouténé nadoby a nadoby z brouseného
skla.

Chtgli bychom pFipomenout, ze mikrovinnd trouba ohfivé pokrm a ne nddoby, takze je mozné pokrm ohtivat
pFimo na falifi, na kterém je poddvdno, vyhnete se tak pouziti a myti hrncd.

Méite viak na paméti, Ze se teplo z velmi horkého jidla moze prendset na tali¥ a v tom pripadé je treba pouzit
chiapky.

Pokud je trouba nastavena na funkci “FAN”, “GRILL” nebo “FAN + GRILL”, je mozné pouzit k peceni jakykoli
druh nédob vhodny pro piipravu pokrmd v troubg.

V kazdém pripadé se Fidte pravidly uvedenymi v nésledujici tabulce:

4 i Papir
Varné ! Nafbbl,z Uméla neEo
Sklo Sklokeramika| palené | Alobal .

hmota tvrdy

sklo )
hliny papir

R ANO |ANO|ANO ANO| NE ANO|ANO | NE
Funkce  pCROoRO) NE |ANO|ANO|ANO| NE | NE | NE | NE
Funkce  [ANLGRILL NE | ANO ANO ANO ANO| NE | NE ANO

Kovové nadobi
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1. KAPITOLA - VSEOBECNE

1.6 VSEOBECNA PRAVIDLA A RADY PRO POUZiVANI TROUBY

Mikrovlny jsou v podstaté elektromagnetické zdFeni pritomné i v prirodé ve
formé svételnych vin (napt. slune¢ni svétlo), které uwnité trouby pronikaji do
potravin ze viech smért a ohfivaji molekuly vody, tukd a cukru.

Teplo se vytvdii velice rychle, ale pouze v jidle, zatimco nddoby, ve kterych se
iidlo vafi, se ohfivaiji pouze nepfimo, prenosem tepla od ohfdtého jidla.

Tim se zabranuje pFipékdni jidla k nddobg, a proto je mozné pouzivat pfi
vareni v mikrovinné troubé velmi mdlo tuku (v nékterych pFl’pacfech mozete
pokrm pripravit i bez tuku). Proto se vareni v mikrovinné troubé s velmi nizkym
obsahem tuku doporuéuije pro zdravou a dietni vyzivu. Kromé toho ve srovnéni
s tradiénimi zptsoby pFipravy probihd pi nizii teploté, a proto se pokrmy tolik
nﬁvysu§u]|', neztrdceji nejdolezitsjsi vyzivné hodnoty a uchovavaii si vyrazngjsi
chut.

Zakladni pravidla vafeni v mikrovinné troubé

1) Vareni je Uzce spojeno s objemem a stejnorodosti vafenych pokrmo:
mensi, stejné kousky masa jsou hotové rychleji nez velky kus peceng. PFi
nastavovdni spravné doby varu se fidte informacemi uvedenymi v tabulkd-
ch na nésledujicich strankéch. Pokud pFipravujete vétsi mnozstvi jidla, musi-
te pfimé&fen& zvysit také dobu varu a naopak. Je dolezité dodrzovat “dobu
odpotinku”: dobou odpoéinku se rozumi ¢as, po ktery je treba nechat
poErm po uvareni odstdt, aby doslo k naslednému pronikani tepla do pokr-

mu. Napf. teplota masa se béhem této “doby odpocinku” zvysi zhruba o 5

- 8°C. Jidlo mozeme nechat odstét i mimo troubu.

2) Pokrmy pfipravované v mikrovinné troubé je treba n&kolikrat behem vareni
promichat tak, aby se stejnomérné prohidly a zkrétila se doba jejich vareni.

3) Doporuéujeme také jidla bshem vareni obracet: to plati predeviim pro velké
kusy masa (pecené, celd kufata ...), ale i pro mensi kusy masa ( kufeci prsa,
gulés ...).

4) Potraviny se slupkou, kozi nebo skoiéapkou (jako napf. jablka, brambory,
rajéata, parky, ryby) je tieba propichnout vidlickou, ab{ para mohla z
potraviny vychazet ven, a kize nebo slupka nepraskla (obr. 9).

5) Jestlize pripravujete vice Eorcf stejného jidla, napt. varené brambory, rozmi-
stéte je v nddobé do kruhu, aby se uvarily stejnomérné (obr. 10).

6) Cim niz3i je teplota pokrmu, ktery davdte do mikrovinné trouby, tim vice ¢asu
potfebuje pokrm k uvareni. Jidlo s pokojovou teplotou se uvari rychleji nez
iidlo vyndané z chladnicky.

7) Nédobu s pFipravovanym jidlem umistéte vzdy do stredu otogného talite.

8) Tvorba pary uvnitt trouby, v blizkosti dvitek a stérbin vystupu vzduchu je
zcela bézny jev. Tvorbu pary mozete omezit tak, ze pokrm prikryjete
prohlednou félii, voskovym papirem, sklenénou pokli¢kou nebo zcela jed-
noduse obrdacenym talifem. Potraviny s vysokym obsahem vody (napt. zele-
nina) se uvaii lépe, pokud jsou zakryté. Jestlize budete varené pokrmy
prikryvat, udrzite si, mimo jiné, vnitiek trouby dlouho ¢isty. Pouzivejte
prﬂl’?(lavdnou fslii vhodnou pro mikrovinné trouby.

9) Nevaite v troubé vejce ve skordpce (obr. 11). Tlak, ktery se uvnitf vejce
vytvoii, by mohl zptsobit explozi vejce (a to i po ukonéeni varu). Neohfivej-
te ani jiz uvafend vejce. Muzete ohfivat pouze michand vaijicka.

10)Jestlize potebuijete ohfivat nebo vafit v troub& pokrmy v pevné uzavrenych
nebo vzduchotésnych nddobdch, nezapomeite je predtim ofevrit. Tlak uvniti
nddoby by stoupl a néddoba by mohla explodovat a to i po ukonéeni varu.
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2, KAPITOLA - POUZITi OVLADACICH PRVKU A NASTAVENI FUNKCi

2.1 NASTAVENi HODIN

V okamziku, kdy pFistroj poprvé zapojite do elektrické sit&, nebo po vypadku elekirického proudu se na displeji

objevi dvé tecky ( : ) a trouba zapipd; po stisknuti tlacitka STOP/CANCEL (9) se na displeji objevi 0:00

Pri nastavovdni presného ¢asu postupuite nésledovné:

e
O

COMBI FUNCTION
1.FAN + MICRO
2.FAN + GRILL
3. MICRO+ GRILL

Stisknéte tla¢itko @ (2).
(Na displeji blikaji hodiny).

$Kg

Quick
Reheat

Otdéenim otoéného  knofliku
TIME ADJUST nastavte
pozadovanou hodinu (8).
(Na displeji blikaji hodiny).

e

O

2.
3.

COMBI FUNCTION
1.

FAN + MICRO
FAN + GRILL
MICRO-+ GRILL

Stisknéte znowu tlagitko ©

(2).
(Na displeji blikaji minuty).

KKg

Quick
Reheat

Oftdéenim  knofliku  TIME
ADJUST nastavte pozadované
minuty (8).

(Na displeji ¢ 1 blikaji
minuty).

O
O

©

COMBI FUNCTION
1.FAN + MICRO
2.FAN + GRILL
3. MICRO+ GRILL

Stisknéte znovu flacitko ®
(2).

(Na displeji se objevi nasta-
veny &as).

®  Pokud chcete zménit nastaveny &as, stisknéte tlagitko @ (2) a pak nastavte novy &as vyse uvedenym
zplsobem.

*  Je mozné zobrazit na displeji aktudini éas také béhem provozu trouby tak, Ze jednoduse stisknete tlagitko
@ (2) (pFesny ¢as se asi na 2 sekundy zobrazi na displeii).
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2.2 NASTAVENI FUNKCE MICRO
Tato funkce je vhodna pro: o Ohivéni .................. str. 115
e Rozmrazovéni .............. str. 112 ®  Vareni gulése, bilého masa, ovoce, zeleniny,
e Udrzovdni pokrmd na urdité teploté . .str. 115 ryze, pcﬁévek, oo str. 117
AUTOMATICKE ROZMRAZOVANI
. it I Ofotte knoflik TIME ADJUST ,// S
o o (8) sm&rem doleva: na displeii s/ “‘/ =)

se objevi série hmotnosti (od
0,1 kg do 2 kg).

STOP/CANCEL ~ START/+1min 2  Zvolte hmotnost a stisknéte

@ tlagitko START/+1 min (10).
<D (Displej ukazuje ¢as potrebny

pro rozmrazeni pokrmu).

PO

3 Po uplynuti nastaveného &asu
kontro?; trouby 5krét zapipd
a na displeji se objevi ndpis
0:00 anebo presny ¢&as,
pokud byl predem nastaven.

Jakmile otevrete dvitka trouby ke kontrole probshu rozmrazovéni, mikrovlny se prerusi a na displeji blika
zbyvaijici &as. Rozmrazeni pokraéuie, jokmile znovu zavete dvitka a stisknete tlagitko START/+1 min (10).
Trouba zaging odmérovat ¢as od chﬂe, kdy byl prerusen.

Nastaveny ¢as vynulujete ndsledujicim zpasobem:

- pokud jsou dvitka trouby oteviend, stisknéte 1krat tlacitko STOP/CANCEL (9);

- pokud je trouba v chodu, stisknéte 2krat flagitko STOP/CANCEL (9);

- pokud je trouba vypnuta a dvitka trouby jsou zaviend, stisknéte Tkrét tlacitko STOP/CANCEL (9);

UZITi FUNKCE MICRO PRO ROZMRAZOVANI

Pokrmy nebo potraviny zabalené do umélohmotnych saeko, Félii nebo v pdvodnim obalu je mozno
rozmrazovat pfimo v troubé i s obalem.Je ale tfeba odstranit pripadné kovové &ésti (napf. svorl(y, dratky
atd.).

Neékterd jidla, napt. zelenina a ryby, se nemusi pred vaFenim Gplné rozmrazovat.

Dusené pokrmy, ragt a maso s omdackou se rozmrazuji rychleji, pokud je obéas zamichdte nebo je obrdtite
a oddélite kousky masa od sebe.

Z masa, ryb a ovoce pFi rozmrazovdni vytékd voda. Doporuéujeme vém jejich rozmrazeni v hlubsi
nddobe.

Maso uréené pro zmrazovéni doporucujeme zabalit jednotlivych porcich oddéleng do saeks a pak umistit
do mraznicky. Useftite si tim drahocenny éas pFi ]e]iclh nds|e3;1é fipravé.
Vénujte ndlezitou pozornost dobé& rozmrazovani uvedené na ogolFL)J zmrazenych potravin, ne vzdy je
uvedend sprévné. Doporuéujeme dobu rozmrazovdni o néco kratii nez je uvedeny ¢as.Doba potfebnd
pro rozmrazeni se méni podle stupné zmrazeni.

pFi
Ch

ROZMRAZOVANI CHLEBA
Pro dosazeni kiupavého a teplého chleba je nutné nastavit mikrovinnou troubu na maximdlni vykon (30 sekund

blizné kazdych 100 g chlebay); jakmile je chleba na dotek mekky, nastavte pouze funkci GRILL na 3 - 4 minuty.
leba polozte pFimo na otoény talit.
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UDRZOVANI POKRMU TEPLYCH, OHRIVANI, VARENI

GRILL f:::z:\\\
O 1 Stisknate tlagitko MICRO (6). / ‘/ \

Na displeji se objevi ,/ / . ‘\
FAN@ OMKRO maximdlni vykon (100%). ,/ ﬂ / 05'

Znovwu stisknéte tlacitko MICRO ‘ _ °

(6) az do zvoleni pozado- \\,:::\——n,,,ﬁ%7 )

vaného vykonu (100 = I

maximdlni; 10 = minimdlni)

Pokud nestisknete tla¢itko, trou-

ba funguje na maximélni

vykon (vykon 100).

e Rl 2 Nostavte pozadovany &as /] =
otogenim knofliku TIME ADJU- /| " ‘
} — <& o | ‘

T —)

SO ST ok 3 Stisknéte flagitko START/+1 [l T

o min (10). /] ” ‘\
(Displej ukazuje nastaveny ’/’ ﬂ ,":" co ‘

cas). ‘

- 0
4 po uplrnuh’ nastaveného &asu [ %%

kontrolka trouby 5krat dlouze / ’/’ - ““%@ @@@
zapipé a na displeji se objevi /| _ __ %
ndpis “0:0 0" neL [,' ,',',' ®°

o presny | |

&as, pokud byl predem nasta- | J |
ven. T [

\\'\;:i:’:’::ﬂ“

Probsh nastavené funkce muzete kontrolovat v kterémkoliv okamziku, otevrete dvitka a zkontrolujte stav

pokrmu. Prerusite tim G¢inem mikrovinn, ktery se obnovi opétnym zavfenim dvitek a stisknutim tlacitka

START/+1 min (10).

Pokud z jakéhokoliv divodu musite prerusit vareni bez ofevieni dvitek, staci stisknout tagitko

STOP/CANCEL (9).

Pokud chcete ukongit vareni, postupujte nésledujicim zpusobem:

- jsou-li dvitka trouby oteviend, stisknéte Tkrdt tlacitko STOP/CANCEL (9);

- je-li trouba v chodu, stisknéte 2krat Hagitko STOP/CANCEL (9);

- je-li trouba vypnuta a dvitka trouby jsou zaviend, stisknéte 1 krat Hagitko STOP/CANCEL (9);

Cas vareni a vykon mikrovin moze byt zménén i po stisknuti tiagitka START/+1 min (10) ke spusténi

pozadované funkce.
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POUZITi FUNKCE MICRO PRO UDRZOVANI TEPLOTY POKRMU

Tato funkce je uréena pro viechny typy pokrma.

Umoz#uje udrzovat prévé uvarené nebo ohfivané pokrmy teplé, aniz by se vysusovaly nebo lepily na nédobu,
ve které byly pripraveny.

Nastavte mikroviny na vykon 10 a pfikryjte pokrm talitem nebo prohlednou félii, pokrm zostane teply a2 do
doby konzumace.

Pokud chcete, muzete nechat pokrmy na talifi, na kterém budou podévdny (tali¥ musi byt vzdy prikryty).

POUZITi FUNKCE MICRO PRO OHRIVANI

Na rozdil od tradiéniho ohfivani se pfi ohfivani v mikrovinné troubé znagné usetii nejen ¢as, ale i elektricks

energie.

¢ Doporuéujeme ohfivat jidla (zvlasté zmrazend) pii teploté alespori 70°C (musi pdlit!).
Jidlo proto nemuzete konzumovat hned, protoze je pFilis horké, ale zaruéi

se tak jeho Uplng sterilizace.

® P¥i ohfivani predvarenych nebo zmrazenych jidel dodrzujte nésleduijici

pravidla:

- vyjméte jidla z kovovych nédob;

- prikryjte jidlo prohlednou félii (vhodnou pro mikrovinné trouby) nebo
pecicim papirem, aby se uchovala pfirozend chut jidla a trouba zachovala &isté; mozete jidlo prikryt i
prevracenym talifem;

- pokud je to mozng, pokrm éasto zamichejte nebo obraceijte, aby se stejnomérné prohidl a ohfivani se
urychlilo;

- dodrzujte pozorn& dobu ohfivdni uvedenou na obalu; nezapometite, Ze za uritych podminek je nutné

tuto dobu zvysit.
ohfivani.

* Pokrmy a népoje mohou byt ohfivany po kréatkou dobu i v papirovych nebo plastovych nadobdch.Tyto
nadoby se viak pi delsi dobé vareni mohou deformovat.
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DOBY OHRIVANI

FOZN.: Nék)teré pokrmy mohou byt snadno ohfivéany i pouzitim funkei ulozenych do paméti “AUTO MENU”
viz str. 124).

Druh Mnoistvi Vykon EP' iy Poznamky
(mlnuly)

ROZPOUSTUNI POTRAVIN
e Cokoléda /poleva 100 gr 50 5-6 Premistit na talit. Polevu jedenkrét zamichat.
* Mdslo 50 -70 gr 100 0.7-0.12
JIDLA S TEPLOTOU Z CHLADNISKY (5/8°C) Az DO 20/30°C
® Jogurt 125 gr “ 0.12-0.17  Odstranit hlinikové vicko.
. Koieneckc’: lahev 240 gr " 0.35-0.40 Kojeneckou léhev ohfivejte bez savicky a ihned po ohfati

obsah léhve promicheijte, aby se vyrovnala teplota.

Pred podanim prekontroluite teplotu obsahu Iéhve.

Mé-li” miéko pokojovou teplotu, zkratte lehce doporucenou
dobu. Pouzivite-li mlgko v prasku, velmi dobie jej zamichejfe.
Zbyly prasek by se mohl vznitit.

Pouzivejte sterilizované mléko.

PREDVARENA JiDLA S TEPLOTOU Z CHLADNISKY (POSATESNI TEPLOTA 5/8°C) AZ DO TEPLOTY PRIBLIZNU 70°C

® Baleni lasagni nebo 400 gr “ 6-8 Balenim se rozumi zabalené porce jakéhokoliv
p|nén)’/ch téstovin predvareného pokrmu k dostani v obchodech, ktery se

° Bqler“' masa s r)'/ii q/nebo 400 gr u 6-8 ohiva pFI tep|oté 70°C. Vy]méie pokrm z pﬁp |'1|inI|Zové
zeleninou nadoby a umistéte jej pfimo na fali¥, na kterém budete

. . k ddvat. Pokud pokrm prikryjete, zaruéite si vid

* Baleni ryby a/nebo zelenina 300 gr “ 5-7 ;P;nilrzif?v;s\i:dky? ud pokrm prikry|ete, zarucite si vzdy

* Talit masa a/nebo zeleniny

e Talit téstovin, cannelloni (it. 400 gr u 7-9 Rozumi se porce jokéhokoliv predem uvaieného pokrmu,
nudlové rolky) nebo lasagni 400 gr “ 7-9 kiery se bude ohfivat pii feploté 70°C. Umistéte pokrm

¥ v bo r piimo na talit, na kierém budete pokrm podévat, nezapo-
¢ Tali¥ ryby a/nebo ryze meiite jej vzdy pikryt prohlednou félii nebo obracenym
300 gr “ 6-8 talifem.

ZMRAZENE POKRMY URSENE K OHRIVANI/VARENI (POSATESNI TEPLOTA 5/8°C) AZ DO TEPLOTY PRIBLIZNU 70°C

e Baleni lasagni nebo 400 gr u 8-10 Balenim se rozumi zabalené porce jakéhokoliv
p|nén)’/ch téstovin predvareného zmrazeného pokrmu, kfery se bude ohfivat

e Baleni masa s ryzi a/nebo 400 gr u 7-9 v pivodnim obalu pii teploté 70°C. Pokud je obal
zeleninou hlinikovy, umistéte pokrm piimo na talit, ze kterého bude-

o Baleni predvarené ryby 300 gr " 5.7 te jist a prodluzte doporuenou dobu o nékolik minut.
a/nebo zeleniny

* Baleni syrové ryby a/nebo 300 gr “ 10-12  Prendejfe syrovy pokrm z obalu do nadoby vhodné pro
zeleniny ohfivéni v mikrovinné troubé a pokrm piikryife.

* Jedna porce masa a/nebo 400 gr 9 8-10 Rozumi se porce jakéhokoliv jiz uvareného a zmrazeného
Ze|eniny pokrmu, ktery se bude ohfivat pfi teploté 70°C. Zmrazeny

e Porce téstovin, cannelloni (it. 400 gr Y 9-11] pokrm umistéte na tali¥, na kierém budefe pokrm podévat,

nudlovych rolek) nebo lasagni a pikryjte ho obrdcenym talitem nebo poklickou z

- _ varného skla. Presvédite se, zda je pokrm uprostred
* Porce ryby o/nebo ryze 300 gr “ 6-8 prohiéty; pokud je to mozné, pokrm promicheite.
NAPOJE S POKOJOVOU TEPLOTOU (20°/30°C) AZ DO TEPLOTY PRIBLIZNU 70°C
o 1 3alek vody 180 cc u 1.30 - 2 Veskeré ndpoje je tieba po ohfdti zamichat, aby se vyrov-
o 1 3dlek mleka 150 cc u 1-1.30 nala teplota népoje.
o 1 3dlek kavy 100 cc P 1-1.30 Vyvar doporucujeme prikryt prevrdcenym talifem.
e 1 tali¥ vyvaru 300 cc " 3-4
NAPOJE S TEPLOTOU Z CHLADNISKY (5/8°C) AZ DO TEPLOTY PRIBLIZNU 70°C
o 1 %dlek vod 180 cc " 1-1.30  Veskeré napoje je tieba po ohfdti zamichat, aby se vyrov-
y
o 1 3dlek mlgka 150 cc u 0.30-1  ndla teplota népoje.
o 1 3dlek kavy 100 cc p 0.30-1  Vyvar doporugujeme prikryt prevrécenym talitem.
¢ 1 talif vyvaru 300 cc " 2-3
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POUZITi FUNKCE MICRO PRO OHRIVANI

POLEVKY A RYZE

Pri ptipravé polévek a hustych zeleninovych polévek v mikrovinné troubé mozete pouzit méné vody, protoze
odparovani je minimdlni.

Sol se pridévd a2 na konci doby vareni nebo béhem doby odpocinku, protoze vysuiuje.

Je tteba podotknout, Ze doba potiebnd k uvareni ryze v mikrovinné troubé (stejné tak jako testoviny) je zhruba
stejnd jako pfi tradiénim vareni.

Vyhodou pfi pFipravé rizota v mikrovinné troubé je napriklad to, ze jej nemusite neustdle michat (staci
zamichat 2-3 krdt).

Vlozte viechny ingredience do nadoby, kterd je vhodnd pro vareni v mikrovinné troubg, a prikryjte prohlednou
fslii (na 300 g ryze budete potrebovat 750 g vyvaru, varte s funkei mikroviny na maximdlni vykon zhruba 12
— 15 minut.)

Dal3i vyhodou e, e se ryze nelepi na dno nédoby, a diky tomu, Ze je mozné pro vareni pouzit polévkovou
misu nebo jinou nddobu, nemusite ji pred podévénim premisfovat do jiné servirovaci nédoby.

MASA

Jakmile varite maso s funkci pouze mikroviny, doporuéujeme prikryt ho prohlednou félii vhodnou pro mik-
rovinné trouby; timto zptisobem je umoznéna lepsi distribuce tepla a omezi se tak pilisné vysuseni masa, které
je pak mdlo stavnaté.

Tato funkce je vhodné pro vareni ragy, gulése, kufecich prsicek atd.

Pro pripravu peceni, $piz0 apod. je treba pouzit kombinovanou funkci.

RYBY

Ryby se vafi velmi rychle a s vynikajicimi vysledky.

Mozete je ochutit trochou mésla nebo oleje (neni nutné).

Prikryjte prohlednou fslii.

Pokud pripravujete rybu s kozi, kozi nafiznéte; rybi filé rozlozte rovnomérné.
Nedoporu¢ujeme pFipravovat ryby obalené ve vejci.

ZELENINA

Zelenina varend v mikrovinné troubé si zachovévé svoji barvu a vyzivné hodnoty lépe nez pfi tradiénim vareni.
Zeleninu pred varenim ocistéte a omyite.

Vétsi zeleninu nakrdijejte na stejné velké kousky.

Na kazdych 500 g zeleniny pridejte zhruba 5 IZic vody (viéknita zelenina potebuje vic vody).

Zeleninu musite vzdy prikryt prohlednou fslii..

Bshem vareni zeleninu alespori jednou zamichejte zhruba v poloving vareni o teprve na konci prideite trochu
soli.
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DOBA VARENI
Druh Mnozstvi  Stupné vykonu Cos (l;‘?:::;')vem Poznamky odg;c%ku
Fhinuiy

RYBY
e Filé 300 gr 70 4-6 Prikryjte foli 2
e Platky 300 gr “ 5-7 Prikryjte folif 2
e Celé 500 gr “ 8-10 Prikryjte folii 2
e Celé 250 gr “ 4-6 Pikryjte folii 2
® Kusy 400 gr “ 5-7 Prikryjte folit 2
* Garnaty 500 gr “ 5-7 Prikryite folii 2
ZELENINA
o Chiest 500 gr 100 9-11 Nakrdiejte na 2 cm kousky. 4
e Artyéoky 300 gr “ 10-12 Doporu¢ujeme pouzit spodni &ast

artyéoku 4
e Zelené fazolky 500 gr “ 11-13 Nakrdiejte na kousky. 4
o Brokolice 500 gr “ 7-9 Rozdglte na rozicky 4
e Rozickové kapusta 500 gr “ 7-9 Necheite veelku 4
e Bilé zeli 500 gr “ 7-9 Nakréijejte na prouzky 4
o Cervené zeli 500 gr “ 7-9 Nakréijejte na prouzky 4
* Mrkev 500 gr “ 9-11 Nakrdiejte na stejné kousky 4
o Kvatak 500 gr “ 11-13 Rozdélte rozicky 4
o Celer 500 gr “ 7-9 Rozdglit na kousky 4
o Lilek 500 gr “ 6-8 Nakrdiejte na kosticky 4
e Pérek 500 gr “ 6-8 Nakréijejte na prouzky 4
. Zompiony 500 gr “ 6-8 Necheite vcelku. Voda nent treba 4

4

e Cibule 250 gr “ 5-7 Veelk, stejné velké. Voda neni tieba 4
o Spenat 300 gr “ 6-8 Omyite, nechejte odkapat a prikryjte 4
o Hrasek 500 gr “ 10-12 Prikryjte 4
e Fenykl 500 gr “ 12-14 Nakrdiejte na &tvrtky 4
* Papriky 500 gr “ 9-11 Nakrdjejte na kousky 4
e Brambory 500 gr “ 8-10 Nakréijejte na stejné kousky. 4
e Cukety 500 gr “ 7-9 Necheite veelku. 4
MASO
e Gulas 1,5kg “ 40 - 44 Vatte neprikryté a 2 — 3 krat zami- 4

chejte.
e Kureci prsicka 500 gr 70 10-12 Sol pridejte na konci varenti. 3
e Sekand 900 gr “ 18 - 20 (%) 5

Pozn.: Doby vareni uvedené v tabulce jsou pouze pFiblizné a zdvisi na hmotnosti, na teploté potravin pred
vafenim, a u zeleniny na jeji konzistenci a strukture.

(*) Tyto pokyny jsou vhodné pro provedeni testu rozmrazeni mletého masa podle normy 60705, odst. 13.3
(viz str. 2). Obrafte pokrm v poloving nastaveného ¢asu. Pokrm uréeny k rozmrazeni polozte pFimo na
otoény talit. Blizsi pokyny i k jinym vykonnostnim testom podle normy 60705 jsou uvedeny v tabulce na
str. 2.
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2.3 NASTAVENi FUNKCE FAN

Tato funkce je vhodna pro:

*  Vareni viech druht “tradiénich” pokrmo typu pecens, kurat, mouénika, pokrmd z listového fésta, pecené zeleniny

apod.

GRILL

@@O

Stisknéte tlacitko FAN, displej
zobrazi teplotu nastavenou v
tovarné (pri kazdém stisknuti
se teplota zvysi od minimdlni
hodnoty 100° do maximdlni
hodnoty 230°.

Quick
$Kg ’/_\‘ Reheat

Nastavte pozadovany ¢&as
otocenim knofliku TIME ADJU-
ST (8).

STOP/CANCEL ~ START/+1min

V piipadg, Ze je potieba troubu predehfdt...

Polozte pokrm na nizky rost,
zavrete dvitka a stisknéte
tlagitko START/+1 min (10).
Displej zobrazi nastaveny
cas.

Zvolte pozadovanou teplotu opakovonym stisknutim flagitka FAN.
* Jokmile je teplota zvolena, stisknéte tlagitko START/+1 min (10).
* Jokmile je dosazena nastavend teplota, trouba se automaticky vypne a zvukovy signdl 10 pipnuti hlési, ze je

mozné vlozit pokrm do frouby.

*  Postupuite nyni podle shora uvedenych bodt 1, 2 e 3.

// —
// ’ —
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/
[ oo |
: ® °
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( ; — — ——_
,// I \\E\\‘
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Pomoci této funkce je mozné varit viechny pokrmy, které se pFipravuji v tradiéni troubs.

V troub& musi sprévné proudit vzduch, protoze tak je zajisténa optimdlni distribuce tepla, z tohoto divodu je
treba pfipravovat pokrmy v nadobach s nizkym okrajem, umisténych na nizkém grilu (F).

PFi této funkci se nepouzivaji mikroviny, proto neni nutné otééeni talite za Géelem dokonalé distribuce tepla.
Je mozné pouzivat rozmémé obdélnikové nédoby (a maximdlng tak vyuzivat obsah trouby), stagi zastavit
ofé&eni vytazenim &epu otoéného talite (D) zpisobem uvedenym na obrdzku na strénce 119.

V tomto pripadé doporucujeme obrdtit nédobu o 180° (polobrdatku) nejméng 2 krét bshem piipravy (tato
operace neni doporu¢ena b&hem piipravy mouénika).
Pri pipravé mouénikd nebo pokrmu s listovym téstem doporuéujeme troubu vzdy predehrét.
Pozor: doporucujeme pouzivat rukavice, protoze zafizeni a prislusenstvi zostavaii teplé.
Po kontrole probghu varenti je treba vzdy dvitka znovu zavfit.
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DOBY VARENI
Knoflik
Druh Mnozstvi Teplota 'mclkh Poznamky
in (minuty)
¢ Lasagne 1100 gr 200° 40 Casy plati pro syrové fésto.
V piipadé predvareného tésta stagi 20 minut.
o Cerstva pizza 600 gr 200° 30 Troubu predehieite.
Pizzu pete na peéicim papife pfimo na rostu.
® Pecend 1 kg 200° 100 Nechejte na mase trochu tuku.
* Kufe 1,5kg 200° 110 Kozi propicheite vidlickou.
® Pecené brambory 500 gr 200° 60 2 krét az 3 krdt zamicheijte
* Mrizkovy kolé¢ 700 gr 190° 40 Predehfeite troubu. Pouzijte dortovou formu
® Plum cake 950 gr 190° 90 Predehrejte troubu. Pouzijte obdélnikovou
formu, kterd je soucasti piislusenstvi trouby
* Quiche Lorraine 800 gr 190° 40 Troubu musite predehFdt. Pouzijte dortovou
formu s vyjimatelnym dnem
e Ofechovy dort 650 gr 190° 40 Troubu musite predehFdt. Pouzijte dortovou

Funkce s éepem pro otoény talif D
Otoény talii v pohybu

Nddoba, kterd

neumoziiuje otdcéeni

formu s vyjimatelnym dnem

Funkce bez éepu pro otoény talif (D)
Otoény talit zastaven
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2. KAPITOLA - POUZITi OVLADACICH PRVKU A NASTAVENI FUNKCI

2.4 NASTAVENi FUNKCE GRIL

Tato funkce je vhodné pro:

e Pripravu viech tradi¢nich grilovanych pokrmd, napiiklad hamburgert, kotlet, parks, opékaného chleba

apod. ...l

................ pag. 121

Stisknéte tlacitko GRILL (4), na
displeji se objevi maximalni
vykon (100%).

Opétnym stisknutim tohoto

tla¢itka se na displeji zobrazi
50%.

—

/

//j lL’ZB%

Quick
§Kg Reheat

Nastavte pozadovany ¢&as
otogenim knofliku TIME ADJU-
ST (8).

\\\
_
Ty
(]
3
(]

STOP/CANCEL  START/+1min

LN

Umistéte pokrm na vysoky rost a
to vie polozte na otoény tali.
Zaviete dvitka a stisknéte
tlagitko START/+1 min (10).
(Displej ukazuje nastaveny &as).

STOP/CANCEL  START/+1min

V poloving nastaveného &asu
trouba 2 krét pipne a éas vareni
se automaticky zastavi.
Otevrete dvitka trouby, obratte
pokrm, zaviete dvitka a stiskné-
te tlacitko START/+1 min (10).
(Pokud tato operace neni prove-
dena béhem jedné minuty, trou-

ba automaticky obnovi chod).

Po uplynuti nastaveného &asu
kontrola trouby 5 krét dlouze
zapipd, zatimco na displeji se
objevi ndpis “0:00” nebo
presny &as, pokud byl predem

nastaven.

* Probsh nastavené funkce muzete kontrolovat v kterémkoliv okamziku, ofeviete dvitka a zkontrolujte pokrm.
Prerusite tak funkci grilu, obnovite ho zavienim dvitek a stisknutim tlacitka START/+1 min (10).
e Pokud z jakéhokoliv dovodu musite prerusit vafeni bez otevieni dvitek, sta&i stisknout tlagitko

STOP/CANCEL (9).
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e Pokud chcete vynulovat vareni, postupuite ndsledujicim zpasobem:
- pokud jsou dvitka trouby oteviend, stisknéte 1 krat tiagitko STOP/CANCEL (9);
- pokud je trouba v chodu, stisknéte 2 krét Hagitko STOP/CANCEL (9);
- pokud je trouba vypnuta a dvitka trouby jsou zavfend, stisknéte 1 krat tlacitko STOP/CANCEL (9);
Na konci kazdého vareni pomoci funkce GRILL se automaticky spusti chladici cyklus.
Pomoci této funkce mozete pripravovat viechny typy chutnych grilovanych pokrmo.
Vsechny pokrmy musi byt v poloviné pripravy obréceny, protoze topné téleso grilu sélé pouze z horni strany
trouby.
Otvirgte-li dvitka pfi kontrole praobéhu varent, trouba je horkd: daveite velky pozor a pouzivejte vzdy chiapky.

DOBY VARENI

Typ Mnozstvi Cas(ll(nli:;f;:;veni Poznamky
e Teleci nebo vepiové kotleta 2 22-27 Pokud mozno o stejné vaze.
* Parky 3 28 - 32 Vzdy je treba je propichnout.

Pokud jsou velké, roztiznéte je na polovinu.

¢ Hamburgery 3 28 - 32 Preferibilmente dello stesso peso.
o Cukety 6 prouzkd 12-15 Prouzky o sile 1 m.
 Opékany chléb 4 platky 7-8 Dobre ofiznéte kraje.
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2.5 NASTAVENi FUNKCE “COMBI FUNCTION”

Tato trouba nabizi moznost vafit v “kombinovaném” rezimu pomoci 3 roznych typt funkce.
Sta¢i zvolit vhodnou kombinaci, nastavit ¢as vareni a stisknout tlacitko START/+1 min (10).
Tyto 3 kombinace maji jiz v paméti idedlIni teplotu a vykon mikrovin pro vafeni.

PFi viech trech funkcich je treba pouzivat nizky gril.

FAN + MICRO (fan na teploté 200°C + mikroviny na 50%)

Tato funkce je vhodnd pro pripravu peceni, drobeze, $pizo.

Jakmile je nastaveny éas a stisknuté tagitko START/+1 min (10), trouba se zacind predehfivat ve funkci pouze
FAN; po dosazeni teploty 200°C se spousti kombinované vareni.

FAN + GRILL (fan na teploté 210°C + gril na 50%)

Tato funkce je vhodnd pro pripravu brambor a naporcovaného kutete (doporu¢ujeme michat pokrm béhem
vareni).

| v tomto piipadé se po stisknuti flagitka START/+1 min (10) trouba zaéing predehtivat ve funkci pouze FAN;
po dosazenti teploty 210°C se spousti kombinované vareni.

MICRO + GRILL (gril na 50% + mikroviny na 50%)

Tato funkce je vhodnd pro piipravu gratinovanych pokrmt jako lasagne, cannelloni (italské tstovinové rolky),
gratinovand zelenina, gratinované ryby.

Po skon&eni vareni trouba 5krét zapipne a na displeji se zobrazi presny ¢as (pokud byl pfedem nastaven).

Poznamky:
¢ probsh nastavené funkce muzete kontrolovat v kterémkoliv okamziku, oteviete dvitka a zkontrolujte pokrm.
Prerusite tak mikrovinné zéieni a chod trouby, tyto funkce obnovite zavienim dvitek a stisknutim tlagitka
START/+1 min (10).
* Pokud z jakéhokoliv dovodu musite prerusit vareni bez otevFeni dviek, staéi stisknout tlagitko STOP/CAN-
CEL (9).
¢ Pokud chcete ukongit vareni, postupuijte nésledujicim zpusobem:
pokud jsou dvitka trouby ofeviend, stisknéte 1 krdt tlagitko STOP/CANCEL (9);
pokud je trouba vypnuta a dvitka trouby jsou zaviend, stisknéte 1 krat tlacitko STOP/CANCEL (9);
Na displeji se zobrazi presny &as.
e tento model je vybaven automatickym chladicim cyklem, ktery se spousti pii pouziti grilu.
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2.6 NASTAVENI 2 PRIPRAV POKRMU ZA SEBOU

Priklad: naprogramuite vareni pouze pomoci mikrovin na 100% po dobu 20 minut a v sekvenci dalsi pripra-
vu ve funkci pouze FAN pii teploté 200°C po dobu 10 minut.

GRILL

@QO

Stisknéte tlacitko MICRO (6).
Na displeji se objevi
maximélni vykon (100%)

Quick
8Ky Reheat

Nastavte pozadovany ¢&as
otocenim knofliku TIME ADJU-
ST (8).

GRILL

@QO

Nastavte pfipravu  ndsle-
dujiciho pokrmu opakovanym
stisknutim tlacitka FAN (5),0z
do dosazeni idedlni teploty.

Quick
BKg Reheat

Nastavte pozadovany ¢&as
otogenim knofliku TIME ADJU-
ST (8).

STOP/CANCEL  START/+1min

@jo,

‘E’U :00

Db

Stisknéte tla¢itko START/+1 min

(10). Prechod z jednoho vareni

na nésledujici je hlasen aku-
stickym signdlem.

[ @g@®@
/ “ I'I I'I
[ ’

Db
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2.7 NASTAVENI “AUTO MENU”

Tato funkce umoziiuje zjednodusit nékteré typy vareni/ohtivéni; staci zvolit vhodnou kategorii a hmotnost
vareného pokrmu.

Kategorie jsou rozdéleny nésledujicim zptsobem:

A1, Auto Reheat: tato kategorie je vhodnd pro ohfivani tekutin jako &aj, mléko, kéva, vyvar apod.
Polozte $dlek nebo talit pfimo na otoény taliF, zvolte hmotnost a stisknéte tiagitko START/+1 min (10).
Doporuéujeme tekutinu po ohtdéti promichat |zickou, aby se vyrovnala teplota.

A2, : tato kategorie je vhodnd pro pripravu klasickych brambor pecenych ve slupce (Jacket potato).
Dobie omyijte brambory, propichnéte je vidlickou a polozte pFimo na otoény talit. Zvolte hmotnost a stisknéte
tla¢itko START/+1 min (10).

Poddévejte s méslem nebo syrem. Nejdrive se trouba za¢ne zahfivat, jakmile dosdhne pozadované teploty,
zobrazi se &as chybgjici do konce vareni.

A3 : tato kategorie je vhodnd pro pripravu masa tradi¢nimi zposoby.

Umistéte maso do nadoby z varného skla (pridejte kapku vody, maso zostane mékké), zvolte hmotnost a sti-
sknéte tla¢itko START/+1 min (10).

Na konci vareni se automaticky spusti chladici cyklus.

A4 : tato kategorie je vhodnd pro pfipravu viech typd zmrazené pizzy.

Ulozte pizzu piimo na nizky rot, zvolte hmotnost a stisknéte tlacitko START/+1 min (10).

Nejdrive se trouba zaéne zahtivat, jakmile doséhne pozadované teploty, zobrazi se éas chybsjici do konce
vareni.

A5 &> : tato kategorie je vhodnd pro vareni ryb.
Rybu vlozte do nddoby z varného skla, pridejte skleni¢ku vody, prikryjte prohlednou félii a polozte ptimo na
ofo¢ny tali¥; zvolte hmotnost a stisknéte tlacitko START/+1 min (10).

A6 (K : tato kategorie je vhodnd pro pripravu celého kufete nebo naporcovaného na kostky

Diky tomu, Ze jde o kombinovany typ vaFeni, pokrm nesmi byt nikdy prikryty.

Umistéte nddobu piimo na nizky rost, zvolte hmotnost a stisknéte tlacitko START/+1 min (10).

Doporuéujeme pokrm v poloviné vareni obrdtit/promichat.

Nejdrive se trouba zaéne zahtivat, jakmile doséhne pozadované teploty, zobrazi se &as chybsjici do konce

vareni

e Probéh nastavené funkce muzete kontrolovat v kterémkoliv okamziku, oteviete dvitka a zkontrolujte pokrm.
Prerusite tak mikrovinné zdieni, obnovite ho zavienim dvitek a stisknutim tlagitka START/+1 min (10).

e Pokud z iokéhokoliv divodu musite prerusit vareni bez ofevieni dvitek, stagi stisknout tlagitko STOP/CAN-

CEL (9).

pokud chcete ukonéit vareni, postupuijte ndsledujicim zpasobem:

pokud jsou dvitka trouby ofeviend, stisknéte 1 krét tlacitko STOP/CANCEL (9);

pokud je trouba v chodu, stisknéte 2 krdt tlacitko STOP/CANCEL (9);

pokud je trouba vypnuta a dvitka trouby jsou zaviend, stisknéte 1 krat tlagitko STOP/CANCEL (9);

124



2. KAPITOLA - POUZITi OVLADACICH PRVKU A NASTAVENI FUNKCI

2.8 RYCHLE OHRIVANI

Tato funkce je velmi uzite¢nd k ohfivani malého mnozstvi pokrmu nebo tekutin nebo pro vareni s maximdlnim

vykonem pouze v rezimu mikroviny.

e Stisknéte tlagitko START/+1 min (10): trouba se spusti na dobu 1 sekundy v maximdlnim vykonu.
Stisknutim tlacitka na nastaveni éasu zvysite éas po 1 minuté az do 30 minut.

Rychl¢ ohFivani slouzi také pro dokonéeni pripravy pokrma.

Na konci se ozve 5 pipnuti a na displeji se zobrazi presny ¢as (pokud byl predtim nastaven).

2.9 DETSKA POJISTKA

Trouba je opatfena bezpeénostnim zafizenim, které zabrafivje ndhodnému spusténi trouby. Pojistku zapoijite
ndsledujicim zposobem:

o 3 krat stisknéte tla¢itko STOP/CANCEL (9)

e Ozve se kratké pipnuti; viechna tlagitka jsou vypojena a na displeji se zobrazi ot

e Pokud chcete zrusit zapojenou poijistku, stisknéte 3 krdt tlacitko STOP/CANCEL (9).

2.10 NAPROGRAMOVANE SPUSTENI

Vase trouba Vém umoziiuje navolit vareni, které je éasové posunuto (zpozdéné spusténi).

Tato funkce Vam dovoluje nastavit zagdtek vareni/rozmrazovani/ohtivéni a dobu jeho trvdni.

Pokud chcete vyuzivat této funkce, je nutné nastavit predtim presny &as.

Napiiklad: je 16 hodin a chcete, aby ve 19:30 trouba zagala fungovat p¥i maximélnim vykonu po dobu 15
minut v rezimu MICRO (6).

Pokrm vlozit do trouby a zaviit dvitka

Stisknéte tlacitko © (2) a nastavte hodinu zagatku vareni (v tomto pFipadé 19)

Opét stisknéte tlagitko @ (2) a nastavte minuty (v tomto piipadé 30).

Stisknutim tla¢itko MICRO (6) nastavte funkci.

Otocenim knofliku TIME ADJUST (8) nastavte éas vareni a stisknéte tlacitko START/+1 min (10) (na displeji
se zobrazi znak © )

V naprogramovanou hodinu trouba 2krét pipne a spusti se na pozadovanou dobu.

Na konci vafeni se ozve 5 pipnuti.

Pokud zapomenete nastavit jak vykon, tak dobu varenti, trouba v naprogramovanou hodinu zaéne znovu uka-
zovat presny cas.

OhwN -
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3.1 SISTONi

Pred jakymkoliv ¢isténim nebo Gdrzbou vytahnéte zastréku sifového kabelu ze
zasuvky elekirického proudu a pockeite, az spotiebi¢ vychladne.

Udrzujte vzdy éisty i kryt odkud vychdzeiji mikroviny (C). Dbejte, aby na ném
nebyly mastné skvrny.

K ¢isteni vné&jsiho povrchu trouby se nesmi pouzivat brusné praskové pripravky,
draténky nebo osiré kovové predméty.

Déveijte také pozor, aby voda nebo éistici prostredek nepronikly do stérbin
vystupu vzduchu a péry, které se nachdzi na horni plose trouby.
Doporu¢ujeme Vdm, abyste pFi cisténi vnitinich o vngjsich &asti dvirek
nepouzivali lih, brusné praskové pripravky a pripravky s obsahem ¢pavku.
Nepouzivejte parni &istice pro ¢isténi vnitrku trouby.

Je velmi dulezité, aby se dvitka trouby dala vidy perfeking zaviit. Udrzujte proto
vnitini stranu dvitek vzdy dokonale ¢istou, dbejte na to, aby se mezi dvitky a
predni stranou trouby nezachytily zbytky jidla.

Cistéte pravidelné vstupni térbiny vzduchu, které se nachazeji na zadni sténé
trouby tak, aby se éasem nezanesly prachem a usazenou $pinou.

Mimo jiné je nutné pravideln& vytdhnout a vy¢istit otoény talii (H) o pFislusnou

podpéru (I). Stejné tak je nuné vy¢istit dno trouby. 0,0,0
i

Otoeny tali¥ a podpéru umyite teplou vodou a neutrdlnim ¢&isticim pFipravkem. A

Mozete je myt i v myéce nédobi. Le?

Neponotuite teply otoény talif do studené vody; tepelnym Sokem by mohl
prasknout.

Motor otoéného talite je vodotésny.
Presto viak pfi myt dna trouby dévejte pozor, aby voda nepronikla pod ¢ep
otoéného talite (D).
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3.2 UDRZBA

Pokud zjistite na spotebici jakoukoliv zavadu, nebo se vam zd4, Ze spotiebi¢ nefunguje sprévng, obratte se

na autorizované servisni stredisko vyrobce.

Nez se obrdtite na nase odborniky, provedte pro jistotu kontrolu podle ndsleduijici tabulky:

ZAVADA

Pistroj nefunguje

Na pracovni plo3e, uvnitt trouby anebo okolo
dviiek trouby se tvofi srazend péra

Jiskieni uvnitt trouby

Pokrm je nedostateéné ohfaty nebo uvareny

Pokrm se pdli

Pokrm se nevafi stejnomérné

,2

PRISINA/NAPRAVA

Dvitka frouby nejsou dobre zavfend

Zéstreka  sifového  kabelu neni sprévné zapojena do
zdsuvky elektrického proudu

Zésuvka elektrického proudu nefunguje (zkontrolovat
pojistky Vasi domécnosti)

Pri vareni pokrmd s vysokym obschem vody, je zcela
normdlni, Ze pdra, které se utvdri uvnitt trouby se sréi a
vytvéii kapicky srazené pdry uvnitt trouby, na pracovni
plose anebo okolo dvitek trouby.

Neuvédgjte mikrovinou troubu do provozu bez potravin v
kombinovaném rezimu.

Pfi shora uvedenych rezimech nepouzivejte kovové
nadoby, sacky nebo baleni s kovovymi svorkami.

Navolte spravnou funkei nebo zvyste dobu varent.
Pokrm nebyl OpIn& rozmrazeny pred zaédtkem vareni.

Navolte spravnou funkci nebo zkratte dobu varent.

Pokrm b&hem vareni promicheite.
Pokrm se uvari lépe, pokud jej nakrdiite na stejnomérné

kousky.

Otocny talit se zablokoval.

POZNAMKA: | kdy zérovka uvnitt trouby nesviti, mizete spotfebi¢ ddl bez problémd pouzivat.
Vyménu Zdrovky svéite odbornikovi autorizovaného servisniho strediska vyrobce.
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