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ULEZITA UPOZORNUNI

Pfed pouzitim kontakiniho grilu si nejdfivé pozorné preététe tato dolezita
upozornéni. Vyvarujete se tak chybam a obdrzite vynikaijici vysledky pfi
jeho pouzivani.

- Tento spotiebi¢ je vgroben)'/ pro pripravu pokrmd. Je zakdzdno jej pouzivat

jinym zpGsobem nebo jej rizné upravovat ¢i ménit.

- Dbejte na to, aby se pfipojny kabel nedotykal teplych &asti spotrebice,

pokud je v provozu.

- Pred pouzitim omyite peclivé 2 grilovaci desky s povrchovou nepfipékavou

Upravou.

- Desky namontujte na spotiebi¢ pouze pokud jsou Uplné suché.
- Dbeite na to, aby se spotfebi¢ nenachdzel v blizkosti déti. Nenechavaite fun-

gujici spotiebi¢ bez dozoru.

- Vytdhnéte zéstreku spottebice ze zdasuvky el. proudu v nésledujicich pripa-

dech:

e pred uloZenim spotfebice nebo pred vyjmutim grilovacich desek;
e pred kazdym ¢isténim nebo udrzbou;

* ihned po pouziti.

- Pouzivejte pouze prodluzovaci $itry, které jsou v souladu s platnymi bez-

pecnostnimi smérnicemi.

- Spottebi¢ neni vhodny k pouzivéni venku. Pipojny kabel tohoto pfistroje

nesmi vymé&hovat uzivatel, protoze k vyméné je nutné pouzit specidlni
néradi. Pokud se kabel poskodi, nebo je treba jej vyménit, obrafte se
vyhradné na servisni stredisko povérené vyrobcem.

- PFi odpojovéni zdstreky spotiebice ze zdsuvky netaheijte za pripojny kabel.

- Non utilizzare mai I'apparecchio senza piastre di cottura.

- Spottebi¢ se nesmi pouzivat bez grilovacich desek.

-V z4dném pripadé spottebi¢ nepouzivejte bez nadoby na sbhér tuku L.

- Neponotuite spotiebi¢ do vody.

- Neukladeite jesté teply spotiebi¢, pockejte az zcela vychladne.

- Nedotykeijte se grilovacich desek ostrymi predméty, poskodila by se jejich

povrchové Gprava.

- Pozor: vnéjsi povrch tohoto spotiebice pfi provozu se zahtivé na vysokou

teplotu.

Tyto spottebice jsou v souladu s normou EN 55014 o rddiovém odrugenti.

POPIS PRISTROJE D2Nastavitelny termostat spodni desky
A Odizolovand rukojef grilu
B1Ukazatel nastavené funkce vrchni  E Hd(:ky zavirdni
desky grilu F Vrchni deska grilu s neptipékavou
C1Svételnd kontrolka zapnuti vrchni povrchovou Upravou, vyjimatelnd a
desky grilu (pouze u mod. CG660) oﬁoustronnd
D1INastavitelny termostat vrchni desky G Hacek k vyjmuti grilovacich desek
grilu H Zékladna

B2Ukazatel nastavené funkce spodnl’

C2Svételnd kontrolka zapnuti spodni L Nadoba na sbér fuku

I Spodni deska grilu s nepfipékavou
povrchovou Upravou, VE]imotelnd a

desky gril (pouze u mod. CG660) oboustrannd

desky grilu
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NSTALACE

Pred pouzitim piekontrolujte, zda se
spotebi¢ béhem prevozu neposkodil.

- Spottebi¢ umistéte na rovnou plochu.

Vzhledem k tomu, ze nékteré &asti
spotfebice pFi provozu dosdhnou
velmi vysokych teplot, umistéte
spotrebi¢ daleko od déti.

- Pred zapojenim zdstreky pripojného

kabelu do zasuvky el. proudu se

presvédéte aby:

- napéti vedeni Vasi domdcnosti
souhlasilo s nap&tim ve V uve-
denym na stitku 0dajo, ktery se
nachézi na spodni strané
pristroje;

- minimalni jisténi zdsuvky bylo
10A;

- zésuvka byla kompatibilni se
zéstrekou, pokud tomu tak neni,
nechte zdsuvku vyménit;

- zasuvka byla zapojena na
vykonné uzemnéni. Vyrobce neni
zodpovédny za tkody zpusobené
nedodrzenim tohoto predpisu.

- Pri prvnim pouziti nechte spottebi¢

fungovat otevieny v poloze barbecue
(viz str. 3, poloha ¢. 3) alespor 5
minut bez potravin, aby z pFistroje
vyprchal zdpach ,novoty”. Béhem
tohoto Gkonu mistnost dokladné
vyvétrejte.

POLOHY PRI POUZIVANIi SPOTREBISE

Spottebi¢ muzete pouzivat roznym zptsobem, k tomu slouzi 3 polohy:

KONTAKTNI
P OL OH A

Tato poloha je
vhodnd pro pfipra-
vu viech druho
masa, ze|eniny,
kukuriené  kage
(polenty), sandwicu
(poloha 1 na strané

3).

ZAPEKANI

IdedIni poloha pro piipravu
ryb a pizzy (pol. 2 na str. 3).
K nastaveni spottebice na
tuto polohu musite nejdrive
jednou rukou zvednout smé-
rem nahoru vrchni &dst
spotiebice a pak ji ototite
smérem k vam, zatimco
druhou rukou musite uchopit
spottebi¢ za rukojet nddoE
ke sbéru tuku a gril tai
pridrzet. Tato po?oha je
vhodnd pro grilovani
silngjsich (vyssich) kousko

GRILOVANI — BARBECUE

Tato poloha je
vhodné pro viechny
typy vareni, kromé
ptipravy  pizzy
(poloha 3 na strang
3). K nastaveni
spotiebice na tuto
polohu musite gril
Oplné ofeviit.

potravin.

POPIS TERMOSTATU (D1 A D2)

D1 - TERMOSTAT VRCHNi
DESKY GRILU

K = Keep Warm (udrzovat teplé)
pouzivat pouze pokud je spotiebi¢
nastaveny na pol. 3. Potraviny uréené ke
grilovéni polozte na vrchni desku grilu

priprava

OFF pokrmu s
maximalni

teplotou

D2 - TERMOSTAT SPODNI
DESKY GRILU

pFiprava pokrmu

s minimdlni
teplotou
pfiprava
pokrmu se
stredni
teplotou

pFiprava pokrmu
s maximdlni
teplotou
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POUZITi

¢l

Prekontrolujte, zda je nédoba na shér
tuku dobre umisténd ve svém ulozeni.
Zapoite zéstreku pripojného kabelu do
zasuvky a nastavte oba termostaty
(spodni a vrchni desky) a pozadovanou
teplotu v zévislosti na pfipravovaném
pokrmu (viz orientaéni tabulka). Zpsob
predehfivani spotfebice zdvisi na polo-
ze grilovacich desek:

Pol. 1/2: predehidt grilovaci desky v
zaviené poloze tak dlouho, dokud
nezasdhne termostat;

Pol. 3: piedehtdt grilovaci desky v
ofeviené poloze a2 do zdsahu obou
termostato.

Pri pouzivani spotiebice v Pol. 1 dopo-
ruéujeme nastavit oba fermostaty na Max.
Zaruéite si tak stejnomérné grilovéni;

V okamziku, kdy se obé grilovaci desky
zahtdly na pozadovanou teplotu,
piislusna svételnd kontrolka zhasne;

Na grilovaci desky polozte potraviny
uréené ke grilovani

Spotiebié se vypind otocenim obou kno-
fliko termostatu na polohu OFF;

Po ukonéeni pipravy pokrmu vytéhnéte
zéstreku piipojného kabelu ze zésuvky
a nechte spottebi¢ vychladnout.

Mozete udrzovat stélou teplotu grilo-
vanych a hotovych pokrm (spottebié
musi byt nastaveny na polohu 3) tak, ze
termostat vrchni desky nastavite na “K”
a pokrm polozite na vrchni grilovaci

desku .

STENI

Pied jakymkoliv &isténim kontakiniho
grilu, musite vytahnout zastréku ze
zasuvky el. proudu a nechat spottebi¢
vychladnout.

- Je dulezité ocistit kontakini gril po kazdém

pouziti. Zabrénite tak prepalovani zbytko
z predeslych pokrmd, zépachu a koui.

- Dvé gri|ovc1ci desky se duil’ stisknutim

piislusnych hacka (G) vyjmout. Mozete je
umyt v horké vod& nebo v my&ce nadobi.

- Grilovaci desky mozete nechat nékolik

minut namocené ve vodé tak, aby tvrdé
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Nedotykejte se grilovacich desek
ostrymi pfedméty, poskodila by
se jejich povrchovd uprava.

RADY PRI GRILOVANI
- Pouze pro mod. CG660: grilovaci

desky maiji jednu stranu desky
hladkou, vhodnou pro ptipravu
vaijicek, $peku a toustovaného chleba
a druhou stranu drézkovanou, vhod-
nou pro grilovéni. Mizete tedy zvolit
povrch, ktery vice vyhovuje pfipravo-
vanému pokrmu. Staéi pouze desku
vyhdknout a obrétit vhodnou stranou a
znowu zahdknout. Je dolezité dbat na
to, aby kandlky odvodu pieby-
te¢ného tuku byly obracené smérem
dovnitf (obr. 1).

Rozmrazené nebo nalozené potraviny
musite pred grilovanim osusit.

Maso se kofeni pred pripravou v grilu
a soli se az pred poddvanim na stol.
Pokud budete grilovat s deskami nasta-
venymi na ,kontaktni polohu”, je
dolezité, aby kusy potravin byly stejné
vysoké (tlusté), zaruéi se tak stej-
nomérné opeceni.

Pi ptipravé ryb je nutné pokapat
spodni grilovaci desku olejem (1).

Na konci sesitku uvédime nkteré priklady
pouziti Vaseho kontakiniho grilu.

Udané doba pripravy pokrmo je
pouze piibliznd. Tyto doby se musi
pFizposobit vlastnostem pokrmo
(povodni teplota, obsah vody) a
osobnimu pozadavku a chutfi.

zbytky pokrm0 zmekly.

- Nepouzivejte k ¢isténi spotrebice predméty

nebo drsné myci pripravky, které by mohly
poskodit jejich povrchovou Gpravu.

- Cisté a zcela suché grilovaci desky nasad-

fe znovu na spotiebi¢. Dbejte na to, aby
se spravné zahdkly.

- P¥i vyprazdriovani nebo ¢isténi nadoby na

sbér tuku musite vytdhnout nadobku
tahem za piislusnou rukojet. Pi nasa-
zovdni postupujte opacné, zasuite
nddobku a2 na doraz do svého ulozent.



DOBA PRIPRAVY

DOBA PRIPRAVY|

5 SPODNI vReiNl | POL. GRIL, i
POKRM (Mnoz) | coiomci | omanti | proge”] DOBA POZNAMKY A RADY
DESKY DESKY
+qr | Kotlety musi byt pokud mozno
Kotlety (1) max max 1 6-8 stejné vysoké (tlusté)
| Oteviete grilovaci desku az po
Hamburger (2) max max 1 35 2'-3', jinak se pokrm potrhd.
Roast-beef (1) max max 1 2'-3" | Doba grilovani do krvava
Veprovy biftek
( )P vy o max max 1 2'-3" | Doba grilovani do krvava
Zebirka (3) max max ] 15'-18" | Po 10’ zebirka obratte
Jatra (2) max max 1 2'-3" | Jatra dobre omyite
Razniéci (3) max max 1 8’-10" | Ofoit po 4'-5'
Kute (1kg) max max 1 75'-80" | Rozpulit a opskat rozlozené, neotdiet
Parky (3) max max 1 3'-5 | Rozpulit
Klobdsa (2) max max 1 4'-6" | Rozpulit
Dlouhé klobésa max max 1 7'-9" | Pokud je to nutné, rozpulit
Platky lososovitého med max 9 16'-20" Pottit grilovaci desku olejem a v
pstruha (1) poloviné pFipravy otogit
Pottit grilovaci desku olej
Platky lososa (1) | med | max 2 | 1ep| O] 9Tovact desiw olEem a v
poloviné pripravy ofocit
, 1_~ny | Poffit grilovaci desku olejem a v polo-
Platys (1) med max 2 18-22" | ~% orfpravy ofodi
E\Ea:):e(:]ng)tky (drohl eq max 2 12’-15" | Neni treba pokapat olejem ani otdéet
Lilky (6 platko) max max 1 6’-8" | Nakrdjet stejnomérné
Cukiny (7 platka)|  max max 1 6'-8" | Nakrdiet stejnomérné
1 paprika max max 1 -8 Zaviit grilovaci desku a stisknout
(etvriky) na doraz
Cibule (na platky) max max 1 6’-8" | Nakrdjet stejnomérné
Kukutiéné kase max max 1 20'-25' Nokrd]et na p|c'1tky tlusté zhruba 1,5
(p|dtky) cm. Ofevrete gril az po uplynuti 15'.
Oblozeny chlégb max max 1 3'-9" | Pouzijte mékke housky
/_ar | Vlozte pouze polku plétkového syra na
Tousty max | max 1 2"-3" | | azdy platek chleba.
NejdFive odejméte spodni desku, polozte
Pizza med max 2 A0’-45' na ni tésto na pizzu, pak desku umistéte

do svého ulozeni a pizzu polozte ingre-
dienty podle vasi chuti.
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