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PRED INSTALACi A PRED POUZITIM SPOTREBICE Sl
POZORNE PRECTETE TENTO NAVOD K POUZITI.

POUZE TAK DOSAHNETE VYNIKAJICICH VYSLEDKU
A MAXIMALNI BEZPECNOSTI PRI JEHO POUZIVANI.

POPIS PRISTROJE:

Otoény knoflik termostatu k regulaci teploty
Svételnd kontrolka teploty oleje

Bezpecnostni mikrovypina¢

Ryska drovni MINIMA - MAXIMA

Drzck dréténého kosicku

Minutové hodiny (jen u nékterych modeld)
Tlagitko minutovych hodin (jen u nékterych
modelt)

Kryt s kohoutkem vyprazdiovéni oleje (jen u nék-
terych modeld)

Kohoutek vyprazdiovéni oleje (jen u nékterych
modelv)

Vnéj3i néddoba

Rukojeté

Uchyly k upevnéni ovlddaci jednotky

Viko s drzatkem a s trvalym filtrem

Vyjimatelnd vnitini nédoba

Drdtény kosicek se sklapéci rukojeti

Topnd spirdla

Civka pro navinuti pFipojného kabelu

Hacky k upevnéni oviddaci jednotky na spotebi¢
Resefovdni tepelné pojistky

Svételny vypinac

Ovlédaci jednotka

DULEZITA UPOZORNEN!:

* Tento spotiebi¢ je konstruovany pro smazeni
pokrm0 a fo pouze pro pouziti v domécnosti. Nesmi
byt pouzivany za jinym Géelem a nesmi byt z&dnym
zpUsobem ménén ¢&i jinak prizpusobovan.

* Neuvddgjte spotfebi¢ do provozu, pokud je n&jak
Fo§kozen)’/ (napt. po pddu na zem) nebo $patné
unguje.

Obratte se na servisni stredisko povérené vyrob-
cem.

e Pred pouzitim spotiebice se ujistéte, zda napéti v siti
odpovida napéti, které je uvedené na popisném
stitku spotrebice.

® Pristroj zapojujte pouze do paffiéné uzemnéné
zésuvky s minimélni proudovou zatizitelnosti 10 A.

e Pripojny kabel tohoto spotebice nesmi vymétovat
uiivate{ protoze se k vymeéné kabelu musi pouzit
specidini néiadi. Pokud se kabel poskodi, nebo je
treba jej vyménit, obratte se vyhradné na servisni
stFedisLo povérené vyrobcem.

* Nesnazte se vytédhnout zésireku spotiebice ze
zdsuvky el. proudu tahdnim za pripojny kabel.
Tahejte vzdy jen za zdstreku.

® Pripojny kabel se nesmi dotykat nebo se nachézet v
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blizkosti teplych &ésti spotiebice, tepelnych zdrojo
nebo ostrych hran.

Spotebi¢ se nesmi umistovat v blizkosti tepelnych
zdrojo nebo vody.

Jestlize fritéza spadne z vysky, moze zapficinit
vazné poranéni. Nenechdveite pripojny kabel viset
volné pres hrany plochy na niz je hrnec umistény,
kde je na dosah déti, nebo se do ni mize zamotat
uzivatel. Neni dovoleno pouzivat prodluzovaci
$Adru.

Spotfebi¢ je pi provozu horky. Dotykejte se pouze
teplovzdornych  Gchyto
nebo rukojeti. NENE-
CHAVEJTE  SPOTREBIC
NA DOSAH DETI.
Nepremistujte spottebic
dokud je olej horky. Hrozi

nebezpedi vazného
popdleni.
Spotiebi¢  premistujte

pouze pokud je studeny a
fo pouze za pfisluiné
teplovzdorné rukojets.
Fritovaci hrnec zapinejte
pouze pokud je naplnény
olejem nebo rozpusténym
tukem. Jestlize nechdte
zaohfivat prézdny hrnec,
tepelnd pojistka prerusi
provoz spotrebice.
Dodrzujte vzdy MIN a MAX Grovefi vyznagenou na
vnitfni strané vyjimatelné nadoby.

Bezpecnostni mikrovypinaé zaruéuje, Ze se topnd
spirdla zaéne zahtivat pouze pokud je ovlddaci jed-
notka sprévné nasazend na spottebic.

Pri ¢isténi spotfebice nebo pokud spotiebi¢
nepouzivdte, vytdhnéte zéstreku pripojného kabelu
ze zdsuvky el. proudu.

V z4dném pripadé neponotujte ovlddaci jednotku,
piipojny koﬁera zéstreku kabelu do vody nebo do
jinych tekutin.

Nedovolte, aby spotrebi¢ pouzivaly nesvéprévné
osoby nebo déti bez dozoru.

Olej a tuk jsou hotlavé; pokud se vzniti, vytdhnéte
ihned zdstreku pripojného kabelu ze zasuvky el.
proudu a uhaste oLeﬁ vikem nebo dekou. V
2ddném pipadé se nesnazte ohef uhasit vodou.
Pred vyjmutim vnitini nddoby pockeite, az olej nebo
tuk v nédobé vychladne.

Pokud je fritéza v provozu, dotykejte se pouze
Uchytt a drzdtek. Ostatni &dsti fritézy by mohly byt
velmi horké.

Pri smazeni brambor se nesmi provédét vice nez ti
smazeni za sebou.

Uschoveite si tento névod k pouziti.

Neotevirejte kryt s kohoutkem vyprazdiiovéni oleje
(jen u nékterych modelu), pokud je olej jests horky.
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TEPELNA POJISTKA

Spottebi¢ je osazeny tepelnou pojistkou, kterd
spotebi¢ v pripadé nevhodného pouzivdni nebo
nespréavného fungovani vypne. Nechte spotrebic vych-
ladnout a pak zubnim pératkem nebo jinym
podobnym predmétem stisknéte jemné tlagitko rese-
tovani tepelné poijistky ,U”, které se nachdzi u népisu
RESET (viz obr. 1). Jestlize spotiebi¢ neza¢ne fungo-
vat, obratte se na servisni stfedisko povérené vyrob-
cem.

NAVOD K POUZITI

Pred prvnim pouzitim fritovaciho hrnce umyite peclivé
vnitini nddobu, drdtény kosicek a viko teplou vodou s
tekutym pfipravkem na myti nddobi. Ovlédaci jed-
notku, pfipojny kabel a topnou spirdlu muzete offit
vlhkym hadfikem. Dévejte pozor, aby voda nepronik-
la do vnittku ovlédaci jednotky a aby na dné vyjima-
telné vnitini nddoby nezostala voda. Viechny &asti
fritézy peclivé osuste.

Oveéfte si, aby ovlddaci jednotka byla dobie a pevné
nasazend na f&leso fritézy. Jestlize oviadaci jednotka
pecnostni mikrovypinaé ,C” zamezi spusténi fritézy.
Fritéza je pripravend k pouziti.

NAPLNUNi HRNCE OLEJEM NEBO TUKEM

e Uchopte viko ,O” za drzdtko a viko odejméte.
Odklopte sklapéci rukojef dréténého kosicku dokud
se nezablokuje (pol. 2 obr. 2). Tahem smérem
nahoru vyndeijte drétény kosicek ,Q”.

Z civky pro navinuti pFipojného kabelu ,S” vytdhng-
te pottebné dlouhy kabel, abyste spotiebi¢ mohli
zapoijit do sité (viz obr. 3).

Pokud budete pouzivat olej, ndlijte ho piimo do
nddoby ,P” a2 po rysku oznaéujici maximdlni dro-
veii (viz obr. 4).

V zédném pripadé tuto Groven neprekracujte, hrozi,
7e horky olej bude pii smazeni pretékat.

Uroveni hladiny oleje se musi vzdy nachézet mezi
ryskami maxima a minima ,D” (max. 4 | — min.
2,850 ). Nejlepsi vysledky pfi smazeni obdrzite s
dobrym a kvalitnim arasidovym olejem.

Jestlize pouzivate tuk, musite jej nejdFive nakrdjet na
kousky a v ngjaké jiné nadobé nechat rozpustit.
Teprve potom muzete rozpustény tuk nalit do fritézy.
V zédném pripadé nerozpouitéjte tuk primo ve
vnitfni nddobé fritézy nebo na topné spirdle fritézy
(viz obr. 5).

¢ Viko ,O” zaviete.

PREDEHRATI

e Nastavte vypina& ,V* na polohu 1 (viz obr. 6).
Svételnd kontrolka vypinage se rozsviti.

e Do dréténého kosicku ,Q” vlozte potraviny uréené
ke smazeni. Dodrivjte doporu¢ené mnozstvi
(max.1,3 kg éerstvych brambor).

Zkontrolujte, aby rukojet dréténého kosicku byla

o

dobie umisténd (pol. 2 obr. 2).

* Nastavte ofoény knoflik termostatu ,A” (viz obr. 7)
na pozadovanou teplotu (viz tabulka smazenti).

e Po dosazeni navolené teploty svételna kontrolka ,B”
zhasne.

ZASATEK SMAZENI

e Jakmile svételnd kontrolka zhasne, ponofte drétény
kosicek ,M” s potravinami velice pomalu do oleje,
aby z fritézy nevystiikl nebo nevytekl horky ole;.

* Je zcela normdlni, pokud z fritézy vyjde znaené
mnoZzsivi pdry.

e Je normdlni, pokud pfi smazeni vychdzi z vika
fritézy pdra a pokud z okrajt vika stékaiji kapky
zkapalnélé pdry.

® Pokud je fritéza v provozu, nepokladejte v z&dném
pripadé ruce nad filtr na viku nebo na fritézu. Mohli
byste se popdlit. Pri otvirani vika nejdrive viko jen
trochu nadzvednéte, aby ze spottebice vysla péra a
potom viko Uplné oteviete.

NASTAVENI MINUTOVYCH HODIN (jen u nék-

terych modelo)

Stisknéte tlacitko ,G“, na displeji se objevi 00"

Pridrzte tlacitko ,G” stlacené, dokud se na displeji

neobjevi pozadovand doba. Je mozné nastavit

minuty od 01 do 99.

Po nastaveni doby tlagitko ,G” uvolnéte. Minutové

hodiny zaénou odéitat nastavenou dobu.

- od 99 do 01 displej poité v minutéch.

- od 01 pocitd v sekunddch.

Po uplynuti nastavené doby se ozve zvukovy signdl.

Stisknutim tHagitka minutovych hodin ,G” signdl

prerusite.

Pfi chybném nastaveni minutovych hodin mozete

hodiny vynulovat tak, Ze pridrzite tla¢itko ,G” stisk-

nuté po nékolik sekund.

Minutové hodiny pouze oznamuji, ze doba

smazeni uplynula. Pamatuijte, Ze spotiebi¢ nevypi-

naiji.

PFi vyméné baterie se musite dostat k vnitini éasti

vnéjsi nadoby (L). Postupuijte nasledovné:

e Odejméte z fritézy veskeré jeji &dst.

e Odsroubuijte dva 3roubky, kterymi jsou minutové
hodiny upevnény.

e Potom vyndejte opatrné minutové hodiny, pri¢emz
déveijte pozor, abyste neziratili tlagitko hodin.

e Baterii vyméiite za novou stejného typu.

Pfi smontovéni minutovych hodin postupuijte podle

shora uvedenych pokynt, ale v opaceném poradi.

Pfi vyméné nebo pii likvidaci nepotiebného

spotiebi¢e, musite baterie z pFistroje vyndat a

odevzdat do tiidéného odpadu podle platnych

zdkono. Baterie znecistuji zivoini prostiedi.
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KONEC SMAZENi

e Po uplynuti doby smazeni, oteviete pozvolna viko
fritézy smérem do strany a nechte tudy vyjit péru.
Dratény kosicek ,Q" zvednéte a prekontrolujte, zda
jste dosdhli pozadovaného vysledku.

e Pokud jsou potraviny usmazené podle vasi
predstavy, fritézu vypnéte nastavenim knofliku fer-
mostatu ,A” do polohy ,MIN“ dokud neuslysite kla-
pnuti vypinace.

* Vypnéte svételny vypina¢ ,V”. Svételnd kontrolka
vypinade zhasne.

e Zavéste dratény kosicek ,Q” na drzdk ,E” a nechte
z usmazenych potravin odkapat prebytecny olej.

e Pozn.: Pfi smazeni, které vyzaduje dvoji ponoreni
nebo pokud budete smazit véfsi mnozsivi potravin
postupné za sebou, nasadte drétény kosicek ,Q” na
konci prvni féze na drzdk ,E” a pockejte, az své-
telnd kontrolka znovu zhasne. Teprve potom ponotte
velice pozvolna dratény kosicek ,Q” do oleje
podruhé.

RADY PRI SMAZENI:
TRVANLIVOST OLEJE NEBO TUKU

Fritovaci hrnec nepouzivejte, pokud se hladina oleje
nebo tuku nachézi pod minimdlni Grovni. Obéas je
nutné olej zcela vyménit.

Trvanlivost oleje nebo tuku zélezi na tom, co smazite.
Obalované pokrmy znegisti olej vic nez smazeni neo-
balovanych pokrmo.

Jako u viech fritéz se Fidte pravidlem, Ze vicekrat
ohiéty olej se kazi! Z tohoto divodu vam doporuéuje-
me olej, ikdyz jej pravidelng filtrujete, ob¢as wylit a
vymeénit za novy.

o

JAK SPRAVNE SMAZIT

Je dolezité, abyste u kazdého receptu dodrzovali
doporucenou teplotu. PFi prilis nizké teploté potraviny
absorbuiji olej. PFi prilis vysoké teploté se na smazené
potraving utvori kiupavy povrch, dle uvnitt je pokrm
jesté syrovy.

Potraviny, které budete smazit, musite ponofit do oleje
pouze v okamziku, kdy olej doschl sprévné teploty, .
kdyz svételna kontrolka “B” zhasne. Neprepliivjte
dratény kosicek. Tim by se ndhle snizila teplota oleje a
dosdhli byste pfilis mastného a nesourodého smazenti.
Potraviny musi byt nakrdjené na tenké a stejné tlusté
kousky. Potraviny nakrgjené na piilis silné kousky
zOstanou uvniff syrové, ackoliv na povrchu se zdaiji
dobie usmazené. Stejné velké kousky potravin se
smazi stejnomérné s vynikajicim vysledkem.

Potraviny musi byt pfed ponofenim do oleje nebo tuku
suché. P¥i ponoreni vlhkych potravin horky olej prské
a mimo jiné, vlhké potraviny (brambory obzvlést) nej-
sou po usmazeni kiupavé.

Doporuéujeme obalit nebo pomouctit potraviny, které
obsahuiji hodné& vody (ryby, maso, zelenina) s tim, ze
je nutno odstranit prebyte¢nou strouhanku nebo
mouku pred ponofenim do oleje.

PFi smazeni brambor se nesmi provadét vice nez ffi
smazeni za sebou

SMAZENI NEZMRAZENYCH POTRAVIN

V ndésledujici tabulce najdete piiblizné doby smazent,
které musite prizposobit v zdvislosti na mnozstvi
smazenych potravin a na osobni chuti.

Potravina Max. mnozsivi (vg) Teplota (v °C) Doba (v min)
Cerstvé hranolky  Poloviéni porce 700 170 1.faze 8- 10
2. faze 1 -2
Celé porce 1300 170 1. faze 11 -13
2. faze 2 -4
Ryby Kalaméry 600 140 9-1n
Hrebenatky (druh mlze) 600 140 10-12
Sardinky 600 140 10-12
Raéei 600 140 8-10
Platyz 500 140 6-8
Maso Veprovy Fizek (3-4) 500 160 8-9
Kureci Fizky (3-4) 500 160 8-10
Karbanétky (15) 700 160 8-10
Zelenina Artycoky 400 150 15-17
Kvatak 600 150 10-11
Houby 500 150 8-10
Lilek 200 150 9-11
Cukiny 500 150 13-15
76
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SMAZENI ZMRAZENYCH POTRAVIN

Teplota zmrazenych potravin je velice nizkd.

Pri ponoteni do horkého oleje se znagné snizi teplota
oleje nebo tuku. Pokud chcete obdrzet dobrych
vysledkd pfi smaZeni, doporuéujeme vam dodrzovat
peclivé maximalni mnozstvi smaZenych potravin.
Zmrazené potraviny byvaiji éasto pokryté stiipky ledu,
které je treba pred smazenim odstranit.

Drdtény kosicek s potravinami ponofujte do horkého
oleje velmi pomalu, aby olej neprekypél.

Potravina Max. mnozstvi (v g)
Predsmazené zmrazené hranolky 600
Bramborové krokety 700
Ryby  Rybi prsty 500

Platky platyze 500
Maso  Kureci Fizky (3) 300

MODELY S KOHOUTKEM VYPRAZDNOVANI

OLEJE (jen u nékterych modeld)

Postupuijte ndsledovné:

1. Vyjméte dratény kosicek.

2. Ofeviete kryt ,H".

3. Ofeviete kohoutek ,I” tak, ze jim otocite proti
sméru hodinovych rugicek.

4. Nechte olej vytéci do nadoby (viz obrézek dole).
Presvédcte se, aby olej nepretekl.

5. Odstrarite pripadné zbytky ze dna nadoby hou-
bickou nebo kuchyiiskym savym papirem.

o

Doba smazeni je pribliznad a musi se prizpusobit v
zdvislosti na po&dtedni teploté potravin uréenych ke
smazeni a doporugené feploté vyznacené vyrobcem
zmrazeného vyrobku.

Teplota (v °C) Doba (v min)
180 9-11
180 9-11
180 7-8
180 6-7
180 5-6

6. Zaviete kohoutek tak, ze jim ototite po sméru
hodinovych rucicek.
7. Zavrete kryt H".

Dobrym zvykem je uchovévat oddgleng olej
pouzivany ke smazeni ryb a olej ke smazeni
jinych potravin.

Pokud pouzivéte tuk nebo slaninu, neuchovévei-
te jej pfi prilis nizkych teplotach, protoze by
ztuhl.
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CISTENI

Pred ¢isténim musite vidy vytdhnout zdstreku ze
zésuvky el. proudu.

Neponotujte fritovaci hrnec do vody nebo pod
tekouci vodu (viz obr. 8).

Voda pronikld do ovlddaci jednotky by mohla
zpUsobit zasazeni elektrickym proudem.
Zkontrolujte, aby olej ve fritéze byl dost vychladly a
teprve potom vyjméte ovlddaci jednotku a olej vylij-
te. U modelt bez kouhoutku vyprazdriovéni oleje
J”, vyndeijte vyjimatelnou vnitini néddobu ,P” a olej
z ni wylijte tak, Zze nadobu naklonite.

o

Odstraite pripadné usazeniny na dné nddoby.
Pomozte si houbitkou nebo kuchyiiskym savym
papirem.

Vsechny ¢&ésti fritézy, kromé ovlédaci jednotky,
pripojného kabelu a topné spirdly, se mohou myt
horkou vodou s tekutym pripravkem na nédobi.
Nepouzivejte houbicky s drsnym povrchem. Fritéza
by se ponicila.

Po omyti vie peclivé osuste. Predejdete tak nebez-
peénému vystiknuti horkého oleje az bude fritovaci
hrnec v provozu.

ZAVADY PRI PROVOZU

ZAVADA

PRICINA

NAPRAVA

Vydévd nepfijemny zépach Zkazeny olej

Olej neni vhodny ke smazeni.

Vyménit olej nebo tuk.
Pouzit kvalitni rostlinny olej nebo
sluneénicovy olej.

Olej prekypuie.
péna.

mokré potraviny.
le

povolenou Groven.

Olej je zkazeny a tvofi se na ném
Ponofili jste do horkého oleje piilis
Ponorili jste kosicek do oleje pFilis rych-

Hladina oleje pFevysuje maximélni

Vyménit olej nebo tuk.
Potraviny peclivé vysuste.
Ponotujte kosicek pomalu.

Odeberte z nadoby olej.

Potraviny se nesmazi do zlatova.

Olej neni dostate¢n& horky.

Kosicek je prilis plny.

Navolte vy33i teplotu.

Snizte mnozstvi potravin uréenych
ke smazeni.

Olej se nezahtivé

stky.

Fritovaci hrnec byl uvedeny do provozu
na sucho bez oleje. Doslo k preh¥dti poiji-

Obratfte se na servisni stedisko
(pojistka se musi vyménit).
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