DULEZITA UPOZORNUNI

- Pied poutzitim kontakiniho grilu si nejdfivé pozorné preététe tato dolezita

upozornéni. Vyvarujete se tak chybam a obdrzite vynikaiici vysledky pfi
jeho pouzivani.

- Tento spotebi¢ je vyrobeny pro pFipravu pokrmd. Je zakézano jej pouzivat jinym
zpUsobem nebo jej rozné upravovat & ménit.

- Dbejte na to, aby se pipojny kabel nedotykal teplych &sti spotrebice, pokud je v

rovozu.

- Ffed pouzitim omyjte peclivé 2 grilovaci desky s povrchovou nepfipékavou Gpravou.

- Desky namontuijte na spotebi¢ pouze pokud jsou Gplné suché.

- Nedovolit pouzivéni spotebice osobdm (i détem) s omezenymi psycho-fyzickymi a
vnimacimi schopnosti anebo s nedostateénymi znalostmi a zkuenostmi, pokud nej-
sou pod vhodnym dohledem a nejsou pougeny osobou zodpovédnou za ieiicL
ochranu. Dohlizet na déti a zabezpecit, CIEO spotrebi¢ nepouzivaly ke hrém

- Vytdhngte zdstreku spotebice ze zdsuvky el. proudu v nésledujicich pipadech:
¢ pred ulozenim spotiebice nebo pred vyjmutim grilovacich deseE;

e pred kazdym ¢isténim nebo tdrzbou;
® ihned po pouziti.

- Pouzivejte pouze prodluzovaci $itry, které jsou v souladu s platnymi bez-

ecnostnimi smérnicemi.

- Spottebi¢ neni vhodny k pouzivéani venku. Pripojny kabel tohoto pistroje
nesm{ vymé&fovat uzivatel, protoze k vyméné je nutné pouzit specidlni
ndf’adl’.v%'/ménu po§kozené[10 pFipojného kabelu musi provést vyrobce nebo
vyrobcem povérené servisni stiedisko, aby se predeslo veskerému riziku.

- Pri odpojovéni zéstreky spotfebice ze zdsuvky netaheite za pFipojny kabel.

- Non utilizzare mai I'apparecchio senza piastre di cottura.

- Spottebi¢ se nesmi pouzivat bez grilovacich desek.

-V 28dném pripadé spotfebi¢ nepouzivejte bez nddoby na sbér tuku L.

- Neponotuite spotiebi¢ do vody.

- Neukladeite jesté teply spotrebic, pockejte az zcela vychladne,

- Nedotykejte se grilovacich desek ostrymi predméty, poskodila by se jejich

Eovrchovd Uprava.

ozor: vn&jsi povrch tohoto spotiebice pFi provozu se zahFivé na vxsokou teplotu.

- Pfistroj nesmi byt spoustén pomoci vnéjSiho Casového spinace nebo samo-
statného dalkového ovldddni.

Tyto spottebice jsou v souladu s normou EN 55014 o rddiovém odrugeni.

Materigly a sougdsti které jsou uréeny pro styk s potravinami spliiuji

Evropskou normu 1935/2004.

INFOI;MACE PRO SPRAVNEM SESROTOVANI VyROBKU VE SMYSLU EVROPSKE SMGRNICE

2002/96
Po ukonéeni doby své Zivotosti nesmi byt vyrobek odklizen spolecné s domécim
odpadem. Je h‘eﬁc zabezpecit jeho odevzdéni na specializovand mista sbéru
tFicEéného odpadu, zfizovanych méstskou spravou anebo prodejcem, ktery zabez-
pecuje tuto sluzbu.Oddélené sesrotovani elekirospotiebico je zdrukou prevence
neEoﬁvnich vlivo na zivomni prostedi a na zdravi, které zpusobuje nevhodné
naklédéni, umoztiuje recyklaci jednoflivych materidly a tim i vyznamnou Usporu

— energii a surovin. Pro 02;?; zdiraznéni povinnosti tidéného sbéru odpadu elekiro-
spotrebict je na vyrobku zaskrinuty pl"l’sﬁgn)'/ symbol pro sbér tridéného odpadu.

POPIS PRISTROJE ((model CG400)

A Odizolovand rukojef G Hacek k vyjmuti grilovacich desek
B Svételnd kontrolka H Zskladna

C Nastavitelny termostat I Spodni deska grilu s nepFipékavou
D Displej povrchovou Gpravou, vyjimatelnd
E Hacky zavirdni L Nédoba na sbér tuku

F Vrchni deska grilu s nepiipékavou
povrchovou Gpravou, vyjimatelnd
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POPIS PRISTROJE ((model CG600-CG660)

A Odizolovana rukojet D2 Nastavitelny termostat spodni desky
B1 Ukazatel nastavené funkce vrchni E Hacky zavirani
desky F Vrchni nepfilnavé deska, vyjima-
C1 Svételnd kontrolka zapnuti vrchni telnd (pouze u modelu CG660) a
desky oboustrannd
D1 Nastavitelny termostat vrchni desky G Hacky k vyjmuti desek
B2 Ukazatel nastavené funkce spodni H 7Zakladna
desky I Spodni nepFilnava deska, vyjima-
C2 Svételnd kontrolka zapnuti spodni telnd (pouze u modelu CG660) a
desky oboustranna
L Plochd nddoba na shér tuku
POPIS TERMOSTATU (D1 model CG600 - D2 model CG660)
D1 - TERMOSTAT VRCHNiI D2 - TERMOSTAT SPODNi
DESKY GRILU DESKY GRILU
K = Keep Warm (udrzovat teplé) -
pouzivat pouze pokud je spotrebic S:ﬁ;?:; Iﬁc{)krmu
nastaveny na po/. 3. Potraviny uréené ke I
gri/ovdni poloife na vrchni desku grilu teplotou
OFF
- pfiprava
priprava
pokrmu s OFF PZI:;:;:“SS
maximdlni # ki
pfiprava pokrmu
teplotou teplotou s maximdlni
teplotou
INSTALACE - minimdlni jisténi zésuvky bylo

Pred pouzitim prekontrolujte, zda se
spotiebi¢ béhem pievozu neposkodil.
Spottebi¢ umistéte na rovnou plochu.
Vzhledem k tomu, ze nékteré édsti
spottebice pFi provozu dosdhnou
velmi vysokych teplot, umistéte
spotiebi¢ daleko od déti.

Pred zapojenim zastréky pripojného

kabelu do zasuvky el. proudu se pre-

svédéte aby:

- napéti vedeni Vasi domdcnosti
souhlasilo s napétim ve V uve-
denym na stitku Gdajo, ktery se
nachdzi na spodni stran& pii-
stroje;

10A;

- zdsuvka byla kompatibilni se
zéstrekou, pokud tomu tak neni,
nechte zdésuvku vyménit;

- zasuvka byla zapojena na
vykonné uzemnéni. Vyrobce neni
zodpovédny za skody zpusobené
nedodrzenim tohoto predpisu.

Pfi prvnim pouziti nechte spotfebic

fungovat ofevieny v poloze barbecue

(viz str. 3, poloha ¢. 3) alespon 5

minut bez potravin, aby z pfistroje

vyprchal zdpach ,novoty”. Béhem
tohoto Gkonu mistnost dokladné
vyvétrejte.
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POLOHY PRI POUZiVANIi SPOTREBISE

Spottebi¢ muzete pouzivat roznym zptsobem, k tomu slouzi 3 polohy:

KONTAKTNI
P OL OH A

Poloha vhodna pro pripravu
ryb a pizzy (poloha 2 na
strané 3). K nastaveni
spotFebi¢e na tuto polohu
musite nejdiive zvednout
smérem nahoru horni &dst
spottebice a pak ji otoite
smérem k vém zatimco
druhou rukou musite uchopit
spotiebi¢ za rukojef nédoEy
ke sbéru tuku a gril tok pii-

Tato poloha je
vhodné pro pfipra-
vu viech druho
masa, zeleniny,
kukutiéné  kase
(polenty), sandwico
(poloha 1 na strang

3).

drzet.

POUZITi (MODEL CG400)

- Zastreku pFipojného kabelu zapojte do
zdsuvky el. proudu a termostat (C)
nastavte na pozadovanou polohu;
(MIN/MED/MAX). Rozsviti se svételnd
kontrolka (B). Nechte spottebi¢ pre-
dehrdt se zavienymi grilovacimi deska-
mi.

- V okamziku, kdy se spotiebi¢ zahtdl na
pozadovanou teplotu se svételna kon-
trolka zhasne.

- Umistéte na grilovaci desky potraviny

uréené k opgkani.

- Nastavte spotiebi¢ na jednu ze t¥i

moznych poloh 1, 2 nebo 3.

- Spotebic vypnete ofocenim knofliku fer-

mostatu proti sméru hodinovych

rucicek az na doraz.

- Po skoné&eni grilovani, vytdhnéte

zéstreku ze zdsuvky el. proudu a nech-

te spottebi¢ vychladnout.

Nedotykejte se grilovacich desek
ostrymi predméty, poskodila by
se jejich povrchovd uprava.

POUZiVANI (MODEL CG600/660)

P ekontrolujte, zda je nddoba na sb r
tuku dob e umist nd ve svém ulo eni.

- Vlo te zdastr ku do zdsuvky a nastav-
te oba dva termostaty (spodni a vrchni
deska) do po adované polohy podle
potraviny, kterou budete grilovat (viz
orienta ni tabulka). Zp soby p e-

deh ivdni spot ebi eseli iv zdvi-
slosti na poloze desek pro p ipravu
pokrm:

- Poloha 1-2: p edeh ejte desky v
zav ené poloze a  do zésahu termo-
stat;

- Poloha 3: p edeh ejte desky v
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ZAPEKANI

GRILOVANI - BARBECUE

Tato poloha je
vhodnd pro viechny
typy vareni, kromé
pfipravy  pizzy
(poloha 3 na strang
3). K nastaveni
spotfebice na tuto
polohu musite gril
Uplné otevfit.

otev ené
poloze a do zdsahu ka dého z
obou termostat.

- P ipou ivéni spot ebi e v pol. 1

- V okam iku, kdy se ob

doporu ujeme nastavit oba termostaty
na polohu Max. Zaru ite si tak stej-
nom rné grilovani;

desky
zah dly na po adovanou teploty,
p islu ndsv telna kontrolka zhasne;

- Umist te na desky potraviny ur ené

- Spot ebi

ke grilovani.
se vypind ofo enim obou

knoflik  termostatu do polohy OFF;

- Po ukon eni p ipravy pokrm

vytdhn te zastr ku ze zésuvky a
nechte spot ebi  vychladnout.

- M efeudr ovat stdlou teplotu grilo-

R

van ch a hotov ch pokrm  (spot e-
bi musib tnastaven na polohu 3)
tak, e termostat vrchni desky nastavi-
te do polohy ,K“ a pokrmy polo ite

na vrchni desku.

ADY PRO PRIPRAVU POKRMU
Pouze u modelu CG660 maii desky
spot ebi e hladk povrch pro p i-
pravu vajec, slaniny a foastového chle-
ba a ebrovan povrch pro gri-
lovani. Je tedy proto mo né vybrat
vhodn | istranu pro pe enitim, e
jednodu e vyhdknete desky a znovu
je zahdknete z po adované strany a
p itom v ak dbejte na to, aby
voditka pro odtékéni tuk sm  ovala
dovnit  (obr. 1).

- Rozmrazené nebo naklédané potra-

viny musite p ed umist nim na desky
osu it. Maso se ko enip ed p i-
pravou v grilu a soli sea p ed



poddvénim.

- okud budete grilovat s deskami nasta-

ven mi na ,kontaktni po|ohu”, ie
d le ité, aby kusy potravin m ly stej-

nou tlou ku, zaru i se tak stej-
nom rné ope eni.

- P ip iprav ryb je nutné pokapat
spodni desku olejem (I).
STONI

Sl

Pied jakymkoliv ¢idténim kon-
taktniho grilu, musite vytahnout
zastreku ze zasuvky el. i)roudu a
nechat spotfebié vychladnout.
Je dolezité ocistit kontaktni gril po
kazdém pouziti. Zabranite tak pre-
palovani zbytko z predeslyc

- M jtenapam ti, e

- Mohou se li

pokrmt, zapachu a koufi.

- Dvé& grilovaci desk%
nutim pFislusnych hacko &(
mout. MoZete je umyt v horké vodé

nebo v myéce

nédobi.

se dc'&’)stisk- -

vyj-

- Grilovaci desky mozete nechat

-V tabulce uvédime n které¢ p iklady

pou iti Va ehoro tu.
asy uvedené v
tabulce jsou orienta ni.
it v zdvislosti na vlastno-
stech potravin (po dte ni teplota,

obsah vody) a individudlnich chuti.

zmékly.

Nepouzivejte k ¢isténi spotiebice
pf'edmét{ nebo drsné myci pfi-
pravky, které by mohly poskodit
lejich povrchovou Gpravu.

Cisté a zcela suché grilovaci desky
nasadte znovu na spotebié.
Dbejte na to, aby se spravné
zahdkly.

P¥i vyprazdiovani nebo ¢isténi
nddoby na sbér tuku musite vytdh-
nout nddobku tahem za pfislusnou
rukojef. PFi nasazovéni postupuite
opaéné, zasuite nddobku az na

nékolik minut namocené ve vodé doraz do svého ulozeni.
tak, aby tvrdé zbytky pokrmo
. POL. TER-| POL. GRIL, i
POKRM (Mnoz.) MOSTATUl  DESEK DOBA POZNAMKY A RADY
Kotlety (1) max 1 6’-8" | Kotlety musi byt pokud mozno stejné vysoké
(tlusté)
Hamburger (2) max 1 37-5" | Oteviete grilovaci desku az po 2'-3', jinak
se pokrm potrhd.
Roast-beef (1) med 1 2'-3" | Doba grilovani do krvava
Zebirka (3) max 1| 15-18'| Po 10" zebirka obrafte
Raznigi (3) max 1 8’-10" | Ototit po 4'-5'
Kute (1kg) med 1 75'-80’ | Rozpulit a opékat rozlozené, neotacet
Parky (3) max 1 3'-5 | Rozpulit
Klobdsa (2) max 1 4'-6" | Rozpulit
Ryby med 2 16/-20° Pc:)’ﬁ'ii gri|ovzjcf desku olejem a v poloving
pfipravy ofocit
Zelenina med 1 6’-8" | Nakrdijet stejnomérné
Kukufi¢na kase Nakraiet na plétky tlusté zhruba 1,5
' o5 jet na platky tlusté zhruba 1,5 cm.
(platky) med 1 2025 Oteviete gril az po uplynuti 15'.
Oblozeny chléb med 1 3'-9" | Pouzijte mekke housky
1 s | Vlozt olku platkového sy kazdy platek
Tousty med 1 2.3 CHlo:bZ‘pouze pulku plétkového syra na kazdy plétel
Nejdrive odejméte spodni desku, polozte na ni tésto na
Pizza med 2 40’-45" | pizzu, pak desku umistéte do svého ulozeni a pizzu
polozte ingredienty podle vasi chuti.
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