Pfed zapojenim a pouzivanim spotiebi¢e pozorné prostudovat tento ndvod k pouziti.Jediné takto moze-
te dosahnout nejlepsich vysledki a maximalni bezpeénosti pfi jeho pouzivani.

POPIS SPOTREBISE (viz zobrazeni na str.3)

A. Viko F. Jezdec termostatu/Svételnd kontrolka

B. Inspekéni okénko (jen u nékterych modelo) G. Kosik

C. Filtr (v nékterych modelech Ize odmontovat) H. Jezdec rukojeti

D. Nadoba I.  Rukojef kosiku

E. Oteviraci tlacitko

DULEZITA UPOZORNUNI
Pred pouzitim spottebice zkontrolujte, zda napéti v siti odpovidd napéti uvedenému na popisném stitku
spotiebice.

e Pristroj zapojujte pouze do patfiéng uzemnéné zdsuvky s minimélnim jisténim 10 A, kterd je opatiena
vykonnym uzemnénim. (V piipadg, Zze zésuvka a zéstreka spotfebice nejsou kompatibilni, nechte vymé-
nit zésuvku kvalifikovanym elektrikarem za jiny,vhodny typ).

¢ Neinstalujte spotiebi¢ v blizkosti tepelnych zdrojo.

* Dojde-li k poskozeni privodniho kabelu nesmi provédét jeho vyménu uzivatel, vzhledem k tomu, e je

zapotiebi pouzit specidlnich ndstrojo. Vyménu poskozeného kabelu je treba zaijistit u vyrobce nebo v

autorizovaném servisnim sttedisku anebo u osoby s podobnou kvalifikaci tak, aby se predeslo jaké-

mukoliv riziku. ) o »

Tento spotiebic je béhem svého provozu horky NENECHAVEJTE SPOTREBIC V DOSAHU DETI.

Nepremistujte fritézu, dokud je olej v ni obsazeny horky. Hrozi nebezpeéi vézného popdleni.

Nepouziveijte fritézu bez oleje

Pokud z fritézy uniké olej, je treba nechat ji zkontrolovat v autorizovaném servisnim stredisku nebo per-

sondlem povérenym vyrobcem

e Pred prvnim zapojenim fritézy je treba peclivé umyt vanicku, kosik a viko horkou vodou s pridavkem
tekutého sapondtu na nadobi. Na zévér vie peclivé osusit a odstranit zbytky vody, které by mohla pfi-
padné zostat na dné vanicky. Takto se zabréni nebezpednému vystiikovani horkého oleje béhem provo-
zv fritézy.

e Nedovolit pouzivéni spotfebice osobam (i détem) s omezenymi psycho-fyzickymi a vnimacimi schopno-
sti anebo s nedostateénymi znalostmi a zkugenostmi, pokud nejsou pod vhodnym dohledem a nejsou
pouceny osobou zodpovédnou za jejich ochranu. Dohlizet na déti a zabezpecit, aby spotrebi¢ nepouzi-
valy ke hram

 P¥i premisfovani spotiebice pouzivejte vyhloubeni kterd jsou na spodni &ésti na viech étyrech jeho strang-
ch (Nikdy nepouzivat k premistovdni spotiebice drzadlo kosiku).

e Zabranit, aby pFivodni $fiora padala dolo z pracovni plochy, odkud by ji mohly zachytit a strhnout déti

anebo moze prekazet uzivateli.

Je b&zng, ze pFi prvnim pouziti bude pfistroj citit novotou. Mistnost vyvétreite.

PFistroj nesmi byt spoustén pomoci vnéjSiho asového spinafe nebo samostatného dalkového ovladdni.

Materigly a sou¢ésti které jsou uréeny pro styk s potravinami spliiuji Evropskou normu 1935/2004.

Dejte pozor na vafici péru a na pfipadny vysttikujici olej pfi otevirani vika.

Technické idaje
Hmotnost nefto 2.3 kg Pfikon 1800 W
frekvence 50/60 Hz napéti 220-230 V

NAVOD K POUZIVANI

Pred zapojenim zastréky do zasuvky je treba vidy zkontrolovat, zda je v nadobé ole;.

Vlit olej do nadoby : dodrzet maximdlni kapacitu 2,3 litru (nebo 2 kg.ztuzeného pokrmového tuku)
POZOR: Hladina oleje musi byt vZdy mezi oznaCenim pro maximum a minimum, které je uvedené uvnit¥
nddoby. Nikdy nepouzivat fritézu s olejem pod drovni hladiny “min”, tento stav moze zpisobit zasah
tepelné poijistky, k jeho vyméné je treba obrdtit se na nase autorizované stiedisko.

Nejlepsich vysledkd smazeni se dos¢hne pFi pouziti kvalitniho arasidového oleje.

Pri pouziti ztuzeného pokrmového tuku v kostkach je treba nakrdiet jej na mensi kousky tak, aby se fritéza
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nezahfivala béhem prvnich minut naprézdno Teplotu je tfeba nastavit na hodnotu  150°C, az do Gplného
rozputéni tuku a pouze potom je mozné nastavit pozadovanou teplotu.

ZASATEK SMAZENI

Privodni $i0ru zapojit do zasuvky el. proudu a presunout jezdec na pozadovanou teplotu. Po zhasnuti své-
telné kontrolky termostatu ponofit kosik (ktery byl predem naplnén) do oleje a uzavfit viko. Nepretézujte
nadmérné kosik (max.Tkg surovych brambor). Je zcela bézné , ze ihned po provedeni tohoto Gkonu vyjde
z krytu filtru vé&t$i mnozsivi pary, a Ze se v blizkosti rukojeti kosiku objevi kapky vysrazené pary.

KONEC FRITOVANI

Po ukonceni ¢asu smazeni zdvihnéte koSik a ovéfte, zda potraviny doséhly poZadovaného stupné zabar-
veni dozlatova. U modell, které jsou opatieny prihledem je moZné tuto kontrolu provést nahlédnutim skrze
pruhled - bez otevirani vika. Pokud usoudite, Ze je smaZeni ukonCeno, vypnéte pfistroj uvedenim pfepinace
termostatu ,F” do polohy ,0”, dokud neuslysite kliknuti vnitfniho spinace.

KoSik nechte chvili v horni poloze uvnitf fritézy a takto nechte odkapat pFebyteny olej.

SMAZENi NEMRAZENYCH POKRMU

¢ Kosik s pfipravenym pokrmem ponofit teprve az teplota oleje dosahla potiebné teploty, to znamena
az svételna kontrolka termostatu zhasne,

*  Neplnit kosik pFes miru.Preplnény kosik by zpasobil okamzité snizeni teploty oleje a ndsledkem toho by
pokrm byl nestejnomérné osmazeny a pfilis mastny

e Kontrolovat zda je pokrm ke smazeni nakrdjen stejnomérné a na tenké platky, pFilis tlusté kusy se $patné
prosmazi uvnitf.

¢ PFi smazeni obalovanych pokrmi doporucujeme ponofit do oleje nejprve prazdny kosik a teprve az
teplota doséhne nastavenou hodnotu (to znamend az svételna kontrolka zhasne), ponofte pokrm pfimo
do teplého oleje. Takto se zabréni pFipékani tésta na koSik.

e Pokrm pred ponorenim do oleje ¢i do tuku dobfe osusit, nadmérné vlhké potraviny jsou po osmazeni
prilis mekké (predevsim brambory).
Je vhodné, aby potraviny bohaté na vodu , jako jsou ryby, maso, zelenina) byly pred smazenim oba-
leny a aby zbytek mouky ¢i strouhanky byl pred ponotenim do oleje odstranén.

Potravina Max. mnozstvi gr. Teplota °C | Cas v minutach
SMAZENE poloviéni porce 500 190 7-9
BRAMBURKY
cela porce 1000 190 16-18
RYBY Kalamdry 500 160 12-13
Krevety 500 160 9-10
Sardinky 500 160 12-13
Platyz 400 160 7-8
MASO Masové Fizky 300 170 8-9
Kuteci Fizky 300 180 7-8
Karbandtky 500 170 7-8
ZELENINA  Artyéoky 250 150 11-12
Kvétak 300 160 7-8
Houby 300 150 6-7
Lilek 100 170 7-8
Cukety 300 160 11-12

Cas a teploty pro smazeni jsou pouze orientaéni a je treba je pFizpUsobit v zavislosti na mnoZstvi a osobni
chuti.

35



SMAZENI MRAZENYCH POKRMU
Mrazené pokrmy byvaiji vétsinou pokryty ledovymi krystaly, které je tfeba pred smazenim odstranit
protfepanim kosiku. Poté je tfeba ponofovat kosik do oleje velmi pomalu tak, aby se zabrdnilo vieni oleje.

Potravina mnozstvi gr. Teplota °C | Cas v minutéch
SMAZENE BRAMBURKY 350 (*) 190 6-8
SMAZENE BRAMBURKY (maximélni mnozstvi) 800 190 16-18
BRAMBOROVE KROKETY 500 190 9-11
RYBY Rybi prsty 300 190 4-5
Ragci 300 190 3-4
MASO Kueci Fizky 200 190 6-8

Cas a teploty pro smazeni jsou pouze orientaéni a je tieba prizpusobit dobu jejich smazeni podle mnozstvi
a osobnich pozadavk.
(*) Toto mnoZstvi je doporucené pro optimdlni prosmaZent.

TRVANLIVOST OLEJE €I TUKU

Obéas je treba provést kompletni vyménu oleje ¢i tuku. Stejné jako v jakékoliv jiné fritéze, ztraci olej
vicekrat zahfivany svoji kvalitu. Z tohoto diivodu a presto, Ze se provédi filtrovani oleje, doporuéujeme po
urcité pravidelng provadét jeho vyménu . Vymeénu oleje doporu¢ujeme po 5/8 pouzitich anebo v ndsle-
dujicich ptipadech Neptijemny zdpach, kouf ktery se objevuje p¥i smazeni, olej ztmavne.

Pred zahdjenim ¢&isténi a Gdrzby spotiebice je treba jej vypnout, vytdhnout zdstreku ze zdsuvky o nechat
vychladnout. Doporugujeme provadét gisténi po kazdém smazeni, pfedeviim po smazeni obalovanych a
pomouéenych pokrmt. Céstecky z pokrmu které zGstanou v oleji maiji tendenci k pFipalovdni a zpsobuiji
rychlejsi snizeni kvality oleje ¢i tuku. Vyekat az olej dostate¢né vychladne cca dvé hodiny).

CISTENI

Pred zapocetim ¢&isténi jakymkoliv zpusobem je treba vzdy vytdhnout pFivodni $itru ze zastreky el. proudu
Nikdy neponorovat fritézu do vody a neddvat ji pod kohoutek s tekouci vodou. Proniknuti vody do spotie-
bi¢e by zptsobilo elekiricky vyboj. Viko Ize myt v my€ce nadobi. Pro vyjmuti ho vytdhnéte smérem naho-
ru. Umyite vanicku v teplé vodé s tekutym pFipravkem na myti nadobi. Poté oplachnout a peclivé osusit. Kosik
je mozno myt v myéce nddobi. Modely vybavené teflonovou vani¢kou s nepiipékavym povrchem nemyt s
pouzitim drsnych &isticich prostredkd a praskd, pouzivat pouze mékky hadfik a neutrélni sapondt.

UDRZBA PROTIZAPACHOVEHO FILTRU

Odnimatelny filtr: v prubéhu ¢asu protizépachovy filtr uvniti vika ztréci svou G€innost, doporucujeme ho
proto vyménit vzdy po 10/15-ndsobném pouziti. Pro jeho vyménu odejméte pfisluSnou plastovou miizku
kryjici filtr.

Permanentni filtr: permanentni filtr neni nutné vyménovat vzhledem k tomu, Ze k jeho myti dochdzi béhem
normdlniho &iténi vika.

Informace pro spravném sesrotovani vyrobku ve smyslu Evropské Smérnice 2002/96

Po ukonéeni doby své Zivotnosti nesmi byt vyrobek odklizen spole¢né s domacim odpadem. Je

treba zabezpetit jeho odevzdéni na specializovand mista sbéru tridéného odpadu, zfizovanych

méstskou spravou anebo prodejcem, ktery zabezpecuije tuto sluzbu.Oddélené sesrotovani elek-
trospotiebicy je zdrukou prevence negativnich vlivo na Zivotni prostredi a na zdravi, které zpo- -
sobuje nevhodné nakladéni, umoziivje recyklaci jednotlivych materidlo a tim i vyznamnou Gsporu

energii a surovin. Pro Uéely zdoraznéni povinnosti t¥idéného shéru odpadu elektrospottebica je na vyrobku
zaskrinuty piislusny symbol pro sbér tidéného odpadu.
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