PRED INSTALACI A PRED POUZITIM SPOTREBICE SI POZORNE PRECTETE TENTO NAVOD K

POUZITI. POUZE TAK DOSAHNETE VYNIKAJICICH VYSLEDKU A MAXIMALNI BEZPECNOSTI PRI

JEHO POUZIVANI.

POPIS PRISTROJE
A. Otocny knoflik termostatu k regulaci teploty L. Vné&jsi nddoba
B. Svételnd kontrolka spottebic je pripojen k el. siti M. Rukojets

(€ervend barva) N. Uchyty k upevnéni oviddaci jednotky
C. Svételnd kontrolka teplota oleje (zelend barva) O. Viko s drzétkem
D. Bezpe&nostni mikrovypina¢ P. Sklen&né okénko (jen u n&kterych modelo)
E. Indikétor maximélniho mnozstvi viozeného pokrmu Q. Filtr viko (jen u nékterych modelt)
F. Indikétor hladiny mnozstvi MIN — MAX oleje R. Vyjimatelnd vnitfni nédoba
G. Drzsk dréténého kosicku S. Dratény kosicek se sklapéci rukojeti
H. Kryt s kohoutkem vyprazdiovdéni oleje T. Topnd spirdla
I.  Kohoutek vyprazdiovani oleje (jen u nékterych models) U. Ovladaci jednotka
J. Filir oleje V. Civka pro navinuti pFipojného kabelu

Z. Resetovdni tepelné pojistky

DU|.EZ|TA UPOZORNENI
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Tento spotreblc je konstruovany pro smazeni pokrm( a to pouze pro pouziti v domédcnosti. Nesmi byt
pouzivany za jinym Gelem a nesmi byt z4dnym zposobem ménén ¢i jinak prizposobovan.

Neuvddgijte spotiebi¢ do provozu, pokud je néjak poskozeny (napi. po pddu na zem) nebo $patné fun-
guje.

Obratte se na servisni stredisko povérené vyrobcem.

Pred pouzitim spotiebice se ujistéte, zda napéti v siti odpovidd napéti, které je uvedené na popisném
stitku spotiebice.

Pristroj zapojujte pouze do pattiéné uzemnéné zdsuvky s minimdlni proudovou zatizitelnosti 10 A.
Vyménu poskozeného piipojného kabelu musi provést vyrobce nebo vyrobcem povérené servisni stedisko, aby
se predeslo veskerému riziku.

Nesnazte se vytdhnout zdstreku spotiebice ze zasuvky el. proudu tahdnim za pripojny kabel. Taheijte
vzdy jen za zéstreku.

Pripojny kabel se nesmi dotykat nebo se nachdzet v blizkosti teplych ¢asti spotiebice, tepelnych zdroja
nebo ostrych hran.

Spotiebi¢ se nesmi umistovat v blizkosti tepelnych zdroju nebo vody.

Jestlize fritéza spadne z vysky, mize zapficinit vaznda poranéni. Nenechdveite pripojny kabel viset volné
pres hrany plochy na niz je hrnec umistény, kde je na dosah déti, nebo se do ni moze zamotat uzivatel.
Neni dovoleno pouzwqt prodluzovaci $foru.

Spofreblc je pfi provozu horky. Dotyke|te se pouze teplovzdornych Gchyto nebo rukojeti.
NENECHAVEJTE SPOTREBIC NA DOSAH DETI.

Nepremistujte spotiebi¢ dokud je olej horky. Hrozi nebezpeti vézného popdleni.

Spotiebi¢ premistujte pouze pokud je studeny a to pouze za pfisluiné teplovzdorné rukojeté.

Fritovaci hrnec zapinejte pouze pokud je naplnény olejem nebo rozpusténym tukem. Jestlize nechdte
zahtivat prazdny hrnec, tepelnd pojistka prerusi provoz spotebice. Pokud se bude pouZivat tuk, je
naprosto nutné aktivovat funkci ,Lard Function”.

Dodrzujte vzdy MIN a MAX Grovei vyznagenou na vnittni strané vyjimatelné nadoby.

Bezpe&nostni mikrovypina¢ zaruéuje, Ze se topnd spirdla zagne zahfivat pouze pokud je ovlddaci jed-
notka sprévné nasazend na spottebic.

Pi ¢isténi spotiebice nebo pokud spotfebi¢ nepouzivéte, vytdhnéte zéstreku pripojného kabelu ze
zésuvky el. proudu.

V zadném piipadé neponofujte ovlddaci jednotku, pipojny kabel a zdéstréku kabelu do vody nebo do
jinych tekutin.

Nedovolit pouzivéni spottebice osobdm (i détem) s omezenymi psycho-fyzickymi a vnimacimi schopnosti anebo
s nedostate¢nymi znalostmi a zkugenostmi, pokud nejsou pod vhodnym dohledem a nejsou pouceny osobou
zodpovédnou za jejich ochranu. Dohlizet na déti a zabezpeit, aby spotiebi¢ nepouzivaly ke hram

Olej a tuk jsou hotlavé; pokud se vzniti, vytéhnéte ihned zéstreku pFipojného kabelu ze zasuvky el. prou-
du a uhaste ohef vikem nebo dekou. V zdadném pripadé se nesnazte ohef uhasit vodou.



®  Pred vyjmutim vnitini nddoby pockeite, a2 olej nebo tuk v nddobé vychladne.

¢ Materidly a souédsti které jsou uréeny pro styk s potravinami spliiuji Evropskou normu 1935/2004.

¢ Dejte pozor na vafici pdru a na pfipadny vystfikujici olej pfi otevirani vika.

*  Pfistroj nesmi byt spoustén pomoci vnéjsiho ¢asového spinace nebo samostatného dalkového ovladani.
e Uschovejte si tento névod k pouziti.

TEPELNA POJISTKA

Spottebi¢ je osazeny tepelnou pojistkou, kterd spotiebi¢ v pripadé nevhodného pouzivani nebo nesprévného
fungovani vypne. Nechte spotiebié¢ vychladnout a pak zubnim pdrdtkem nebo jinym podobnym predmétem
stisknéte jemné tlacitko resetovani tepelné poijistky (Z), které se nachézi u ndpisu RESET (viz obr. 1). Jestlize
spotfebi¢ nezaéne fungovat, obrafte se na servisni stredisko povérené vyrobcem.

NAVOD K POUZIT

Pred prvnim pouzitim fritovaciho hrnce umyite peclivé vnitini nddobu, drétény kosicek a viko teplou vodou s
tekutym pFipravkem na myti nadobi. Ovladaci jednotku, pripojny kabel a topnou spirélu mazete offit vihkym
hadrikem. Ddveijte pozor, aby voda nepronikla do vnitrku ovladaci jednotky a aby na dné vyjimatelné vniténi
nadoby nezustala voda. Viechny &asti fritézy peclivé osuste. Ovéite si, aby oviddaci jednotka byla dobfe a
pevné nasazend na téleso fritézy. Bezpe¢nostni mikrospinaé (D) neumozni chod spotebice pokud ovlgdaci
jednotka (U) neni spravnym zptsobem ulozena na svém misté (N).

NAPLNUNI HRNCE OLEJEM NEBO TUKEM
®  Odklopte sklapéci rukojet draténého kosicku dokud se nezablokuie (pol. 2 obr. 2). Tahem smé&rem naho-
ru vyndejte drétény kosicek (S).

*  Pokud budete pouzivat olej, nalijte ho pfimo do nadoby (R) az po rysku oznaéujici maximalni Groved (viz
obr. 3). V zadném pripadé tuto Groved neprekracuite, hrozi, ze horky olej bude p¥i smazeni pretékat.
Uroved hladiny oleje se musi vzdy nachdzet mezi ryskami maxima a minima (F). Nejlepsi vysledky pii
smazeni obdrzite s dobrym a kvalitnim arasidovym olejem.

e Jestlize pouzivdte tuk, musite jej nejdrive nakrdjet na kousky a v n&jaké jiné nddob& nechat rozpustit.
Teprve potom muzete rozpustény tuk nalit do fritézy. V zdadném pripadé nerozpoustéjte tuk pFimo ve
vnitini nagdobé fritézy nebo na topné spirdle fritézy (viz obr. 4).

PREDEHRATI

e Pokrm uréeny ke smazeni vlozit do kosiku (S), nikdy neprekro¢it hladinu mnozstvi maximum, kterd je vyz-
nacena na kosiku. (obr. 8). Zkontrolujte, aby rukojet draténého kosicku byla dobie umisténd (pol. 2 obr.
2).

*  Pripojit spotrebi¢ k siti. Obg& svételné kontrolky (B) a (C) se rozsviti.

e Otoény knoflik termostatu (A) umistit do pozadované polohy (vedi obr. 5) (viz tabula teplot pro smazeni),
svételnd kontrolka teploty oleje zelené barvy (C) se zhasne.

® Po dosazeni nastavené teploty se svételnd kontrolka teploty oleje zelené barvy (C) se rozsviti.

SMAZENI

* Jakmile se rozsviti svételnd kontrolka (C) ponofit kosik (S) velmi pomalu a tak zabrdnit vysttikovéni a
vytékani horkého oleje.

¢ Je zcela normdlni, pokud z fritézy vyjde znaéné mnozstvi pdry.

®  Po uplynuti doby smazeni drétény kosicek (S) zvednéte a prekontrolujte, zda jste dosdhli pozadovaného
vysledku.

e Pokud jsou potraviny usmazené podle vasi predstavy, fritézu vypnéte nastavenim knofliku termostatu (A)
do polohy ,”

*  Vytdhnéte zdstreku ze zésuvky el. proudu.

e POZN. Pokud se md postupné smazit vice davek pokrmu, je treba pokazdé vyckat, a2 se opét rozsviti
svételnd kontrolka, kterd oznaguje dosazeni nastavené teploty a teprve potom opét pomalu ponofit kosik
(S) do oleje.
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TRVANLIVOST OLEJE NEBO TUKU

Fritovaci hrnec nepouzivejte, pokud se hladina oleje nebo tuku nachézi pod minimélni Grovni. Obéas je
nutné olej zcela vyménit.

Trvanlivost oleje nebo tuku zdlezi na tom, co smazite. Obalované pokrmy zneisti olej vic nez smazeni neo-
balovanych pokrmd. Jako u viech fritéz se fidte pravidlem, Ze vicekrét ohfdty olej se kazil Z tohoto dovodu
vém doporuéujeme olej, ikdyz jej pravidelng filtrujete, obéas vylit a vyménit za novy.

JAK SPRAVNU SMAZIT

Neprepliujte dratény kosicek. Tim by se ndhle snizila teplota oleje a dosdhli byste prilis mastného a nesou-
rodého smazeni. Potraviny musi byt nakrdjené na tenké a stejné tlusté kousky. Potraviny nakrajené na prilis
silné kousky zstanou uvnit¥ syrové, agkoliv na povrchu se zdaji dobfe usmazeng. Stejné velké kousky potra-
vin se smazi stejnomérné s vynikajicim vysledkem.

Potraviny musi byt pred ponorenim do oleje nebo tuku suché. Pri ponoieni vlhkych potravin horky olej prska
a mimo jing, vlhké potraviny (brambory obzvlést) nejsou po usmazeni kiupavé.

Doporuéujeme obalit nebo pomoucit potraviny, které obsahuiji hodn& vody (ryby, maso, zelenina) s tim, ze
je nutno odstranit prebyteénou strouhanku nebo mouku pied ponotenim do oleje.

Pri pripravé obalovanych pokrmt doporugujeme ponorit do oleje nejprve prazdny kosik, a teprve a teplo-
ta dosdhne pozadovanou hodnotu (svételnd kontrolka zhasne), vlozit obalované pokrmy do kosiku v horkém
oleji, a tak zabranit pFichytévéni obalu na kosik.

V ndésledujici tabulce najdete priblizné doby smazeni, které musite prizpusobit v zdvislosti na mnozstvi
smazenych potravin a na osobni chuti.

Pofravina Teplota (v °C) Doba (v min)
Cerstvé hranolky cela porce 170° 11-15
Ryby Kalamary 140° 9-13
Hrebenatky (druh mlze) 140° 10-14
Sardinky 140° 10-14
Raécei 140° 8-12
Platyz 140° 610
Maso Veprovy izek 160° 8-12
Kureci fizky 160° 9-13
Karbandtky 160° 9-13
Zelenina Artyéoky 150° 13-18
Kvétak 150° 10-14
Houby 150° 8-12
Lilek 150° 9-13
Cukiny 150° 13-18

SMAZENi ZMRAZENYCH POTRAVIN

Teplota zmrazenych potravin je velice nizkd.

Pi ponoteni do horkého oleje se zna¢né snizi teplota oleje nebo tuku. K dosazeni dobrého vysledku pfi
smazeni doporuéujeme neprepliiovat nadmérné kosik. Zmrazené potraviny byvaiji éasto pokryté sttipky ledu,
které je treba pred smaZenim odstranit. Drétény kosicek s potravinami ponofujte do horkého oleje velmi
pomalu, aby olej neprekypél. Doba smazeni je priblizng a musi se prizposobit v zdvislosti na pocateéni
teploté potravin uréenych ke smazeni a doporugené teploté vyznaéené vyrobcem zmrazeného vyrobku.
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Potravina Teplota (v °C) Doba (v min)

Predsmazené zmrazené hranolky 190° 10-14
Bramborové krokety 180° 7-10
Ryby Rybi prsty 180° 3-6
Platky platyze 180° 2-5
Maso Kureci Fizky 180° 3-6

MODELY S KOHOUTKEM VYPRAZDNOVANI OLEJE

POZOR: nevylévat olej jest& teply, hrozi riziko opafreni.

Postupuijte nasledovné:

1. Vyjméte drétény kosicek.

2. Oteviete kryt (H).

3. Oteviete kohoutek (I) tak, Ze jim otocite proti sméru
hodinovych rucicek.

4. Nechte olej vytéci do nadoby (viz obrézek dole).
Presvédéte se, aby olej nepretekl.

5. Odstrarite pFipadné zbytky ze dna nédoby houbickou
nebo kuchyriskym savym papirem.

6. Zaviete kohoutek tak, ze jim ototite po sméru hodi-
novych ruéicek.

7. Zaviete kryt (H).
Dobrym zvykem je uchovdvat oddéleng olej pouzi-
vany ke smazeni ryb a olej ke smazeni jinych potra-
vin. Pokud pouzivdte tuk nebo slaninu, neuchovdveite
iei pri prilis nizkych teplotéach, protoze by ztuhl.

Poznamka: nadrzka spotfebice je vybavena vyjimatelnym filirem, ktery zachycuje nejvétsi usazeniny z fri-
tovéni. Jakmile z nadrzky zcela vytece olej, vytaZenim vyjméte filtr, jak je zobrazeno na obrézku 9, omyite
ho Cisticim prostfedkem na nadobi a poté ho opét vratte na své misto.

Poznamka: jakmile bude odstranén ovlddaci panel a ¢asovy spinac, viechny ostatni €ésti fritézy Ize myt v
myCce nadobi.

SISTUNI

Pred ¢isténim musite vzdy vytdhnout zéstréku ze zdsuvky el. proudu. Neponotujte fritovaci hrnec do vody
nebo pod tekouci vodu (viz obr. 6). Voda pronikld do ovlédaci jednotky by mohla zptsobit zasazeni elek-
trickym proudem. Zkontrolujte, aby olej ve fritéze byl dost vychladly a teprve potom vyjméte ovlddaci jed-
notku a olej vylijte. Odstrarite pripadné usazeniny na dné nédoby. Pomozte si houbickou nebo kuchyriskym
savym papirem. Viechny cdsti fritézy, kromé ovlddaci jednotky, pripojného kabelu a topné spirdly, se mohou
myt horkou vodou s tekutym pipravkem na nddobi (viz obr. 7). Nepouzivejte houbicky s drsnym povrchem.
Fritéza by se ponicila. Po omyti vie peclivé osuste. Predejdete tak nebezpecnému vystiiknuti horkého oleje az
bude fritovaci hrnec v provozu.

Informace pro spravném sesrotovani vyrobku ve smyslu Evropské Smérnice 2002/96

Po ukonéeni doby své Zivotnosti nesmi byt vyrobek odklizen spole¢né s domdcim odpadem. Je treba zabez-
petit jeho odevzdani na specializovand mista sbéru tridéného odpadu, zfizovanych méstskou

sprévou anebo prodejcem, ktery zabezpecuije tuto sluzbu.Oddélené sesrotovani elektrospotie-

bi¢o je zarukou prevence negativnich vlivd na Zivoini prosttedi a na zdravi, které zpusobuje

nevhodné nakléddni, umoziuie recyklaci jednotlivych materiélo a tim i vyznamnou Gsporu ener-

gif a surovin. Pro Géely zdoraznéni povinnosti t¥idéného shéru odpadu elekirospotiebicu je na

vyrobku zaskrinuty piislusny symbol pro shér tridéného odpadu. I
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