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Pfed instalaci a pred pouzitim spofebice si
pozorné preététe tento navod k pouziti. Pouze
tak dosdhnete vynikaijicich vysledké a max-
imalni bezpeénosti pfi jeho pouzivani.

POPIS PRISTROJE

(viz obrdzek na pFedni strang)

Viko

Pruhled (ne u véech modelti)

Filtr

Vyjimatelna nadrzka

Tlacitko pro otevieni

Casovy spina¢ (ne u viech modeld)

. Tlacitko Casového spinace (ne u vSech modelt)
Displej casového spinace (ne u vSech modelt)
Odnimatelny ovladaci panel

Prepinac termostatu

. Svételna kontrolka

. Prihradka pro kabel

. Ryska

Pfepinac na rukojeti

. Rukojet kosiku

Kosik

Kryt filtru

Haéek krytu filtru

HVPOOWOZIrTIOMMUOUN® >

DOPORUCENI

Pred pouzitim spottebice se ujistéte, zda napéti v siti
odpovidd napéti, které je uvedené na popisném
stitku spottebice.

e Pristroj zapojujte pouze do patfiéné uzemnéné
zdsuvky s minimdlnim jisténim 10 A.

(V pripadg, ze zasuvka a zéstreka spotiebice nej-
sou kompatibilni, nechte vyménit zasuvku za jiny
vhodny typ kvalifikovanym elekrikarem).
Neinstalujte spotfebi¢ v blizkosti tepelnych zdrojo.
Vyménu poskozeného pfripojného kabelu musi
provést vyrobce nebo vyrobcem povéiené servisni
stredisko, aby se predeslo veskerému riziku.

* Spotiebi¢ je pFi provozu horky. -
NENECHAVEJTE SPOTREBIC NA DOSAH DETI.

* Nepiendseijte spotiebi¢, dokud je olej horky. Hrozi
nebezpe¢i vazného popdlenti.

e Fritovaci hrnec zapinejte pouze pokud je naplnény
olejem nebo tukem. Jestlize nechdte zahtivat
prazdny hrnec, tepelnd pojistka prerusi provoz
spotiebice. V takovém piipadé se musite obrdtit na
povéFené servisni stredisko, které musi znovu uvést
do provozu vés spotiebic.

* Vpripadé, ze z hrnce kape olej, obrafte se na tech-
nicky servis nebo na odborniky povéfené vyrob-
cem.

e Dratény kosicek se automaticky nasadi na ¢ep umi-
stény ve stfedu nddoby. Nesnazte se nasadit
kosicek tak, Ze jim budete ruéné otacet, mohli byste

pistroj poskodit.

* Pred prvnim pouzitim fritovaciho hrnce umyijte pe¢-
livé: vnittni nadobu, dratény kosicek a viko (filtry
vyndeijte) teplou vodou s tekutym piipravkem na
myti nédobi. Nakonec vie dosucha vytiete. Déveijte
pozor, aby na dné vnitini nddoby a predevsim v
hadiéce vyprazdiovani oleje nezustala voda. Pre-
dejdete tak, nebezpe¢nému vysttikovéni horkého
oleje pti provozu fritézy.

*  Nedovolit pouzivéni spotfebice osobam (i détem) s

omezenymi psycho-fyzickymi a vnimacimi schopno-

sti anebo s nedostategnymi znalostmi a zkusenost-

mi, pokud nejsou pod vhodnym dohledem a nejsou

pouceny osobou zodpovédnou za jejich ochranu.

Dohlizet na déti a zabezpetit, aby spotiebic

nepouzivaly ke hram

Nepremisfuijte spotiebi¢, dokud je olej horky.

* P¥i premisfovani spotiebice, drzte hrnec za k tomu
uréené Uchyty (I). (Nezvedejte hrnec za drzék
draténého kosicku).

Presvédéte se, zda je olej dostateéné vychladly,
pockejte asi 2 hodiny.

* Pokud je Vé&s§ spotiebi¢ vybaveny hadickou na
vyprazdiiovéni oleje, musi byt pFi provozu hrnce
vzdy zazdtkovand a zasunutd ve svém ulozeni.

* Je zcela normdlni, ze pFi prvnim pouziti bude pfi-
stroj citit novotou. Mistnost vyvétrejte.

e Tento vyrobek splivje evropskou  smérnici
2004/108/EU o elekiromagnetické slucitelnosti a
evropské nafizeni 1935/2004 o materidlech a
predmétech uréenych pro styk s potravinami.

NAVOD K POUZIT

Naplnéni hrnce olejem nebo ztuzenym tukem
Pfed zapojenim zastréky do zasuvky je treba vidy
zkontrolovat, zda je v nadobé olej.

Vlit olej do nadoby : dodrzet maximdlni kapacitu 2,3
litru (nebo 2 kg.ztuzeného pokrmového tuku)

UPOZORNENI: Uroveii hladiny oleje se musi vidy
nachdzet mezi znackami maxima a minima.

Fritovaci hrnec nepouzivejte, pokud hladina oleje je
pod drovni ,min”: mohla by zaséhnout tepelnd pojist-
ka. Pak se musite obrdtit na povéiené servisni
stiedisko, které pojistku vyméni.

Nejlepsi vysledky obdrzite s kvalitnim arasidovym ole-
jem. Nemichejte dohromady rozné druhy oleje.

Pokud pouzijete ztuzeny tuk, nakrdjejte jej na malé
kousky tak, aby se fritéza v prvnich minutéch nezahfi-
vala nasucho.

Nastavte fritézu nejdFive na 150°C, aby se ztuzeny tuk
zcela rozpustil. Teprve potom nastavte pozadovanou
teplotu.
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ZAHAJENI FRITOVANI

1. Potraviny uréené k fritovani vlozte do koSiku,
neprepliiujte jej (max. 1 kg syrovych brambor).

K dosazeni rovnomérného smaZeni doporucujeme
potraviny rozmistit pfedev3im po obvodu ko3iku a
méné zaplnit stied.

2. Uvedte pfepinac termostatu ,L” na pozadovanou
teplotu (obr. 1). Po dosaZeni nastavené teploty
svételnd kontrolka ,M” zhasne.

3. Jakmile kontrolka zhasne, pozvolna vkladeite ko3ik
do oleje, pomalu spoustéjte rukojet poté, co jste
prepnuli pfepinal ,P* rukojeti odzadu a pak
zaviete viko.

Je zcela bézné, Ze ihned po provedeni tohoto
okonu vyjde z krytu filtru vé&t3i mnoZstvi velmi horké
pary.

Na zacdtku smazeni, ihned po ponofeni potravin
do oleje se vnitfni sténa prihledu ,B” (je-li k dis-
pozici) pokryje pérou, kterd postupné zmizi.

Je norméini, Ze se béhem provozu v blizkosti ruko-
ieti koSiku vytvareji kapky srazené pary.

U MOD,EI.O VYBAVENYCH ELEKTRONICKYM

CASOVYM SPINACEM

1. Stisknutim tlacitka ,G” nastavte €as smaZeni, dis-
plej zobrazi nastavené minuty.

2. lhned poté zacnou Cislice blikat, coz znamend, ze
se spustil ¢as smaZeni.

Posledni minuta se zobrazi ve vtefindch.

3. V piipadé chybného nastaveni je mozné nastavit
¢as nové podrzenim stisknutého tlacitka po dobu
delSi nez 2 vtefiny.

Displej se vynuluje a poté je tfeba opakovat postup
od bodu 1.

4. Casovy spina€ oznami konec €asu smazeni dvéma
sériemi pipnuti v intervalu cca 20 vtefin. K vypnuti
zvukového signdlu stadi stisknout tlaitko ¢asového
spinace ,G".

POZOR: Casovy spinac spotiebic nevypne.

VYMENA BATERIE CASOVEHO SPINACE

Pro vyménu baterie se obratte na nejblizSi servisni
stfedisko.

KONEC FRITOVANI

Po ukon&eni €asu smaZeni zdvihnéte kodik a ovéfte,
zda potraviny dosdhly pozadovaného stupné zabar-
veni dozlatova. U modelU, které jsou opatfeny prihle-
dem je moZné tuto kontrolu provést nahlédnutim skrze
pruhled - bez ofevirdni vika.

Pokud usoudite, Ze je smaZeni ukonCeno, vypnéte
pfistroj uvedenim pfepinaCe termostatu ,L” do polohy
,0", dokud neusly3ite kliknuti vnitfniho spinace.

Ko3ik nechte chvili v horni poloze (obr. 2) uvnit¥ fritézy
a takto nechte odkapat prebytecny olej.
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FILTROVANI OLEJE NEBO TUKU

Doporucujeme filtrovat olej ¢i tuk po kazdém fritovani,

protoze CdsteCky potravin obzvla$té obalenych ve

strouhance nebo v mouce, které zUstanou v kapaling,
maiji tendenci se pfipalovat, a tim zpUsobit mnohem
rychlej$i znehodnoceni oleje nebo tuku.

Ovéfte, zda olej dostatecné vychladl (vyckeijte cca 2

hodiny). Pokud bylo pouzito tuku, nenechte ho vych-

ladnout pfilis, aby neztuhl.

1. Oteviete viko fritézy, sejméte ovladaci panel ,I”, jak
je uvedeno na obrdzku 3, poté vyjméte vyjimatel-
nou nédrzku ,D” tak, Ze ji uchopite za rukojeti
(obr. 4), Sejméte viko, jak je zndzornéno na obr. 5.
Nédrzku vyprazdnéte (obr. 6).

2. Pomoci houbitky nebo savého papiru odstrarite z
nddrzky pFipadné usazeniny.

3. Opét vlozte vyjimatelnou nédrzku ,D” na své
misto, a pfitom dbejte na to, aby ryska vytisténd na
nddrzce byla v zdkrytu s ryskou, kterd se nachézi
na télese pfistroje.

4. Opét umistéte ovlddaci panel ,I” tak, Ze ho vioZite
do pfisludného mista.

5. UloZte ko3ik zpét do horni polohy a na dno ko3iku
umistéte dodévany filtr (obr. 7). Filtry Ize zakoupit
u Vaseho prodejce nebo v nasich servisnich stfedis-
cich.

6. Nyni za¢néte velmi pozvolna nalévat do fritézy olej
nebo tuk tak, aby nepfetékal z filtru (obr. 7).

POZOR: Olej takto prefiltrovany je moZno ponechat ve
fritéze. Nicméné, pokud mezi jednim a dal3im
smaZenim uplyne del3i doba, doporucujeme olej
uschovat v uzaviené nadobé tak, aby nedoslo k jeho
znehodnoceni. Je vhodné uchovévat oddélené olej
pouzity pro fritovéni ryb a olej pouzity pro jiné
potraviny.

VYMENA PROTIZAPACHOVEHO FILTRU
Postupem €asu protizdpachovy filtr umistény uvnitf vika
ztrdci svoji GCinnost.

Pro vyménu sejméte plastovy kryt filtru ,S* stisknutim
hacku ,T” ve sméru Sipky 1, poté zdvihnéte ve sméru
Sipky 2 (obr. 8). Vymérite filtry.



CISTENI

Pfed jokymkoliv CiSténim pfistroje vzdy vytdhnéte

zastrcku ze zdsuvky.

Nikdy fritézu neponofujte do vody a nedaveite ji pod

kohoutek s tekouci vodou. Proniknuti vody dovniti by

zpusobilo ranu proudem.

Ovéfte, zda olej dostatecné vychladl (vyckeijte cca 2

hodiny). Vylijte olej nebo tuk, joak bylo popsano v

Sejméte viko, jak je zndzornéno na obr. 5.

Neponofujte viko do vody, pokud nebyl predtim

sunddn filtr.

Pfi CiSténi nadrzky ,F” postupuijte nasledovné:

- vyjméte ovladaci panel ,1” a Casovy spina ,F*, jak
je zobrazeno na obrdzku (3), vytdhnéte vyjimatel-
nou nédrzku ,D” uchopenim za rukojeti (obr. 4),
poté ji umyjte v mycce nédobi nebo ruéné horkou
vodou a kapalnym Cisticim prostfedkem na nédob.

- V3e peclivé oplachnéte a osuste. Pokud budete
nddrzku myt v my&ce nédobi, umistéte ji do ni tak,
aby se teflonovy potah neposkrébal.

Poznamka: jakmile bude odstranén ovladaci panel a
Casovy spina€, viechny ostatni Casti fritézy lze
myt v mycce nadobi.

Nikdy fritézu nevylévejte tak, Ze byste ji naklanéli ¢i

obraceli dnem vzhtiru (obr. 9).

- DoporuCujeme Cistit koSik pravidelné a peclivé
odstrafiovat viechny pfipadné usazeniny, které se
v ném mohly nahromadit.

VYJIMATELNA TEFLONOVA NADRZKA

Pro CiSténi nadrzky nepouzivejte abrazivni pfedméty
Ci Cistici prostfedky, ale pouze mékky hadfik a neu-
trélni sapondt.

RADY PRI SMAZENI
TRVANLIVOST OLEJE NEBO TUKU

Fritovaci hrnec nepouzivejte, pokud se hladina oleje
nachazi pod minimdlni Grovni. Obéas je nutné olej
zcela vyménit. Trvanlivost oleje nebo tuku zdlezi na
tom, co smazite. Obalované pokrmy zne¢isti olej vic
neZ smazeni neobalovanych pokrmo.

Jako u viech typu fritéz i zde plati pravidlo, Ze vicekrdt
ohidty olej se kazi! Z tohoto divodu véim doporuéujeme
olej, i kdyz jej pravidelné filtrujete, obéas vylit a vyménit
Za novy.

Tento fritovaci hrnec je vybaveny otoénym fritovacim
kosickem a diky tomu mdte velkou vyhodu v tom, ze
smazi pfi malém mnozstvi oleje. Z toho vypyvd, ze v
porovndni s jinymi fritézami vylijete zhruba polovinu
oleje.

JAK SPRAVNE SMAZIT

Je dolezité, abyste u kazdého receptu dodrzovali
doporuéenou teplotu. PFi pFilis nizké teploté
potraviny absorbuiji olej. P¥i prilis vysoké teploté se
na smazené potraving utvoii kiupavy povrch, ale
uvnitt je pokrm jesté syrovy.

Pokud smazite men3i mnozstvi potravin, nastavte
teplotu oleje na nizsi stuper, abyste zabrdnili
nebezpeénému prekypéni oleje.

Potraviny, které budete smazit, musite ponofit do
oleje pouze v okamziku, kdy olej dosahl spravné
teploty, fj. kdyz svételnd kontrolka zhasne.
Nepieplivjte dratény kosicek. Tim by se ndhle
snizila teplota oleje a dosdhli byste prilis mastného
a nesourodého smazenti.

Potraviny musite nakrdjet na tenké a stejné tlusté
kousky. Potraviny nakrdjené na pilis silné kousky
zGstanou uvniti syrové, ackoliv na povrchu se zdaiji
dob¥e usmazené. Stejné velké kousky potravin se
smazi stejnomérné s vynikajicim vysledkem.
Potraviny musi byt pfed ponofenim do oleje nebo
tuku suché. VIhké potraviny (brambory obzvlasf)
nejsou po usmazeni kfupavé. Doporuéujeme obalit
nebo pomoutit potraviny s vysokym obsahem vody
(ryby, maso, zelenina) s tim, Ze je nutno odstranit
prebyte¢nou  strovhanku nebo mouku pred
ponofenim do oleje.
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SMAZENiI NEZMRAZENYCH POTRAVIN

Pokrm Maximélni Teplota v °C Doba v minutach
mnozstvi v g.
HRANOLKY Doporuéené mnozstvi k piipravé 500 190 7-9
vynikajicich hranolek
MAX mnozstvi (bezpecnostni limit) 1000 190 16-18
RYBY Sépie 500 160 9-10
Olihné 500 160 9-10
Ocdsky mofského raka 600 160 7-10
Sardinky 500-600 160 8-10
Chobotnicky 500 160 8-10
Platysi 500-600 160 6-7
MASO Hovézi Fizky 250 170 5-6
Kureci Fizky 300 170 6-7
Karbanatky 400 170 7-9
ZELELNINA Artycoky 250 150 10-12
Kvétak 400 150 8-9
Houby 400 150 9-10
Lilky 300 150 11-12
Cukiny 200 150 8-10

Meijte na paméti, e doba a teplota smazeni jsou pouze piblizné a musi se prizpdsobit mnozstvi a osobnimu poza-

davku.

SMAZENi ZMRAZENYCH POTRAVIN

podle ndsledujici tabulky.
e Teplota zmrazenych potravin je velice nizké. PFi e Zmrazené potraviny byvaii éasto pokryté stiipky

ponofeni do horkého oleje se znaéné snizi teplota ledu, které je tieba pred smazenim odstranit.
oleje nebo tuku. Pokud chcete obdrzet dobrych Obvykle staéi kdyz kosikem s potravinami
vysledko pFi smazeni, doporuéujeme vém dodrzovat zatiepete. Drétény kosicek s potravinami ponotuite
peclivé maximdlni mnozstvi smazenych potravin do horkého oleje velmi pomalu, aby olej neprekypél.

Doba smazeni je pribliznd a musi se pFizposobit v zdvislosti na poéateéni teploté potravin uréenych ke smazeni a
doporugené teploté vyznacené vyrobcem zmrazeného vyrobku.

Max. mnoistvi v

Potravina g Teplota v °C Doba v minutach

HRANOLKY Doporugené mnozstvi k piipravé 350 (*) 190 6-8

vynikajicich hranolek

MAX mnozstvi (bezpecnostni limit) 800 190 16-18
BRAMBOROVE KROKETY 500 190 9-11
RYBY Rybi prsty 300 190 4-6

Raéci 300 190 4-6
MASO Kureci Fizky 200 190 6-8

UPOZORNENI: Pred ponorenim drdténého kosicku do oleje se presvédéte, zda je viko fritézy dobfe zaviené.

(*) Dodrzenim tohoto doporuéeného mnozstvi obdrzite vynikaijici hranolky. Je samoziejmé& mozné smazit vatsi
mnozstvi hranolkd. Méijte viak na paméti, ze prilis rycm;'/m snizenim tepf;ty oleje pfi vétsim mnozstvi hranolkd,
se budou smazit pomaleji a budou tak mastnési.
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ZAVADY PRI PROVOZU

ZAVADA

PRICINA

NAPRAVA

Vydévé  nepfijemny
zépach

Pachovy filtr je nasyceny.
Zkazeny olej.
Olej neni vhodny ke smazeni.

Vyménit filtr.
Vyménit olej nebo tuk.
Pouzijte dobry arasidovy olej

Olej prekypuie.

Olej je zkazeny a péni.

Ponoiili jste do horkého oleje prilis mokré
potraviny.

Ponotili jste kosicek do oleje prilis rychle.
Hladina oleje presahuje maximélni povole-
nou Uroven.

Vymé#ite olej nebo tuk.
Potraviny peclivé vysuste.

Ponotujte kosi¢ek pomalu.

Odeberte z nadoby ole;j.

Olej se nezahfiva.

Fritovaci hrnec byl uvedeny do provozu na
sucho bez oleje. Doslo k prehtati poijistky.

Obratte se na servisni stiedisko
(musi se vyménit pojistka).

Informace pro spravném seSrotovani vyrobku ve smyslu Evropské Smérmice 2002/96
Po ukon€eni doby své Zivotnosti nesmi byt vyrobek odklizen spole¢né s domdcim odpadem. Je teba zabezpecit jeho
odevzddni na specializovand mista sbéru tfidéného odpadu, zfizovanych méstskou sprévou anebo prodejcem, ktery
zabezpeCuie tuto sluzbu. Oddélené sesrotovéni elekirospotiebicii je zarukou prevence negativnich vlivii na Zivomni
prostiedi a na zdravi, které zpUsobuje nevhodné naklédéni, umoZriuje recyklaci jednotlivych materiélt a tim i vyz-

namnou Usporu energii a surovin. Pro GCely zdUraznéni povinnosti tfidéného sbéru odpadu elekirospotiebicli je na
vyrobku zaskrinuty pfislusny symbol pro sbér tfidéného odpadu.
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