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P¤ED INSTALACÍ A P¤ED POUÎITÍM SPOT¤EBIâE SI POZORNù P¤EâTùTE TENTO NÁVOD K
POUÎITÍ.  POUZE TAK DOSÁHNETE VYNIKAJÍCÍCH V¯SLEDKÒ A MAXIMÁLNÍ BEZPEâNOSTI
P¤I JEHO POUÎÍVÁNÍ.

POPIS P¤ÍSTROJE
A. Displej
B. Tlačítka „-/+“ slouží pro zvýšení/snížení doby a teploty
C. Tlačítko MODE pro výběr režimu času/teploty
D. Tlačítko ON /OFF zapnuto/vypnuto
E. „Červená“ kontrolka POWER zapnutí
F. „Zelená“ kontrolka READY dosažení teploty
G. Tlačítko LF pro rozpuštění tuku
H. Bezpeãnostní mikrovypínaã
I. Drátûn˘ ko‰íãek se sklápûcí rukojetí
J. Indikátor maximálního mnoÏství vloÏeného  pokrmu
K. Vyjímatelná vnitfiní nádoba
L. Indikátor hladiny mnoÏství MIN – MAX oleje

DÒLEÎITÁ UPOZORNùNÍ
• Tento spotfiebiã je konstruovan˘ pro smaÏení pokrmÛ a to pouze pro pouÏití v domácnosti. Nesmí b˘t

pouÏívan˘ za jin˘m úãelem a nesmí b˘t Ïádn˘m zpÛsobem mûnûn ãi jinak pfiizpÛsobován.
• Neuvádûjte spotfiebiã do provozu, pokud je nûjak po‰kozen˘ (napfi. po pádu na zem) nebo ‰patnû fun-

guje.
ObraÈte se na servisní stfiedisko povûfiené v˘robcem.

• Pfied pouÏitím spotfiebiãe se ujistûte, zda napûtí v síti odpovídá napûtí, které je uvedené na popisném
‰títku spotfiebiãe.

• Pfiístroj zapojujte pouze do patfiiãnû uzemnûné zásuvky s minimální proudovou zatíÏitelností 10 A.
• V˘mûnu po‰kozeného pfiípojného kabelu musí provést v˘robce nebo v˘robcem povûfiené servisní stfiedisko, aby

se pfiede‰lo ve‰kerému riziku.
• NesnaÏte se vytáhnout zástrãku spotfiebiãe ze zásuvky el. proudu taháním za pfiípojn˘ kabel. Tahejte

vÏdy jen za zástrãku.
• Pfiípojn˘ kabel se nesmí dot˘kat nebo se nacházet v blízkosti tepl˘ch ãástí spotfiebiãe, tepeln˘ch zdrojÛ

nebo ostr˘ch hran.
• Spotfiebiã se nesmí umísÈovat v blízkosti tepeln˘ch zdrojÛ nebo vody.
• JestliÏe fritéza spadne z v˘‰ky, mÛÏe zapfiíãinit váÏná poranûní. Nenechávejte pfiípojn˘ kabel viset volnû

pfies hrany plochy na níÏ je hrnec umístûn˘, kde je na dosah dûtí, nebo se do ní mÛÏe zamotat uÏivatel.
Není dovoleno pouÏívat prodluÏovací ‰ÀÛru.

• Spotfiebiã je pfii provozu hork˘. Dot˘kejte se pouze teplovzdorn˘ch úchytÛ nebo rukojetí.
NENECHÁVEJTE SPOT¤EBIâ NA DOSAH DùTÍ.

• NepfiemísÈujte spotfiebiã dokud je olej hork˘. Hrozí nebezpeãí váÏného popálení.
Spotfiebiã pfiemísÈujte pouze pokud je studen˘ a to pouze za pfiíslu‰né teplovzdorné rukojetû.

• Fritovací hrnec zapínejte pouze pokud je naplnûn˘ olejem nebo rozpu‰tûn˘m tukem. JestliÏe necháte
zahfiívat prázdn˘ hrnec, tepelná pojistka pfieru‰í provoz spotfiebiãe. Pokud se bude používat tuk, je
naprosto nutné aktivovat funkci „Lard Function“.

• DodrÏujte vÏdy MIN a MAX úroveÀ vyznaãenou na vnitfiní stranû vyjímatelné nádoby.
• Bezpeãnostní mikrovypínaã zaruãuje, Ïe se topná spirála zaãne zahfiívat pouze pokud je ovládací jed-

notka správnû nasazená na spotfiebiã.
• Pfii ãi‰tûní spotfiebiãe nebo pokud spotfiebiã nepouÏíváte, vytáhnûte zástrãku pfiípojného kabelu ze

zásuvky el. proudu.
• V Ïádném pfiípadû neponofiujte ovládací jednotku, pfiípojn˘ kabel a zástrãku kabelu do vody nebo do

jin˘ch tekutin.
• Nedovolit pouÏívání spotfiebiãe osobám (i dûtem) s omezen˘mi psycho-fyzick˘mi a vnímacími schopností anebo

M. DrÏák drátûného ko‰íãku
N. Úchyty k upevnûní ovládací jednotky
O. Rukojetû
P. Vnûj‰í nádoba
Q. Kohoutek vyprazdÀování oleje (jen u nûk-

ter˘ch modelÛ)
R. Kryt s kohoutkem vyprazdÀování oleje 

(jen u nûkter˘ch modelÛ)
S. Víko s drÏátkem
T. Filtr (jen u nûkter˘ch modelÛ)
U. Sklenûné okénko (jen u nûkter˘ch modelÛ)
V. Topná spirála
W. Resetování tepelné pojistky
Z. Cívka pro navinutí pfiípojného kabelu

CZ
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s nedostateãn˘mi znalostmi a zku‰enostmi, pokud nejsou pod vhodn˘m  dohledem a nejsou pouãeny osobou
zodpovûdnou za jejich ochranu. DohlíÏet na dûti a zabezpeãit, aby spotfiebiã nepouÏívaly ke hrám

• Olej a tuk jsou hofilavé; pokud se vznítí, vytáhnûte ihned zástrãku pfiípojného kabelu ze zásuvky el. prou-
du a uhaste oheÀ víkem nebo dekou. V Ïádném pfiípadû se nesnaÏte oheÀ uhasit vodou.

• Pfied vyjmutím vnitfiní nádoby poãkejte, aÏ olej nebo tuk v nádobû vychladne.
• Materiály a souãásti které jsou urãeny pro styk s potravinami splÀují  Evropskou normu 1935/2004.
• Dejte pozor na vařící páru a na případný vystřikující olej při otevírání víka.
• Přístroj nesmí být spouštěn pomocí vnějšího časového spínače nebo samostatného dálkového ovládání.
• Uschovejte si tento návod k pouÏití.

TEPELNÁ POJISTKA
Spotfiebiã je osazen˘ tepelnou pojistkou, která spotfiebiã v pfiípadû nevhodného pouÏívání nebo nesprávného
fungování vypne. Nechte spotfiebiã vychladnout a pak zubním párátkem nebo jin˘m podobn˘m pfiedmûtem
stisknûte jemnû tlaãítko resetování tepelné pojistky (W), které se nachází u nápisu RESET (viz obr. 1). JestliÏe
spotfiebiã nezaãne fungovat, obraÈte se na servisní stfiedisko povûfiené v˘robcem.

NÁVOD K POUÎITÍ
Pfied prvním pouÏitím fritovacího hrnce umyjte peãlivû vnitfiní nádobu, drátûn˘ ko‰íãek a víko teplou vodou s
tekut˘m pfiípravkem na mytí nádobí. Ovládací jednotku, pfiípojn˘ kabel a topnou spirálu mÛÏete otfiít vlhk˘m
hadfiíkem. Dávejte pozor, aby voda nepronikla do vnitfiku ovládací jednotky a aby na dnû vyjímatelné vnitfiní
nádoby nezÛstala voda. V‰echny ãásti fritézy peãlivû osu‰te.
Ovûfite si, aby ovládací jednotka byla dobfie a pevnû nasazená na tûleso fritézy. Bezpeãnostní mikrospínaã
(H) neumoÏní chod spotfiebiãe pokud ovládací  jednotka není správn˘m zpÛsobem uloÏena na svém místû
(N).

NAPLNÙNÍ HRNCE OLEJEM NEBO TUKEM
• Odklopte sklápûcí rukojeÈ drátûného ko‰íãku dokud se nezablokuje (pol. 2 obr. 2). Tahem smûrem naho-

ru vyndejte drátûn˘ ko‰íãek (I).
• Pokud budete pouÏívat olej, nalijte ho pfiímo do nádoby (K) aÏ po rysku oznaãující maximální úroveÀ (viz

obr. 4).
V Ïádném pfiípadû tuto úroveÀ nepfiekraãujte, hrozí, Ïe hork˘ olej bude pfii smaÏení pfietékat.
ÚroveÀ hladiny oleje se musí vÏdy nacházet mezi ryskami maxima a minima (L). Nejlep‰í v˘sledky pfii
smaÏení obdrÏíte s dobr˘m a kvalitním ara‰ídov˘m olejem.

P¤EDEH¤ÁTÍ
• Pokrm urãen˘ ke smaÏení vloÏit do ko‰íku (I), nikdy nepfiekroãit hladinu mnoÏství maximum, která je vyz-

naãena na ko‰íku. (obr. 7).
Zkontrolujte, aby rukojeÈ drátûného ko‰íãku byla dobfie umístûná (pol. 2 obr. 2).

• Pfiipojit spotfiebiã k síti. Obû svûtelné kontrolky (E) a (F) se rozsvítí. 

PROGRAMOVÁNÍ FRITOVACÍHO HRNCE
Pomocí tlačítek „-/+“ (B) lze nastavit teplotu od 120°C do 190°C.
Každým stisknutím se teplota zvýší či sníží o 5°C.
Pomocí tlačítka MODE (C) se lze dostat do nastavení teploty či konfigurace času.
Pomocí tlačítek „-/+“ (B) lze nastavit dobu smažení od 0 do 60 minut. Každým stisknutím se doba zvýší či
sníží o 30 vteřin.
Poté, co nastavíte teplotu a čas, stiskněte tlačítko ON /OFF (D) (pokud se nenastaví čas, fritovací hrnec
nezahájí fázi ohřívání). Fritovací hrnec zahájí fázi ohřívání. Rozsvítí se červená kontrolka (E). Během této
fáze je nicméně možné změnit bu� teplotu, nebo dobu smažení pomocí tlačítek „-/+“ (B) a tlačítka MODE
(C) pro změnu výběru.
Když zařízení dosáhne nastavené teploty, rozsvítí se zelená kontrolka (F) a fritovací hrnec vydá zvukový
signál 2 „beep“.
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ZAHÁJENÍ SMAŽENÍ
• Jakmile se rozsvítí zelená kontrolka (F), ponořte košík (I) do oleje a přitom ho spouštějte velmi pomalu,

abyste zabránili vystříknutí či vytékání horkého oleje.
• Zavřete víko.
• Stiskněte tlačítko ON /OFF (D). Na displeji (A) se zobrazí odpočítávání nastavené doby smažení.

Během této fáze je nicméně možné změnit bu� teplotu, nebo dobu smažení pomocí tlačítek „-/+“ (B) a
MODE (C). Na konci odpočítávání fritovací hrnec vydá zvukový signál 3 „beep“. Kontrolky (E) a (F) zha-
snou. Teplota se vrátí na hodnotu nastavenou dříve.
Pokud se nestiskne tlačítko ON/OFF (D), zařízení nezahájí odpočítávání a po 30 minutách se navrátí
do předem definovaného nastavení.

• Je zcela normální, že vychází značné množství páry.
• Je normální, že během fritování z víka vychází pára a že sražená pára skapává z okraje víka.
• Abyste se neopařili, nikdy nepokládejte ruce nad filtr na víku či nad fritovací hrnec, když je v provozu.

Dříve než zcela otevřete víko, pouze ho pootevřete, abyste nechali ze strany uniknout páru.

UKONČENÍ SMAŽENÍ
• Po uplynutí doby smažení fritovací hrnec vydá zvukový signál 3 „beep“. V tom okamžiku vyjměte košík

(I) a zkontrolujte, zda jídlo dosáhlo stupně požadovaného zbarvení dozlatova.
• Vytáhněte zástrčku ze zásuvky.
• Nechte nadbytečný olej odkapat tak, že zavěsíte košík (I) do držáku (M) vaničky.
• POZN.: Pokud je třeba provést smažení ve 2 fázích nebo si přejete pokračovat ve smažení, na konci

první fáze zavěste košík (I) do držáku košíku (M) a vyčkejte, dokud kontrolka opět nezhasne. Tehdy
podruhé opět pomalu ponořte košík (I) do oleje.

FUNKCE „LARD FUNCTION“
Tato funkce je vhodná, když namísto oleje chceme používat pokrmový tuk (vepřové sádlo).
• Nakrájejte sádlo na kousky a vložte je přímo do vaničky (K).

Doporučujeme používat následující množství: MIN. 1750 g; MAX. 2750 g.
• Nastavte požadovanou teplotu a dobu smažení, poté stiskněte tlačítko (G).

Na displeji se objeví nápis „LF“ a fritovací hrnec začne rozpouštět tuk, přičemž ho uvede na teplotu
140°C. Přibližně po 15 minutách se pokrmový tuk zcela rozpustí.

• V tomto okamžiku se teplota zvýší až na úroveň, která byla nastavena předtím.
• Jakmile se rozsvítí zelená kontrolka (F), ponořte košík (I) do tuku a přitom ho spouštějte velmi pomalu,

abyste zabránili vystříknutí či vytékání horkého oleje.
• Zavřete víko.
• Stiskněte tlačítko ON /OFF (D). Na displeji (A) se zobrazí odpočítávání nastavené doby smažení.

Během této fáze je nicméně možné změnit bu� teplotu, nebo dobu smažení pomocí tlačítek „-/+“ (B) a
MODE (C). Na konci odpočítávání fritovací hrnec vydá zvukový signál 3 „beep“. Kontrolky (E) a (F) zha-
snou. 
Teplota se vrátí na hodnotu nastavenou dříve.
Pokud se nestiskne tlačítko ON/OFF (D), zařízení nezahájí odpočítávání a po 30 minutách se navrátí
do předem definovaného nastavení.

• Je zcela normální, že vychází značné množství páry.
• Je normální, že během smažení z víka vychází pára a že sražená pára skapává z okraje víka.
• Abyste se neopařili, nikdy nepokládejte ruce nad filtr na víku či nad fritovací hrnec, když je v provozu.

Dříve než zcela otevřete víko, pouze ho pootevřete, abyste nechali ze strany uniknout páru.
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TRVANLIVOST OLEJE NEBO TUKU
Fritovací hrnec nepouÏívejte, pokud se hladina oleje nebo tuku nachází pod minimální úrovní. Obãas je
nutné olej zcela vymûnit.
Trvanlivost oleje nebo tuku záleÏí na tom, co smaÏíte. Obalované pokrmy zneãistí olej víc neÏ smaÏení neo-
balovan˘ch pokrmÛ.
Jako u v‰ech fritéz se fiiìte pravidlem, Ïe vícekrát ohfiát˘ olej se kazí! Z tohoto dÛvodu vám doporuãujeme
olej, ikdyÏ jej pravidelnû filtrujete, obãas vylít a vymûnit za nov˘.

JAK SPRÁVNÙ SMAÎIT
NepfieplÀujte drátûn˘ ko‰íãek. Tím by se náhle sníÏila teplota oleje a dosáhli byste pfiíli‰ mastného a nesou-
rodého smaÏení. Potraviny musí b˘t nakrájené na tenké a stejnû tlusté kousky. Potraviny nakrájené na pfiíli‰
silné kousky zÛstanou uvnitfi syrové, aãkoliv na povrchu se zdají dobfie usmaÏené. Stejnû velké kousky potra-
vin se smaÏí stejnomûrnû s vynikajícím v˘sledkem.
Potraviny musí b˘t pfied ponofiením do oleje nebo tuku suché. Pfii ponofiení vlhk˘ch potravin hork˘ olej prská
a mimo jiné, vlhké potraviny (brambory obzvlá‰È) nejsou po usmaÏení kfiupavé. 
Doporuãujeme obalit nebo pomouãit potraviny, které obsahují hodnû vody (ryby, maso, zelenina) s tím, Ïe
je nutno odstranit pfiebyteãnou strouhanku nebo mouku pfied ponofiením do oleje.
Pfii pfiípravû obalovan˘ch pokrmÛ doporuãujeme ponofiit do oleje nejprve prázdn˘ ko‰ík, a teprve aÏ teplo-
ta  dosáhne poÏadovanou hodnotu (svûtelná kontrolka zhasne), vloÏit obalované pokrmy do ko‰íku v horkém
oleji, a tak zabránit pfiichytávání obalu  na ko‰ík.
V následující tabulce najdete pfiibliÏné doby smaÏení, které musíte pfiizpÛsobit v závislosti na mnoÏství
smaÏen˘ch potravin a na osobní chuti.

SMAÎENÍ ZMRAÎEN¯CH POTRAVIN
Teplota zmraÏen˘ch potravin je velice nízká.
Pfii ponofiení do horkého oleje se znaãnû sníÏí teplota oleje nebo tuku. K dosaÏení dobrého v˘sledku pfii
smaÏení doporuãujeme nepfieplÀovat nadmûrnû ko‰ík. ZmraÏené potraviny b˘vají ãasto pokryté stfiípky ledu,
které je tfieba pfied smaÏením odstranit.  Drátûn˘ ko‰íãek s potravinami ponofiujte do horkého oleje velmi
pomalu, aby olej nepfiekypûl. Doba smaÏení je pfiibliÏná a musí se pfiizpÛsobit v závislosti na poãáteãní
teplotû potravin urãen˘ch ke smaÏení a doporuãené teplotû vyznaãené v˘robcem zmraÏeného v˘robku. .

Potravina Teplota (v °C) Doba (v min)

âerstvé hranolky celá porce
Ryby Kalamáry

Hfiebenatky (druh mlÏe)
Sardinky
Ráãci
Plat˘z

Maso Vepfiov˘ fiízek
Kufiecí fiízky
Karbanátky

Zelenina Artyãoky
Kvûták
Houby
Lilek 
Cukíny

170°
140°
140°
140°
140°
140°
160°
160°
160°
150°
150°
150°
150°
150°

11-15
9-13
10-14
10-14
8-12
6-10
8-12
9-13
9-13
13-18
10-14
8-12
9-13
13-18
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MODELY S KOHOUTKEM VYPRAZD≈OVÁNÍ OLEJE
POZOR: nevylévejte olej nebo tuk, když jsou ještě horké, hrozí nebezpečí opaření.
Postupujte následovnû:
1. Vyjmûte drátûn˘ ko‰íãek.
2. Otevfiete kryt (R).
3. Otevfiete kohoutek (Q) tak, Ïe jím otoãíte proti smûru

hodinov˘ch ruãiãek.
4. Nechte olej vytéci do nádoby (viz obrázek dole).

Pfiesvûdãte se, aby olej nepfietekl.
5. OdstraÀte pfiípadné zbytky ze dna nádoby houbiãkou

nebo kuchyÀsk˘m sav˘m papírem.
6. Zavfiete kohoutek tak, Ïe jím otoãíte po smûru hodi-

nov˘ch ruãiãek.
7. Zavfiete kryt (R).

Je dobré uchovávat odděleně použitý olej nebo tuk
pro smažení ryb a zvláš� olej nebo tuk použitý pro
smažení jiných pokrmů.

8. Pokud pouÏíváte tuk nebo slaninu, neuchovávejte jej
pfii pfiíli‰ nízk˘ch teplotách, protoÏe by ztuhl.

ÂI·TÙNÍ
Pfied ãi‰tûním musíte vÏdy vytáhnout zástrãku ze zásuvky el. proudu.
Neponofiujte fritovací hrnec do vody nebo pod tekoucí vodu (viz obr.5).
Voda proniklá do ovládací jednotky by mohla zpÛsobit zasaÏení elektrick˘m proudem.
Zkontrolujte, aby olej ve fritéze byl dost vychladl˘ a teprve potom vyjmûte ovládací jednotku a olej vylijte.
OdstraÀte pfiípadné usazeniny na dnû nádoby. PomoÏte si houbiãkou nebo kuchyÀsk˘m sav˘m papírem.
V‰echny ãásti fritézy, kromû ovládací jednotky, pfiípojného kabelu a topné spirály, se mohou m˘t horkou
vodou s tekut˘m pfiípravkem na nádobí (viz obr. 6). NepouÏívejte houbiãky s drsn˘m povrchem. Fritéza by
se poniãila. Po omytí v‰e peãlivû osu‰te. Pfiedejdete tak nebezpeãnému vystfiíknutí horkého oleje aÏ bude fri-
tovací hrnec v provozu.

Informace pro správném se‰rotování  v˘robku ve smyslu Evropské Smûrnice 2002/96
Po ukonãení doby své Ïivotnosti nesmí b˘t v˘robek odklizen spoleãnû s domácím odpadem. Je
tfieba zabezpeãit jeho odevzdání na specializovaná místa sbûru tfiídûného odpadu, zfiizo-
van˘ch mûstskou správou anebo  prodejcem, kter˘ zabezpeãuje tuto sluÏbu.Oddûlené
se‰rotování elektrospotfiebiãÛ je zárukou  prevence negativních vlivÛ na Ïivotní prostfiedí a na
zdraví, které zpÛsobuje nevhodné nakládání, umoÏÀuje recyklaci jednotliv˘ch materiálÛ a tím
i v˘znamnou úsporu energií a surovin. Pro úãely zdÛraznûní povinnosti tfiídûného sbûru odpa-
du elektrospotfiebiãÛ  je na v˘robku za‰krtnut˘ pfiíslu‰n˘ symbol pro  sbûr  tfiídûného odpadu.

  

Potravina Teplota (v °C) 

PfiedsmaÏené zmraÏené hranolky
Bramborové krokety
Ryby Rybí prsty

Plátky plat˘ze
Maso Kufiecí fiízky

190°
180°
180°
180°
180°

Doba (v min)

10-14
7-10
3-6
2-5
3-6
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