POPIS ELEKTROSPOTREBICE

Knoflik termostatu
Knoflik éasového spinace
Svételn kontrolka
Knoflik pro volbu funkei
Sklenénd dvitka

Spodni topné téleso

Rost

Plech na peceni
Tvarovany rost (jen u nékterych modeld)
Sbérnd nddoba na drobky

Horni topné féleso

Vnitini osvétleni (jen u nékterych modelo)
Otvor na rozei (jen u nékterych modelt)
Dietni rost (jen u nékterych model?)
Knoflik na vysunuti rozné (jen u nékterych
modelt)

©OPOZTT TIOTMMOO®>

O W@ U >

voditko 1

voditko 2
voditko 3

podnos na drobky

Abyste zajistili spravnou funkci
spotebi¢e a dosahli nejlepsich
moznych vysledko pfi opravé
pokrmd, VZDY zasuiite na misto
ve spodni ¢dsti podnos na drobky
(L.
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TECHNICKE PARAMETRY

Provozni NOPEH .. viz iitek s parametry spotfebice
Maximdlni pikon........viz stitek s parametry spotrebice

SPOTREBA ENERGIE (norma CENELEC HD 37¢)

Na dosazeni 200°C 0,09 KWh
Na udrzeni 200°C po dobu 1 hodiny.......... 0,58 KWh
Celkem 0,67 KWh
Toto zafizen je v souladu s evropskou smérnici
2004/108/EU o elekiromagnetické kompatibilité a
evropskym predpisem ¢&. 1935/2004 z 27/10/2004 o
materidlech uréenych ke styku s potravinami.

DUI.EZITA UPOZORNUNI
Pred pouiitim spotfebice si pozorné prectéte cely
navod k obsluze.

¢ Tato trouba na peent je uréena k pFiprav pokrma.
Nesmi se pouzivat k jinym Géelom a nesmi byt
74dnym  zpsobem  upravovdna  nebo
prizposobovéna.

*  Umistte spotiebi¢ na vodorovnou plochu ve vyice
alespoii 85 cm mimo dosah déti.

o Pred pouzitim trouby peclivé umyjte veskeré
pislusensivi spotiebice.

o Pred zapojenim zéstréky do elekirické zasuvky
zkontrolujte, zda:

Sifové napéti odpovidd hodnoté uvedené na stitku
s parametry.

Proudovd zatizitelnost zasuvky je 16A a je
opatiena zemnicim vodicem.

Vyrobce nenese zodpovédnost za pripadné skody
zpisobené nerespektovani tohoto protitrazového
opatteni.

o Pred prvnim pouzitim této trouby na peceni
vytéhnéte ze spotiebice veskery obaﬁwy a
ochrdann)'/ materidl, pirucky, umélohmotné sacky
apod.

¢ Pred prvnim pouzitim nechte spottebi¢ v provozu
na prdzdno po dobu alespoit 15 minut s
termostatem nastavenym na maximum, abyste
odstranili zépach novoty a kouf zpsobeny
pritomnosti ochrannych |dtel nanesenych na topnd
telesa pred prevozem.

PFi téfo cinnosti musite mistnost dokladné vétrat..

¢ UPOZORNENI: Po vybaleni spotfebice z krabice
zkontrolujte, zda jsou dvitka trouby neposkozena.
Sklenénd dvitka jsou kiehké a v pFipadé viditelnsho
poskozeni joko napfiklad oditipnuti, ryhy nebo
poskrabani pozddete o jejich vyménu. Kromé toho
chraiife dvi?fd pH pouziti, cisténi nebo premisfovani
spotiebice pred prudkymi ndrazy. Nelijte na sklo

dvitek studené tekutiny, pokud je spotrebic horky a
vyvarujte se bouchdni dviky.

Dvitka a vnéjsi ¢asti trouby na peéeni se pfi
provozu mohou zahiat. Pri pipravé pokrmi v
troubé se dotykejte pouze rukojeti, uchytd a
tlaéitek. Nikdy se nedotykejte kovovych nebo
sklenénych ¢asti trouby. V pFipadé potieby
pouzivejte chiiapky.

Tento elekirospotrebi¢ dosahuje pFi

provozu vysokych teplot, které
mohou zpusobit vazné popdleniny.
Teplota pristupnych &ésti moze byt pii

provozu znaéné vysokd. Umistéte
spotfebi¢ z dosahu czéh' .
Nedovolte, aby spottebi¢ pouzivaly osoby (nebo
déti) s omezenymi mentdlnimi, f zicKYmi a
smyslovymi schopnostmi nebo s necﬂ)sfcteén)’lmi
védomostmi a zkusenostmi, pokud nebudou pod
dohledem nebo nebudou nélezité instruovany
osobou zodpovédnou za jejich zdravi. Mgjte dafi
L)od dohledem o nedovolte, aby si se spotebicem
raly.
Spotiebi¢ béhem provozu neprendsejte.
Nepouzivejte spotfebi¢ v piipadé, Ze:
ie jeho napdieci kabel poskozeny
Spotiebi¢ spadl na zem nebo je viditelné poskozen
& nepracuje spravné. V téchto pripadech e nutng,
aby se zabranilo jakémukoliv riziku, odnést
spotiebi¢ do nejblizsiho asistencniho centra, ktery
se zabyvd pozdruénim servisem.
Nenecmve]te napdieci kabel volné viset a zabrarite
tomu, aby se dotykal horkych ¢asti trouby.
Nesnazte se vytahovat zéstréku ze zdsuvky tahdnim
za napdieci kabel.
V piipads, ze je potfeba pouzit prodluzovaci
$horu, zkontrolujte, zda je v dobrém stavu a je
opatfena uzemfovacim ||<o||'|<em. Profez kobe,u
prodluzovaci $iory musi byt minimalné takovy, jako
je profez napdjeciho kobe{J spoftebice.
Aby se zabranilo veskerému riziku Grazu
e|eltrick)’lm proudem, neponofujte v zadném
pFipadé napdijeci kabel, ieﬁo zdsuvku nebo cely
pfistroj do vody nebo jiné kapaliny.
Neumistujte spotfebic v blizkosti zdrojd tepla.
Neumistujte v z4dném pripadé hoflavé predméty v
blizkosti trouby nebo na ndbytek, na kterém je
umisténa.
Chlgb se mize snadno spdlit. Pfi toastovéni nebo
opékani chleba vzdy na troubu dohlizejte. V
7édném piipadé neuvadgjte troubu do provoz,
pokud je umisténa pod zavésenou skiini nebo pod
polici nebo v blizkosti hoflavych materidly, jako
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napf. zéclony, zévésy, zaluzie apod.

o Nepoutzivejte spotfebic jako zdroj tepla.

Do trouby v zédném pipadé nevElddeite papir,
karton nebo umélou hmotu. Nic na troubu
nepokladeite (ndstroje, rosty nebo jiné predméty).

* Do venti‘u(:nl'ch producht nic nevklddejte.
Nezakryvejte je.

o Jestlize se stane, ze pokrm nebo jiné ¢asti frouby
zaénou hofet, nesnazte se v zadném pripadé
vhasit ohefi vodou. Ponechte dvefe zaviené,
vytdhnéte zastréku ze sité a uhaste plameny
vlhkym hadrem.

¢ Tato frouba nebyla navrzena k vestavéni.

o Pokud jsou dvitka trouby oteviend, méjte na paméfi
ndsledujici:
nepokladeite na dvitka tézké predméty o netahejte
za rukojef smérem dolo.
nepoklddejte na plochu otevienych dvirek tezke
nddoby nebo horké pekdce, které jste vytahli z
frouby.

* VpFipadg, Ze tento spotfebic bude pouzivany v jiné
zemi nez tam, kde byl zakoupeny, a s ohledem na
rozdilnost platnych norem je nuiné nechat spotebié
zkontrolovat v autorizovaném servisnim stredisku.

o Za UGéelem zajisténi osobni bezpeénosti
nedemontujte tento spottebi¢ sami. Obratte se vzdy
na autorizované servisni stiedisko.

o Tento spotrebi¢ byl navrzen vyhradné k domdcimu
pouziti. Jakékoliv profesiondlni nebo nevhodné
pouziti nebo pouziti v neshodé s ndvodem k
obsluze nezavazuje vyrobce k odpovédnosti a
vyvazuje ze zGruéni zoc(oovédnosti.

 Pokud spottebi¢ nepouzivate nebo pred jeho
&isténim ho vzdy odpojte od elekiricks sité.

* V pripadé poskozeni privodniho kabelu musi jeho
vyménu provést vyrobce nebo vyrobcem povérené
servisni stfedisko nebo podobny kvalifikovany

PREHLEDNA TABULKA

odbornik, aby se predeslo veskerému riziku.

o Pri cisténi sklenénych dvitek trouby nepouzivejte
abrazivni ¢istici prostredky nebo kovové skrabky,
profoze by mohly poskodit jejich povrch a zptsobit
iejich prasknuti.

o Pfistroj nesmi byt spoustén pomoci vnéjSiho
Casového spinace neﬁo samostatného délkového
ovladani.

o Pfistroj musi byt umistén a provozovén se zadni
stranou pfisunutou ke sténé.

o Tento pfistroj je urCen vyhradné k domédcimu
pouZivani. Neni urCen k pouZivéni v: prostiedich
vyuzivanych jako kuchyné pro persondrobchodﬁ,
kancelafi o 'infcg procovm’ch, oblasti,
agroturistika, |!10te|ech, motelech a jinych
ubytovacich zafizenich, pronajiméni pokoj.

Tyto pokyny peélivé uschovejte

Informace ke spravné likvidaci vyrobku ve smyslu
Evropské Smérnice 2002/96/EU
Po uplynuti doby Zivotnosti nesmi byt tento
vyrobek zlikvidovan spole¢né s domdcim
odpadem. Je tieba zajistit jeho odevzdani
na specializovand sbérnd mista tfidéného
mmmmmm  odpadu zfizovand méstskou sprévou nebo
k prodejcom, ktefi tuto sluzbu poskytuj.
Oddelend likvidace elektrospottebict umozfiuje zabranit
negativnim vlivim na zivotni prostiedi a zdravi
vyplyvajicim z nevhodné likvidace a recyklovat
materidly, ze kterych se skladaji. Tim se dosghne
vyznamné Uspory energie a surovin. Pro Géely
zdGraznéni povinnosti tridénsho shéru vyslouzilych
elektrospotiebi¢u je na vyrobku zaskrtnuty pislusny
symbol preskrinutého odpadového kontejneru tridénsho
shéru odpadu. Nesetrnd likvidace vyrobku ze strany
Klienta bude mit za ndsledek spravni sankce v souladu s
platnou smémici.

Proaram Poloha knofliku pro |  Poloha knofliku Poloha rostu Poznmky/Rad
oo volbu funkci termostatu a pislusenstvi ozna ady
1
Rozmrazovani . -
. * 5 | Polozte pokrm pFimo na
{POUZ;gdf:ZI;;eryCh : 3 | rostzasunuty do voditka 2.

)

Delikdtni pecent

100°C-200°C

Pouzijte plech na peceni
zasunuty  pimo  do
3 | spodniho voditka 3.
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Program

Poloha knofliku pro
volbu funkei

Poloha knofliku
fermostatu

Poloha rostu
a piisluenstvi

Poznamky/Rady

Udrzovén
pokrmd v teple

Tuto funkei zvolte v pnpade
ze po’rreb ’\!ere uchovqt ||do
v teple. eponec qveLte
pokrmy v te le na do
delsi nez jedna hodina a
nepouZivejfe futo funkci pro
ohrev tudenych pokrma.
Poku nenl pokrm
dostatecné teply, cby mohl
byf servirovan, zvolfe le55|
teplotu pomoci knoffik
termostatu.

Peceni v troubé
s ventilaci
(pouze u nékterych
modeld)

100°C-200°C

-

oppure

w N

Idedlni pro pripravy lasa-
gni, masa, pizzy, viech
druht dort, pokrm, kferé
maji byt na  povrchy
kiupavé (nebo gratinovang)
o chleba. Pii pouiti
pislusenstvi se fidte pokyny
uvedenymi v tabulce na
strang 97.

Peceni v troubé
fradiénim zpdso-
bem

100°C-200°C

oppure

Idedlni pro pripravu
plnéné zeleniny, ryb,
plum cakes, a drobné
drobeze. Pri pouziti
prislusenstvi se fidte
pokyny uvedenymi v
tabulce na strang 98.

Toastovdni

Idedini pro toastovan plétkd
chleba

Priprava pokrm
grilovénim

Polozte dietni miizku (P)
(jen u nékterych model)
nad plech na peceni;
umistéte || nad pokrm a
zasuiite vie do voditka 1.
Idedlni pro grilovéni masa,
ryb a zeleniny.

Priprava pokrmd
grilovéinim na rozni
(pouze u nékterych
modelo)

H [[L

rozeii do pr|s|usneho
otvoru (0), jak je uvedeno
na strané 99. Plech na
eceni zasunte do voditka
g Idedlni na dribez,
hovézi apod.
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POUZITi OVLADACICH PRVKU

Knoflik termostatu (A)
Zvolte pozadovanou teplotu ndsledujicim zposobem:

Na rozmrazovéni (pouze u nékterych modeld) (viz
str. 97): Otoény knoflik termostatu do polohy “e”.

K udrzovani stélé teploty pokrmd (viz str. 97):
Otocny knoflik termostatu do polohy (L.

Pro peceni pomoci ventilagniho systému trouby
(pouze u nékterych models) nebo peceni tradicnim
zpisobem (viz str. 97-98):

Otoény knoflik termostaty od 100°C - 200°C.

K toustovani (viz str. 98):
Otony knoflik termostatu do polohy E] .

Pro viechny zpsoby grilovanf (viz str. 99):
Otocny knoflk termostatu do polohy ().

Knoflik ¢asového spinace (B)
Pro zapnuti frouby:
Ofdcejte ovladagem ve sméru hodinovych rucicek

Pro vypnuti trouby:
Ototte ovladag zpét do polohy "0".

Knoflik pro volbu funkei (D)
Aktivaci tohoto ovladaciho prvku se voli funkce
dostupné pro pripravu pokrmo:

(pouze u nékterych
modeld)

(pouze se zapnutou ven-
tilaci)

(pouze u nékterych
models)

(pouze s ventilaci
hornim a spodnim
topnym télesem v
provozu)
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(pouze v pripads, Ze je v
provozu spodni  topné
t&leso)

O

(pouze s hornim a
spodnim topnym télesem
v provozu)

™)

(pouze pokud horni
topné téleso pracuje na
moximdlni

vykon)

(pouze u nékterych
modeld)

(pouze pokud horni
topné téleso pracuje na
maximdlni

vykon + motor roznéni)

t—3

Vnitini osvétleni pece (N) (pouze u nékterych mo-
deli) a Svételna kontrolka (C)

Kdyz je trouba v provozu, svételng kontrolka (C) a
vnitfni osvétleni (N) (u nékterych modeld) jsou stale
zapnuté.



POUZITI PECE

Vseobecne pokyny
Pri peceni v troubg s ventilaci, pFi tradiénim
grilovani se doporuéuje vidy troubu predehidt na
po dobu 5 minut na predvolenou teplotu.

o Délka pripravy zdvisi na kvalité vyrobkd, na teploté
potravin a osobni chuti kazdého jednotlivce. Doby
peceni uvedené v tabulce jsou pouze priblizné a je
treba je prizpusobit osobnim pozadavkom. V
uvedenych dobdch peceni neni zahrnuta doba
potiebnd k predehfevu trouby.

o U peceni zmrazenych potravin se Fidte dobami
peceni doporuéenymi na jejich obalech.

Rozmrazovani L0 J [pouze u nékterych modeld)
Abyste doshli dobrého rozmrazent v krétkém case, je
treba:

o Otofit knoflikem pro volbu funkei (D) do polohy.

¢ Otocit knoflikem termostatu (A) do polohy “e”

¢ Otdcejte ovladacem Timer (B) ve sméru hoolmonch
rucicek.

o Zasunout plech na pegeni (H) do voditka 3, rot (G)
do voditka 2, na n&j polozit pokrm uréeny k
rozmrazeni a pak zavFit dvefe.

o Po celkovém rozmrazeni otoéte ovlada¢ Timer (B)
zpét do polohy "0".

Piiklad rozmrazovéni: 1 kg masa 80-90 minut bez

otéceni.

Delikdtni peceni i

Tato funkee je uréena pro peceni cukrdiského peciva a
dorts s polevou. Vybornych vysledkt je mozné
doschnout i pFi dokonéovani pokrmd nebo pfi pripravé
jidel, které vyzaduji zdroj tepla pedeviim ve spodni
Casti.

o Zasuiite plech (H) do voditka 3, jck je uvedeno na

obrdzku na strang 95.

o Ototte knoflikem pro volbu funkei (D) do polohyg

*  Pomoci knofliku termostatu (A) zvolte pozadovanou
feplotu.

o Otééejte ovladacem Timer (B) ve sméru hodinovych
rucicek; na konci peceni ofocte ovladag Timer
(B) zp&t do polohy "0".

Udrzovam stalé teploty pokrmo O
Otocte knoflikem termostatu (A) do polohy -
¢ Otocte knoflikem pro volbu funkei (D) do po|ohy

o Otéejte ovladacem Timer (B) ve sméru hodinovych
rucicek.

o Zasuite plech na pecent (H) do voditka 3 a polozte
na néj pokrm.

*  Pro ukoncen operace ofocte ovladaé Timer (B) zpét
do polohy "0".

Doporuéuie se neponechdvat pokrmy v troubé dlouho,

aby se pfilis nevysusily.

Peéeni v troubé s ventilaci (%] (pouze v

nékterych modeld)

Tato funkee je idedIni pro pFipravu vyborné pizzy,

lasagni, gratinovanych prvnich chodd, na viechny

druhy masa (s vyjimkou drobné dribeze), opékanych

brambor, pfipravu viech druhi dortd a na pecent

chleba. Postupujte ndsledujicim zposobem:

o Zasuite rost (G) nebo plech na peceni (H) do
polohy uvedené v tabulce.

¢ Otocte knoflikem pro volbu funkei (D) do po|ohy.

o Otocenim knofliku termostaty (A) zvolte
pozadovanou teplotu.

o Otééejte ovladacem Timer (B) ve sméru hodinovych
rucicek.

o Po pedehdti trouby na dobu 5 minut vlozte do
trouby pokrm k pripravé.

»  Na konci peceni otocte ovlada¢ Timer (B) zpét do
polohy "0".

Program Knoflk Doby prIZZL// Upozornéni a rady

termostatu

poloha

Quiche 700 g 200°C | 35-40min. | 3 | Poutijte plech na pecen.
Kufe 1 kg 200°C | 70-80min. | 3 | Poutijte plech na peceni, otocte zhruba po 38 min.
Vepiovd pecené 900 g 200°C | 60-70min. | 3 Pouzijte plech na peceni, otocte po 30 min.
Sekand 650 g 200°C | 45-50min. | 3 | Poutijte plech na peceni, otocte po 20 min.
Pecené brambory 500 g 200°C | 50-60min. | 2 | Poutijte plech na peceni, dvakrdt promicheite.
Marmelddovy kola¢ 700 g|  200°C | 35-40min. | 3 | Pouijte dortovou formu.
Zévin 1 kg 200°C | 35-40min. | 2 | Poutijte plech na pecen.
Mouénik margherita 800 g|  200°C | 35-40min. | 3 | Pouijte dortovou formu.
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Peeni v troubé tradiénim zpisobem ()

Tento zpsobe peenti je idedini pro viechny druhy ryb,

zapékanou zeleninu, pro mouéniky se zdkladem z

bilkového snghu a na mouéniky, jejichz pFiprava

vyzaduje velmi dlouhou dobu peceni (nad 60 min.).

Postupuite ndsledujicim zptsobem:

o Zasuiite ro3t (G) nebo plech na peceni (H) do
polohy uvedené v tabulce.

¢ Otocte knoflikem pro volbu funkei (D) do polohy

o Otocenim knofliku termostatu (A) zvolte
pozadovanou teplotu.

o Otééejte ovladacem Timer (B) ve sméru hodinovych
rucicek.

*  Po predehidti trouby na dobu 5 minut viozte do
trouby pokrm k pfipravé.

*  Na konci peceni ofocte ovladac Timer (B) zpét do
polohy "0".

Program Knoflik Dob rI:ZL// Upozornéni a rad
9 termostatu Y|P P Y
poloha

Gratinované makarény 1kg|  200°C  |25-30min.| 2

Lasagne 1 kg 200°C {25-30min.| 2
Pizza 500 g 200°C  [30-35min.| 3
Pstruh 500 g 180°C  |30-35min.| 3
PInéné kalamdry 450 g 180°C  |25-30min.| 3
Zapékand rajéata 550 g 180°C  |35-40min.| 2
Cukety s tuigkem 750 g 180°C  |35-40min.| 2

Poutijte varnou misku.

Poutijte varnou misku.

Pouzite plech na peceni.

Poutijte plech na peceni, otocte po 16 min.

Poutijte varnou misku, ofocte v poloviné pecent.
Pouziite plech na pecent potfeny olejem a otocte po 20 min.
Pouzijte plech na peceni; pridejte olej, raj¢ata a vody;
otocte plech po 20 min.

Toastovum C]
Rozméry rosty (G) umozituji toastovani Sesti plétkd
chleba zéroven. Nejlepsich vysledki doséhnete pri
toastovani &ty plétkd zéroven.

o Pred toastovanim rozmistéte plétky chleba podle
obrdzku uvedengho nize:

Toastovani jednoho plétku

Toastovani tyF platko Toosrovclm Sesti pldtko

Pokyny pro toastovéni chleba

Pii automatickém toastovani chleba, sendvid, muffing,
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zmrazenych koldéo a placek vzdy pouzijte rost.

1. Vloite rost do voditka 2.

2. Rozmistéte potraviny k toastovéni na stied rostu.
Zavrefe dvefe.

3. Ofotte knoflikem termostatu (A) do polohy ['j a
knofliku pro volbu funkci (D) do polohy

4. Ototte knoflikem casového spinace (Bfve  sméru
hodinovych rugicek. Pro dosazeni stredniho opecent
nastavte Timer (B) na 4-5 minut. Opecte nékolik
kouskds chleba pro kontrolu nastavengho ¢asu.

5. Pii toastovdni chleba je zapnuté horni i spodni
topné téleso, aby byly osmahnuty obé strany
soutasné. Na vnitini strané skla dvifek se moze
zkondenzovat voda. To je bézné. Tato
zkondenzovand voda béhem toastovani zmizi.

6. Zvukovy signdl ohldsi vyprieni naprogramovaného
éasu. Toastovani bylo takto dokonéeno a topnd
télesa se automaticky vypnou. Otocte knoflikem
termostatu (A) do polohy “e”

Poznamka: Jestlize upFednostﬁu]ete mirné opecent,
preruste automaticky cyklus otocenim ovladace Timer (B)
do polohy “0"; trouba se vypne bez toho, abyste ji zpa-
sobili jakekoliv kody. Pokud naopak dévate prednost sil-
néjsimu toastovani, spusfte cyklus otocenim knofliku
gasového spinace (B) ve sméru hodinovych rucicek znowy,
dokud nedosahnete pozadované miry tepelné Gpravy.



Nakonec ruéné vypnéte knoflik termostatu a programo-
vani foastovaée podle pokynd uvedenych vyse.

Pri pravidelném pouzivéni trouby naleznete spravnou
miru nastaveni pro kazdy typ chleba.

Rady pro dobré toastovani:

VeRi kusy chleba a zmrazeny chléb budou pottebovat sil-
néjsi nastaveni. Jediny pldtek chleba si vyzada mirnji
nastaveni nez je to, které je potieba pro vice plétko.

Pfiprava pokrmd grilovanim i

*  Umistéte pokrm ke grilovani na dietni rost (P)
polozeny na plechu na peceni (H) o vie zasuiite do
voditka 1.

o viete dvitka na zaklapnuti [viz obrazek 1).

*  Ototte knoflikem pro volbu funkei (D) do polohy

o Otééejte ovladacem Timer (B) ve sméru hodinovych
rucicek.

*  Na konci pegeni otocte ovlada& Timer (B) zpét do
polohy "0".

o Pokrm je treba piiblizn& v poloving peceni obrdit.

Knoflik -
Program termostaty Doby Upozornéni a rady

Veprovd kotleta (2) ] 30min. | Ototte po 16 minutdch.

Parky (3) " 20min. | Otoéte po 11 minutdch.

Syrové hamburgery (2) " 25min. | Ototte po 13 minutdch.

Klobasky (4) " 26min. | Ototte po 14 minutdch.

Spizy 500 g " 26min. | Oftotte po 8, 15 a 21 minutéch.
Peceni v troubé s rozném (pouze v

nékterych modeld)

Tato funkee je idedlni pro pe¢eni kufat, drobné
dribeze, veprového a telectho masa na rozni. Funkei
roznéni je mozné pouzit pfi maximdlnim zatizeni 2 kg.

* napichnéte pokrm na rozef (I) o zajistéte ho
prislusnymi nozkami (obr. 2) (pro dosazeni
nejlepsiho vysledku dobfe maso upevnéte ke
kuchyriské jehle).

o Zasuiite plech (H) do voditka 3, a roze (I) do
pislugného otvoru (obr. 3).

o Iviete dvitka na zaklapnuti (viz obrdzek 1).

o Ototte knoflikem termostatu (A) do polohy .

¢ Ototte knoflikem pro volbu funkei (D) do polohy
i

o Ofdcejte ovladacem Timer (B) ve sméru hodinovych
rucicek.

Informace o dobdch tepelné Gpravy najdete v nize uve-
dené tabulce.

Program Hmotnost Doby
Kure 1-2Kg 120 min.
Veprové pecens | 0.8-1.7Kg 90 min.

Pri v&fim zatizeni se doporuéuje pouzit program pecent
s ventilovanou froubou.
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CISTENi A UDRZBA

Cusf)’lm Eisténim se zabrani vytvareni koufe a
nepfijemného pachu béhem peceni. Zabraiite
hromadgni tuku uvnitt elektrospotiebice.

Pred zapocetim jakskoliv cinnosti spojené s cisténim je
treba vytdhnout zéstreku ze sifové zsuvky a nechat
froubu vychladnout.

Cisteni dvifek, vnitinich stén a lakovanych ¢i
smaltovanych ¢asti trouby je treba provadét vodou s
pripravkem sapondtu a poté dobre osusit.

PFi cisténi vnitrku trouby nepouzivejte pripravky
zpbsobujici korozi hliniku (¢istici prostredky v
bombickach) a neskrdbejte stény spicatymi a ostrymi
predméty, abyste neposkodili nepfilnavou povrchovou
Opravu.

K ¢isténi vngjsich casti trouby vzdy pouzijte vlhkou
houbu. Vyvaruite se pouiti abrazivnich piipravka, které
poskozuji nétér. Dbejte na to, aby voda nebo tekuty
sapondt nevnikly downitf: skvirami nad troubov.
Nepokousejte se zasunovat vidlicky, noze a $picaté
predméty do otvord nad troubou a po jejf strané.
Nikdy neponofujte elektrospotiebié do vody;
neumyveite ho pod tekouci vodou.

Veskeré prislusenstvi se umyva béznym zpisobem jako
bézné nadobi ruéné nebo v myéce.

Vytdhnéte tdc se spodni ¢asti pece. Umyite jej rucné.
Pokud je $pina tézko odstranitelnd, oplachnéte técek
pod teplou vodou s pridavkem sapondtu a v pripadé
nutnosti jej opatrné vydrhnéte, aniz byste ho poskrabali.
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