
M Horní topné tûleso
N Vnitfiní osvûtlení (jen u nûkter˘ch modelÛ)
O Otvor na roÏeÀ (jen u nûkter˘ch modelÛ)
P Dietní ro‰t 

(jen u nûkter˘ch modelÛ)
Q Knoflík na vysunutí roÏnû

(jen u nûkter˘ch modelÛ)
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A    

D

P

Q

H

C
B

E

G

N

M

O

I L F

vodítko 1

vodítko 2

vodítko 3

podnos na drobky

Abyste zajistili správnou funkci
spotfiebiãe a dosáhli nejlep‰ích
moÏn˘ch v˘sledkÛ pfii úpravû
pokrmÛ, VÎDY zasuÀte na místo
ve spodní ãásti podnos na
drobky (L).

POPIS ELEKTROSPOT¤EBIâE
A Knoflík termostatu
B Knoflík ãasového spínaãe
C Svûtelná kontrolka
D Knoflík pro volbu funkcí
E Sklenûná dvífika
F Spodní topné tûleso
G Ro‰t 
H Plech na peãení
I Tvarovan˘ ro‰t (jen u nûkter˘ch modelÛ)
L Sbûrná nádoba na drobky
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TECHNICKÉ PARAMETRY
Provozní napûtí  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .viz ‰títek s parametry spotfiebiãe
Maximální pfiíkon  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .viz ‰títek s parametry spotfiebiãe
SPOT¤EBA ENERGIE (norma CENELEC HD 376)
Na dosaÏení 200°C . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .0,09 KWh  
Na udrÏení 200°C po dobu 1 hodiny  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .0,58 KWh   
Celkem  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .0,67 KWh  
Toto zafiízení je v souladu s evropskou smûrnici 2004/108/EU o elektromagnetické kompatibilitû a
evropsk˘m pfiedpisem ã. 1935/2004 z 27/10/2004 o materiálech urãen˘ch ke styku s potravinami.

DÒLEÎITÁ UPOZORNÙNÍ
• Pfied pouÏitím spotfiebiãe si pozornû pfieãtûte cel˘ návod k obsluze.
• Tato trouba na peãení je urãena k pfiíprav pokrmÛ. Nesmí se pouÏívat k jin˘m úãelÛm a nesmí b˘t

Ïádn˘m zpÛsobem upravována nebo pfiizpÛsobována.
• Umístûte spotfiebiã na vodorovnou plochu ve v˘‰ce alespoÀ 85 cm mimo dosah dûtí.
• Pfied pouÏitím trouby peãlivû umyjte ve‰keré pfiíslu‰enství spotfiebiãe.
• Pfied zapojením zástrãky do elektrické zásuvky zkontrolujte, zda:
- SíÈové napûtí odpovídá hodnotû uvedené na ‰títku s parametry.
- Proudová zatíÏitelnost zásuvky je 16A a je opatfiena zemnicím vodiãem.

V˘robce nenese zodpovûdnost za pfiípadné ‰kody zpÛsobené nerespektování tohoto
protiúrazového opatfiení.

• Pfied prvním pouÏitím této trouby na peãení vytáhnûte ze spotfiebiãe ve‰ker˘ obalov˘ a ochrann˘
materiál, pfiíruãky, umûlohmotné sáãky apod.

• Pfied prvním pouÏitím nechte spotfiebiã v provozu na prázdno po dobu alespoÀ 15 minut s
termostatem nastaven˘m na maximum, abyste odstranili zápach novoty a koufi zpÛsoben˘
pfiítomností ochrann˘ch látek nanesen˘ch na topná tûlesa pfied pfievozem.
Pfii této ãinnosti musíte místnost dÛkladnû vûtrat..

• UPOZORNùNÍ: Po vybalení spotfiebiãe z krabice zkontroluj te, zda jsou dvífika trouby
nepo‰kozena. Sklenûná dvífika jsou kfiehká a v pfiípadû viditelného po‰kození jako napfiíklad
od‰típnutí, r˘hy nebo po‰krábání poÏádejte o jejich v˘mûnu. Kromû toho chraÀte dvífika pfii
pouÏití, ãi‰tûní nebo pfiemisÈování spotfiebiãe pfied prudk˘mi nárazy. Nelijte na sklo dvífiek
studené tekutiny, pokud je spotfiebiã hork˘ a vyvarujte se bouchání dvífiky.

• Dvífika a vnûj‰í ãásti trouby na peãení se pfii provozu mohou zahfiát. Pfii pfiípravû pokrmÛ v
troubû se dot˘kejte pouze rukojetí, úchytÛ a tlaãítek. Nikdy se nedot˘kejte kovov˘ch nebo
sklenûn˘ch ãástí trouby. V pfiípadû potfieby pouÏívejte chÀapky.

• Tento elektrospotfiebiã dosahuje pfii provozu vysok˘ch teplot, které mohou zpÛsobit
váÏné popáleniny.

• Teplota pfiístupn˘ch ãástí mÛÏe b˘t pfii provozu znaãnû vysoká. Umístûte spotfiebiã z dosahu dûtí.
• Nedovolte, aby spotfiebiã pouÏívaly osoby (nebo dûti) s omezen˘mi mentálními, fyzick˘mi a

smyslov˘mi schopnostmi nebo s nedostateãn˘mi vûdomostmi a zku‰enostmi, pokud nebudou pod
dohledem nebo nebudou náleÏitû instruovány osobou zodpovûdnou za jejich zdraví. Mûjte dûti
pod dohledem a nedovolte, aby si se spotfiebiãem hrály. 

• Spotfiebiã bûhem provozu nepfiená‰ejte.
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• NepouÏívejte spotfiebiã v pfiípadû, Ïe:
- je jeho napájecí kabel po‰kozen˘
- Spotfiebiã spadl na zem nebo je viditelnû po‰kozen ãi nepracuje správnû. V tûchto pfiípadech  e

nutné, aby se zabránilo jakémukoliv riziku, odnést spotfiebiã do nejbliÏ‰ího asistenãního centra,
kter˘ se zab˘vá pozáruãním servisem.

• Nenechávejte napájecí kabel volnû viset a zabraÀte tomu, aby se dot˘kal hork˘ch ãástí trouby.
NesnaÏte se vytahovat zástrãku ze zásuvky taháním za napájecí kabel.

• V pfiípadû, Ïe je potfieba pouÏít prodluÏovací ‰ÀÛru, zkontrolujte, zda je v dobrém stavu a je
opatfiena uzemÀovacím kolíkem. PrÛfiez kabelu prodluÏovací ‰ÀÛry musí b˘t minimálnû takov˘,
jako je prÛfiez napájecího kabelu spotfiebiãe.

• Aby se zabránilo ve‰kerému riziku úrazu elektrick˘m proudem, neponofiujte v Ïádném pfiípadû napájecí
kabel, jeho zásuvku nebo cel˘ pfiístroj do vody nebo jiné kapaliny.

• NeumísÈujte spotfiebiã v blízkosti zdrojÛ tepla.
• NeumísÈujte v Ïádném pfiípadû hofilavé pfiedmûty v blízkosti trouby nebo na nábytek, na kterém je

umístûna.
• Chléb se mÛÏe snadno spálit. Pfii toastování nebo opékání chleba vÏdy na troubu dohlíÏejte. V Ïádném

pfiípadû neuvádûjte troubu do provozu, pokud je umístûna pod zavû‰enou skfiíní nebo pod policí nebo v
blízkosti hofilav˘ch materiálÛ, jako napfi. záclony, závûsy, Ïaluzie apod.

• NepouÏívejte spotfiebiã jako zdroj tepla.
• Do trouby v Ïádném pfiípadû nevkládejte papír, karton nebo umûlou hmotu. Nic na troubu nepokládejte

(nástroje, ro‰ty nebo jiné pfiedmûty).
• Do ventilaãních prÛduchÛ nic nevkládejte. Nezakr˘vejte je.
• JestliÏe se stane, Ïe pokrm nebo jiné ãásti trouby zaãnou hofiet, nesnaÏte se v Ïádném pfiípadû uhasit

oheÀ vodou. Ponechte dvefie zavfiené, vytáhnûte zástrãku ze sítû a uhaste plameny vlhk˘m hadrem.
• Tato trouba nebyla navrÏena k vestavûní.
• Pokud jsou dvífika trouby otevfiená, mûjte na pamûti následující:
- nepokládejte na dvífika tûÏké pfiedmûty a netahejte za rukojeÈ smûrem dolÛ.
- nepokládejte na plochu otevfien˘ch dvífiek tûÏké nádoby nebo horké pekáãe, které jste vytáhli z trouby.
• V pfiípadû, Ïe tento spotfiebiã bude pouÏívan˘ v jiné zemi neÏ tam, kde byl zakoupen˘, a s ohledem na

rozdílnost platn˘ch norem je nutné nechat spotfiebiã zkontrolovat v autorizovaném servisním stfiedisku.
• Za úãelem zaji‰tûní osobní bezpeãnosti nedemontujte tento spotfiebiã sami. ObraÈte se vÏdy na

autorizované servisní stfiedisko.
• Tento spotfiebiã byl navrÏen v˘hradnû k domácímu pouÏití. Jakékoliv profesionální nebo nevhodné

pouÏití nebo pouÏití v neshodû s návodem k obsluze nezavazuje v˘robce k odpovûdnosti a vyvazuje ze
záruãní zodpovûdnosti.

• Pokud spotfiebiã nepouÏíváte nebo pfied jeho ãi‰tûním ho vÏdy odpojte od elektrické sítû.
• V pfiípadû po‰kození pfiívodního kabelu musí jeho v˘mûnu provést v˘robce nebo v˘robcem povûfiené

servisní stfiedisko nebo podobn˘ kvalifikovan˘ odborník, aby se pfiede‰lo ve‰kerému riziku.
• Pfii ãistûní sklenûn˘ch dvífiek trouby nepouÏívejte abrazivní ãisticí prostfiedky nebo kovové ‰krabky,

protoÏe by mohly po‰kodit jejich povrch a zpÛsobit jejich prasknutí.
• Přístroj nesmí být spouštěn pomocí vnějšího časového spínače nebo samostatného dálkového ovládání.
• Přístroj musí být umístěn a provozován se zadní stranou přisunutou ke stěně.

Tyto pokyny peãlivû uschovejte
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P¤EHLEDNÁ TABULKA

Poloha knoflíku pro
volbu funkcí

Poloha knoflíku
termostatu

Poloha ro‰tu
a pfiíslu‰enství Poznámky/Rady

Rozmrazování 
(pouze u nûkter˘ch

modelÛ) 
•

PoloÏte pokrm pfiímo
na ro‰t zasunut˘ do
vodítka 2.

UdrÏování
pokrmÛ v teple

Peãení v troubû
s ventilací 

(pouze u nûkter˘ch
modelÛ) 

100°C-220°C

Ideální pro pfiípravu lasa-
gní, masa, pizzy, v‰ech
druhÛ dorÛ, pokrmÛ, které
mají b˘t na povrchu kfiu-
pavé (nebo gratinované) a
chleba. Pfii pouÏití
pfiíslu‰enství se fiiìte pokyny
uveden˘mi v tabulce na
stranû 108.

Peãení v troubû
tradiãním zpÛsobem 100°C-220°C

Ideální pro pfiípravu
plnûné zeleniny, ryb,
plum cakes, a drobné
drÛbeÏe. Pfii pouÏití
pfiíslu‰enství se fiiìte
pokyny uveden˘mi v
tabulce na stranû
108.

Pfiíprava pokrmÛ
grilováním

PoloÏte dietní mfiíÏku (P) 
(jen u nûkter˘ch modelÛ)
nad plech na peãení;
umístûte ji nad pokrm a
zasuÀte v‰e do vodítka 1.
Ideální pro grilování masa,
ryb a zeleniny.

Delikátní peãení 100°C-220°C
PouÏij te plech na
peãení zasunut˘
pfiímo do spodního
vodítka 3.

Toastování Ideální pro toastování
plátkÛ chleba

105

nebo

Tuto funkci zvolte v pfiípadû,
Ïe potfiebujete uchovat jídlo
v teple. Neponechávejte
pokrmy v teple na dobu
del‰í neÏ jedna hodina a
nepouÏívejte tuto funkci pro
ohfiev  tuden˘ch pokrmÛ.
Pokud není pokrm
dostateãnû tepl˘, aby mohl
b˘t servírován, zvolte vy‰‰í
teplotu pomocí knoflíku
termostatu.

nebo

Pfiíprava pokrmÛ gri-
lováním na roÏni
(pouze u nûkter˘ch

modelÛ) 

roÏeÀ do pfiíslu‰ného
otvoru (O), jak je
uvedeno na stranû 110.
Plech na peãení zasuÀte
do vodítka 3. Ideální na
drÛbeÏ, hovûzí apod.

P

1
2
3

1
2
3

1
2
3

1
2
3

1
2
3

1
2
3

1
2
3

1
2
3

1
2
3

1
2
3
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POUÎITÍ OVLÁDACÍCH PRVKÒ
Knoflík termostatu  (A)
Zvolte poÏadovanou teplotu následujícím zpÛsobem:

• Na rozmrazování (pouze u nûkter˘ch modelÛ) (viz str. 107): Otoãn˘ knoflík termostatu do polohy “•”.

• K udrÏování stálé teploty pokrmÛ (viz str. 107): . . . . .Otoãn˘ knoflík termostatu do polohy       .

• Pro peãení pomocí ventilaãního systému trouby (pouze u nûkter˘ch modelÛ)
nebo peãení tradiãním zpÛsobem (viz str. 107-108):  .Otoãn˘ knoflík termostatu od 100°C - 220°C.

• K toustování (viz str. 109):  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Otoãn˘ knoflík termostatu do polohy         .

• Pro v‰echny zpÛsoby grilování (viz str. 110): . . . . . . . .Otoãn˘ knoflík termostatu do polohy         .

B Knoflík ãasového spínaãe (B)
• Pro zapnutí trouby:  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Otáãejte ovladaãem ve smûru hodinov˘ch ruãiãek

• Pro vypnutí trouby:  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Otoãte ovladaã zpût do polohy "0".

Knoflík pro volbu funkcí (D)
Aktivací tohoto ovládacího prvku se volí funkce dostupné pro pfiípravu pokrmÛ:
POUÎITÍ PECE

(pouze u nûkter˘ch modelÛ)
(pouze se zapnutou ventilací)

(pouze s horním a spodním
topn˘m tûlesem v provozu)

(pouze u nûkter˘ch modelÛ)
(pouze s ventilací a horním a
spodním topn˘m tûlesem v provozu)

(pouze pokud horní topné
tûleso pracuje na maximální
v˘kon)

(pouze v pfiípadû, Ïe je v 
provozu spodní topné tûleso)

Vnitfiní osvûtlení pece (N) (pouze u nûkter˘ch modelÛ) a Svûtelná kontrolka (C)
KdyÏ je trouba v provozu, svûtelná kontrolka (C) a vnitfiní osvûtlení (N) (u nûkter˘ch modelÛ) jsou stále zapnuté.

(pouze u nûkter˘ch modelÛ)
(pouze pokud horní topné
tûleso pracuje na maximální
v˘kon + motor roÏnûní)
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V‰eobecné pokyny
• Pfii peãení v troubû s ventilací, pfii tradiãním grilování se doporuãuje vÏdy troubu pfiedehfiát na po dobu

5 minut na pfiedvolenou teplotu.
• Délka pfiípravy závisí na kvalitû v˘robkÛ, na teplotû potravin a osobní chuti kaÏdého jednotlivce. Doby

peãení uvedené v tabulce jsou pouze pfiibliÏné a je tfieba je pfiizpÛsobit osobním poÏadavkÛm. V
uveden˘ch dobách peãení není zahrnuta doba potfiebná k pfiedehfievu trouby.

• U peãení zmraÏen˘ch potravin se fiiìte dobami peãení doporuãen˘mi na jejich obalech.

Rozmrazování        (pouze u nûkter˘ch modelÛ)
Abyste dosáhli dobrého rozmrazení v krátkém ãase, je tfieba:
• Otofiit knoflíkem pro volbu funkcí (D) do polohy       .
• Otoãit knoflíkem termostatu (A) do polohy “•”.
• Otáãejte ovladaãem Timer (B) ve smûru hodinov˘ch ruãiãek.
• Zasunout plech na peãení (H) do vodítka 3, ro‰t (G) do vodítka 2, na nûj poloÏit pokrm urãen˘ k

rozmraÏení a pak zavfiít dvefie.
• Po celkovém rozmrazení otoãte ovladaã Timer (B) zpût do polohy "0".
Pfiíklad rozmrazování: 1 kg masa 80-90 minut bez otáãení.

Delikátní peãení   
Tato funkce je urãena pro peãení cukráfiského peãiva a dortÛ s polevou. V˘born˘ch v˘sledkÛ je moÏné dosáhnout i
pfii dokonãování pokrmÛ nebo pfii pfiípravû jídel, které vyÏadují zdroj tepla pfiedev‰ím ve spodní ãásti.
• ZasuÀte plech (H) do vodítka 3, jak je uvedeno na obrázku na stranû 105.  
• Otoãte knoflíkem pro volbu funkcí (D) do polohy        .
• Pomocí knoflíku termostatu (A) zvolte poÏadovanou teplotu.
• Otáãejte ovladaãem Timer (B) ve smûru hodinov˘ch ruãiãek; na konci peãení otoãte ovladaã Timer

(B) zpût do polohy "0".

UdrÏování stálé teploty pokrmÛ  
• Otoãte knoflíkem termostatu (A) do polohy        .
• Otoãte knoflíkem pro volbu funkcí (D) do polohy       .
• Otáãejte ovladaãem Timer (B) ve smûru hodinov˘ch ruãiãek.
• ZasuÀte plech na peãení (H) do vodítka 3 a poloÏte na nûj pokrm.
• Pro ukonãení operace otoãte ovladaã Timer (B) zpût do  polohy "0".
Doporuãuje se neponechávat pokrmy v troubû dlouho, aby se pfiíli‰ nevysu‰ily.

Peãení v troubû s ventilací       (pouze u nûkter˘ch modelÛ)
Tato funkce je ideální pro pfiípravu v˘borné pizzy, lasagní, gratinovan˘ch prvních chodÛ, na v‰echny druhy
masa (s v˘jimkou drobné drÛbeÏe), opékan˘ch brambor, pfiípravu v‰ech druhÛ dortÛ a na peãení chleba.
Postupujte následujícím zpÛsobem:
• ZasuÀte ro‰t (G) nebo plech na peãení (H) do polohy uvedené v tabulce.
• Otoãte knoflíkem pro volbu funkcí (D) do polohy       .
• Otoãením knoflíku termostatu (A) zvolte poÏadovanou teplotu.
• Otáãejte ovladaãem Timer (B) ve smûru hodinov˘ch ruãiãek.
• Po pfiedehfiátí trouby na dobu 5 minut vloÏte do trouby pokrm k pfiípravû.
• Na konci peãení otoãte ovladaã Timer (B) zpût do polohy "0".
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Quiche 700 g
Kufie 1 kg

Vepfiová peãenû 900 g

Sekaná 650 g

Peãené brambory 500 g

Marmeládov˘ koláã 700 g
Závin 1 kg
Mouãník margherita 800 g
Drobné peãivo (ãajové) 100 g
Chléb 500 g

PouÏijte plech na peãení.
PouÏijte plech na peãení, otoãte
zhruba po 38 min.

PouÏijte plech na peãení, otoãte po
30 min.

PouÏijte plech na peãení, otoãte po 20
min.
PouÏijte plech na peãení, dvakrát
promíchejte.
PouÏijte dortovou formu.
PouÏijte plech na peãení.
PouÏijte dortovou formu.
PouÏijte plech na peãení.
PouÏijte plech na peãení potfien˘
olejem.

200°C
200°C

200°C

200°C

200°C

180°C
200°C
180°C
180°C
200°C

30-35 min.
60-70 min.

50-60 min.

35-40 min.

40-50 min.

35-40 min.
35-40 min.
25-30 min.
15-20 min.
20-25 min.

3
3

3

3

2

3
2
3
2
3

Knoflík
termostatu Doby

ro‰t/
plech/
poloha

Upozornûní a rady

Peãení v troubû tradiãním zpÛsobem  
Tento zpÛsobe peãení je ideální pro v‰echny druhy ryb, zapékanou zeleninu, pro mouãníky se základem z
bílkového snûhu a na mouãníky, jejichÏ pfiíprava vyÏaduje velmi dlouhou dobu peãení (nad 60 min.).
Postupujte následujícím zpÛsobem:
• ZasuÀte ro‰t (G) nebo plech na peãení (H) do polohy uvedené v tabulce.
• Otoãte knoflíkem pro volbu funkcí (D) do polohy       .
• Otoãením knoflíku termostatu (A) zvolte poÏadovanou teplotu.
• Otáãejte ovladaãem Timer (B) ve smûru hodinov˘ch ruãiãek.
• Po pfiedehfiátí trouby na dobu 5 minut vloÏte do trouby pokrm k pfiípravû.
• Na konci peãení otoãte ovladaã Timer (B) zpût do polohy "0".

Gratinované makaróny 1 kg
Lasagne 1 kg
Pizza 500 g
Pstruh 500 g
Plnûné kalamáry 450 g

Zapékaná rajãata 550 g

Cukety s tuÀákem 750 g

Plum cake 1 kg

PouÏijte varnou misku.
PouÏijte varnou misku.
PouÏijte plech na peãení.
PouÏijte plech na peãení, otoãte po 16 min.
PouÏijte varnou misku, otoãte v polo-
vinû peãení.
PouÏijte plech na peãení potfien˘
olejem a otoãte po 20 min.
PouÏijte plech na peãení; pfiidejte olej,
rajãata a vodu; otoãte plech po 20 min.
PouÏijte formu na peãivo a otoãte v
polovinû peãení.

200°C
200°C
200°C
180°C
180°C

180°C

180°C

180°C

25-30 min.
25-30 min.
30-35 min.
30-35 min.
25-30 min.

35-40 min.

35-40 min.

65-75 min.

2
2
3
3
3

2

2

3

Program Knoflík
termostatu Doby

ro‰t/
plech/
poloha

Upozornûní a rady

Program



Toastování  
• Rozmûry ro‰tu (G) umoÏÀují toastování ‰esti plátkÛ chleba zároveÀ. Nejlep‰ích v˘sledkÛ dosáhnete pfii

toastování ãtyfi plátkÛ zároveÀ.
• Pfied toastováním rozmístûte plátky chleba podle obrázku uvedeného níÏe:

Toastování jednoho plátku Toastování dvou plátkÛ Toastování ãtyfi plátkÛ Toastování ‰esti plátkÛ

Pro rÛzná následující pouÏití sniÏte programovanou dobu toastování.

Pokyny pro toastování chleba
Pfii automatickém toastování chleba, sendviãÛ, muffinÛ, zmrazen˘ch koláãÛ a placek vÏdy pouÏijte ro‰t.
1. VloÏte ro‰t do vodítka 2.
2. Rozmístûte potraviny k toastování na stfied ro‰tu. Zavfiete dvefie.
3. Otoãte knoflíkem termostatu (A) do polohy        a knoflíku pro volbu funkcí (D) do polohy        .
4. Otoãte knoflíkem ãasového spínaãe (B) ve smûru hodinov˘ch ruãiãek. Pro dosaÏení stfiedního opeãení

nastavte Timer (B) na 4-5 minut. Opeãte nûkolik kouskÛ chleba pro kontrolu nastaveného ãasu.
5. Pfii toastování chleba je zapnuté horní i spodní topné tûleso, aby byly osmahnuty obû strany souãasnû.

Na vnitfiní stranû skla dvífiek se mÛÏe zkondenzovat voda. To je bûÏné. Tato zkondenzovaná voda
bûhem toastování zmizí.

6. Zvukov˘ signál ohlásí vypr‰ení naprogramovaného ãasu. Toastování bylo takto dokonãeno a topná
tûlesa se automaticky vypnou. Otoãte knoflíkem termostatu (A) do polohy “•”.

Poznámka:
JestliÏe upfiednostÀujete mírné opeãení, pfieru‰te automatick˘ cyklus otoãením ovladaãe Timer (B) do polohy
“0”; trouba se vypne bez toho, abyste ji zpÛsobili jakékoliv ‰kody.
Pokud naopak dáváte pfiednost silnûj‰ímu toastování, spusÈte cyklus otoãením knoflíku ãasového spínaãe (B)
ve smûru hodinov˘ch ruãiãek znovu, dokud nedosáhnete poÏadované míry tepelné úpravy.
Nakonec ruãnû vypnûte knoflík termostatu a programování toastovaãe podle pokynÛ uveden˘ch v˘‰e.
Pfii pravidelném pouÏívání trouby naleznete správnou míru nastavení pro kaÏd˘ typ chleba..

Rady pro dobré toastování:
Vût‰í kusy chleba a zmraÏen˘ chléb budou potfiebovat silnûj‰í nastavení. Jedin˘ plátek chleba si vyÏádá
mírnûj‰í nastavení neÏ je to, které je potfieba pro více plátkÛ.
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Pfiíprava pokrmÛ grilováním  
• Umístûte pokrm ke grilování na dietní ro‰t (P) poloÏen˘ na

plechu na peãení (H) a v‰e zasuÀte do vodítka 1.
• Zvfiete dvífika na zaklapnutí (viz obrázek 1).
• Otoãte knoflíkem pro volbu funkcí (D) do polohy .
• Otáãejte ovladaãem Timer (B) ve smûru hodinov˘ch ruãiãek.
• Na konci peãení otoãte ovladaã Timer (B) zpût do polohy

"0".
• Pokrm je tfieba pfiibliÏnû v polovinû peãení obrátit. 

Vepfiová kotleta (2)
Párky (3)
Syrové hamburgery (2)
Klobásky (4)
·pízy 500 g

Otoãte po 16 minutách.
Otoãte po 11 minutách.
Otoãte po 13 minutách.
Otoãte po 14 minutách.
Otoãte po 8, 15 a 21 minutách.

“
“
“
“

30 min.
20 min.
25 min.
26 min.
26 min.

Program Knoflík
termostatu Doby Upozornûní a rady

Peãení v troubû s roÏnûm         (pouze u nûkter˘ch modelÛ)
Tato funkce je ideální pro peãení kufiat, drobné drÛbeÏe, vepfiového a telecího masa na roÏni.
Funkci roÏnûní je moÏné pouÏít pfii maximálním zatíÏení 2 kg. 
• napíchnûte pokrm na roÏeÀ (I) a zajistûte ho pfiíslu‰n˘mi nÛÏkami (obr. 2) (pro dosaÏení nejlep‰ího

v˘sledku dobfie maso upevnûte ke kuchyÀské jehle).
• ZasuÀte plech (H) do vodítka 3, a roÏeÀ (I) do pfiíslu‰ného otvoru (obr. 3).
• Zvfiete dvífika na zaklapnutí (viz obrázek 1).
• Otoãte knoflíkem termostatu (A) do polohy      .
• Otoãte knoflíkem pro volbu funkcí (D) do polohy       .
• Otáãejte ovladaãem Timer (B) ve smûru hodinov˘ch ruãiãek.

obr. 2 obr. 3

obr. 1



âI·TùNÍ A ÚDRÎBA
âast˘m ãi‰tûním se zabrání vytváfiení koufie a nepfiíjemného pachu
bûhem peãení. ZabraÀte hromadûní tuku uvnitfi elektrospotfiebiãe.
Pfied zapoãetím jakékoliv ãinnosti spojené s ãi‰tûním je tfieba vytáhnout
zástrãku ze síÈové zásuvky a nechat troubu vychladnout.
âi‰tûní dvífiek, vnitfiních stûn a lakovan˘ch ãi smaltovan˘ch ãástí trouby
je tfieba provádût vodou s pfiípravkem saponátu a poté dobfie osu‰it.
Pfii ãi‰tûní vnitfiku trouby nepouÏívejte pfiípravky zpÛsobující korozi
hliníku (ãisticí prostfiedky v bombiãkách) a ne‰krábejte stûny ‰piãat˘mi
a ostr˘mi pfiedmûty, abyste nepo‰kodili nepfiilnavou povrchovou
úpravu.
K ãi‰tûní vnûj‰ích ãástí trouby vÏdy pouÏijte vlhkou houbu. Vyvarujte
se pouÏití abrazivních pfiípravkÛ, které po‰kozují nátûr. Dbejte na to,
aby voda nebo tekut˘ saponát nevnikly dovnitfi ‰kvírami nad troubou.
Nepokou‰ejte se zasunovat vidliãky, noÏe a ‰piãaté pfiedmûty do
otvorÛ nad troubou a po její stranû.
Nikdy neponofiujte elektrospotfiebiã do vody; neum˘vejte ho pod
tekoucí vodou.
Ve‰keré pfiíslu‰enství se um˘vá bûÏn˘m zpÛsobem jako bûÏné nádobí
ruãnû nebo v myãce.
Vytáhnûte tác se spodní ãásti pece. Umyjte jej ruãnû.
Pokud je ‰pína tûÏko odstranitelná, opláchnûte tácek pod
teplou vodou s pfiídavkem saponátu a v pfiípadû nutnosti
jej opatrnû vydrhnûte, aniÏ byste ho po‰krábali.

Informace ke správné likvidaci v˘robku ve smyslu Evropské Smûrnice 2002/96/EU a Právního Nafiízení ã. 151 z 25
ãervence 2005.
Po uplynutí doby Ïivotnosti nesmí b˘t tento v˘robek zlikvidován spoleãnû s domácím odpadem. Je tfieba
zajistit jeho odevzdání na specializovaná sbûrná místa tfiídûného odpadu zfiizovaná mûstskou správou nebo
k prodejcÛm, ktefií tuto sluÏbu poskytují. Oddûlená likvidace elektrospotfiebiãÛ umoÏÀuje zabránit negativním
vlivÛm na Ïivotní prostfiedí a zdraví vypl˘vajícím z nevhodné likvidace a recyklovat materiály, ze kter˘ch se
skládají. Tím se dosáhne v˘znamné úspory energie a surovin. Pro úãely zdÛraznûní povinnosti tfiídûného
sbûru vyslouÏil˘ch elektrospotfiebiãÛ je na v˘robku za‰krtnut˘ pfiíslu‰n˘ symbol pfie‰krtnutého odpadového kontejneru
tfiídûného sbûru odpadu. Ne‰etrná likvidace v˘robku ze strany klienta bude mít za následek správní sankce v souladu s
platnou smûrnicí.
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Program Hmotnost Doby

Kufie 120 min.

Vepfiová peãenû 90 min.

Pfii vût‰ím zatíÏení se doporuãuje pouÏít program peãení s ventilovanou troubou.

Informace o dobách tepelné úpravy najdete v níÏe uvedené tabulce.

1-2 Kg

0,8-1,7 Kg
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