DIGITALNI TEPLOMER

Pohled zepiedu

MUTICEEL
Pohled zezadu I
DIGITALNI TEPLOMER

Dékujeme, Ze jste si koupili nas digitaIni teplomér pro potra-
viny. Diky Sirokému rozsahu méfeni |ze tento teplomér pouzi-
vat pro rlizné aplikace.

Vlozeni a vyména baterie

Teplomér pouZiva baterii typu LRO3 AAA.

Sejméte kryt vytazenim smérem nahoru, vlozte baterii s
dodrzenim spravné polarity.

Kryt vratte zpét zatlacenim dold.

Baterii vyménite, kdyZ se sniZi jas displeje.

Pouzité baterie se musi likvidovat v souladu s platnou
legislativou, protoZe jsou nebezpecné pro Zivotni pro-
stredi.

UPOZORNENI:

Spicka sondy je ostra. Pii manipulaci a vklddani sondy
do potravin budte velmi opatrni. Sondu uchovavejte
mimo dosah déti.

Chemické riziko. Baterie uchovévejte mimo dosah déti.

| pouzité baterie mohou zpisobit zranéni.

Baterie nevhazujte do ohné. Baterie by mohly explodo-
vat nebo uvolfiovat latky v nich obsazené.

Teplomér nikdy nepouZivejte v uzaviené troubé.
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Sondu po kazdém pouZiti opatrné ocistéte.

Teplomér neni vodotésny a nelze jej myt v mycce. Cely
piistroj neponofujte do vody. Miize se distit vihkym
hadrikem.

Téleso teploméru udrZujte mimo pfimé zdroje tepla.

NAVOD K POUZITI
Jak pouzivat digitalni teplomér

1)

Pfepinac “POWER" na zadni strané digitaIniho teplomé-
ru piepnéte do polohy "ON" a druhy prepinac piepnéte
do polohy "COOK".

Pfipojte vodi¢ na bok digitalniho teploméru (obr. 1).
Vodic je odolnym viici teplu az do 250 °C (482 °F).

Na displeji se zobrazi teplota ve stupnich Celsia nebo
Fahrenheita. Pro navoleni preferované jednotky méfeni
stisknéte °C/°F.

Pro nastaveni poZadované teploty stisknéte + (pro zvy-
Seni teploty) nebo - (pro sniZeni teploty).

Sondu zasuite do centralni ¢asti varené potraviny. Tep-
lota potraviny se zobrazuje na levé strané displeje. Kdyz
potravina dosahne nastavené teploty, teplomér vyda
zvukovy signal.



Jak pouzivat casovy spina¢

)

2)

3)

4)

Prepina¢ na zadni strané teploméru prepnéte do polohy
TIMER.

Na displeji se zobrazi minuty (MIN) a sekundy (SEC). Pro
nastaveni minut stisknéte MIN, pro nastaveni sekund
stisknéte SEC.

Pro spusténi a zastaveni casovace stisknéte > | M. Ca-
sovac spusti odpocitdvani se zobrazenim na displeji. Po
uplynuti prednastaveného casu teplomér vydd zvukovy
signal.

Pro vynulovani ¢asovace stisknéte a pfidrzte soucasné
MIN a SEC.

Uzitecné informace

Casovat: max. 99 minut a 59 sekund.

Teplomér pro potraviny: max. 250 °C (482 °F)
Casovat/teplomér pro potraviny ma na zadni strané magnet,
aby jej $lo piiipevnit napfiklad na chladnicku.

TABULKA TEPLOT PRO POTRAVINY

Potravina Teplota ve °C
hovézi steak/svickova nepropeceny 0d 50°Cdo 55°C
stfedné propeceny 0d 56°C do 65°C
propeceny 0d 66°Cdo 70°C
hovézi hamburger 72°C
hovézi klobédsa 75°C
veprovd panenka stfedné propeceny 0d 65°Cdo 71°C
propeceny 72°C
kufeci prsa 75°C
kueci/krGti hamburger 75°C
kohoutek 75°C
jehnédi kotletky stfedné propecené 0d 60°C do 65°C
dobfe propecené 0d 66°C do 70°C
telec 0d 70°Cdo 75°C
steak z tuidka stfedné propeceny 0d 48°Cdo 54°C
propeceny 0d 55°Cdo 60°C
filé z lososa 0d 62°Cdo 65°C
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