- DULEZITA UPOZORNENI
Pfed pouzitim plotynky si pozorné preltéte ndsledujici pokyny, takto pFedejdete chybam a
dosdhnete nejlep3ich vysledku.
Tento spotfebi¢ byl vyroben pro pfipravu pokrmt. Nesmi byt proto pouZivdn jinym zptisobem,
ani na ném nesméji byt provadény zdadné dpravy a zmény.
Dbeite, aby se pfipojny kabel béhem provozu nedotykal teplych ¢asti spotiebice.
Pfed prvnim pouzitim vytdhnéte ovlédaci jednotku F a peclivé omyite plotynku s nepfilnavym
po::l/rchem. Nikdy ovlédaci jednotku ,F nenofte do vody ¢i jinych kapalin. Nemyijte pod tekouci
vodou.
Pfistroj Ize pouZivat pouze pomoci ovlédaci jednotky F (oznafena znackou PATA1.)
Nedovolit pouzivéni spotfebice osobdam (i détem) s omezenymi psycho-fyzickymi a vnimacimi
schopnosti anebo s nedostateénymi znalostmi a zkusenostmi, pokud nejsou pod vhodnym doh-
ledem a nejsou pouceny osobou zodpovédnou za jejich ochranu.
Dohlizet na déti a zabezpecit, aby spottebi¢ nepouzivaly ke hrédm
Ovlddaci jednotku opét pfipojte k plotynce poté, co zcela oschne
Dbeite, aby se spotfebi¢ nenachézel v blizkosti déti. Nenechaveite spotfebic, ktery je v provozu
bez dozoru.
Vytdhnéte zéstréku spotiebife ze zdasuvky el. proudu:
- pred vyjmutim ovlddaci jednotky
- pfed uloZenim spotebice
- pfed provadénim jakéhokoliv druhu &isténi ¢i drzby
- ihned po pouziti
PouZivejte pouze prodluZovaci $fidiry, které jsou v souladu s platnymi bezpe¢nostnimi normami
Spotiebi¢ neni vhodny k pouzivani venku. Pfipojny kabel tohoto pfistroje nesmi vyménovat
vzivatel, vzhledem k tomu, Ze k jeho vyméné je nutné pouzit specidlni nafadi. Vyménu
poskozeného pFipojného kabelu musi provést vyrobce nebo vyrobcem povérené servisni stredi-
sko, aby se predeslo veskerému riziku.
Pfi odpojovéni zdstrcky spottebice ze zdsuvky netaheijte za pFipojny kabel.
NepouZivejte spotiebic v blizkosti zdi.
V zédném pripadé spotiebic nepouzivejte bez vanicky na shér tuku D. Vani¢ka na sbér tuku D
se vyprdzdni pouze pfi ukonCeni pfipravy pokrmi a poté, co pfistroj zcela vychladne.
Nenotte spotiebi¢ do vody, pokud nebyla pfedtim vyjmuta oviédaci jednotka.
Spotiebi¢ ulozte az poté, co zcela vychladne.
Nedotykeite se plotynky ostrymi pfedméty, mohlo by dojit k poskozent jejiho povrchu.
Pozor: béhem provozu mize vnéjsi povrch spottebice doséhnout velmi vysokych teplot
PFlist;oi nesmi byt spoustén pomoci vnéjSiho Casového spinace nebo samostatného dalkového
ovladani.
Tyto spotiebice jsou v souladu s normou EN 55014 o rddiovém odruseni
Materidly a soucésti které jsou uréeny pro styk s potravinami spliiuji Evropskou normu
1935/2004.

INFORMACE PRO SPRAVNEM SESROTOVANI VyROBKU VE SMYSLU EVROPSKE SMGRNICE
2002/96
Po ukonéeni doby své Zivotnosti nesmi byt vyrobek odklizen spole¢né s domdcim odpa-
dem. Je treba zabezpetit jeho odevzdéni na specializovand mista sbéru tridéného
odpadu, zfizovanych méstskou spravou anebo prodejcem, ktery zabezpeuje tuto sluz-
bu.Oddglené sesrotovani elektrospotiebict je zarukou prevence negativnich vlivo na
Zivotni prostfedi a na zdravi, které zpusobuje nevhodné nakladéni, umoziuije recyklaci
B jcdnotlivych materidlt a tim i vyznamnou Gsporu energii a surovin. Pro Géely zdoraznéni
povinnosti tridéného sbéru odpadu elekirospotfebict je na vyrobku zaskrinuty prislusny
symbol pro shér tridéného odpadu.



POPIS PRISTROJE

IOQMMOO®™>

Plotynka s nepfilnavym povrchem
Izolované rukojeti

Odtokovy otvor

Vysuvnd vanicka na sbér tuku
Nastavitelné zadni nozky
Snimatelnd ovlddaci jednotka
Termostat s regulaci

Svételnd kontrolka

INSTALACE

Pfed pouZitim prekontrolujte, zda béhem prepravy nedoslo k poskozeni spotfebice.
Spotfebi¢ umistéte na rovnou plochu. Vzhledem k tomu, Ze nékteré Cdsti spotiebice béhem provo-
zu dosdhnou velmi vysokych teplot, umistéte ho mimo dosah déti.

Pre
[ ]

Pri

d zapojenim zdstréky do zésuvky el. proudu zkontrolujte zda:

napéti ve vedeni Vasi domdcnosti souhlasi s hodnotou ve voltech uvedenou na Stitku Gdaid,
ktery je na spodni strané pfistroje;

minimdlni jiSt€ni zésuvky je 10A;

zdsuvka se shoduije s typem zdstrcky, pokud tomu tak neni, nechte zésuvku vyménit;

zésuvka byla zapojena na vykonné uzemnéni. Viyrobce neni zodpovédny za Skody zplisobené
nedodrZenim tohoto predpisu.

zkontrolujte, zda nastavitelné nozky E jsou sprévné sefizeny (viz pol. A a pol. B na str. 3).
prvnim pouZiti nechte spotfebi¢ fungovat alespori 5 minut bez pouziti potravin a takto nechte z

pfistroje vyprchat zépach ,novoty”. Béhem tohoto tkonu mistnost diikladné vyvétreite.

POLOHY PRI POUZIVANI SPOTREBICE
VODOROVNA (nozky v pol. A). NAKLONENA (nozky v pol. B).
Idedlni pro pfipravu zeleniny a pokrmt Tato poloha je vhodnd pro v3echny
jako jsou vejce, ryby, syr, parky atd. pokrmy, ze kterych odtéka béhem pri-
pravy tekutiny nebo tuk

PO

\/ T~ ]

Pos. A Pos. B

UZIVANI

Zkontrolujte, zda je vanitka na sbér tuku D umisténd na svém misté (jok uvedeno na obrézku
na str. 3).

Zasurite zdstrcku Fidici jednotku “F” do pfislu§né zasuvky, jak uvedeno na obrézku 3.

Zasuite zéstrcku do zdsuvky a nastavet termostat G do poZadované polohy, podle mnozstvi
pokrmu ke grilovéni (viz orienta¢ni tabulka).

Spotiebi¢ nechte pred pecenim pfedehidt, az do zhasnuti svételné kontrolky H.

Pokrm ke grilovéni rozloZte na plotynku
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Pro vypnuti pfistroje pfetoCte termostat G az do polohy, které se musi shodovat se symbolem
,*" nati$ténym na termostatu G se svételnou kontrolkou H.

Po skonCeni grilovéni, vytéhnéte zastrcku ze zdasuvky el. proudu a nechte spotiebi¢ vychlad-
nout. Nedotykeijte se plotynky ostrymi pfedméty, poskodila by se jeji povrchové Gprava.

RADY PRO PRIPRAVU POKRMU
KONTROLUJTE, zda je vanic¢ka na sbér tuku D spravné vloZena, vyprézdnéte ji po ukonceni pfi-
pravy pokrmu, poté, co pfistroj zcela vychladl.

Rozmrazené nebo naloZené potraviny pfed poloZenim na plotynku osuste.

Maso uréené ke grilovani okofefite a osolte az tésné pied podévdnim.

Pfi pFipravé hodné tucnych pokrml mUiZe dojit k vyst¥ikovani tuku okolo plotynky.

Kontrolujte, zda je odtokovy otvor C stdle priichodny

Na str. 6 uvédime nékteré piiklady pouziti Vasi plotynky.

Udand doba pfipravy pokrmi je pouze pfibliznd.
MUzZe se ménit v zdvislosti na vlastnostech pokrmil (plvodni teplota, obsah vody) a osobnich
pozadavkd.

CISTENI
Pred jakymkoliv Cisténim je tfeba vytdhnout zdstrCku ze zdsuvky el. proudu a nechat spotiebic
vychladnout.
- Pravidelné €isténi po ukonéeni grilovani zabrdni pFipalovéni zbytkl z pFedeslych pokrmil
tvofeni zdpachu a koufe.
Zatéhnutim smérem ven vyvléknéte oviddaci jednotku F.
Nikdy ovlddaci jednotku F nenofte do vody ¢i jinych kapalin. Nemyite pod tekouci vodou.
Plotynku je moZné myt teplou vodou ru¢né i v mycce.
Plotynku je moZné nechat nékolik minut namocenou ve vodé tak, aby tvrdé pfipadné zbytky
pokrmd zmékly.
Nepouzivejte k CiSténi spotfebiCe ostré pfedméty nebo drsné myci pfipravky, mohly by posko-
dit jeji antiadhézni povrch.
Ovladaci jednotku sestavte opét poté, co bude plotynka zcela suché a pfitom dbeijte na to, aby
byla jednotka fadné zavésend.
PFi vyprazdiiovéni nebo Cisténi vanicky na sbér tuku ji vytéhnéte tahem za pfislusnou rukojet
smérem ven. PFi nasazovdni postupujte opa¢né, zasuiite nadobku az na doraz do jejiho
uloZeni.
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ORIENTACNI TABULKA DOBY GRILOVANI

MNOZ(M | Temos | NOZKY | gpq A

POKRM NOZSTVi) | (TERMOSTAT) (pc:]lzli\;:y |):ro (minuty) POZNAMKY A RADY
kotlety 4-6 MAX B 13- 15| pro sfejnomémé propedeni otdéet kazdé 2-.3 minuty
Hamburger 6-8 | MAX B 15-18| ototit v poloving pezeni
hovézi rostbif 3-4 MAX B 5-7 &as pro pedeni dokrvava. Ofocit v poloving peceni
sebirka 12-15 | MAX B 30-35 péct "krychli" veelku a nakrdijet ji po 3/4 éasu k peceni.

Casto ofGéet.

jétra 3-5 MAX B 4-6 Jatra dobFe umyt; ototit v poloving peceni
razniéi 6-8 MAX B 15- 18| otdet je kazdé 3 minuty ze viech 4 stran
Ic()fL;Fv(:enéuprosfFed 1 MED B 55-60| ¢Easto otdcet (cca kazdych 10 minut)
pc'lrky 5-6 MAX A 6-8 Rozkrojit napul: ofo¢it v poloviné peceni
bocek 8-10 | MAX B 6-8 | ofotitv poloving peceni

, ) ) Doporuéujeme roziiznout na polovinu; pokud se pece
Klobgsa 8-10 | MAX B 10-12 veelku bude éas na pripravu delsi.
dlouha klobdsa 2-3 MAX B 12 - 15| Propichat vidlickou, tak, aby mohl vytékat tuk.
(zatogend)
Platky lososo-
vitgho pstruha 3-4 MED A 8-10 | ofocit v poloving peceni
Porce lososa 3-4 | MED A 12- 15| ofotitv poloving peceni
platyz 2-3 MED 10- 12| ofotitv poloving pegeni
kalamary 6-8 MED A 12- 15| ofotit v poloving pegeni
lilek (platky) 8-10 | MAX A 12 - 14| Rovnomémé nakrdiet; ototit v poloving pegeni
cukiny (platky) 12-15 | MAX A 10- 12| Rovnomémé nakrdiet; ototit v poloving peceni
pdprik}' (éfvrtky) 8-10 | MAX A 12 - 14| Rovnoméme nakrdjet; otocit v poloving peceni
cibule (p|c’1tky) 8-10 MAX A 8-10 Rovnomérné nakrdiet; otocit v poloving peceni
kukufiena kase Nakrdijet na platky o tlousfce 1,5 cm; ototit v poloving
(plc’]’rky) 14-16 | MAX A 15-20 peceni
syr (platky) 8-10 | MED A 4-5 | ofotitv poloving pegeni
volské oko 6-8 | MED A 3-4

rozbit vejce pFimo na grilovaci plotynku
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