Pted zahajenim pouzivani pristroje si pozorné piectéte

tento navod. Tento navod peclivé uschovejte.
Pokud je napdjeci kabel poskozen,
musi byt nahrazen vyrobcem nebo jeho
servisnim zastupcem, aby se zabrdnilo
jakémukoli riziku.
Pfistroj nikdy neponofujte do vody.
Pristroj miZe byt pouzivan détmi star-
Simi 8 let a osobami se snizenymi fy-
zickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi, nebo s nedostatecnymi
zkuSenostmi nebo nezbytnymi znalost-
mi, pouze pokud jsou pod dohledem
nebo pokud byly sezndmeny s pokyny
tykajicimi se bezpecného pouzivani pfi-
stroje a nebezpecimi s nim souvisejicimi.
Méjte déti pod dohledem a nedovolte,
aby si s pfistrojem hraly.
Cidténi a udrzbu, které provadi uZivatel,
nemohou vykondvat déti, ledaze jsou
starsi 8 let a pod dozorem.
Pfistroj a pfivodni kabel udrZujte z dosa-
hu déti mladsich 8 let.
Tento pfistroj je urcen vyhradné pro do-
maci pouZiti.
Neni urcen k poutziti v: prostredi slou-
Zicim jako kuchyné pro zaméstnance
obchodii, dfadd a jiného pracovniho
prostedi, v agroturistice, hotelech, mo-
telech a jinych ubytovacich zafizenich,
pfi pronajimani pokoj.
Spotfebi¢ nesmi byt ovladan pomoci ex-
terniho casového spinace nebo systému
samostatného dalkového ovladani.
Varné spotfebice musi byt umistény na
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stabilni plochu, za pomoci pouZiti drZa-
del (pokud jsou pFitomné), aby se zabrd-
nilo rozliti horkych tekutin.

Nebezpeci!
Nerespektovani mize byt nebo je pficinou trazu elektrickym
proudem s ohroZenim Zivota.
Pred pouZitim zkontrolujte, zda napéti v siti odpovida na-
péti uvedenému na popisném Stitku spotfebice.
Spotfebi¢ smi byt pfipojen pouze do proudové zasuvky s
minimdInim zatiZenim 10 A a kterd je opatfend Gcinnym
uzemnénim. (V pfipadé, Ze zasuvka a zastrcka spottebice
nejsou navzadjem kompatibilni, nechte zdsuvku vyménit
kvalifikovanym elektrikdfem za jiny vhodny typ.)

& Nebezpeci opareni!
NedodrZeni téchto upozornéni miize mit za nasledek opafeni
nebo popéleni.
Béhem provozu se spotiebi¢ ohfiva. NENECHAVEITE SPO-
TREBICV DOSAHU DETI.
Nepfemistujte fritézu, pokud je olej v ni obsazeny horky,
nebot hrozi nebezpeci vazného popaleni.
Pro premistovanim spotfebice pouZivejte prislusné rukoje-
ti.. (Pro provedeni tohoto konu nikdy nepouZivejte ruko-
jeti kosiku). Ovéite, zda olej dostatecné vychladl (vyckejte
cca 2 hodiny).
Nenechdvejte napdjeci kabel viset dolli z plochy, na které je
fritéza umisténd, mohly by ho snadno zachytit déti nebo by
mohl piekdZet uZivateli.
Pfi otevirani vicka davejte pozor na vafici paru a pfipadné
na vystiikujici olej.

Pozor!
NedodrZeni téchto pokyni mize zpisobit zranéni nebo posko-
zeni pfistroje.
Spotiebi¢ neinstalujte v blizkosti tepelnych zdroj.
Fritézu Ize uvést do provozu pouze poté, co do ni byl umis-
tén olej nebo tuk. V pfipadé, Ze bude ohfivana naprdzdno,
zakroci tepelné ochranné zafizeni, které pierusi jeji provoz.
V takovém piipadé je tfeba se obratit na nase servisni stre-
disko, které uvede spotfebic opét do provozu.
Pokud z fritézy unikd olej, je tfeba se obratit na technické
servisni stfedisko nebo na personal povéfeny vyrobcem.

m Pozndmka:

Tento symbol zdiraziiuje rady a informace dlezité pro uZiva-
tele.
Pred prvnim poufitim fritézy dikladné omyjte: nédrzku,
kosik a vicko (odejméte filtr) horkou vodou a tekutym di-
sticim prostiedkem na nadobi.
Na zavér vie peclivé osuste a odstrarite piiipadné zbytky



vody, kterd se usadi na dné nadrzky.
Takto se zabréni nebezpecnému vystfikovani horkého oleje
béhem provozu.

« Je zcela bé&Zné, Ze pfi prvnim pouZiti bude spotiebic citit
novotou. Mistnost vyvétrejte.

+ Jezakdzéno pouzivat femesiné vyrabéné oleje nebo oleje s
vysokym stupném kyselosti.

Tento spotfebic spliiuje evropskou smérnici 2004/108/ES o elek-
tromagnetické kompatibilité a evropské nafizeni 1935/2004 ze
dne 27/10/2004 o materidlech urcenych pro styk s potravinami.

POPIS SPOTREBICE

A Viko

B.  Okénko (je-li k dispozici)

C.  Filtr (v nékterych modelech Ize odmontovat)

D. Nadoba

E.  Oteviraci tlacitko

k. Jezdec termostatu/Svételnd kontrolka

G Kosik

H  Jezdec rukojeti

I. - Rukojet kosiku

TECHNICKE UDAJE

Hmotnost netto: 2.5kg

Prikonviz: §titek s parametry spoftebice
frekvence: §titek s parametry spoftebice
napéti: §titek s parametry spoftebice
NAVOD K POUZIVANI

Pred zapojenim zdstrcky do zdsuvky je tfeba vzdy zkontrolovat,
zda je vnadobé olej.

Vlijte olej do nddoby: dodrzte maximdlni kapacitu 2,3 litru
(nebo 2 kg ztuzeného pokrmového tuku).

POZOR: Hladina oleje musi byt vzdy mezi oznacenim pro maxi-
mum a minimum, které je uvedené uvnitf nadoby.

Nikdy nepouZivejte fritézu s olejem pod drovni hladiny ,min”,
tento stav miize zpiisobit zasah tepelné pojistky, k jejiz vyméné
je tfeba se obrétit na nase autorizované stfedisko.

Nejlepsich vysledkd smazeni se doséhne pfi poufiti kvalitniho
aradidového oleje.

Pri pouziti ztuzeného pokrmového tuku v kostkch je tfeba jej
nakrajet na mensi kousky tak, aby se fritéza nezahfivala béhem
prvnich minut naprazdno.

Teplotu je tieba nastavit na hodnotu 150°C, az do Gplného roz-
pusténi tuku a pouze potom je mozné nastavit pozadovanou
teplotu..
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ZACATEK SMAZENI

Pfivodni $iiliru zapojte do zdsuvky elektrického proudu a pre-
surite jezdec na poZadovanou teplotu.

Po zhasnuti svételné kontrolky termostatu ponofte kosik (ktery
byl pfedem naplnén) do oleje a zaviete viko. Nepfetézujte nad-
mémé kosik (max. kg syrovych brambor).

Je zcela bézné, ze ihned po provedeni tohoto Gkonu vyjde z fil-
tru vétsi mnoZstvi pary, a Ze se v blizkosti rukojeti kosiku objevi
kapky vysrazené pary.

KONEC FRITOVANI

Po ukonceni ¢asu smazeni zdvihnéte kosik a ovéite, zda potravi-
ny dosahly pozadovaného stupné zabarveni dozlatova.

U modeld, které jsou opatfeny priihledem je mozné tuto kontro-
lu provést nahlédnutim skrze priihled - bez otevirani vika.
Pokud usoudite, Ze je smazeni ukonceno, vypnéte pfistroj uve-
denim pfepinace termostatu,,F* do polohy,,0%, dokud neuslysite
kliknuti vnitiniho spinace.

Kosik nechte chvili v horni poloze uvnitf fritézy a takto nechte
odkapat prebytecny olej.

SMAZEN{ NEMRAZENYCH POKRMU
Kosik s pfipravenym pokrmem ponofte teprve tehdy, az
teplota oleje dosdhne potiebné teploty, to znamend az
svételnd kontrolka zhasne,
Nepliite kosik pfes miru.
PrepInény kosik by zpdsobil okamyité snizeni teploty oleje
a nasledkem toho by pokrm byl pfili§ mastny a nestejno-
mérné osmazeny.
Kontrolujte, zda je pokrm ke smazeni nakréjen stejnomér-
né a na tenkeé platky, pfilis tlusté kusy se Spatné prosmazi
uvnitf.
Pfi smazeni obalovanych pokrmd doporucujeme ponofit
do oleje nejprve prazdny koik a teprve az teplota dosdhne
nastavenou hodnotu (to znamend az svételnd kontrolka
zhasne), ponoite pokrm piimo do teplého oleje. Takto se
zabrdni pfipékani tésta na kosik.
Pokrm pfed ponofenim do oleje ¢ do tuku dobfe osuste,
nadmémé vihké potraviny jsou po osmazeni pfilis mékké
(pfedevsim brambory).
Je vhodné, aby potraviny hohaté na vodu (ryby, maso,
zelenina) byly pfed smazenim obaleny strouhankou nebo
moukou, a aby zbytek mouky i strouhanky byl pied pono-
fenim do oleje odstranén.




Potravina Mnozstvig Teplota °C (as v minutach
SMAZENE polovicni porce 500 190 7-9
BRAMBURKY celd porce 1000 190 16-18
Sépie 500 160 12-13
Humi ocasy 500 160 9-10
RYBY -
Sardinky 500 160 12-13
Platyzi 400 160 7-8
Masové fizky 300 170 8-9
MASO Kuredi fizky 300 180 7-8
Karbandtky 500 170 7-8
Artycoky 250 150 1-12
Kvétak 300 160 7-8
ZELENINA Houby 300 150 6-7
Lilek 100 170 7-8
Cukety 300 1610 11-12
Cas a teploty pro smaZeni jsou pouze orientacni a je tfeba je pi-
zplsobit v zavislosti na mnoZstvi a osobni chuti.
SMAZEN{ MRAZENYCH POKRMU
Mrazené pokrmy byvaji vétSinou pokryty ledovymi krystaly,
které je tfeba pred smazenim odstranit protfepanim kosiku.
Poté je tfeba ponorovat kosik do oleje velmi pomalu tak, aby se
zabrdnilo vieni oleje.
Potravina Mnoistvig Teplota °C Cas v minutach
SMAZENE BRAMBURKY 350 (*) 190 6-8
SMAZENE BRAMBURKY (maximalni mnozstvi) 800 190 16-18
BRAMBOROVE KROKETY 500 190 9-11
RYVBY Treséli vprsty 300 190 5-6
Radci 300 190 5-6
MASO Kufeci fizky 200 190 7-8

Cas a teploty pro smaZeni jsou pouze orientacni a je tfeba je pfi-

zplsobit v zavislosti na mnoZstvi a osobni chuti.

(*) Toto mnozstvi je doporucené pro optimdlni prosmazeni.
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TRVANLIVOST OLEJE €I TUKU

Obcas je tfeba provést kompletni vyménu oleje ¢ tuku. Stejné
jako v jakékoliv jiné fritéze, ztraci olej vicekrat zahfivany svoji
kvalitu! Z tohoto dlvodu a pfesto, Ze se provadi filtrovani ole-
je, doporucujeme provadét jeho pravidelnou vyménu. Vyménu
oleje doporucujeme po 5/8 pouzitich anebo v ndsledujicich
pfipadech:

Nepfijemny zépach; kour ktery se objevuje pfi smazeni; olej
ztmavne.

Pred zahdjenim ¢iSténi a Gdrzby spotrebice je tieba jej vypnout,
vytahnout zastrcku ze zasuvky a nechat vychladnout. Doporucu-
jeme provadét cisténi po kazdém smazeni, pfedevsim po smaze-
ni pokrmd obalenych ve strouhance nebo v mouce.

(astecky z pokrmu které ziistanou v oleji maji tendenci k pfipa-
lovani a zplsobuiji rychlejsi sniZeni kvality oleje ¢i tuku.
Vyckejte, az olej dostatecné vychladne (cca dvé hodiny).

CISTENI
Pred zahdjenim jakéhokoliv cisténi je tfeba vzdy vytdhnout zd-
strcku ze zasuvky.

Nikdy neponofujte fritézu do vody a neddvejte ji pod kohoutek
s tekouci vodou. Proniknuti vody do spotfebice by zpisobilo
elektricky vyboj.

Viko Ize myt v mycce nadobi. Pro vyjmuti ho vytdhnéte smérem
nahoru. Umyjte vanicku v teplé vodé s tekutym pfipravkem na
myti nddobi.

Poté opldchnéte a peclivé osuste. Kosik je mozno myt v mycce
nddobi. Modely vybavené teflonovou vanickou nemyjte za pou-
Ziti drsnych Cisticich prostredki a praskd, pouZijte pouze mékky
hadiik a neutrdIni saponat.

UDRZBA PROTIZAPACHOVEHO FILTRU

Odnimatelny filtr: v pribéhu ¢asu protizapachovy filtr uvnité
vika ztrdci svou tcinnost, doporucujeme ho proto vyménit vzdy
po 10/15-ndsobném pouZiti. Pro jeho vyménu odejméte prislus-
nou plastovou miizku kryjici filtr.

Permanentni filtr: permanentni filtr neni nutné vyménovat
vzhledem k tomu, Ze k jeho myti dochdzi béhem normélniho
(isténi vika.

LIKVIDACE
Podle evropské smérnice 2002/96/ES neprovadéjte
E likvidaci spottebice spolu s domécim odpadem, nybrz

ho odevzdejte do oficidIni shérny.
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