BEZPECNOSTNi POKYNY

Pted zahajenim pouZivani pristroje si pozorné prectéte
tento navod. Tento navod peclivé uschovejte.

Pokud je napéjeci kabel poskozeny, je
nutné jej nechat vyménit vyrobcem
nebo jeho strediskem technické asisten-
ce, aby se predeslo kazdému riziku.
Pfistroj v Zddném pfipadé neponofujte
do vody:

Kdyz je pfistroj v provozu, mize byt tep-
lota pfistupnych vnéjsich povrchd a vika
velmi vysokd. Vidy pouZivejte rukojeti,
tchyty a tlacitka. PouZivejte rukavice, je-
-li zapottebi.

Tento elektricky pfistroj pracuje pfi vy-
sokych teplotach, které mohou zpiisobit
popéleniny.

Tento piistroj nemize byt pouzivan dét-
mi ve véku od 0 do 8 let.

Tento pfistroj miize byt pouzivan détmi
ve véku 8 a vice let, pouze pokud jsou
pod peclivym dohledem.

Tento pfistroj mize byt pouzivan osoba-
mi se snizenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo dusevnimi vlastnostmi nebo bez
patficnych zkuSenosti a znalosti, pouze
pokud jsou pod peclivym dohledem a
jsou pouceny o bezpecném pozivani pfi-
stroje a maji povédomost o souvisejicich
rizicich.

UdrZujte pfistroj a pfivodni kabel mimo
dosah déti mladsich 8 let.

Citéni a drzba, které provadi uZivatel,
nesmi byt provadéna détmi.
Nepredehfivejte pfistroj na prazdno.
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NepouZzivejte pfistroj bez jidla uvnitf;
mohli byste jej poskodit.

Tento pristroj je urcen vyhradné pro domdci
pouziti. Neni urcen k pouZiti v: prostredi
slouZicim jako kuchyné pro zaméstnance
obchodd, Gfadd a jiného pracovniho pro-
stfedi, v agroturistice, hotelech, mote-
lech a jinych ubytovacich zafizenich, pfi
pronajimani pokoj.

Pfistroj nesmi byt ovladan pomoci externi-
ho casového spinace nebo systémem samo-
statného dalkového ovlddani.

Nebezpeci!
Nerespektovani mize byt nebo je pficinou trazu elektrickym
proudem s ohroZenim Zivota.
Zkontrolujte, zda napéti v elektrické pfivodni siti odpovida
tdajiim, které jsou uvedeny na vyrobnim Stitku pfistroje.
Pfistroj zapojte pouze do elektrickych zésuvek, které maji
minimalni pikon 10 A a jsou opatfeny Gcinnym uzemné-
nim. Vyrobce se zfikd jakékoliv zodpovédnosti, pokud toto
dulezité bezpecnostni pravidlo neni respektovano.

A Nebezpedi opareni!

NedodrZeni téchto upozornéni miize mit za nésledek opafeni

nebo popéleni.

- Pistroj je b&hem provozu horky. NENECHAVEJTE PRISTROJ
V DOSAHU DETI.
Pro premistovani piistroje pouZivejte vzdy piislusnd drZa-
dla. Nikdy pro tyto Gcely nepouZivejte drzadlo nadoby.
Nenechdvejte napdjeci kabel viset pfes hranu plochy, na
které je pristroj umistén, kde by mohl byt snadno uchopen
ditétem nebo byt prekazkou pro uZivatele.
Ddvejte pozor na horkou péru, kterd by mohla vychézet z
otvord.

& Pozor!

NedodrZeni téchto pokyni mize zplsobit zranéni nebo posko-
zeni pristroje.
Neumistujte pristroj v blizkosti zdrojti tepla.
Nédoba se automaticky zasune do centralniho ¢epu. Proto,
aby se zabranilo poskozeni, neotacejte jim rucné pro hleda-
ni sprvné pozice.
Nevkladejte zadné predméty do ventilacnich priduchd.
Neucpavejte je.
Nevlévejte do nddoby tekutiny nad droven MAX (E).



+ Nevlévejte do nddoby olej o mnoZstvi vét3im nez je maxi-
maIni Groveri odmérky na olej (troven 5).

m Pozndmka:

Tento symbol zd{raziiuje rady a informace dileZité pro uziva-
tele.
Pred prvnim pouZzitim pfistroje odstrarite vechen papir z
jeho vnitiku slouZici pro ochranu, pfirucku, plastické sacky,
atd.
Pred prvnim pouZitim pfistroje umyjte peclivé teplou vo-
dou a tekutym Cisticim prostfedkem na nddobi nddobu,
lopatku a viko. Na konci v3e peclivé vysuste a odstrarite
pfipadné zbytky vody, kterd se zadrzela na dné nédoby.
Je zcela normélni, pokud pfi prvnim poufZiti pfistroj emitu-
je zapach nového. Vyvétrejte mistnost.
Pristroj musi byt umistén ve vzdalenosti nejméné 20 cm od
zdsuvky ve zdi, kde bude pfipojen.
Nékteré varné programy mohou zpiisobit tnik pary
z vika, proto je doporu¢eno neumistovat pfistroj
pod zavésné skiifiky nebo kuchyrisky nabytek (obr.
12).

TECHNICKE UDAJE
rozméry (HxSxV): 395x325x290 mm
hmotnost: 5kq

Dalsi informace naleznete na $titku s vlastnostmi, ktery se
nachazi na pfistroji.

Pistroj splfiuje ndsledujici smémice ES:

« Smémice o nizkém napéti 2006/95/ES ve znéni nésl. pred-
pis.

« Evropskd smémice 2004/108/ES o elektromagnetické
kompatibilité a Evropské nafizeni 1935/2004 ze dne
27/10/2004 pro materidly uréené pro styk s potravinami.

« Evropské nafizeni Stand-by 1275/2008.

LIKVIDACE
V souladu s evropskou smémici 2002/96/ES nevyha-

E zujte piistroj spolecné s domécim odpadem, ale ode-
vzdejte jej do pfislusného shérného mista tfidéného

. odpadu.

POPIS PRISTROJE

A Viko

B Mrizka vystup horkého vzduchu (vétrani)

C  Tlacitka pro uvolnéni okénka

D Odnimatelné okénko

E Maximalni trovert MAX

F Napdjeci kabel

G Miska na shér kondenzované pary
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Hlavni tlacitko zapnuti/vypnuti
Michaci lopatka

Nddoba s keramickym povrchem
Kurzor drzadla

Drzadlo nddoby

Odmérka na olej (droveri od 1do 5)
Svételnd liSta stupné vykonu
Tlatitko stupné vykonu

Tlatitko ¢asovace + (zvysit dobu)
Displej

Tlacitko Casovace - (snizit dobu)
Voli¢ programu tepelné tpravy
Svételné tlacitko spusténi/vypnuti programii
Télo pfistroje

Rukojet pro zvedani piistroje
Tlacitko pro otevieni vika

Kandl sbéru kondenzované pary

PROGRAMY TEPELNE UPRAVY

Automatické programy: vybérem jednoho z nésledujicich
program{i displej zobrazi vychozi doby tepelné tpravy a opti-
malni stupné vykonu.

Tyto parametry mohou byt zménény podle receptl nebo osob-
nich potieb.

5
=

GULAS RIZOTO: tento program je idedlni pro pfipravu
vSech druhd ryze a qulast.

Michaci lopatka (I) se v této funkci zacne otdcet po
priblizné 3 minutdch tak, aby se potraviny mohly
osmahnout rovnomérné (proto doporucujeme, aby byly
na dno rozmistény rovnomémé).

V tomto programu je stupef vykonu nastaven ve vycho-
zim stavu na ========2 a (as tepelné lpravy na 45
minut. JE nicméné mozné zménit stupen tepelné dpra-
vy, pomoci tlacitka pro stupen vykonu (0) a cas tepelné
Upravy stisknutim tlacitek casovace + (P) a - (R) v zavis-
losti na zvoleném receptu.

PH otevfeni vika (A) se tepelna tprava NEPRERUSI a dis-
plej (Q) bude i naddle zobrazovat zbyvajici cas upravy.
KOLAC: tento program je idedlni pro pfipravu viech typi
dortd, kolact, muffind a susenek.

Doporu¢ujeme vzdy nddobu (J) vymazat méslem a po-
prasit moukou ped vlozenim koldce, zatimco pokud
se tepelné upravuji pokrmy, které mohou byt béhem
Upravy otdceny, napt. croissanty nebo susenky, pouZivat
pecici papir.

V tomto programu je stupef vykonu nastaven ve vycho-
zim stavu na === a (as tepelné lpravy na 40
minut. JE nicméné mozné zménit stupen tepelné dpra-
vy, pomoci tlacitka pro stupen vykonu (0) a cas tepelné



Gpravy stisknutim tlacitek ¢asovace + (P) a - (R) v zavis-
losti na zvoleném receptu.

Ve srovndni s tradi¢ni troubou, tento program tepelné
Gpravy umoziuje znacnou Gsporu energie, protoze ne-
vyZaduje pfedehfivani.

Pfi otevfeni vika (A) se tepelnd (prava a nastavend doba
zobrazend na displeji (Q) prerusi a automaticky se obnovi
pfi uzavreni vika.

PIZZA: tento je idedlni pro ziskani kiupavé pi

: program je idedlIni pro ziskani kiupaveé pizzy
podle nejlepsich italskych tradic.
Doporu¢ujeme vzdy vymazat olejem dno nddoby (J) pro
tepelnou tpravu domdcich pizz, zatimco pro mrazené
pizzy postadi pouZit pecici papir.
V tomto programu je stupefi vyjkonu nastaven ve vycho-
zim stavu na === a (as tepelné dpravy na 30
minut. JE nicméné mozné zménit stuperi tepelné tpra-
vy, pomodi tlacitka pro stupen vykonu (0) a ¢as tepelné
Gpravy stisknutim tlacitek ¢asovace + (P) a - (R) v zdvis-
losti na zvoleném receptu.
Pfi otevfeni vika (A) se tepelnd (prava a nastavend doba
zobrazend na displeji (Q) prerusi a automaticky se obnovi
pfi uzavfeni vika.

@ BRAMBORY: Tento program je zvlasté vhodny pro tepel-
nou tpravu jakychkoli brambor, cerstvych nebo mraze-
nych, hranolek nebo kroket.

Michaci lopatka (1) se v této funkci zacne otdcet az po
nékolika minutach, aby nedoslo k Iamani brambor, které
jsou stale zmrazené.

V tomto programu je stupefi vykonu nastaven ve vycho-
zim stavu na =====a a (as tepelné dpravy na 32
minut. JE nicméné mozné zménit stupe tepelné tpra-
vy, pomodi tlacitka pro stupen vykonu (0) a ¢as tepelné
Gpravy stisknutim tlacitek ¢asovace + (P) a - (R) v zvis-
losti na zvoleném receptu.

Pfi otevfeni vika (A) se tepelnd prava a nastavend doba
zobrazend na displeji (Q) prerusi a automaticky se obnovi
pfi uzavfeni vika.

Poloautomatické programy: vybérem jednoho z nasle-
dujicich program(i se na displeji zobrazi zakladni vychozi casy
tepelné Upravy a stupné vykonu, které je mozné upravit podle
recept nebo osobnich potfeb.

Z£3 TROUBA: tento program je idedIni pro tepelnou Gpravu

vynikajicich kiupavych smazenych jidel, které jsou pred
tepelnou Upravou obalovany (krevety, fizky, krokety,
atd.).

Déle je vhodny pro tepelnou tpravu pecenych mas, pe-
Cenych ryb, peciva a restované zeleniny, a to s michaci
lopatkou nebo bez.
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Tento program tepelné tipravy umoziiuje znaénou tspo-
ru energie, protoze nevyzaduje predehfivani.

V tomto programu je stupefi vykonu nastaven ve vycho-
zim stavu na ======a= a (as tepelné tpravy na 60
minut. JE nicméné mozné zménit stupen tepelné dpra-
vy, pomoci tlacitka pro stupen vykonu (0) a cas tepelné
Upravy stisknutim tlacitek casovace + (P) a - (R) v zavis-
losti na zvoleném receptu.

Pri otevfeni vika (A) se tepelnd dprava a nastavend doba
zobrazend na displeji (Q) prerusi a automaticky se obnovi
pfi uzavfeni vika.

AIRGRILL: tento program je doporucen k pfipravé masa,
ryb a grilované zeleniny. Skvélé také pro dokonceni te-
pelné dpravy jidel, kterd musi byt nejprve pecena v trou-
bé a po té gratinovéna.

V tomto programu je stupef vykonu nastaven ve vycho-
zim stavu na ======a= a (as tepelné Gpravy na 40
minut. JE nicméné mozné zménit stupen tepelné Gpra-
vy, pomoci tlacitka pro stupen vykonu (0) a cas tepelné
Gpravy stisknutim tlacitek casovace + (P) a - (R) v zavis-
losti na zvoleném receptu.

Pii otevieni vika (A) se tepelnd Uprava a nastavena doba
zobrazend na displeji (Q) prerusi a automaticky se obnovi
pii uzavieni vika.

PANEV: Tento program umozfiuje tepelnou tpravu po-
dobnou vafeni v hrdi, ale s tou vyhodou, Ze michaci
lopatka automaticky michd jidlo; skvélé pro polévky,
marmelddy, dusend masa, omdcky, ovocné ndpoje, va-
feni potravin a zdprazky na masové nebo rybi kulicky.

V tomto programu je stupef vykonu nastaven ve vycho-
zim stavu na ======= a (as tepelné lpravy na 45
minut. JE nicméné mozné zménit stupen tepelné Gpra-
vy, pomoci tlacitka pro stupen vykonu (0) a cas tepelné
Upravy stisknutim tlacitek casovace + (P) a - (R) v zavis-
losti na zvoleném receptu.

PH otevfeni vika (A) se tepelna tprava NEPRERUSI a dis-
plej (Q) bude i naddle zobrazovat zbyvajici cas upravy.

POUZITI

m Pozndmbka: Pted prvnim pouZitim piistroje umyjte pec-
livé teplou vodou a tekutym disticim prostfedkem na nadobi
nddobu (J), michaci lopatku (I) a odnimatelné okénko (D).
Postupujte ndsledovné:

Otevrete viko (A) stisknutim tlacitka (W) (obr. 1).

Uvolnéte odnimatelné okénko (D) stisknutim dvou tlacitek
(Q) (obr. 2).

Nadzvednéte rukojet nddoby (L) az uslysite cvaknuti (obr.
3).

Vyjméte nddobu (J) tahem smérem nahoru (obr. 4).



+ Vyjméte michaci lopatku (1) z jejiho sedla (obr. 5).

« Umyjte nddobu (J), michaci lopatku (1) a odnimatelné
okénko (D) (obr. 6).

+ Na konci vie peclivé vysuste a odstrarite pfipadné zbytky
vody, kterd se zadrZela na dné nadoby (J).

« Inovu vlozte nddobu (J) dovnitf téla pfistroje (U) do sprav-
né pozice.

« Sklopte rukojet nddoby (L) pouzitim kurzoru (K) (obr. 7).

«  Pokud je tak stanoveno v receptu, viozte michaci lo-
patku (1) do jeji pozice (¢ep umistény na dné nadoby) (obr.
5).

« Vlozte ingredience, které maji byt tepelné upraveny, do
nddoby (J), a respektujte davky uvedené v tabulce tepelné
Upravy/receptdre.

«  Pridejte olej, pokud je tak stanoveno v pozadované tepelné
Gpravé, v mnozstvi uvedeném v tabulce tepelné dpravy/
receptdie a pomoci odmérky (M).

«  Zaviete viko (A).

« Zasuiite zastrcku piistroje do sitové zdsuvky.

«  Zapnéte pfistroj stisknutim hlavniho tlacitka zapnuti/vy-
pnuti (H).

« Otocte volicem programu tepelné dpravy (S) do pozadova-
né pozice (obr. 8) (viz tabulka tepelné pravy/receptar).

« Nastavte poZadovany stupen tepelné Gpravy stisknutim
tlacitka pro stupeni vykonu (0) (obr. 9) (viz tabulka tepelné
(pravy/receptdr).

« Nastavte poZadovanou dobu vafeni stisknutim tlacitek ca-
sovace + (P) a - (R) (obr. 10). Displej (Q) zobrazi nastavené
minuty.

«  Stisknéte tlacitko spusténi/vypnuti programd (T), které se
rozsviti (obr. 11).

« Jezahdjen proces tepelné tipravy.

«  Pfistroj ozndmi konec tepelné tpravy dvéma sériemi stfi-
davych "pipnuti”. Pro vypnuti akustického signdlu postaci
podrZet stisknuté tlacitko spusténi/vypnuti program (T).

+ Vypnéte pfistroj stisknutim hlavniho tlacitka zapnuti/vy-
pnuti (H).

+ Oteviete viko A) a vyjméte nddobu (J) s uvarenym jidlem.
Nechte viko (A) oteviené, aby se piistroj rychleji ochladil.

mPoznamka V nékterych programech, pro zajisténi opti-
mélniho vysledku, se michaci lopatka (I) zacne otacet nékolik
minut po spusténi tepelné dpravy.

Pozndmka: Béhem procesu tepelné tipravy je mozné ote-
viit viko (A) a pfidavat ingredience nebo vizudIné kontrolovat
stupeni tepelné dpravy. Displej blikd, ventilace se docasné pre-
rusi a obnovi se pfi uzavfeni vika. Ve funkcich, kde neni zahmuta
ventilace, se tepelnd iprava nepferusi.

mPozndmka: Aktivovanym  tlacitkem spusténi/vypnuti

programii (T) se pfi vyjmuti nddoby pfistroj vypne a znovu se
zapne po jejim opétovném vloZeni.

Pozndmka: Pro resetovani pfistroje, stisknéte po dobu
alespoii 2 sekund tlacitko spusténi/vypnuti program (T).
CISTENI A UDRZBA
&Nebezpec’i! Pred jakymkoliv ¢iSténim vZdy vytdhnéte
zéstreku z elektrické zdsuvky a pfistroj nechte vychladnout.
Nikdy neponofujte pfistroj do vody a nedavejte jej pod tekouci
vodou z kohoutku. Infiltraci by voda zpisobila draz elektrickym
proudem.

Diikladné umyjte nddobu (J), michaci lopatku (1) a okénko

(D) teplou vodou a jemnym mycim prostfedkem na nédobi.

Nédobu Ize myt v mycce na nédobi, ale Casté myti mlze

sniZit vlastnosti keramického povlaku.
Cistéte mfizku vystupu horkého vzduchu (B), aniz byste ji
vyndavali.

Kontrolujte a pravidelné vyprazdiiujte misku pro shér

kondenzované pary (G), zejména v pfitomnosti vysokého

mnozstvi pary.

m Pozndmbka: Na Cisténi nddoby (J) nepouzivejte abrazivni
predméty ani distici prostfedky, ale pouze mékky hadfik s
jemnym (isticim prostfedkem na nddobi.



PROVOZNi ANOMALIE

Anomalie

Pficina/naprava

Pristroj se nezahfiva

Je mozné, ze zasahla tepelna pojistka. Obratte se na autorizova-
né servisni stfedisko (pojistka musi byt vyménéna)

Nddoba je Spatné umisténa a pfistroj nefunguje

Umistéte nadobu spravné

Viko neni dobfe uzavieno a pfistroj nefunguje

Uzaviete dobre viko

Michaci lopatka (E) se neotdci

Je teba pockat nékolik minut od zahdjeni tepelné dpravy

Displej zobrazuje £/ a vyddvd 3 série stfidavych “pipnuti”

Vypnéte piistroj, nechte jej vychladnout, ovéfte, Ze je pfistroj
uveden do provozu bez potravin uvnitt. Pokud anomalie i nadéle
pretrvava, obratte se na autorizované servisni stfedisko

Displej zobrazuje £3 a vydavd 5 sérii stfidavych “pipnuti”

Vypnéte piistroj, nechte jej vychladnout, ovéfte, Ze je pfistroj
uveden do provozu bez potravin uvnitt. Pokud anomdlie i nadéle
pretrvava, obratte se na autorizované servisni stfedisko

Displej zobrazuje £5 a vyddva 7 sérii stfidavych “pipnuti”

Obratte se na autorizované servisni stredisko

Displej zobrazuje £6 a vyddva 7 sérii stiidavych “pipnuti”

Obratte se na autorizované servisni stiedisko

TABULKY TEPELNE UPRAVY
Brambory
17009 (*) | drovens 40-43 ANO g ===
1500 (*) | droven 4 37-40 ANO ) ——=
Cerstvé | 1250q (%) | drovefi3 35-37 ANO 9 ——=
1000 (*) | rovei2 28-31 ANO 9 ——=
Brambory 750g(*) | droven 1 23-26 ANO a4 ===
standard 10x10 1500 bez 3234 ANO b ===
1250¢ bez 30-32 ANO ) ——=
Mrazené | 1000q bez 28-30 ANO 9 ===
7509 bez 26-28 ANO 7 ===
500¢ bez 24-26 ANO ) ——=
Peéegirl;ram— Cerstvé 1700 | droven3 40-43 ANO g ===
::;’t';k; Mrazené | 1000g bez 3032 ANO 9 ——=c
Rané brambory | Mrazené 12009 bez 35-40 ANO @ ===
Pecené krokety | Mrazené 7509 bez 20-25 ANO @ —==
(*) k loupani
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Prvni chody

Recept Typ Mnostvi |  Olej Poba tepe!ne Michaci Progr'am tepelné St’upen
upravy (min) lopatka tpravy vykonu
Rizoto Cerstvé 480q | Groveii5 15-18 ANO = ===
Ragii Cerstvé 10009 | droveni 5 60-65 ANO frie} ===
Paella Mrazend | 600g bez 13-15 ANO oo} ——==
Pinéné téstoviny | o o6 | 15009 | bez 40-45 NE & ——ee
cannelloni
Maso - driibez
2= _
] ‘S © ‘v .
Recept T Mnoistvi |  Olej 2,"- E 28 & 3 E Stuper Rad
P yp ) :é' E % §. E ,§- .g' Vy’konu y
&5
Kufecinugety | Mrazené | 750g bez 15-18 ANO B | === -

Pecendkuted | e 6 | q000g | bez | 4550 | NE B | —e=|  otodit 243 kit

stehna
Kufecistehnav | e | 1000g | bez | 7080 | NE | < | cmemes| otodit2-3kist
omacce

Teleci kousky Cerstvé 600g | uroven2 | 30-35 ANO L == -

Teleci kotlety Cerstvé 3ks bez 20-25 NE E | === ototitpo15min
Petens Cerstvé | 1000g bez 80-90 NE 2 | == ototit 2-3 krat
Spizy Cerstvé | 800g bez 20-25 NE ™ | ===c| ototit2-3 krét

Hamburger Cerstvé | 4ks bez 15-20 NE M | —===| ototitpo15min

Masové kulicky Cerstvé 4504 bez 25-28 ANO E | === -
Ryby - Korysi
2 )
3 E e rogram .
Recept Typ Mnoistvi Olej §' > Michadi tepelné St’upen
=& lopatka | vykonu
g5 Upravy
Rybi prsty Mrazené 18ks bez 20-23 NE = e
Steak  lososa Cerstvy 4009 bez 20-25 NE = -

Filet  lososa Cerstvy 350¢ bez 20-25 NE o) S
Musle Cerstvé 4ks bez 15-17 NE ficn} -

Chobotnicky Cerstvé 8ks drovefi 1 15-20 NE frony .

Garnaty Cerstvé 600g | droveii1 13-18 ANO frony .
Krevety Cerstvé 800g | droveii1 15-20 ANO frony e
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Zelenina

Recept Typ Mnogstvi Olej Poba tepe!ne Michaci Progr'am tepelné St'upen
tpravy (min) | lopatka upravy vykonu
Cukety Cerstvé 800g | droven5 25-30 ANO e —emee
Lilky Cerstvé 10009 | droven3 25-30 ANO fie} ——==e
Houby Cerstvé 1000g | droven5 20-25 ANO fe} ——==
Artycoky Mrazené 800g | droven3 35-40 ANO freon) ===
Snack
zE 5| E
2E|gs| 55| £
Recept Typ | Mnoistvi| Olej 2| E8| 2w = Rady
Es|=2| &5 g
55 §| 2
nadobu vymazat olejem
Cerstva | 3009 |droveii1| 30 NE —es—=c3| apo 20 minutéch otocit
Pizza 0180°
Mrazend 450¢ bez 20-25 NE —===coc|  po 15 minotodito 180°
Costyy | 600g | bez | 2023 | NE | B |mememes| POUZMtpECcpapi pols
L minutéch otocit 0 180
Slany kol&c
- ) o _ pouZit pecici papir, po 30
Mrazeny 7004 bez 45-50 NE B || e ototit 0 150°
Mini pizzy Mrazené 14 ks bez 20-25 NE ——=ce pouzit pecici papir
Slané pecivo Mrazené 14ks bez 20-25 NE === pouzit pecici papir
Cbulovékrousky | Mrazens | 12/15ks | bez | 10-15 | NE | 683 |mememcs| OMOMEME rozmistitna dné
nadoby
Dezert
2z 5| B
2E|gg| §s| =
Recept Typ | Mnozstvi | Olej T>|E8| 29 = Rady
S| Ee|£35 g
S5 £ 2
(rostata Cerstvd | 700¢ bez | 4550 | NE =] I -
: o : o pouZit peici papir, po 12-
(roissanty Mrazené 4ks bez 25-30 NE e R I ) 13 minutach otodit o 180°
. X ) o pouzit pecici papir, po 15
Susenky Cerstvé 8ks bez 12-15 NE B8 == minutich otocit  180°
Strid Cerstvy | 400¢ bez | 20-25 | NE == [ N -
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