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Pfed instalaci a pfed pouzitim spotiebice si pozorné
preététe tento ndvod k pouziti. Pouze tak dosdhnete
vynikajicich vysledkd a maximdlni bezpe¢nosti pfi
jeho pouzivani.

POPIS PRISTROJE

(viz obrdazek na pFedni strané)

HYPOUVOZIrTIOMMUAR>

Viko

Pruhled (ne v vSech modelt)
Filtr

Vyjimatelnéd nadrzka
Tlacitko pro otevieni
Casovy spinaé

. Tlacitko Casového spinace

Displej Casového spinace (ne u vSech modelii)
Odnimatelny ovladaci panel
Prepinac termostatu

. Svételna kontrolka
. PFihradka pro kabel
. Ryska

Pfepinac na rukojeti

. Rukojet kosiku

Kosik
Kryt filtru
Haéek krytu filtru

DOPORUCENI

Pfed pouzitim zkontrolujte, zda napéti v sif
odpovidd napéti uvedenému na popisném Stitku
spotiebice.

Spotiebi¢ smi byt pfipojen pouze do proudové
zésuvky s minimdInim zatizenim 10 A a kterd je
opatfend GCinnym uzemnénim.

(V pfipadé, Ze zdsuvka a zdstrcka spotiebice nej-
sou navzdjem kompatibilni, nechte zdasuvku vymé-
nit kvalifikovanym elektrikafem za jiny vhodny typ.)
Spotiebi¢ neinstalujte v blizkosti tepelnych zdroju.
PoSkozeny napdijeci kabel smi vyméfiovat pouze
vyrobce nebo jeho technické servisni stfedisko tak,
aby se zabrénilo moZnému riziku.

B&hem provozu se spottebi¢ ohfiva.
NENECHAVEJTE SPOTREBIC V DOSAHU DETI.
Nepfemistuite fritézu, pokud je olej v ni obsazeny
horky, nebot hrozi nebezpeci vazného popdlenti.
Fritézu |ze uvést do provozu pouze poté, co do ni
byl umistén olej nebo tuk.

V pfipadé, Ze bude ohfivéna naprézdno, zakro€i
tepelné ochranné zafizeni, které prerusi jeji pro-
voz.

V takovém pfipadé je treba se obrdtit na nade ser-
visni stfedisko, které uvede spotfebi¢ opét do pro-
vozu.

Pokud z fritézy unika olej, je tfeba se obrdtit na
technické servisni stfedisko nebo na persondl
povéfeny vyrobcem.

Pfed prvnim pouzitim fritézy dikladné omyite:
nddrzku, kosik a vitko (odejméte filtr) horkou
vodou a tekutym Cisticim prostfedkem na nédobi.
Na zévér vie peclivé osuste a odstrafite pfipadné
zbytky vody, kterd se usadi na dné nédrzky.
Takto se zabrdni nebezpecnému vysttikovani
horkého oleje béhem provozu.

Nedovolte pouZzivéni spotfebite osobdm (ani
détem) s omezenymi psychickymi, fyzickymi nebo
smyslovymi schopnostmi nebo s nedostateCnymi
zkuSenostmi a znalostmi, pokud nejsou pod pec-
livym dohledem a instruovény osobou odpovédnou
za jejich bezpecnost.

Dohlizejte na déti a kontrolujte, aby si se spotfe-
bi¢em nehraly.

Pro pFemistovéanim spotfebice pouZivejte pfislusné
rukojeti (I). (Pro provedeni tohoto konu nikdy
nepouzivejte rukojeti koSiku). Ovéfte, zda olej
dostate¢né vychladl (vyckejte cca 2 hodiny).

Je zcela béZng, Ze pfi prvnim pouziti bude spote-
bi¢ citit novotou. Mistnost vyvétreite.

Nenechdvejte napdijeci kabel viset dolt z plochy,
na které je fritéza umisténd, mohly by ho snadno
zachytit déti nebo by mohl prekdZet uZivateli.

PFi otevirani vitka davejte pozor na vafici péru a
pfipadné na vysttikujici olej.

Je zakdzéno pouZivat femeslné vyrdbéné oleje
nebo oleje s vysokym stupném kyselosti.

Spotiebi¢ nesmi byt spoustén pomoci vnéjSiho
Casového spinae nebo samostatného ddlkového
ovlédani.

PouZivejte pouze odnimatelny ovlddaci panel vyba-
veny F26237.

Tento spotiebi¢ splfivje evropskou smérnici
2004/108/ES o elekiromagnetické kompatibilité a
evropské  nafizeni  1935/2004 ze dne
27/10/2004 o materidlech uréenych pro styk s
potravinami.

Tento pfistroj je uren vyhradné k domdcimu
pouzivéni.Neni uréen k pouzivani v: prostfedich
vyuzivanych jako kuchyné pro persondl obchodd,
kanceldfi a jinych pracov-nich oblasti, agroturi-
stika, hotelech, motelech a jinych ubytovacich zafi-
zenich, pronajimani pokoju.
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NAVOD K POUZITI

Pred zapojenim zdstreky do zdsuvky je treba vzdy
zkontrolovat, zda je v nadobé olej.

Vlit olej do n&doby : dodrzet maximdlni kapacitu 2,3
litru (nebo 2 kg ztuzeného pokrmového tuku)
UPOZORNENI: Urovefi h|c|d|ny o|e|e se musi vzdy
nachdzet mezi znackami maxima a minima.

Fritovaci hrnec nepouzivejte, pokud hladina oleje je
pod drovni ,min”: mohla by zaséhnout tepelnd pojist-
ka. Pak se musite obrétit na povérené servisni stedisko,
které pojistku vyméni. Nejlepsi vysledky obdrzite s kval-
itnim arasidovym olejem. Nemichejte dohromady rozné
druhy oleje. Pokud pouzijete ztuzeny tuk, nakrdiejte jej
na malé kousky tak, aby se fritéza v prvnich minutach
nezahfivala nasucho.

Nastavte fritézu nejdfive na 150°C, aby se ztuzeny tuk
zcela rozpusti|. Teprve potom nastavte poiddovqnou
tep|otu.

ZAHAJENI FRITOVANI

1. Potraviny uréené k fritovani vlozte do ko3iku,
nepfeplriujte jej (max. 1 kg syrovych brambor).

K dosaZeni rovnomérného smazeni doporucujeme
potraviny rozmistit pfedevsim po obvodu ko3iku a
méné zaplnit stied.

2. Uvedte piepinaC termostatu ,L” na pozadovanou
teplotu (obr. 1). Po dosaZeni nastavené teploty
svételnd kontrolka ,M” zhasne.

3. Jakmile kontrolka zhasne, pozvolna vkladeijte kosik
do oleje, pomalu spoustéjte rukojet poté, co jste
prepnuli pFepina¢ ,P” rukojeti odzadu a pak
zavrete viko.

e Je zcela bézné, Ze ihned po provedeni tohoto
vkonu vyjde z krytu filtru vé&t3i mnozstvi velmi horké
pary.

* Na zacdtku smaZeni, ihned po ponofeni potravin
do oleje se vnitni sténa prahledu ,B” (je-li k dis-
pozici) pokryje pérou, kterd postupné zmizi.

* Je normdlni, Ze se béhem provozu v blizkosti ruko-
jeti kosiku vytvareji kapky srazené pary.

U MOD,El.lOJ \'/YBAV«VENYCH ELEKTRONICKYM

CASOVYM SPINACEM

1. Stisknutim tlaéitka ,G” nastavte €as smazeni, dis-
plej zobrazi nastavené minuty.

2. lhned poté zacnou ¢islice blikat, coz znamend, ze
se spustil Cas smazen.

Posledni minuta se zobrazi ve vtefindch.

3. V pfipadé chybného nastaveni je moZné nastavit
Cas nové podrZenim stisknutého Hacitka po dobu
delSi nez 2 vtefiny.

Displej se vynuluje a poté je tfeba opakovat postup
od bodu 1.

4. Casovy spina¢ oznami konec €asu smazeni dvéma
sériemi pipnuti v intervalu cca 20 vtefin. K vypnuti
zvukového signdlu stadi stisknout tlacitko €asového
spinace ,G".
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POZOR: Casovy spinal spotiebi¢ nevypne.
VYMENA BATERIE CASOVEHO SPINACE

Pro vyménu baterie se obratte na nejblizsi servisni
stiedisko.

KONEC FRITOVANI

Po ukonéeni Easu smazeni zdvihnéte kosik a ovérte,
zda potraviny dosdhly pozadovaného stupné zabar-
veni dozlatova. U modeld, které jsou opatfeny prﬁh|e-
dem je moZné tuto kontrolu provést nahlédnutim skrze
pruhled - bez otevirani vika.

Pokud usoudite, Ze je smaZeni ukonceno, vypnéte
pfistroj uvedenim pfepinaCe termostatu ,L” do polohy
,0”, dokud neuslysite kliknuti vnitfniho spinace.

Ko3ik nechte chvili v horni poloze (obr. 2) uvnit¥ fritézy
a takto nechte odkapat prebytecny olej.

FILTROVANI OLEJE NEBO TUKU

Doporucujeme filtrovat olej ¢&i tuk po kazdém fritovani,

protoze CdsteCky potravin obzvla$té obalenych ve

strouhance nebo v mouce, které zUstanou v kapo|iné,
maiji tendenci se pfipalovat, a tim zpUsobit mnohem
rychlej$i znehodnoceni oleje nebo tuku.

Ovéfte, zda olej dostate¢né vychladl (vyckejte cca 2

hodiny). Pokud bylo pouZito tuku, nenechte ho vych-

ladnout pfilis, aby neztuhl.

1. Oteviete viko fritézy, sejméte ovladaci panel ,1”, jok
je uvedeno na obrézku 3, poté vyjméte vyjimatel-
nou nadrzku ,D” tak, Ze ji uchopite za rukojeti
(obr. 4), Sejméte viko, jak je zndzornéno na obr. 5.
Nédrzku vyprazdnéte (obr. 6).

2. Pomoci houbitky nebo savého papiru odstrarite z
nadrzky pfipadné usazeniny.

3. Opét vioZte vyjimatelnou ndadrzku ,D” na své
misto, a pFitom dbeijte na to, aby ryska vytisténd na
nddrzce byla v zdkrytu s ryskou, kterd se nachézi
na télese pfistroje.

4. Opét umistéte oviddaci panel ,I” tak, Ze ho vioZite
do pfislusného mista.

5. Ulozte kosik zpét do horni polohy a na dno ko3iku
umistéte jeden filtr (obr. 7). Filtry Ize zakoupit u
Vaseho prodejce nebo v nasich servisnich stfedis-
cich.

6. Nyni za¢néte velmi pozvolna nalévat do fritézy olej
nebo tuk tak, aby nepfetékal z filtru (obr. 7).

POZOR: Olej takto prefiltrovany je moZno ponechat ve
frittze. Nicméné, pokud mezi jednim a dal3im
smaZenim uplyne deli doba, doporucujeme olej
uschovat v uzaviené nadobé tak, aby nedoslo k jeho
znehodnoceni. Je vhodné uchovévat oddélené olej
pouzity pro fritovani ryb a olej pouzity pro jiné
potraviny.

VYMENA PROTIZAPACHOVEHO FILTRU

Postupem Casu protizdpachovy filtr umistény uvnitt vika



ztréci svoji GCinnost.

Pro vyménu sejméte plastovy kryt filtru ,S” stisknutim
hacku ,T“ ve sméru Sipky 1, poté zdvihnéte ve sméru
Sipky 2 (obr. 8). Vymérite filtry.

CISTENI

Pred jokymkoliv CiSténim pfistroje vzdy vytdhnéte

zéstreku ze zdsuvky.

Nikdy fritézu neponofujte do vody a neddveijte ji pod

kohoutek s tekouci vodou. Proniknuti vody dovnitf by

zpUsobilo rénu proudem.

Ovéfte, zda olej dostate¢né vychlad! (vyckejte cca 2

hodiny). Vylijte olej nebo tuk, jok bylo popsano v

dFivéjSim odstavci ,Filtrovani oleje nebo tuku”.

Sejméte viko, jak je zndzornéno na obr. 5.

Neponofujte viko do vody, pokud nebyl predtim

sundan filtr.

PFi Cisténi nadrzky ,F” postupuite ndsledovné:

e vyjméte ovladaci panel ,I” a Casovy spinac ,F*, jak
je zobrazeno na obrdzku (3), vytdhnéte vyjimatel-
nou nddrzku ,D” uchopenim za rukojeti (obr. 4),
poté ji umyjte v mycce nédobi nebo ruéné horkou
vodou a kapalnym isticim prostiedkem na ndadobi.

e Vse peclivé opléchnéte a osuste. Pokud budete
nédrzku myt v my€ce nddobi, umistéte ji do ni tak,
aby se teflonovy potah neposkrébal.

Poznémka: jakmile bude odstranén ovlédaci panel
a Casovy spinal, viechny ostatni Césti fritézy Ize
myt v myCce nadobi.

Nikdy fritézu nevylévejte tak, ze byste ji naklanéli ¢i

obraceli dnem vzhGru (obr. 9).

* DoporuCujeme Cistit koSik pravidelné o peclivé
odstrafiovat viechny pfipadné usazeniny, které se
v ném mohly nahromadit.

VYJIMATELNA TEFLONOVA NADRZKA

Pro ¢iSténi nadrzky nepouzivejte abrazivni predméty
Ci Cistici prostfedky, ale pouze mékky hadfik a neu-
tralni sapondt.

RADY PRI SMAZENI

TRVANLIVOST OLEJE NEBO TUKU

Fritovaci hrnec nepouzivejte, pokud se hladina oleje
nachdzi pod minimdlni Grovni. Obéas je nutné olej
zcela vyménit. Trvanlivost oleje nebo tuku zdlezi na
tom, co smazite. Obalované pokrmy znecisti olej vic
nez smazeni neobalovanych pokrmo.

Jako u vsech typo fritéz i zde plati pravidlo, ze vicekrét
ohtdty olej se kazi! Z tohoto dovodu vém doporucujeme
olej, i kdyz jej pravidelné filtrujete, obéas vylit a vyménit
Za novy.

JAK SPRAVNE SMAZIT

e Je dulezit¢, abyste u kazdého receptu dodrzovali
doporuéenou teplotu. PFi piilis nizké teploté

potraviny absorbuii olej. P¥i pfilis vysoké teploté se
na smazené potraving utvori kiupavy povrch, ale
uvniti je pokrm jesté syrovy.

Pokud smazite men3i mnozstvi potravin, nastavte
teplotu oleje na nizsi stupen, abyste zabrdnili
nebezpeénému piekypéni oleje.

Potraviny, které budete smazit, musite ponofit do
oleje pouze v okamziku, kdy olej dosahl spravné
teploty, fj. kdyz svételnd kontrolka zhasne.
Nepreplivjte drétény kosicek. Tim by se ndhle
snizila teplota oleje a dosdhli byste prilis mastného
a nesourodého smazenti.

Potraviny musite nakréjet na tenké a stejné tlusté
kousky. Potraviny nakrdjené na pilis silné kousky
z0stanou uvnitt syrové, ackoliv na povrchu se zdaiji
dobfe usmazené. Stejné velké kousky potravin se
smazi stejnomérné s vynikajicim vysledkem.
Potraviny musi byt pred ponofenim do oleje nebo
tuku suché. VIhké potraviny (brambory obzvlast)
nejsou po usmazeni kfupavé. Doporuéujeme obalit
nebo pomougit potraviny s vysokym obsahem vody
(ryby, maso, zelenina) s tim, Ze je nutno odstranit
prebyte¢nou  strovhanku nebo mouku pred
ponofenim do oleje.
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SMAZENiI NEZMRAZENYCH POTRAVIN

Pokrm Maximélni Teplota v °C Doba v minutach
mnozstvi v g.
HRANOLKY Doporu¢ené mnozstvi k piipravé 500 190 7-9
vynikaijicich hranolek
MAX mnozstvi 1000 190 16-18
(bezpeenostni limit)
RYBY Sépie 500 160 9-10
Olihné 500 160 9-10
Ocdsky mofského raka 600 160 7-10
Sardinky 500-600 160 8-10
Chobotnicky 500 160 8-10
Platysi 500-600 160 6-7
MASO Hovézi Fizky 250 170 5-6
Kureci Fizky 300 170 6-7
Karbanatky 400 170 7-9
ZELELNINA Artycoky 250 150 10-12
Kvetak 400 150 8-9
Houby 400 150 9-10
Lilky 300 150 11-12
Cukiny 200 150 8-10

Meéijte na paméti, ze doba a teplota smazeni jsou pouze priblizné a musi se prizposobit mnozstvi a osobnimu poza-

davku.

SMAZENI ZMRAZENYCH POTRAVIN podle nasledujici tabulky.

* Teplota zmrazenych potravin je velice nizkd. Pri
ponofeni do horkého oleje se znaéné snizi teplota
oleje nebo tuku. Pokud chcete obdrzet dobrych
vysledkd pii smazeni, doporucujeme véam dodrzovat
peclivé maximdlni mnozstvi smazenych potravin

Zmrazené potraviny byvaiji &asto pokryté stipky
ledu, které je treba pred smazenim odstranit. Obvyk-
le sta&i kdyz kosikem s potravinami zattepete.
Drétény kosicek s potravinami ponotuijte do horkého
oleje velmi pomalu, aby olej nepiekypél.

Doba smazeni je pFiblizné a musi se prizpusobit v zdvislosti na poédte¢ni teploté potravin uréenych ke smazeni a
doporucené teploté vyznacené vyrobcem zmrazeného vyrobku.

Max. mnozstvi v

Potravina g Teplota v °C Doba v minutach
HRANOLKY Doporu¢ené mnozstvi k piipravé 350 (*) 190 6-8
vynikaijicich hranolek
MAX mnozstvi 800 190 16-18
(bezpeenostni limit)
BRAMBOROVE KROKETY 500 190 9-11
RYBY Rybi prsty 300 190 4-6
Raéci 300 190 4-6
MASO Kufeci Fizky 200 190 6-8

(*) Dodrzenim tohoto doporu¢eného mnozstvi obdrzite vynikaijici hranolky. Je samoziejmé mozné smazit vétsi

mnozstvi hranolkd. Méjte viak na paméti, ze pfilis rychlym snizenim teploty oleje pfi v&tsim mnozstvi hranolkd,

se budou smazit pomaleji a budou tak mastngsi.



ZAVADY PRI PROVOZU

ZAVADA

PRICINA

NAPRAVA

Vydévé  neptijemny
zépach

Pachovy filtr je nasyceny.
Zkazeny olej.
Olej neni vhodny ke smazeni.

Vyménit filtr.
Vyménit olej nebo tuk.
Pouzijte dobry arasidovy olej

Olej prekypuie.

Olej je zkazeny a pén.

Ponoiili jste do horkého oleje prilis mokré
potraviny.

Ponotili jste kosicek do oleje prilis rychle.
Hladina oleje presahuje maximélni povole-
nou Uroven.

Vymé#ite olej nebo tuk.
Potraviny peclivé vysuste.

Ponotujte kosicek pomalu.

Odeberte z nadoby ole;j.

Olej se nezahfiva.

Fritovaci hrnec byl uvedeny do provozu na
sucho bez oleje. Doslo k prehtati poijistky.

Obratte se na servisni stiedisko
(musi se vyménit pojistka).

Informace pro spravném seSrotovani vyrobku ve smyslu Evropské Smérnice 2002/96
Po ukonéeni doby své Zivotosti nesmi byt vyrobek odklizen spole¢né s domdécim odpadem. Je tfeba
zabezpe(it jeho odevzddni na specializovand mista shéru tfidéného odpadu, zfizovanych méstskou
sprdvou anebo prodejcem, ktery zabezpeCuie tuto sluzbu. Oddélené seSrotovani elektrospotiebicl je
zérukou prevence negativnich vlivil na Zivotni prostfedi a na zdravi, které zplsobuje nevhodné

mmmm  nokladani, umoziuje recyklaci jednotlivyich materidlt a tim i vyznamnou Gsporu energii a surovin. Pro
0Cely zdUraznéni povinnosti tidéného sbéru odpadu elekirospotiebicl je na vyrobku zaskrtnuty pfi-
sluSny symbol pro sbér tfidéného odpadu.
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