BEZPECNOSTNi POKYNY

Pted zahajenim pouzivani spotiebice si
pozorné piectéte tento navod.
Tento navod pedlivé uschovejte.

m Pozndmka:

Tento symbol zd{raziiuje rady a informace dileZité pro uziva-

tele.

Pred prvnim pouZitim trouby odstrarite veskery papir uv-
nitf baleni, napf. ochrannou lepenku, prospekty, plastové
sacky atd.

Ujistéte se, Ze spotiebic nebyl poskozen b&hem pfepravy.
Spottebic je nutné umistit do vzdalenosti alespor 20 cm od
elektrické zasuvky, do které bude zapojen.

Ped prvnim pouZzitim spustte troubu naprazdno, na maxi-
malni teplotu, ve funkci CONVECTION, po dobu alespon
30 minut, aby se odstranil zdpach novoty a pfipadny kouf
zplisobeny pfitomnosti ochrannych latek aplikovanych na
odporova télesa pred prepravou. Vyvétrejte mistnost.
NepouZivejte na povrchy, které mohou byt poskozené tep-
lem.

Trouba musi byt umisténa v interiéru, v prosttedi bez prii-
vanu a daleko od zdroj tepla a pfimého slunecniho svétla.
Pred pouzitim umyjte veSkeré pfisludenstvi, rucné nebo v
mycce na nddobi, s vyjimkou shérace drobkd, ktery je tfeba
myt runé.

Trouba je vybavena systémem obnovy casovace v pfipadé
vypadki proudu az na 5 sekund.

A Pozor!

Nedodrzeni téchto pokynd miize zplisobit zranéni nebo posko-
zeni spotiebice.

Tato trouba byla navrzena pro tepelnou tpravu jidla.
Nesmi byt nikdy pouzivana pro jiné Gcely a v Zddném pfi-
padé nesmi byt upravovana nebo ménéna.

Po vybaleni spotiebice se ujistéte, Ze dvefe nejsou poskoze-
né a Ze funquji spravné.

Dvere trouby jsou ze skla a jsou tedy kfehké.

Pokud jsou viditelné nastipnuté, s ryhami nebo poskréba-
né, musi byt nahrazené.

Vyhnéte se nésilnému bouchéni's dvefmi nebo narézeni do
dvefi béhem pouzivani, Cisténi a premistovani spotiebice.
Nelijte studené kapaliny na sklo, kdyz je spottebi¢ horky.
Umistéte spotfebi¢ na vodorovnou rovinou ve vy3ce mini-
malné 85 cm, mimo dosah déti.

Tento spotiebic miize byt pouZivan
détmi ve véku 8 a vice let a osobami se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
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duSevnimi vlastnostmi nebo bez patfic-
nych zkusenosti a znalosti, pouze pokud
jsou pod peclivym dohledem a jsou pou-
ceny o0 bezpecném pozivani spotiebice a
maji povédomost o souvisejicich rizicich.
Déti musi byt pod dozorem, aby se zajis-
tilo, Ze si nebudou se spotiebicem hrat.
Cidténi a Gdribu, kterou ma provadét
uZivatel, nesmi provadét déti, pokud
jim neni vic neZ 8 let a jsou pod stalym
dohledem.

Uchovévejte spottebi¢ a pfivodni kabel

mimo dosah déti ve véku do 8 let.
Nepremistujte spotfebic, kdyz je v provozu.

Nepouzivejte spotfebic, kdyz:

piivodni kabel je poskozeny

spotfehi¢ spadl, jsou na ném viditelné zndmky poskozeni
nebo provozni poruchy. V téchto pfipadech, aby se zabré-
nilo jakémukoli riziku, musi byt spotebi¢ odnesen do nej-
blizsiho poprodejniho servisu.

Nikdy spotiebi¢ neumistujte do pfitomnosti zdrojii tepla.
Nepouzivejte spotfebic jako zdroj tepla.

Nikdy nevkladejte papir, lepenku nebo plast dovnitf trouby
a nikdy nepokladejte nic na ni (naradi, rosty, jiné predmé-
ty).

Nevklddejte nic do ventilacnich otvord, které jsou umisté-
né v horni a zadni Casti spotfebice. Ujistéte se, Ze nejsou
zakryté.

Tato trouba neni navrzeni pro vestavéni.

Kdyz oteviete dvefi, nikdy na né nepoklddejte tézké pred-
méty, horké pekace nebo nédoby.

Netahejte za rukojet smérem dol.

Kazdé profesiondlni pouziti, nevhodné nebo v rozporu s
navodem k pouZiti, povede ke zruSeni zaruky a odpovéd-
nost vyrobce.

Tento spotiebic je urcen vyhradné pro
domaci poutziti.

Neni uren pro pouziti v: prostedi
slouZicim jako kuchyné pro zaméstnance
obchod, Gfadd a jiného pracovniho pro-
stfedi, v agroturistice, hotelech, mote-



lech a jinych ubytovacich zafizenich, pfi
pronajimani pokojd.

Odpojte spotfebic ze sité, pokud jej nepouzivite a vidy
pired isténim.

Spotfebi¢ nesmi byt ovlddan pomoci
externiho Casového spinace nebo systé-

mu samostatného dalkového ovlddani.
Spotiebic musi byt umistén a provozovan se zadni stranou
u zdi.

K CiSténi plechu nepouzivejte Spicaté nebo ostré kovové
dasti.

Pred cisténim vzdy vypnéte spottebic a vytahnéte zastrcku
ze zasuvky.

Tento vyrobek neni urcen pro skladovani

potravin.

Prislusenstvi pro tepelnou Gpravu nejsou vhodné pro ucho-
vavani potravin, zejména pokud jsou kyselé. Nenechdvejte
dlouho na povrchu pfislusenstvi pro tepelnou tpravu kyse-
16 1tky, jako je citronova Stéva nebo ocet. Kyselé latky jako
citronova Stéva, rajatovy protlak, ocet a podobné, mohou,
pokud ponechdny delsi dobu na povrchu pfisludenstvi pro
tepelnou tpravou, napadnout a znicit jeho povlak.

AN Nebezpeci opareni!

NedodrZeni téchto upozornéni miize mit za
ndsledek opareni nebo popaleni.

Za provozu spotfebice miize byt teplo-
ta dvefi a vnéjsich pfistupnych ploch
znacné vysokad. VZdy pouZzivejte rukojeti,
Gchyty a tlacitka. Nikdy se nedotykejte
kovovych Casti nebo skla. Podle potfeby
pouZivejte chitapky.

Tento elektricky spotrebic pracuje pii
vysokych teplotach, které mohou zpdso-
bit popdleniny.

Nenechdvejte v blizkosti trouby nebo pod pracovni plo-
chou, na které je umisténa, horlavé Iatky.

Nikdy nepouZivejte spotfebi¢ pod nasténnou skfifikou
nebo polici anebo do blizkosti hoflavych materild, jako
jsou zaveésy, rolety, atd.

Pokud by se jidlo nebo jiné casti trouby vznitily,
nikdy se nesnazte uhasit plameny vodou.
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Nechte dvere zaviené, odpojte zastrcku ze sité a
uduste plameny vihkym hadrem.

A Nebezpeci!

Nerespektovani téchto upozornéni miize byt nebo je piicinou
trazu elektrickym proudem s ohrozenim Zivota.

Pfed zapojenim zastrcky do zasuvky zkontrolujte,
zda:

Sitové napéti odpovida hodnoté uvedené na stitku.
Elektricka zasuvka ma minimalni pritok 16A a je
vybavena uzemiiovacim dratem.

Vyrobce odmita jakoukoli odpovédnost v pripadé
nerespektovani tohoto diilezitého bezpecnostniho
pravidla.

Nenechdvejte volné viset napdjeci kabel a nedotykejte se
horkych ¢sti trouby. Nikdy neodpojujte spotfebic tahanim
za napdjeci kabel.

Pokud chcete pouZit prodluZovaci kabel, ujistéte se, Ze je
v dobrém stavu, vybaven zdstrckou s uzemnénim a vodi-
cim kabelem priifezu pfinejmensim stejného jako napéjeci
kabel dodany se spottebicem.

Aby se zabranilo jakémukoliv riziku drazu elektrickym
proudem, nikdy neponofujte napdjeci kabel do vody,
zéstreku, spotfebic jako celek.

Je-li napdjeci kabel poskozen, musi byt
nahrazen vyrobcem, jeho servisnim stre-
diskem nebo osobou s obdobnou kvali-
fikaci tak, aby se zabrdnilo jakémukoli
riziku.

Pro ochranu vlastni bezpecnosti se nepokousejte rozebirat
ﬁﬂ)ii sami. Vzdy se obratte na servisni stiedisko.

rTento vyrobek je v souladu s nafizenim (ES) €.
1935/2004 o materidlech a pfedmétech urcenych pro styk
s potravinami.

POPIS SPOTREBICE
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Horni odpor
Vniténi svétlo
Sklenéna dvitka
Rosty

Pecici plech
Displej

Knoflik ¢asovate @
Tlacitko spusténi START
Cervend kontrolka provozu

Ovladaci tlacitko vnitini teploty ﬂ



M Regulator teploty/hmotnosti & /d
N Tlatitko zapnuti/stand-by 0]
0 Knoflik volice funkci FUNCTION
P~ Spodni odpor
Q Talif na pizzu
R Tcek na shér drobki
S Odpor ventilace (neni vidét)
DISPLEJ
Ukazatel
doby
P BAKE tepelné
. » CONVECTION tipravy/
= » BROIL / GRILL hodiny
i Bl > DEFROST Ikona
;E »RIZIA D zvolené
= > CO0KIES S funkce
= * FROZEN
k| » KEEP WARM T Ukazatel
= teploty/
hmotnosti
TECHNICKE UDAJE

Napéti: 220-240V ~ 50/60Hz
Prikon: 2000 W

Rozméry SxVxH: 490x445x300
Hmotnost: 11,586 Kg

INSTALACE A PRVNi POUZITI

« Pred prvnim pouZitim trouby odstrarite veskery papir a jiny
materidl nachdzejici se uvnitf, napf. ochrannou lepenku,
prospekty, plastové sécky atd.

« Ujistéte se, Ze spotebic nebyl poskozen béhem prepravy.

« Umistéte spottebic na rovny a pevny povrch.

Odstrarite jakykoli predmét nachdzejici se nad spotiebi-
¢em. NepouZivejte na povrchy, které mohou byt poskozené
teplem.

«  Pred pouzitim umyjte veskeré pfisludenstvi, rutné nebo v
mycce na nadobi, s vyjimkou tacku na shér drobkd, ktery
je tieba myt rucné. Tacek na shér drobkd se vkladé dovnitf
trouby, na spodni ¢asti dutiny, pod spodni odpor.

W

~

« Spotfebicje nutné umistit do vzdalenosti alespori 20 cm od
elektrické zasuvky, do které bude zapojen.

Pfed uvedenim spotfebice do provozu jej oddalte 10 cm od
zdi nebo jakéhokoliv predmétu, ktery se nachdzi ve stejné
pracovni roviné.

110 cm Min
10 &’“_’Vﬁ"=,i 20 ¢m Min
R
oD —> c o0 O

=

g

=S

Pfed prvnim pouzitim spustte troubu naprazdno, ve funkci
CONVECTION (horkovzdu$né proudéni), na maximdlni tep-
lotu, po dobu alespori 30 minut, aby se odstranil zapach
novoty a pfipadny kouf zpdsobeny pfitomnosti ochrannych
ldtek aplikovanych na odpory pred prepravou. Vyvétrejte
mistnost.

NASTAVENI HODIN

Kdyz je spotiehic pfipojen poprvé do elektrické zasuvky, nebo po
vypadku proudu, ozve se zvukovy signal a na displeji se zobrazi
¢tyfi pomlcky ("--: --"). Po 5 sekunddch displej zhasne, protoze
neni nastaven denni Cas a spotebi¢ se pfepne do pohotovost-
niho reZimu (stand-by). Pro nastaveni hodin postupujte ndsle-
dovné:

Stisknéte tlacitko spusténi START (H) na alesponi 3 sekundy (obr.
2).

Zatne blikat hodina (00-7/).

Nastavte hodinu otacenim knofliku @ ¢asovace (G) (13.777).
Stisknéte tlacitko spusténi START (H).

Zatnou blikat minuty (/=-80).

Nastavte minuty otacenim knofliku @ Casovace (G) (=-25).
Stisknéte tlacitko spusténi START (H).

Zobrazi se nastaveny Cas (13:26).

Pokud si budete pozdgji prét cas zménit, opakuijte vyse uvedeny
postup. Spotiebi¢ musi byt v pohotovostnim rezimu (stand-by),
aby bylo mozné ¢as zménit.
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; FUNKCE BAKE (TRADICNI PECENI)
Tato funkce je idedIni, kdyZ se pecou lasagne, cannelloni, a koldce
obecné....
- Stisknéte tlacitko zapnuti/stand-by O] (N).
Trouba se zapne.
Kdyz je trouba zapnutd, ale neni otocen Zadny knoflik nebo
neni stisknuté z&dné tlaitko, po 2 minutdch se trouba vy-

Cervena kontrolka provozu (1), ktera se nachazi v blizkosti
tlacitka spusténi START (H), se rozsviti a na displeji se zob-
razi ndpis “PRE - HEAT".

Kdyz trouba dosdhne nastavené teploty, je vydan zvukovy
signal.

Pfedem nastavend doba tepelné ipravy zacne ubyvat.
Otevrete dvitka trouby a vlozte jidlo urcené k tepelné dpra-
vé na rost (D) nebo na peici plech (E) do polohy 1aneho 2.

pne a piiejde do pohotovostniho rezimu (stand-by).

« Na displeji se zobrazi automaticky zvolend funkce BAKE
(tradi¢ni peceni).

P

| N

Kdyz

Ménitelné hodnoty, doba peceni a teplota, blikaji. Pokud BROI

tyto hodnoty nejsou nastavené, na displeji se zobrazi 1:00

Zavrete dvitka.

Po uplynuti doby tepelné dpravy se na displeji zobrazi na-
pis“END"a je vydan zvukovy signal.

Pro resetovéni trouby, béhem provozu nebo na konci pe-
Ceni, kdyz se na displeji zobrazi népis “END’, stisknéte na 2
sekundy tlacitko zapnuti/stand-by 0] (N).

Otevfete dvitka trouby a vyjméte jidlo pomoci chiiapek.

je funkce BAKE (tradi¢ni peceni) aktivni, je mozné zmé-

nit funkci za CONVECTION (horkovzdusné proudéni) nebo za

L/GRILL, aniz by byla tepelnd tprava prerusena. Jednoduse

otocte knoflikem volice funkci FUNCTION (0) pro zvoleni nové

ha180°C. pozadované funkce. Doba tepelné Upravy a teplota ziistanou ta-
. Otocte regulitorem teploty/hmotnosti &/d (M) pro kové, jaké byly nastaveny pedtim. Pro funkci BROIL/GRILL bude

nastaveni teploty (od minimalné 80°C az do maximalné
220°C).

+ Otocte knoflikem ¢asovate @ (G) pro nastaveni doby te-
pelné dpravy (od minimalné 0:01 minuty az na maximalné

teplota nastavena automaticky.

2:00 hodiny).
. Stisknéte tlacitko spusténi START (H) pro zahdjeni faze pre-
dehievu.
. POLOHA .
JIDLO HMOTNOST ROSTU/PLECHU TEPLOTA DOBA(minuty)
cannelloni 1000 g rostv pol. 1 180°C 35-40
ryba 1000 g plech v pol. 2 200 °C 30-35
gratinovana rajcata 1000 g plechv pol. 2 200°C 25-30
pan di spagna 7009 rostvpol. 1 170°C 25-30
koblihy donuty 7509 rostv pol. 1 180°C 30-35
marmelddovy kolac 1000 g plech v pol. 2 180 °C 30-35
plumcake 900¢ rostvpol. 1 150°C 85-90
muffiny 12ks plech v pol. 2 170°C 20-25
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@ FUNKCE CONVECTION (HORKOVZDUSNE
PROUDENI)

Tato funkce je idedini pro peceni slanych koldcd, driibeze, brambor,

sladkého pecivass listovym téstem....

- Stisknéte tlacitko zapnuti/stand-by O] (N).
Trouba se zapne.
Kdyz je trouba zapnutd, ale neni otocen Zadny knoflik nebo
neni stisknuté z&dné tlaitko, po 2 minutdch se trouba vy-
pne a piiejde do pohotovostniho rezimu (stand-by).

« Na displeji se zobrazi automaticky zvolend funkce BAKE
(tradi¢ni peceni).

+ Otocte knoflikem volice funkci FUNCTION (0) pro zvoleni
rezimu CONVECTION.
Blikaji nastavitelné hodnoty, teplota a doba tepelné tipra-
vy. Pokud tyto hodnoty nejsou nastavené, na displeji se
zobrazi 1:00 h a 180°C.

» =

FUNCTION

« Otocte regulatorem teploty/hmotnosti &/d (M) pro
nastaveni teploty (od minimdlné 80°C az do maximalné
220°C).

« Otocte knoflikem ¢asovate @ (G) pro nastaveni doby te-

pelné tpravy (od minimainé 0:01 minuty aZ na maximalné
2:00 hodiny).

Stisknéte tlacitko spusténi START (H) pro zahdjeni faze pre-
dehfevu.

Cervend kontrolka provozu (1), ktera se nachazi v blizkosti
tlacitka spusténi START (H), se rozsviti a na displeji se zob-
razi ndpis “PRE - HEAT".

Kdyz trouba dosdhne nastavené teploty, je vydan zvukovy
signal.

Pfedem nastavend doba tepelné ipravy zacne ubyvat.
Otevrete dvitka trouby a vlozte jidlo urcené k tepelné dpra-
vé na rost (D) nebo na pecici plech (E) do polohy 1aneho 2.

P
O —| N

«  Zaviete dvitka.

+ Po uplynuti doby tepelné tipravy se na displeji zobrazi né-
pis“END"a je vydan zvukovy signal.

+ Proresetovani trouby, béhem provozu nebo na konci tepel-
né pravy, kdyz se na displeji zobrazi napis “END’, stisknéte
na 2 sekundy tlacitko zapnuti/stand-hy 0] (N).
Otevfete dvitka trouby a vyjméte jidlo pomoci chiiapek.

Kdyz je funkce CONVECTION (horkovzdu$né proudéni) aktivni, je
mozné zménit funkci za BAKE (tradicni peceni) nebo za BROIL/
GRILL, aniz by byla tepelnd tprava prerusena.

Jednoduse otocte knoflikem volice funkci FUNCTION (0) pro zvo-
leni nové pozadované funkce.

Doba tepelné dpravy a teplota zlistanou takové, jaké byly nasta-
veny predtim. Pro funkci BROIL/GRILL bude teplota nastavena
automaticky.

JibLo HMOTNOST RO?T(III;:’):IE‘C\HU TEPLOTA DOBA (minuty)
pecivo 5009 plech v pol. 2 170°C 35-40
slany kolac 700g rostv pol. 1 180°C 30-35
celé kue 25004 plechvpol.1 180 °C 90-100
kufeci maso na kousky 1500 g plechvpol.1 180°C 40-45
Spizy 10009 plechv pol.2 170°C 55-60
pecené 10009 plech v pol. 1 180 °C 75-80
mraZené brambory 1000 g plechv pol.2 190°C 55-60
Cerstvé brambory 10009 plech v pol. 2 190 °C 50-55
zmrazené croissanty 6ks plechv pol. 2 160 °C 25-30




[: FUNKCE BROIL/GRILL (GRILOVANI)

Tato funkce je idedini pro pripravu kotlet, klobds a Zebirek nebo pro
gratinovdni jidel...

Tato funkce nevyZzaduje predehfati.

PoloZte jidlo na rot (D) a zasurite jej do trouby spolecné s
pecicim plechem (E).

Pecici plech (E) aro3t (D) musi byt umisténé tak, jak je uve-
deno na obrdzku (poloha 3 a 4).

Zaviete dvitka.

Stisknéte tlacitko zapnutl’/stand-by(l) (N).

Trouba se zapne.

Kdyz je trouba zapnutd, ale neni otocen Zadny knoflik nebo
neni stisknuté z&dné tlacitko, po 2 minutach se trouba vy-
pne a prejde do pohotovostniho rezimu (stand-by).

Na displeji se zobrazi automaticky zvolend funkce BAKE
(tradicni pecent).

Otocte volicem funkci FUNCTION (0) pro vybér rezimu
BROIL/GRILL; na displeji se zobrazi ndpis “BRL" a upravitel-
nd hodnota tykajici se doby tepelné tpravy blikd. Pokud
tato hodnota neni nastavend, na displeji se zobrazi 0:30
minut.

030

o bri

FUNCTION
(o) §

V této funki se teplota nastavi automaticky.

Ototte Casovalem @ (G) pro nastaveni doby tepelné
Gpravy (od minimélné 0:01 minuty az na maximalné 2:00
hodiny).

Stisknéte tlacitko spusténi START (H) pro zahdjeni tepelné
Upravy.

Cervena kontrolka provozu (1), ktera se nachazi v blizkosti
tlacitka spusténi START (H), se rozsviti.

V poloviné tepelné tpravy jidlo otocte.

Po uplynuti doby tepelné tpravy se na displeji zobrazi na-
pis “END"a je vyddn zvukovy signal.

Pro resetovéni trouby, béhem provozu nebo na konci tepel-
né tpravy, kdyz se na displeji zobrazi népis “END”, stisknéte
tlacitko zapnuti/stand-by 0) (N) na 2 sekundy.

Otevfete dvifka trouby a vyjméte jidlo pomoci chiiapek.

»BROIL / GRILL

Kdyz je funkce BROIL/GRILL aktivni, je mozné zménit funkdi za
BAKE (tradicni peceni) nebo za CONVECTION (horkovzdusné
proudéni) ,aniz by byla tepelnd Gprava prerusena.

Jednoduse otocte volicem funkci FUNCTION (0) pro zvoleni nové
pozadované funkce.

Doba tepelné tpravy zlistane ta, kterd byla nastavena predtim,
teplota bude nastavena automaticky (180 °C).

. POLOHA .
JIDLO HMOTNOST ROSTU/PLECHU TEPLOTA DOBA(minuty)
kotleta 3ks rostvpol. 4 auto 25-30

plechvpol.3

. e rostv pol. 4
klobdsky salsiccia 4009 plech v pol. 3 auto 20-25
jehnéci kotlet 4ks rostv pol. 4 auto 15-20

J y plechvpol.3
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[___] FUNKCE PIZZA

Tato funkce je idedni pro tepelnou tpravu cerstvych nebo zmra-
zenych pizz...

Jednd se o automatickou funkci, kterd obsahuje predna-
stavené programy.

Ve funkci PIZZA jsou doba tepelné tpravy a teplota nasta-
veny automaticky. JE v kazdém piipadé mozné na konci
tepelné dpravy pridat nékolik minut, je-li poteba.
Umistéte pizzu na tali¥ na pizzu (Q), vie polozte na rost (D)
a vlozte do trouby do polohy 1.

D

00000000 1
Zaviete dvitka.

Stisknéte tlacitko zapnuti/stand-by OX()

Trouba se zapne. Kdyz je trouba zapnutd, ale neni otocen
Zadny knoflik nebo neni stisknuté zadné tlacitko, po 2 mi-
nutdch se trouba vypne a pfejde do pohotovostniho rezimu
(stand-by). Na displeji se zobrazi automaticky zvolend
funkce BAKE (tradicni peceni).

Otocte knoflikem volice funkci FUNCTION (0) pro zvoleni
rezimu PIZZA. Upravitelnd hodnota tykajici se hmotnosti
pizzy blika.

PPIZIA D
»RIZA D

FUNCTION

)

Otocte reqguldtorem teploty/hmotnosti i/& (M) pro na-
staveni hmotnosti pizzy (od minimdIné 100 g az do maxi-
malné 900 g)
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a také pro zvoleni druhu pizzy , kterou chcete tepelné upra-
33 FROZEN).

vit: ‘Cerstva’anebo ‘zmrazend’ (

Stisknéte tlacitko spusténi START (H) pro zahdjeni tepelné
Upravy.

Cervend kontrolka provozu (1), ktera se nachazi v blizkosti
tlacitka spusténi START (H), se rozsviti.

Pri tepelné tpravy "Cerstvé” pizzy se ozve zvukovy signdl,
Ze je mozné oteviit dvitka trouby a pfidat na pizzu mozza-
rellu.

To se nestane v pfipadé tepelné Upravy pizzy ‘zmrazené’ (
33 FROZEN).

Zaviete dvitka a pockejte na dokonceni pecici faze.

Je mozné tepelné upravovat dvé ‘zmrazené’ pizzy (*-
FROZEN) soucasné, kdyz je umistite piimo na dva rosty (D),
jak je uvedeno na obrazku (poloha 1a3).

V poloviné tepelné tpravy zaméiite polohu dvou rostd.

Po uplynuti doby tepelné Gpravyna displeji blika ndpis
“00:00” a je vydan zvukovy signal.

Je mozné pidat maximalni dobu 10 minut, je-li potfeba.
Pokud béhem 5 minut nebude nastaven Zadny cas, trouba
se automaticky vynuluje. Nastavite-li cas navic, po dokon-
Ceni se zobrazi napis "END".

Pro resetovani trouby, béhem provozu nebo na konci tepel-
né lpravy, stisknéte na 2 sekundy tlacitko zapnuti/stand-

by O ().
Oteviete dvitka trouby a vyjméte pizzu nebo dvé pizzy po-
moci chitapek.



[i FUNKCE COOKIES (SUSENKY)

Tato funkce je idedini pro pripravu lahodnych susenek...

+Jedndse oautomatickou funkci, kterd obsahuje prednasta-
vené programy.

« Vtéto funkdi jsou doba tepelné tpravy a teplota nastaveny
automaticky.
Je v kazdém pfipadé mozné upravit dobu tepelné tpravy,
otocenim casovace @ (G).

. Stisknéte tlacitko zapnuti/stand-by (1) (N).
Trouba se zapne. Kdyz je trouba zapnutd, ale neni otocen
Zadny knoflik nebo neni stisknuté zddné tlacitko, po 2 mi-
nutdch se trouba vypne a piejde do pohotovostniho rezimu
(stand-by).
Na displeji se zobrazi automaticky zvolend funkce BAKE
(tradicni pecent).

« Otocte knoflikem volice funkci FUNCTION (0) pro zvoleni re-
Zimu COOKIES; na displeji se objevi napis “1P” , ktery blikd.

0c0

P COOKIES 55>
»COOKIES 5 |

— P

FUNCTION

- Ototte requlitorem teploty/hmotnosti &/d (M) pro zvo-
leni mnoZstvi suSenek , které chcete péct: “1P” pro peceni
susenek umisténych pouze v jedné drovni anebo “2P" pro
peceni ve dvou trovnich soucasné.

«  Stisknéte tlacitko spusténi START (H) pro zahdjeni féze pre-
dehfevu.
Cervend kontrolka provozu (I), kterd se nachazi v blizkosti
tlaitka spusténi START (H) , se rozsviti a na displeji se zob-
razi napis “PRE - HEAT".

+ Kdyz trouba dosahne nastavené teploty, je vydan zvukovy
signdl. Nastavend doba tepelné dpravy a cervend kontrolka
(1) blikaji.
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Oteviete dvitka trouby, umistéte suSenky na peici plech (E)
(pro peceni suSenek pouze v jedné trovni) a vlozte vie do
trouby do polohy 2.

Je mozné péct suSenky ve dvou rovnich soucasné, umisté-
nim susenek na dvou rostech (D) s pouZitim peiciho papiru
a vlozenim vSeho do trouby do polohy 1a 3. Pfiblizné v po-
loviné peceni cervena kontrolka provozu (1) bliké a zvukovy
signdl ozndmi, Ze je tfeba zaménit polohu dvou rostd.

D

oooo‘oooo
>

Zaviete dvitka.

Stisknéte tlacitko spusténi START (H) pro zahdjeni tepelné
Gpravy.

Po uplynuti doby tepelné dpravyse na displeji objevi ndpis
“00:00"a je vydan zvukovy signal.

JE mozné pridat maximalni dobu 10 minut, je-li potfeba.
Pokud béhem 5 minut nebude nastaven Zadny cas, trouba
se automaticky vynuluje. Nastavite-li ¢as navic, po dokon-
Ceni se zobrazi napis "END".

Pro resetovani trouby, béhem provozu nebo na konci tepel-
né ﬂi)ravy, stisknéte na 2 sekundy tlacitko zapnuti/stand-
by O ().

Oteviete dvitka trouby a vyndejte pecici plech (E) nebo dva
rosty (D) pouzitim chiiapek.



; KEEP WARM (UDRZENi TEPLOTY)

Umistéte predem tepelné upravené jidlo na rost (D) nebo
na pecici plech (E) a vlozte ho do trouby do polohy 1.

D

) )oooo‘oooo
=N

Zavrete dvitka.

Stisknéte tlacitko zapnuti/stand—by(') (N).

Trouba se zapne. KdyZ je trouba zapnutd, ale neni otocen
Zadny knoflik nebo neni stisknuté zadné tlacitko, po 2 mi-
nutdch se trouba vypne a prejde do pohotovostniho rezimu
(stand-hy).

Na displeji se zobrazi automaticky zvolend funkce BAKE
(tradicni peceni).

Otocte knoflikem volice funkci FUNCTION (0) pro zvoleni
rezimu KEEP WARM. Upravitelnd hodnota tykajici se doby
udrZeni teploty jidla blikd.

» KEEP WARM T

A

FUNCTION

Otocte ¢asovatem @ (G) pro nastaveni doby udrZeni
teploty (od minimdlné 0:01 minuty az na maximalné 6:00
hodiny). V této funkai se teplota nastavi automaticky.
Stisknéte tlacitko spusténi START (H) pro zahdjeni udrZeni
teploty jidla.

Cervena kontrolka provozu (1), kterd se nachazi v blizkosti
tlacitka spusténi START (H), se rozsviti.

Po uplynuti doby udrZeni teplotyse na displeji zobrazi na-
pis“END"a je vydén zvukovy signal.

Pro resetovani trouby, b&hem provozu nebo po uplynuti
doby udrZeni teploty , kdyZ se na displeji zobrazi ndpis
“END’, stisknéte na 2 sekundy tlacitko zapnuti/stand-by
ON}

Otevrete dvitka trouby a vyjméte jidlo pomoci chiiapek.
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Slow cooker

*]

Funkce KEEP WARM, diky své piesné nizké teploté, miize byt
pouZita jako ‘slow cooker’ (dlouhé vafeni pfi nizké teploté). V
této funkci miZe byt doba tepelné Gpravy nastavena az na 6
hodin.

FUNKCE DEFROST (ROZMRAZOVANI)

Tato funkce je idedlni pro usnadnéni rozmrazovdnijidel...

Pred poutitim této funkce se ujistéte, Ze je trouba komplet-
né studend.

Umistéte jidlo k rozmrazeni na rost (D) nebo na plech (E) a
vlozte jej do trouby do polohy 1.

Zavrete dvitka.

Stisknéte tlacitko zapnuti/stand-by O] (N).

Trouba se zapne. Kdyz je trouba zapnutd, ale neni otocen
zadny knoflik nebo nenf stisknuté Zadné tlacitko, po 2 mi-
nutdch se trouba vypne a prejde do pohotovostniho rezimu
(stand-by).

Na displeji se zobrazi automaticky zvolend funkce BAKE
(tradi¢ni pecen).

Otocte knoflikem volice funkci FUNCTION (0) pro zvoleni
rezimu DEFROST; na displeji se zobrazi népis “*& DEF” a
upravitelnd hodnota tykajici se doby tepelné dpravy blika.
Pokud tato hodnota neni nastavend, na displeji se zobrazi

0:30.

A

FUNGTION
@ /4

Otocte ¢asovatem @ (G) pro nastaveni doby rozmrazovani
(od minimdlné 0:01 minuty az na maximélné 2:00 hodiny).
Stisknéte tlacitko spusténi START (H) pro zahdjeni cyklu
rozmrazovani.

030

der




Cervend kontrolka provozu (1), ktera se nachazi v blizkosti
tlacitka spusténi START (H), se rozsviti.

« Po uplynuti doby rozmrazovanise na displeji zobrazi ndpis
“END” a je vydan zvukovy signdl.

« Pro resetovani trouby, b&hem provozu nebo na koni roz-
mrazovani, kdyZ se na displeji zobrazi napis “END, stiskné-
te na 2 sekundy tlacitko zapnuti/stand-by 0) (N).

+  Oteviete dvitka trouby a vyjméte pokrm.

RADY PRO ZDRAVE VARENI

KdyZ tepelné upravujete potraviny s vysokym obsahem tuku,
doporucuje se ve funkcich BAKE a CONVECTION umistit jidlo pfimo
na ro3t zasunuty v poloze 2 a pecici plech v poloze 1.

Timto zplisobem se pirebytecny tuk ulozi na plech.

D

) oooo‘oooo
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1

CISTENI A UDRZBA

Casté ¢isténi zabrafuje tvorbé koufe a zapachu. Nedopustte, aby

se tuk hromadil uvnitf spotebice.

«  Pred zahdjenim Udrzby nebo CiSténi odpojte zdstrcku a
nechte troubu vychladnout.

- (Cistéte dvitka, vnitini stény a vn&jsi povrchy trouby vodnim
roztokem s jemnym Cisticim prostfedkem a ddkladné osus-
te.

+ Kdstén nepouZivejte abrazivni, kyselé nebo agresivni Cisti-
ci prosttedky, horlavé kapaliny, draténky nebo ostré kovové
ndstroje. Spotfebic nikdy neponofujte do vody; nemyjte jej
pod proudem vody.

Dévejte pozor, aby se voda nebo tekuté mydlo nedostaly do
ventilacnich otvorli nad troubou.
+  Prisluenstvi Ize myt v ruce nebo v mycce na nddobi s

vyjimkou tdcku na sbér drobkd, ktery je tfeba myt rucné a
poté dobfe osusit.

by.

Umyjte jej rucné. V pripadé, Ze jde $pina tézko odstranit,
oplachnéte tacek horkou vodou se sapondtem, a pokud je
potieba, vycistéte jemné houbickou, aniz byste jej poskra-
bali.

+ Kdyz je trouba v provozu, vnitini svétlo (B) uvnitf trouby je
pofdd rozsvicené.
Pfi vyméné Zdrovky postupujte ndsledovné: vytahnéte
zéstrcku ze zasuvky, odsroubuijte sklenény kryt a vymérite
Zarovku za novou stejného typu (odolnou viici vysokym
teplotam); poté sklenény kryt znovu pfiSroubujte. (typ
Zarovky: E14, 15W, 300 °C).

LIKVIDACE

Nevyhazujte spotiebi¢ spolecné s domdcim odpa-
dem, ale odevzdejte jej do pfisluSného shémého
I

mista tfidéného odpadu.



PROVOZNi PORUCHY A JEJICH RESENI

CHYBOVE

HLASENINA | POPIS onoeLE RESENI
DISPLEJI
L Zaznamenejte si ¢islo chyby.
. . Elelftr(,)n’mke Resetujte ovladani stisknutim tlacitka zapnuti/stand-by 0)
E0:11 Porucha teplotn ovladani (N) na 2 sekundy a vytahnéte zéstrcku z elektrické zasuvky.
Err sondy detekovalo poruchu . o i . L
teplotn sondy Tevplo.tnl sonda muz.e bytvposlv(f)zena. Obratte se na servisni
stfedisko De Longhi a sdélte cislo chyby.
i Zaznamenejte si ¢islo chyby.
. . EIelftr(l)n’mke Resetujte ovladani stisknutim tlacitka zapnuti/stand-by 0]
£E0:12 Porucha teplotni ovlddani e iy s
(N) na 2 sekundy a vytdhnéte zdstrcku z elektrické zasuvky.
Err sondy detekovalo poruchu . o i ) L
teplotni sondy Tevplo.tnl sonda muz.e bytvposlv(,ozena. Obratte se na servisni
stfedisko De Longhi a sdélte islo chyby.
Zaznamenejte si Cislo chyby.
Nastavend teplota Elelftrfm’ické Resetujte ovladani stisknutim tlacitka zapnuti/stand-by 0]
nebyla dosazena: ovladani (N) na 2 sekundy a vytdhnéte zdstrcku z elektrické zasuvky.
£01 Troubé se detek?valo Nejprve zkontrolujte, zda jsou dvitka trouby béhem provozu
Er nepodafilo nadmerpou tésné uzaviend.
doshnout prov?znlldobu pro ) Jsou-li dvitka béhem provozu ponechdna otevfend, trouba
nastaven teploty v dosazeni nastvavene nedosahne nastavenou teplotu.
Cozumném tase teploty uvnitf Pokud ale dvitka byla spravné uzavfend, mohou byt poskozené
trouby. odpory.
Obratte se na servisni stfedisko De Longhi a sdélte Cislo chyby.
Piehist: Elektronické Zaznamenejte si cislo chyby. |
£0:2) Trouba dosahla ovladani N Resetujte ovladani stisknutim tlacitka zapnuti/stand-hy (D
- DFl vysoké detekovalo pfilis (N) na 2 sekundy a vytahnéte zastrcku z elektrické zasuvky.
teploty vysokou teplotu Elektrické ovlddani miZe byt poskozené.
uvnitf trouby Obratte se na servisni stfedisko De Longhi a sdélte Cislo chyby.
Zaznamenejte si ¢islo chyby.
Nepiedvidané Elektronické Resetujte ovladani stisknutim tladitka zapnuti/stand-by (l) (N)
prehfati: ovlddani na 2 sekundy a vytahnéte zastrcku z elektrické zasuvky.
£0:27 Teplotni sonda detekovalo K této chybé miize dojit, pokud byla spusténa funkce DEFROST,
Er detekovala ndrlist | necekany ohfev kdyz byla trouba jesté teplé z pfedchoziho pouziti. Ujistéte
teploty, i kdyz uvnitf trouby, kdyz | se, Ze trouba dobe vychladla pred aktivaci funkce DEFROST.
odporovd télesa byla odporova Pokud nebyla pouZita funkce DEFROST, mlize byt poskozeno
byla vypnutd télesa vypnutd elektronické ovlddani. Obratte se na servisni stfedisko De

Longhi a sdélte Cislo chyby.
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MOZNY

PROBLEM RESENI
- Zkontrolujte, zda je zdstrcka spravné zasunutd do zésuvky
- Zasuiite zdstrcku do jiné zasuvky
Trouba se nezapne - Ujistéte se, Ze jistic elektrického obvodu funguje spravné

Pokud tato feseni problém nevyfesi, pravdépodobné doslo k poruse trouby.
Obratte se na autorizované servisni stfedisko Dé Longhi .

Svétlo displeje je
zhasnuté

Elektronické oviddani trouby peslo do klidového rezimu (stand-by), po urcité dobé, kdy nebylo pouzit,
pokud nebyl nastaven denni cas.
Kdyz je denni ¢as nastaven, svétlo displeje je stale rozsvicené.

Denni as zmizel

V pfipadé, Ze dfive nastaveny denni cas zmizel, doslo k pferusent elektrické energie na dobu delsi nez 5
sekund. Elektronické ovladani se resetovalo.
Inovu nastavte denni cas.

Zarovka trouby
zlistane zhasnutd,
kdyz se trouba zapne

- Zarovka trouby je rozbita. Vyméfite ji.
- Zarovka trouby neni spravné zasroubovand. Ovéfte, Ze je Zérovka
spravné zasroubovana.
Pokud tato feseni problém nevyresi, pravdépodobné doslo k poruse elektronického ovlddani kontroly
Zarovky.
Obratte se na autorizované servisni stiedisko Dé Longhi .

Pizza neni upecend
rovnomérné.

Nékteré velmi velké pizzy, nebo se specidlnim téstem a ingrediencemi, mohou mit problém s rovno-
mérnou tepelnou pravou.
Pro dobry konecny vysledek doporucujeme pizzu béhem peceni otocit .

Z otvord trouby
vychdzi para

Jedné se o normalni jev. Trouba je opatena vétracimi otvory pro uvolfiovani prebytecné vihkosti
vytvafené potravinami bohatymi na vlhkost.

Na povrchu vnitiniho
skla trouby jsou kapky
vody.

Jedné se o normalni jev. Kondenzét generovany z potravin s vysokou vihkosti tee po vnitfnim povrchu
skla a je shromazdovan do specidlniho odvodu ve spodni ¢asti vnitinich dvefi.
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RECEPTY

CERSTVA PIZZA

Ingredience: Mnoistvi:
voda 2009
Cerstvé pivovarské kvasnice 79
bild mouka W330

(nebo mouka typu 0 manitoba) 210g
krupice z tvrdé pSenice 509
extra panensky olivovy olej 15¢
kuchyriska sl 6g
mozzarella 1004
rajcata

stil p.ch.
oregano p.ch.

1. Pipravte tésto na pizzu; rozpustte v misce s vodou kvasni-
ce, nasypte mouky a hnétte po dobu asi 7-8 minut a obcas
odlepte zachycené tésto pomoci Spachtle.

2. Pridejte postupné trochu soli a nakonec pfidejte po kap-
kdch olej. Kdyz se olej kompletné vstfebal, namazte val,
poloZte na néj tésto a rukama vytvorte kouli.

3. Kouli vlozte do prostorné lehce vymazané misy, pfikryjte
potravinovou félii nebo Cistou utérkou a nechte kynout na
teplém misté mimo dosah privanu.

4. Pockejte, dokud tésto sviij objem alespori nezdvojnasobilo
(zhruba 1 hodinu a pul) a pristupte k rozvéleni pizzy. Pre-
neste tésto na lehce pomouceny val a rozvélejte rukama;
potfete olejem talif na pizzu, ktery je souddsti vybaveni,
rozlozte na ném tésto a potete rajcatovou omackou, posy-
pte Spetkou soli a oreganem.

5. Zasunite talif na pizzu do trouby nad rost vlozeny do 1. vodi-
i liSty. Vyberte funkci PIZZA, nastavte hmotnost 800 g a
stisknéte tlacitko spusténi START (H).

6. 6 minut pfed dokoncenim trouba vydd zvukovy signal;
pfidejte na kosticky nakrdjenou mozzarellu a pokracujte v
peceni.

7. Poupeceni poddvejte.

BOLONSKE LASAGNE

Ingredience: Mnoistvi:
Cerstvé lasagne 10 plétd
beSamel 11

ragd 5009
syrgrana 109

1. Jako prvnisi pfipravte ragti a beSamel.
2. Prejdéte ke skladani lasagni: vezméte si obdélnikovy pekac
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o velikosti 30x20 cm. Rozprosttete beSamel rovnomémé po
celé plode pekdce, poté naskladejte lasagne a znovu nalijte
tenkou vrstvu beSamelu.

Nyni naneste ragu a strouhany syr a ujistéte se, Ze jste
pokryli cely povrch pekace. Pak vytvorte dal3i vrstvu las-
agni az do vycerpani viech ingredienci; zakoncete vrstvou
ragui a bohatym posypem syru grana.

Lvolte funkci BAKE, nastavte teplotu na 180°C a dobu
tepelné dpravy 40 minut; stisknéte tlacitko spusténi START
(H). Trouba zahdji pfedehiev; jakmile je teplota dosaZena,
na displeji se zobrazi doba peceni. Vlozte peka¢ nad rost
zasunuty 1. vodici liSty a pe¢te po nastavenou dobu.

Po dokonceni vyndejte z trouby a pfed podévanim nechte
trochu zchladnout.

KURECI ZAVITKY PLNENE SYREM A SPENATEM

Ingredience: Mnozstvi:

kureci prsa 4

platky taveného syra 2

predvareny $pendt 2009

extra panensky olivovy olej p.ch.

stil a pepr p.ch.

listky Salvéje p.ch.

rozmaryn p.ch.

1. Rozlozte kazdy kousek kufeciho prsa a lehce poklepte pa-

lickou na maso; osolte a opepfete a posypte nasekanou
smési rozmarynu a Salvéje. Polozte na kazdou ¢ast Spendt a
platky syra nakrdjené na prouzky.

Srolujte pldtky kufete a uzavfete paratkem nebo kuchyn-
skym provazkem.

PoloZte zavitky na plech pokryty pecicim papirem.

Zvolte funkci CONVECTION, nastavte teplotu na 180°C a
dobu tepelné ipravy na 30 minut. Stisknéte tlacitko spus-
téni START (H). Trouba zahdji fazi pfedehevu.

Jakmile je teplota dosazena, na displeji se zobrazi doba
tepelné tpravy. Vlozte plech do 2. vodici listy a tepelné
upravujte po nastavenou dobu.

Podavejte nakrdjené na platky.



PECENE KOLENO SE SEZAMOVYMI BRAMBORAMI A
CIBULOVOU OMACKOU NA ZAZVORU

Ingredience:

Mnozstvi:

veprové koleno
(2 celd, rozkrojend podéIné na polovinu) 1.4 kg

Bio cervené brambory 5009
smés celeru, mrkve, cibule p.ch.
cesnek 2ks
Dijonskd hofcice 11zicka
hiebicky 6ks
Salvéj, rozmaryn p.ch.
extra panensky olivovy olej 3g
cbule 1509
Cerstvy zazvor 30g
stil a pepr p.ch.

1. Marinujte s jednodennim predstihem (doporuceno) kolena

ve smési z hoicice, 2 IZic olivového oleje, nadrceného hie-
bicku, cesneku, bylinek, sklenice suchého bilého vina, soli a
pepre.

Nakréjejte na velmi malé kosticky smés mrkve, celeru a
cibule, pfidejte ji k masu a vie rozlozte na pecici plech.
Vlozte plech do 1. vodici listy, zavrete dvitka a nastavte
troubu na funkci KEEP WARM na 4 hodiny.

Mezitim umyjte brambory v bikarbondtu, poté je nakréjej-
te na klasické kostky k peceni v troubé o velikosti 3x3 cm.
Uvafte brambory v osolené vodé aZ jsou uvarené,,na skus”,
pak je vythnéte a ochutte soli, pepfem, olivovym olejem
a sezamovymi seminky.

Nakréjejte cibuli na malé kousky a vafte v 500 g vody, a7 je
krémova, poté pridejte nastrouhany zdzvor a nasypte ryzo-
vou mouku a vée rozmixujte. Podle chuti osolte. Omécka by
méla mit krémovou konzistendi, v pfipadé potieby hustsi
konzistence je$té povarte na plameni.

Vyndejte kolena z trouby, dejte stranou a uchovejte zeleni-
nu a Stévu z vareni. Brambory rozlozte na peici plech.
Rozmixujte a zjemnéte trochou olivového oleje zeleninu a
Stavu, které jste si nechali stranou.

Zvolte funkci CONVECTION, nastavte teplotu na 220°C a
dobu tepelné dpravy na 30 minut. Stisknéte tlacitko spus-
téni START (H). Trouba zahdji fazi pfedehtevu.

. Jakmile je teplota dosazena, na displeji se zobrazi doba

tepelné Upravy. Vlozte plech do 2. vodici listy a tepelné
upravujte po nastavenou dobu.

. Jakmile jsou kolena opecend dozlatova, vyjméte je z trouby

a poddvejte s obéma pipravenymi omackami.
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PRAZMA NA STREDOMORSKY ZPUSOB
Ingredience: Mnozstvi:
prazmy 2

cherry rajcdtka 2009
olivy taggiasche 100g
strouzek cesneku 1

tymidn p.ch.

stil p.ch.

pepf p.ch.
olivovy olej p.ch.

1. Nejdfive z prazmy odstraiite Supiny; oistéte je, vyndejte

vnitinosti. Osolte a opepiete vnitfek bficha, pfidejte strou-
Zek cesneku a dveé vétvicky tymidnu.

2. Naplech nalijte olej a poloZte obé prazmy.

3. Rajcdtka nakrdjejte na polovinu a dejte je na plech spolu s
olivami; vse osolte.

4, Ivolte funkci BAKE, nastavte teplotu na 200°C a dobu
tepelné Gpravy na 35 minut. Stisknéte tlacitko spusténi
START (H). Trouba zahdji fézi predehrevu.

5. Jakmile je teplota dosazena, na displeji se zobrazi doba
tepelné tpravy. Vlozte plech do 2. vodici lity a tepelné
upravujte po nastavenou dobu.

6. Poddvejte.

KOLAC (CROSTATA) S MARMELADOU

Ingredience: Mnozstvi:

mouka 250g

cukr 11049

mdslo 125¢

vejce 1celéatZloutek

stil 1 3petka

marmeldda 200g

1. Vkuchynském robotu smichejte viechny ingredience (kro-
mé marmelady); dejte si stranou asi 1/3 tésta, kterd bude
slouzit na ozdobu.

2. Rozvdlejte zbytek tésta valeckem a vypliite pfedem vyma-
zanou a pomoucenou formu na peceni s hackem.

3. Pfijdete marmelddu a ozdobte pficnymi pruhy zbytku tés-
ta.

4. Ivolte funkci BAKE, nastavte teplotu na 180°C a dobu
tepelné Upravy na 35 minut. Stisknéte tlacitko spusténi
START (H). Trouba zahéji fézi predehfevu.

5. Jakmile je teplota dosaZena, na displeji se zobrazi doba te-

pelné dpravy. Vlozte formu na peceni nad rost zasunuty do
1. vodici listy a tepelné upravujte po nastavenou dobu.



PAN DI SPAGNA (PISKOTOVE TESTO) CHOCOLATE-NUTS CHIPS COOKIES

Ingredience: Mnozstvi: Ingredience: Mnoistvi:

vejce 6 oloupané liskové ofiSky 10g+50¢

cukr 190¢ surovy titinovy cukr 509

mouka 00 1509 séjové mléko 50ml

bramborové moucka 754 $paldové mouka 259

vanilin 29 kakao v présku 59

kukufi¢nd moucka 109

1.V misce naslehejte vejce s cukrem az do ziskéni napéné-  vlocky hotké cokolddy 15¢
né a nadychané smési. V tento okamZik pfidejte prosatou
mouku, moucku a vanilinovy cukr a michejte metlickouaz 1.V mixéru nahrubo nasekejte liskové ofiSky s cukrem: je tfe-
do ziskdni homogenni smési, pfiemZ ddvejte pozor, aby ba ziskat velmi jemnou nasekanou smés.
nesplaskla. 2. Do misky prosejte mouku se Skrobem, kakaem, poté pfi-

2. Formu na peceni o priiméru 26 cm vymazte méslem a po- dejte smés nasekanych liskovych ofi3k(i a nakonec cokola-
praste moukou; vlijte tésto do jejiho stfedu a dobfe vyrov- du. Pak piidejte sojové mléko a energicky zpracujte tésto,
nejte. aZ je hladké a dostatecné vihké.

3. Ivolte funkci BAKE, nastavte teplotu na 170°C a dobu 3. UloZte v misce do chladnicky na alespofi 1 hodinu, aby se
tepelné Gpravy na 30 minut. Stisknéte tlacitko spusténi tésto zpevnilo tak, aby mohlo byt nasledné zpracované ru-
START (H). Trouba zahdji fézi predehrevu. kama.

4. Jakmile je teplota dosazena, na displeji se zobrazi dobate- 4.  Zpracujte smés, jako kdyby to byly noky: vytvoite prouzky
pelné tpravy. Vlozte formu na peceni nad rost zasunuty do a poté kousky ve velikosti ofechd, z nichz vytvofite kulicky,
1. vodici listy a tepelné upravujte po nastavenou dobu. které nésledné rozlozte na dvou rostech pokryté pecicim

papirem. Zplostéte kulicky vidlickou a posypte nasekanymi

PLUMCAKE liskovymi ofisky.

Ingredience: Mnoistvi: Zv.olte vfunkcifOOKIESV av nfistavte 2P

mislo 250¢ Stisknéte tlacitko spusténi START (H).

cukr 250g 5. Po dosaZeni teploty trouba piejde do pohotovostniho re-

vejce 3 celé a2 Floutky Zimuana dIS’p!e.ij blika doba tepel.né ﬂprayy: vJoite rgity

mouka 250g do 1[ ? 3 vodici liSty, nastavte 20 minut a stisknéte tlacitko

rozinky 80g spusténi STARTv(P!). N ) , N

rum 1 sklenicka 6. Zl}ruba v p.olowpe t.e[?elne Gpravy, Kdyz zazni zvulftzvy sig-

Sl 13petka ndl a na displeji blikd doba tepelné dpravy, zaménte dva

rodty a stisknéte tlacitko spusténi START (H).

1. Prohnétte maslo (které musi byt vyjmuté z chladnicky nej- 7. Podivejte.
méné 2 hodiny pfedem) s cukrem, dokud smés nezhéld.

2. Jedno po druhém piddme vejce, poté velmi pomalu mou-
ku a Spetku soli. Nasledné pfidejte rum a rozinky (naloZené
predem 30 minut ve vlazné vodé).

Rozinky, po vymackéni vody, posypte moukou tak, aby se
béhem tepelné pravy nepfilepily na dné pecici formy.

3. Nalijte smés do pfedem mdslem vymazané a moukou vy-
sypané obdélnikové formy.

4. Ivolte funkci BAKE, nastavte teplotu na 150°C a dobu
tepelné Gpravy na 90 minut. Stisknéte tlacitko spusténi
START (H). Trouba zahéji fézi predehfevu.

5. Jakmile je teplota dosaZena, na displeji se zobrazi doba te-

pelné dpravy. Vlozte formu na plumcake nad rost zasunuty
do 1. vodici liSty a tepelné upravujte po nastavenou dobu.
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