» Udrzujte spotfebic a napajeci kabel
daleko z dosahu déti mladsich 8 let.
« Pfedtim, nez zacnete provadét

BEZPECNOSTNI UPOZORNENI
« Pokud je napdjeci kabel poskozeny,
jeho vyménu musi provest vyrohce

nebo jeho technické stiedisko tak,
aby/se zabranilo veskerému nebez-
pedi.

Cisténi, vyjméte zdstrcku napdjeciho
kabelu z elektrické zasuvky a odpojte
konektor.

» Spotiebic nesmibyt spoustén pomodi  + Zastrcka konektoru ve spotrebici musi

vnéjsiho casového spinace nebo ovla-
daciho zafizeni.

« Tento spotfebic je urcen vyhradné pro
domaci pouzivani. Neni urcen pro
pouzivani v prostredich, ktera slouzi
jako kuchyné pro zaméstnance ob-
chod, kancelafi a jin{lch pracovnich
oblasti, agroturistiky, hotelii, moteli
a jinych ubytovacich zafizeni, pro-
najmu pokoj.

« Jetieba vyhradné pouzivat konektor
De’Longhi KS-1220, ktery je soucdsti
dodavky.

« Spotrebi¢ mohou pouZivati détistarsi « POZOR:

8 let a osobK § omezenymi psy-
chickymi, fyzickymi nebo smyslovymi
schopnostmi nebo s nedostatecnymi
zkusenostmi a znalostmi za predpo-
kladu, Ze budou pod peclivym dohle-
dem a instruovany o bezpecném
zplisobu ﬁouil'vénl' spotrebice a o ne-
bezpecich, kterd s tim souviseji. Do-
hlizejte na détia kontrolujte, aby si se
spotrebicem nehrélg. Cinnosti tyka-
jici se cisténi a udrz K nemohou vy-
kondvat déti, s vyjimkou piipadd, ze
jim bude vice jak 8 let a bude na né
neustale dohlizeno.
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byt fddné suchd pied opétovnym
pouzitim,

Spotrebi pouil've&te vZdy narovném
suchém povrchu, ktery je odolny viici
teﬂlu ve vysce alespon 85¢m, z do-
sahu détl. Nepokladejte horlavé
predméty do blizkosti spotfebice.
Dfive nez budete s plotynkou mani-
pulovat, nechte ji vychladnout (mini-
malné 30 minut).

VYSTRAHA: u tohoto 5ﬁotfebiée ne-
pouZivejte dfevéné uhli nebo po-
dobné topiva.

neotdcejte  teflonovou
plotynku, pokud zcela nevychladla.
POZOR: abyste sniZili nebezpeci
poZdru, varte pouze s vloZenou va-
nickou pro hromadeéni tuku. Pro od-
pojeni spotiebiCe netahejte za
napdjeci kabel, nybrZ za zastrcku.
Nenechdvejte spotiehic zapnuty bez
dozoru, mohl by byt zdrojem nebez-
pedi.

Béhem provozu milze byt zvysend te-
plota povrchu spottebice.

Materidly a soucasti které jsou urceny
pro styk s potravinami splruji Evrop-
skou normu 1935:2004.



POPIS (str. 3)

1. Oboustrannd teflonovd plotynka

2. Vanicka pro hromadéni tuku

3. Bezpecnostni zafizeni

4. Podstavec

5. Konektor

Spotebic Ize pouzivat ve dvou rezimech (oboustranna plotynka).

- Plotynka s ryhovanym povrchem je vhodna pro peceni bif-
tekd, kotlet a podobnych pokrm(.

«  Plotynka s hladkym povrchem se pouzivd pro pfipravu
kory3ii, vajec, zeleniny nakrdjené na platky a podobnych po-
travin.

INSTALACE A UDRZBA

P¥i prvnim pouziti
Odstrarite z plotynky a vanicky veskery obalovy materidl a
reklamni 3titky.

« Odpojte konektor a vycistéte peici plotynku a podstavec a
umyjte je vodou a sapondtem. Diikladné vyplachnéte a
osuste. Ujistéte se, Ze zasuvka konektoru na plotynce je zcela
suchd.

« OSetfete pecici povrch tak, Ze na néj nanesete lehkou vrstvu
rostlinného oleje nebo nastfikdte kuchynisky sprej zabranujici
pfilnuti. Odstrarite nadbytecny olej.

Priprava spotiebice

+  Postavte podstavec na pracovni plochu. Vsurite kovovou va-
nicku pro hromadéni tuku. Pecici plotynku umistéte spravné
na podstavec. Zdsuvka plotynky se musi nachdzet na stejné
strané, kde je i bezpecnostni zafizeni.

+  Spotfebi¢ nepouZivejte, pokud jeho instalace nebyla prove-
dena v souladu s postupem uvedenym na strané 3.

Pokud plotynka neni na podstavci nainstalovéna
spravné, konektor neni mozné zcela zasunout.
Zasuiite zastrcku napéjeciho kabelu do elektrické zasuvky.
+ Nastavte pfepinac teploty na maximalni hodnotu. Rozsviti se
svételnd kontrolka. Predehfivejte po dobu 4-6 minut. Je nor-
malni, Ze se v pribéhu predehfivani kontrolka zapina a vy-
pind s cyklickou pravidelnosti.
Pro dosazeni dokonalého opeceni dozlatova a aby se ryhy
miizovi otiskly na hamburgerech, biftecich, hot-dozich, klo-
basach, platcich ryb, kufecich prsou a jinych masech se
ujistéte, Ze se prepinac teploty nachdzi v poloze 3. Pro
ohfivani dfl've upeEen)'/ch potravin udriujte pokrm v teple

ploty peceni, uvedte prepinac do polohy 1nebo 2.

Vypnuti spotiebice

+ Poukonceni peceni nastavte prepinac teploty do polohy @.
Vyjméte zéstrcku napéjeciho kabelu z elektrické zasuvky a
nechte spotfebic vychladnout pred tim, nez ho vydistite a
vyjmete jeho Csti.
Pro manipulaci se spotfebicem pouZivejte pfislusnd drzadla.

Doba peceni

+  Nésledujici tabulku pouzivejte jako privodce pro mnozstvi a
dobu peceni. Uvedené doby peceni jsou pfiblizné hodnoty.
Doba nutna pro peceni se mize lisit v zavislosti na teploté
plotynky, okolniho vzduchu a samotného pokrmu.
Pecené potraviny museji mit vzdy pokojovou teplotu.
Nikdy na plotynku pfimo nepokladejte zmrazené potraviny:
mohly by ztuhnout.
PeEIivé zkontrolujte potravinu a nastavte dobu peEem’ podle

viny otacejte

Zapnuti pristroje
«  Icelazasurite konektor do zasuvky plotynky.

Potraviny Priblizna doba (minuty) Zkouska stupné peceni
biftek 8-15 az do pozadovaného stupné peceni
slanina 8-15 pozadovany stupefi peceni
veprové kotlety, bez kosti 15-20 maso jiz nema mit riizovou barvu
kufeci steaky 25-30 propichnéte nozem; nesmi z néj vytékat

svétld Stava
hamburger o tloustce 1cm 8-10 maso jiz nema mit rtizovou barvu
klobdsy / sekana 12-15 maso jiZ nemd mit riizovou barvu
Hot dog 8-10 dobre propeceny
ryba vcelku 8-10 matny vzhled, po dotyku vidlickou se
rozpada
rybi filé 10 pro kazdych 2,5 cm tloustky matny vzhled, po dotyku vidlickou se
rozpada




DOPORUCENI PRO PRiPRAVU POKRM{
Pro dosazeni lepsiho vysledku pfed opékanim plotynku
predehfejte.
Obecné jsou pro peceni na plotynce vhodnéjsi platky
mékkého masa. Tvrdsi maso Ize zmékcit tim, Ze ho nechate
béhem noci marinovat.
Abyste zabranili tomu, Ze se povrch pfi otdeni potravin
poskrabe, pouZivejte vzdy Spachtli z plastu nebo ze dfeva.
Je-lito mozné, ryby a maso by se mély otdcet pouze jednou.
Opakované otaceni potravin neni nutné a potraviny jim vy-
sychaji. Nikdy potraviny nekréjejte na povrchu plotynky.
Pro opékani zeleniny, ryb nebo libového masa pomazte
pecici povrch kuchyriskym sprejem nebo lehkou vrstvou ro-
stlinného oleje. Pfi opékani masa s tucnymi castmi nebo ma-
rinovanych pokrmd neni tfeba plotynku predem takto
osetfit.
Nikdy maso nepecte pfilis dlouho.
Pokud pokrm pfilne k plotynce, piileZitostné vycistéte jeho
povrch tak, Ze ho vylestite savou papirovou folii navihéenou
voleji.

Poznamka
Je zcela normélni, Ze pfi prvnim poufZiti plotynka vydéava
lehky zépach a nepatrny kouf.
Na konci peceni a poté, co spotiehic zcela vychladne (je tieha
minimdlné 30 minut), vycistéte povrch hladké nebo ryho-
vané plotynky pomoci plastové Spachtle.
Pokud by se tento ndstroj pro ¢isténi na horkém povrchu
pouzival piili$ dlouho, plast by se mohl roztavit.

PECE A CISTENI
Na zavér peceni vyjméte zastrcku ze zdsuvky proudu a nechte
spotiebi¢ zcela vychladnout pred tim, nez budete provddét
jakékoliv cistént.
Nikdy spotfebi¢ nepfemistujte, pokud je jesté horky.
Vyjméte konektor. Pokud je nezbytné spotfebic vycistit,
pouZijte navlhceny hadik.
NIKDY KONEKTOR NEPONORUJTE DO VODY CI DO JAKEKOLIV
JINE KAPALINY.
Nadzdvihnéte plotynku z podstavce a odstrarite nadbytecny
tuk, ktery se nahromadil v kovové vanicce. Teflonovou
plotynku Ize myt v mycce nadobi. Vanicku pro hromadéni
tuku a plastovy podstavec Ize myt ruéné.
Pro myti pecicich povrchd nepouzivejte houbicky z ocelové

viny nebo agresivnimi ¢ drsnymi Cisticimi prostedky, nebot

by mohly poskodit teflonovy povlak. Na CiSténi trouby ne-
pouzivejte leptavé pfipravky, nebot by poskodily pecici
povrch.
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Pro odstranéni pfilepenych potravin pouZijte plastovou $pa-
chtli. Po kazdém poutziti omyvejte drzadla. Dikladné osuste
povrchy mékkym hadfikem nebo savou papirovou folii.
Napdjeci kabel nesmi byt ponofen do vody, ani umistén do
mycky nédobi. Abyste ho vycistili, pouZijte mékky hadfik
Zasuvku konektoru spottebice pfed opétovnym pouZitim
fadné osuste.

VYLOUCENI ODPOVEDNOSTI

Soucésti tohoto spotfebice jsou pravidelné modernizovény.
Proto se mohou nékteré pokyny, technické parametry nebo ilu-
strace obsazené v této dokumentaci lehce odliSovat od tidajti pro
Vas spotrebic.

Popisné daje vyrobku v této pfiruce maji pouze ilustrativni tcel
a nevztahuji se na specifické situace.

V této souvislosti se nelze dozadovat préva majiciho pravni tcinek.

Informace pro spravném sesrotovani vyrobku ve smyslu
Evropské Smérnice 2002/96
Po ukonceni doby své Zivotnosti nesmi byt vyro-
bek odklizen spolecné s domdcim odpadem.
Je tfeba zabezpecit jeho odevzdani na speciali-
zovana mista shéru tfidéného odpadu, zfizo-
vanych méstskou spravou anebo prodejcem,
— ktery zabezpecuje tuto sluzbu. Oddélené sesro-
tovani elektrospotfebicii je zrukou prevence negativnich vlivi
na Zivotni prosttedi a na zdravi, které zpdsobuje nevhodné na-
kladani, umoziuje recyklaci jednotlivych materidll a tim i
vyznamnou Usporu energii a surovin. Pro Ucely zd(iraznéni po-
vinnosti tridéného shéru odpadu elektrospotrebici je na vyrobku
zaskrtnuty pfislusny symbol pro shér tfidéného odpadu.
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