BEZPECNOSTNI POKYNY

Pred instalaci a pouzitim pfistroje si pozorné prectéte
tento navod k poutZiti. Pouze tak dosahnete optimalnich
vysledki a zajistite maximalni bezpecnost pfi poutiti.

Pokud je napdjeci kabel poskozeny, je
nutné jej nechat vyménit vyrobcem
nebo jeho stediskem technické asisten-
ce, aby se predeslo jakémukoliv riziku.
Pristroj v zZadném piipadé neponofujte
do vody.

Tento piistroj nemiize byt pouzivan dét-
mi ve véku od 0 do 8 let. Tento pfistroj
miZze byt pouzivdn détmi ve véku 8 a
vice let, pouze pokud jsou pod peclivym
dohledem. Tento pfistroj miZe byt pou-
Zivan osobami se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi vlastnost-
mi nebo bez patficnych zkusenosti a
znalosti, pouze pokud jsou pod peclivym
dohledem a jsou pouceny o bezpecném
pouZivani pfistroje a maji povédomost
0 souvisejicich rizicich. UdrZujte pfistroj
a privodni kabel mimo dosah déti mlad-
Sich 8 let. Cisténi a tdrzba, které provadi
uZivatel, nesmi byt provadéna détmi.
Pfistroj nesmi byt ovlddan pomoci exter-
niho casového spinace nebo systémem
samostatného dalkového ovladani.
Tento pfistroj je urcen vyhradné k do-
mécimu poufZiti. Pfistroj nemd byt pou-
Zivan: v prostredi slouZicim jako kuchyn
pro pracovniky obchodd, kanceldri a
jinych pracovnich prostor, v agroturis-
tickych zafizenich, hotelech, motelech
a ostatnich ubytovacich zafizenich a v
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pronajimanych ubytovacich prostorech.
Varné pfistroje musi byt umistény na
stabilnim povrchu. Pfi manipulaci s nimi
pouZijte prislusna drzadla (je-li jimi pii-
stroj vybaven), abyste zabrdnili rozliti
horkych kapalin.

Nebezpeci!

NedodrZeni téchto pokyni miize zpiisobit zasah elektrickym
proudem s ohroZenim Zivota.

Pred pouZitim zkontrolujte, zda napéti v siti odpovida na-
péti uvedenému na Stitku pristroje.

Pfistroj zapojte pouze do elektrickych zésuvek, které maji
minimalni zatizeni 15 A a jsou opatfeny ucinnym uzem-
nénim. (V pfipadé nesouladu mezi zdsuvkou a zastrckou
piistroje zafidte, aby odborni pracovnici vyménili nevyho-
vujici zdsuvku za vhodny typ.)

Napdjeci kabel se nesmi dotykat nebo nesmi zlistat pobliz
horkych casti pristroje, zdrojl tepla nebo ostrych hran.

Pri Cisténi piistroje nebo v piipadé, Ze neni pouZivan, ho
vZdy odpojte od napdjeni.

Nebezpeci popdlenin!

NedodrZeni téchto upozornéni mize mit za nasledek opareni
nebo popaleni.

Béhem provozu je zafizeni horké. NENECHAVEJTE PRISTRO)
V DOSAHU DETI.

Neprendsejte fritézu, kdyz je olej horky, protoZe se vystavu-
jete nebezpeci vaznych popdlenin.

Pro piemistovani pfistroje pouZivejte vzdy pfislusnd dr-
7adla. (Nikdy pro tyto Ucely nepouzivejte rukojet kosiku.)
Zkontrolujte, zda olej dostatecné vychladl. Pockejte asi 2
hodiny.

Nenechdvejte napdjeci kabel viset pfes hranu plochy, na
které je fritéza umisténa. Mohly by ho snadno zachytit déti
nebo by mohl pfekaZet uZivateli.

Dévejte pozor na vafici paru a pfipadné na stfikajici olej.
Olej a tuk je hoflavy. Pokud zacnou hofet, okamZité odpoj-
te piistroj od elektrického napdjeni a oheni uduste pomoci
vika nebo pfikryvky. K uhaseni ohné nikdy nepouZzivejte
vodu.

Nez vyjmete kosik, vzdy pockejte, az olej nebo tuk zcela
vychladnou.

A Pozor!

NedodrZeni téchto pokynd mize zplsobit zranéni nebo posko-
zeni pfistroje.

Neumistujte pristroj pobliz zdroji tepla.



Fritéza miZe byt uvedena do provozu, pouze pokud jste ji
naplnili olejem nebo tukem.

Kdyz se pristroj zapne na prazdno, sepne se tepelné ochra-
na, kterd provoz prrerusi. V takovém pfipadé se pro opétov-
né uvedeni do provozu musite obrétit na nas autorizovany
servis.

Pokud z fritézy vytéka olej, obratte se na na$ servis nebo na
pracovniky autorizované vyrobcem.

Nezapinejte piistroj, je-li poskozeny (napf. v dsledku
padu) nebo pokud md funkéni problémy. Obratte se na
servis autorizovany vyrobcem.

Neodpojujte pfistroj od napéti vytazenim napajeciho kape-
lu.

Vidy vytahnéte pouze zdstrcku.

Ovlddaci jednotky, kabel ani elektrickou zdstrcku nikdy
neponofujte do vody nebo jinych kapalin.

NepouZivejte viko béhem fritovani.

m Pozndmka:

Tento symbol oznacuje doporuceni a diileZité informace pro
uzivatele.
Je zcela bé7né, Ze je pfistroj pfi prvnim pouZiti citit novo-
tou. Mistnost vyvétrejte.
Je zakdzdno pouZivat podomacku vyrobené oleje nebo ole-
je s vysokym stupném kyselosti.
Vzdy dodrZujte minimalni a maximalni mnoZstvi uvedené
uvnitf vyjimatelné nadoby.
Bezpecnostni mikrospinac zajiStuje, Ze ohfev fungovat
pouze v pfipadé, Ze je ovlddaci jednotka spravné umisténd.

1
rTento vyrobek je vsouladu s nafizenim (ES) ¢.1935/2004 0 ma-
eridlech a predmétech urcenych pro styk s potravinami.

CISTENI

Pred kazdym cisténim se ujistéte, Ze je zastr-
cka vytaZzena ze zasuvky.

Nikdy neponofujte fritézu do vody a neda-
vejte ji pod tekouci vodou z kohoutku (viz
obr. 6).

Pokud by se dostala voda do ovlddaci jed-
notky, mohla by zpdsobit traz elektrickym
proudem.

Zkontrolujte, zda je olej dostatecné chlad-
ny, poté vyjméte ovlddaci jednotku a vylijte
olej.
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Z fritovaci nddoby odstraite usazeniny za
pomoci houbicky nebo savého papiru.

Po odstranéni ovlddaci jednotky, napajeci-
ho kabelu a topné spirdly miZete viechny
ostatni Casti umyt teplou vodou a Cisticim
prostfedkem na nadobi (obr. 7).

Nikdy nepouzivejte draténky, abyste fritézu
neponicili.

Nakonec vSechny soucdsti peclivé osuste,
abyste zabranili stfikani oleje béhem pro-
vozu.

LIKVIDACE PRISTROJE
Pristroj nelikvidujte spolu s ostatnim komundlnim od-
Epadem, ale odevzdejte ho do oficidlniho strediska pro
shér tfidéného odpadu.
TECHNICKE UDAJE
model: rozméry (hxdxv):  hmotnost:
F32110 400x255x280 3.1Kg
F32210 400x255x280 2.8Kg
F32410 400x255x280 3.1Kg
F32420 400x255x300 3.3Kg

Ostatni ddaje jsou dostupné na Stitku umisténém na pfistroji.

POPIS PRISTROJE

Knoflik termostatu pro regulaci teploty

Kontrolka teploty oleje

Ovladaci jednotka

Kosik se sklopnou rukojeti

Ukazatel maximalniho mnoZstvi potravin (pokud je k dis-
pozici)

Ukazatel minimélniho - maximélniho mnoZstvi oleje
Drzdk kosiku

Vyjimatelnd nddoba

Topné spirdla

Plast

Drzdky

Viko s rukojeti

Prostor pro ulozeni kabelu

Reset bezpecnostni tepelné pojistky
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BEZPECNOSTNI TEPELNA POJISTKA

Pfistroj je vybaven bezpecnostni tepelnou pojistkou, kterd



zastavi ohfev v piipadé chybného pouziti nebo poruchového
provozu.

Po vychladnuti pfistroje jemné stisknéte pomoci paratka nebo
podobného predmétu tlacitko obnoveni bezpecnostni tepelné
pojistky (P) pobliz népisu RESET (obr. 1).

Pokud pfistroj nezatne fungovat, musite kontaktovat servis au-
torizovany vyrobcem.

NAVOD K POUZITI

Pred prvnim pouzitim fritézy peclivé omyjte kosik (D), vyjima-
telnou nadobu (H) a viko (N) pomoci horké vody a isticiho pro-
stfedku na nddobi.

Ovlédaci jednotku s napéjecim kabelem a odporem miizete Cis-
tit vihkym hadfikem.

Ujistéte se, Ze do ovladaci jednotky nepronikla voda a Ze se na
dné vyjimatelné nddoby nenachazeji zbytky.

V3echny casti peclivé osuste.

Zkontrolujte, Ze je ovlddaci jednotka dobie pfipevnéna k télu
fritézy.

Bezpecnostni mikrospina¢ neumoziiuje fungovani piistroje, po-
kud ovlddaci jednotka (C) neni spravné usazena ve svém uloZeni.

NAPLNENI OLEJEM NEBO TUKEM
Otocte sklopnou rukojeti kosiku, dokud se nezasekne (po-
loha 2 obr. 2).
Vytdhnéte kosik (D) smérem nahoru.
Pokud pouZivate olej, nalijte ho do nddoby (H) az ke znacce
maximalniho mnozstvi (obr. 3).
Nikdy tuto znacku nepfekraCujte, existuje nebezpedi vyte-
ceni oleje z nadoby.
Hladina oleje se musi pohybovat mezi znackami minimal-
niho a maximalniho mnozstvi (F).
Nejlepsich vysledkii doséhnete, kdyz pouZijete kvalitni ara-
Sidovy olej.
Pokud v3ak pouzivéte ztuZeny tuk, nakréjejte ho na kousky,
nechte ho rozehrét v jiné nddobé a pak tekuty tuk vlijte do
fritézy.
Nikdy nerozehfivejte tuk v koSiku nebo na topné spirdle
fritézy (obr. 4).

PREDEHRATI

Sejméte viko.

Pozndmbka: NepouZivejte viko béhem fritovani nebo pre-
dehfivani (obr. 9).

Potraviny, které chcete fritovat, umistéte do kosiku (D). Ni-
kdy neprekracujte maximélni mnozstvi uvedené v kodiku
(E) (obr. 8).

Ujistéte se, Ze je rukojet kosiku ve sprévné poloze (poloha 2
obr. 2).
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Pfipojte pfistroj k elektrickému napéti.

Otocte knoflikem (A) termostatu (obr. 5) na pozadovanou
teplot (viz tabulka fritovani)

Pfi dosaZeni nastavené teploty kontrolka (B) zhasne.

FRITOVANI
Jakmile kontrolka (B) zhasne tak, velmi pomalu ponofte
kosik (D) do oleje, abyste zabranili vystfiknuti nebo piete-
Ceni horkého oleje.
Je zcela béZné, Ze se uvolni velké mnoZstvi pdry.
Po uplynuti doby fritovani kosik (D) nadzdvihnéte a zkont-
rolujte, zda potraviny dostatecné zezlatly.
Pokud méte za to, Ze je fritovani dostatecné, otocte knofli-
kem (A) termostatu do polohy " a pfistroj vypnéte.
Vytéhnéte zastrcku ze zasuvky.
Poznamka: Pokud chcete fritovat vicekrdt, pockejte, az kon-
trolka (B) zhasne a bude signalizovat opétovné dosazeni
nastavené teploty.
Potom podruhé pomalu vnoite kosik (D) do oleje.

TRVANLIVOST OLEJE NEBO TUKU

Mnozstvi oleje nebo tuku nikdy nesmi klesnout pod minimum.
Obcas je nutné olej ¢i tuk zcela vyménit.

Trvanlivost oleje nebo tuku zdvisi na tom, co fritujete.

Napfiklad strouhanka znecistuje olej vice nez bézné fritovani.
Stejné jako u jakékoliv jiné fritézy ztrdci olej ohfivany vicekrat
svoji kvalitu! Proto doporucujeme kompletni vyménu oleje ¢i
tuku s urcitou pravidelnosti, i kdyZ je pouzivan spravné.

FRITOVANi NEZMRAZENYCH POTRAVIN

NepretéZujte kosik. Mohlo by to zplisobit nahly pokles teploty
oleje, coz by znamenalo nepravidelné fritovani a nasaknuti po-
travin olejem.

Zkontrolujte, zda jsou potraviny tenké a zda maji stejnou tloust-
ku. PFilis tlusté potraviny se Spatné dopékaji uvnitt, ackoliv dob-
fe vypadaji.

Naopak potraviny s rovnomérnou tloustkou jsou viude idedIné
pfipravené.

Pred ponofenim do oleje nebo tuku potraviny dokonale osuste,
abyste zabranili stfikani oleje.

Navic vihké potraviny zlistanou po fritovéni mazlavé (piedevsim
brambory).

Potraviny bohaté na vodu (ryby, maso, zeleninu) doporu¢ujeme
obalit ve strouhance nebo v mouce.

Pred jejich ponofenim do oleje odstrarite nadbyte¢né mnozstvi
strouhanky ¢i mouky.

Pfi p¥ipravé potravin obalenych v tésticku doporucujeme nejdfi-
ve ponofit prazdny kosik.

Poté, co olej dosahne nastavenou teplotu, ponofte potraviny




pfimo do néj, abyste zabranili pfichyceni tésticka na kosik.

Poutijte ndsledujici tabulku a vezméte v Uvahu, Ze doba a tep-
lota fritovani je orientacni a Ze se musi upravit v zavislosti na

mnozstvi a Vasi chuti.

Potravina Teplota (°C) Doba tepelné upravy (minuty)
CERSTVE BRAMBORY (CELA PORCE) 170° 11-15
RYBY Kalamdry 140° 9-13
Hrebenatky 140° 10-14
Sardinky 140° 10-14
Krevety 140° 8-12
Platys 140° 6-10
MASO Vepiové fizky 160° 8-12
Kureci fizky 160° 9-13
Masové kulicky 160° 9-13
ZELENINA  Artycoky 150° 13-18
Kvétak 150° 10-14
Houby 150° 8-12
Lilky 150° 9-13
Cukety 150° 13-18

FRITOVANi ZMRAZENYCH POTRAVIN

Imrazené potraviny maji velmi nizkou teplotu. To zpisobuje
znacny pokles teploty fritovaciho oleje ¢i tuku. Pro dosazeni
dobrého vysledku doporucujeme, abyste kosik pfilis neplnili.
Imrazené potraviny jsou €asto pokryty ledovymi krystalky, které
byste méli pred fritovanim odstranit. Poté velmi pomalu ponof-
te kosik do fritovaciho oleje, abyste zabranili jeho vystfiknuti.

Doba fritovani je orientacni a musi byt upravena v zavislosti na
pocétecni teploté potravin a v zdvislosti na teploté doporucené

vyrobcem potravin.

Potravina Teplota (°C) Doba tepelné upravy (minuty)
PREDVARENE ZMRAZENE BRAMBORY 190° 10-14
BRAMBOROVE KROKETY 180° 7-10
RYBY Rybi prsty z tresky 180° 3-6

Filety z platyse 180° 2-5
MASO Kufeci fizky 180° 3-6
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