DULEZITA UPOZORNENI

Pted zahajenim pouzivani pristroje si pozorné piectéte
tento navod. Uchovavejte tyto pokyny

Pozndmka:

Tento symbol zdiraziiuje rady a informace dilezité pro uZiva-

tele.

Pred prvnim poufZitim pfistroje odstrarite vechen papir z
jeho vnittku slouZici pro ochranu, pfirucku, plastické sacky,
atd.

Pristroj musi byt umistén ve vzdalenosti nejméné 20 cm od
zdsuvky elektrického proudu, k niz bude pfipojen.

Po umisténi spotfebice na pracovni plochu se ujistéte, Ze
zlistal volny prostor alespori 10 cm mezi povrchem pfistro-
je a bocnimi sténami a volny prostor nejméné 10 cm nad
troubou.

Pred prvnim pouZitim nechte pfistroj fungovat naprazdno
s termostatem na maximum po dobu nejméné 15 minut,
abyste odstranili zapach novosti vyrobku a trochu koufe,
zplsobeného piitomnosti ochrannych latek, které se apli-
kuji na odpory pifed pfepravou. Béhem této operace vétrej-
te mistnost.

Peclivé umyjte veskeré pfislusenstvi pied pouZitim.

A Pozor!

Nerespektovani pokynti miize byt nebo je pficinou drazu nebo
poskozeni pfistroje.

Tato trouba byla navrzena pro vafeni pokrmd. Nesmi byt
pouzivana pro jiné Gcely a nesmi byt upravovana nebo ja-
kymkoli zpsobem poskozena.

Po vybaleni pfistroje z obalu zkontrolujte dvifka a integritu
pristroje. Dvifka jsou ze skla a jsou kiehkd; doporucujeme
je vyménit, pokud jsou viditelné praskla, poskraband nebo
s ryhami. V pribéhu normélniho provozu, cisténi a mani-
pulace se vyhybejte bouchani dvifky, prudkému zavirani a
vyliti studenych tekutin na sklo, kdyz je horké.

Umistéte piistroj na vodorovnou plochu ve vy3ce minimdl-
né 85 cm a mimo dosah déti.

Tento pfistroj mlize byt pouzivan détmi
ve véku 8 a vice let a osobami se snizeny-
mi fyzickymi, smyslovymi nebo dusev-
nimi vlastnostmi nebo bez patficnych
zkusenosti a znalosti, pouze pokud jsou
pod peclivym dohledem a jsou pouceny
0 bezpecném poZivani pfistroje a maji
povédomost o souvisejicich rizicich.

Déti si nesmi s pistrojem hrat. Cisténi a
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Gdrzbu, které provadi uZivatel, nesmi vy-
kondvat déti, pokud nejsou starsi 8 let a
pod dozorem. UdrZujte pfistroj a pfivod-

ni kabel mimo dosah déti mladsich 8 let.
Nepremistuijte piistroj, kdyz je v provozu.

NepouZivejte pfistroj, pokud:

Napdjeci kabel je poskozeny

Pristroj upadl nebo jsou na ném viditelné Skody nebo pro-
vozni anomélie. V téchto pfipadech, aby se zamezilo riziku,
ni sluzby.

Neumistujte pfistroj v blizkosti zdrojii tepla.

NepouZivejte pfistroj jako zdroj tepla.

Nikdy neddvejte papir, karton nebo plast dovnitf trouby
a nikdy nic nepokladejte na pfistroj (nafadi, mfizky, jiné
predméty).

Nevkladejte zadné predméty do ventilacnich priduchd.
Neucpavejte je.

Tato trouba neni navrZena pro vestavéni.

Po otevieni dvifek je tieba vzit v ivahu ndsledujici:
nevyvijejte nadmérny tlak pfilis téZkymi pfedméty neho
tahdnim za rukojet smérem dold.

nikdy na plochu otevienych dvitek nepokladejte tézké na-
doby nebo vafici hrnce pravé vyndané z trouby.

Tento pfistroj byl navrZen pouze k domacimu pouziti. Kaz-
dé profesiondlni pouZiti, nevhodné anebo neodpovidajici
pokyndim pro pouziti, zbavuje vyrobce jakékoliv odpovéd-
nosti a poskytnuti zaruky.

Tento spotfebi¢ je urcen vyhradné pro
domadi poutziti. Neni uréen k pouziti: v
prostiedi slouZici jako kuchyné pro za-
méstnance obchodii, dfadd a jiného
pracovniho prostiedi, v agroturistice,
hotelech, motelech a jinych strukturdch,
v pronajimanych pokojich.

Pokud pfistroj nepouZivdte, a pred kazdym cisténim, je
nezbytné jej vzdy odpojit.

Pfistroj nesmi byt ovladan pomoci externi-
ho ¢asového spinace nebo systémem samo-

statného dalkového ovlddani.

Pristroj musi byt umistén a provozovdn se zadni sténou
piisunutou ke zdi.

Pred ciSténim vzdy pfistroj vypnéte umisténim hlavniho
spinace na“0"a vytdhnéte zdstrcku z elektrické zasuvky.



& Nebezpeci opareni!
Nerespektovani miize byt nebo je pficinou opafeni nebo popd-
lenin.

- Kdyz je pistroj v provozu, miize byt
teplota dvifek a pristupnych vnéjsich
povrchil velmi vysokd. Vzdy pouZivejte
knofliky, rukojeti a tlaitka.

Nikdy se nedotykejte kovovych cdsti
nebo skla trouby. PouZzivejte rukavice, je-
-li zapottebi.

- Tento elektricky spotfebic pracuje pfi vy-

sokych teplotach, které mohou zpiisobit

popéleniny.

+  Nikdy neumistujte hotlavé pfedméty v blizkosti trouby
anebo pod nabytkem, na kterém je trouba umisténa.

+ Nikdy neuvadéjte troubu do provozu, pokud je umisténa
pod zavésnym nabytkem anebo polici, anebo v blizkosti
hoflavych materidli jako jsou zaclony, zavésy, rolety apod.

+ Pokud se stane, Ze potraviny nebo jiné ¢asti se zapéli, ne-
snazte se uhasit plameny vodou. Nechte dvitka zaviend,
odpojte zastrcku a zkuste udusit plameny vihkym hadfi-

kem.

ANebezpeEi!

Nerespektovani mlze byt nebo je pficinou trazu elektrickym

proudem s ohroZenim Zivota.
Pred zasunutim zdstrcky do zasuvky zkontrolujte, zda:

- Sitové napéti odpovidd hodnoté uvedené na typovém stit-
ku.

- Proudova zasuvka ma priitok 16A a je vybavena zemnicim
vodicem.
Vyrobce se zfikd jakékoliv zodpovédnosti, pokud toto dile-
Zité bezpecnostni pravidlo neni respektovano.
Nenechavejte napéjeci kabel viset a ddvejte pozor, aby se
nedotykal horkych ¢asti trouby. Nikdy neodpojujte spotfe-
bi¢ potdhnutim za napdjeci kabel.
Pokud chcete pouZit prodluzovaci kabel, ujistéte se, Ze je v
dobrém stavu, vybaven uzemiovaci zéstrckou a kabelem
s vodicem priezu alespon stejnym jako je napdjeci kabel
dodany s pristrojem.
Aby se zabranilo nebezpeci irazu elektrickym proudem, ni-
kdy neponofujte napdjeci kabel do vody nebo jiné tekutiny,
to samé plati pro zastrcku kabelu a samotny pfistroj.

Pokud je napdjeci kabel poskozeny, je
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nutné jej nechat vyménit vyrobcem
nebo odpovidajicim stfediskem technic-
ké asistence, anebo jinou kvalifikovanou

osobou, aby se predeslo kazdému riziku.
« Provasi bezpecnost nikdy nedemontuijte pfistroj sami; ob-
ratte se vZdy na autorizované servisni stiedisko.

TECHNICKE UDAJE

Napéti: 220-240V ~ 50/60Hz
Pfikon: 1800 W

Vnéjsi rozméry SxVxH: 535x405x355
Hmotnost: priblizné 10 kg

c € Pristroj splfiuje nésledujici predpisy ES:
Smérice o nizkém napéti 2006/95/ES ve znéni ndsl. pred-
pisdi.
Smémice o elektromagnetické kompatibilité 2004/108/ES
ve znéni ndsl. predpist.
Materidly a predméty urcené pro styk s potravinami splfiuji
predpisy Evropského nafizeni (ES) €. 1935/2004.

LIKVIDACE PRISTROJE

E V souladu s evropskou smérnici 2002/96/ES nevyha-

zujte pristroj spolecné s domdcim odpadem, ale ode-
I odpadu.

vzdejte jej do pfislusného shérného mista tiidéného

POPIS PRISTROJE

Knoflik termostatu

Knoflik pro volbu funkci

Knoflik casového spinace (timer)
Svételnd kontrolka

Sklenénd dvitka

Miizka

Mtizka (jen u nékterych model)
Plech na peceni

Drzék na vytaZeni mfizky (jen u nékterych model()
Rost

Drzék na vytaZeni rostu

Shérnd nddoba na drobky
Spodni topné téleso

Horni topné téleso

Otvor na rost

Podpora pro rost
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KNOFLiK CASOVEHO SPiNACE (TIMER) (C)

Knoflik ¢asového spinace (C) Ize nastavit na maximélné 120 mi-
nut. Trouba nebude uvedena do provozu, pokud nebyla nastave-
na doba vareni, a kdyz je knoflik casového spinace v poloze "0".
Chcete-li nastavit dobu vareni, otocte knoflikem casového spina-
Ce ve sméru hodinovych rucicek a vyberte pozadovanou dobu.
Svételnd kontrolka (D) se rozsviti pouze tehdy, pokud byla vy-
bréna doba vafeni. Po uplynuti nastaveného Casu se knoflik
Casového spinace vréti do polohy "0, ozve se zvukovy signdl a
trouba se automaticky vypne.

Nastavena doba vaieni miize byt béhem cyklu vareni zménéna,
a to jednoduchym otocenim knoflikem ¢asového spinace na po-
Zadovanou dobu.

Pro pouZiti pfistroje bez casového spinace, a tedy bez prednasta-
veni doby vareni, otocte knoflikem casového spinace do polohy
ON. V takovém pripadé zlistane trouba v provozu az do doby, nez
bude knoflik casového spinace umistén do polohy “0".

Doba vafeni zavisi na kvalité produktd, teploté potravin a osobni
chuti kazdého.

KNOFLIK TERMOSTATU (A)

Otocte knoflikem termostatu (A) ve sméru hodinovych ruticek
na pozadovanou teplotu. Teplota miize byt nastavena az na
230°C.

KNOFLiK PRO VOLBU FUNKCi (B)

PouZitim tohoto knofliku se vybiraji funkce, které jsou k dispozici
pro Vase vareni. Pii vafeni v troubé s ventilaci, tradicni troubé a
grilu se doporucuje vzdy predehfét troubu na 5 minut pfi poza-
dované teploté, cimz se dosahne lepsich vysledki vareni.

K dispozici jsou tyto funkce:

ROZMRAZENI (jen u nékterych modelii)

Pro dobré rozmrazeni v krdtkém case je treba:
Zasunout plech na peceni (H) do voditka 4, mfizku do vo-
ditka 3 a na to poloZit jidlo urcené k rozmrazeni.

+ Otocit knoflikem pro volbu funkci (B) do polohy .
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Otocit knoflikem termostatu (A) do polohy“® ”.

Otocit knoflikem casového spinace (timer) (C) do polohy
ON nebo na pozadovany cas a zaviit dvitka.

Na dobu vafeni mrazenych jidel se podivat na obaly pro-
duktd.

T UDRZOVANi POKRMU V TEPLE
Zasuiite plech na peceni (H) do voditka 3 a poloZte na néj
jidlo.
Otocte knoflikem pro volbu funkei (B) do polohy [j
Otocte knoflikem termostatu (A) do polohy T .
Otocte knoflikem casového spinace (timer) (C) do polohy
ON nebo na pozadovany ¢as a zavfete dvitka.
Doporucuje se nenechdvat jidlo v troubé moc dlouho, pro-
toze by se mohlo piilis vysusit.
PouZivejte piislusny drzak (1) (pokud je pritomen) pro vyn-
dani mfizky nebo plechu na peceni z trouby, pokud je jesté
horka.

(L) SETRNE vARENI
Tato funkee je vhodnd pro cukrovi a dorty s polevou. Ziskéte vy-
nikajici vysledky také pfi dokonceni vafen jidel zespodu nebo
pro typy vareni, které vyzaduiji teplo predevsim ve spodni ¢asti.
« Zasuiite plech na peceni (H) do voditka 3 a poloZte na néj
jidlo urcené k vafeni.
Otocte knoflikem pro volbu funkei (B) do polohy Q
Vyberte pozadovanou teplotu, od 100°C do 160°C, otoce-
nim knofliku termostatu (A).
Otocte knoflikem casového spinace (timer) (C) do polohy
ON nebo na pozadovany ¢as a zavfete dvitka.
PouZivejte piislusny drzak (1) (pokud je pritomen) pro vyn-
dani mfizky nebo plechu na peceni z trouby, pokud je jesté
horka.

(=) vaReN s TRADICNI TROUBOU
Tato funkce je idedIni pro v3echny druhy ryb, pro pinénou ze-
leninu, pro sladké pecivo na bdzi do snéhu naslehanych bilki a
pro sladkosti, které vyZaduji velmi dlouhou dobu vafeni (pfes 60
min.). Postupujte nésledovné:
Zasurite miizku (F) nebo plech na peceni (H) do poZadova-
ného voditka.

Otocte knoflikem pro volbu funkei (B) do polohy C] .
Vyberte pozadovanou teplotu otocenim knofliku termosta-
tu (A).

Otocte knoflikem casového spinace (timer) (C) do polohy
ON nebo na pozadovany ¢as a zavfete dvitka.

Po té, co jste predehfdli troubu po dobu 5 minut, vlozte
jidlo uréené k varenti.

PouZivejte piislusny drzak (1) (pokud je pritomen) pro vyn-



dani miizky nebo plechu na peceni z trouby, pokud je jesté
horka.

VARENI V TROUBE S VENTILACI (jen u nékte-

rych modeli)

Tato funkce je idedlIni pro vafeni masa, pizzy a peciva.

« Zasuiite mfizku (F) do pozadovaného voditka a poloZte na
ni jidlo urcené k vafeni.

« Otocte knoflikem pro volbu funkci (B) do polohy .

« Vyberte pozadovanou teplotu otocenim knofliku termosta-
tu (A).

«  Otocte knoflikem casového spinace (timer) (C) do polohy
ON nebo na poZadovany cas a zaviete dvitka.

« PouZivejte pfisludny drzék () (pokud je pitomen) pro vyn-
dani mfizky nebo plechu na peceni z trouby, pokud je jesté
horkd.

™ 6RiL

Tato funkce je idedlni pro vafeni pinénych toustd, ryb, biftekli

azeleniny.

+  Dejtejidlo urcené ke grilovani piimo na mfizku (F) a umis-
téte ji na plech na peceni (H), ndsledné oboji zasurite do
voditka 1.

« Otocte knoflikem pro volbu funkci (B) do polvohyv@ .

+ Otocte knoflikem termostatu (A) do polohy 230 .

« Otocte knoflikem casového spinace (timer) (C) do polohy
ON nebo na pozadovany cas a zaviete dvitka.

« Vpoloviné vafeni otocte.

« PouZivejte pfislusny drzék () (pokud je piitomen) pro vyn-
dani miizky nebo plechu na peceniz trouby, pokud je jesté
horkd.

GRILOVANI S OTOCNYM ROSTEM

Tato funkce je idedIni pro roZnéni kufat, driibeze obecné, vepro-

vé a teleci pecené.

+ Nandejte jidlo na rost (L) a zablokujte ho speciélnimi vid-
licemi (pro dokonaly vysledek svazte dobfe maso kuchyn-
skym provazkem).

« Zasuiite plech na peceni (H) do voditka 4, vloZzte rost (L) do
prislusného otvoru (Q) a podpory (R).
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Otocte knoflikem pro volbu funkei (B) do pow.
Otocte knoflikem termostatu (A) do polohy 23() .

Otocte knoflikem casového spinace (timer) (C) do polohy
ON nebo na pozadovany ¢as a zavfete dvitka.

Po uplynuti doby vareni a po ovéfeni, Ze jidlo je dobfe
uvarené, je mozné vyjmout rost (L) pouZitim specidiniho
drzdku pro vytazeni rostu (M).

CoJVNITRNT OSVETLENI (jen u nékterych modeli)
Otocte knoflikem pro volbu funkei (B) do polohy pro rozsvi-
ceni vnitfniho osvétleni.

CISTENI

Casté cisténi zabrani vytvafeni koufe a zapachu béhem vafent.
Pred jakoukoli ¢innosti cisténi vzdy nejprve vyjméte zastrcku ze
zasuvky elektrického napéti.

Nikdy neponofujte piistroj do vody; neomyvejte jej pod prou-
dem vody. Mfizka (F), plech na peceni (H) a sbérd nddoba na
drobky (N) se umyvaji jako bézné nadobi, ru¢né nebo v mycce
na nadobi. K CiSténi vnéjSiho povrchu pouZivejte vzdy vihkou
houbicku.

Vyhybejte se pouZiti abrazivnich prostfedkil, které by poskodily
povrchovou dpravu. Vénujte pozornost tomu, aby nevnikla voda
nebo tekuté mydlo do Stérbin umisténych na pravé strané trou-
by. K cisténi vnittku trouby nikdy nepouzivejte korozivni produk-
ty a neodkrabuijte stény Spicatymi nebo ostrymi predméty.
PouZivejte pouze tekuté neabrazivni Cistici prostfedky. Nepokou-
Sejte se vsouvat vidlicky, noze nebo $picaté predméty do otvorii
umisténych na pravé strané a zezadu trouby.

Vyjméte shérnou nddobu na drobky (N) tahem smérem k sobé.
Pokud by se tato operace ukazala jako komplikovand, navlhéete
vnéjsi strany nddoby. Odstrarite pipadnou nedistotu vihkym
hadfikem. Dobie osuste a vlozte nddobu zpét.




TABULKA VARENI
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slany dort O | 200 | 40-45 3 x 2000 | 35-40

erstva pizza O 200° | 30-35 3 O 200° | 30-35

mrazend pizza O 200° | 15-20 3 O 200° | 15-20

plnéné téstoviny cannelloni | (Z) 200° | 55-60 4 O 200° | 55-60

lasagne O | 20 | 55-60 4 O | 200 | 55-60

celé kure 230° 120 - 30° 120

veprovd pecené 230° 100 - 230° 100

$pizy O | 20 | 35-40 3 O | 20 | 35-40

pecend ryba O 180° | 35-40 3 dJ 180° | 35-40

mraené brambory O 200° | 50-55 3 200° | 45-50

erstvé brambory () 200° | 55-60 3 () 200° | 50-55

marmelddovy kolac [z] 200° 40-45 3 5 200° 35-40

pastiera napoletana (Neapol- 5 ) o )

sky velikonocni kold¢) C] 200 5560 3 C] 200 25-60

dort margherita O 20° | 25-30 3 x 20° | 20-25

Doba vareni zavisi na kvalité produktt, teploté potravin a osobni chuti kazdého.
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