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ВАЖНИ ЗАБЕЛЕЖКИ
- Преди да използвате пържолника, с цел избяг-

ване на грешки и получаване на по-добър
резултат, прочетете внимателно забележките.

- Този уред е подходящ за приготвяне на храни.
Затова не трябва да се използва за други цели
какато и не трябва по никакъв начин да се про-
меня и използва да друго предназнаение.

- Този уред е предназначен само за домашна
употреба. Не е предвидена употреба в: поме-
щения, пригодени като кухня за персонала в
магазини, офиси и други работни зони; къщи
в чифлик; хотели, мотели и други места за
пребиваване; стаи под наем.

- Обърнете внимание, захранващият кабел да
не се опира в частите на уреда, предмет на
загряване, когато същият е включен. Ако
захранващият кабел е повреден, той трябва
да се подмени от производителя или от
одобрен от него сервиз за техническа
помощ, или при всички случаи от лице с
подобна квалификация,  за да се избегне
всякакъв риск.

- този уред може да се използваот деца от 8 години и над тазивъзраст, и от лица с намаленипсихическа, умствена и сен-зорна способност и без опит ипознания , когато са поднаблюдение или инструктажвъв връзка с безопасноятначин на работа с уреда ипознаване на свързаните стова рискове. Не позволенодеца да си играят с уреда .Почистването и поддръжкатане трябва да се извършва отдеца, когато са под 8 годишнавъзраст и без надзор от друголице.
- Не поставяйте нищо във вентилационният

отвор. Оставете го свободен.
- Не оставайте уреда в близост  до децаи без

надзор, когато е включен.
- Извадете щепсела за захранване с електриче-

ски ток от контакта:
• преди да отнесете уреда или да свалите пло-
чите за печене.
• преди всяка операция по почистване или под
ръжка веднага след използване

- Използвайте единствено удължители отгова-

рящи на нормативите за безопасност
- Не използвайте уреда на открито. Ако
захранващият кабел е повреден, той трябва
да се подмени от производителя или от
одобрен от него сервиз за техническа
помощ, или при всички случаи от лице с
подобна квалификация,  за да се избегне
всякакъв риск.

- Никога не изключвайте щепсела от електриче-
ският контакт с дърпане на кабела. 

- Никога не използвайте този уред без плочите
за печене.

- Никога не потапяйте уреда във вода. 
- Приберете уреда само когато е напълно изсти-

нал.
- В никакъв случай не използвайте уреда

без съд за събиране на маснините L .
- Когато уредът работи, температура-

та на външната повърхност, може
много да се повиши. Когато се нала-
га, винаги хващайте за ръкохватки-
те или използвайте ръкавици.

- Тези уреди отговарят на норматив EN 55014 за
премахване на радио излъчвания.

- Уредът не трябва да се пуска в действие
посредством външен траймер или с отделна
система за дистанционно управление.

- Материалите и предметите, които влизат в
контакт с хранителни продукти отговарят на
изискванията на Европейски регламент
1935/2004.

Указания за правилно изхвърляне на уреда, в
съответствие с Европейска Директива
2002/96/EC и с Постановление № 151 от 25 Юли
2005.

На края на срока на използване, уредът
не трябва да се изхвърля заедно с град-
ските отпадъци. Може да се предаде в
съответните пунктове за разделно
събиране, приспособени от общинската
администрация, или в търговската
мрежа, която предоставя тази услуга.

Отделното изхвърляне на домакинските уреди,
позволява избягване на възможни отрицателни
последствия за околната среда и за здравето на
хората,  свързани с неподходящо унищожаване и
позволява събиране на метериала, от който е
направен уреда, с цел спомагане пестене на енер-
гия и ресурси.  За обозначаване на задължението за
извършване на отделно изхвърляне на електродо-
макинските уреди, върху уреда, е посочен символа
на подвижният контейнер за отпадъци.
Неправилното изхвърляне на уреда от страна на
потребителя, е свързано с прилагане на админи-
стративни санкции, предвидени в действащите нор-
мативи.
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МОНТИРАНЕ
- Преди използване, проверете дали по уреда

има щети от транспортирането.
- Монтирайте уреда на хоризонтална плоскост,

далече от достъпа на деца, предвид, че по
време на използване на уреда, някои от части
му могат да достигнат много високи темпера-
тури.

- Преди да включите щепсела в електриче-
ският контакт проверете дали:
• напрежението на вашата мрежа отговаря на
стойността във V, указана на табелката с
характеристиките, поставена под уреда;
• електрическият контакт е с минимален капа-

цитет от 10A;
• контакта трябва да е от вид подходящ за
щепсела, ако не е подходящ го заменете;
• контакта е свързан с ефикасна система за
заземяване. Производителя не носи никаква
отговорност, при неспазване на този норма-
тив.

- За премахване на миризмата на новият уред,
при първоначалното използване на уреда,
трябва да го оставите да работи, отворен в
положение барбекю (вижте стр. 3, поз. 3) , без
храни за около 5 минути. По време на тази
операция, оставете да навлезе въздух в поме-
щението.

ОПИСАНИЕ НА УРЕДА (МОД. CG4001
A Ръкохватка с изолация
B Индикатор лампа
C Регулируем термостат
D Екран
E Куки за затваряне
F Подвижна горна плоча с незалепващо

покритие
G Куки за изваждане на плочите
H Основа
I Подвижна долна плоча с незалепващо

покритие
L Съд за събиране на мазнини

ОПИСАНИЕ НА УРЕДА (МОД. CG6001-
CG6601)
A Ръкохватка с изолация
B1 Индикатор за включена функция на гор-

ната плоча
C1 Индикатор лампа включване горна плоча
D1 Регулируем термостат на горната плоча
B2 Индикатор за включена функция на дол-

ната плоча
C2 Индикатор лампа включване долна плоча
D2 Регулируем термостат на долна плоча
E Куки за затваряне
F Подвижна горна плоча с незалепващо

покритие с обръщане (само при мод.
CG6601) 

G Куки за изваждане на плочите
H Основа
I Подвижна долна плоча с незалепващо

покритие с обръщане (само при мод.
CG6601)

L Съд за събиране на мазнини
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ИЗПОЛЗВАНЕ (МОД. CG4001)
Проверете дали съда за събиране на мазнини е
правилно поставено.
- Включете щепсела и настройте термостата (C)

на желаната позиция; (MIN/MED/MAX) инди-
каторът лампичка (B) светва. Загрейте пред-
варително уреда със затворени плочи.

- При достигане на уреда на желаната темпера-
тура, лампичката индикатор угасва. 

- Поставете внимателно върху плочите храната
за скара.

- Поставете уреда в една от трите възможни
позиции 1, 2, 3.

- За да изключите уреда, завъртете ръкохватка-
та термостат по посока обратна на часовни-
ковата стрелка до края. 

- При приключване на печенето, извадете щеп-
села и оставете уреда да изстине.

Не докосвайте плочите с режещи инстру-
менти, за да не повредите покритието
им.

ИЗПОЛЗВАНЕ (МОД. CG6001/6601)
Проверете дали съда за събиране на мазнини е
правилно поставено.
- Включете щепсела и настройте двата термо-

стата (долна и горна плоча) на желаното
положение, в зависимост от храната за пече-
не (вижте указателната таблица). Начинът за
предварително загряване на уреда е разли-
чен, в зависимост от положението на плочите
при печене:
Поз.1-2: загрейте предварително плочите в
затворено положение, до включването на
термостатите; Поз. 3: загрейте предварително

плочите в отворено положение, до включва-
нето на всеки от двата термостата. При изпо-
злване на уреда на Поз. 1 , се препоръчва
извършване регулиране и на двата термоста-
та на позиция Max, за постигане на еднакво
печене;

- Когато всяка от двете плочи достигне желана-
та температура, съответният индикатор лам-
пичка укасва.

- Поставете върху плочите храната за печене.
- За да изключите уреда. завъртете ръкохватка-

та термостатите по посока обратна на часов-
никовата стрелка до края.  

- При приключване на печенето, изключете
щепсела и оставете уреда да изстине.

- За поддържане на изпечената храна топла
(при уред на поз. 3), поддържайте термостата
на горната плоча на позиция “K” и поставете
храната върху горната плоча.

НАСОКИ ПРИ ПЕЧЕНЕТО 
- Само при мод. CG6601, плочите на уреда имат

по една гладка страна, за приготвяне на яйца,
бекон и хлаб за тостер, и една нарязана стра-
на за грил. Затова може да се избере страна-
та, подходяща за печенето, като откачите
плочите и ги закачите отново откъм желаната
страна, като внимавайте каналчетата за изти-
чане на мазнината да бъдат навътре (сх. 1).

- Изсушете размразените или мариновани
храни, преди да ги поставите внимателно
върху плочите Поставяйте подправките на
месото преди печенето, осолявяйте го преди
сервиране. При използване на позицията “в
контакт”, е добре парчетата за скара, да бъдат
с еднаква дебелина, за постигане на равно-
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В  К О Н Т А К Т

Идеална за всякакви
меса, зеленчуци, кача-
мак, сандвичи (поз. 1
на стр. 3).

З А З А П И Ч А Н Е

Идеална за риба и пица (поз.
2 на стр. 3). За да достигнете
тази позиция, повдигнете
нагоре с едната ръка, горна-
та част на уреда и завъртете
към вас, а с другата ръка
дръжте неподвижен уреда,
като го захванете с
ръдръжката на съда за съби-
ране на мазнини.

Г Р И Л -  Б А Р Б Е К Ю

Това положение може
да се използва за вся-
какви печения, с
изключение на пица
(поз. 3 на стр. 3).  За
достигане на това
положение, отворете
напълно пържолника.

ПОЗИЦИИ НА ИЗПОЛЗВАНЕ НА УРЕДА
Вашият уред е предназначен за използване на една от следните 3 позиции:
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мерно печене.
- При печене на риба е задължително да се

омазни плочата на която го поставяте (I).
- По-долу  ви представяме някои примери за

използване на Вашият пържолник. Имайте
предвид, че времената, вклюпосочени в таб-
лицата са само с информативна цел. Те могат
да бъдат различни, в зависимост от характе-
ристиките на храната  (първоначална темпе-
ратура, водно съдържание) и от личните
предпочитания.

ПОЧИСТВАНЕ
- Преди всякаква операция по почистване,

извадете щепсела от електрическият контакт
и оставете уреда да изстине.

- Почистването, след всяко използване пред-
пазва, от излъчвания на дим и неприятни
миризми, при последващи готвения.

- Двете плочи могат да се демонтират,
като се действа на съответните захващания
(G) и могат да се мият, както с топла вода така
и в миялна машина.

- Оставете плочите накиснати в топла вода за
няколко минути, така че да омекнат налични
твърди остатъци от готвенето.

- Не използвайте абразивни инструменти или
почистващи препарати, кото могат да повре-
дят или надраскат, специалното протовоза-
лепващо покритие.

- Монтирайте отново чистите и напълно изсу-
шени плочи, като внимавате да ги захванете
добре.

- За изпразване или почистване на съда за
събиране на мазнина, извадете го като дърпа-
те навън наличната дръжка. За да го постави-
те, извършете обратната операция, като го
натиснете до края.

ХРАНИ (К-во)
ПОЗ. 

ТРЕМОСТАТ
ПОЗ.

СКАРИ ВРЕМЕ ЗАБЕЛЕЖКИ И СЪВЕТИ
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Крилца (1)

Хамбургер (2)

Пържола Рост-биф (1)

Ребра (3)

Шишчета (3)

Пиле (1кг.)

Наденица / Кремвирш

Резан филе от риба (1)

Зеленчуци

Качамак (на парчета)

Пълнени Сандвичи

Тост

Пица

max

max

med

max

max

med

max

med

max

max

max

max

med

1

1

1

1

1

1

1

2

1

1

1

1

2

6’-8’

3’-5’

2’-3’

15’-18’

8’-10’

75’-80’

4’-6’

16’-20’

6’-8’

20’-25’

3’-9’

2’-3’

40’-45’

Крилцата по възможност трябва да бъдат с една-
ква дебелина

Не оваряйте плочата по-рано от 2-3 мин. в про-
тивен случай храната се разпада

Времена за печене полуизпечено

Обърнете ребрата след 10 мин.

Обърнете след 4-5 мин.

Полуотворено, никога не се обръща

Разрязани наполовина

Омазнете плочата и обърнете по средата

на печенето

Нарежете на еднакви парчета

Нарежете го с дебелина от  1,5 cm. Не отваряйте
плочата по-рано от 15 мин.

Използвайте меки сандвичи

Поставете само едната половина от всяка част 

След като махнете долната плоча, поставете вни-
мателно плочата за пица, тоест позиционирайте
отново плочата и гарнирайте по желание.

ТАБЛИЦА ЗА ПЕЧЕНЕ
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