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МОНТИРАНЕ
- Преди изпозлване, проверете дали

по уреда има щети от транспорти-
рането.

- Монтирайте уреда на хоризонтална
плоскост, далече от достъпа на
деца, предвид, че по време на изпо-
злване на уреда, някои от части му
могат да достигнат много високи
температури.

- Преди да включите щепсела в
електрическият контакт проверете
дали:
• напрежението на вашата мрежа
отговаря на стойността във V , ука-
зана на табелката с характеристи-
ките, приложена под уреда;
• електрическият контакт е с мини-

мален капацитет от 10A;
• контакта е от вид подходящ за
щепсела, ако това не е така, заме-
нете го;
• контакта е свързан с ефикасна
система за заземяване.
Производителя не носи никаква
отговорност, при неспазване на
този норматив. 

- За премахване на миризмата на
новият уред, при първоначалното
използване на уреда, трябва да го
оставите да работи отворен в поло-
жение барбекю (вижте стр. 3, поз.
3) , без храни за около 5 минути. По
време на тази операция, позволете
навлизането на въздух в помеще-
нието.

ВАЖНИ ЗАБЕЛЕЖКИ
- Преди да използвате пържолника, с цел избягване на грешки и получаване на по-

добър резултат, прочетете внимателно забележките.
- Този уред е подходящ за приготвяне на храни. Затова не трябва да се използва

за други цели какато и не трябва по никакъв начин да се променя и използва да
друго предназнаение.

- Забранено е използването на уреда от лижа (в това число и деца) с намалени
прихо-физико-сензорни способности, или с недостатъчен опит и познания, освен
в случай, че бъдат внимателно наблюдавани и обучени от страна на лице,
отговорно за тяхната безопасност. Упражнявайте надзор над децата, като се
уверите, че не си играят с уреда.

- Обърнете внимание, захранващият кабел да не се опира в частите на уреда,
предмет на загряване, когато същият е включен. Ако захранващият кабел е
повреден, той трябва да се подмени от производителя или от одобрен от него
сервиз за техническа помощ, или при всички случаи от лице с подобна
квалификация,  за да се избегне всякакъв риск.

- Когато уредът е включен, температурата на откритите повърхности може да
достигне високи стойности. 

- Преди използване, измийте внимателно 2 –те плочи с незалепващо покритие.
- Демонтирайте плочите, само когато са напълно сухи.
- Не оставайте уреда в близост  до децаи без надзор, когато е включен.
- Извадете щепсела за захранване с електрически ток от контакта:

• преди да отнесете уреда или да свалите плочите за печене.
• преди всяка операция по почистване или подръжка веднага след използване

- Използвайте единствено удължители отговарящи на нормативите за
безопасност

- Не използвайте уреда на открито. Потребителя, не трябва да заменя
захранващият кабел на уреда, предвид, че замяната му налага използването на
специални инструменти. При повреждане на кабела, обърнете се единствено към
упълномощен от производителя, център за сервизна поддръжка. 

- Никога не изключвайте щепсела от електрическият контакт с дърпане на кабела. 
- Никога не използвайте този уред без плочите за печене.
- ВНИМАНИЕ: не използвайте въглен или подобни горива с този уред. 
- Никога не потапяйте уреда във вода. 
- Приберете уреда само когато е напълно изстинал.
- Не докосвайте плочите с решещи инструменти, за да не нарушите покритието им.
- Тези уреди отговарят на норматив EN 55014 за премахване на радио излъчвания.
- Материалите и предметите, които влизат в контакт с хранителни продукти

отговарят на изискванията на Европейски регламент 1935/2004.
- Уредът не трябва да се пуска в действие посредством външен траймер или с

отделна система за дистанционно управление.
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И З П О Л -
ЗВАНЕ

- Включете щепсела, а при моде-
лите където е възможно регули-
райте термостата (E) на желана-
та позиция; лампичката индика-
тор (G) светва. Загрейте предва-
рително уреда със закрити плочи.

- При достигане на уреда на жела-
ната температура, лампичката
индикатор угасва. 

- Поставете внимателно върху
плочите храната за скара.

- Поставете уреда в една от трите
възможни позиции 1, 2, 3.

- Поставете един контейнер,
устойчив ан топлина, под чучури-
те за изтичане на мазнини.

- За да изключите уреда, завърте-
те ръкохватката термостат по
посока обратна на часовниковата
стрелка до края. 

- При приключване на печенето,
извадете щепсела и оставете
уреда да изстине.

Не докосвайте плочите с реже-
щи инструменти, за да не повре-
дите покритието им.

НАСОКИ ПРИ ПЕЧЕНЕТО 
- Изсушете размразените или

мариновани храни преди да ги
поставите внимателно върху
плочите

- Поставяйте подправките на
месото преди печенето, осо-
лявяйте го преди сервиране

- При изпозлване на позицията
“в контакт” е добре парчетата
за скара да бъдат с еднаква
дебелина, за постигане на
еднакво печене

- При печене на риба е задължи-
телно да се омазни плочата на
която го поставяте (I).

- По-долу  ви предоставяме
някои примери за изпозлване
на Вашият пържолник.
Имайте предвид, че времена-
та , включени в таблицата са
само с информативна цел. Те
могат да бъдат различни , в
зависимост от характеристи-
ките на храната  (първоначал-
на температура, водно
съдържание) и от личните
предпочитания.

В КОНТАКТ

Идеална за вся-
какви меса,
зеленчуци, кача-
мак, сандвичи
(ПОЗ. 1 на стр. 3).

ЗА ЗАПИЧАНЕ

Идеална за риба
и пица (поз. 2 на
стр.3). За да
достигнете тази
позиция, повдиг-
нете нагоре гор-
ната част на
уреда и завърте-
те към вас.

ГРИЛ - БАРБЕКЮ

Това положение
може да се изпо-
злва за всякакви
печения, с изклю-
чение на пица
(поз. 3 на стр. 3).
За достигане на
това положеНИЕ,
отворете напълно
пържолника.

ПОЧИСТВАНЕ
- Преди всякаква операция по

почистване, извадете щепсела от
електрическият контакт и оставе-
те уреда да изстине.

- Почистването, следв всяко изпол-
зване предпазва от излъчвания
на дим и неприятни миризми при
последващи готвения.

- 2-те плочи могат да се демонтират
като се действа на съответните
закрепвания (F) и могат да се
мият както с топла вода така и в

миялна машина.
- Оставете плочите накиснати в

топла вода за няколко минути
така, че омекнат евентуално
твърди остатъци от готвенето.

- Не използвайте абразивни инстру-
менти или почистващи препара-
ти, кото могат да повредат или
надраскат специалното протово-
залепващо покритие.

- Монтирайте отново чистите и
напълно изсушени плочи. 

ПОЗИЦИИ НА ИЗПОЗЛВАНЕ НА УРЕДА
Вашият уред е предназначен за изпозлване на една от следните 3
позиции:
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ХРАНИ (К-во)
ХРАНИ
(К-во)

ПОЗ.
СКАРИ

ВРЕМЕ ЗАБЕЛЕЖКИ И СЪВЕТИ

Крилца 5 1 6ʼ-8ʼ Крилцата по възможност трябва да
бъдат с еднаква дебелина

Хамбургер 5 1 3ʼ-5ʼ Не окривайте плочата по-рано от 2ʼ-3ʼ
в противен случай храната се разпада

П ъ р ж о л а
Рост-биф

5 1 2ʼ-3ʼ Времена за печене полуизпечено

С в и н с к а
пържола

5 1 2ʼ-3ʼ Времена за печене полуизпечено

Ребра 5 1 15ʼ-18ʼ Обърнете ребрата след 10ʼ

Черен дроб 5 1 2ʼ-3ʼ Измийте добре черният дроб 

Шишчета 5 1 8ʼ-10ʼ Обърнете след 4ʼ-5ʼ

Пиле 4 1 20ʼ-30ʼ Полуотворено, никога не се обръща

Würstel 5 1 3ʼ-5 Разрязани наполовина

Кремвирш 5 1 4ʼ-6ʼ Разрязана наполовина

Дълга наденица 5 1 7ʼ-9ʼ Ако се налага разрежете наполовина

Филе
пъстърва 

4 2 16ʼ-20ʼ
Омазнете плочата и обърнете по сре-

дата на печенето

Филе
пъстърва 

4 2 16ʼ-20ʼ
Омазнете плочата и обърнете по сре-

дата на печенето

Риба - Писия- 4 2 18ʼ-22ʼ Омазнете плочата и обърнете по средата на
печенето

Кръгли миди 4 2 12ʼ-15ʼ Омазнете плочата и обърнете по средата на
печенето

Патладжани 5 1 6ʼ-8ʼ Нарежете на еднакви парчета

Тиквички 5 1 6ʼ-8ʼ Нарежете на еднакви парчета

1 чушка (на
четвъртини)

5 1 6ʼ-8ʼ
Затвотете плочата и натиснете до

края

Лук (на парчета) 5 1 6ʼ-8ʼ Нарежете на еднакви парчета

Качамак на калъп

(на парчета)
5 1 10ʼ-15ʼ Нарежете го с дебелина от  1,5 cm. Не

отваряйте плочата по-рано от 10ʼ.

Пълнени Сан-
двичи 4 1 2ʼ-4ʼ Използвайте меки сандвичи

Тост 4 1 2ʼ-3ʼ Поставете само едната половина от всяка
част 

Пица 3 2 30ʼ-35ʼ
След като махнете долната плоча, поста-
вете внимателно плочата за пица, тоест
позиционирайте отново плочата и гарни-
райте по желание.
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