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ПРЕДУПРЕЖДЕНИЯ ЗА 
БЕЗОПАСНОСТ
• Ако захранващият кабел е повреден,

той трябва да бъде подменен от про-
изводителя или от негов сервиз за
техническо обслужване, така че да се
избегне всякакъв риск.

• Уредът не трябва да се включва чрез
външен таймер или устройство за
дистанционно управление.

• Този уред е предназначен един-
ствено за битова употреба. Не е пред-
виден за употреба в: помещения,
пригодени за кухня за персонала в
магазини, офиси и други работни
зони, структури за агротуризъм, хо-
тели, мотели и други комплекси за
настаняване, стаи за гости.

• Да се използва единствено щепселът
De’ Longhi KS-122D, включен в оком-
плектовката.

• Уредът може да се използва и от деца
над 8-годишна възраст, както и от
лица с ограничени психо-физически
и сетивни способности или с недо-
статъчен опит и познания, стига да са
внимателно наблюдавани и обучени
за безопасна употреба на уреда и за
свързаните с това опасности. На-
глеждайте децата и се уверете, че не
си играят с уреда. Операциите по по-
чистването и поддръжката не трябва
да се извършват от деца, освен ако
не са на възраст над 8 години и не са
под постоянно наблюдение. 

• Дръжте уреда и захранващия кабел
на места, недостъпни за деца под 8-

годишна възраст. 
• Щепселът на захранващия кабел

трябва да се изключи от електриче-
ския контакт преди да пристъпите
към почистването. Гнездото на съе-
динителния щепсел в уреда трябва
внимателно да се подсуши преди от-
ново да го използвате. 

• Винаги използвайте уреда върху
равна и суха топлоустойчива по-
върхност на височина най-малко 85
cm и на недостъпни за деца места.
Не оставяйте запалими продукти в
близост до уреда.

• Оставете плочата да изстине (най-
малко за 30 минути), преди да бора-
вите с нея.

• ПРЕДУПРЕЖДЕНИЕ: Този уред не е
предвиден за използване с дървени
въглища или подобни горива.

• ВНИМАНИЕ: не обръщайте незалеп-
ващата плоча, ако не е напълно из-
стинала.

• ВНИМАНИЕ: За да ограничите риска
от пожар, гответе винаги с поставена
тавичка за събиране на мазнина.
При изключване на уреда, никога не
дърпайте захранващия кабел, а из-
дърпвайте щепсела.

• Не оставяйте уреда включен без
наблюдение - това може да е опасно.

• Температурата на повърхностите на
уреда по време на работа може да се
повиши.

• Материали и предмети, предназна-
чени за контакт с храни, съгласно
Регламент 1935:2004 на ЕО.



62

BG
ОПИСАНИЕ (стр. 3)
1. Двустранна плоча с незалепващо покритие
2. Тавичка за събиране на мазнина
3. Защитно устройство
4. Основа
5. Щепсел
Уредът може да се използва по два начина (двустранна плоча).
• Плочата с оребрена повърхност е подходяща за печене на

стекове, котлети и сходни продукти.
• Плочата с гладка повърхност се използва за приготвяне на

морски дарове, яйца, нарязани зеленчуци и подобни
продукти.

ИНСТАЛИРАНЕ И ПОДДРЪЖКА
Преди първа употреба
• Свалете всички опаковъчни материали и рекламни етикети

от плочата и тавичката.
• Извадете съединителния щепсел и почистете плочата за

печене и основата, като ги измиете с вода и сапун.
Изплакнете и подсушете внимателно. Уверете се, че
гнездото на съединителния щепсел върху плочата е
напълно сухо.

• Подгответе повърхността за готвене, като нанесете тънък
слой растително олио или незалепващ спрей за готвене.
Отстранете излишното олио.

Подготовка на уреда 
• Поставете основата върху кухненски плот. Поставете

металната тавичка за събиране на мазнина. Разположете
плочата за печене правилно върху основата. Контактът на
плочата трябва да се намира от страната на защитното
устройство.

• Не използвайте уреда, ако не е инсталиран според
процедурата, посочена на страница 3.

Включване на уреда 
• Вкарайте докрай съединителния щепсела в гнездото на

плочата.  Съединителният щепсел не може да се вкара

напълно, ако плочата не е правилно монтирана върху
основата.  

• Вкарайте щепсела на захранващия кабел в електрически
контакт. 

• Поставете ключа за избор на температурата на
максималната стойност.  Светва светлинният индикатор.
Оставете предварително да загрее около 4-6 минути.
Нормално е по време на предварителното нагряване
индикаторът периодично да се включва и изключва. 

• За идеално препичане и следи от скара при печене на
хамбургери, стекове, хот дог, наденици, котлети от риба,
пилешко филе и други меса, поставете копчето за
температурата в положение 3. За претопляне на сготвени
ястия, за поддържане температурата на храната или за
приготвяне на деликатни храни, изискващи по-ниски
температури на печене, поставете ключа на 1 или 2.

Изключване на уреда 
• На края на печенето, завъртете ключа за температурата на

�.
• Извадете щепсела на захранващия кабел от електрическия

контакт и оставете уреда да изстине, преди да го почистите
или да свалите частите му.

• При боравене с уреда, използвайте специалните дръжки. 

Време за изпичане
• Използвайте следващата таблица като ориентация за

количествата и времето на изпичане. Посоченото време за
изпичане е само ориентировъчно. Времето за изпичане
може да варира в зависимост от температурата на плочата,
на помещението и на самия продукт. Хранителните
продукти за готвене трябва винаги да са със стайна
температура. Никога не поставяйте замразени храни
директно върху плочата: може да станат жилави.
Проверете внимателно продуктите и настройте
необходимата температурата на изпичане. За по-
равномерно изпичане, обръщайте често продуктите. 

Храни Ориентировъчно време (минути) Проверка за изпичане
Стек 8 - 15 До желаната степен на изпичане

Бекон  8 - 15 До желаното изпичане

Свински пържоли, без кост 15 - 20 Месото да не е червено

Пилешки продукти 25 - 30 Боднете с нож - трябва да изтича 
бистра течност

Хамбургер с дебелина 1 cm  8 - 10 Месото да не е червено

Наденици / кюфтета 12 - 15 Месото да не е червено

Хот дог 8 - 10 Добре изпечен

Цяла риба 8 - 10 Матова повърхност, при набождане се
разтрошава

Филе от риба 10 за всеки 2,5 cm дебелина Матова повърхност, при набождане се
разтрошава
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СЪВЕТИ ПРИ ПЕЧЕНЕ
• За да постигнете отличен резултат, преди печенето на-

грейте плочата предварително.
• Обикновено за изпичането на плоча са по-подходящи

шайби от крехко месо.
По-жилавите меса могат да омекнат като ги оставите да
киснат през нощта в марината. 

• За да не надраскате повърхността на плочите при об-
ръщане на продуктите, винаги използвайте пластма-
сова или дървена шпатула.  
Рибата и месото по възможност да се обръщат само
веднъж. 
Многократното обръщане на продуктите е излишно, тъй
като ги изсушава.  Никога не режете продуктите върху
повърхността на плочата. 

• За приготвяне на зеленчуци, риба или постно месо, на-
мажете повърхността на плочата с незалепващ спрей за
готвене или с тънък слой олио. За приготвяне на тлъсто
месо или продукти, обработени с марината, не е нужно
да намазвате плочата. 

• Никога не печете месото прекалено дълго.
• Ако продуктите залепват към плочата, от време на

време изтърквайте повърхността с парче попивателна
хартия, напоено в олио. 

Забележка
• Съвсем нормално е при първата употреба плочата да от-

деля лека миризма и малко дим. 
• След приключване на печенето и щом уредът напълно

изстине (нужни са поне 30 минути), почистете по-
върхността на гладката и на оребрената плоча с по-
мощта на пластмасова шпатула. Ако използвате този
инструмент за почистване твърде дълго върху гореща
повърхност, пластмасата може да се стопи. 

ГРИЖИ И ПОЧИСТВАНЕ
• След приключване на печенето, изключете щепсела от

електрическия контакт и оставете уреда да изстине на-
пълно, преди да пристъпите към почистване.  
Никога не местете уреда, докато е все още горещ. 

• Извадете щепсела.  Ако трябва да почистите уреда, из-
ползвайте влажна кърпа.  
НИКОГА НЕ ПОТАПЯЙТЕ ЩЕПСЕЛА ВЪВ ВОДА ИЛИ В КАК-
ВАТО И ДА Е ДРУГА ТЕЧНОСТ. 

• Свалете плочата от основата и отстранете излишната
мазнина, изтекла в металната тавичка.
Незалепваща плоча може да се мие в съдомиялна ма-
шина. Тавичката за събиране на мазнина и пластмасо-

вата основа се почистват ръчно. 
• За почистване на повърхностите за печене да не се из-

ползват гъби с домакинска тел, както и агресивни или
абразивни почистващи препарати, тъй като могат да по-
вредят незалепващото покритие.
Да не се използват корозивни препарати за почиствани
на фурни, тъй като могат да повредят повърхността за
печене.

• За отстраняване на залепнала храна, използвайте пласт-
масова шпатула.  Измивайте дръжките след всяка упо-
треба.  Подсушавайте внимателно с мека кърпа или лист
попивателна хартия. 

• Захранващият кабел не трябва да се потапя във вода
или да се поставя в съдомиялна машина.  За почистване
на кабела използвайте мека кърпа.

• Гнездото на съединителния щепсел на уреда трябва
внимателно да се подсуши преди да се използва отново. 

ОСВОБОЖДАВАНЕ ОТ ОТГОВОРНОСТ
Компонентите на уреда периодично се обновяват. 
Затова някои указания, спецификации или изображения,
включени в този документ, може малко да се различават от
вашия уред. 
Съдържащите се в това ръководство описания на изделието
са само примерни и не се отнасят до конкретни ситуации.   
Въз основа на тези описания не произтичат никакви права с
юридическа стойност.

Важна информация за правилното изхвърляне на
продукта съгласно Директива 2002/96/ЕО на
Европейската общност

В края на своя работен живот, продуктът не
трябва да се изхвърля като битов отпадък.
Трябва да занесете продукта в общински
център за разделно събиране на отпадъци
или при търговец, който предоставя такава
услуга. Разделното изхвърляне на битови

уреди предпазва природата и здравето от негативни
последствия, които могат да се получат от неправилното
изхвърляне, и позволява на съставните материали да се
рециклират. Това води до значителна икономия на енергия
и ресурси.
За да ви напомним за нуждата от разделно изхвърляне на
битови уреди, нашият продукт е маркиран със зачеркната
подвижна кофа за отпадъци.
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