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before using your Kenwood appliance

® Read these instructions carefully and retain for future
reference.

® Remove all packaging and any labels.

® Remove the blade cover (®.

® \Wash all parts - see “care and cleaning”.

safety

general

® Take special care when preparing food for babies, the
elderly and infirm. Always ensure that the hand blender
shaft is thoroughly sterilised. Use a sterilising solution in
accordance with the sterilising solution manufacturers
instructions.

® Never touch the blades while the machine’s plugged in.

® Keep fingers, hair, clothing and utensils away from
moving parts.

® Unplug after use and before changing attachments.

® Never blend hot oil or fat.

® Never use a damaged hand blender. Get it checked or
repaired: see ‘service’.

® Never put the power handle in water or let the cord or
plug get wet - you could get an electric shock.

® Never let the cord touch hot surfaces or hang down
where a child could grab it.

® Never use an unauthorised attachment.

® Always disconnect the hand blender from the supply if
it is left unattended and before assembling,
disassembling or cleaning.

® Do not allow children to use the hand blender without
supervision.

® This appliance is not intended for use by persons
(including children) with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been given supervision or

instruction concerning use of the appliance by a person

responsible for their safety.

® Children should be supervised to ensure that they do
not play with the appliance.

® Only use the appliance for its intended domestic use.
Kenwood will not accept any liability if the appliance is
subject to improper use, or failure to comply with these
instructions.

food processor attachment

® The knife blade and disc are very sharp, handle with
care. Always hold the knife blade at the top
and disc by the finger grip, away from the
cutting edge, both when handling and
cleaning.

® Always remove the knife blade or disc before emptying
the bowl.

® Never remove the cover until either the blade or disc
has completely stopped.

important

® With heavy mixtures, don’t use your hand blender for
longer than 50 seconds in any four minute period - it’ll
overheat.
before plugging in

® Make sure your electricity supply is the same as the
one shown on the hand blender.

® Your hand blender complies with European Economic
Community Directive 89/336/EEC.
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hand blender

5 speed control

ON/OFF button

power handle

blender shaft release buttons
metal blender shaft with fixed blade.
blade cover

storage unit

food processor attachment
pushers

cover

slicing/shredding disc

disc drive shaft

knife blade

bowl

non-slip removable base
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whisk
whisk collar
wire whisk

®@®

frother
frother shaft
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to use the hand blender
® You can blend baby food, soups, sauces, milk shakes
and mayonnaise for example.



for saucepan blending
Take care when blending hot liquids - take the pan off
the heat and let it cool before blending.

Fit the blender shaft to the power handle @ - push to
lock.

Plug in.

To avoid splashing, place the blade in the
food before switching on.

Select the required speed by rotating the speed control
and switch on. (Use speed 1 and 2 for slower
blending).

Don't let liquid get above the join between the power
handle and blender shaft.

Move the blade through the food and use a mashing or
stirring action to incorporate the mixture.

Your hand blender is not suitable for ice crushing.

If your blender gets blocked, unplug before clearing.
After use, unplug and press the release buttons @ to
remove the blender shaft from the power handle.

food processor attachment

A to use the knife blade

The knife blade is very sharp, take care when handling.
Don’t process hard foods such as coffee beans, ice
cubes, spices or chocolate as they will damage the
blade.

When chopping meat remove any bones and cut into
2cm (3/4 in) cubes.

Fit the non-slip base onto the bottom of the bowl.

Fit the knife blade over the pin in the bowl @. Always fit
the knife blade before adding ingredients.

Fit the cover and push down to lock in place @.

Fit the power handle and push to lock in place. The
power handle can be fitted with the ON/OFF button
either facing inwards or outwards.

Plug in and hold the bowl steady. Then select a speed
and switch on.

After use, unplug and dismantle. To remove the lid pull
both locking clips out together and lift @.

hints

Use the knife blade for cake and pastry making,
chopping meat, cheese, vegetables, herbs, nuts, dips
and to also make crumbs from bread and biscuits. The
attachment is not suitable for making bread
dough.

Pastry making - use fat straight from the fridge cut into
2cm/ %in cubes and process until the mixture looks like
coarse breadcrumbs. Add the water down the feed
tube and stop mixing as soon as the mixture starts to
stick together.

Take care not to overprocess.

When adding almond essence or flavouring to mixtures
avoid contact with the plastic as this may result in
permanent marking.

B to use the slicing/shredding disc

Never remove the cover until the cutting disc has
completely stopped.

Handle the cutting disc with care as it is extremely
sharp.

Place the non-slip base onto the bottom of the bowl.
Place the drive shaft over the pin in the bow! @.
Holding by the centre grip, place the disc onto the drive
shaft with the appropriate side uppermost @.

Fit the cover and push down to lock in place @.

Fit the power handle and push to lock in place. The
power handle can be fitted with the ON/OFF button
either facing inwards or outwards.

Choose which size feed tube you want to use. The
pusher contains a smaller feed tube for processing
individual items or thin ingredients.

To use the smaller feed tube - first put the large pusher
inside the feed tube.

To use the large feed tube - use both pushers together.
Put the food in the feed tube.

Select a speed, switch on and push down evenly with
the pusher —-never put your fingers in the feed
tube.

After use, unplug and dismantle. To remove the lid pull
both locking clips out together and lift @.

hints

Use the shredding side for carrots, potatoes and foods
of a similar texture.

Use the slicing side for food items such as carrots,
potatoes, cabbage, cucumber, courgette and onions.
Use fresh ingredients.

Don’t cut food too small. Fill the width of the feed tube
fairly full. This prevents the food from slipping sideways
during processing. Alternatively use the small feed tube.
Food placed upright comes out shorter than food
placed horizontally.

There will always be a small amount of waste left on the
disc or in the bowl after processing.



processing guide

Tool Food Max Recommended Speed Approx Processing
Qty time (secs)
Knife Blade | Lean Meat 500g 10-30
Herbs 30g 10
Nuts 100g 20-30
One Stage Cake 800g
total wt 4-5 10-20
Shortcrust Pastry 3409
flour wt 5 20
Disc Firm food such as
carrots or potatoes - 5 -
Softer items such
as cucumbers or
tomatoes - 3 -
C to use the whisk hints

® You can whip light ingredients such as egg whites;
cream; instant desserts; and eggs and sugar for
whisked sponges.

® Don’t whisk heavier mixtures such as margarine and
sugar - you’ll damage the whisk.

1 Push the wire whisk into the whisk collar (.

2 Fit the power handle inside the whisk collar. Push to
lock.

3 Place your food in a bowl.

® Don’t whisk more than 4 egg whites or 400ml (%pt)
cream.

4 Plug in. To avoid splashing, start on speed 1. Move the
whisk clockwise.

® Don'’t let liquid get above the whisk wires.

5 After use, unplug and dismantle.

D frother

® Never add ingredients whilst the appliance is operating.

® Take care when blending hot liquids.

® Do not process more than 200mlis milk as it may
overflow as it froths and thickens.

-

Fit the frother shaft to the power handle @ — push to
lock.

2 Start mixing on a low speed and increase the speed if
required.

Always add the liquid ingredients first.

Always mash fruit to a smooth puree before adding.

If using syrups and powder mixes add them just before
mixing to prevent them from sinking to the bottom.

For best results, all liquid ingredients should be as cold
as possible.

Milk drinks will taste better if the milk is ice cold. The
colder the milk, the thicker and more frothy the drink.
Skimmed milk will produce a frothier drink than semi-
skimmed or full fat milk.

Never try to mix frozen fruit or crush ice.

Break up large lumps of ice cream before frothing.




storage unit
Store all the attachments on the storage unit supplied
@ when not in use.

care and cleaning

Always switch off and unplug before cleaning.

Don’t touch the sharp blades.

Take special care when preparing food for babies, the
elderly and infirm. Always ensure that the hand blender
shaft is thoroughly sterilised. Use a sterilising solution in
accordance with the sterilising solution manufacturers
instructions.

Some foods, eg carrot, may discolour the plastic.
Rubbing with a cloth dipped in vegetable oil helps
remove discolouring.

power handle + food processor cover
Wipe with a slightly damp cloth, then dry.
Never immerse in water or use abrasives.

blender shaft

Wash the blades under running water, then dry
thoroughly

Do not dishwash.

shaft, knife blade, whisk, bowl, frother, base
and storage unit

Wash up, then dry

Dishwashing is not recommended.

service and customer care

If the cord is damaged it must, for safety reasons, be
replaced by Kenwood or an authorised Kenwood
repairer.

If you need help with:

using your appliance or

servicing or repairs

Contact the shop where you bought your appliance.



Nederlands

Vouw voor het lezen a.u.b. de voorpagina met illustraties uit

voordat u uw Kenwood-apparaat gebruikt:
® | ees deze instructies zorgvuldig door en bewaar ze
voor toekomstig gebruik.
® Verwijder alle verpakking en labels.
® Verwijder de mesafdekking (®.
® \Vas alle onderdelen - zie onderhoud en reiniging.

veiligheid
algemeen

® \\ees extra zorgvuldig wanneer u voedsel bereidt voor
baby’s, oudere personen en zieken. Zorg er altijd voor
dat het middenstuk van de staafmixer grondig

gesteriliseerd is. Gebruik een sterilisatieoplossing die
overeenkomt met de voorgeschreven

sterilisatieoplossing zoals aangegeven door de fabrikant.

® Raak nooit de messen aan terwijl de stekker van het
apparaat in het stopcontact zit.

® Houd uw vingers, haar, kleding en keukengerei uit de
buurt van bewegende onderdelen.

® Haal na gebruik en voordat u de accessoires verwisselt
de stekker uit het stopcontact.

® Gebruik de staafmixer niet in hete olie of vet.

® Gebruik de staafmixer nooit als deze beschadigd is. Laat

hem dan nakijken of repareren: zie “klantenservice”.

® Dompel het motorgedeelte nooit onder in water en laat
het snoer en de stekker niet nat worden — u zou een
elektrische schok kunnen krijgen.

® | aat kinderen of zieke personen de handmixer nooit
zonder toezicht gebruiken.

® Gebruik nooit accessoires die niet bij de staafmixer horen.

® Haal de stekker van de handblender altijd uit het
stopcontact als u deze onbeheerd achterlaat en
voordat u de blender monteert, demonteert of reinigt.

® | aat kinderen de handblender niet zonder toezicht
gebruiken.

® Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik door personen

(inclusief kinderen) met verminderde lichamelijke,
zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan
ervaring en kennis, tenzij ze toezicht of instructies over
het gebruik van het apparaat hebben gekregen van de
persoon die verantwoordelijk is voor hun veiligheid.

® Op kinderen moet toezicht gehouden worden om er
zeker van te zijn dat ze niet met het apparaat spelen.

® Gebruik het apparaat alleen voor het huishoudelijke
gebruik waarvoor het is bedoeld. Kenwood kan niet
aansprakelijk worden gesteld in het geval dat het
apparaat niet correct is gebruikt, of waar deze
instructies niet worden opgevolgd.

hulpstuk voor foodprocessor

® Het mes en de schiif zijn erg scherp; ga er dus
voorzichtig mee om. Houd het mes bij het
hanteren en schoonmaken altijd bovenaan
vast en de schijf bij de vingergreep, weg van
het snijviak.

® \erwijder het mes of de schijf altijd voordat u de kom
leegt.

® \/erwijder de afdekking pas als het mes of de schijf
volledig tot stilstand zijn gekomen.

belangrijk

® \Nanneer u zware mengsels mengt, gebruik uw
staafmixer dan nooit langer dan 50 seconden binnen
een tijdsperiode van vier minuten — zo raakt hij
oververhit.

voordat u de stekker in het stopcontact
steekt

® Zorg dat de elektriciteitsvoorziening dezelfde spanning
heeft als op de handblender wordt aangegeven.

® Deze staafmixer voldoet aan EG-richtlijn 89/336/EEG.

legenda

handblender

snelheidsregelaar (5 standen)
AAN/UIT-knop

handvat

ontgrendelingsknop blenderschacht
metalen blenderschacht met vast mes.
mesafdekking

opslagcompartiment

hulpstuk voor foodprocessor
duwers

deksel

snij/raspschijf

aandrijfas voor schijf

mes

kom

antislip verwijderbare basis
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garde
gardekraag
draadgarde

®@®

schuimhulpstuk
aandrijfas voor schuimhulpstuk

S)



gebruik van de handblender
U kunt bijvoorbeeld babyvoedsel, soepen, sauzen,
milkshakes en mayonaise mengen.

blenden in de steelpan

Wees voorzichtig bij het blenden van hete vioeistoffen —
haal de pan van het vuur en laat de inhoud afkoelen
voordat u gaat blenden.

Zet de schacht van de blender op het handvat @ -
aanduwen tot hij vastklikt.

Steek de stekker in het stopcontact.

Om spatten te voorkomen, plaats u het mes
in het voedsel voordat u het apparaat
inschakelt.

Selecteer de gewenste snelheid door de
snelheidsregelaar te draaien en het apparaat in te
schakelen. (gebruik snelheid 1 en 2 om langzamer te
mengen).

Laat de vioeistof niet boven de verbinding tussen het
motorgedeelte en het middenstuk van de mixer
uitkomen.

Beweeg het mes door het voedsel en gebruik een
prakkende of roerende beweging om de massa goed
te mengen.

Uw handblender is niet geschikt voor het verbrijzelen
van ijsblokjes.

Als uw blender geblokkeerd raakt, dient u de stekker
uit het stopcontact te halen voordat u het apparaat
reinigt.

Haal na gebruik de stekker uit het stopcontact en druk
op de ontgrendelingsknop @ om de blenderschacht
van het handvat te halen.

hulpstuk voor foodprocessor

A gebruik van het mes

Het mes is erg scherp en moet voorzichtig behandeld
worden.

Verwerk geen hard voedsel, zoals koffiebonen,
ijsblokjes, specerijen of chocolade; hierdoor wordt het
mes beschadigd.

Bij het hakken van vlees, dient u de botten te
verwijderen en het vlees in dobbelsteentjes van 2 cm
te snijden.

Zet de anti-slip basis onder de kom.

Plaats het mes op de pen in de kom @. Plaats altijd
eerst het mes voordat u ingrediénten toevoegt.

Zet de afdekking op het mes en duw deze aan tot hij
vastzit @.

Zet het handvat erop en duw dit aan tot het vastzit. Het
handvat kan bevestigd worden met de AAN/UIT-knop
naar binnen of naar buiten.

Steek de stekker in het stopcontact en houd de kom
vast. Selecteer een snelheid en schakel het apparaat
in.

Haal de stekker na gebruik uit het stopcontact en haal
het apparaat uit elkaar. Om het deksel te verwijderen,
trekt u beide vergrendelingsklemmen uit en tilt het
deksel op @.

tips

Gebruik het mes voor de bereiding van taarten en
gebak, om vlees, kaas, groenten, kruiden, noten en
dips te hakken, en ook om brood- of koekkruimels te
maken. Het hulpstuk is niet geschikt voor het
bereiden van brooddeeg.

Bereiding van gebak — gebruik vet dat rechtstreeks uit
de koelkast komt en snijd het in blokjes van 2 cm; laat
het mes draaien tot het mengsel eruit ziet als grof
broodkruim. Voeg het water toe via de vulopening en
stop met mengen zodra het mengsel aan elkaar begint
te plakken.

Zorg dat u het mengsel niet te lang verwerkt.

Als u amandelextract of amandelsmaakstof aan een
mengsel toevoegt, dient u contact met het plastic te
vermijden, omdat het plastic hierdoor permanent kan
verkleuren.

B gebruik van de snij/raspschijf

-

Verwijder de afdekking pas als de snijschijf volledig tot
stilstand is gekomen.
De snijschijf is uiterst scherp; hanteer hem voorzichtig.

Zet de anti-slip basis onder de kom.

Plaats de aandrijffschacht op de pen in de kom @.
Houd de schijf bij de centrale greep vast en plaats hem
op de aandriifschacht met de goed kant naar boven @.
Zet de afdekking op het mes en duw deze aan tot hij
vastzit @.

Zet het handvat erop en duw dit aan tot het vastzit. Het
handvat kan bevestigd worden met de AAN/UIT-knop
naar binnen of naar buiten.

Kies welke maat vulopening u wilt gebruiken. De duwer
bevat een kleinere vulopening voor het verwerken van
individuele artikelen of dunne ingrediénten.

Om de kleine vulopening te gebruiken, plaatst u eerst
de grote duwer in de vulopening.

Om de grote vulopening te gebruiken, gebruikt u beide
duwers tegelijkertijd.

Plaats het voedsel in de duwopening.



Selecteer een snelheid, schakel het apparaat in en duw
de duwer gelijkmatig naar beneden — u mag nooit
uw vingers in de vulopening steken.

Haal de stekker na gebruik uit het stopcontact en haal
het apparaat uit elkaar. Om het deksel te verwijderen,
trekt u beide vergrendelingsklemmen uit en tilt het
deksel op @.

tips

Gebruik de raspkant voor wortels, aardappelen en
soortgelijke

Gebruik de snijkant voor groenten zoals wortelen,
aardappelen, kool, komkommer, courgettes en uiten.
Gebruik verse ingrediénten.

Snijd het voedsel niet te klein. Doe de vulopening in de
breedte tamelijk vol. Dit voorkomt dat het voedsel
Zijwaarts schuift tijdens de verwerking. U kunt ook de
kleine vulopening gebruiken.

Voedsel dat rechtop in de vulopening wordt gezet komt
er korter uit dan als het er horizontaal in wordt gedaan.
Er blijft altijd een klein beetje voedsel op de schijf of in
de kom achter nadat de verwerking klaar is.

verwerkingsgids
Hulpstuk |Voedsel Max. Aanbevolen snelheid Verwerkingstijd (sec)
hoeveelheid
Mes Mager vlees 500 g 5 10-30
Kruiden 30¢g 10
Noten 100 g 20 -30
Biscuitgebak 800 g
totaalgewicht 4-5 10-20
Kruimeldeeg 340¢g
gewicht aan bloem 5 20
Schijf Stevige ingrediénten
zoals wortelen of
aardappelen - 5 -
Zachtere ingrediénten
zoals komkommers of
tomaten - 3 -

C gebruik van de klopper

U kunt deze gebruiken om lichte ingrediénten te
kloppen, bijvoorbeeld eiwit, room, instant desserts, of
eieren en suiker voor cake.

Klop geen zwaardere mengsels zoals margarine en
suiker — zo beschadigt u de klopper.

Duw de klopper in de klopperhals @.

Zet het handvat in de kraag van de garde. Aanduwen
om te vergrendelen.

Doe het voedsel in een schaal.

Klop niet meer dan 4 eiwitten of 400 ml room.

Steek de stekker in het stopcontact. Start de mixer op
stand 1 om spatten te voorkomen. Beweeg de klopper
met de klok mee.

Laat de vloeistof niet boven de kloppers uit komen.
Haal na gebruik de stekker uit het stopcontact en haal
de mixer uit elkaar.

D schuimhulpstuk

—_

Voeg geen ingrediénten toe terwijl het apparaat
ingeschakeld is.

Wees voorzichtig als u hete vloeistoffen mengt.
Verwerk niet meer dan 200 ml melk; de melk kan
overlopen als hij begint te schuimen en in te dikken.
Zet de schacht van het schuimhulpstuk op het handvat
@ - aanduwen tot hij vastklikt.

Begin op lage snelheid te mengen en verhoog zo nodig
de snelheid.

tips

Voeg de vloeibare ingrediénten altijd eerst toe.

Pureer het fruit tot een zachte puree voor u het aan de
beker toevoegt.

Als u een siroop of mengpoeder gebruikt, voegt u deze
toe net voor u begint te mixen, zodat ze niet naar de
bodem zakken.

Voor het beste resultaat, dienen alle vioeibare
ingrediénten zo koud mogelijk te zijn.




Melkdranken smaken beter als de melk ijskoud is. Hoe
kouder de melk, des te schuimiger de drank is. Magere
melk geeft een schuimiger drank dan halfvolle of volle
melk.

Probeer geen bevroren fruit te mixen of ijsblokjes te
verbrijzelen.

Verdeel een grote hoeveelheid ijs in kleinere scheppen
voordat u gaat schuimen.

opslagcompartiment

Bewaar alle hulpstukken als ze niet in gebruik zijn, op in
het bijgeleverde opslagcompartiment @.

onderhoud en reiniging

Schakel de staafmixer altijd uit en haal de stekker uit
het stopcontact voordat u hem gaat reinigen.

Raak de scherpe messen niet aan.

Wees extra zorgvuldig wanneer u voedsel bereidt voor
baby’s, oudere personen en zieken. Zorg er altijd voor
dat het middenstuk van de staafmixer grondig
gesteriliseerd is. Gebruik een sterilisatieoplossing die
overeenkomt met de voorgeschreven
sterilisatieoplossing zoals aangegeven door de fabrikant.
Sommige etenswaren, zoals wortels, verkleuren het
plastic. Deze verkleuringen kunnen verwijderd worden
door er met een in plantaardige olie gedompelde doek
over te wrijven.

handvat + deksel foodprocessor

Met een vochtige doek afvegen en daarna drogen.
Nooit in water onderdompelen of schuurmiddelen
gebruiken.

blenderschacht

Was de messen onder stromend water en droog ze
vervolgens goed af

Was ze niet in de afwasmachine.

schacht, mes, garde, kom, schuimhulpstuk,
basis en opslagcompartiment

Wassen en afdrogen

Het gebruik van de afwasmachine wordt niet
aangeraden.
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onderhoud en klantenservice

® Als het snoer beschadigd is, moet het om
veiligheidsredenen door KENWOOD of een door
KENWOOD geautoriseerd reparatiebedrijf vervangen

worden.

Als u hulp nodig hebt met:

het gebruik van uw apparaat of

onderhoud en reparatie

kunt u contact opnemen met de winkel waar u het
apparaat gekocht hebt.



Francais

Veuillez déplier les illustrations de la premiére page

avant d’utiliser votre appareil Kenwood

® | isez et conservez soigneusement ces instructions
pour pouvoir vous y référer ultérieurement.

® Retirez tous les éléments d’emballage et les étiquettes.

® Retirez le cache lame ().

® Nettoyez tous les éléments - voir « entretien et
nettoyage ».

sécurité

général

® Prenez toutes les précautions nécessaires durant la
préparation d’aliments pour bébés, pour personnes
agées ou infirmes. Veillez toujours a ce que le corps du
mélangeur a main soit parfaitement stérilisé. Utilisez
toute solution de stérilisation conformément aux
instructions de son fabricant.

® Ne touchez jamais les lames tant que 'appareil est branché.

® N’approchez pas vos doigts, vos cheveux, tout
vétement ou ustensile, des éléments mobiles de
I'appareil lorsqu’il fonctionne.

® Débranchez apres utilisation et avant de changer les
accessoires.

® Ne mélangez jamais d’huile, ou toute autre matiere
grasse, chaude.

® N'utilisez jamais un mélangeur a main endommagé ou
en mauvais état. Faites-le vérifier et réparer. Pour cela,
reportez-vous a la rubrique “service apres-vente”.

® Ne mettez jamais la poignée d’alimentation dans I'eau
et ne laissez jamais le cordon d’alimentation ou la prise
électrique se mouiller — vous risquez alors de vous
électrocuter.

® Ne laissez jamais le cordon d’alimentation au contact
de surfaces chaudes ou pendre de telle fagon qu’un
enfant puisse s’en saisir.

® N'utilisez jamais un accessoire non adapté a cet appareil.

® Débranchez toujours le mélangeur & main de
I’alimentation électrique lorsqu’il est sans surveillance et
avant d’assembler, de démonter ou de nettoyer.

® Ne laissez pas les enfants utiliser le mélangeur a main
sans surveillance.

® Cet appareil n’est pas destiné a étre utilisé par des
personnes (y compris des enfants) dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales sont diminuées, ou
qui ne disposent pas des connaissances ou de
I’expérience nécessaires, a moins qu’elles n’aient été
formées et encadrées pour I'utilisation de cet appareil
par une personne responsable de leur sécurité.
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Les enfants doivent étre surveillés afin qu'ils ne
puissent pas jouer avec cet appareil.

N’employez I'appareil qu’a la fin domestique prévue.
Kenwood décline toute responsabilité dans les cas ou
I’appareil est utilisé incorrectement ou que les
présentes instructions ne sont pas respectées.

accessoire préparateur culinaire

La lame couteau et le disque sont trés tranchants,
manipulez-les avec précautions. Tenez toujours la
lame couteau par la partie supérieure et le
disque par la partie prévue a cet effet, a
distance du bord tranchant, a la fois lors de
leur utilisation et de leur nettoyage.

Retirez toujours la lame couteau ou le disque avant de
vider le bol.

Ne retirez jamais le cache avant I'arrét complet de la
lame ou du disque.

important

Pour les mélanges épais, n’utilisez pas votre mélangeur
a main pendant plus de 50 secondes par période de 4
minutes — il risquerait de surchauffer.

avant de brancher P’appareil

Assurez-vous que votre alimentation électrique
correspond a celle qui est indiquée sur la partie
inférieure du votre mélangeur a main.

Votre mélangeur a main est conforme a la directive
89/336 de la C.E.

légende
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batteur a main

5 commandes de vitesse

bouton ON/OFF (marche/arrét)

poignée d’alimentation

boutons de déblocage de I'axe mélangeur
axe mélangeur métallique avec lame fixe.
cache lame

unité de rangement

accessoire préparateur culinaire
pOUSSOIrs

couvercle

disque a trancher/raper

axe d’entrainement du disque

lame couteau

bol

socle antidérapant amovible



®@®
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fouet
collier du fouet
fouet métallique

accessoire pour faire mousser
axe d’entrainement de I'accessoire pour faire
mousser

utilisation du mélangeur a main

Vous pouvez mélanger des aliments pour bébés, des
soupes, des sauces, des milk-shakes et de la
mayonnaise, par exemple.

pour mélanger dans une casserole

Faites attention lorsque vous mélangez des liquides
brllants - retirez la casserole du feu et laissez refroidir
avant de mélanger.

Installez I'axe mélangeur sur la poignée d’alimentation
@ — poussez pour verrouiller.

Branchez I'appareil.

Pour éviter les projections, mettez la lame
dans les aliments avant de mettre ’appareil
en marche.

Sélectionnez la vitesse requise en tournant la
commande de vitesse et mettez I'appareil en marche.
(Utilisez les vitesses 1 et 2 pour mélanger lentement).
Ne laissez pas le liquide dépasser le niveau du joint
entre la poignée d’alimentation et le corps du
mélangeur.

Déplacez la lame dans les aliments et mélangez la
préparation en effectuant un mouvement d’écrasement
ou en tournant.

Votre mélangeur a main n’est pas adapté pour piler de
la glace.

Si votre mélangeur s’obstrue, débranchez-le avant de
dégager les aliments.

Apres I'utilisation, débranchez et appuyez sur les
boutons de déblocage @ pour retirer I'axe mélangeur
de la poignée d’alimentation.

accessoire préparateur culinaire

utilisation de la lame couteau

La lame couteau est extrémement tranchante.
Manipulez-la avec précautions.

Ne hachez pas d’aliments durs, tels que les grains de
café, les glacons, les épices ou le chocolat. lls
endommageraient la lame.

Lorsque vous hachez de la viande, retirez tous les os
éventuellement présents et coupez-la en cubes de
2.cm.
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Installez le socle antidérapant sur la base du bol.
Installez la lame couteau sur la goupille située dans le
bol @. Installez toujours la lame couteau avant
d’ajouter des ingrédients.

Installez le couvercle et appuyez pour verrouiller dans la
bonne position @.

Installez la poignée d’alimentation et appuyez pour
verrouiller dans la bonne position. Vous pouvez installer
la poignée d’alimentation en orientant le bouton
ON/OFF aussi bien vers 'intérieur que vers I'extérieur.
Branchez et maintenez le bol dans sa position. Ensuite,
sélectionnez une vitesse et mettez I'appareil en
marche.

Apres I'utilisation, débranchez et démontez I'appareil.
Pour retirer le couvercle, tirez sur les deux clips de
verrouillage et soulevez @.

conseils

Utilisez la lame couteau pour préparer des gateaux et
de la péate, hacher de la viande, des légumes, des
herbes, des noix, préparer des sauces et émietter des
biscuits et du pain. Laccessoire n’est pas adapté
pour préparer de la pate a pain.

Préparation de pate — utilisez de la matiere grasse juste
sortie du réfrigérateur, coupez-la en cubes de 2 cm et
mixez jusqu’a ce que le mélange ressemble a une
chapelure grossiere. Ajoutez de I'eau par le tube
d’alimentation et arrétez de mélanger des que la
préparation commence a coller.

Veillez a ne pas trop mélanger.

Lorsque vous ajoutez de I'essence d’amande ou des
ardbmes aux préparations, évitez le contact avec le
plastique car cela pourrait le tacher définitivement.

utilisation du disque a trancher/raper

Ne retirez jamais le couvercle avant I'arrét total du
disque.

Manipulez le disque avec précautions car il est
extrémement tranchant.

Installez le socle antidérapant sur la base du bol.
Installez 'axe d’entrainement sur la goupille située dans
le bol @.

Saisissez le disque par la partie supérieure prévue a cet
effet et placez-le sur 'axe d’entrainement, en orientant
le coté approprié vers le haut @.

Installez le couvercle et appuyez pour verrouiller dans la
bonne position @.

Installez la poignée d’alimentation et appuyez pour
verrouiller dans la bonne position. Vous pouvez installer
la poignée d’alimentation en orientant le bouton
ON/OFF aussi bien vers lintérieur que vers I'extérieur.



6 Choisissez la taille du tube d’alimentation que vous
souhaitez utiliser. Le poussoir contient un plus petit
tube d’alimentation permettant de hacher des aliments
individuels ou des ingrédients fins.

Pour utiliser le plus petit tube d’alimentation — placez
d’abord le grand poussoir dans le tube d’alimentation.
Pour utiliser le plus grand tube d’alimentation — utilisez
les deux poussoirs en méme temps.

Placez les aliments dans le tube d’alimentation.
Sélectionnez une vitesse, allumez I'appareil et exercez,
a I'aide du poussoir, une pression réguliere -
n’introduisez jamais vos doigts a Pintérieur
du tube d’alimentation.

Aprés I'utilisation, débranchez et démontez I'appareil.
Pour retirer le couvercle, tirez sur les deux clips de
verrouillage et soulevez @.

conseils

Utilisez le coté rape pour les carottes, les pommes de
terre et les aliments de texture similaire.

Utilisez le coté trancheuse pour les aliments tels que
des carottes, les pommes de terre, les concombres,
les courgettes et les oignons.

Utilisez des ingrédients frais.

Ne coupez pas vos aliments en morceaux trop petits.
Remplissez pratiqguement totalement la largeur du tube
d’alimentation. Cela permet d’éviter que les aliments ne
glissent sur le cété pendant le fonctionnement. Vous
pouvez aussi utiliser le petit tube d'alimentation.

Les aliments placés verticalement seront coupés en
morceaux plus petits que les aliments placés
horizontalement.

Il restera toujours des aliments sur le disque ou dans le
bol aprées le fonctionnement.

guide de fonctionnement

Accessoire Aliment Qté. Vitesse Temps de fonctionnement
Max. recommandée approximatif (secondes)
Lame couteau | Viande maigre 500 g 5 10-30
Herbes 3049 5 10
Noix 100 g 5 20 - 30
Gateau en une étape | 800 g
(poids total) 4-5 10-20
Pate brisée 340 g
(poids de la farine) 5 20
Disque Aliments durs, par
exemple les carottes
ou les pommes
de terre - 5 -
Aliments plus tendres,
par exemple les
concombres ou
les tomates - 3 -

C utilisation du fouet

® \/ous pouvez fouetter des ingrédients légers, tels que
les blancs d’oeufs, la creme, les desserts instantanés,
mais aussi les oeufs et le sucre pour les génoises.

Ne fouettez pas de mélanges plus épais, tels que
margarine et sucre — vous endommageriez le fouet.

1 Enfoncez le fouet a tiges métalliques dans le collier du
fouet .

Installez la poignée d’alimentation dans le collier du
fouet. Appuyez pour verrouiller.
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Placez les aliments dans un bol.

Ne fouettez pas plus de 4 blancs d’oeufs ou 400ml de
creme.

Branchez. Pour éviter les projections, commencez a
vitesse 1. Faites tourner le fouet dans le sens des
aiguilles d’'une montre.

Ne laissez pas le liquide dépasser le niveau des tiges
métalliques du fouet.

Apres utilisation, débranchez et démontez votre
appareil.




D accessoire pour faire mousser

N’ajoutez jamais d’ingrédients pendant que I'appareil
fonctionne.

Faites attention lorsque vous mélangez des liquides
brllants.

Ne mélangez pas plus de 200 ml de lait. En effet, il
pourrait déborder en moussant et en s’épaississant.
Installez I'axe de I'accessoire pour faire mousser sur la
poignée d'alimentation @) — appuyez pour verrouiller.
Commencez a mélanger avec une vitesse peu élevée
et augmentez la vitesse, si nécessaire.

conseils

Ajoutez toujours les ingrédients liquides en premier.
Réduisez toujours les fruits en purée homogene avant
de les ajouter.

Si vous utilisez des sirops et des mélanges en poudre,
ajoutez-les juste avant de mélanger pour éviter qu’ils ne
tombent au fond du récipient.

Pour obtenir de meilleurs résultats, utilisez des
ingrédients liquides aussi froids que possible.

Les boissons a base de lait seront encore meilleures si
le lait est glacé. Plus le lait est froid, plus la boisson
sera épaisse et mousseuse. Le lait écrémé produira
une boisson plus mousseuse que le lait demi écrémé
ou le lait entier.

Ne tentez jamais de mélanger des fruits congelés ou de
piler de la glace.

Brisez les gros morceaux de creme glacée avant de
faire mousser.

unité de rangement
Lorsque les accessoires ne sont pas utilisés, placez-les
dans I'unité de rangement fournie @).

entretien et nettoyage

Eteignez et débranchez toujours I'appareil avant de le
nettoyer.

Ne touchez pas les lames tranchantes.

Prenez toutes les précautions nécessaires durant la
préparation d’aliments pour bébés, pour personnes
agées ou infirmes. Veillez toujours a ce que le corps du
mélangeur a main soit parfaitement stérilisé. Utilisez
toute solution de stérilisation conformément aux
instructions de son fabricant.

Certains aliments, comme les carottes, sont
susceptibles de décolorer le plastique. Frotter avec un
chiffon imbibé d’huile végétale aide a éliminer la
décoloration.
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poignée d’alimentation + couvercle de
I’accessoire préparateur culinaire

® [Essuyez avec un chiffon Iégérement humide, puis
séchez.

® Ne plongez jamais dans I'eau et n’utilisez pas
d’abrasifs.
axe mélangeur

® | avez les lames sous I'eau du robinet, puis séchez
soigneusement.

® Ne le passez pas au lave-vaisselle
axe, lame couteau, fouet, bol, accessoire
pour faire mousser, socle et unité de
rangement

® | avez, puis séchez.

® L'utilisation du lave-vaisselle est

déconscillée.

service apres-vente

® Sj le cordon est endommagé, il doit étre remplacé,
pour des raisons de sécurité, par KENWOOD ou par
un réparateur agréé KENWOOD.

Si vous avez besoin d’aide concernant :

® |'utilisation de votre appareil

® |'entretien ou les réparations
Contactez le magasin ou vous avez acheté votre
appareil.



Deutsch

Bitte die Titelseite mit dem Abbildungen aufklappen.

vor Gebrauch lhres Kenwood-Gerites

® | esen Sie diese Anleitung sorgfaltig durch und
bewahren Sie diese zur spateren Benutzung auf.

® Entfernen Sie jegliches Verpackungsmaterial und alle
Aufkleber.

® Entfernen Sie die Messerabdeckung (®.

® \\aschen Sie alle Teile grindlich - siehe ,Reinigung und
Pflege”.

Sicherheitshinweise

Allgemeine Hinweise

® Bei der Zubereitung von Babynahrung besondere
Vorsicht walten lassen. Immer darauf achten, daB der
Mixstab grindlich gereinigt ist. Verwenden Sie hierzu z.
B. ein Sterilisierungsmittel entsprechend den
Anweisungen des Herstellers des Mittels.

® Messer nicht berlihren, solange das Gerét an die
Steckdose angeschlossen ist.

® Finger, Haare, Kleidung und Kichengeréte von
bewegten Teilen fernhalten.

® Nach der Benutzung und zum Wechseln des Vorsatzes
immer den Netzstecker ziehen.

® Nie heiBes Ol oder Fett verarbeiten.

® Einen beschadigten Stabmixer nicht weiter benutzen,
sondern erst Uberprifen bzw. reparieren lassen: sieche
“Kundendienst”.

® Um elektrische Schlage zu vermeiden, Antriebsteil nie
in Wasser tauchen und Netzkabel / Netzstecker nicht
naB werden lassen.

® |mmer darauf achten, daB das Netzkabel keine heiBen
Flachen berlihrt oder von der Arbeitsflache
herunterhéngt, so daB ein Kind daran ziehen kénnte.

® Nur zugelassene Zusatzteile verwenden.

® \\Venn der Handmixer nicht verwendet wird und vor
dem Auseinandernehmen, Zusammensetzen oder
Reinigen immer den Netzstecker ziehen.

® Achten Sie darauf, dass Kinder den Handmixer nicht
ohne Beaufsichtigung durch die Eltern verwenden.

® Dieses Gerat darf weder von physisch noch von geistig
behinderten oder in ihrer Bewegung eingeschrénkten
Personen (einschlieBlich Kinder) benutzt werden. Auch
durfen Personen die weder Erfahrung noch Kenntnis im
Umgang mit dem Geréat haben, dieses erst nach
Anweisungen durch eine flr ihre Sicherheit zustandige
Person in Betrieb nehmen.

® Kinder mUssen Uberwacht werden, damit sie mit dem
Gerat nicht spielen.

® \erwenden Sie das Gerat nur flr seinen vorgesehenen
Zweck im Haushalt. Bei unsachgemaBer Benutzung
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oder Nichteinhaltung dieser Anweisungen Ubernimmt
Kenwood keinerlei Haftung.

Food Processor-Zubehor

Vorsicht beim Umgang mit Messerklingen und
Schneidplatten - sie sind sehr scharf. Den
Messerkopf und die Schneidplatte beim
Einsetzen, Herausnehmen und Reinigen
immer am Griff oben halten, von der
Messerkante weg.

Den Messerkopf oder die Schneidplatte immer vor dem
Leeren der Schissel herausnehmen.

Vor Abnehmen des Spritzschutzes warten, bis
entweder das Messer oder die Schneidscheibe vollig
zum Stillstand gekommen ist.

Wichtig

Bei schweren Mischungen Stabmixer alle 4 Minuten
hoéchsten 50 Sekunden lang laufenlassen. So
vermeiden Sie eine Uberhitzung.

Vor dem Einschalten

Uberpriifen Sie, dass Ihre Netzspannung mit der auf
dem Typenschild des Stabmixers angegebenen
Spannung Ubereinstimmt.

Der Stabmixer entspricht der EU-Richtlinie
89/336/EEC.

Legende
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Stabmixer

5-stufige Geschwindigkeitskontrolle
Ein-/Aus-Taste

Arbeitsgriff

Freigabeknopfe fur Mixerschaft
Metallener Mixerschaft mit festem Messer
Messerabdeckung
Lagerungseinheit

Food Processor-Zubehor
Schieber

Spritzschutz
Schneid-/Reibescheiben
Antriebsschaft der Scheibe
Messerklinge

Schussel

Rutschfester abnehmbarer Sockel

Schneebesen
Schneebesenmanschette
Draht-Schneebesen

Schdumer
Schaumerschaft
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Verwendung des Stabmixers

Sie kdnnen mit diesem Gerat zum Beispiel
Babynahrung, Suppen, Saucen, Milk Shakes und
Majonaise zubereiten.

Zum Mischen im Topf

Vorsicht beim Mixen heiBer Flissigkeiten! Nehmen Sie
den Topf von der Kochstelle und lassen Sie den Inhalt
vor dem Verarbeiten abkuhlen.

Setzen Sie den Mixerschaft auf den Arbeitsgriff @ auf —
Drlcken und einrasten lassen.

Stecken Sie den Stecker in die Steckdose.

Um Spritzer zu vermeiden, tauchen Sie das
Messer in den Topfinhalt, bevor Sie das Gerat
einschalten.

Waéhlen Sie die gewlinschte Geschwindigkeit durch
Verstellen des Geschwindigkeitsreglers und schalten
Sie das Gerat ein. (Wir empfehlen
Geschwindigkeitsstufe 1 und 2 flr ein langsameres
Mischen).

Achten Sie darauf, daB die FlUssigkeit nicht Gber die
Verbindung zwischen Mixstab und Antriebsteil steigt.
Ziehen Sie das Messer mit Stampf- oder
Ruhrbewegungen durch den Topfinhalt, um die
Mischung durchzupurieren.

Ihr Stabmixer ist nicht zum Zerkleinern von Eis
geeignet.

Wenn Ihr Stabmixer verstopft ist, ziehen Sie vor dem
Reinigen immer erst den Netzstecker aus der
Steckdose.

Nach dem Gebrauch ziehen Sie den Netzstecker aus
der Steckdose und drlicken Sie die Freigabekndpfe @,
um den Mixerschaft vom Arbeitsgriff zu l6sen.

Food Processor-Zubehor

A Verwendung der Messerklinge

e

Die Messerklinge ist auBerst scharf - Vorsicht beim
BerUhren.

Verarbeiten Sie niemals harte Nahrungsmittel wie
Kaffeebohnen, Eiswiirfel, Gewlrze oder Schokolade -
dies kénnte zu Schaden am Messer fuhren.

Beim Zerkleinern von Fleisch entfernen Sie die
zunachst die Knochen und schneiden dann das Fleisch
in 2 cm groBe Wrfel.

Befestigen Sie den rutschfesten Sockel an der
Unterseite der Schissel.

Setzen Sie die Messerklinge Uber den Stift in der
Schussel ein @. Setzen Sie immer zuerst das Messer
ein, geben Sie dann die Zutaten hinzu.
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Setzen Sie den Spritzschutz auf, driicken Sie ihn nach
unten und lassen Sie ihn einrasten @.

Setzen Sie den Arbeitsgriff auf und lassen Sie ihn durch
Driicken einrasten. Der Arbeitsgriff kommt mit einem
entweder nach innen oder nach auBen stehenden Ein-
/Aus-Schalter.

Stecken Sie den Stecker des Geréts in die Steckdose
und halten Sie die Schissel fest. Wahlen Sie dann eine
Geschwindigkeit und schalten Sie das Gerét ein.
Ziehen Sie nach der Verwendung des Gerats den
Netzstecker aus der Steckdose und nehmen Sie das
Gerat auseinander. Der Spritzschutz wird durch
gemeinsames Herausziehen beider Einrastlaschen und
Anheben abgenommen @.

Nitzliche Tipps

Verwenden Sie das Schneidmesser fir Kuchen und
Teig, zum Zerhacken von rohem und gekochtem
Fleisch, Gemuse, Krautern, Nussen, fur Dips und zur
Herstellung von Paniermehl aus Keksen, Brot und
Brétchen.. Das Zubehdr ist nicht zum Kneten von
Brotteig geeignet.

Gebackteig - nehmen Sie Butter oder Margarine direkt
aus dem Kuhlschrank, schneiden Sie das Fett in 2 cm
groBe Wurfel und verarbeiten Sie die Mischung, bis sie
wie grobes Paniermehl aussieht. Geben Sie Wasser
durch den Zuflhrschacht hinzu und beenden Sie den
Mischvorgang, sobald die Mischung anféangt zu kleben.
Achten Sie darauf, dass Sie die Mischung nicht zu
lange verarbeiten.

Achten Sie beim Hinzufigen von Mandelessenz oder
anderen Aromaessenzen darauf, dass diese nicht mit
den Kunststoffteilen in Berlhrung kommen. Dies
kénnte zu permanenten Verfarbungen flhren.

B Verwendung lhrer Schneid-/Reibescheibe

Vor Abnehmen des Deckels immer warten, bis die
Schneidplatte véllig zum Stillstand gekommen ist.
Die Schneidplatte ist &uBerst scharf - Vorsicht beim
Berthren!

Befestigen Sie den rutschfesten Sockel an der
Unterseite der Schussel.

Setzen Sie die Antriebsschaft Uber den Stift in der
Schussel ein @.

Halten Sie die Schneidplatte am zentralen Giriff, setzen
Sie die Schneidplatte auf den Antriebsschaft mit der
richtigen Seite nach oben auf @.

Setzen Sie den Spritzschutz auf, drlicken Sie ihn nach
unten und lassen Sie ihn einrasten @.



5 Setzen Sie den Arbeitsgriff auf und lassen Sie ihn durch
Drlcken einrasten. Der Arbeitsgriff kommt mit einem
entweder nach innen oder nach auBen stehenden Ein-
/Aus-Schalter.

6 Wahlen Sie den fUr Sie geeigneten Zufiihrschacht. Der
Schieber enthalt einen kleineren Zufihrschacht zum
Verarbeiten von einzelnen oder diinnen Zutaten.
Verwendung des kleineren Zuflihrschachts - setzen Sie
zunachst den groBen Schieber in den Zufiihrschacht
ein.

Verwendung des groBen Zuftihrschachts - Verwenden
Sie beide Schieber zusammen.

7 Geben Sie Nahrungsmittel in den Zuflihrschacht.

8 Wahlen Sie eine Geschwindigkeit, schalten Sie das
Gerat ein und drlcken Sie den Schieber gleichmaBig
nach unten - Stecken Sie niemals lhre Finger in
den Zufiithrschacht.

9 Ziehen Sie nach der Verwendung des Geréats den
Netzstecker aus der Steckdose und nehmen Sie das
Gerat auseinander. Der Spritzschutz wird durch
gemeinsames Herausziehen beider Einrastlaschen und
Anheben abgenommen @.

Niitzliche Tipps

Verwenden Sie die Seite mit der Reibe flr Karotten,
Kartoffeln und ahnliche Nahrungsmittel.

Verwenden Sie die Seite mit der Schneide fur
Nahrungsmittel wie Karotten, Kartoffeln, Kohl, Gurken,

Zucchini und Zwiebeln.

Verwenden Sie immer frische Zutaten.

Schneiden Sie die Zutaten nicht in zu kleine Stiicke.
Fullen Sie den Zuftihrschacht in fast seiner gesamten
Breite. Dies verhindert, dass Nahrungsmittel beim
Verarbeiten zur Seite rutschen. Alternativ dazu kann
auch der kleine Zuflhrschacht verwendet werden.
Nahrungsmittel, die senkrecht eingeflllt werden,
kommen kdirzer heraus als Nahrungsmittel, die

horizontal eingefuillt werden.

Nach der Verarbeitung bleibt an der Schneidscheibe
oder in der Schissel im ein kleiner Rest zurlick.

Verarbeitungsanleitung

Zubehorteil Nahrungsmittel Hdéchstmenge Empfohlene Geschitzte
Geschwindigkeit Verarbeitungszeit
Messerklinge Mageres Fleisch 500 g 5 10-30
Krauter 30g 5 10
NUsse 100 g 5 20-30
Kuchen mit einer
Verarbeitungsstufe 800 g
Gesamtgewicht 4-5 10-20
Mirbteig 340 g
Mehlgewicht 5 20
Schneidscheibe Feste Nahrungsmittel
wie Karotten oder
Kartoffeln - 5 -
Weichere Zutaten
wie Gurken oder
Tomaten - 3 -
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C Verwendung des Schneebesens

Zum Verquirlen leichter Zutaten wie Eiwei3, Sahne, Eier
oder Zucker.

Nicht verwenden flr schwerere Mischungen wie z. B.
Margarine und Zucker — dadurch wird der
Schneebesen beschéadigt.

Den Schneebesen in die Manschette einsetzen @.
Arbeitsgriff in die Schneebesenmanschette einsetzen.
Drehen und einrasten lassen.

Zutaten in eine Schissel geben.

Hdchstens 4 EiweiB oder 400 ml Sahne auf einmal
verarbeiten.

Stabmixer einschalten. Um Spritzer zu vermeiden, mit
Geschwindigkeitsstufe 1 beginnen. Den Schneebesen
im Uhrzeigersinn bewegen.

Darauf achten, da3 die Masse nicht Uber den
Schneebesen hinaus steigt.

Nach Gebrauch Netzstecker ziehen und das Gerat
wieder auseinanderbauen.

D Schdumer

Geben Sie niemals bei laufendem Geréat Zutaten hinzu.
Vorsicht beim Mischen heiBer Flissigkeiten!
Verarbeiten Sie nie mehr als 200 ml Milch, da sich die
Milch verdickt und Uberschdumen kann.

Setzen Sie den Schaumerschaft auf den Arbeitsgriff @
auf — Driicken und einrasten lassen.

Beginnen Sie den Mischvorgang mit einer langsamen
Geschwindigkeit und stellen Sie bei Bedarf spéater auf
eine schnellere Geschwindigkeit um.

Nitzliche Tipps

Fullen Sie immer zun&chst die flissigen Zutaten ein.
Obst vor dem Hinzugeben immer erst plrieren.

Wenn Sie Sirup und pulverige Mischungen verwenden
mdchten, geben Sie diese direkt vor dem Mischen
hinzu, da sie sonst auf den Schiisselboden absinken.
Fur optimale Kochergebnisse sollten Sie daflr sorgen,
dass alle Zutaten so kalt wie mdglich sind.
Milchgetranke schmecken besser, wenn die Milch
eiskalt ist. Je kalter die Milch, desto dicker und
schaumiger das Getrank. Entrahmte Milch liefert ein
schaumigeres Getrénk als teilentrahmte Milch oder
Vollmilch.

Versuchen Sie nie, gefrorenes Obst zu mischen oder
Eis zu zerkleinern.

GroBe Eisklumpen missen vor dem Schaumen
zerkleinert werden.
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Lagerungseinheit

Bewahren Sie die Zubehorteile an der mitgelieferten
Lagerungseinheit ?) auf, wenn sie nicht benutzt
werden.

Pflege und Reinigung

Vor der Reinigung Gerét immer ausschalten und
Netzstecker ziehen.

Messer nicht berthren.

Bei der Zubereitung von Babynahrung besondere
Vorsicht walten lassen. Immer darauf achten, daB der
Mixstab grindlich gereinigt ist. Verwenden Sie hierzu z.
B. ein Sterilisierungsmittel entsprechend den
Anweisungen des Herstellers des Mittels.

Manche Zutaten wie z. B. Karotten kénnen den
Kunststoff verfarben. Diese Verfarbungen lassen sich
leicht entfernen, indem Sie die betroffenen Teile mit
einem mit Pflanzendl getrankten Tuch abreiben.

Arbeitsgriff + Abdeckung des Food
Processors

Mit leicht feuchtem Tuch abwischen, dann trocknen.
Niemals in Wasser tauchen oder Scheuermittel
verwenden.

Mixerschaft

Das Messer unter laufendem Wasser abwaschen, dann
grundlich trocknen.

Nicht fir die Geschirrsplimaschine geeignet.

Schaft, Messerklinge, Schneebesen,
Schiissel, Schaumer, Sockel und
Lagerungseinheit

Sptlen, dann trocknen.

Eine Reinigung in der Geschirrspiilmaschine
wird nicht empfohlen.

Kundendienst und Service

Ein beschadigtes Netzkabel darf aus
Sicherheitsgriinden nicht selbst repariert werden,
sondern muB von KENWOOD oder einer autorisierten
KENWOOD-Kundendienststelle ausgetauscht werden.

Hinweise zur:

Verwendung lhres Kenwood Gerates

Wartung oder Reparatur

Bitte setzen Sie sich mit Inrem Handler in Verbindung,
bei dem Sie das Geréat gekauft haben.



Italiano

prima di utilizzare la vostra apparecchiatura
Kenwood

® | eggere attentamente le presenti istruzioni e
conservarle come futuro riferimento.

® Rimuovere la confezione e le etichette.

® Togliere la protezione dalla lama (®).

® | avare tutti i componenti — vedere la sezione “cura e
pulizia”.

sicurezza

generali

® Fare particolare attenzione quando si preparano
alimenti per neonati, persone anziane o persone
inferme. Accertarsi sempre di sterilizzare a fondo
I'alberino del frullatore a mano. Usare la soluzione
sterilizzante ai sensi delle istruzioni fornite dalla casa
produttrice.

® Non toccare le lame dopo aver inserito la spina
dell’apparecchio nella presa di corrente.

® Tenere dita, capelli, indumenti ed utensili lontano dai
componenti mentre sono in movimento.

® Togliere la spina dell’'apparecchio dalla presa di
corrente dopo I'uso e prima di sostituire gli accessori.

® Non frullare mai olio o grasso bollente.

® Non usare I'apparecchio se appare danneggiato. Farlo
controllare o riparare da personale apposito - vedere
alla voce ‘assistenza tecnica’.

® Non immergere mai in acqua il manico dell’apparecchio
e non lasciare che il cavo o la spina elettrica si bagnino
- sussite il rischio di scossa elettrica.

® Non lasciare mai che il cavo dell’apparecchio venga a
contatto con superfici molto calde o penda in un luogo
dove potrebbe essere afferrato da un bambino.

® Non usare mai un accessorio non approvato.

® Disinserire sempre la spina del frullatore ad immersione
dalla presa elettrica prima di lasciarlo incustodito e
prima di montarlo, di smontarlo o di pulirlo.

® Non lasciare che i bambini usino il frullatore ad
immersione senza adeguata supervisione.

® Non consentire I'uso dell’apparecchio a persone (anche
bambini) con ridotte capacita psico-fisico-sensoriali, o
con esperienza e conoscenze insufficienti, a meno che
non siano attentamente sorvegliate e istruite da un
responsabile della loro incolumita.

® Sorvegliare i bambini, assicurandosi che non giochino
con I'apparecchio.
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Utilizzare I'apparecchio solo per I'uso domestico per cui
e stato realizzato. Kenwood non si assumera alcuna
responsabilita se I'apparecchio viene utilizzato in modo
improprio 0 senza seguire le presenti istruzioni.

accessorio del robot da cucina

La lama e il discho sono molto affilati: maneggiarli
sempre con cura. Tenere sempre la lama dalla
parte alta e il disco dal punto apposito di
presa, lontano da dal filo di taglio, sia per
maneggiarli che per pulirli.

Rimuovere sempre la lama o il disco prima di svuotare il
recipiente.

Non togliere mai il coperchio prima che la lama o il
disco si sia completamente fermato.

importante

Nel caso di miscele molto consistenti, non usare il
frullatore manuale per piu di 50 secondi ogni quattro
minuti, altrimenti si surriscaldera.

prima di collegare Papparecchio alla rete
elettrica

Accertarsi che la tensione della vostra rete sia la stessa
di quella indicata sulla base del frullatore a immersione.
Questo apparecchio & conforme alla Direttiva
Comunitaria 89/336/EEC.

legenda

SIGISICICICICENCICICICICICIC)

® ®6

frullatore a immersione
selettore a 5 velocita
interruttore acceso/spento
manico

tasti di distacco per il frullatore
corpo metallico del frullatore con lama fissa
protezione della lama
custodia

accessorio del robot da cucina
spingitori

coperchio

disco per affettare/sminuzzare
supporto del disco

lama

recipiente

base antiscivolo rimovibile
frusta

ghiera della frusta

frusta a filo

volumizzatore

corpo del volumizzatore



come usare il frullatore a immersione
Consente di frullare, tra I'altro: cibi per neonati,
minestre, salse, frappé e maionese.

come amalgamare gli ingredienti nella
pentola

Fare attenzione nel frullare i liquidi molto caldi: togliere
la pentola dal fuoco e lasciare che si raffreddi primadi
usare il frullatore.

Fissare il frullatore al manico @ — spingere per
bloccarlo in posizione.

Inserire la spina nella presa del corrente.

Per evitare spruzzi, immergere la lama negli
ingredienti da frullare prima di accendere
PPapparecchio.

Selezionare la velocita desiderata ruotando il comando,
quindi accendere il frullatore. (Per frullare piu
lentamente gli ingredienti, selezionare le velocita 1 e 2).
Non lasciare che il liquido superi la linea di unione fra il
manico e I'alberino del frullatore.

Muovere la lama tenendola sempre immersa. Per
amalgamare gli ingredienti, mescolarli o schiacciarli
usando il frullatore.

Il frullatore a immersione non & idoneo per tritare il
ghiaccio.

Se il frullatore si blocca, prima di pulirlo staccare la
spina dalla presa di corrente.

Dopo I'uso, estrarre la spina dalla presa elettrica e
premere i tasti di distacco @ per rimuovere il corpo del
frullatore dal manico.

accessorio del robot da cucina

A come usare la lama

La lama e molto affilata: fare molta attenzione nel
maneggiarla.

Non lavorare ingredienti duri, come chicchi di caffe,
cubetti di ghiaccio, spezie o cioccolato, altrimenti la
lama verra danneggiata.

Prima di tritare le carni, eliminare tutte le ossa e tagliarle
a cubetti di 2cm.

Inserire la base antiscivolo sulla base del recipiente.
Inserire la lama sul perno all'interno del recipiente @.
Montare sempre la lama prima di aggiungere gli
ingredienti.

Ora mettere il coperchio e spingerlo per bloccarlo in
posizione @.

Inserire il manico, spingendolo per bloccarlo in
posizione. Il manico pud essere inserito con il tasto
acceso/spento rivolto verso 'interno o verso I'esterno.
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e

Inserire la spina nella presa elettrica e tenere ben fermo
il recipiente. A questo punto selezionare una velocita e
accendere I'apparecchio.

Dopo I'uso, disinserire la spina dalla presa elettrica e
smontare i componenti. Per togliere il coperchio, tirare
entrambi i fermagli verso I'esterno e sollevarli @.

suggerimenti

Utilizzare la lama per fare torte e impasti, per lavorare
carne, formaggio, verdure, erbe, noci e noccioline,
condimenti e per sbriciolare biscotti e pane. Questo
accessorio non é idoneo per preparare
impasti per panificazione.

Per fare la sfoglia: usare burro/margarina direttamente
dal frigorifero, a cubetti di 2cm. Lavorare gli ingredienti
fino ad ottenere un composto dall’aspetto di grosse
briciole. Aggiungere I'acqua attraverso il tubo di
introduzione e smettere di lavorare gli ingredienti
quando l'impasto comincia ad amalgamarsi.

Fare attenzione a non lavorare in modo eccessivo gli
ingredienti.

Se agli ingredienti da lavorare viene aggiunta essenza di
mandorla o altro aromatizzante, evitare il contatto con
la plastica, altrimenti potrebbe macchiarsi
permanentemente.

come usare il disco per affettare/sminuzzare
Non togliere mai il coperchio se prima il disco di taglio
non & completamente fermato.

Maneggiare con cura il disco di taglio, che € molto
affilato.

Inserire la base antiscivolo sulla base del recipiente.
Inserire I'albero motore sul perno all'interno del
recipiente @.

Tenendo il disco dalla parte centrale, collocarlo
sull’albero motore, con il lato desiderato rivolto in alto
(7}

Ora mettere il coperchio e spingerlo per bloccarlo in
posizione @.

Inserire il manico, spingendolo per bloccarlo in
posizione. Il manico pud essere inserito con il tasto
acceso/spento rivolto verso I'interno o verso I'esterno.
Scegliere il tubo di introduzione della misura desiderata.
Lo spingitore contiene un tubo di introduzione piu
piccolo, per lavorare ingredienti singoli o sottili.

Per usare il tubo di introduzione piu piccolo, prima
inserire lo spingitore grande nel tubo.

Per usare il tubo di introduzione grande, usare insieme i
due spingitori.



Ora versare gli ingredienti nel tubo di introduzione.
Selezionare una velocita, accendere I'apparecchio e
spingere gli ingredienti in modo uniforme con lo
spingitore — non mettere mai le dita nel tubo di
introduzione.

Dopo 'uso, disinserire la spina dalla presa elettrica e
smontare i componenti. Per togliere il coperchio, tirare
entrambi i fermagli verso I'esterno e sollevarli @.

suggerimenti

Usare il lato del disco per grattugiare per: carote,
patate e alimenti di consistenza simile.

Usare il lato del disco per affettare per: carote, patate,
cavoli, cetrioli, zucchine e cipolle.

® Usare ingredienti freschi.

® Non tagliare gli ingredienti troppo piccoli. Usare tutta la
larghezza del tubo di introduzione. In questo modo, gli
ingredienti non scivolano di lato mentre vengono
lavorati. In alternativa, utilizzare il tubo piccolo di
introduzione.

® Gli ingredienti introdotti in verticale saranno lavorati piu
corti rispetto a quelli introdotti in orizzontale.

® A lavorazione terminata, sul disco o nel recipiente
rimarra sempre una piccola quantita di residuo.

guida per 'uso

Accessorio | Ingredienti Quant. max. Velocita consigliata Tempo appross. di
lavorazione (sec.)
Lama Carni magre 5009 5 10-30
Erbe 30g 5 10
Noccioline 100g 5 20 - 30
Torte monostadio 800g
peso tot 4-5 10 - 20
Pastafrolla 340g
peso farina 5 20
Disco Cibi consistenti, come
carote e patate - 5 -
Cibi pit morbidi, come
cetrioli o pomodori - 3 -

C come usare il frustino

® £’ possibile montare ingredienti leggeri, per esempio
albumi, panna, dessert istantanei e uova con zucchero
per i pan di spagna montati a neve.

® Non montare miscele pil consistenti, per esempio
margarina e zucchero, altrimenti il frustino si
danneggera.

1 Spingere il frustino metallico per inserirlo nella ghiera
0.

2 Inserire il manico nella ghiera della frusta. Spingere per
bloccarlo in posizione.

3 Versare gli alimenti in una vaschetta.

Non montare contemporaneamente piu di 4 albumi o
piu di 400ml di panna.

Inserire la spina dell’apparecchio nella presa di
corrente. Per evitare spruzzi, iniziare alla velocita 1.
Muovere il frustino in senso orario.
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® Non lasciare che il liquido oltrepassi i bracci metallici
del frustino.

5 Dopo 'uso, togliere la spina dell’apparecchio dalla
presa di corrente e smontarlo.

Volumizzatore a D

® Non aggiungere mai ingredienti con I'apparecchio gia in
funzione.

® Fare attenzione nel lavorare liquidi molto caldi.

® Non lavorare piu di 200ml di latte, altrimenti potrebbe
traboccare quando si addensa e fa schiuma.

—_

Fissare il corpo del frullatore al manico @ — spingere
per bloccarlo in posizione.

2 Iniziare a lavorare gli ingredienti a bassa velocita,
aumentando la velocita se necessario.




suggerimenti

Aggiungere sempre gli ingredienti liquidi per primi.
Prima di aggiungere la frutta, ridurla a un passato
omogeneo.

Se utilizzate sciroppi 0 miscele in polvere, aggiungerli
appena prima di lavorare gli altri ingredienti, per non
farli depositare sul fondo.

Per i migliori risultati, tutti gli ingredienti liquidi devono
essere molto freddi.

Le bevande a base di latte avranno un gusto migliore
se viene usato latte freddo. Piu freddo ¢ il latte e piu
densa e spumosa sara la bevanda. Usando latte
scremato si ottengono bevande pit spumose rispetto
al latte parzialmente scremato o intero.

Non cercare mai di miscelare frutta surgelata o tritare il
ghiaccio.

Prima di volumizzare le bevande, controllare che i pezzi
di gelato non siano troppo grossi.

custodia

Conservare tutti gli accessori nella custodia in
dotazione (?) quando non vengono usati.

cura e pulizia

Spegnere sempre I'apparecchio e togliere la spina dalla
presa di corrente prima di pulirlo.

Non toccare le lame, poiché sono molto taglienti.
Fare particolare attenzione quando si preparano
alimenti per neonati, persone anziane o persone
inferme. Accertarsi sempre di sterilizzare a fondo
I’alberino del frullatore a mano. Usare la soluzione
sterilizzante ai sensi delle istruzioni fornite dalla casa
produttrice.

Alcuni tipi di alimenti, per esempio le carote, possono
causare lo scolorimento della plastica. Per togliere le
macchie dovute a scolorimento, strofinare le parti
interessate con un panno imbevuto di olio vegetale.

manico + coperchio del robot da cucina
Passarli con un panno umido, poi asciugarli.

Non immergerli mai in acqua e non usare prodotti
abrasivi.

corpo del frullatore

Lavare le lame sotto il getto dell’acqua del rubinetto,
poi asciugarle a fondo.

Non lavare in lavastoviglie.
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manico, lama, frusta, recipiente,
volumizzatore, base e custodia

® | avarli e asciugarli a fondo.

® Non si consiglia di lavare questi componenti
in lavastoviglie.

manutenzione e assistenza tecnica

® |n caso il cavo sia danneggiato, per ragioni di sicurezza
deve esser sostituito solo dal fabbricante oppure da un

addetto KENWOOD autorizzato alle riparazioni.

Se si ha bisogno di assistenza riguardo:
uso dell’apparecchio o

manutenzione o riparazioni

Contattare il negozio dove si & acquistato
I’apparecchio.



Portugués

Por favor desdobre as ilustracdes da primeira pagina.

antes de usar o seu aparelho Kenwood
® | eia atentamente estas instru¢des e guarde-as para
consulta futura.
® Retire todas as embalagens e eventuais etiquetas.
® Remova a tampa da lamina (®).
® | ave todas as pegas - ver “cuidados e limpeza”.

seguranca

geral

® Tenha especial cuidado ao preparar alimentos para
bebés, pessoas doentes ou debilitadas. Certifique-se
sempre de que o pé triturador da varinha magica esta
perfeitamente esterilizado. Utilize uma solugéo de
esterilizagcdo de acordo com as instru¢des do
fabricante.

® Nunca togue nas laminas enquanto a maquina estiver
ligada.

® Conserve os dedos, o cabelo, o vestuario e os
utensilios afastados das pegas em movimento.

® Desligue a ficha da tomada apds a utilizagdo e antes
de trocar os acessorios.

® Nunca misture éleo ou gordura quente.

® Nunca utilize a varinha mégica se estiver danificada.
Mande-a inspeccionar ou reparar: consulte
“assisténcia”.

® Nunca mergulhe o corpo em agua nem deixe que o
cabo ou a ficha se molhem, caso contrario podera
apanhar um choque eléctrico.

® Nunca permita que o cabo toque em superficies
quentes ou fique do num local onde uma crianga o
possa agarrar.

® Nunca utilize um acessério nao autorizado.

® Retire 0 aparelho da tomada de corrente eléctrica
sempre que nao estiver a vigia-lo e antes de colocar ou
retirar os acessorios ou limpar.

® Nao permita a utilizagéo da batedeira por criangas sem
a supervisao de adultos.

® [Este electrodoméstico ndo devera ser utilizado por
pessoas (incluindo criangas) com capacidades mentais,
sensoriais ou fisicas reduzidas ou com falta de
experiéncia e conhecimento, a ndo ser que sejam
supervisionadas ou instruidas sobre o uso do
electrodoméstico por uma pessoa responsavel pela
sua seguranca.

® As criangas devem ser vigiadas para garantir que néo
brincam com o electrodoméstico.

® Use o aparelho apenas para o fim doméstico a que se
destina. A Kenwood n&o se responsabiliza caso o
aparelho seja utilizado de forma inadequada, ou caso
estas instrucdes nao sejam respeitadas.
acessorios do robot de cozinha
® Alamina e o disco estdao muito afiados, manipule com
cuidado. Segure sempre a lamina pela parte de
cima e o disco pelo suporte, afastando-se
das partes cortantes, quer quando segurar
quer quando limpar.
® Retire sempre a lamina ou disco antes de esvaziar a
taga.
® Nunca retire a tampa enquanto a lamina ou o disco
nao estiverem completamente parados.
importante
® Se a mistura for pesada, nao utilize a sua varinha
magica por mais de 50 segundos em qualquer periodo
de quatro minutos para evitar que sobreaqueca.
antes de ligar o aparelho
® Certifiqgue-se de que a corrente eléctrica tem a
poténcia apresentada na varinha mégica.
® A sua varinha méagica cumpre os requisitos da Directiva
89/336/CEE da Comunidade Econdémica Europeia.
legenda
varinha magica
@ 5 velocidades
@ botao ON/OFF (Ligar/Desligar)
® pega motriz
@ botao da libertagao dos acessoérios da varinha
magica
® acessorio metdlico da varinha mégica com lamina fixa
® tampa da lamina
@ acessorio de arrumagédo
pecas do robot de cozinha
empurradores
©® tampa
disco de fatiar e de ralar
@ eixo de sustentagdo do disco
@ lamina de corte
® taca
base de suporte removivel anti-deslizante
batedeira
@@ bainha da batedeira
batedeira de arames
emulsionador
@ eixo do emulsionador
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para usar a varinha magica
Pode, por exemplo, misturar comida de bebé, sopas,
molhos, batidos de leite e maionese.

para usar a varinha magica na panela
Tenha cuidado quando passar liquidos quentes — retire
a panela do calor e deixe arrefecer antes de passar.

Introduza o acessorio metalico da varinha magica na
pega motriz @ — empurre para prender.

Ligue a corrente.

Para evitar salpicos, coloque a lamina nos
alimentos antes de a ligar.

Seleccione a velocidade desejada rodando o controlo
de velocidade e ligue. (Utilize a velocidade 1 e 2 para
passar mais lentamente).

Nao deixe que o liquido suba acima do ponto de
encaixe do corpo com o pé triturador da varinha.

Mova a lamina pelos alimentos e faga movimentos para
amassar para ligar a mistura.

Nao é adequado usar a sua varinha magica para picar
gelo.

Se a sua varinha magica ficar bloqueada, desligue-a
antes de a limpar.

Apds utilizacdo, desligue-a e pressione o botao @ para
soltar o acessorio metélico da pega motriz.

pecas do robot de cozinha

A para usar a lamina de corte

A lamina de corte esta muito afiada, manipule com
cuidado.

Nao utilize em alimentos duros como os graos de café,
cubos de gelo, especiarias ou chocolate, pois podem
danificar a lamina.

Quando cortar carne, remova todos 0s 0ssos e corte-a
em cubos de 2cm (3/4 pol.).

Ajuste a base de suporte anti-deslizante na base da
taga.

Encaixe a lamina de corte no pino da taga @. Instale
sempre a lamina antes de colocar os ingredientes.
Coloque a tampa e empurre-a para baixo para a
prender @.

Coloque a pega motriz e empurre-a para a prender. A
pega motriz pode ser colocada com o botdo ON/OFF
tanto virado para dentro como para fora.

Ligue a corrente e segure a taga firmemente.
Seleccione em seguida uma velocidade e ligue.

Apds utilizar, desligue da corrente e desmonte. Para
remover a tampa, puxe os dois clipes para fora e
levante @.
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dicas

Utilize a lamina de corte para confeccionar bolos e
massas, picar carne, queijo, vegetais, ervas, nozes,
pastas e também para ralar pao ou biscoitos. O
conjunto ndo é adequado para a preparacao
de massa de pao.

Confeccdo de massas de pastelaria - use gordura
directamente do frigorifico, cortada m cubos de
2cm/1/2pol. e misture até que ela tenha o aspecto de
péo grosseiramente ralado. Adicione a agua através do
tubo de alimentagéo e pare de misturar assim que a
mistura parecer consistente.

Tenha cuidado para nao misturar demasiado.

Quando adicionar esséncia de améndoas ou
aromatizantes a mistura, evite o contacto destes com o
plastico, pois podem deixar marcas permanentes.

B para utilizar o disco de fatiar/ralar

—

Nunca retire a tampa enquanto o disco de corte nao
estiver completamente parado.

Manipule com muito cuidado o disco de corte porque
esta extremamente afiado.

Coloque a base de suporte anti-deslizante na base da
taga.

Encaixe o eixo de sustentacéo no pino da taca @.
Segurando pelo suporte central, coloque o disco de
corte no eixo de sustentagao com o lado cortante
virado para cima @.

Cologue a tampa e empurre-a para baixo para a
prender @.

Coloque a pega motriz e empurre-a para a prender. A
pega motriz pode ser colocada com o botdo ON/OFF
virado para dentro como para fora.

Escolha que lado do tubo de alimentagao deseja
utilizar. O empurrador contém um pequeno tubo de
alimentacgao para utilizar com componentes individuais
ou ingredientes mais finos.

Para utilizar o tubo de alimentagdo mais pequeno —
introduza primeiro o empurrador maior no tubo de
alimentacéo.

Para utilizar o tubo de alimentagdo mais largo - utilize
ambos 0s empurradores em conjunto.

Coloque os alimentos no tubo de alimentacéo.
Seleccione uma velocidade, ligue e, se necessario,
empurre os alimentos com o empurrador - nunca
introduza os seus dedos no tubo de
alimentacao.



Apds utilizar, desligue da corrente e desmonte. Para
remover a tampa, puxe os dois clipes para fora e
levante @.

dicas

Utilize o lado de ralar para cenouras, batatas e
alimentos com texturas similares.

Utilize o lado de fatiar para alimentos como cenouras,
batatas couves, pepinos, curgetes e cebolas.

Utilize ingredientes frescos.

Nao corte os alimentos muito pequenos. Encha o tubo
de alimentacao largo de forma razoavel. Isso impede
que os alimentos deslizem para os lados durante o
processo. Em alternativa utilize o tubo de alimentacao
mais pequeno.

Os alimentos colocados verticalmente, saem mais
pequenos que os alimentos colocados na horizontal.

® [Existe sempre um pequeno desperdicio de alimentos,

que ficam no disco ou na taga depois de processados.

guia de processamento

Utensilio Alimento Qt. Max. Velocidade Tempo Aproximado de
recomendada Processamento (segundos)
Lamina de Corte Carne Magra 500g 5 10-30
Ervas 309 5 10-30
Nozes 100g 5 20 -30
Bolo de Um Andar 800g
peso total 4-5 10-20
Massa Quebrada 340g
farinha peso 5 20
Disco Alimentos soélidos como
cenouras ou batatas - 5 -
Alimentos tenros como
pepinos ou tomates - 3 -

C para utilizar o batedor de arames

® Podera bater ingredientes leves, tais como claras,
natas, sobremesas instantaneas, ovos e aglcar para
pao-de-lo.

Nao bata misturas mais pesadas, tais como margarina
e agucar, pois danificardao o batedor.

1 Introduza o batedor de arames na respectiva unido @.
Coloque a pega motriz dentro da bainha da batedeira.
Empurre para prender.

Coloque os alimentos numa tigela.

N&o bata mais de 4 claras ou 400 ml de natas.

Ligue a ficha a tomada. Para evitar salpicos, comece a
velocidade 1. Movimente o batedor de arames no
sentido horario.

N&o deixe que o liquido suba acima dos arames do
batedor.

Apos a utilizagdo, desligue a ficha da tomada e
desmonte.
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emulsionador

Nunca adicione ingredientes com o dispositivo a
funcionar.

Tenha cuidado quando misturar liquidos quentes.

Nao processe mais do que 200 ml de leite, pois este
pode transbordar a medida que forma espuma e
engrossa.

Introduza o eixo do emulsionador na pega motriz ) —
empurre para prender.

Comece a misturar a baixa velocidade e aumente-a se
necessario.

dicas

Adicione sempre os ingredientes liquidos em primeiro
lugar.

Reduza sempre os frutos a puré antes de os adicionar.
Se utilizar xaropes e misturas de pés, adicione-os
sempre imediatamente antes de comecar a misturar
para evitar que se depositem no fundo.

Para obter melhores resultados, todos os ingredientes
liquidos devem estar o mais frio possivel.




Bebidas a base de leite, ficam melhores se o leite
estiver gelado. Quanto mais gelado estiver o leite, mais
grossa e espumosa ficara a bebida. O leite magro
produz uma bebida com mais espuma do que os leites
meio-gordo ou gordo.

Nunca tente adicionar frutos congelados ou gelo
picado.

Parta em pedagos o gelado antes de o bater.

acessorio de arrumacao

Guarde todas as pegas do robot na unidade de
arrumagao fornecida (?) quando nédo estiver em
utilizag&o.

cuidado e limpeza

Desligue sempre o aparelho no interruptor e retire a
ficha da tomada antes de o limpar.

Nao toque nas laminas afiadas.

Tenha especial cuidado ao preparar alimentos para
bebés, pessoas doentes ou debilitadas. Certifique-se
sempre de que o pé triturador da varinha magica esta
perfeitamente esterilizado. Utilize uma solugao de
esterilizagado de acordo com as instrugdes do
fabricante.

Alguns alimentos, como por exemplo a cenoura,
poderdo descolorir o plastico. Esfregue com um pano
embebido em dleo vegetal para ajudar a remover a
descoloragao.

pega motriz + tampa do robot de cozinha
Limpe com um pano ligeiramente humido e seque em
seguida.

Nunca submerja em agua ou use abrasivos.
acessorio metalico da varinha magica

Lave as laminas em agua corrente e seque depois,
cuidadosamente

N&o cologue na maquina lava-loica.

eixo, lamina de corte, batedeira, taca,
emulsionador, base e acessério de arrumacao
Lave-os e seque em seguida

Nao é recomendavel utilizar maquina lava-
loica.
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assisténcia e cuidados do cliente

® Caso o fio se encontre danificado, devera, por motivos
de seguranca, ser substituido pela KENWOOD ou por
um reparador KENWOOD autorizado.

Caso necessite de assisténcia para:

® tilizar o seu electrodoméstico ou

® assisténcia ou reparacoes
Contacte o estabelecimento onde adquiriu o
electrodomeéstico.



Espainol

Por favor, despliegue la cubierta que contiene las ilustraciones

antes de utilizar su aparato Kenwood

® | ea estas instrucciones atentamente y guardelas para

poder utilizarlas en el futuro.

® Quite todo el embalaje y las etiquetas.
® Retire el protector de la cuchilla (®).
® | ave todas las piezas - consulte “cuidado y limpieza”.

seguridad

general

Tenga especial cuidado cuando prepare comida para
bebés, ancianos o discapacitados. Asegurese siempre
de que el cuerpo de la batidora de mano esté bien
esterilizado. Utilice una solucién de esterilizacion que
cumpla con las instrucciones del fabricante de la
solucion de esterilizacion.

Nunca toque las cuchillas cuando el aparato esté
enchufado.

Mantenga los dedos, pelo, ropa y utensilios fuera del
alcance de las partes en movimiento.

Desenchufe después del uso y antes de cambiar las
piezas.

Nunca bata aceite ni grasa calientes.

Nunca utilice una batidora de mano dafiada. Que la
revisen o arreglen, vea “Servicio”.

Nunca sumerija el brazo eléctrico en agua, o deje que
el cable o enchufe se mojen- le podria dar una
descarga eléctrica.

Nunca deje que el cable toque superficies calientes o
que cuelgue de manera que un nino pudiera cogerlo.
Nunca utilice un accesorio no autorizado.

Desconecte siempre la mezcladora de mano del
suministro de electricidad si se deja desatendida, y
antes del montaje, del desmontaje o de la limpieza.
No deje que los nifios utilicen la mezcladora de mano
sin supervision.

Este aparato no esta pensado para ser utilizado por
personas (incluyendo nifios) con capacidades fisicas,
sensoriales 0 mentales disminuidas, o con falta de
experiencia o conocimientos, a menos que hayan
recibido instrucciones o supervision en relacion con el
uso del aparato por parte de una persona responsable
de su seguridad.

Los ninos deben ser vigilados para asegurarse de que
no juegan con el aparato.

Utilice este aparato Unicamente para el uso doméstico
al que esta destinado. Kenwood no se hara cargo de
responsabilidad alguna si el aparato se somete a un
uso inadecuado o si no se siguen estas instrucciones.
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d

io del pr de alimentos
La cuchilla y el disco estan muy afilados; manéjelos
con cuidado. Sostenga siempre la cuchilla de la
parte superior y el disco por el asa, y
mantenga los dedos alejados de los bordes
cortantes, tanto durante el uso como durante
la limpieza.
Retire siempre la cuchilla o el disco antes de vaciar el
contenido del bol.
No retire nunca la tapa hasta que la cuchilla o el disco
se hayan parado completamente.

importante

No utilice la batidora de mano durante mas de 50
segundos cada 4 minutos con mezclas pesadas, se
recalentara.

antes de enchufarla

Asegurese de que el suministro de energia eléctrica
sea el mismo que el que aparece en la mezcladora de
mano.

Esta batidora de mano cumple con la Directiva de la
Comunidad Econdémica Europea 89/336/CEE.

partes
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mezcladora de mano
control de 5 velocidades
botén de encendido/apagado (ON/OFF)
mango ergonémico
botones para soltar el eje de la mezcladora
eje de metal de la mezcladora con cuchilla fija.
protector de la cuchilla
unidad de almacenamiento

io del pr d
embutidores
tapa
disco de rebanar/trocear
eje de accionamiento del disco
cuchilla
bol
base desmontable antideslizante

de alimentos

batidora
collarin de la batidora
batidora de alambre

espumador
eje del espumador



para usar la mezcladora de mano
Puede mezclar, por ejemplo, comida para bebés,
sopas, salsas, batidos y mayonesa.

para hacer mezclas en una cacerola

® Tenga cuidado al mezclar liquidos calientes — aparte la
cacerola del calor y deje que se enfrie antes de hacer
la mezcla.

e

Acople el eje de la mezcladora al mango ergonémico
@ — presione para que quede bloqueado.

Enchufe.

Para evitar las salpicaduras, introduzca la
cuchilla en los alimentos que vaya a batir
antes de conectar la mezcladora.

Seleccione la velocidad requerida girando el control de
velocidad y, a continuacion, conecte. (Utilice la
velocidad 1y 2 para un proceso de mezclado mas
lento).

No deje que el liquido pase por encima de la unién
entre el mango eléctrico y el cuerpo de la batidora.
Mueva la cuchilla por los alimentos mediante una
accion como si removiera o hiciera puré para
incorporar la mezcla.

La mezcladora de mano no es adecuada para picar
hielo.

Si la mezcladora se bloquea, desenchufela antes de
desatascar.

Después del uso desenchufe los botones @ para
soltar el eje de la mezcladora del mango ergonémico.

accesorio del procesador de alimentos

A para usar la cuchilla

® | a cuchilla esta muy afilada, manéjela con cuidado.

® No procese alimentos duros como granos de café,
cubitos de hielo, especias o chocolate ya que pueden
danar la cuchilla.

Al trocear carne, quite los huesos y cortela en dados
de 2 cm (3/4 pulgadas).

-

Acople la base antideslizante a la parte inferior del bol.
Acople la cuchilla sobre el vastago del bol @. Acople
siempre la cuchilla antes de afadir cualquier
ingrediente.

Acople la tapa y presione hacia abajo para ajustar
firmemente en posicion @.

Acople el mango ergondmico y presione para ajustar
firmemente en posicion. EI mango ergonémico se
puede acoplar con el botén de encendido/apagado
(ON/OFF) mirando hacia adentro o hacia fuera.
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Enchufe y sujete el bol firmemente. A continuacion,
seleccione una velocidad y ponga en marcha el
aparato.

Después del uso, desenchufe y desmonte. Para quitar
la tapa, tire de los dos clips de bloqueo a la vez y estire
hacia arriba @.

consejos

Utilice la cuchilla para elaborar masas para tartas y
pasteles, picar carne, queso, hortalizas, hierbas
aromaticas, frutos secos, salsas y también para rallar
galletas y pan. El io no es adecuado
para hacer masa de pan.

Hacer masa para tartas — utilice manteca recién sacada
del frigorifico cortada en dados de 2cm (1/2 pulgadas)
y procese hasta que la mezcla tenga un aspecto de
pan rallado grueso. Anada agua por el tubo de entrada
de alimentos y deje de mezclar tan pronto como la
mezcla empiece a pegarse.

Tenga cuidado de no exceder el tiempo de proceso.

Si afade esencia de almendra o aromatizantes a las
mezclas, evite el contacto con el plastico ya que
podrian quedar manchas permanentes.

B para utilizar el disco de rebanar/trocear

No retire nunca la tapa hasta que el disco de corte se
haya parado completamente.

Maneje el disco de corte con cuidado ya que esta muy
afilado.

Ponga la base antideslizante en la parte inferior del bol.
Coloque el eje de accionamiento sobre el vastago del
bol @.

Sujetandolo por la parte central, coloque el disco en el
eje de accionamiento con el lado apropiado hacia
arriba @.

Acople la tapa y presione hacia abajo para ajustar
firmemente en posicion @.

Acople el mango ergonémico y presione para ajustar
firmemente en posicion. El mango ergonémico se
puede acoplar con el botén de encendido/apagado
(ON/OFF) mirando hacia adentro o hacia fuera.

Elija el tubo de entrada adecuado al tamafo de los
alimentos. El embutidor contiene un tubo de entrada
mas pequeno para procesar los elementos de uno en
uno o para ingredientes pequefos.

Para usar el tubo de entrada de alimentos pequefo,
introduzca primero el embutidor grande en el tubo.
Para usar el tubo de entrada de alimentos grande,
introduzca los dos embutidores a la vez.



Coloque los alimentos en el tubo de entrada de
alimentos.

Seleccione una velocidad, encienda el aparato y
empuje cada trozo firmemente con el embutidor -
nunca meta los dedos en el tubo de entrada
de alimentos.

Después del uso, desenchufe y desmonte. Para quitar
la tapa, tire de los dos clips de bloqueo a la vez y estire
hacia arriba @.

consejos
Utilice el lado troceador para trocear zanahorias,
patatas y alimentos de textura similar.

Utilice el lado rebanador para rebanar alimentos como
zanahorias, patatas, col, pepino, calabacin y cebollas.
Utilice ingredientes frescos.

No corte la comida en trozos demasiado pequenos.
Llene el tubo de entrada de alimentos casi hasta arriba,
asi evitara que la comida se deslice hacia los lados al
procesarla. Como alternativa, utilice el tubo de entrada
de alimentos pequefio.

Los alimentos colocados en sentido vertical salen mas
cortos que los que se colocan en sentido horizontal.
Después de procesar los alimentos, siempre quedaran
pequefos restos de comida en el disco o en el bol.

guia para procesar los alimentos

Utensilio Alimento Cant. max Velocidad Tiempo de proceso
recomendada aprox. (segundos)
Cuchilla Carne magra 500g 5 10-30
Hierbas aromaticas 30g 5 10
Frutos secos 100g 5 20-30
Bizcocho de elaboracion
en un solo paso 800g
Peso total 5 10-20
Masa quebrada 340g
Peso de la harina 5 20
Disco Alimentos firmes como
zanahorias o patatas - 5 -
Alimentos mas blandos
como pepinos o tomates - 3 -

C uso de las varillas

Puede batir ingredientes ligeros como claras de huevo,
nata liquida, postres instantaneos y huevos y azlicar
para bizcochos.

Nunca bata mezclas pesadas como margarina y
azUcar, dafara la varilla.

Introduzca las varillas de alambre dentro del cuello para
las varillas @.

Acople el mango ergonémico en el collarin de la
batidora. Presione para ajustar firmemente en posicion.
Coloque los alimentos en el bol.

No bata mas de 4 claras de huevo 0 400 ml de nata
liquida.

Enchufe. Para evitar las salpicaduras comience en la
velocidad 1. Mueva las varillas en el sentido de las
agujas del reloj.
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No deje que el liquido sobrepase los alambres de las
varillas.
Después del uso, desenchufe y desmontela.

espumador

Nunca afiada ingredientes mientras el aparato esté en
marcha.

Tanga cuidado al mezclar liquidos calientes.

No procese mas de 200 ml de leche ya que puede
derramarse mientras se hace espuma y se espesa.
Acople el eje del espumador al mango ergonémico
— presione para que quede bloqueado.

Empiece a mezclar a una velocidad baja y aumente la
velocidad si es necesario.

consejos

Ponga siempre los ingredientes liquidos primero.
Aplaste siempre la fruta hasta conseguir un puré suave
antes de anadirla.




Si usa siropes y mezclas en polvo, afiadalos justo
antes de empezar a mezclarlos para evitar que se
vayan hacia el fondo.

Para obtener mejores resultados, todos los
ingredientes liquidos deben estar lo més frios posible.
Las bebidas que contengan leche tendran mejor sabor
si la leche esta muy fria. Cuanto mas fria esté la leche,
mas espesa y mas espumosa estara la bebida. La
leche desnatada produce una bebida mas espumosa
que la leche semidesnatada o entera.

Nunca intente mezclar fruta congelada ni picar hielo.
Rompa los trozos grandes de helado antes de
espumar.

unidad de almacenamiento

Guarde todos los accesorios en la unidad de
almacenamiento que se facilita ?) cuando no los utilice.

mantenimiento y limpieza

Antes de limpiarla, siempre desenchufe y desconecte la
batidora.

No toque las cuchillas afiladas.

Tenga especial cuidado cuando prepare comida para
bebés, ancianos o discapacitados. Asegurese siempre
de que el cuerpo de la batidora de mano esté bien
esterilizado. Utilice una solucion de esterilizacion que
cumpla con las instrucciones del fabricante de la
solucién de esterilizacion.

Algunos alimentos, como la zanahoria, pueden tefir el
plastico. Frote con un pafio empapado de aceite
vegetal para ayudar a quitar el color.

mango ergonémico + tapa del procesador de
alimentos

Limpie con un pafo ligeramente himedo y seque a
continuacion.

Nunca sumerja en agua ni utilice productos abrasivos.

eje de la mezcladora

Lave las cuchillas bajo agua corriente, luego séquelas
completamente.

No lave en el lavavaijillas.

eje, cuchilla, batidora, bol, espumador, base
y unidad de almacenamiento

Lave y seque bien.

No se recomienda lavar en el lavavajillas.

servicio técnico y atencion al cliente

® Sij el cable esta dafiado, por razones de seguridad,
debe ser sustituido por KENWOOD o por un técnico
autorizado por KENWOOD.

Si necesita ayuda sobre:

® ¢l uso del aparato o

® ¢l servicio técnico o reparaciones
Pdéngase en contacto con el establecimiento en el que
comprd el aparato.



Dansk

Fold forsiden med illustrationerne ud.

for Kenwood-apparatet tages i brug
® | 5es denne brugervejledning neje og opbevar den i
tilfeelde af, at du far brug for at sla noget op i den.
® Fjern al emballage og maerkater.
® Fjern knivbeskytteren (.
® \/ask alle dele — se “behandling og rengering”.

sikkerhed

generelt

® Veer seerlig omhyggelig ved tilberedning af mad il
smabern, eeldre og syge. Serg for at blenderstaven
altid steriliseres grundigt. Brug et steriliseringsmiddel og
felg producentens anvisninger.

® Ror aldrig ved knivene, nar maskinens stik sidder i
stikkontakten.

® Hold fingre, hér, tej og redskaber vaek fra beveegelige
dele.

® [fter brug og inden skift af tilbeher skal stikket altid
tages ud af stikkontakten.

® Handblenderen ma aldrig anvendes i varm olie eller
fedt.

® Anvend aldrig en beskadiget handblender. Fa den
kontrolleret eller repareret: se 'service’.

® Kom aldrig motorhandtaget i vand og lad aldrig ledning
eller stik blive vade — risiko for elektriske stad.

® | ad aldrig ledningen komme i berering med varme
flader eller haenge ned, hvor et barn kan gribe fat i den.

® Brug aldrig et ikke godkendt tilbeher.

® Frakobl altid handblenderen fra kraftudtaget, hvis den
efterlades uden for opsyn og fer montering,
afmontering eller rengering.

® | ad aldrig bern benytte handblenderen uden opsyn af
en voksen.

® Dette apparat er ikke tilsigtet brug af personer (inklusiv
bern) med reducerede fysiske, sansemaessige eller
mentale evner, eller mangel pa erfaring og kendskab,
undtagen hvis de er blevet vejledt eller givet instrukser i
brugen af apparatet af en person, der er ansvarlig for
deres sikkerhed.

® Born boer overvages for at sikre, at de ikke leger med
apparatet.

® Anvend kun apparatet til husholdningsbrug. Kenwood
patager sig ikke erstatningsansvar, hvis apparatet ikke
anvendes korrekt eller disse instruktioner ikke folges.

foodprocessor ekstradel

Knive og plader er meget skarpe og skal behandles
forsigtig. Hold altid kniven i det overste
fingergreb og undga at rore ved knivsaeggen,
bade nar kniven bruges og rengores.

Fjern altid knive eller plader fer indholdet heeldes ud i
skalen.

Fiern aldrig laget for knive eller plader er helt stoppet
med at kere.

vigtigt

Nar det geelder tunge deje, ma handblenderen aldrig
anvendes leengere end 50 sekunder i en 4 minutters
periode — den vil blive for varm.

inden stikket saettes i stikkontakten

Serg for at din stremforsyning er identisk med den som
er vist pa handblenderen.

Handblenderen opfylder bestemmelserne for
radiostejdeempning i EU-direktiv 89/336/EQF.

oversigt
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handblender

5 hastighedsindstillinger

teend/sluk knap

elhandgreb

blenderskaft frigerelsesknapper

metalblenderskaft med fastmonterede knive

knivbeskytter

opbevaringsenhed

foodprocessor ekstradel

nedstoppere

lag

snitte/riveplade

plademotoraksel

knive

skal

aftagelig anti-slip bund

pisker

piskering

metalpisker

lille pisker

piskeskaft til at bruge handblenderen
sadan anvender du handblenderen

Du kan blende babymad, supper, milkshakes og
mayonnaise for eksempel.



e

til blendning i kasserolle

Veer forsigtig nar der blendes med varme veesker — tag
kasserollen af varmen og lad den kele af for der
blendes

Seet blenderskaftet pa elhandgrebet @ — skub for at
fastlase

Tilslut stremforsyning

For at undga sprojt placeres knivene i
maden for der taendes for blenderen.

Vaelg den enskede hastighed ved at dreje pa
hastighedsindstillingenknappen og teend blenderen
(brug hastighed 1 og 2 for langsom blendning)

Lad ikke veesken komme over samlingen mellem
motorhéndtaget og blenderstaven.

Beveeg knivene gennem maden og brug en mosende
eller rorende bevaegelse til at gennemarbejde
blandingen.

Handblenderen er ikke egnet til isknusning.

Hvis blenderen blokeres, treekkes stikket ud af
stromforsyningen, ferend den renses

Efter brug traekkes stikket fra blenderen ud af
stremforsyningen. Tryk pa frigerelsesknapperne @ for
at fierne blenderskaftet fra elhandgrebet.

ekstradel

foodpr

A brug af knivene

Knivene er meget skarpe - veer forsigtig ved
handtering.

Blend ikke harde fadevarer som f.eks. kaffebenner,
isterninger, krydderier eller chokolade, da det vil
odelaegge knivene.

Ved hakning af ked fiernes eventuelle ben og kedet
skeeres i 2 cm terninger.

Placer anti-slip bunden pa skélens bund

Sest knivene ned over ndlen i skalen @. Placer altid
knivene for der tilfgjes ingredienser.

Seet laget pa og skub ned for at fastlase det @.
Péaseet elndndgrebet og skub for at lukke pa plads.
Elnandgrebet kan pasasttes sé taend/sluk-knappen
vender enten indad eller udad.

Blenderen tilsluttes stremforsyning og skalen holdes
stille. Veelg derefter hastighed og teend.

Treek stikket til blenderen ud af stikkontakten efter brug
og afmonter delene. For at fierne laget, treekkes begge
laseklemmer ud og laget loftes @.
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tips

Brug knivene til kagebagning, kedhakning, ost,
grontsager, urter, nedder, dip og til at lave rasp af brod
og smakager. Ekstradelen er ikke egnet til at
lave dej.

Kagebagning- brug fedtstof direkte fra keleskabet og
skeer det ud i 2 cm terninger og arbejd det ud i massen
indtil det ligner grove bredkrummer. Tilfej vand ned i
péfyldningstragten og stop med at blande nar massen
haenger sammen.

Veer opmaerksom pa ikke at overblende dejen.

Ved tilseetning af mandelessens eller andre
smagsstoffer, undga da kontakt med plastikken, da
dette eventuelt resulterer i permanent misfarvning.

B brug af snitte/riveplader

—_

Fjern aldrig laget for skeerepladerne er helt feerdige med
at kere.

Skaerepladen bor behandles med stor varsomhed, da
den er ekstrem skarp.

Placer anti-slip bunden pa skalens bund

Seet motorskaftet ned over nélen i skdlen @.

Placer pladen pa motorskaftet med den rigtige side
overst og hold pa midtergrebet @.

Seet I&get pa og skub ned for at fastlase det @.
Péaseet elndndgrebet og skub for at lukke péa plads.
Elhandgrebet kan péasasttes sa taend/sluk-knappen
vender enten indad eller udad.

Veelg hvilken starrelse pafyldningstragt du ensker at
bruge. Skubberen indeholder en mindre
péfyldningstragt til brug for enkelte eller tynde
ingredienser. For at bruge denne kommes den store
skubber indvendig i pafyldningstragten. For at bruge
den store pafyldningstragt bruges begge skubbere
sammen.

Put maden i pafyldningstragten

Veelg hastighed, teend og skub ingredienserne ned
med skubberen. Put aldrig fingrene i
pafyldningstragten.

Treek stikket til blenderen ud af stikkontakten efter brug
og afmonter delene. For at fierne laget, trackkes begge
laseklemmer ud og laget loftes @.



tips

® Brug rivesiden af pladen til guleredder, kartofler og
tilsvarende fodevarer.

® Brug snittesiden til fodevarer sdsom guleradder,
kartofler, kal, agurk, courgetter og lag.

® Brug friske ingredienser

® Skeer ikke ravarerne ud i alt for sma stykker. Fyld
pafyldningstragten naesten fuld. Dette forhindrer maden
i at beveege sig sideleens under blendningen. Brug
alternativt den lille pafyldningstragt.

Ravarer som placeres lodret bliver kortere end ravarer
som placeres i blenderen horisontalt.

Der vil altid veere tiloageblivende rester pa pladen eller i
skalen efter blendning.

blende guide
Redskab | Mad Max mangde Anbefalet Estimeret
hastighed blendetid (sekunder)
Knive Magert ked 5009 5 10-30
Urter 309 5 10
Nedder 100g 5 20-30
Kage 800 g
Total veegt 4-5 10-20
Wienerbrod 340 g
Mel vaegt 5 20
Plade Faste ingredienser
sasom gulergdder
eller kartofler - 5 -
Bladere ingredienser
sasom agurker eller
tomater - 3 -
C sadan anvender du piskeriset D pisker

® Du kan piske lette ingredienser som f.eks. aeggehvider,
piskeflode, dessertpulvere samt aeg og sukker til
lagkagebunde o.lign.

® Pisk ikke tykkere deje som f.eks. margarine og sukker —
det vil nemlig beskadige piskeriset.

1 Tryk piskeriset ind i piskepladen @.

2 Pasest elhdndgrebet indvendig i piskeringen. Skub for
at lukke.

3 Kom maden i en skal.

® Pisk ikke flere end 4 aeggehvider eller mere end 400 ml
piskeflode ad gangen.

4 Saet stikket i stikkontakten. For at undga at sprojte start
pé hastighed 1. Piskeriset skal fares med uret.

® | ad ikke vaesken komme over piskerisets trade.

5 Efter brug fiernes stikket fra stikkontakten og delene
skilles ad.
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Tilfej aldrig ingredienser mens maskinen er teendt.
Veer varsom ved blendning af varm veeske.

Pisk ikke mere end 200 ml maelk, da det risikerer at
flyde over, nar det skummer og bliver tykkere.

Placer piskeskaftet pa stremhandgrebet @) — skub for
at lukke.

Begynd at piske ved lav hastighed og skru op efter
behov.

Tips

Tilfgj altid flydende ingredienser forst

Mos altid frugt for blendning

Sirup og pulverblandinger tilfejes netop for blendning
for at sikre at det ikke falder pa bunden.

For opna det bedste resultat skal alle ingredienser veere
s& kolde som mulige




® Meelkedrikke smager bedst hvis meelken er iskold. Jo
koldere meelk, jo tykkere og mere skummende en drik.
Skummetmeelk vil give en mere skummende drik end
let- eller sodmeelk.

® Blend aldrig frossen frugt eller isterninger.

® Skeer is i store stykker for piskning.

opbevaringsenhed
® Opbevar alle ekstradele i opbevaringsenheden (7) nar
maskinen ikke bruges.

pleje og rengering

® |nden rengering sluk altid for handblenderen og tag
stikket ud af stikkontakten.

® Ror ikke ved de skarpe knive.

® Vaer saerlig omhyggelig ved tilberedning af mad il
smabern, eeldre og syge. Serg for at blenderstaven
altid steriliseres grundigt. Brug et steriliseringsmiddel og
felg producentens anvisninger.

® Visse madvarer kan misfarve plastic. Denne misfarvning
kan ofte fiernes ved at gnide stedet med vegetabilsk
olie pa en klud.

elhandgreb + foodprocessor lag

® Tor af med fugtig klud, ter derefter over.

® Saenkes aldrig i vand ligesom der heller ikke ma bruges
slibemidler.

blenderskaft

® \/ask knivene under rindende vand og ter derefter
grundigt.

® Saettes ikke i opvaskeren
skaft, knive, pisker, skal, bund og
opbevaringsenhed.

® \/ask op, og ter derefter.

® opvaskemaskine er ikke anbefalet.

service og kundepleje

® Hyvis ledningen er beskadiget, skal den af
sikkerhedsgrunde udskiftes af KENWOOD eller en
autoriseret KENWOOD-reparator.

Hvis du har brug for hjeelp med:
® at bruge apparatet eller
® servicering eller reparation
Kontakt den butik hvor du oprindelig kebte dit produkt.
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Svenska

Vik ut framre omslaget med bilderna.

innan du anvander din Kenwood-apparat
® | 3s bruksanvisningen noggrant och spara den for
framtida bruk.
® Avlggsna allt emballage och alla etiketter.
® Avladgsna skyddet for bladen (8.
® Rengdr alla delar — se "skdtsel och rengdring”.

sakerheten

allmént

® Var sérskilt forsiktig vid tillredning av mat for spadbarn,
gamla och sjuka. Se alltid till att handmixern &r
ordentligt steriliserad. Anvand en steriliseringslosning
och folj anvisningarna pa flaskan.

® Vidror aldrig bladen medan sladden sitter i.

® Hall fingrar, har, klader och tillbehér borta fran rorliga
delar.

® Dra alltid ut kontakten efter anvandningen och innan du
byter tillbehor.

® Mixa aldrig varm olja eller varmt fett.

® Anvéand aldrig en skadad handmixer. Fa den
kontrollerad eller reparerad, se “service”.

® Doppa aldrig handtaget, som innehaller kraftdelen, i
vatten och Iat inte sladden eller kontakten bli vata - da
kan du fa en elektrisk stot.

® | it aldrig sladden vidréra varma ytor eller hédnga ner sa
att ett barn kan gripa tag i den.

® Anvand aldrig ej godkanda tillbehor.

® Koppla alltid loss mixerstaven fran natuttaget om den
ldmnas obevakad och innan den satts ihop, tas isar
eller rengors.

® | it inte barn anvanda mixerstaven utan tillsyn.

® Den har apparaten &r inte avsedd for anvandning av
personer (inklusive barn) med begransad fysisk eller
mental formaga eller begrénsad kénsel. Den &r inte
heller avsedd fér anvandning av personer med
bristande erfarenhet eller kunskap, om de inte
overvakas eller far instruktioner om hur apparaten ska
anvandas av en person som ansvarar for deras
sékerhet.

® Barn far inte lov att leka med apparaten. Lamna dem
inte ensamma med den.

® Anvand apparaten endast for avsett &ndamal i hemmet.

Kenwood tar inte pa sig nagot ansvar om apparaten
anvands pa felaktigt satt eller om dessa instruktioner
inte foljs.
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matberedartillsats

® Bladets egg och skivan ar mycket vassa. Var forsiktig!
Hall alltid bladet i spetsen och skivan i
greppet med eggen vind bortat nir du
hanterar eller rengér dem.

® Avlagsna alltid bladet eller skivan innan du témmer
skalen.

® Ta inte bort skyddet forran bladet eller skivan har
stannat helt.
viktigt

® Fasta blandningar ska inte bearbetas med handmixern
mer an 50 sekunder per fyra minuter. Annars blir den
for varm.

innan du sétter i kontakten

® Se till att natspanningen hos dig motsvarar den som
visas pa mixerstaven.

® Denna handmixer uppfyller kraven i direktivet
89/336/EEG.

nyckel

mixerstav

hastighetskontroll med 5 lagen
AV/PA-knapp

handtag

frigéringsknappar for mixerskaft
mixerskaft av metall med fast blad.
skydd for blad

férvaringsenhet
matberedartillsats

péaforare

lock

skiva for att riva/skiva

skivans drivaxel

knivblad

skal

glidsékert I6stagbart stativ

SISISICICICICENCICICICICICIC)

visp
vispkrage
ballongvisp

®@O

skumvisp
skumvispskaft

S)

anvidnda mixerstaven
® Du kan till exempel mixa barnmat, soppor, saser,
milkshake och majonnas.



for mixning i en panna
Var forsiktig ndr du mixar varma vatskor — ta av pannan
fran varmen och Iat den svalna innan du mixar.

Satt mixerskaftet pa handtaget @ - tryck fast det.
Koppla in.

Placera bladet i maten innan du satter igang
mixern sa undviker du stink.

Valj 6nskad hastighet genom att vrida pa
hastighetsreglaget och satt igdng. (Anvand hastighet 1
och 2 for langsam mixning).

L&t inte vatskan komma upp Gver skarven mellan
handtaget och mixeraxeln.

For bladet genom maten och mosa eller rér om for att
blanda maten.

Mixerstaven ar inte lampad for att krossa is.

Koppla ur mixern innan rengdring om den satts igen.
Efter anvandning ska du koppla ur och trycka pa
frigéringsknapparna @ for att koppla loss mixerskaftet
fran handtaget.

matberedartillsats

A anvinda knivbladet

Knivbladet & mycket vasst — var foérsiktig nar du
hanterar det.

Bered inte harda ingredienser sasom kaffebonor,
istarningar, kryddor eller choklad eftersom de kan
skada bladet.

Om du ska hacka kétt ska du ta bort alla ben och
skara kottet i tarningar pa 2 cm.

Satt pa det glidsékra stativet pa undersidan av skalen.
Sétt knivbladet pa stiftet i skélen @. Sétt alltid i
knivbladet innan du héller i ingredienser.

Satt pé locket och tryck ned for att séatta pa plats @.
Satt pa handtaget och tryck fast det. Handtaget kan
sattas med AV/PA-knappen riktad in&t eller utat.
Koppla i och hall skalen stadigt. Valj en hastighet och
satt pa.

Koppla ur och ta isér efter anvandning. Dra isér
kldmmorna och lyft for att avidgsna locket @.

tips

Anvand knivbladet for att géra kakor och bakverk,
hacka kott, ost, gronsaker, Orter, ndtter och &ven for att
smula brod eller kex. Tillsatsen ar inte lamplig
for att gora deg.

Gora smordeg — anvand matfett direkt fran kylen skuret
i trningar pa 2 cm och mixa tills det ser ut som stora
brodsmulor. Hall ned vatten i réret och sluta mixa sé
snart blandningen borjar klibba ihop.

Mixa inte for mycket.

Om du anvénder mandelessens eller smakamnen ska
du undvika kontakt med plast eftersom flackar kan
uppsta som inte gar att ta bort .

B anvinda skivan for att riva/skiva

1
2
3
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Ta aldrig bort skyddet férran skivan har stannat helt.
Var forsiktig med skivan eftersom den &r mycket vass.

Satt pa det glidsékra stativet pa undersidan av skalen.
Sétt drivaxeln pé stiftet i skalen @.

Hall i greppet i mitten och placera skivan pa drivaxeln
med rétt sida uppat @.

Sétt pa locket och tryck ned for att satta pa plats @.
Satt pa handtaget och tryck fast det. Handtaget kan
sattas med AV/PA-knappen riktad inat eller utét.

Valj vilken storlek pa matarrér du vill anvanda.
P&foraren innehaller ett mindre matarrér for att bereda
enskilda eller l&tta ingredienser.

Satt den stora paféraren i matarréret om du vil
anvanda det mindre matarroret.

Anvand bada paforarna tillsammans om du vill anvanda
det storre matarroret.

Stoppa maten i matarroret.

Valj en hastighet, satt p& och tryck ned med jamnt
tryck med péaféraren — stoppa aldrig in fingrarna i
matarroret.

Koppla ur och ta isér efter anvadndning. Dra isar
klammorna och Iyft for att aviagsna locket @.

tips

Anvand rivjarnssidan till morétter, potatis och annan
liknande mat.

Anvand skivaren till mor6tter, potatis, kal, gurka,
zucchini och 16k.

Anvand farska ingredienser.

Skér inte maten i for sma bitar. Fyll matarroret tamligen
fullt p& bredden. Det férhindrar att maten ror sig
sidledes vid beredningen. Du kan ocksa anvanda det
smala matarroret.

Mat som stéllts upp ger kortare skivor &n mat som
ligger.

Det blir alltid en mindre rest pa skivan eller i skalen efter
beredningen.



beredningsguide

Verktyg Mat Max Rekommenderad Ungefarlig beredningstid (s)
kvantitet hastighet
Knivblad Magert kott 500 g 5 10 - 30
Orter 309 5 10
Notter 100 g 5 20 - 30
Kaksmet 800 g
totalvikt 4-5 10 - 20
Smordeg pa 340 g
mjol 5 20
Skiva Fast mat som
mordtter eller
potatis - 5 -
Mjukare mat som
gurka eller tomater - 3 -
C anvandning av vispen tips
® Du kan vispa latta ingredienser som t.ex. aggvitor, ® | &gg alltid till de flytande ingredienserna forst.

gradde, dessertmix och agg- och sockerblandning for
sockerkaka.

Vispa inte hérdare blandningar som t.ex. margarin och
socker - da skadas vispen.

Tryck in tradvispen i vispkragen .

Satt handtaget i vispkragen. Tryck fast den.

Lagg det som ska vispas i en skal.

Vispa inte mer an 4 &ggvitor eller 4 dI grédde.

Satt i kontakten. Borja pa hastighet 1 sa det inte
stanker, och rdr vispen medurs.

L&t inte vatskan komma Gver visptradarna.

Dra ut kontakten och tag isar mixern efter
anvandningen.

A~ 0 ON

D gora skum

® | 4gg aldrig till ingredienser nér apparaten &r igang.

® Var forsiktig ndr du mixar varma vétskor.

® Bered inte mer an 200 ml mjolk eftersom det kan
svamma Over nar det skummar och tjocknar.

1 Satt skumvispskaftet pa handtaget @) — tryck fast det.
Borja vispa med lag hastighet och 6ka hastigheten om
det behdvs.

N
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Mosa alltid frukt till puré innan du tillsatter.

Om du anvander sirap eller pulvermix ska du tillsatta
dem precis innan mixningen s& att de inte sjunker till
botten.

Alla flytande ingredienser bor vara sa kalla som mojligt
for bast resultat.

Mij6lkdrycker kommer att smaka béattre om mjdlken ar
iskall. Ju kallare mjolken ar desto tjockare och
skummigare blir drycken. Lattmjolk ger ett skummigare
resultat an mellan- eller standardmjolk.

Forsok aldrig mixa frusen frukt eller krossa is.

Dela stora klumpar glass innan du skummar.

forvaringsenhet

Forvara alla tilloehor i den medféljande
forvaringsenheten (7 nar de inte anvands.




skotsel och rengoéring

® Stang alltid av mixern och dra ut kontakten fore
rengoring.

® Vidrdr inte de vassa bladen.

® \ar sarskilt forsiktig vid tillredning av mat for spadbarn,
gamla och sjuka. Se alltid till att handmixern &r
ordentligt steriliserad. Anvand en steriliseringslésning
och folj anvisningarna pa flaskan.

® Plasten kan missfargas av vissa livsmedel till exempel
mor6tter. Sddana missfargningar kan forsiktigt gnuggas
bort med matolja.

handtag och matberedarlock

® Torka av med en fuktig trasa och torka torr.

® Doppa aldrig i vatten och anvand inte slipande
rengdringsmedel.

mixerskaft

® Tvatta bladen under rinnande vatten och torka sedan
noga.

® Diska inte i diskmaskin.
skaft, knivblad, visp, skal, skumvisp, stativ
och forvaringsenhet

® Diska och torka

® Maskindisk reckommenderas ej.

service och kundtjanst

® Om sladden &r skadad méaste den av sékerhetsskél
bytas ut av KENWOOD eller av en auktoriserad
KENWOOD-reparator.
Om du behéver hjalp med:

® att anvanda apparaten eller

® service eller reparationer
Kontakta aterforsaljaren dar du kopte apparaten.
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Norsk

Brett ut framsiden med illustrasjoner

for du tar Kenwood-apparatet i bruk

® | es noye gjennom denne bruksanvisningen og ta vare
pé den slik at du kan sla opp i den senere.

® Fjern all emballasje og eventuelle merkesedler.

® Ta av knivdekselet ().

® \/ask alle delene - se "stell og rengjering".

sikkerhetshensyn

generelt

Sorg alltid for at staven er helt steril. Staven kan
steriliseres med steriliseringsveeske som er a fa i
handelen. Felg produsentens anvisninger.

Du ma aldri berere bladene sé lenge stopselet star i
kontakten.

Hold fingrer, har, kleer og redskap unna deler som er i
bevegelse.

Trekk stopselet ut av stikkontakten etter bruk og fer du
bytter tilbeher.

Stavmikseren ma ikke brukes til varm olje eller varmt
fett.

Bruk aldri en stavmikser som er skadet. Serg for a fa
den overhalt eller reparert. Se ‘service og
kundetjeneste’.

Aldri la motorhandtaket, ledningen eller stopselet bli
vate - du kan fa elektrisk stet.

Ikke la ledningen berare varme flater eller henge ned
hvor barn kan fa tak i den.

Bruk aldri tilbeher/utstyr som ikke er godkjent av
produsenten.

Kople alltid handmikseren fra stremmen hvis du gar fra
den, og for du monterer, demonterer eller rengjer den.
Ikke la barn bruke handmikseren uten tilsyn.
Apparatet er ikke ment brukt av personer (inkludert
barn) med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale
evner, eller med manglende erfaring og kunnskap, med
mindre vedkommende har fatt tilsyn eller oppleering i
hvordan apparatet skal betjenes av en person som er
ansvarlig for vedkommendes sikkerhet.

Barn ma ha tilsyn for & sikre at de ikke leker med
apparatet.

Bruk bare apparatet til dets tiltenkte hjemlige bruk.
Kenwood frasier seg ethvert ansvar ved feilaktig bruk
eller dersom apparatet ikke er brukt i henhold til denne
bruksanvisningen
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tilbehor til matprosessoren

Knivbladet og skiven er sveert skarpe og ma handteres
med forsiktighet. Hold alltid knivbladet overst og
skiven etter fingergrepet, bort fra
skjeerekanten, bade nar du handterer og
rengjor dem.

Ta alltid knivbladet eller skiven av fer du temmer bollen.
Ikke ta av dekselet for enten kniven eller skiven har
stanset helt.

viktig

Til tyngre blandinger ma du ikke bruke stavmikseren i
mer enn 50 sekunder hvert 4. minutt, ellers vil motoren
géa varm.

for du setter i stopselet

Pass pa at stromtilferselen stemmer overens med det
som stér pa stavmikseren.

Dette utstyret oppfyller kravene i EQF-direktiv
89/366/EEC.

deler

stavmikser

5-trinns hastighetskontroll
PA/AV—knapp

stremhandtak
utlesningsknapper, mikserskaft
mikserskaft av metall, med pasatt kniv
knivdeksel

oppbevaringsenhet

tilbehor til matprosessoren
stappere

deksel

skjeere/riveskive

skivedrivaksel

knivblad

bolle

sklisikkert, avtakbart understell
visp

krage til vispen

stalvisp

SIGISICICICICENCICICICICIC)IC)

®@O

skumdanner
skumdanneraksel

S)

slik bruker du stavmikseren
® Du kan for eksempel mikse babymat, supper, sauser,
milkshake og majones.



til blanding i gryte
Veer forsiktig nér du blander varme vassker — ta gryten
av varmen og la innholdet avkjeles for blanding.

1 Sett mikserskaftet pa stremhandtaket @ — trykk for &
lase.

Sett i stopselet.

For & unnga sprut skal du sette kniven ned i
maten for du slar pa apparatet.

Velg ensket hastighet ved & dreie hastighetskontrollen
og sla pa. (Bruk hastighet 1 og 2 til saktere miksing).
lkke la veesken sta over skillet mellom motorhandtaket
og staven.

Beveg kniven gjennom maten og bruk en stappe- eller
rerebevegelse for & blande alt.

Stavmikseren er ikke egnet til & knuse is.

Dersom mikseren blokkeres skal du trekke ut stepselet
for du renser den.

Etter bruk skal du trekke ut stepselet og trykke pa
utleserknappene @ for & fierne mikserskaftet fra
stremhandtaket

tilbehor til matprosessoren

A bruke knivbladet
® Knivbladet er sveert skarpt, sa vaer forsiktig nar du
handterer det.

® |kke prosesser harde matvarer som kaffebenner,

isterninger, krydder eller sjokolade da de skader kniven.

Nar du hakker kjott skal du fierne eventuelle bein og
skjeere kjottet i 2 cm terninger.

1 Sett det sklisikre understellet pa bollen.

Sett knivbladet over stiften i bollen @. Sett alltid
knivbladet pa for du tilsetter ingredienser.

Sett pa dekselet og trykk ned for & lase det pa plass
0.

Sett pa stromhandtaket og trykk for & lase det pa
plass. Stremhandtaket kan settes pa med PA/AV-
knappen vendt enten innover eller utover.

Sett stopselet i kontakten og hold bollen i ro. Velg sa
hastighet og sla pa.

Etter bruk skal du trekke ut stopselet og ta
stavmikseren fra hverandre. Lokket tas av ved & trekke
begge laseklipsene ut samtidig og lofte @.
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tips

Bruk knivbladet til kake- og butterdeig, hakke Kijett, ost,
grennsaker, urter, netter, dipp og dessuten til & lage
smuler av bred og kjeks. Tilbehoret er ikke egnet
til a lage broddeig.

Butterdeig — bruk smer/margarin rett fra kjoleskapet,
skjaer i 2 cm terninger og Kjer til blandingen ligner grove
bredsmuler. Tilsett vannet giennom matetuben og
stans miksingen sa snart blandingen begynner & henge
sammen.

Veer forsiktig slik at du ikke kjerer blandingen for mye.
Nar du tilsetter mandelessens eller smakstilsetninger
skal du unngé kontakt med plasten fordi dette kan
sette permanente flekker.

B bruke skjzere/riveskiven

lkke ta av dekselet for kutteskiven har stanset helt.
Handter kutteskiven med forsiktighet da den er sveert
skarp.

Sett det sklisikre understellet pa bollen.

Sett drivakselen over stiften i bollen @.

Hold skiven etter fingerhullet og sett den pa drivakselen
med riktig side overst @.

Sett pa dekselet og trykk det ned for & lase det pa
plass @.

Sett pa stremhandtaket og trykk for & lase det pa
plass. Stremhandtaket kan settes pa med PA/AV-
knappen enten vendt innover eller utover.

Velg ensket sterrelse pa matetuben. Stapperen
inneholder en mindre matetube til prosessering av
individuelle ting eller tynne ingredienser.

Slik bruker du den mindre matetuben — sett den store
stapperen inn i matetuben forst.

Slik bruker du den store matetuben — bruk begge
stapperne samtidig.

Ha maten i matetuben.

Velg hastighet, sl& pa og trykk jevnt ned med stapperen
— du ma aldri stikke fingrene ned i
matetuben.

Etter bruk trekker du ut stopselet og tar stavmikseren
fra hverandre. Lokket fiernes ved & dra begge
laseklipsene ut samtidig og lofte @.



tips

Bruk rivesiden til gulretter, poteter og mat med lignende
konsistens.

Bruk skjeeresiden til matvarer som gulretter, poteter, kal,
agurk, squash og Iok.

Bruk friske ingredienser.

lkke skjeer maten i for sma biter. Fyll bredden pa
matetuben ganske full. Dette hindrer at maten glir
sidelengs mens den prosesseres. Eller du kan bruke
den lille matetuben.

Mat som settes i rett opp og ned kommer ut kortere
enn mat som settes i horisontalt.

Det Dblir alltid litt rester igjen pa skiven eller i bollen etter
prosesseringen.

prosesseringsveiledning

Redskap Matvare Maks Anbefalt Omtrentlig prosesseringstid
mengde hastighet (sekunder)
Knivblad Magert kjott 500 g 5 10-30
Urter 3049 5 10
Notter 100 g 5 20-30
Alt-i-ett-kake 800 g
total vekt 4-5 10-20
Butterdeig 340 g
melvekt 5 20
Skive Fast mat som
gulratter eller
poteter - 5 -
Mykere ting
som agurk eller
tomater - 3 -

C bruk av visp

Du kan vispe lette ingredienser som f.eks. eggehviter,
flote, pakkedesserter, egg og sukker til eggedosis.
Ikke visp tunge blandinger som f.eks. margarin og
sukker - det vil adelegge vispen.

Skyv tradvispen inn i mansjetten @.

Sett stremhandtaket inn i vispens krage. Trykk for &
lase det pa plass.

Ha ingrediensene i en bolle.

Ikke visp mer enn 4 eggehviter eller 400 ml flete av
gangen.

Sett stopselet i kontakten. Begynn pa trinn 1 for &
unngé sprut. Beveg vispen i retning med urviserne.
lkke la veesken komme heyere enn tradene i vispen.
Etter bruk, ta stepselet ut av kontakten og ta delene fra
hverandre.
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D skumdanner

e

Du mé4 aldri tilsette ingredienser mens stavmikseren gar.
Veer forsiktig nér du mikser varme vaesker.

Ikke prosesser mer enn 2 dl melk da den kan renne
over nar den skummer og tykner.

Sett skumdannerakselen pa stremhandtaket @ — trykk
for & lase pa plass.

Start miksingen pa lav hastighet og ok hastigheten om
nodvendig.

tips

Tilsett alltid flytende ingredienser forst.

Frukt skal alltid moses til en glatt, jevn pure for du
tilsetter den.

® Hvis du bruker saftkonsentrat og pulverblandinger skal

du tilsette dem rett fer miksing for & hindre at de synker
til bunns.

For best resultat skal alle flytende ingredienser veere sa
kalde som mulig.




Melkedrikker smaker bedre hvis melken er iskald. Jo
kaldere melk, jo tykkere og mer skummende blir
drikken. Skummet melk produserer en mer
skummende drikk enn lettmelk eller helmelk.

Du ma aldri forsgke & mikse frossen frukt eller knuse is.
Bryt opp store iskremklumper for du skummer.

oppbevaringsenhet
Oppbevar alt tilbeher i oppbevaringsenheten som felger
med @ nar det ikke er i bruk.

stell og rengjering

Sla alltid av stremmen og ta stepselet ut av kontakten
for rengjoring.

Ikke berer de skarpe knivbladene.

Sorg alltid for at staven er helt steril. Staven kan
steriliseres med steriliseringsveeske som er a fa i
handelen. Felg produsentens anvisninger.

Enkelte matvarer som f.eks. gulrot, kan sette farge pa
plasten. Som oftest kan evt. misfarging fiernes ved a
gni flekkene med et kjokkenhandkle og litt matolje

stromhandtak + deksel til matprosessoren
Tork av med en lett fuktet klut, og terk.
Ikke legg dem i vann eller bruk skuremidler.

mikserskaft

Vask knivene under rennende vann, og terk deretter
grundig

Ma ikke vaskes i oppvaskmaskin.

skaft, knivblad, visp, bolle, skumdanner,
understell og oppbevaringsenhet

Vask opp, og terk

Vask i oppvaskmaskin anbefales ikke.

service og kundetjeneste

Dersom ledningen er skadet m& den av
sikkerhetsmessige grunner erstattes av KENWOOD
eller en autorisert KENWOOD-reparater.

Hvis du trenger hjelp med a:

bruke apparatet eller

service eller reparasjoner

kontakt forhandleren der du kjopte apparatet.
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® Pese kaikki osat Hoito ja puhdistus -kohdassa kuvatulla
tavalla.

turvallisuus
yleista

® Ole erityisen varovainen, kun valmistat ruokaa vauvoille

Suomi

Taita auki etusivun kuvitukset

ennen kuin ryhdyt kdyttamaan tatda Kenwood-
kodinkonetta

Lue n&ma ohjeet huolella ja sailytd ne mydhempéaa
tarvetta varten.

Poista pakkauksen osat ja mahdolliset tarrat.

Irrota terén suojus (®.

ja vanhuksille. Varmista, etta sauvasekoittimen varsi on
steriloitu. Kayta sterilointiainetta valmistajan
kayttdohjeiden mukaan.

Ala koskaan kosketa terid, jos laitteen pistoke on
kytketty pistorasiaan.

Ala tydnna sormia, hiuksia, vaatteita tai tydvalineita
laitteen likkuviin osiin.

Irrota pistoke pistorasiasta aina kayton jalkeen ja ennen
osien vaihtoa.

Ala koskaan sekoita sauvasekoittimella kuumaa rasvaa
tai dliya.

Ala koskaan kayta vioittunutta sauvasekoitinta. Vie se
tarkastettavaksi tai korjattavaksi: katso ohjeet kohdasta
‘huolto’.

Séahkoiskuvaaran takia ala koskaan upota
sauvasekoittimen s&hkdosaa veteen tai anna sen
virtajohdon tai pistokkeen kastua.

Ala koskaan anna virtajohdon koskettaa kuumia pintoja.
Alaka koskaan anna virtajohdon roikkua, silla lapset
voivat tarttua siihen.

Ala koskaan kayta sellaista lisalaitetta, jota ei ole
hankittu valtuutetulta Kenwood-kauppiaalta.

Irrota tehosekoittimen pistoke pistorasiasta, jos laite
jatetaén iiman valvonta seka ennen asentamista,
irrottamista tai puhdistamista.

Ala anna lasten kayttaa tehosekoitinta ilman valvontaa.
Taté laitetta ei ole tarkoitettu sellaisten henkildiden
kayttoon, joilla ei ole t&ysin normaalia vastaavat fyysiset
tai henkiset ominaisuudet (mukaan lukien lapset), jos
heidan turvallisuudestaan vastaava henkilo ei ole
opastanut heitd kayttamaan laitetta tai jos heita ei
valvota.

Lapsia tulee pitad silmélla sen varmistamiseksi, etta he
eivat leiki laitteella.

® Kayta laitetta ainoastaan sille tarkoitettuun
kotitalouskaytdon. Kenwood-yhtio ei ole
korvausvelvollinen, jos laitetta on kaytetty vaarin tai
naité ohjeita ei ole noudatettu.

monitoimikoneen varusteet
® Terd ja levy ovat hyvin teravia. Kasittele niitd varovasti.
Tartu teraan aina ylhaalta ja levyyn

tarttumakohdasta, kun kasittelet tai puhdistat

niita.
® Poista terd ja levy aina ennen kulhon tyhjentamista.
® Ala poista suojusta ennen kuin levy tai terd ovat
pysahtyneet kokonaan.

tarkeaa

® Soseutettaessa raskaita seoksia ala kayta
sauvasekoitinta 50 sekuntia kauempaa 4 minuutin
aikana, silla laite saattaa ylikuumentua.

ennen liittamista verkkovirtaan

® Varmista, ettd virransydttd on sama kuin
tehosekoittimeen merkitty.

® Sauvasekoitin tayttda Euroopan talousyhteison
direktiivin 89/336/EEC vaatimukset.

selitteet

tehosekoitin

5-nopeuksinen saadin

virtapainike

moottoriosa

tehosekoittimen varren vapautuspainikkeet
metallinen tehosekoittimen varsi, jossa kiintead tera
terésuojus

sailytysyksikkd

monitoimikoneen varusteet
painamisvalineet

kansi

viipalointi- ja raastamislevy

levyn varsi

terayksikkd

kulho

liukumaton irrotettava alusta

SIGISICICICICENCICICICICICIC)

vispila
vispilan jalusta
lankavispila

®O

vaahdotin
vaahdottimen varsi

S)



tehosekoittimen kidyttaminen
Voit valmistaa esimerkiksi vauvanruokaa, keittoja,
kastikkeita, pirteloita ja majoneesia.

tehosekoittimen kidyttaminen kattilassa

Ole varovainen, jos neste on kuumaa. Ota kattila pois
liedelta ja anna jadhtya ennen tehosekoittimen
kayttamista.

Kiinnitd tehosekoittimen varsi moottoriyksikkdon @.
Lukitse paikoilleen painamalla.

Kytke virta.

Tyonna tera ruokaan ennen laitteen
kaynnistimistd, jotta valtat roiskeet.

Valitse haluamasi nopeus kaantamalla
nopeudensaadinta. Kaynnista laite. (Kéyta hitaammassa
sekoittamisessa nopeuksia 1 ja 2).

Neste ei saa ylittdd sauvasekoittimen varren ja
sahkdosan litosta.

Siirtele terd& ruoassa nuijivalla tai sekoittavalla liikkeelld,
jotta lopputuloksesta tulee tasainen.

Tama tehosekoitin ei sovellu jddn murskaamiseen.

Jos tehosekoitin juuttuu paikoilleen, irrota pistoke
pistorasiasta ennen puhdistamista.

Kéayton jalkeen irrota pistoke pistorasiasta. Irrota
tehosekoittimen varsi moottoriosasta painamalla
vapautuspainikkeita @.

monitoimikoneen varusteet

A terdyksikon kayttédminen

Teré on erittain terava. Kasittele sité varovasti.

Ala hienonna kovia ruoka-aineita, kuten kahvipapuia,
jadkuutioita, mausteita tai suklaata. Muutoin tera
vaurioituu.

Hienontaessasi lihaa poista luut ja leikkaa liha 2 cm:n
kuutioiksi.

Kiinnit& luistamaton alusta kulhon pohjaan.

Kiinnita terd kulhon nastaan @. Aseta terad aina
paikoilleen ennen aineosien lisdéamista.

Kiinnita suojus. Lukitse paikoilleen painamalla @.
Kiinnitd moottoriosa. Lukitse paikoilleen painamalla.
Moottoriosa voidaan kiinnittéa siten, etta virtapainike voi
osoittaa siséan- tai ulospain.

Tybnna pistoke pistorasiaan ja pitele kulhoa tukevasti.
Valitse nopeus ja kaynnista laite.

Irrota pistoke pistorasiasta kaytén jalkeen ja pura laite
osiin. Voit irrottaa kannen painamalla lukittimia ja
nostamalla @.
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vihjeita

Voit kasitella teréan avulla kakku- ja leivostaikinoita,
hienontaa lihaa, juustoa, vihanneksia, yrtteja, pahkindita
ja kekseja seka tehda korppujauhoja. Tama laite ei
sovellu leipataikinan valmistamiseen.
Murotaikinaa valmistaessasi kayta jaékaappikylmaa 2
cm:n kuutioiksi leikattua rasvaa ja kasittele taikinaa,
kunnes se nayttaa karkeilta leivanmuruilta. Lisaa vesi
syottéputkeen ja lopeta sekoittaminen, kun seos alkaa
paksuuntua.

Ala sekoita seosta likaa.

Lisatessasi manteli- tai muuta esanssia ala anna sen
joutua kosketuksiin muovin kanssa. Muutoin muoviin
voi jaéda pysyvia jalkia.

B viipalointi- ja raastamislevyn kédyttédminen

Ala poista suojusta ennen kuin levy on pysahtynyt
kokonaan.
Levy on hyvin terava. Kasittele sita varovasti.

Kiinnita luistamaton alusta kulhon pohjaan.

Kiinnita akseli kulhon nastaan @.

Tartu levyn keskiosaan ja aseta se akseliin oikea puoli
yldspéin @.

Kiinnita suojus. Lukitse paikoilleen painamalla @.
Kiinnitd moottoriosa. Lukitse paikoilleen painamalla.
Moottoriosa voidaan kiinnittaa siten, etta virtapainike voi
osoittaa sisdan- tai ulospain.

Valitse oikean kokoinen sy6ttdputki. Tydntdosassa on
pieni syottdputki ohuita aineksia varten.

Voit kayttaa pienempaa sydttdputkea asettamalla sen
isomman syottoputken sisaan.

Voit kéayttad suurempaa syodttdputkea kayttamalla
molempia tyontédmisosia yhdessé.

Aseta ainekset syottdputkeen.

Valitse nopeus, kaynnista laite ja tydnna tasaisesti
tyontamisosan avulla. Ald koskaan laita sormiasi
syo6ttoputkeen.

Irrota pistoke pistorasiasta kayton jélkeen ja pura laite
osiin. Voit irrottaa kannen painamalla lukittimia ja
nostamalla @.

vihjeita

Raastamispuolen avulla voit raastaa porkkanoita,
perunoita ja samantyyppisia aineksia.
Leikkaamispuolen avulla voit viipaloita porkkanoita,
perunoita. kaalia, kurkkua, kesakurpitsaa ja sipulia.
Kéayta tuoreita raaka-aineita.



® Al paloittele ruokaa liian pieniksi paloiksi. Tayta
syottdputki lahes tayteen. Tama estaa aineksia
likkumasta sivusuunnassa. Voit myos kayttéaa
pienempaa syottdputkea.

Pystysuunnassa asetetut ainekset tulevat ulos
lyhyempina kuin vaakasuunnassa asetetut.
Levyyn tai kulhoon jaa aina hieman tahteita.

kasittelyopas
Tyovaline | Ruoka Suurin maara Nopeussuositus Kasittelyaikaarvio (sek.)
Tera Vaharasvainen liha 500 g 5 10-30
Yrtit 30¢g 5 10
Pahkinat 100 g 5 20-30
Kakkutaikina 800 g
yhteispaino 4-5 10-20
Murotaikina 340¢g
jauhojen paino 5 20
Levy Kiinte&t ainekset,
kuten porkkanat
tai perunat - 5 -
Pehmeét ainekset,
kuten kurkut tai
tomaatit - 5 -

C vatkaimen kaytto

® \/atkaimella voi vatkata kevyita aineksia, kuten
kananmunan valkuaisia, kermaa, jéalkiruokavaahtoja
seké kananmuna-sokerivaahtoa.

® \/atkaimella ei saa vatkata raskaita seoksia, kuten
margariinid ja sokeria, silla vatkain saattaa vaurioitua.

1 Tyonné lankavatkain vatkaimen kiinnitysosaan @.

2 Kiinnitd moottoriosa vispilan jalustaan. Lukitse
painamalla.

3 Laita vatkattavat aineet kulhoon.

® Ala vatkaa kerralla enempaé kuin 4 kananmunan
valkuaista tai 4 dl kermaa.

4 Kytke laitteen pistoke pistorasiaan. Roiskumisen
estémiseksi aloita vatkaaminen nopeudella 1. Liikuta
vatkainta myotapaivaan.

® \/atkattava neste ei saa nousta lankavatkaimen
ylapuolelle.

5 Kayton jalkeen irrota pistoke pistorasiasta ja irrota osat.
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D vaahdotin

—

Ala koskaan lisaa aineksia laitteen ollessa toiminnassa.
Ole varovainen sekoittaessasi kuumia nesteita.
Kasittele kerrallaan enintddn 200 ml maitoa. Muutoin
maito voi tulla astian reunojen yli vaahdottuessaan ja
paksuuntuessaan.

Kiinnita vaahdottimen varsi moottoriyksikkdon @.
Lukitse paikoilleen painamalla.

Aloita vaahdottaminen alhaisella nopeudella. Lisaa
nopeutta tarvittaessa.

vihjeita

Lisda nestemaiset ainekset ensin.

Soseuta hedelmat aina ennen lisadmista.

Jos kaytat siirappia tai jauhomaisia aineksia, lisda ne
juuri ennen vatkaamista, jotta ne eivéat jaa pohjalle.
Kaikkien nestemaisten ainesten on oltava
mahdollisimman kylmi& parhaiden tulosten
saavuttamiseksi.

Maitojuomat maistuvat paremmilta, jos maito on
jadkylmaa. Mita kylmempi maito, sitd paksumpi ja
vaahtomaisempi juoma. Rasvaton maito tekee
juomasta vaahtomaisempaa kuin kevyt- tai tdysmaito.
Al4 yrita sekoittaa pakastehedelmia tai murskata jaata.
Pilko suuret jaateldpalat pienemmiksi ennen
vatkaamista.




sdilytysyksikko
® Sailyta kaikkia osia mukana toimitetussa
séilytysyksikdssa @), kun laite ei ole kéaytdssa.

hoitaminen ja puhdistaminen

® Ennen puhdistusta katkaise aina virta ja irrota pistoke
pistorasiasta.

® Ala koske teraviin teriin.

® Ole erityisen varovainen, kun valmistat ruokaa vauvoille
ja vanhuksille. Varmista, etta sauvasekoittimen varsi on
steriloitu. Kayté sterilointiainetta valmistajan
kayttdohjeiden mukaan.

® Jotkut ruoka-aineet (esim. porkkana) saattavat varjata
muoviosia. Varin poistamiseksi osia voidaan hangata
kasvidliyyn kastetulla pyyhkeella.

moottoriosa ja monitoimikoneen kansi
® Pyyhi kostealla kankaalla ja kuivaa.
® A4 upota veteen &laka kayta hankaavia aineita.

tehosekoittimen varsi

® Pese terdt juoksevan veden alla ja kuivaa
perusteellisesti.

® Al pese astianpesukoneessa.

varsi, terd, vispild, kulho, vaahdotin, jalusta
ja sdilytysyksikkd

® Pese ja kuivaa.

® Pesemista astianpesukoneessa ei suositella.

huolto ja asiakaspalvelu

® Jos virtajohto vaurioituu, se on turvallisuussyista
vaihdettava. Vaihtotyon saa tehdd KENWOOD tai
KENWOODIN valtuuttama huoltoliike.

Jos tarvitset apua

® [aitteen kayttdmisessa tai

® |ajtteen huolto- tai korjaustdissa,
ota yhteys laitteen ostopaikkaan.
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Turkce

On kapadi aciniz ve aciklayici resimlere bakiniz

Kenwood cihazinizi kullanmadan 6nce

® Bu talimatlar dikkatle okuyun ve gelecekteki
kullanimlar igin saklayin.

® Tim ambalajlari ve etiketleri ¢ikartin.

® Bicak kilifini ¢ikarin (®.

® TUm pargalar yikayin — bkz. “bakim ve temizlik”.

guvenlik

genel

® Bebekler, yaslilar ve engelliler icin yiyecek hazirlarken
Ozellikle 6zen gosteriniz. Her zaman el karistirici
milinin mikroplardan iyice arindiriimasini saglayiniz.
Bunun icin mikroptan arindirma cozeltisi kullaniniz ve
kullanirken ¢ozeltiyi Greten sirketin kullanim
yonergelerine uyunuz.

® Aygitin elektrik fisi prize takiliyken bicaklara
dokunmayiniz.

® Parmaklarinizi, sacinizi, giysilerinizi ve mutfak arac
ve gereclerini aygitin hareketli parcalarindan uzak
tutunuz.

® Aygiti kullandiktan sonra ve ek parca takmadan 6nce
elektrik fisini prizden cekiniz.

® Hicbir zaman bitkisel ya da hayvansal yaglar
sicakken karistirmayiniz.

® Hasarll el karistiricilarini kesinlikle kullanmayiniz.
Aygiti onarimciya gétirip denetimden gegiriniz ya da
onartiniz. Bu konuda 'bakim' bélimiini okuyunuz.

® Aygitin giic kolunu sudan uzak tutunuz. Aygitin
elektrik kordonunu ve prizini 1slatmayiniz. Aksi halde
cereyana kapilabilirsiniz.

® Aygitin elektrik kordonunu kesinlikle sicak yuzeylere
degdirmeyiniz ya da ¢ocuklarin cekebilecegi bicimde
sarkitmayiniz.

® Kullaniimasi yetkili Uretici tarafindan onaylanmamis
ek parcalari kesinlikle kullanmayiniz.

® Basibos birakildiysa ve monte, demonte edilmeden
ve temizlenmeden dnce daima el blenderini
kaynaktan ayirin.

® Cocuklarin gozetim altinda olmadan el blendert ile
oynamalarina izin vermeyin.

® Bu cihaz; sorumlu bir kisi tarafindan gézetim altinda
olmayan fiziksel, duyusal veya zihinsel engelli kisiler
(cocuklar dahil), cihazin kullanilisi hakkinda agiklama
almamis kisiler ve bilgi veya deneyimi eksik olan
kisiler tarafindan kullaniimak tzere tasarlanmamistir.

® Cocuklar cihazla oynamamalari gerektigi konusunda
bilgilendiriimelidir.
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® Bu cihazi sadece i¢ mekanlarda kullanim alaninin
oldugu yerlerde kullanin. Kenwood, cihaz uygunsuz
kullanimlara maruz kaldigi ya da bu talimatlara
uyulmadigi takdirde hig bir sorumluluk kabul etmez.

gida isleme eki

® Bicak ve disk ¢ok keskindir, dikkatli tutun. Hem
kullanirken hem de temizlerken bicagi her zaman
keskin ucundan uzak durarak iist kismindan
parmaklarinizla tutun.

® Bigagi veya diski daima kaseyi bosaltmadan 6nce
cikarin.

® Bigak ya da disk tamamen duruncaya kadar kapagdi
asla kaldirmayin.

onemli notlar

® Koyu karisimlarda herhangi bir dért dakikalik stre
icerisinde el karistiricinizi 50 saniyeden fazla
kullanmayiniz. Aksi halde el karistirici gereginden
fazla isinir.

elektrik akimina baglanmasi

® Elektrik kaynaginizin el blenderi lizerinde gosterilen
ile ayni oldugundan emin olun.

® E| karistiriciniz 89/336/EEC sayili Avrupa Ekonomik
Toplulugu Yonergesi'ne uygun olarak Uretilmistir.

bolumler

el blenden

5 hiz kontrolli
acmalkapatma digmesi
glc tutamagi

blender mili agma diugmeleri
sabit bigakli metal blender mili.
bigak kapagi

depo Unitesi

gida isleme eki

iticiler

kapak

dilimleme/parcalama diski
disk tahrik mili

bigcak

kase

cikartilabilir kaymaz taban

SISISICICICICENCICICICICICIC)

cirpma
cirpma halkasi
tel girpici

®@®

kopiirtiici
kopurttuct mili
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el blenderinin kullanimi
(] Ornegin, bebek mamasini, gorbalari, soslari, milk
shake’leri ve mayonezi karistirabilirsiniz.

sos tavasinda karistirmak icin

® Sicak sivilari karistirirken dikkatli olun — tavayi
atesten alin ve karistirmadan 6nce sogumasini
bekleyin.

1 Blender milini gli¢ tutamagina yerlestirin @ — iterek
kilitleyin.

2 Fise takin.

® Sigramayi 6nlemek igin, galistirmadan 6nce bicagi
yiyecegin icine yerlestirin.

3 Hiz kontrolini dondurerek istenilen hizi segin ve
galistirin. (Daha yavas karistirma igin hiz 1 ve 2'yi
kullanin).

® Sivinin, glc kolu ile karistirici mili arasindaki baglanti
yerinin yukarisina gikmasina izin vermeyiniz.

® Bicag! yiyecegin her tarafina hareket ettirin ve
karisimi birlestirmek icin ezme veya karistirma
hareketini kullanin.

® E| blenderiniz buz kirmak igin elverigli degildir.

® Eger blenderiniz tikandiginda temizlemeden 6nce
fisten gekin.

4 Kullandiktan sonra, fisten gekin ve blender milini gii¢
tutamagindan ¢ikarmak igin agma diigmelerine @
basin.

gida isleme eki

A bigcagin kullanimi

® Bicak ¢ok keskindir, dikkatli tutun.

® Bicada hasar verebileceklerinden kahve gekirdekleri,
buz kupleri, baharatlar veya gikolata gibi sert
yiyecekleri islemeyin.

® Et keserken kemiklerini ayirin ve 2 cm’lik (3/4) kipler
halinde kesin.

1 Kaymaz tabani kasenin altina yerlestirin.

2 Bigagi, kasenin igindeki pinin tizerine yerlestirin @.
Malzemeleri eklemeden 6nce daima bigagi
yerlestirin.

3 Kapagi yerlestirin ve yerine oturtmak igin asagiya itin
(4}

4 Gug tutamagini yerlestirin ve yerine oturtmak igin itin.
Gug¢ tutmagi iceriye ya da disariya dogru tutularak
Ac¢ma/Kapama digmesi ile yerlestirilebilir.

5 Fisi takin ve kaseyi sabit tutun. Sonra bir hiz segin ve
calistirin.
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Kullandiktan sonra figini gekin ve pargalara ayirin.
Kapagi kaldirmak igin her iki kilitleme klipsini de ¢ekin
ve kaldirin @.

ip uglan

Bigagl, kek ve pasta yapimi, et, peynir, sebze,
baharat, findik, patates dogramak ve ayrica ekmek ve
biskiivi ufalamada kullanin. Ek, ekmek hamuru
yapmak icin uygun degildir.

Pasta yapimi — buzdolabindan yeni ¢ikmis yagdi 2
cm’lik/1/2 kipler halinde kesin ve karisim iri ekmek
kirintisina benzeyene kadar isleyin. Besleme
tipinden su ekleyin ve karigim birbirine yapisinca
karistirmayi birakin.

Fazla karistirmamaya dikkat edin.

Karigsimlara badem 6zi veya gesni eklediginizde
plastikle temas etmesinden kaginin, bu strekli
isaretlenmeye neden olacaktir.

B kesme/pargalama diskinin kullanimi

N

Kesme diski tamamen durmadan kapagi asla
kaldirmayin.
Cok keskin oldugundan kesme diskini dikkatli tutun.

Kaymaz tabani kasenin altina yerlestirin.

Tahrik milini, kasenin igindeki pinin Gzerine yerlestirin
0.

Orta tutamaklardan tutarak, diski uygun yan ustlerle
tahrik mili izerine yerlestirin @.

Kapag yerlestirin ve yerine oturtmak icin asagiya itin
(s}

Gl¢ tutamagini yerlestirin ve yerine oturtmak igin itin.
Glg¢ tutmagi iceriye ya da disariya dogru tutularak
Agma/Kapama dugmesi ile yerlestirilebilir.

Hangi ebatta besleme haznesi kullanacaginizi segin.
itici, tek malzemeleri veya ince malzemeleri iglemek
icin daha kiglk besleme haznesi igerir.

Daha kiiglik besleme haznesinin kullanimi — énce
buyk iticiyi besleme haznesine koyun.

Buyik besleme haznesinin kullanimi — her iki iticiyi de
birlikte kullanin.

Yiyecekleri besleme haznesine koyun.

Bir hiz segin, agin ve iticiyle esit olarak itin —
parmaklarinizi asla besleme haznesinin igine
sokmayin.

Kullandiktan sonra fisini ¢cekin ve pargalara ayirin.
Kapag! kaldirmak igin her iki kilitteme klipsini de gekin
ve kaldirin @.



ip uglar

Parcalama tarafini havuglar, patatesler ve benzer
dokudaki yiyecekler icin kullanin.

Kesme tarafini, havuglar, patatesler, lahana, salatalik,

kabak ve sogan gibi yiyecekler igin kullanin.
® Taze malzemeler kullanin.
® Yiyecekleri ok kuglk kesmeyin. Yiyecek borusunun
genisligini oldukga dolu doldurun. Bu galisirken
yiyeceklerin yanlardan kaymasini engeller. Alternatif
olarak kiiglik besleme haznesini kullanin.

Ust iste yerlestirilen yiyecek yatay yerlestirilen
yiyecekten daha kisa ¢ikar.

Calistirmadan sonra diskin Gzerinde ya da ¢anagin
icinde her zaman kiigik miktarda artik olacaktir.

isleme rehberi

Alet Yiyecek Maksimum Miktar Onerilen Hiz Yaklasik isleme siiresi (saniye)
Bigak Yagsiz Et 5009 5 10 - 30
Baharatlar 30g 5 10
Findiklar 100g 5 20-30
Tek Kath Pasta 800 g
toplam agr 4-5 10-20
Kisa kabuklu Pasta 3409
un agr 5 20
Disk Havug, patates gibi
kati yiyecekler - 5 -
Salatalik, domates
gibi daha yumusak
yiyecekler - 3 -
C cirpicinin kullanimi D kopiurtiicti

Cirpictyl yumurta aki, kaymak, hazir tathlar cirpmak
ya da kek hazirlarken yumurta ve seker ¢cirpmak igin
kullanabilirsiniz.

Margarin ve seker gibi sert karisimlari bu cirpici ile
cirpmayiniz. Aksi halde ¢irpiciya zarar verebilirsiniz.
Tel cirpiciyi cirpici halkasinin icine itiniz @.

Gig tutamagini ¢irpma halkasinin igine yerlestirin.
Yerine oturtmak igin itin.

Yiyecegi bir kabin icine koyunuz.

Bir kerede 4 yumurta akindan ya da 400ml
kaymaktan fazla miktari cirpmayiniz.

Aygitin fisini prize takiniz. Sicramalari énlemek icin
cirpictyl 1. hiz ayari ile calistiriniz. Cirpiciyi soldan
saga dogru hareket ettiriniz.

Sivinin cirpicinin tellerinden yukari cikmasina izin
vermeyiniz.

Kullandiktan sonra aygitin fisini prizden cekiniz ve
aygiti sékiniz.
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Cihaz galisirken asla malzeme eklemeyin.

Sicak sivilari karistirirken dikkatli olun.
Kopurduginde ve koyulastiginda tasabileceginden
200ml’den fazla sutu karistirmayin.

Kopdartiict milini glic tutamagina yerlestirin @ — iterek
kilitleyin.

Dustk hizda karistirmaya baslayin ve gerekirse hizi
yukseltin.

ip uglar

Daima ilk olarak sivi malzemeleri ekleyin.
Eklemeden dnce meyveleri pire haline getirin.
Eger surup veya toz karigim kullaniliyorsa, bunlari
karistirmaya baslamadan hemen énce koyun, bu
sayede dibe ¢okmeleri 6nlenir.

En iyi sonuglar igin, tim sivi malzemeler mimkun
oldugunca soguk olmalidir.




® S(tll icecekler, sitl buz gibi soguk oldugunda daha
lezzetli olur. Sut ne kadar soguk olursa o kadar kati
ve lezzetli olur. Kaymagi alinmis sut, yarim kaymakli
veya tam yagh sutten daha fazla kopuk uretir.

® Asla donmus meyve karistirmayi veya buz kirmayi
denemeyin.

® Kopurtmeden 6nce bulyuk miktarda dondurmayi
pargalayin.

depo linitesi
® Kullaniimadiginda depo (nitesi Uizerindeki butin ekleri
saklayin @.

bakim ve temizlik

® Temizlemeye baslamadan 6nce aygiti durdurunuz ve
fisini prizden cekiniz.

® Keskin bicaklara dokunmayiniz.

® Bebekler, yaslilar ve engelliler icin yiyecek hazirlarken
ozellikle 6zen gosteriniz. Her zaman el karistirici
milinin mikroplardan iyice arindiriimasini saglayiniz.
Bunun icin mikroptan arindirma cozeltisi kullaniniz ve
kullanirken cozeltiyi Greten sirketin kullanim
yonergelerine uyunuz.

® Havuc gibi bazi yiyecekler aygitin plastik bolimlerinin
rengini degistirebilir. Bitkisel yaga batiriimis bir bez
parcasi ile aygiti silmek bunu onleyebilir.
gic tutamagi + yiyecek isleme kapagi

® Hafif nemli bir bezle silin, sonra kurulayin.

® Asla suya batirmayin veya temizleyiciler kullanmayin.

blender mili

® Bicaklari akan suyun altinda yikayin, sonra tamamen
kurulayin

® Bulasik makinasinda yikamayin.

mil, bigak, ¢cirpma, kase, képiirtiicii, taban ve depo
tinitesi

® Yikayin, sonra kurulayin

® Bulasik makinasinda yikanmasi tavsiye edilmez.

servis ve musteri hizmetleri

® Kablo hasar gorirse, guvenlik nedeniyle, KENWOOD
ya da yetkili bir KENWOOD tamircisi tarafindan
degistirilmelidir.
Asagidakilerle ilgili yardima ihtiyaciniz olursa:

® cihazinizin kullanimi veya

® servis veya tamir
Cihazinizi satin aldiginiz yerle baglanti kurun.
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Cesky

Nezapomeiite si prosim rozevrit titulni stranku s vyobrazenim

pred pouzitim tohoto zafrizeni Kenwood
® Prectéte si peclivé pokyny v této pfirucce a
uschovejte ji pro budouci pouziti.
® QOdstrarite veskery obalovy material a nalepky.
® Sejméte kryt noze (®.
® Umyjte vSechny &asti -viz ,udrzba a cCisténi*.

bezpecnost

obecné platné zasady

® Mimoradna péce je zapotrebi pfi pfipravé jidel pro
kojence a staré a nemocné lidi. Dbejte na to, aby
mixovaci nastavec byl vzdy fadné sterilizovan.
Pouzivejte steriliza¢ni roztok a fidte se pfitom
navodem vyrobce sterilizacniho roztoku.

® Pozor, nedotykejte se nozu, kdyz je mixér zapnuty do
zasuvky.

® Prsty, vlasy, obleeni a kuchyrfiské nacini nesmi prijit
do blizkosti rotujicich ¢asti mixéru.

® Po pouziti a pfed vyménou pfislusenstvi mixér
vypnéte ze zasuvky.

® Nikdy nemixujte horky tuk Ci olej.

® Poskozeny ru¢ni mixér nepouzivejte. Nechte ho
opravit: viz ¢ast “servis”.

® Hnaci jednotka se nesmi ponofovat do vody, $idra
ani zastrcka nesmi byt vihké - hrozi nebezpedi trazu
elektrickym proudem.

® Pripojna Sidra se nesmi dotykat horkych povrchu a
davejte pozor, aby neprepadala v mistech, kde by za
ni mohlo zatahnout dité.

® Nepouzivejte pfidavna zafizeni nedoporu¢ena
vyrobcem.

® \/zdy odpojte ruéni hnétac ze zasuvky, jestlize ho
ponechate bez dozoru a pred sestavenim,
rozebranim nebo mytim.

® Nedovolte détem pouzivat ruéni hnéta¢ bez dozoru.

® Toto pfisluSenstvi by nemély pouzivat osoby (v¢etné
déti) trpici fyzickymi, smyslovymi &i psychickymi
poruchami ani osoby bez nalezitych znalosti a
zkuSenosti. Pokud jej chté&ji pouzivat, musi byt pod

dozorem osoby odpovédné za jejich bezpe¢nost nebo

je tato osoba musi poucit o bezpeéném pouzivani
prisluSenstvi.

® Dohlédnéte, aby si déti s pfistrojem nehraly.

® Toto zafizeni je uréeno pouze pro domaci pouziti.
Spole¢nost Kenwood vylucuje veskerou odpovédnost
v pfipadé, Ze zafizeni bylo nespravné pouzivano
nebo pokud nebyly dodrzeny tyto pokyny.

casti mixéru

® Noze a disk jsou velmi ostré, zachazejte s nimi
opatrné. Pfi manipulaci a ¢isténi noze uchopte
vzdy za jejich horni ¢ast a disk za rukojet, ve
vzdalenosti od ostré hrany.

® \/zdy sejméte noze a disk predtim, nez vyprazdnite
pracovni nadobu.

® Kryt nikdy nesnimejte, dokud nozZe nebo disk zcela
nezastavil.

dulezité upozornéni

béhem ¢tyi minut béZet bez preruseni déle nez 50
sekund - mohl by se prehrat.
pred zapojenim do proudu
® Ujistéte se, Ze elektricka pfipojka ma vlastnosti
shodné s témi, které jsou uvedeny na ruénim mixéru.
® Tento spotrebi¢ odpovida normé dané Smérnici
Evropského spolecenstvi 89/336/EEC.

legenda

ruéni mixér

ovladani rychlosti - 5 rychlosti
hlavni vypina¢

rukojet

tlacitka pro uvolnéni hridele mixéru
kovova hfidel mixéru s pevnymi nozi
kryt noze

stojan

Casti mixéru

pritlacné dily

kryt

disk na krajeni /sekani

hnaci hridel disku

noze

pracvoni nadoba

protiskluzova demontovatelna zakladna

PO O0POO®®O®O

metlicka

prsten metlicky
draténa metlicka
pénici dil

hridel pénice

®6

pouziti u ruéniho mixéru
® Michat muzete napfiklad jidlo pro déti, polévky,
omacky, mlécné pyré a majonézy.



michani na panvi

PFi michani horkych tekutin postupujte opatrné —
panev sejméte z ohfevu a pfed michanim ji nechejte
vychladnout.

Hridel mixéru pfipevnéte na rukojet @ — zatlacte ji,
aby zapadla do své polohy.

Pristroj zapojte do sité.

Aby nedoslo k rozstfikani kapaliny, noze umistéte
do potraviny predtim, nez jej zapnete.

Otacenim ovladacem rychlosti nastavte poZzadovanou
rychlost a zapnéte pfistroj. (Pro pomalejsi michani
zvolte rychlost 1 a 2).

Davejte pozor, aby smés nedosahovala ke spoji mezi
hnaci jednotkou a mixovacim nastavcem.

Nozi pohybuijte v michanych potravinach, které
rozmackejte a rozmichejte, abyste dosahli
pozadované smési.

Vas ruéni mixér neni uréen pro drceni ledu.

Pokud dojde k zaseknuti mixéru, pfed vycisténim jej
odpojte ze sité.

Po pouziti pristroje jej odpojte ze sité a stisknéte
tlagitko uvolnit @ a odejméte hfidel mixéru z rukojeti.

nastavec mixéru

A pouziti nozu

NozZe jsou velmi ostré, proto pfi manipulaci budte
opatrni.

Nezpracovavejte tvrdé potraviny, jako kavova zrna,
kostky ledu, kofeni nebo ¢okoladu, protoze by mohlo
dojit k poskozeni nozu.

Z masa, které budete sekat,odstrante kosti a
pokrajejte je na kostky o velikosti 2 cm.

Na spodni ¢ast nadoby namontujte protiskluzovou
zakladnu.

Namontujte noZe na ¢ep nadoby na michani @. Noze
namontujte vzdy pfedtim, nez do pfistroje vloZite
ingredience.

Nasadte kryt a zatlacte jej do své pozice @.

Na pfistroj nasadte rukojet a zatlacte ji, aby zapadla
do své pozice. Rukojet je mozno nasadit s tlaCitkem
pro zapnuti/vypnuti pfistroje smérem dovniti nebo
ven.

Pristroj pfipojte do sité a nadobu drzte ve stabilni
poloze. Potom zvolte rychlost a zapnéte jej.

Po ukonéeni pfistroj odpojte ze sité a demontujte.
Pokud chcete sejmout viko, zatahnéte za obé spony
smérem ven a nadzvednéte jej @.
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rady

NoZe se pouzivaji pro vyrobu dortt a peciva, sekani
masa,syrl, zeleniny,bylin, ofechtl, omacek k
namaceni peciva a také pro vyrobu strouhanky z
chleba a peciva. Pfistroj neni vhodny pro pripravu
chlebového tésta.

Priprava peciva — pouzijte tuk pfimo z lednice a
nakrajejte jej na kostky 2cm a zpracuijte jej, az smés
vypada jako hruba strouhanka. Pomoci plnici trubice
pridejte vodu a jakmile se smés spoji, prestante
michat.

Dbejte na to, abyste smés nezpracovali prilis.

Pokud budete pouzivat mandlovou esenci nebo jiné
pfisady, zabrarite tomu, aby doslo k jejimu kontaktu s
plasty, mohla by zanechat trvalé stopy.

B pouziti disku na krajeni/drceni

N

Kryt nikdy nesnimejte, dokud disk zcela nezastavil.

S diskem zachazejte opatrné, protoze je mimoradné
ostry.

Protiskluzovou zakladnu umistéte na spodni ¢ast
nadoby.

NoZe umistéte na ¢ep nadoby na michani @.

Disk uchopte za stfedovy Uchyt a umistéte jej na
hnaci hfidel odpovidajici stranou sméfujici nahoru @.
Nasadte kryt a zatlacte jej do své pozice @.

Na pfistroj nasadte rukojet a zatlacte ji, aby zapadla
do své pozice. Rukojet je mozno nasadit s tlacitkem
pro zapnuti/vypnuti pfistroje smérem dovnitf nebo
ven.

Vyberte plnici trubici o odpovidajici velikosti. Vytlacny
dil obsahuje mensi plnici trubici pro zpracovani
jednotlivych prisad a tenkych ingredienci.

Pokud chcete pouzit mensi plnici trubici — nejdfive do
plnici trubice vlozte vétsi vytlacny dil.

Pokud chcete pouzit velkou plnici trubici — pouzijte
oba vytlacné dily zaroveri.

Vlozte potraviny do plnici trubice.

Zvolte rychlost, pristroj zapnéte a pomoci vyltatného
dilu potraviny rovhomérné tlacte dolt — do plnici
trubice nikdy nevkladejte své prsty.

Po ukonéeni pfistroj odpojte ze sité a demontujte.
Pokud chcete sejmout viko, zatdhnéte za obé spony
smérem ven a nadzvednéte jej @.



rady

® Pro drceni mrkve, brambor a potravin podobného
slozeni pouzivejte stranu urenou k drceni.

® Pro potraviny, jako napf. mrkev, brambory, zeli,
okurky, cukety a cibuli pouzivejte stranu uréenou ke
krajeni.

® Pouzivejte Cerstvé ingredience.

® Potraviny nekrajejte pfilis nadrobno. Plnici trubici
napliite do celé Sife. Tim zabranite, aby béhem
zpracovavani doslo je sklouznuti potravin do strany.
Nebo muzete pouzit malou plnici trubici.

Potraviny vloZené svisle budou kratsi, nez potraviny
vloZzené vodorovné.

Po zpracovani zustane na disku nebo v pracovni
nadobé vzdy malé mnozstvi zbylych potravin.

navod ke zpracovani potravin

Nastroj Potravina Max. mnozstvi Doporucena Priblizna doba
rychlost zpracovani (sek.)
Noze Libové maso 5009 5 10 - 30
Byliny 30g 5 10
Orechy 100g 5 20 - 30
Kolag z jednoho tésta 800g
Celkova hmotnost 4-5 10 -20
KFehké pecivo 3409
hmotnost mouky 5 20
Disk Tvrdé potraviny,
jako mrkev nebo
brambory - 5 -
MeKCi potraviny,
jako okurky nebo
rajCata - 3 -
C postup pouziti Slehace D pénii dil
® Naslehat Ize lehké smési jako napf. bilky, smetanu, ® Do piistroje nikdy nevkladejte prisady, pokud je v
instantni pény a krémy a vejce s cukrem na Slehany provozu.
piskot. ® Pii michani horkych tekutin postupujte opatmé.

® Neslehejte t&€z8i smési jako napf. margarin a cukr -
poskodite Slehaci metlu.
1 Slehaci metlu zasufite do objimky $lehate @.

2 Rukojet vsurite dovnitf prstenu metlicky. Zatlacte jej a

zacvaknéte.

3 Pfimési ur¢ené ke Slehani dejte do misky.

® Neslehejte najednou vice nez 4 bilky nebo 400 ml
smetany.

4 Zapnéte do zasuvky. Slehat zaénéte rychlosti 1,

zabranite tak stfikani smési. Slehagem pohybujte ve

sméru hodinovych rucicek.
® Davejte pozor, aby se smés nedostala nad Slehaci
metlu.

5 Po pouziti spotfebi¢ vypnéte ze zasuvky a rozeberte.
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Nezpracovavejte vice nez 200 ml mléka, protoze
muze pretéct, jakmile se zpéni a zhoustne.

Hridel péniciho dilu pfipevnéte na rukojet @ —
zatlacte ji, aby zapadla.

Zacénéte michani na pomalou rychlost a rychlost dle
potreby zvysujte.

rady

Vzdy nejdfive vkladejte tekuté ingredience.

Nez pridate ovoce, vzdy je rozmackejte na jemné
pyré.

Pokud pouzivate sirupy a smési prasku, vliozte je do
pfistroje tésné pred michanim, aby aby se neusadily
na dné.




Pokud chcete dosahnout nejlepsich vysledka,
vSechny tekuté ingredience by mély byt co
nejchladnéjsi.

Miécné napoje budou chutnéjsi, pokud pouZijete
ledové mléko. Cim bude miéko chladnéjsi, tim bude
napoj hustsi a péna bude bohatsi.

Odstfedéné mléko vytvori bohat$i pénu nez
polotu¢né nebo plnotuéné mléko

Nikdy se nepokousSejte michat zmrazené ovoce nebo
drtit led.

Pred vytvarenim pény rozdélte velké kostky zmrzliny
na mensi.

stojan

Vsechny dily, pokud je nepouzivate (7), uchovavejte v
uré¢eném stojanu.

udrzba a Cisténi

® Spotrebic pred ¢Cisténim nejdfive vypnéte a vytahnéte
ze zasuvky.

Pozor - nedotykejte se ostfi sekacich nozu.
Mimoradna péce je zapotrebi pfi pfipravé jidel pro
kojence a staré a nemocné lidi. Dbejte na to, aby
mixovaci nastavec byl vzdy radné sterilizovan.
Pouzivejte sterilizacni roztok a fidte se pfitom
navodem vyrobce sterilizaéniho roztoku.

Nékteré potraviny, jako napf. mrkev, mohou zabarvit
plastovy povrch. Toto zabarveni odstranite tak, ze
misto otfete hadfikem namoc¢enym do rostlinného
oleje.

rukojet + kryt mixéru na potraviny

Pristroj umyjte vihkym hadfikem, potom jej vysuste.
Pristroj nikdy neponofujte do vody a pfi €isténi
nepouzivejte brusny material.

hridel mixéru

vyCistéte.

Pristroj neumyvejte v mycce.

hridel, noze, metlicka, pracovni nadoba, pénic,
zakladna a stojan

Casti umyjte, potom osuste.

Nedoporuc¢ujeme umyvani v mycce.

NozZe umyvejte pod tekouci vodou, potom je dikladné
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servis a udrzba

® Je-li napdjeci kabel poskozen, musi jej z
bezpecnostnich davodl vyménit KENWOOD nebo
autorizovany servisni technik KENWOOD.

Pokud potfebujete pomoc:
® s obsluhou a udrzbou pfislusenstvi nebo
® servisem Ci opravou,
obratte se na prodejnu, v niz jste pfistroj zakoupili.



Magyar

A hasznalati utasitas olvasasa kézben hajtsa ki az elsé oldalt, hogy az illusztraciok is lathatok legyenek.

a Kenwood-késziilék hasznalata el6tt

Alaposan olvassa at ezeket az utasitasokat és 6rizze
meg késébbi felhasznalasra!

Tavolitson el minden csomagoléanyagot és cimkét!
Tavolitsa el a kés fedelét (®.

Mosson el minden alkatrészt - lasd “karbantartas és
tisztitas”.

biztonsag

altalanos biztonsagi el6irasok

Ha csecsemok, idések vagy betegek szamara készit
ételt, kuléndsen ugyeljen a tisztasagra. A munka
megkezdése el6tt sterilizald oldattal alaposan tisztitsa
meg a turmixgép keverdszarat. (Kovesse a sterilizald
szer hasznalati utasitasaban foglaltakat.)

Amig a készUlék aram alatt van, soha ne nyuljon a
vagokésekhez.

Kezét, hajat és ruhgjat valamint a konyhai eszk6zdket
tartsa tavol a készlilék mozgé alkatrészeitél.

A tartozékok cseréje el6tt a halozati vezetéket mindig
hdzza ki a konnektorbdl. Hasznalat utan is
aramtalanitsa a turmixgépet.

Soha ne hasznadlja a készlléket forré zsir vagy olaj
keverésére.

Ha a turmixgép megsériil, az Gjabb bekapcsolas el6tt
szakemberrel ellendriztesse, és ha szikséges,
javittassa meg (l. javittatas).

Az aramiités elkerllése érdekében a meghaijtd
egységet soha ne meritse vizbe, és a halozati
vezetéket, illetve a dugaszt is mindig tartsa szarazon.
Ugyeljen arra, hogy a halézati vezeték ne érjen forrd
felllethez és ne légjon le az asztal szélérél, nehogy
egy kisgyermek magara rantsa a készuléket.

Csak eredeti, gyari, vagy a gyarto altal ajanlott
tartozékokat hasznaljon.

Mindig huzza ki a kézi turmixot a konnektorbdl, ha azt
feligyelet nélkil hagyja, illetve 6sszeszerelés,
szétszerelés és tisztitas el6tt.

Ne hagyja, hogy gyermekek feligyelet nélkil
hasznaljak a kézi turmixot.

Fizikai tamogatasra szoruldk (id6sek, betegek) csak
felligyelet mellett hasznaljak a késziiléket.

Ne engedje gyermekeknek a késziilék hasznalatat
vagy a készulékkel valé jatszadozast!
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A készlléket csak a rendeltetésének megfeleld haztartasi
célra hasznalja! A Kenwood nem vallal felel6sséget, ha a
készUléket nem rendeltetésszerlien hasznaltak, illetve ha
ezeket az utasitasokat nem tartjak be.

robotgép tartozék

A kés és a tarcsa nagyon éles, dvatosan kezelje. A
kezelés és tisztitas soran a kést mindig feliil fogja
meg, és a tarcsat annak fogofeliileténél, a vagoéélt
kertilve.

Mindig tavolitsa el a kést vagy a tarcsat a tal kilritése
elétt.

Soha ne vegye le a fedelet, amig a kés vagy a tarcsa
teljesen le nem allt.

fontos megjegyzés

Ha s(r(G ételt kever, egyfolytaban legfeljebb 50
masodpercig hasznalja a készuléket, majd legalabb
harom percig hagyja pihenni - ellenkezé esetben
ugyanis a motor tulmelegedhet.

csatlakoztatas

Ellendrizze, hogy halézati aramforrasa megfelel a
kézi robotgépen feltiintetettnek.

A készUlék megfelel az Europai K6zosség
radiézavarokra vonatkozo6 89/336/EEC szamu
eléirasanak.

jelmagyarazat
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kézi turmix

5 fokozatll sebességszabalyzo
BE/KI gomb

géptest

turmix tartozék kioldé6 gombok
fém turmix tartozék rogzitett késsel.
kés fedél

taroldéegység

robotgép tartozék

tolérudak

fedél

szeletel6/apritd tarcsa

tarcsa meghajtd tengelye

kés

tal

csUszasgatld, eltavolithato talp
habveré

habveré csatlakozéja

drot habverd

habosité
habosité tartozék



a kézi turmix segitségével
Turmixolhat példaul bébiételeket, leveseket,
szoszokat, turmixokat és majonézt.

labasban térténé hasznalatkor

Legyen o6vatos forr6 folyadékok turmixolasakor —
vegye le a labast a tlzrél, és hagyja lehdini a keverés
elétt.

lllessze a turmix tartozékot a géptestre @ — nyomja
ra a rogzitéshez.

Dugja be a készuiléket.

A frocskolés elkeriilése érdekében, helyezze a
kést az ételbe, miel6tt bekapcsolna a késziiléket.
Valassza ki a szlikséges sebességet a
sebességszabalyzo forgatasaval és kapcsolja be a
készUléket. (A lassabb keveréshez hasznalja az 1. és
2. sebességet).

Ugyeljen arra, hogy a keverészar és a meghaijto
egység kozeé ne kerllhessen folyadék (az illeszkedés
mindig maradjon a folyadék szintje fol6tt).
Mozgassa a kést az ételben és végezzen passzirozéd
vagy keveré mozdulatokat, az anyag elkeverése
érdekében.

A kézi turmix nem alkalmas jég apritdsahoz.

Ha a turmixgép elakad, hizza ki a tisztitas el6tt.
Hasznalat utan huzza ki, és nyomja meg a kioldé
gombokat @ a turmix tartozék eltavolitasahoz a
géptestrol.

robotgép tartozék

A kés hasznalata

A kés pengéje nagyon éles, lUgyeljen annak kezelése
soran.

Ne hasznalja kemény anyagok, pl. szemes kavé,
jégkockak, fliszerek vagy csokoladé feldolgozasara,
mivel ez karositja a pengét.

Hus apritasahoz tavolitsa el a csontokat, és vagja fel
a hast 2 cm-es kockakra.

Szerelje fel a csUszasgatlé talpat a tal aljara.
Szerelje fel a kést a talban 1évé tengelyre @. A
késpengét mindig a hozzavaldk hozzdadasa el6tt
szerelje fel.

Tegye fel a fedelet és nyomja le, hogy az rogziljon a
helyén @.

lllessze a helyére a géptestet, és nyomja le, hogy
rogziljon. A géptest felszerelhetd ugy, hogy a BE/KI
gomb befelé vagy kifelé néz.

Csatlakoztassa a készliléket, és tartsa szilardan a
talat. Ezutan valasszon sebességet, és kapcsolja be.

Hasznalat utan hizza ki és szerelje szét. A fedél
eltavolitasahoz huzza ki egyitt mindkét rogzitéelemet
és emelje meg @.

tippek

Hasznalja a kést tésztak és tortak készitéséhez, hus,
sajt, zoldségek, zoldfliszerek, diéfélék, apritdsahoz,
martasok és zsemlemorzsa készitéséhez. A tartozék
nem alkalmas kenyértészta készitéséhez.

Tésztak készitése — a zsiradékot a hitébdl kivéve is
hasznalhatja, vagja fel azt 2 cm-es kockakra és
dolgozza 6ssze, amig a keverék ugy néz ki, mint a
kenyérmorzsa. Adja hozza a vizet az adagolécsévon
keresztll, és hagyja abba a keverést, amint a keverék
kezd 6sszeallni.

Ugyeljen ra, hogy ne keverje tul sokaig.

Mandula aroma, és izesité keverékek hozzaadasa
soran ugyeljen ra, hogy azok ne érintkezzenek a
mianyaggal, mert ez tartés elszinez6déshez
vezethet.

B a szeletel6/aprit6 tarcsa hasznalata

N

Soha ne tavolitsa el a fedelet, amig az aprit6 tarcsa
teljesen le nem allt.

Ovatosan kezelje az aprit6 tarcsat, mert az rendkivill
éles.

Szerelje fel a csuszasgatlé talpat a tal aljara.

2 Szerelje fel a meghajté tengelyt a talban lévé

tengelyre @.

A kdzépsd résznél fogva, helyezze a tarcsat a
meghaijté tengelyre, ugy, hogy a megfelel6 oldala
felfelé nézzen @.

Tegye fel a fedelet és nyomja le, hogy az roégzuljon a
helyén @.

lllessze a helyére a géptestet, és nyomja le, hogy
rogzuljon. A géptest felszerelheté ugy, hogy a BE/KI
gomb befelé vagy kifelé néz.

Vaélassza ki a hasznalni kivant adagolécsé méretét. A
tolérud egy kisebb adagolocsdvet tartalmaz, amely
felhasznalhaté kis mennyiségu, vagy kis méret(i
hozzavalokhoz.

A kisebb adagolécsé hasznalatahoz elészor helyezze
a nagy méretl tolérudat az adagolécsébe.

A nagyobb adagolécs6 hasznalatdhoz hasznalja
egyltt a két tolérudat.

Tegye az alapanyagokat az adagolocsébe.
Vélasszon sebességet, kapcsolja be a késziléket, és
a toléraddal egyenletesen tolja be a hozzavaldkat
—soha ne nyuljon ujjaival az adagolécsébe.



9 Hasznalat utan huzza ki és szerelje szét. A fedél
eltavolitasahoz huzza ki egyitt mindkét
régzitéelemet, és emelje meg @.

tippek

® Az aprit6 oldalt hasznalja sargarépahoz, burgonyahoz

és hasonlé texturaju alapanyagokhoz.

® A szeletel6 oldalt hasznalja olyan zdldségekhez, mint

a sargarépa, burgonya, kaposzta, uborka, tok és
hagyma.

Friss hozzavalokat hasznaljon.

Ne vagja tul apréra az ételt. Toltse meg kell6en az
adagolocs6 keresztmetszetét. Ez megel6zi az étel
oldalra csuszasat a feldolgozas soran. Hasznalhatja a
kisebb adagolocsovet is.

® A fliggélegesen behelyezett anyagokat gyorsabban

feldolgozhatja, mintha vizszintesen helyezné be.

® A feldolgozas utan mindig marad kis mennyiségi

maradék a tarcsan vagy a talban.

feldolgozasi utmutato

Eszkéz Alapanyag Max. Javasolt sebesség Megkozelits feldolgozasi
mennyiség id6é (mp)
Kés Sovany hus 5009 5 10 - 30
Zoldfliszerek 30g 10
Diofélék 100g 20 - 30
Egyszerd tortatészta 800g
teljes suly 4-5 10 -20
Omlos tészta 340 g
liszt sulya 5 20
Tarcsa Szilard alapanyagok,
pl. répa vagy burgonya - 5 -
Puhabb z6ldségek,
pl. uborka vagy
paradicsom - 3 -

C a habveré hasznalata

® A habverével kdnnyl ételeket - pl. tojasfehérjét,
tejszinhabot, azonnal old6dé pudingporokat - verhet
fel, de hasznalhatja tojas és cukor kikeveréséhez is
(piskotatésztahoz).

® S(irlibb ételekhez (pl. margarin és cukor
kikeveréséhez) ne hasznalja a habverét, mert
karosodhat.

1 Tolja a habverét a csatlakoztatd egységbe (.

2 Szerelje fel a habver6 csatlakozojat a géptestre.
Nyomja 0ssze a rogzitéshez.

3 Tegye a feldolgozando ételt a keverd edénybe.

® Egyszerre legfeljebb négy tojasfehérjét, vagy 400 ml

tejszint verjen fel.

4 Csatlakoztassa a késziiléket a halozatra. Kapcsolja a

gépet az 1-es sebességfokozatra, mert ezzel
megakadalyozza, hogy az étel kifroccsenjen.
Habverés kézben korkdrosen mozgassa a habver6t.

® Ugyelien arra, hogy a feldolgozandé folyadék ne érjen

tul a habverdk felsd szélénél.
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Hasznalat utan aramtalanitsa, majd szedje szét a
késziléket.

D habosité

=N

Soha ne adjon hozza hozzavaldkat a készlléek
mikddése kdzben.

Legyen évatos forrd folyadékok keverése soran.

Ne dolgozzon fel egyszerre 200 ml-nél tobb tejet,
mert az kifolyhat a hab képz6dése és a s(irlisddése
soran.

Szerelje fel a habositd tartozékot a géptestre @ —
nyomja 6ssze a régzitéshez.

Kezdje alacsony sebességen a keverést, és szlikség
esetén novelje a sebességet.

tippek

El6szér mindig a folyékony hozzavalokat adja hozza.
A hozzéadas elbtt mindig térje 6ssze pépesre a
gyUimolcsot.

Szirupok és porok hasznalata esetén, azokat
kdzvetlendl a keverés el6tt adja hozza, hogy
megelézze leslllyedésiiket a tal aljara.




A legjobb eredmény érdekében, minden folyadéknak
a lehetd leghidegebbnek kell lennie.
A tejitaloknak jobb ize van, ha a tej jéghideg. Minél

hidegebb a tej, annal s(ir(ibb és habosabb lesz az ital.

A folozott tej habosabb italt eredményez, mint a
félzsiros, vagy a teljes zsirtartalmu tej.

Soha ne préobalkozzon fagyott gylimdlcs vagy jég
apritasaval.

A habositas el6tt torje 6ssze a nagyobb jégkrém
darabokat.

taroloegység
Minden tartozékot a mellékelt taroléegységen tartson
@), amikor nem hasznalja azokat.

karbantartas és tisztitas

Tisztitas el6tt mindig kapcsolja ki a késziléket, és a
halézati dugaszt is htizza ki a konnektorbdl.

Ugyeljen arra, hogy ne érjen az éles vagokésekhez.
Ha csecsemdk, id6sek vagy betegek szamara készit
ételt, kiiléndsen Ugyeljen a tisztasagra. A munka
megkezdése el6tt sterilizal6 oldattal alaposan tisztitsa
meg a turmixgép kever@szarat. (Kdvesse a sterilizald
szer hasznalati utasitasaban foglaltakat.)

Egyes ételféleségek (pl. sargarépa) elszinezhetik a
készilék mlanyag alkatrészeit. Az ilyen
elszinezédéseket étolajba martott ruhaval dorzsolheti
le.

géptest + robotgép fedele
Torolje le enyhén nedves ruhaval, majd szaritsa meg.
Soha ne meritse vizbe, és ne hasznaljon surolészert.

turmix tartozék

Mossa el a késpengéket folyd vizzel, majd szaritsa
meg alaposan.

Ne mossa mosogatdgépben.

tengely, kés, habverd, tal, habosito, talp és
taroléegység

Mossa el, majd szaritsa meg

A mosogatégép hasznalata nem ajanlott.
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szerviz és veviszolgalat

® Ha a halozati vezeték sérilt, azt biztonsagi okokbol ki
kell cseréltetni a KENWOOD vagy egy, a KENWOOD
altal jovahagyott szerviz szakemberével.

Ha segitségre van sziiksége:

® a készilék hasznalataval vagy

® a karbantartassal és a javitassal kapcsolatban,
Iépjen kapcsolatba azzal az elarusitéhellyel, ahol a
készlléket vasarolta.



Polski

Prosimy rozlozy¢ ilustracje na pierwszej stronie

przed uzyciem urzadzenia Kenwood

® Przeczytaj uwaznie ponizsze instrukcje i zachowaj je
na wypadek potrzeby skorzystania z nich przysztosci.

® Wyjmij wszystkie materiaty pakunkowe oraz wszelkie
etykiety.

® Zdejmij pokrywke zabezpieczajacg noze (.

® \Wymyj wszystkie czesci — patrz “konserwacja i
czyszczenie”.

bezpieczenstwa

opis ogolny

® Zachowaj szczeg6lng ostroznos$¢ sporzadzajac
zywno$¢ dla niemowlat, oséb w podesziym wieku i o
stabym zdrowiu. Zawsze uwazaj na to, aby trzpien
miksera recznego byt doktadnie wysteryli- zowany.
Postuguj sie ptynem do sterylizacji, uzywajac go
zgodnie z instrukcjami wytworcy.

® Nigdy nie dotykaj ostrzy, gdy wtyczka miksera jest
wiozona do gniazdka.

® Trzymaj palce, wiosy, odziez i przybory kuchenne z
daleka od czes$ci ruchomych.

® Wyjmij wtyczke z gniazdka sieciowego po uzyciu i
przed wymiang narzedzia.

® Nigdy nie miksuj goracego oleju lub ttuszczu.

® Nigdy nie uzywaj uszkodzonego miksera. Oddaj go
do sprawdzenia lub naprawy; patrz punkt "Serwis".

® Nigdy nie wktadaj do wody rekojesci z silnikiem i nie
dopuszczaj do zamoczenia sznura ani wtyczki -
mozesz doznaé porazenia pragdem.

® Nigdy nie dopuszczaj, aby sznur dotykat gorgcych
powierzchni lub zwisat tam, gdzie moze za niego
ztapac¢ dziecko.

® Nigdy nie uzywaj narzedzi nie autoryzowanych.

® Zawsze odtgczaj reczny mikser od pradu, jesli
pozostawiasz go bez nadzoru albo przed montazem,
demontazem lub myciem.

® Nie pozwalaj dzieciom korzysta¢ z recznego miksera
bez nadzoru dorostych.

® Niniejsze urzadzenie nie powinno by¢ uzywane przez
osoby (w tym dzieci) o ograniczonych zdolnos$ciach
fizycznych, umystowych lub o zaburzonych zmystach,
jak réwniez przez osoby niedoswiadczone i nie
znajace sie na urzadzeniu, dopdki nie zostang one
przeszkolone na temat zasad eksploatacji tego
urzadzenia lub nie bedg nadzorowane przez osobe
odpowiadajacy za ich bezpieczenstwo.

® Nalezy sprawowac kontrole nad dzieémi, zeby nie
bawity sie urzadzeniem.
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Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku
domowego. Firma Kenwood nie ponosi zadnej
odpowiedzialnosci w przypadku niewtasciwego
korzystania z urzadzenia lub nieprzestrzegania
niniejszych instrukgji.

nasadki robota kuchennego

Ostrza nozy i tarcza sg bardzo ostre, zachowaj
ostrozno$c¢ przy ich dotykaniu. Zawsze trzymaj noze
za gorng czes¢, a tarcze za uchwyt, trzymajac palce
z dala od powierzchni tnacych, zaréwno podczas
przygotowania do pracy, jak i podczas mycia.
Zanim przystapisz do oprézniania misy, zawsze
usuwaj noze lub tarcze.

Nigdy nie zdejmuj pokrywki, poki noze lub tarcza
catkowicie sie nie zatrzymaja.

uwaga

Miksujac geste mieszaniny nie wigczaj miksera na
dtuzej, niz 50 sekund w dowolnym okresie 4-
minutowym - moze sie on przegrzac.

przed wtozeniem wtyczki do gniazdka

Upewnij sie, ze zasilanie pragdem jest takie samo, jak
parametry podane na recznym blenderze.

Twéj mikser reczny jest zgodny z Dyrektywa
Europejskiej Wspdlnoty Gospodarczej 89/336/EEC.

opis
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blender reczny

przycisk pieciostopniowej regulacji predkosci
przycisk ON/OFF

uchwyt zasilajacy

przycisk zwolnienia koncowki miksujacej
metalowa konicowka miksujgca z zamocowanymi
nozami.

pokrywka zabezpieczajgca noze

podstawka na koncowki

nasadki robota kuchennego

popychacze

pokrywka

tarcza do krojenia w plasterki i paski

naped tarczy

ostrza nozy

misa

zdejmowalna podstawka antyposlizgowa
trzepaczka

kotnierz trzepaczki

trzepaczka

koncoéwka do ubijania
metalowa cze$¢ koncowki do ubijania



eksploatacja recznego blendera

Za pomocg recznego blendera mozesz rozdrabnia¢
jedzenie dla dziecka, miesza¢ zupy, sosy, mleczne
szejki lub, na przykfad, robi¢ majonez.

miksowanie w garnku

Zachowaj ostrozno$¢ przy miksowaniu goracych
ptynéw — zdejmij garnek z ognia i pozostaw do
ostygniecia przed mieszaniem.

Umie$¢ koncowke miksujacg w uchwycie zasilajgcym
@ — naciénij, aby sie domkneta.

Podtacz do pradu.

Aby uniknaé¢ wylewania sig, zanurz koncéowke
miksujaca w sktadnikach, zanim wiaczysz
urzadzenie.

Wybierz odpowiednig predkos¢, przekrecajac pokretto
predkosci i wtgcz urzadzenie. (W celach powolnego
mieszania uzywaj predkosci 1 2).

Nie pozwdl, aby poziom ptynu znalazt si¢ powyzej
ztacza rekojesci z silnikiem i trzpienia miksera.
Przemieszczaj zanurzong kohcowke z nozami i
wykonuj czynnosci ugniatania lub mieszania, aby
wymieszac¢ sktadniki.

Nie uzywaj recznego blendera do kruszenia lodu.
Jesli blender zablokowat sie, odtgcz go od pradu,
zanim usuniesz blokade.

Po uzyciu odtacz od pradu i wcinij przyciski
zwolnienia @, aby wyciagna¢ koncowke blendera z
uchwytu zasilajacego.

nasadki robota kuchennego

A eksploatacja koncowki z nozami

Ostrza nozy sg bardzo ostre, zachowaj ostrozno$¢
przy dotykaniu.

Nie miksuj twardych skfadnikéw, takich jak ziarna
kawy, kawatki lodu, przyprawy lub czekolada,
poniewaz mogq uszkodzi¢ ostrza.

Zanim przystapisz do siekania migsa, pozbadz sie
wszystkich kosci i pokréj go w 2centymetrowe kostki.

Przymocuj antyposlizgowg podstawke do spodu misy.
Nasadz nasadke z nozami na trzpien w misce @.
Zawsze najpierw umieszczaj nasadke, zanim
przystapisz do dodawania sktadnikéw.

Natdz pokrywke i przycisnij, aby sie domkneta @.
Natéz uchwyt zasilajgcy — nacisnij, aby sie domknat.
Uchwyt zasilajacy mozna umieszczac, kiedy przycisk
ON/OFF zwrécony jest zarébwno do wewnatrz, jak i na
zewnatrz.
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5 Podiacz urzadzenie do pradu i trzymaj mise tak, aby
sie nie ruszata. Nastepnie wybierz predkosc¢ i wiacz.

6 Po uzyciu odtacz od pradu i dokonaj demontazu. Aby
$ciggna¢ pokrywke, pociagnij jednoczesnie dwa
zamykajace zaciski na zewnatrz i podnie$ ja @.
wskazowki

® Nozy powinno sie uzywac do robienia ciasta i
wyrobow cukierniczych, do siekania migsa, sera,
warzyw, ziét, orzechdw, soséw, a réwniez w celu
rozdrabniania chleba i ciastek. Urzadzenie nie jest
przeznaczone do ugniatania ciasta chlebowego.

® \Wyroby cukiernicze — uzyj tluszczu prosto z lodéwki,
pokréj go w kostke 2 cm / 1f2 grubosci i miksuj, az
zacznie wygladac jak gruboziarnista butka tarta. Wiej
wode przez specjalny otwor i przestan mieszac, kiedy
sktadniki zaczna tworzy¢ $cista, lepka mase.

® Uwazaj, by nie miesza¢ sktadnikow zbyt dtugo.

® Dodajgc do mieszanek olejek migdatowy lub inne
esencje, staraj sie unika¢ kontaktu z plastikiem,
poniewaz mogg one pozostawi¢ $lady.

B eksploatacja tarczy do krojenia w plasterki/ paski

® Nigdy nie zdejmuj pokrywki, zanim tngca tarcza
catkowicie sie nie zatrzyma.

® Zachowaj ostrozno$¢ przy dotykaniu tnacej tarczy,
poniewaz jest bardzo ostra.

Przymocuj antyposlizgowg podstawke do spodu misy.

Nasadz trzpien napedzajacy na trzpien w misce @.

3 Trzymajac tarcze za uchwyt w srodku umiesé jg na
trzpieniu napedzajacym odpowiednig strong do géry
(7}

4 Natoz pokrywke i przycisnij, aby si¢ domkneta @.

5 Natéz uchwyt zasilajgcy — nacisnij, aby sie domknat.
Uchwyt zasilajacy mozna umieszczaé, kiedy przycisk
ON/OFF zwrécony jest zarowno do wewnatrz, jak i na
zewnatrz.

6 Zdecyduj, jakiej grubosci ma by¢ wlot do podawania
sktadnikow. Do popychacza dotaczony jest mniejszy
wlot do przetwarzania drobnych lub cienkich
sktadnikow.

Eksploatacja mniejszego wlotu — najpierw do wlotu
podawania skfadnikéw witéz duzy popychacz.
Eksploatacja duzego wlotu — uzyj dwéch popychaczy
naraz.

7 Witbz sktadniki do wlotu do podawania.

8 Wybierz predkos$é, wiacz urzadzenie i popychaj

sktadniki rownomiernie popychaczem — nigdy nie

wkladaj palcéw do wlotu.

N =



9 Po uzyciu odtacz od pradu i dokonaj demontazu. Aby
$ciagna¢ pokrywke, pociagnij jednoczesnie dwa
zamykajace zaciski na zewnatrz i podnies ja @.
wskazowki

® Strony do krojenia w paski uzywaj przy krojeniu
marchewki, ziemniakéw i sktadnikéw o podobnej
twardosci.

® Strony do krojenia w plasterki uzywaj przy krojeniu
takich sktadnikoéw jak marchewka, ziemniaki, kapusta,
ogorek, cukinia i cebula.

® Uzywaj tylko $wiezych sktadnikow.
® Nie kroj sktadnikéw w zbyt drobne kawatki. Wiot do

podawania jedzenia powinien by¢ prawie w catosci
wypetniony. To zapobiegnie przeslizgiwaniu sie
sktadnikéow. W dodatku mozesz skorzysta¢ z
mniejszego wlotu.

® Skfadniki, umieszczone pionowo, po przetworzeniu

beda krétsze od umieszczonych poziomo.

® Po przetworzeniu na tarczy albo na $ciankach miski

zawsze pozostajg drobne resztki sktadnikéw.

wskazowki dotyczace przetwarzania

Narzedzie | Sktadniki Max ilosé Zalecana Przyblizony czas
predkos¢ przetwarzania (sekundy)
Noze Nietluste migso 5009 5 10 -30
Ziota 30g 5 10
Orzechy 100g 5 20 -30
Szybkie ciasto 800g
Ogodlna waga 4-5 10-20
Kruche ciasto 3409
Waga maki 5 20
Tarcza Twarde skfadniki, takie
jak marchewka lub
ziemniaki - 5 -
Migkkie sktadniki, takie jak
ogérki lub pomidory - 3 -

C jak uzywac trzepaczki

® Mozna ubija¢ surowce lekkie, np. biatka jaj,
Smietanke, budynie instant oraz jaja z cukrem na
babki ubijane.

® Nie ubijaj mieszanin gestszych, np. margaryny z
cukrem - uszkodzi to trzepaczke.

1 Wsun trzepaczke druciang do kotnierza trzepaczki @.

2 Wto6z uchwyt zasilajacy do kotnierza trzepaczki.
Nacisnij, az sig¢ domknie.

3 W16z surowce do donicy.

® Nie ubijaj wiecej, niz 4 biatka lub 400 ml $mietanki na
raz.

4 Wiéz wtyczke do gniazdka sieciowego. Aby unikngé
rozpryskéw, zacznij na predkosci 1. Przesuwaj
trzepaczke zgodnie z kierunkiem wskazéwek zegara.

® Nie pozwdl, aby ptyn dostat sie powyzej drutéw
trzepaczki.

5 Po uzyciu wyjmij wtyczke z gniazdka sieciowego i
rozmontuj.
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D koncéwka do ubijania

® Nigdy nie dodawaj sktadnikéw w trakcie pracy
urzadzenia.

® Zachowaj ostroznos$¢ przy mieszaniu gorgcych
ptynow.

® Nie wlewaj ponad 200 ml mleka, zeby sie nie wylato,
poniewaz mleko pieni si¢ i zageszcza przy ubijaniu.

N

W16z metalowg cze$¢ koncowki do uchwytu
zasilajgcego @ — wcisnij, az sie domknie.

2 Zacznij miksowanie od matej predkosci, zwigkszaj
predko$¢ w razie potrzeby.

wskazowki

® Zawsze najpierw dodawaj sktadniki w ptynie.

® Przed dodaniem owocdw, zawsze je rozgniataj, aby
powstata gtadka masa.

® Jesli zamierzasz dodac¢ syrop lub sktadniki w proszku,
zawsze dodawaj je przed miksowaniem, zeby nie
przykleity sie do spodu misy.

® Plynne sktadniki powinny by¢ bardzo zimne.




Mleczne napoje bedg lepsze w smaku, jesli mleko
bedzie bardzo zimne. Im zimniejsze jest mleko, tym
bardziej geste i pieniste sg napoje. Z odttuszczonego
mleka wychodzg bardziej pieniste napoje niz z
potttustego lub petnottustego.

Nigdy nie miksuj w urzadzeniu zamrozonych owocéw
i nie krusz lodu.

Przed ubijaniem duze porcje lodéw podziel na
kawatki.

podstawka na koncowki
Przechowuj wszystkie nasadki na specjalnej
podstawce (@), jesli z nich nie korzystasz.

obstuga i czyszczenie

Przed czyszczeniem zawsze wytgcz i wyjmij wtyczke
z gniazdka sieciowego.

Nie dotykaj ostrych brzeszczotéw.

Zachowaj szczegdlng ostroznos¢ sporzadzajac
zywnos¢ dla niemowlat, oséb w podeszlym wieku i o
stabym zdrowiu. Zawsze uwazaj na to, aby trzpien
miksera recznego byt dokfadnie wysteryli- zowany.
Postuguj sie ptynem do sterylizacji, uzywajac go
zgodnie z instrukcjami wytwaércy.

Pewne surowce, np. marchew, moga zabarwic¢
tworzywo sztuczne. Pocieranie plamy $ciereczkg
zwilzong olejem roslinnym pomoze w usunieciu
zabarwienia.

uchwyt zasilajacy + pokrywka robotu kuchennego
Przetrzyj lekko wilgotng szmatka, nastepnie osusz.
Nigdy nie zanurzaj w wodzie i nie uzywaj abrazyjnych
$rodkow czyszczacych.

koncéwka miksujaca

Umyj noze pod biezacg woda, nastepnie doktadnie
osusz

Nie zmywaj w zmywarce.

Nasadka, noze, trzepaczka, misa, koncéwka do
ubijania, podstawka antyposlizgowa i podstawka
na koncowki

Wymyj, nastepnie osusz

Nie zaleca si¢ zmywa¢ w zmywarce.
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obstuga i ochrona konsumenta

® Ze wzgledu na bezpieczenstwo, jesli uszkodzony
zostat przewdd, musi on zostaé wymieniony przez
specjaliste firmy KENWOOD lub przez
upowaznionego przez te firme specjaliste .

Jesli potrzebujesz pomocy w zwigzku z:
eksploatacjg swojego urzadzenia albo

obstuga lub naprawg

skontaktuj sie ze sklepem, w ktérym nabytes
urzadzenie.



Pycckun

NoxanyicTa, pasBepHUTe NePBYIO CTPAHULLY C UNMIOCTPaUMAMMN

Mepen ucnonb3oBaHnem anekTponpubopa
Kenwood

® BHuMaTenNbHO NPOYTUTE U COXPaHUTE 3Ty
VHCTPYKLWIO.

® Pacnakyiite n3genme n CHUMUTE BCE YNakoBOYHblE
APIbIKK.

® CHUMWTE KOonnayok (&) ¢ neasus

® BrivoiiTe BCce Yactu npubopa (cM. pasgen "Yxoa n
oymcTka")

Mepbl NpegocTopoXHOCTHU

O6wume 3ameyaHusn

® Bynbte 0co0B6eHHO BHUMATESbHbBI NMPU NPUTrOTOBNEHUN
nuLmM Ans AeTen, cTapukoB 1 6onbHbIX. Ban py4Horo
6neHaepa HeobxoAMMO TLlaTeNlbHO CTEPUM30BaTh.
Mcnonbayiite cTepunuaytoLuii pacTeop B
COOTBETCTBUM C YKa3aHWSMU NPOU3BOAUTENS TaKoro
pacTBopa.

® Hu B koeMm cryyae He npukacaiTech K Hoxam, koraa
npubop BKITOYEH B CETb.

® bBepervte nanbLbl, BONOCHI, OAEXAY U KYXOHHYIO
yTBapb OT COMPUKOCHOBEHWS C ABWXYLLUMUCS
aetansmu.

® [locne ncnonb3oBaHUsi U Nepen CMeHon Hacadok
OTKNHOYanTe Npubop oT ceTn.

® Hukorga Ha cbuBaiiTe GneHaepom ropsiyee
pacTuTenbHoe Macmno Un Xup.

® 3anpeLlaeTcsi Nofb30BaTbCs HEUCNPABHBLIM PYYHbIM
6neHaepom. MNpoBepbTe UNKM OTPEMOHTUPYIATE €ro ;
cm. pasgen "O6cnyxuaHue".

® Huikorga He norpyxaiTe pykosiTb npubopa c
pacrnonoXeHHbIM B Heli 3neKTpoaBuraTenem B Boay, U
cneguTe 3a TeM, YToObl CETEBO LUHYP M BUNKa
OCTaBanucb CyxXMmu, MHa4Ye MOXHO MOny4nTb yaap
3M1EKTPUYECKNM TOKOM.

® He pgonyckaiiTe NPUKOCHOBEHMS LUHYPA K ropsiynmM
NOBEPXHOCTSAM U CBELUMBAHUS LUHYpa B TEX MecTaXx,
rae [0 Hero MOXeT [OTAHYTbCS pebeHoK.

® |Icrnonb3yiiTe TONbKO HAacaaku, BXOASALLME B KOMMIEKT
npubopa.

® Bcerga oTcoeavHsANTe pyYHON U3MENbYnTENb OT CeTH
nuTaHus, Kkoraa octaenseTe ero 6e3 BHUMaHUS, a
Takke nepen cbopkoi, pasbopkoli U OYUCTKON.

® He nossonsiitTe geTsM 6ECKOHTPObHO NOMb30BaTbCs
PYYHbIM U3MenbymTenem.
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Jiogsim (Bkntovas aeTein) ¢ orpaHnyeHHbIMU
hU3nYeCKUMU, CEHCOPHBIMN UMW NMCUXUYECKUMI
CNocoBHOCTAMMU, @ Takke NpW He[ocTaTke OnbiTa U
3HaHWI paspeLLaeTcs NoNb3oBaTbCs AaHHBbIM
ObITOBbIM NPMOOPOM TOMNBKO NoA HabnaeHnem
nuua, oTBETCTBEHHOTO 3a ux 6e3onacHocTb, U nocne
VHCTPYKTaxa Mo UCrnonb30BaHuio npubopa.

[etn fomkHbl 6bITe NOA NPUCMOTPOM U HE Urpatb C
npnbopom.

3T0T GbITOBOV 3neKTponpubop paspeLlaeTcs
1Cnornb30BaTh TOMbKO MO €ro NPSIMOMY Ha3Ha4YeHUIo.
KomnaHust Kenwood He HeceT OTBETCTBEHHOCTMH,
ecnu npubop 1cnonb3yeTcs He Mo Ha3HaYeHUo Unm
He B COOTBETCTBUM C AaHHOWM MHCTPYKLUMEN.

YcTpolicTBO Ans 06paboTku NpoAyKToB

J1e3Bus 1 NNacTUHbl UMEKT O4YEeHb OCTPbIe KPOMKU U
obpalatbecs ¢ HUMU HyXXHO, cobniopas
OCTOPOXHOCTL. Bo Bpems nepemeLyeHust U MbITbS,
yAepXuBanTe pexylumMe HOXWU nanbuaMmu 3a
yToreHMe B BepxHel YacTu, noganblie ot
pexyLien KpOMKM.

Mepen onopoxHeHMeM Yalun Bceraa CHMMamnTe
Ne3BUsi HoXa Unu AUCK.

He cHumanTe KpbILKy 4O MOSHOW OCTAHOBKM HOXa
unn aucka.

BHuMaHume:

[Mpun NpUroToBRNEHUM rycTbix cMecei Hemnb3s
vcnonb3oBaTb brneHpep 6onee 50 cekyHn B TeyeHne
YeTbIPEXMUHYTHOTO NEPUOAA - OH MOXET
neperpertbesi.

Mepen BkNloyeHneM 6neHpepa B ceTb
Y6enuTtecb B TOM, YTO 3NEKTPONUTaHNE B BalleM
[JOMe COOTBETCTBYET XapakTepucTukaMm, ykasaHHbIM
Ha Kopryce py4Horo 6nengepa.

Mpro6peTeHHbIi Bamu pydHoi 6neHpep
cooTBeTCTBYET TpeboBaHusim EBponerickoro
OkoHomunueckoro Coobuyectsa 89/336 EQC.



obo3Ha4vyeHusa

PyuyHou 6neHpep

5-cTyneHyaTblii perynstop ckopoctu
KHOMKa BKMIOYEHNS/BBIKITIOYEHNS;
CWNOBOW 610K C PYKOSITKOMN

KHOMKW BbICBOOOXAEHNS Bana bneHaepa
MeTannuyeckunii Ban bnexaepa ¢ ycTaHOBNEHHbIM
nesBsuem

KOnnayok Ansi nes3sui

npucnocobneHne ans xpaHeHus
YcTpoicTBO Ans 06paboTku nuwm
TonkaTenu:

KpbILLKa

PEXYLUMIA/LUMHKYOLLIA ANCK

NpvBOAHON Ban

pexyLimne HOXmn

Yyawa

CbeMHOE HeCKosb3silliee OCHOBaHWe

PRV Q©® O©OEEO

C6uBanka BeHuuk Whisk
MydTa consanku
NPOBOMOYHbIN BEHYMK

@6

BcnenuBatens
Ban BCNeHuBaTens

S)

Monb3oBaHue py4HbIM GneHgepom

Bbl MoxeTe, Hanpumep, cMelumBaTb AeTcKoe
nuTaHue, Cynbl, COyCbl, MOSIOYHbIE KOKTENNW Unn
ManoHes.

CwmelunBaHue B KacTptone

CobntofaiTe 0CTOPOXHOCTb NPV CMeLLnBaHUK
ropsumx xuakocten. CHAMUTE KacTplonto 1 aaite en
OCTbITb Nepes CMeLLMBaHNEM.

1 BcraBbTe Ban 6nexaepa B cunoBoii 6mok @ —
HaxxMuTe Ans cpabaTbiBaHWS 3aLLerku.
Mopkntounte Npmbop K 3NeKTpoceTn.

Bo nsbexaHue pa3bpbi3ruBaHusi nomecTute
ne3BUs HOXa B NULLY nepen BKIOYEHUEM.
BbibepuTe HyXHY0 CKOPOCTb MOBOPOTOM
nepeknoyaTens ckopocTu 1 Bkrounte 6nexgep (ans
MeANeHHOro CMeLLUMBaHus nonb3ynTtecb 1-1 n 2-i
CKOPOCTAIMW).

Cnegute, 4TO6bI XXMOKOCTM HE Monaganu B MecTo
COEAMHEHNS PYKOSITU C 3nekTpoaBuraTerniem v sana
6neHaepa.

MepemeLlyaiiTe nessme B Macce MHIPeanEHTOB,
nepemelLnBas Ux Ans AoBedeHUs Macchl [0
OLHOPOAHOWN.

64

PyuHoii 6nenaep He NpurodeH Ans KOMKU NbAaa.
Ecnu 6neHgep ctonoputcsl, 0TcoeanHUTE OT CeTU
NSt NPOBEAEHNS YNCTKM.

Mocne ncnonb3oBaHUs OTKNOYMTE NPUGOP OT CETU U
NMOCPEACTBOM HaXkaTusi Ha KHOMKM @ OTCoeaunHuTe
Basn OT curnoBoro 6soka.

YcTpoicTBO AnA o6paboTKku NpoAyKToB

A Kak ncnonb3oBaTb pexylume HOXu

-

PexyLiye HOXN UMEKT O4EHb OCTPbIE KPOMKM, U
o6paLaTbCs C HUMU HYXKHO C OCTOPOXHOCTbLHO.

He vcnonb3yiiTte ne3sus Hoxa AN M3MENbYeHUs
TBEpAbIX NPOAYKTOB, HANpUMep, KOerHbIX 3epeH,
KyOWKOB NnbAa, Cneuuin unu LWokonaga, Tak kak oHu
MOryT NOBpeauTb Ne3BUS.

Mpwn pybke msica npeaBapuTenbHO ocBoboauTe ero
OT KOCTEI U HapeXbTe ABYXCAHTUMETPOBbLIMU
KyBukamm.

YcTaHoBUTE Ha AHULLE Yally HEeCKOsb3sillee
OCHOBaHue.

Hacagute nessue Hoxa @ Ha LNWIbKY B Yalue.
Bcerpga ycraHaBnuBaiite Hox nepefs nobasneHvem
VHrpeaneHToB.

YcTaHoBUTe KpbILKY @ v HXMUTE CBepXy Ans
yCTaHOBKU ee Ha MecTo.

BcTaBbTe cunoBori 610K C pyKOSITKON U HaXXMUTe Ans
cpabatbiBaHus 3aLenku. MNpu 3ToM KHomka
BKITIOYEHUS/BBIKIMIOYEHNS MOXET OblTb NOBEPHYTa K
BaM unu obpalleHa Hasag.

MoakntounTte Nnpmbop K ceTv U NpoBepbTe ero
YCTOWYMBOCTb. 3aTem BbIGEpUTE CKOPOCTb U
BKntounTe npubop.

Mocne vncnonb3oBaHus, 0TCOEANHUTE NPUGOP OT ceTn
1 pa3bepute. NS yaaneHus KpbILWKY CHavana
pasBeauTe GOKOBbIE 3aLlenku, a 3aTeM NoAHUMUTE
KpbILLKY @.

CoBeTbl

VcnonbayiiTe ne3sBns Hoxa A5 NPUroToBNEHUS
NVPOXHBIX U MPOYeit BbINEYKN, AN KpoLueHust xneba
0151 NAHUPOBKM N NeYeHbst, a Takke Ans pyoku
msica, cbipa, OBOLLEW, 3eneHun, opexoB. [lJaHHbIN
npubop Hemnb3A UCNoNb3oBaTb AN
MPUroToBIieHUs TecTa.



MpuroToBneHne BbINEYKU — UCMONB3YIATE XKMUP NPSMO
13 XONoaunbHWKa, HapexbTe 2-CaHTUMETPOBLIMU
Kybukamu n HapybuTte B kKombBaliHe, noka macca He
npuobpeTeT BMA KPYMHbIX XNEGHbIX KPOLLEK.
[ob6aBbTe BoAbl Yepes noaatoLLyto TpyoKy u
npekpaTuTe nepemelLnBaTh, Kak TONbLKO Macca
HaYHeT CKnemBaTbCs.

CnepnuTe 3a Tem, 4TobObl HE NepeycepacTBOBaTL C
nepemeLuMBaHnem.

Ecnu ans npurotoBneHns cmeceit He06xoaUMo
MCMONb30BaTh MUHAANBHYIO 3CCEHLMIO UNn
apomaTuaupyoLme BeLecTBa, He AonyckanTe nx
nonagaHvs Ha nNacTMaccoBble MOBEPXHOCTU, TaK Kak
OHW MOTYT OCTaBUTb Heyaansemble crnefp.

. Ucnonb3oBaHue pexyLero/lWMHKyLWero aucka
He cHumaiTe KpbILLKy, MOKa AUCK NOMHOCTbIO He
OCTaHOBUTCA.

[Monb3ynTeck AUCKOM OCTOPOXHO, TakK Kak OH
ypesBblYaiHO OCTP.

YcTaHoBUTE Ha [HWLLE Yalln HecKonb3sLiee
OCHOBaHMUeE.

HapeHbTe npuBoaHoN Ban @ Ha LUNUIIbKY B Yalle.
YaepxuBas Auck @ 3a LEeHTp, HadeHbTe ero Ha
npuBoaHoi Ban. Cneaute, 4ToGbl OH ObIN 06paLLleH
BBEPX HY>XHON CTOPOHOW.

YcTaHoBUTE KPbILKY @ W HaxMuTe cBepxy Ans
YCTaHOBKU €€ Ha MecCTo.

BcTaBbTe cunoBoi 6rok ¢ pyKOSITKOWM U HaxmuTe,
4TOObI OH BCTan Ha MecTo. [Mpy 3TOM KHorMka
BKITIOYEHUS / BBIKMIOYEHWS MOXET ObITb NOBEPHYTA K
BaM unu obpalleHa Hasag.

Bbibepute nogatowyto Tpybky nogxoasiiero
pasmepa. TonkaTenb cHabxeH nogatoLLe Tpyokoit
MeHbLLEero pasmepa ansi 06paboTky oTAenNbHbIX Un
MEnKMX UHrpeaneHToB. [Ina ncnonb3oBaHnsa Tpyoku
MEHbLLEro pa3Mepa cHayana BctaBbTe 60nbLUON
TonKaTenb B nogatoLlyto Tpybky. MNpu ncnonb3oBaHnm
6onbLUo nogatoLelt Tpybku ncnonb3yiTe BMecTe
oba Tonkartens.

MomecTuTe NpoayKTbl B NogatoLLyto Tpyoky.
Bkntounte npmeoa, U paBHOMEPHO HaXuMawTe Ha
TonKaTenb — He JoMNycKaWTe NonagaHuA nanbLeB B
nopatoLlyo Tpyoky.

Mocne ncnonb3oBaHUs OTKNOYMTE NPUBOP OT CETU 1
pa3bepuTte ero. [ins yaaneHns KpbIWKU cHa4Yana
pa3BeaunTe GOKOBbIE 3aLLenku, a 3aTem NogHUMUTE
KpbILLKY @.
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CoBeTbl

Mcnonb3yinTe WMHKYHOLLYI0 NOBEPXHOCTb AncKa ANs
Hapesku MOPKOBM, kKapTodensi 1 MPOYUX NPOAYKTOB C
noao6HoM TEKCTYPOIA.

Mcnonb3yinTe pexyLLyto NOBEPXHOCTb AN pe3ku
MOPKOBU, kapTodens, KanycTbl, OrypLOB, MESKNX
KkabaykoB M penyaToro fnyka.

Mcnonb3yiiTe cBexune NpoaykTbl.

He pekomeHayeTcs Hape3aTb NPOAYKTbl CIULLIKOM
Menko. 3anonHute nogaroLyto Tpyoy Ao kpaés. 3To
npegoTBpaTUT pasbpackiBaHue NPoayKTOB Mo
CTOpOoHaM BO BpeMs obpaboTku. B cnyyae
pasbpacbiBaHVs NPOAYKTOB UCNONb3yiiTe TpyoKy
MEHbLLEro pasMepa.

Kycouku, nocTaBrneHHble BepTHKkanbHO, NomnyyatTcs
KOpo4e, YeM KYCOYKM, NOCTABMNEHHbIE FOPU3OHTASBHO.
Mocne 0b6paboTku Ha Ancke UM B eMKOCTW Bceraa
NPUCYTCTBYIOT OCTaTKN NPOAYKTOB.



NHcTpyKkumn no obpaboTke

Hacaaka MpopaykT MakcumanbHoe PekomeHayemas MpumepHoe Bpems
KONnU4ecTBO CKOpPOCTb 06paboTkm, cek.
INe3Busa Hoxa | MocTHoe msco 500 r 5 10-30
3eneHb 30r 5 10
Opexu 100 r 5 20-30
MpocTton TopT 800 r
obLero Beca 4-5 10-20
[MeCcoYHbIN NMPOXHbIE 3401
(Bec mykn) 5 20
Ouck TBepable NPOAYKTbI
TMNa MOPKOBMW UMK
KapTodens - 5 -
Bonee markune
NpoayKTbl TMNa
orypLoB unm
noMmaopoB - 3 -

C Kak nonb3oBaTbcs couBankom

® Co6uBanka npegHasHayeHa ans comBaHUsi HerycTbix
NPOAYKTOB, TakMX Kak sivdHble GENKK, CNBKU,
necepTbl-nonydabpurkathbl, Alila u caxap ans
BO3AYLLUHbIX BUCKBUTOB.

® He ucnonbayiite cbmBanky ans B3bueaHusa bonee
NNOTHBLIX CMECEN, TakmMxX Kak MaprapuH 1 caxap - Bbl
MOXeTe MoBpeanTb cOUBarnky.

-

BcTaBbTe NPOBOMOYHBIN BEHUMK B KpenneHue
cousanku .

2 BcTaBbTe cunoBoii 6ok ¢ pyKOSiTKON B MydpTy
cbusanku. HaxmuTe ans cpabaTbiBaHus 3aLlenku.

3 lMonoxwvTe NPoAyKTbl B paboyyto eMKOCTb.

® He cbusaiTe bonee 4 auuHbIx 6enkos nnu 400 mn
CNUBOK OAHOBPEMEHHO.

4 BkntounTe npubop B ceTb. YT0ObI NPOAYKTLI HE
pasbpbi3rmBanvcb, Ha4YnHamTe Ha 1-i1 cKopocTu.
Bpaluarite cbmBarsnky no 4acoBoi CTpenke.

® Cnegute, 4TOObI XMOKOCTb HE NMOAHMMAaNach BbiLLE
NPOBOIIOYHOrO BEHYMKA.

5 lMocne ucnonb3oBaHns Npubopa BblHLTE BUMNKY 13
poseTku 1 pa3bepute covBanky.

D BcneHuBatenb
® Hyukorga He fobaBnanTe UHrpeaneHTbl B
paboTatowuii npudop
® CobntofanTe 0OCTOPOXHOCTb NpY NepemeLLmBaHnmn
ropsiyYMX KUAKOCTEN.
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-

He noagepraiite o6paboTtke 6onee 200 mn mosoka
BO U3bexaHue BbiMNneckMBaHus No Mepe ero
BCMEHUBAHWS U CTYLLEHUS.

BcTtaBbTe Ban BcneHvBatens () B CUoBoii G110k ¢
pykosiTko. HaxkmuTe ansa cpabaTtbiBaHUS 3aLLenku.
HayHuTe nepemeluviBaHne Ha HU3KOW CKOPOCTU U
yBenuybTe ee no Mepe Heo6XoAUMOCTU.

CoBeTbl

Bcerpa cHavana no6aensiiTe Xuakue UHrpeaneHTbl.
Mepen nobaBneHvem pasmvHanTe pyKkTbl B MArkoe
nope.

Mpu ncnonb3oBaHWKM cvponoB unu nyap gobasnsiTte
X HEMNOCPEACTBEHHO Nepes nepemeLumBaHnem,
4TOObI M3bexaTb 0cefaHns ux Ha AHO.

[ns nonyyeHns ny4ywmx pesynbTaTtoB BCE XuaKne
NHrpeaneHTbl AOMKHbI BbITb OXNaXaeHbl HACKOMbKO
BO3MOXHO.

MornoyHble HanUTKX NONy4aloTCA fyyLle NPU CUMLHO
oxnaxaeHHOM Mornoke. Yem XonogHee MOJoKo, TeM
HanMTOK nonyyaeTcs rylie n nedncree. M3 cHaToro
Morioka nonyyvaetcs 6onee NEHUCTLIN HANUTOK, Yem
13 NMOMYCHATOrO WIN XXUPHOrO MOMOKa.

He nbiTanTech cmelLnBaTh 3aMOPOXKEHHbIE DPYKThI
WIW KPOLUNTb NeA.

Mepen BcneHnBaHWeM MOpoXeHoe cneayeT
pa3noMUTb Ha KPYMHbIE KYCKM.




Mpucnoco6nexHne ans xpaHeHus

® Bce Hacajakw, Koraa OHW He UCMONb3YHTCs, crnedyeT
XPaHUTb BO BXOASILLEEM B KOMIMEKT kombaiiHa
npucnoco6neHny Ans xpaHenus .

Yxoa n ynctka

® [Mepen ouncTKON Npubopa 06a3aTeNbHO BbIKMHYUTE
€ro 1 BbIHbTE BUMKY U3 PO3ETKM.

He kacaiTecb OCTpbIX HOXEN.

Byabre 0cobeHHO BHUMATENbHbI MPU MPUrOTOBIEHUN
nULW Anst eTel, CTapukoB U BonbHbIX. Ban pyyHoro
6rneHaepa HeoGXoAMMO TLLATENbHO CTEPUNM30BATD.
Vcnonbayite ctepunuaytoLuii pacTsop B
COOTBETCTBUM C YKa3aHUSMU NPOU3BOAWTENS Takoro
pacTtBopa.

HekoTopble NpoAyKThl, Takue kak MOPKOBb, MOTYT
OCTaBnATb Criefibl Ha NnacTuke. Yaoanutb Takue
cnefbl MOXHO TKaHb, CMOYEHHON NOACONHEYHbIM
Macriom.

CunoBoi 6ok ¢ pyKOSITKOW + KpbILKa KYXOHHOIo
KombaiHa

MMpoTpuTe BNaXxkHOW TPANKOW, 3aTeM MpOoCyLInUTE.
Huikorga He norpyaiite B BoAy U He UCMONb3yiTe
abpasuBHble maTepuansl.

Ban 6neHpepa

MpombiBaliTe Ne3Bus Nog HarnopoM BoAbl, NOTOM
OCHOBATENbHO NPOCYLUNTE UX.

He moiiTe B nocyaOMOEYHON MaLUnHe.

Ban, neaBus Hoxa, couBanka, Jyawa,
BCNeHMBaTernb, OCHOBaHMe U npucnocobneHue
ANA XpaHeHus

BbiMoiiTe v BbicyLUMTE.

MbITb B NTOCYyAOMOEYHOW MaluMHe He
pekomeHAyeTCA.
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O6cnyxuBaHue n 3abota o
noKynatensx

® [Ipy NOBpEXOEeHUM LIHypa B Liensx 6e30nacHOCTM OH
[OMmKeH ObITb 3aMEHEH B NPeACTaBUTENbCTBE
KOMMaHUM Unv B Crneuuanu3vpoBaHHON MacTepcKom

no pemoHTy arperatos KENWOOD.

Ecnu Bam HykHa nomoLLb B:

nonb30BaHUM NpuGoOpPoM nnm

TEX0BCNYXMBAHUN UIIN PEMOHTE

O6paTtutech B MarasuH, B KOTOPOM Bbl Nprobpenu
npuéop.



EAANnvIKa

NopakaAw va §eSITTAWOETE TNV PTTPOOCTIVH OeAiSa OTTOU TTAPEXETAI EIKOVOYPAPnOoN

TTPIV XPNOIUOTTOINCETE T ouokeu] Kenwood
AlaBdoTe TTPOTEKTIKA QUTEG TIG 0BNYiEG KAl QUAAETE TIG
VIO HEAAOVTIKY) avagopd.

AQaIPETTE TN CUCKEUACIQ KAI TIG ETIKETEG.

APAIPEOTE TO KAAUUMA TV AETBWV (6.

MAUveTe OAa Ta PEPN, AVATPEETE OTNV evoOTNTA
«(PPOVTIOA KAl KOBAPIONOG».

ao@aAeia

YEVIKA

Oa TPETTEl Va €i0TE IDIAITEPA TTPOOEKTIKOI OTAV
ETOIPACETE AYNTO VIO wpPd, NAIKIWPEVOUG A
avrutropa dropa. Na BeBaitveaTe TTAVTOTE OTI O
GEovag Tou XelpokivnTou PTTAEVTEP GOG €ival KaAd
ATTOOTEIPWUEVOG. [Ma TO oKOTTO AUTO XPNGCIPOTTOINGTE
éva dIGAupa aTTOOTEIPWONG AKOAOUBWVTAG TIG 0dNYieg
TOU KATAOKEUAOTH auToU Tou BIaAUMATOG.

Mnv ayyileTe TG AeTTidEG 6TAV N OUCKEUN gival
ouvdedepévn aTo peUa.

KpatAoTe pakpid atré Ta KIvoUpeva Pépn Tng
OUOKEUAG Ta dAXTUAQ, Ta JaAAiG Kal Ta pouxa 0ag
KaBwWwg TTioNG Kal Ta JAXAIPOTIAPOUVA.

MeTd Tn xprion Kai piv aAAGEeTe e€dpTnUa,
ATTOOUVOEETE TN CUOKEUR aTTd TO PEUQ.

Mnv avapiyviete TToTé {eoTd AAdI A HAYEIPIKO AITTOG.
Mn XpnoIOTTOIEiTE TTOTE TO PTTAEVTEP €AV gival
XoAaopévo. EAEYETE TO 1| €TTIOKEUAOTE TO: OEITE OXETIKA
TO KEQAAaIO “OEPPIG”.

Mn Badete TTOTE TOV KIVNTAPA-XEIPOAARA HEoa OTO
VEPO Kal PNV a@nVveTe To KaAwdIO TpoPodoaiag i To
@IG va Bpaxolv dI6TI UTTAPXEl KivOUVOG
nAekTpotTAngiag.

Mnv a@rjvete TOTE TO KAAWSIO TPOYOdOTiag va ayyidel
Beppég EMPAVEIES ) VO KPEPETAI OTTO PEPN TTOU
pTTopEi va To aptdgel katolo TTaidi.

Mn XpNOIUOTTOIEITE TTOTE ECAPTAPATA TTOU BEV Eival
EYKEKPIPEVOQ.

Na arnoouvdéete navta to pigep Xepog anod v
Tapoxn PEUNATOG €AV dev TO EMIPBAETEL KATIOLOG
KaBWmg Kat mptv and Tn GUVapUoAdYnon, TNV
QAroouUVvapPoAdYNnon Kal Tov KaBaplopo.

Mnv apnvete Ta nadid va Xpnotporiolouy To pikep
XEPOG Xwpig emiBAeyn.

H ouokeun va pn xpnoigoTtroieital améd atoua Je
MEIWPEVEG IKAVOTNTEG.

Mnv emiTpémeTre oTa TaIdIG va XPNOLUOTIOUY 1 va
TIAi(oOUV PE TN OUOKEUN.
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XPNOIUOTTOIEITE TN GUOKEUR HAVO yIa TNV OIKIOK
XpAon yia tnv otroia mpoopiletal. H Kenwood d¢
@Epel oTToIadNTTOTE €UBUVN AV N GUOKEUN
XpnoigotroinBei pe AavBaopévo TpoTTo f o€
TIEPITITWAON KN CUPHOPPWAONG PE AUTEG TIG 0ONYiEG.

moAupigep

Na xpnotoroleite pe MPoooxn Tig AeTideq Kal TO
Sioko KOTIMQ YlaTi eival TIoAU kopTePd. ‘OTav
Xpnoipomoleite R KaBapileTe TIG Aemideqg va TIg
KPATATE TIAVTA amd To EMAVW MEPOG Kal TO dioko
amé Tn Aaén, Hakpid amé To KoPTePO AKpPO.

Mpwv adelaoeTe 1O PMOA, va agatpeite navra Tig
Aemideg 1 1o dioko.

Mnv apatpeite MOTE TO KAMAKL, €AV OL AeTideg R O
OioKog dev €XOuV aklvnToronBel eVIEA®G.
ONMAVTIKA onuEiwon
Z€ TTUKVA PiypaTd, Pn XPNOIKOTIOIEITE TO UTTAEVTEP 0OG
yia Tavw atré 50 deutepOAeTITa o€ dIAoTHUA
TEOOAPWV AETTTWYV, 8I16TI Ba uTTEPBEPUAVOEI.

TIPIV OUVOEOCETE TN CUOKEUN OTO PEUHA
BeBawwBeite 6Tl n TAON TOU NAEKTPIKOU PEUHATOG
eival idla pe ekeivn TIOU AvaypaPeTal 0TO PMAEVTEP
XELPOS.

To pTTAévIEP 0QG Eival KATOOKEUAOHEVO OUPPWVA PE
Tnv Odnyia 89/336/EOK Tng EupwraikAg OIKOVOUIKAG
Kovétntag.



UrtOvNua

HTTAEVTEP XEIPOG

dlaKOMING 5 TAXUTATWV

Kouuri Aettoupyiag

AaBn tpopodoaiag

KOUUTILA arnacpaAlong a§ova UMAEVTEP
HETAAAIKOG AEOVAG UTAEVTED HE EVOWUATWUEVEG
Aermideg.

KAAUPPA AETTIOWV

povada arnobhnkeuong

moAupigep

gpyaAeia ya v wlnomn Twv UAKKOV
KArakL

OloKOG KOTIG 08 PETEQ/TPWINATO]
agovag kivnong diokou

Aermideq

MTTOA

QVTIOALOBNTIKA anooTiwuevn Baon

SISISICICICIOMNCICONNCICIOICS)

avadeuTnpl
oTePavn avadeutnplou
OUPMATLVO avadeuTnpt

®@6

aKpopUacIo aTuou
agovag akpopuciou atuou

S)

XPAON TOU PITAEVTEP XEIPOG

Me 1o UMAEVTEP XELPOG UTTOPEITE, YA TIAPAdELYA,
va 0OAECETE BPEPIKN TPOPN, VA TIAPAOKEUAOETE
ooureg, OAATOEG, MIAK OEIK Kal payloveda.

Yia avapeign oTnv KarocapoAia

Na eioTte MPooeKTIKOL 6TAV AVAUELYVUETE KAUTA
uUYpda — ArOPaKPUVETE TO OKEUOG artd Tn GwTLd Kat
QAPNOTE TO VA KPUWDOEL TIPOTOU XPNOLUOTIOOETE TO
WIAEVTEP.

1 Epappoote tov agova tou UMAEVTEP 0T AaBn
TPOoPodociag @ — MEoTe Ewg OTOU ACPAA(CEL.
2uvdEaTe TO OTNnV TIpida.

lMa va amopuyeTe To MTCiIAIONA, TOMOOETAOTE TIG
Aemideq péoa oTo PaynTo mMpoTol BEcETE TO
HTTAEVTEP O€ AeiToupyia.

EmAéETe TNV TAXUTNTA TIOU BEAETE TIEPLOTPEPOVTAG
TOV OLAKOTITN TAXUTATWY Kal BE0TE TO UMAEVTEP OE
Aettoupyia. (EmAéETe TIq TaxutnTeg 1 Kat 2 yia
QvAapelgn oe XaunAr taxutnTa).

Mnv a@rvete T0 UYPO va QTACEl O UYWNAOTEPO
emimedo atmd TV £vwon PETagy Tou KIvnTrAPa-
XEIPOAQBA Kal Tou Ggova Tou PTTAEVTEP.
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AvakaTeWTe TO PaynTod HE TO UMAEVTEP XELPOQ
TIOATOTOLVTAG | AVAUELYVUOVTAG TA UAIKA £€WG
GTOU ATOKTI)OOUV OUOLOHOPPN UPT).

To UMAEVTEP XELPOG DeV eival KATAAANAO yla
Bpuppatiopd nayou.

EdQv 10 unAévtep 0ag UMAOKAPEL, AMOCUVOEDTE TO
andé v pida mpoToU To KaBapioeTE.

MeTta TN Xpron, anocuvaECTE TO amod Tnv npida Kat
TLEOTE TA KOUPTA anacpdaAlong @ yla va
apalpéoeTe ToV Aova Tou PMAEvTEP amnod Tn AaBn
TPOP0od00iag.

moAupigep

A g xpnoiporoloUvTal ol Aemideg

® Na petaxelpifeote nMAvTa TIG AETIOEG UE TIPOCOXN
ylati eival oAU KOPTEPEG.

Mnv eneEepyaleote okANPA TPOPLUA, OTIWG KOKKOUG
KApE, Mayakla, unaxapika R cokoAdTa yuati ot
Aenideg Ba kataoTpapouv.

A va KaveTe Kipd, apalpeoTte OAQ Ta KOKKAAQ Kal
KOYTE TO O€ KUBOUG 2 EKATOOTWV.

1 TomoBetnoTe TNV AVTIOAIOBNTIKY) BA0N KATW Ao To
MUTTOA.

MpooappdoTe TIG Aemideg eMAVW OTOV TEIPO TOU
urioA @. Na toroBeteite mAvTa TG AETdEG TIPOTOU
MPOCBECETE TA UAIKA.

TomoBeTAOTE TO KATIAKL KAl TILEOTE TO TIPOG TA KATW
yla va aopaAioetl ot 6éon tou @.

TomoBeTtroTe TN AARr) TpoPodoaciag Kal TECTE TNV
yla va aopaAioel otn B€on ™g. H Aapn
TpOoPodociag Uropei va Tornobetndei pe To kKouuri
Aettoupyiag eite Mpog Ta PEoa eite MPog Ta EEW.
2UVOEQDTE T OUCKEUT) 0TnV mpia Kat dlatnpnoTe To
UTOA 0TaBePd. 3TN OUVEXELQ, ETUAEETE [ia TaxUTnTa
Kal BE€0TE TN OUOKeUT| 0 Asttoupyia.

MeTta 1t Xprion, anocuveEDTE Kal
QAroCUVaPHOAOYNOTE TN cuokeun. Na va apalpéote
TO KATIAKL, TILEOTE KAl TA dUO KA aoPaAeiag mpog
Ta €W KAl avaonK®WoTe Ta @.

OUNBOUAEGQ

XPNOLUOTIOMOTE TIG AETIOEG YA VA PTIAEETE KEIK Kal
AAAa YAUKA, Yla va PIAOKOWETE KPEQG, TUPL,
Aaxavikd, pupwdikd, Enpoug kaproug, va
TIAPAOKEUAOETE VTIT, KABWG Kal Yla va Tpipete
uriokéta kat Ywui. To moAupigep dev gival
KaTtaAAnAo yia mapackeun {UUNG Yia Ywyi.



Katd tnv nmapackeun YAUK®V, XPNOLUOTIONOTE
Boutupo ameuBeiag arno To Yuyeio, KOYTE TO OE
KUBOUG 2 EKATOOTWYV, KAl XTUTNOTE TO UE TO Wigep
€WG OTOU ATMOKTNOEL TNV UPT) XOVTPOTPLUUEVNG
ppuyavias. MNpoobeaTe vepd amod TNV eLOIKN
UTIO00XT) KAl OTAUATNOTE TNV avauelgn étav to
pelypa apxioet va koAAdel.

MpocéETe va unv avaueiEete 1o Peiypa meploocdTeEPO
arr’ 600 xpeladeTal.

‘Otav MPooBETETE APWUA 1) APWHATIKY UAN
apuydaiou oTo pelypa, armopuyeTe va €pBelL oe
€MAPN YE TO TIAAOTIKO, KABWG EVOEXETAL VA APTIOEL
ave&itnAo onuadt XpwUaToq.

B g xpnoigormoicital o 3ioKog KOG o€

PETEG/TPIPipATOg

Mnv apaipeite MOTE TO KATAKL, €AV 0 3iOKOG KOTNG
dev €xel akvnTomoinBei evieA®G.

Na xpnotporoleite T0 diOKO KOTING HE TIPOOOXN YlaTi
eival oAU KopTEPOG.

TomnoBeTAOTE TNV AVTIOALOBNTIKA Baon Katw anod To
UTTOA.

MpocapuodoTe Tov Agova Kivnong enavw oTov TEipo
TOU WroA @.

KpatwvTtag to dioko anod tn Aar) 0To KEVTPO,
TOTIOBETNOTE TOV OTOV A&ova Kivnong pe v
KATAAANAN MAEUPA OTPAPMEVN TIPOG TA EMAVW.@.
TonoBeTAOTE TO KATIAKL KAL TIEOTE TO TIPOG TA KATW
yla va acpahioel otn B€on Tou @.

TormoBeTtroTe TN Aafr) TpoPodociag Kal TECTE TNV
yla va aopaAioel otn B€on ™g. H AaBn
Tpopodociag uropei va Tornobetndei pe To kKoupri
Aettoupyiag eite MPog Ta PEoa eite MPoG Ta EEW.
EruAéETe TO péEyeBOG TNG €OIKNAG UTTOSOXNG TIOU
BEAETE va xpnolyororoeTe. To epyaAeio ya v
WONON TWV UAK®OV TTEPIAAUBAVEL PLla UKPOTEPN
€10LKNA UTIOSO0XT YA TNV AVAUEIEN LEUOVWHEVWYV 1
AETTTOV UAIKQDV.

[la va XpnoLUOTIOINOETE TNV UKPOTEPN ELDIKN
urodoxT, TOTIOBETNOTE MPWTA TO PEYAAUTEPO
epYaAgio MONONG TWV UAIKOV PECA OTNV ELOIKN
urtodoxn.

Na va xpnoloromoeTe Tn HeYAAUTEPN ELOIKTY
urodoxT, XPNOoLomomoTe padi kat Ta dUo epyaAeia
Yla TNV 0BNomN TWV UAK®OV.

TonoBeTAOTE TA UAIKA PECQA OTNV €BIKA UTIOSOXT).
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EmA€ETe TaXUTNTA, BE0TE TN CUOKEUN OE AELToupyia
KAl TILECTE 0TABEPA TIPOG TA KATW e TO eEApTNUA
Yl TNV @BNoN TwV UAIKOV — unv BageTe moTE Ta
8axTuAG oag péca oTnv €I81KA UTTOSOXNA.

MeTd ™ xpnon, anocuvoEoTe Kat
AroouUVapUOAOYNOTE TN CUuoKeur. Na va agalpeote
TO KAMAKL, TEOTE KAl TA dUO KALTT aopaleiag mpog
Ta €EW KAl AVACNKWOTE TO @.

OUHBOUAEG

Xpnotyoroleite TNV MAeUpA TPWIHATOG Yla KapodTa,
TATATEG KAl TPOPLUA TIAPOUOLAG UPNG.
XPnOLUOTIOLEITE TNV TIAEUPA KOTING OE PETEG YA
TPOPLUA OTIWG KaPOTA, TIATATEG, Adxavo, ayyoupl,
KOAOKUBAKIa KAl KPEUUUDLA.

XPNOLUOTIOIEITE PPECKA UALKA.

Mnv KOBeTe T UAIKA O€ TIOAU HIKPA KOPUATLA.
PpovTifeTe va YeUiCeTE OXEDOV EVTEAWG KAl OE OAO
TO TMAATOG TNV €OIKT| UMTOdOXN Yla Ta UAIKA. Me
auTodv TOV TPOTIO, TA UAIKA deV YALOTPOUV GTO TAAL
Kata ™ dlapkela g enegepyaoiag. EVaAAQKTIKA,
XPNOLUOTIO|OTE TN KPR ELBLKN UTTOdOXN.

Ta UAIKA Tou ToroBeToUVTAL KATAKOPUPA Byaivouv
UIKpOTEPA OE PEYEBOG OE OXEON UE TA UALKA TIOU
TOomoBeTOUVTAL OPLLOVTIWG.

Mavta Ba pével pia JUIKPT ToooTNTA UTTIOAEUUATWV
0TO 3iOKO 1) OTO UMOA peTa Tnv enegepyacia.



odnyog sneepyaoiag

EpyaAeio Tpoépipa Méy. moo/Ta MpoTelvopevn Xpovog enegepyaciag kata
TaxuTnTa npocéyyion (deut.)
Aemideq Anaxo kp€ag 500 yp. 5 10-30
Mupwdika 30 yp. 5 10
=npoi kaproi 100 yp. 5 20-30
Kélk evog otadiou 800 yp
TeAko Bapog 5 20
Z0pun CaxaporAaoTikng | 340 yp
AAeUpL Bapoug 5 -
Aiokog ZKANPA TPOPIUA OTIWG
Kapota A natareg - 5 -
Mo paiakd TpoPIa
onwg ayyoupla 1
VTOUATEG - 3 -

C yIa va XPNOIUOTTOINCETE TO XTUTTNTAPI VIO HOPEYKA

® MTTOpEiTE VO XTUTTAOETE apaId UAIKG OTTWG aoTTpadia
auyou, KpEPa YAAOKTOG, YAUKG TNG OTIYUAG Kal auyd
He Caxapn yia KEIK.

® Mn xTUTTdTe TTUKVOTEPQ PiypaTa, OTTWG Hapyapivn pe
gaxapn, O16TI B0 KOTACTPEWETE TO XTUTTNTAPI.

1 Zpwére To CUPPATIVO XTUTTNTAPI JEoO OTO KOAGPO
mpooappoyns @.

2 TomoBethote TN Aapn TpoPodociag pEca otn
oTePAavn Tou avadeutnplou. MNieote €wg 6TOoU
aocpaAioel.

3 TotroBeTAOTE T TPOPIUA PECT TE EVa DOYEIO.

® Mn xTutrdre Tavw atd 4 aotrpddia ) 400vp (3/41TU)
KPEUA YAAAKTOG.

4 YuvdEoTe TN OUCKEUR 0TO pelpa. Ma v’ atro@UyeTe TO
mToiAiopa geKIVAOTE Pe TNV Taxutnta 1. MeTakiveite Tn
OUOKEUN KATA TN POPA Kivnang Twv JEIKTWY TOU
poAoyiou.

® Mnv agrveTe Uypd va QTAVOUV Ot €TTITTEDO UYPNASTEPO
aTrd TO CUPHATIVO PEPOG TOU EEAPTANATOG.

5 Metd Tn Xprion amroouvOECTE TN CUCKEUN ATTO TO
PeUpA KAl ATTOTUVOPHOAOYNOTE TNV.
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D akpogpucio aTpou

—_

Mnv nmpooBeTeTe MOTE UAIKA EVOOW 1 GUOKEUT
Bpioketal oe Aettoupyia.

Na eioTte MpooeKTKol 6TAV aAvadeUeTe KAUTA UAIKA.
Mnv ene&epydleote neplocodtepa ard 200 ml yaAa,
ylati eival TiBavo va Eexelhioel kKaBwg appidel kat
(POUCKMVEL.

MpooapuooTe ToV AEOVA TOU AKPOPUGIOU ATHOU OTN
Aapn Tpopodooiag @ — MESTe €wg OTOU AoPAAIoEL.
Apxiote Tnv avadeuon oe XaunAn tTaxutnta Kat
au&note TNV TaxutnTa, dv XpelaoTel.

OUHBOUAEGQ

Mavta va mpooheTeTe MPOTA TA UYPA UAIKA.

Na rnoAtoroleite nmavta ta ¢ppouTa TPoToU Ta
TIPOOBECETE.

‘OTav XPnOLUOTIoLEITE OlPOTILA KAL PElylaTa og oKovn,
va Ta TIPOCBETETE AKPLPMG TIPLV apxioeTe TNV
avapelgn, woTe va pnv «kabioouv» oTov MATo Tou
MTTOA.

[Na kaAUtepa anoTeAéopara, OAa Ta uypa UAKA Ba
TpEMeL va eivat 600 Tov duvaTtov o kpua.

Ta popnruata rnou meptexouv yaAa Ba yivouv Tio
YEUOTIKA €AV TO YAAa gival maywpévo. ‘Oao o
TAYWHEVO eival TO YAAQ, TOOO MO TNXTO Kat
appwdeq Ba eival To poenua. H xpron
QArnoBouUTUPWHEVOU YAAQKTOG Ba £XEL TIIO APPWOIES
AroTEAEOUA O OXEON UE TO NULATIORBOUTUPWHEVO N
TO TIAN)PEQ YAAQ.

Mnv erixelpnoete MOTE va avapei§eTte kaTePuypeva
®pouta N va Bpupuatioete nayo.




Tepaxiote Ta peYAAa KOPUATIA MAYWTOU TPOTOU TA
ene€epyaoTeiTe e TO AKPOPUOLO ATHOU.

povada amobnkeuong

ArnobnkeuoTe 6Aa Ta eEapTrpATA OTNV Hovada
arnoBrkeuong mou Tapéxetal 7) otav dev Ta
XPNOLUOTIOLE(TE.

PppoVTida Kal KaBapLoPog

Oa TTPETTEI TTAVTOTE VO OBAVETE KOI VO ATTOCUVOEETE TN
OUOKEURA aTTO TO PEUMA TTPIV TOV KOBAPIoHO.

Mnv ayyileTe TIG KOPTEPEG AETTIOEG.

Oa TTPETTEl VA €i0TE IDIAITEPA TTPOTEKTIKOI TAV
€TOINALETE PayNTO yIa pwPd, NAIKIWPEVOUG
avAptropa dropa. Na BeBaiwveaTe TTAVTOTE 0TI O
G&ovag Tou xelpokivnTou PTTAEVTEP 0O €ival KOAd
aTTOCTEIPWHEVOG. [a TO OKOTTO auTd XPNCIPOTIOINOTE
€va dIdAupa aTrooTEipwong akoAouBwvTag TIG 0dnyieg
TOU KOTAOKEUQOTH auToU TOU SIGAUMATOG.

Mepikd TpO@Ipa, OTTWG YyIa TTAPAdEIYPa TO KAPATO,
JTTOpPE Va atroxpwpatioouv 1o TTAACTIKG. To TpiwIpo
Je éva Travi Boutuypévo oe uUTIKO A&dI BonBdel oTnv
APaipETN TOU ATTOXPWHATIGHOU.

Aa6n Tpopodociag + Kamdakl moAupi&ep

2KoumiCete e eAappg UYpo mavi kat, otn
OUVEXELQ, OTEYVWVETE.

Mnv 1o BuBiCeTe MOTE O€ vEPO KAl PNV
XPNOoLoToLeite armo&eoTiKA TIPOLOVTA.

agovag PmAEVTEP

MAéveTe TIG AeTtideg KATW amd TPEXOUUEVO VEPO Kal,
OTn OUVEXELQ, OTEYVAOVETE KAAQ.

Mnv TIg TMAéVETE O€ TIAUVTIPLO TILATWV.

agovag, Aemideg, avadeuTnpl, HTTOA, aKPOPpUGIO
arpovU, 8aon Kai povada amobnkeuong

ZeTMAUVETE KAl OTEYVWOTE.

Agv ouvioTaral To MAUGIHO GE MAUVTAPIO MATWV.

72

O¢PPLC KaL EEUTNPETNON TIEAATV

® Edv To KOAMDLO €XEL UTOOTEL {nuLd, TIPEMEL, YA
Abyoug acpaAeiag, va avtikataotabei ano v
KENWOOD 1 amnd ££0UclodoTnHéEVO KEVTPO

emokeuwv Tng KENWOOD.

Edv xpelaleote BonBela OXETIKA UE:

TN XPNon NG CUCKEUNG N

TO O£PPIQ 1 TIQ ETIIOKEUESG

ETIKOWVWVNOTE Y€ TO KATAOTNUA ard TO Oroio
ayopdoaTte TN CUOKEUN 0aG.
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