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before using your Kenwood appliance
® Read these instructions carefully and retain for future reference.
® Remove all packaging and any labels.

safety

® The blades and discs are very sharp, handle
with care. Always hold the knife blade
by the finger grip (3 at the top, away
from the cutting edge, both when
handling and cleaning.

® Do not lift or carry the processor by the handle - or the handle
may break resulting in injury.

® Always remove the knife blade before pouring contents from the
bowl.

® Keep hands and utensils out of the processor bowl and liquidiser
jug whilst connected to the power supply.

® Switch off and unplug:
o before fitting or removing parts
o after use
o before cleaning

® Never use your fingers to push food down the feed tube. Always
use the pusher/s supplied.

® Before removing the lid from the bowl or liquidiser/mill from the
power unit:-
o switch off;
o wait until the attachment/blades have completely stopped;
o be careful not to unscrew the liquidiser jug or mill from the

blade unit.

® Allow all liquids to cool to room temperature before placing them
in the liquidiser.

® Do not use the lid to operate the processor, always use the on/off
speed control.

® This machine will be damaged and may cause injury
if the interlock mechanism is subjected to excessive
force.

® Never use an unauthorised attachment.

® Never leave the machine on unattended.

® Never use a damaged machine. Get it checked or repaired: see
‘service’.

® Never let the power unit, cord or plug get wet.

® Don't let excess cord hang over the edge of a table or worktop
or touch hot surfaces.

® Never misuse your food processor and only use it for its
intended domestic use.

® Do not exceed the maximum capacities stated.

® This appliance is not intended for use by persons (including
children) with reduced physical, sensory or mental capabilities, or
lack of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance by a
person responsible for their safety.

® Children should be supervised to ensure that they do not play
with the appliance.

® Only use the appliance for its intended domestic use. Kenwood
will not accept any liability if the appliance is subject to improper
use, or failure to comply with these instructions.

®@

before plugging in
® Make sure your electricity supply is the same as the one shown
on the underside of your machine.

® This appliance complies with European Economic Community
Directive 89/336/EEC.

before using for the first time

1 Remove all packaging including the plastic blade covers from the
knife blade. Take care the blades are very sharp. These
covers should be discarded as they are to protect the blade
during manufacture and transit only.

2 Wash the parts see ‘cleaning’

3 Push excess cord into the back of the machine.

key
processor

power unit
detachable drive shaft
bowl

lid

feed tube

pushers

safety interlocks

cord storage

speed control with power on light
weighing function
on/zero button
display screen

kg/Ib button

weighing plate
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attachments

@ knife blade

@) dough tool

@ twin beater geared metal whisk
@ maxi-blend canopy

thick slicing/coarse shredding disc
@ thin slicing/fine shredding disc
fine (Julienne style) chipper disc
rasping disc

geared citrus press

mill

mini processor bowl

centrifugal juicer

KENSTORE™ attachments carousel
spatula

CESNCNCXBESIONE)

choosing a speed for all functions

to use your food processor

Fit the detachable shaft onto the power unit @.

Then fit the bowl. Place the handle towards the back and turn
clockwise until it locks @.

Fit an attachment over the drive shaft.

Always fit the bowl and attachment onto the machine before
adding ingredients.

Fit the lid @ - ensuring the top of the drive shaft locates into the
centre of the lid.

Do not use the lid to operate the processor, always
use the on/off control.

Plug in and the power on light will come on. Switch on and select
a speed.

The processor won’t work if the bowl and lid are fitted
incorrectly.

Use the pulse (P) for short bursts. The pulse will operate for as
long as the control is held in position.

Reverse the above procedure to remove the lid, attachments and
bowl.

Always switch off before removing the lid.

important

Your processor is not suitable for crushing or grinding coffee
beans, or converting granulated sugar to caster sugar.

When adding almond essence or flavouring to mixtures avoid
contact with the plastic as this may result in permanent marking.

Tool/Attachment Function Speed Maximum Capacities
Knife Blade One Stage Cake Mix Min — Max  1.5Kg/3lb 50z Total Wt
Pastry - rubbing fat into flour 5 — Max 340g/120z Flour Wt
Adding water to combine pastry ingredients 1-5
Chopping/pureeing/pates Max 600g/1lb 60z Meat
Knife Blade with maxi-blend canopy | Soups — start at a low speed and move up to Max Min -Max 1.5 litres/2pts 120z
Whisk Egg Whites Max 6 Egg Whites
Egg & sugar for fatless sponges Max
Cream 5 — Max 500 mls
Dough tool Yeasted mixes Max 600g/1lb 6oz
Discs — slicing/shredding/chipping Firm food items such as carrots, hard cheese. 5 — Max
Softer items such as cucumbers, tomatoes Min -5
Rasping disc Parmesan cheese, Potatoes for German Max
potato dumplings.
Citrus Press Citrus fruits 1
Mini Bowl! & knife All processing Max 200g/80z
Liquidiser All processing Max 1.5 litres/2pts 12fl.oz
Mill All processing Max
Centrifugal juicer Fruit & Vegetables Max 500g/1lb 20z




weighing function

Your food processor is fitted with a
built in weighing function to allow
ingredients to be weighed straight
into the bowl or liquidiser jug.

The Maximum weighing capacity is
3Kg. This is the total weight of all
the ingredients plus the weight of
the bowl or jug.

to use the weighing function

1

@® weighing plate

Always fit the drive shaft, bowl and attachment or liquidiser jug
onto the power unit before adding ingredients.
Plug in — the display screen will remain

blahk' kg Ib g oz kg g
Press the ON/ZERO button once and 85:855 - B
the display screen will light up. . :
Press the (kg/Ib) button to select either
grams or ounces. The display will (o o ) (e
default to kg/g when first switched on. D <« H
Th i i i i ’

e unit weighs in 2g increments and
teaspoon/tablespoon measures are
recommended for weighing small (o o ) ()
quantities. ICOmn | . C

i :

Check the display shows ‘0’, if not, zero uu 3 5

by pressing the ON/ZERO button. Then

weigh the required ingredients straight into the bowl or jug. After
the weight is displayed, press the ON/ZERO button and the
display will return to ‘0’. Add the next ingredients and that weight
will be displayed. Repeat until all ingredients are weighed.

If the display is not zeroed and either the ingredients or the
bowl/attachment/lid are removed the display will show [ - - - -] to
represent a minus reading. To zero press the ON/ZERO
button once.

Add the lid and select a speed to operate the processor.

During operation the display screen with freeze [- - - -] until the
speed control returned to the off position.

After processing the last weight will be displayed on the screen
when the speed control is returned to the off position. Note: The
weight of the lid will be included if the display is not zeroed
before switching on.

The weight of any additional ingredients added down the feed
tube whilst the processor is running will not be shown on the
display screen.

A removable weighing plate is
supplied for weighing ingredients
without using the bowl or liquidiser.
To use, place the plate on top of the
power unit and turn clockwise to
lock. Then follow steps 2 to 5 under
‘to use the weighing function’

To remove, turn the plate anti-clockwise and lift off.

auto switch off

The display screen will turn off automatically if the same weight
reading is shown after 5 minutes.

The display screen can be turned off manually by pressing and
holding down the ON/ZERO button for a few seconds.
important

Do not overload by exceeding the maximum weighing capacity
of 3Kg.

to use your liquidiser

1

8]

Do not subject the power unit to excessive force as this may
damage the weighing sensor.

Always place the processor on a dry flat surface prior to
weighing.

Do not move the power unit during operation of the weighing
function.

Fit the sealing ring () into the blade unit
- ensuring the seal is located correctly.
Leaking will occur if the seal is
damaged or not fitted correctly.
Screw the jug onto the blade unit.
Put your ingredients into the jug.

Push the lid seal onto the underside of the
lid.

Fit and lock the filler cap in the lid, by
turning one position E

Fit the lid to the goblet and turn

the filler cap to ﬁ to lock.

The filler cap can be located in 3 different
positions (see A)

& _ filler cap removable for adding
ingredients to the jug.

E - lid unlocked/filler cap locked to the
lid for fitting

and removing the lid.

i@ - ld locked.
Place the liquidiser onto the power unit
and turn to lock @.
Select a speed or use the pulse control.

A

important
Allow all liquids to cool to room temperature before
placing them in the liquidiser.

To ensure the long life of your liquidiser, never run it for longer
than 60 seconds. Switch off as soon as you’ve got the right
consistency.

Don’t process spices - they may damage the plastic.

The machine won’t work if the liquidiser is fitted incorrectly.
Don’t put dry ingredients into the liquidiser before switching on. If
necessary, cut them into pieces; remove the filler cap; then with
the machine running, drop them through one by one.

Don't use the liquidiser as a storage container. Keep it empty
before and after use.

Never blend more than 1% litres (2pts 12floz) - less for frothy
liquids like milkshakes.

Note: The mill base is not interchangeable with the
glass liquidiser jug. The processor will not operate if
the wrong base is fitted. Refer to graphics on blade
unit bases.



hints

® \When making mayonnaise, put all the ingredients, except the oil
into the liquidiser. Then with the machine running, pour the oil into
the filler cap and let it run through.

® Thick mixtures, eg pates and dips, may need scraping down. If
it’s difficult to process, add more liquid.

® \When crushing ice use the pulse in short bursts.

using the attachments
@ knife blade/@) dough tool

The knife blade is the most versatile of all
the attachments. The length of the
processing time will determine the texture
achieved. For coarser textures use the @
pulse control.

Use the knife blade for cake and pastry
making, chopping raw and cooked meat,
vegetables, nuts, pate, dips, pureeing
soups and to also make crumbs from
biscuits and bread. It can also be used
for yeasted dough mixes if the dough
tool is not supplied.

Use the dough tool for yeasted mixes.

hints

knife blade

Cut food such as meat, bread,

vegetables into cubes approximately 2cm/%in before processing.

® Biscuits should be broken into pieces and added down the feed
tube whilst the machine is running.

® \When making pastry use fat straight from the fridge cut into
2cm/%in.cubes.

® Take care not to over-process.

dough tool

Place the dry ingredients in the bowl and add the liquid down the

feed tube whilst the machine is running. Process until a smooth

elastic ball of dough is formed this will take 60 - 90 secs.

Re-knead by hand only. Re-kneading in the bowl is not

recommended as it may cause the processor to become

unstable.

@ twin beater geared whisk

Use for light mixtures only eg egg whites,
cream, evaporated milk and for whisking
eggs and sugar for fatless sponges.
Heavier mixtures such as fat and flour will
damage it.

using the whisk

1 Fit the drive shaft and bowl onto the
power unit.

2 Push each beater securely into the drive
head @© .

3 Fit the whisk by carefully turning until it
drops over the drive shaft.

4 Add the ingredients.

5 Fit the lid - ensuring the end of the shaft locates into the centre
of the lid.

6 Switch on.

@ maxi-blend canopy

W

5

slicing/shredding discs

safety

to use the cutting discs

1

2

3

important

The whisk is not suitable for making one-
stage cakes or creaming fat and sugar as
these mixes will damage it. Always use
the knife blade for cake making.

hints

Best results are obtained when the eggs
are at room temperature.

Ensure the bowl and whisks are clean and
free from grease before whisking.

When blending liquids, use the maxi-blend
canopy with the knife blade. It allows you

to increase the liquid processing capacity from 1 litre to 1.5 litres,
prevents leaking and improves the chopping performance of the
blade.

Fit the drive shaft and bowl! onto the
power unit.

Fit the knife blade.

Add ingredients to be processed.

Fit the canopy over the top of the blade
ensuring it sits on the ledge inside the
bow! (©) . Do not push down on the
canopy, hold by the centre grip.
Fit the lid and switch on.

reversible slicing/shredding discs
- thick @, thin ®

Use the shredding side for cheese,
carrots, potatoes and foods of a similar
texture.

Use the slicing side for cheese, carrots,
potatoes, cabbage, cucumber,
courgette, beetroot and onions.

fine (Julienne style) chipper disc

Use to cut: potatoes for Julienne style French fries; firm
ingredients for salads, garnishes, casseroles and stir fries (eg
carrot, swede, courgette, cucumber).

rasping disc @)

Grates Parmesan cheese and potatoes for German potato
dumplings.

Never remove the lid until the
cutting disc

has completely stopped.
Handle the cutting discs with
care - they are extremely
sharp

Fit the drive shaft and bowl onto the
power unit.

Holding by the centre grip @ , place
the disc onto the drive shaft with the appropriate side uppermost
®.

Fit the lid.




4 Choose which size feed tube you want to use. The pusher
contains a smaller feed tube for processing individual items or
thin ingredients.

To use the small feed tube - first put the large pusher inside the
feed tube.
To use the large feed tube - use both pushers together.

5 Put the food in the feed tube.

6 Switch on and push down evenly with the pusher - never put
your fingers in the feed tube.

hints

® Use fresh ingredients

® Don’t cut food too small. Fill the width of the large feed tube
fairly full. This prevents the food from slipping sideways during
processing. Alternatively use the small feed tube.

® \When using the chipper disc, place ingredients horizontally.

® \When slicing or shredding: food placed upright (f) comes out
shorter than food placed
horizontally (@) .

® There will always be a small
amount of waste on the plate or
in the bowl after processing.

citrus press

Use the citrus press to squeeze
the juice from citrus fruits (eg
oranges, lemons, limes and
grapefruits).

@ cone
@ sieve

to use the citrus
press

1 Fit the drive shaft and bowl onto the power unit.

2 Fit the sieve into the bowl - ensuring the sieve handle is locked
into position directly over the bowl handle (.

3 Place the cone over the drive shaft turning until it drops all the
way down (D).

4 Cut the fruit in half. Then switch on and press the fruit onto the
cone.

® The citrus press will not operate if the sieve is not
locked correctly.

mill

Use the mill for milling herbs, nuts and
coffee beans.

@ blade unit
@ sealing ring
® Jar

@ sprinkler lid

safety

® Never fit the blade unit to your machine
without the jar fitted.

® Never unscrew the jar while the mill is fitted
to your machine.

® Don’t touch the sharp blades. Keep the
blade unit away from children.

® Never remove the mill until the blades have
completely stopped.

©® Note: The mill base is not
interchangeable with the glass
liquidiser jug. The processor will not
operate if the wrong base is fitted.
Refer to graphics on blade unit bases.
important

® To ensure long life of your mill, never run for
longer than 30 seconds. Switch off as soon as
you've got the right consistency.

® Don't process spices - they may damage the plastic.

® The machine won't work if the mill is fitted incorrectly.

® Use for dry ingredients only.

to use your mill

1 Put your ingredients into the jar. Fill
it no more than half full.

2 Fit the sealing ring into the blade
unit.

3 Turn the blade unit upside down.
Lower it into the jar, blades down.

4 Screw the blade unit onto the jar
until it is finger tight.

5 Place the mill onto the power unit
and turn to lock ().

6 Switch on to maximum speed or
use the pulse control.

7 After milling, you can replace the blade unit with the sprinkler lid
and shake out your food.

® The sprinkler lid is not airtight.

hints
® Herbs are best milled when clean and dry.




mini processor bowl

Use the mini processor bow!
to chop herbs and process
small quantities of ingredients
e.g. meat, onion, nuts,
mayonnaise, vegetables,
purées, sauces and baby food.

@ mini processor knife blade
® mini processor bowl

to use the mini
processor bowl

1 Fit the drive shaft and bowl
onto the power unit.

2 Fit the mini processor bowl -
ensuring the ribs on the inside
of the mini bowl chimney align
with the slots in the main bowl
chimney .

3 Place the knife blade over the
drive shaft () .

4 Add the ingredients to be
processed.

5 Fit the lid and switch on.

safety

® Never remove the lid until the knife blade has completely
stopped.

® The knife blade is very sharp - always handle with care.

important

® Don’t process spices — they may damage the plastic.

® Don’t process hard food such as coffee beans, ice cubes or
chocolate — they may damage the blade.

hints

® Herbs are best chopped when clean and dry.

® Always add a little liquid when blending cooked ingredients to
make baby food.

® Cut foods such as meat, bread, vegetables into cubes
approximately 1-2 cm (% — % in) before processing.

® \When making mayonnaise add the oil down the feed tube.

@) metal centrifugal juicer (use max speed)

Use the centrifugal juicer for making
juice from firm fruit and vegetables.

pusher
lid ®
pulp remover
filter drum

juicer drive shaft

@O0

to use the centrifugal

juicer

1 Fit the centrifugal drive shaft and
bow! onto the power unit @) .

2 Place the pulp remover
into the filter drum - ensuring the
tabs locate with the slots in the

&

bottom of the drum (0) . ®
3 Fit the filter drum
(© . Your juicer will not o)

work if the lid is unlocked.

4 Place the attachment lid onto the
bowl, turn until it locks and the
feed tube sits over the handle () .

5 Cut the food into small pieces to
fit the feed tube.

6 Switch on and push down
evenly with the pusher - never
put your fingers in the
feed tube. Process fully before
adding more.

® After adding the last piece, let
the juicer run for a further 20
seconds to extract all the juice
from the filter drum.

safety

® Do not use the juicer if the
filter is damaged.

® The cutting blades on the base
of the filter drum are very sharp,
take care when handling and cleaning the drum.

® Only use the pusher supplied. Never put your fingers in the feed tube.
Unplug before unblocking the feed tube.

® Before removing the lid, switch off and wait for the filter to stop.

important

® |f the juicer starts to vibrate, switch off and empty the pulp from the
drum. (The juicer vibrates if the pulp becomes unevenly distributed).

® Maximum capacity that can be processed at one time is 500g of fruit
or vegetables.

® Some very hard foods may make your juicer slow down or stop. If
this happens switch off and unblock the filter.

® Switch off and clear the pulp collector regularly during use.

hints

® Before processing remove stones and pips (eg pepper, melon, plum)
and tough skins (eg melon, pineapple). You don’t need to peel or
core apples and pears.

® Use firm, fresh fruit and vegetables.

® Citrus juice will be bitter and frothy because its peel and pith get
processed too. Use the citrus juicer instead.



@ KENSTORE™ attachments carousel

Your food processor is supplied with an attachment storage
carousel that fits inside the bowl.

to use the storage carousel

1 Fit the knife blade to the bowl.

2 Then fit the whisk, discs and canopy into the carousel @).

3 Fit the carousel over the knife blade and place the processor lid
on top ().

care & cleaning

® Always switch off and unplug before cleaning.

® Handle the blades and cutting discs with care - they are
extremely sharp.

® Some foods may discolour the plastic. This is perfectly normal

and won’t harm the plastic or affect the flavour of your food. Rub
with a cloth dipped in vegetable oil to remove the discolouration.

power unit

® \Wipe with a damp cloth, then dry.
Ensure that the interlock area is
clear of food debris.

® Store excess cord in the storage
area at the back of the
machine (8) .

M~ ON =

liquidiser/mill

Empty the jug/jar before unscrewing it from the blade unit.
Wash the jug/jar by hand.

Remove and wash the seals.

Don’t touch the sharp blades — brush them clean using hot
soapy water, then rinse thoroughly under the tap. Don’t
immerse the blade unit in water.

Leave to dry upside down.

twin beater geared whisk

Detach the beaters from the drive head by gently pulling them
free. Wash in warm soapy water.

Wipe the drive head with a damp cloth, then dry.

Do not immerse the drive head in water.

all other parts

Wash by hand, then dry.

Alternatively they can be washed on the top rack of your
dishwasher. A short low temperature programme is
recommended.

service & customer care

If the cord is damaged it must, for safety reasons, be replaced
by Kenwood or an authorised Kenwood repairer.

If you experience any problems with the operation of
the processor, before calling for assistance refer to
the troubleshooting guide.

If you need help with:

Using your machine

Servicing or repairs

Contact the shop where you brought the food processor.



troubleshooting guide

Problem

Cause

Solution

The processor will not operate

No power/indicator light not lit.
Bowl not locked on correctly.

Lid not locked correctly.

Check processor is plugged in

Check bowl is located correctly and the handle is
situated towards the right hand side.

Check that the lid interlock is located correctly into
the handle area.

The processor will not work if the bowl and
lid are fitted incorrectly.

If none of the above check the fuse/circuit breaker in
your home.

Liquidiser/mill will not operate

Wrong base used.

The mill base is not interchangeable with the
liquidiser jug. The processor will not

operate if the wrong base is fitted. Check
graphic is correct on base used.

Processor stops during
processing

Processor overloaded/maximum capacities
exceeded.

Lid unlocked.

Check maximum capacities stated under “to use your
food processor”.

Check lid is locked correctly.

Poor performance of
tools/attachments.

Refer to hints in relevant “using the attachment” section. Check attachments are assembled correctly.

Weighing function
Display screen freezes on [- - - -

Weight changed on display
screen

Quantity weighed too small.

Power unit moved during operation.

Use teaspoon and tablespoon measures for very small
quantities.

Do not move unit during use.
Zero the display before weighing next ingredients.




Portugués

Por favor desdobre as ilustracdes da primeira pagina.

antes de usar o seu aparelho Kenwood

® | cia atentamente estas instrugcdes e guarde-as para consulta
futura.

® Retire todas as embalagens e eventuais etiquetas.

seguranca

® As laminas e os discos sao afiados. Manusei-
os com cuidado. Quando manusear ou ©)
limpar a lamina, segure-a sempre pela
pega (@) existente na extremidade
superior e mantenha os dedos
afastados do gume.

® Nao levante ou transporte o aparelho pelo cabo — este pode
quebrar resultando em ferimentos.

® Retire sempre a lamina antes de retirar os alimentos da taga.

® Mantenha as maos e os utensflios afastados da taca e do
liquidificador enquanto o aparelho estiver ligado a corrente
eléctrica.

® Desligue o aparelho e retire a ficha do cabo de alimentagéo da
tomada de parede:
o antes de instalar ou retirar as pecas
O apos a utilizagdo
o antes das operagdes de limpeza

® NZo utilize os dedos para empurrar os alimentos no tubo de
alimentacéo. Utilize sempre o(s) calcador(es) fornecido(s).

® Antes de tirar a tampa da taga ou de retirar o
liquidificador/moinho da unidade do motor:
o desligue o aparelho;
o aguarde até o acessorio/as laminas pararem totalmente;
o Tenha cuidado em nao desenroscar o copo do liquidificador

ou 0 moinho da unidade das laminas.

® Deixe que os liquidos arrefecam até atingirem a temperatura
ambiente antes de os colocar no liquidificador.

® Nao utilize a tampa para accionar o robd de cozinha, utilize
sempre o botéo de velocidade on/off.

® Este aparelho pode ficar danificado e provocar
ferimentos se exercer demasiada forca sobre o
mecanismo de entrebloqueio.

® Nao utilize acessoérios nao autorizados.

® Nao deixe o aparelho sem supervisao quando estiver ligado.

® Nao utilize o aparelho se estiver danificado. Os aparelhos
danificados devem ser verificados ou reparados: consulte
‘assisténcia técnica’.

® Nao deixe que a unidade de alimentacao, o cabo ou a ficha
figuem molhados.

® Nao deixe que o cabo fique pendurado ao longo da extremidade
de uma mesa ou bancada ou entre em contacto com superficies
quentes.

® Utilize o robd de cozinha apenas para os fins para os quais foi
concebido.

® Nao exceda as capacidades méaximas indicadas.

® [Este electrodoméstico ndo devera ser utilizado por pessoas
(incluindo criangas) com capacidades mentais, sensoriais ou
fisicas reduzidas ou com falta de experiéncia e conhecimento, a
N&o ser que sejam supervisionadas ou instruidas sobre o uso do
electrodoméstico por uma pessoa responsavel pela sua
seguranga.

® As criangas devem ser vigiadas para garantir que néo brincam
com o electrodomeéstico.

10
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Use o aparelho apenas para o fim domeéstico a que se destina. A
Kenwood nao se responsabiliza caso o aparelho seja utilizado de
forma inadequada, ou caso estas instru¢cdes ndo sejam
respeitadas.

antes de ligar

Certifique-se de que a corrente eléctrica doméstica corresponde
a indicada na base do aparelho.

Este aparelho esta em conformidade com a Directiva
89/336/CEE da Comunidade Econémica Europeia.

antes de utilizar o aparelho pela primeira vez

Retire todas as protecgdes plasticas incluindo o revestimento
pléstico das laminas. Tome atencédo pois as laminas sao
muito afiadas. Os revestimentos plasticos devem ser
retirados pois destinam-se apenas a protec¢ao das laminas
durante o fabrico e o transporte.

Lave as pegas de acordo com as instrugdes da seccao ‘limpeza’
Enrole o excesso de cabo na parte posterior do aparelho.

componentes

robd de cozinha

CICISICICICICICIC)

CISIElE)

unidade de alimentagéo

veio accionador amovivel
taga

tampa

tubo de alimentagao
calcadores

entrebloqueios de seguranca
area de arrumagao do cabo
controlo de velocidade com luz indicadora de ligagdo a
corrente

funcao de pesagem
botado on (ligar)/zero

ecra de visualizagéo

botéo kg/lb

prato de pesagem

liquidificador

CICISISICIS)

tampa de enchimento
tampa

vedante da tampa
jarro - plastico

anel de vedagéo
unidade de laminas



acessorios

@ lamina

@) utensilio para massa

@ pinha com duas varetas

@) cupula grande para misturas

disco de cortar fatias grossas/picar grosso
@ disco de cortar fatias finas/picar fino

disco de picar fino (estilo juliana)

@ disco de ralar
espremedor de citrinos
moinho

taga picadora pequena
@) centrifugador de sumos

@ suporte dos discos KENSTORE™

@3 espatula

escolher uma velocidade para todas as funcdes

utilizar o rob6 de cozinha

Instale o veio accionador sobre a unidade do motor @.

Em seguida, coloque a taga. Vire 0 manipulo para a parte
posterior e rode-o no sentido dos ponteiros do relégio até ficar
bloqueado @.

Encaixe um acessoério no veio accionador.

Coloque sempre a taga e 0 acessorio no aparelho antes de
adicionar os ingredientes.

Coloque a tampa @ - certificando-se de que a parte superior do
veio accionador fica alinhada com o centro da tampa.

Nao utilize a tampa para accionar o robd. Utilize
sempre o botdo de velocidade on/off.

Ligue o aparelho a corrente e a luz indicadora de ligagao a
corrente iluminar-se-a. Ligue o aparelho e seleccione uma
velocidade.

O robd nao funciona quando a taca e a tampa foram
colocadas incorrectamente.

Utilize o botdo de impulso (P) para impulsos curtos. O botéo de
impulso permanece activo enquanto estiver a ser premido.
Efectue o procedimento acima pela ordem inversa para retirar a
tampa, os acessorios e a taga.

Desligue sempre o aparelho antes de retirar a tampa.

importante

O robd néo foi concebido para esmagar ou moer graos de café
nem transformar agucar granulado em agucar mais fino.
Quando adicionar esséncia ou aroma de améndoa as misturas,
evite o contacto com as pecas de plastico pois tal pode resultar
em manchas permanentes.

Utensilio/acessério Funcao Velocidade | Capacidades maximas
Lamina Fazer bolos Min — Max Peso total 1,5 kg
Massa — misturar a gordura com a farinha 5 — Max Peso da farinha 340 g
Adicionar agua aos ingredientes da massa 1-5
Cortar/purés/patés Max Carne 600 g

LAmina com cupula grande
para misturas

Sopas - comece com uma velocidade baixa

e aumente para Max

Min — Max 1,5 litros

Pinha Claras de ovo Max 6 claras de ovo
Ovo e agucar para pao-de-l6 magro Max
Natas 5 — Max 500 ml
Utensilio para massa Misturas levedadas Max 600 g

Discos - fatiar/picar/cortar

Alimentos consistentes como cenouras, queijo duro |5 — Max
Alimentos moles como pepinos, tomates Min - 5

Disco de ralar

Queijo Parmeséo, batatas para aiméndegas de Max

batata alemas

Espremedor de citrinos Citrinos 1

Picadora pequena e faca Todos os tipos de processamento Max 200 g
Liquidificador Todos os tipos de processamento Max 1,5 litros
Moinho Todos os tipos de processamento Max

Centrifugador de sumos Frutas e legumes Max 500g
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funcao de pesagem

O seu processador de alimentos
encontra-se equipado com uma
funcao de pesagem que permite
que os alimentos sejam pesados
directamente a partir da taga ou
jarro liquidificador.

A capacidade Maxima de pesagem
é de 3Kg. Este é o peso total de
todos os ingredientes mais o peso da taga ou do jarro.

para utilizar a funcéo de pesagem

1

Ajuste sempre o eixo impulsor, a taga e 0 acessorio ou jarro
liquidificador na unidade de poténcia
antes de adicionar os ingredientes. ( A ( N\

kg b g oz

Lliguelé ccirrvelnlte -0 ecra de 88553 - B
visualizagao ird permanecer em ) :
branco. ~— ~—
Pressione o botao ON/ZERO umavez (o o N ( © o)
para acender o ecra de visualizag&o. E <> ﬂ
Pressione o botéo (kg/Ib) para :

seleccionar entre gramas ou ongas. Ao

ligar o visualizador encontra-se definido () (o o)

g
paralkg/g. , :SEE - :',| . S
A unidade pesa em incrementos de 2g
e recomenda-se a utilizagao de
colheres de ché/colheres de sopa para medicéo de pequenas
quantidades.
Verifique se o visualizador apresenta ‘0’, caso contrario, coloque
a zero pressionando no botdo ON/ZERO. De seguida pese 0os
ingredientes necessarios directamente para a taga ou jarro. Apos
visualizagéo do peso, pressione o botdo ON/ZERO e o
visualizador volta a ‘0’. Adicione os proximos ingredientes e sera
apresentado esse peso. Repita até que todos os ingredientes se
encontrem pesados.
Caso o visualizador nao se encontre a zeros e quer 0s
ingredientes ou quer a taga/acessorio/tampa sejam removidos, o
visualizador ira apresentar [ - - - -] indicando uma leitura
negativa. Para colocar a zeros, pressione uma vez o
botao ON/ZERO.
Coloque a tampa e seleccione uma velocidade para colocar o
processador em funcionamento.
Durante a operagao o ecra de visualizagao iré bloquear [ - - - -]
até que o controlo de velocidade seja desligado.
Apds o processamento, o Ultimo peso sera visualizado no ecra
quando o controlo de velocidade é desligado.
Nota: o peso da tampa sera incluido caso o visualizador nao se
encontre a zeros antes de ser ligado.
O peso de quaisquer ingredientes adicionais acrescentados ao
tubo de alimentagao quando o processador se encontra em
funcionamento néo sera indicado no ecra de visualizagéo.
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® prato de pesagem

E fornecido um prato de pesagem
para a pesagem dos ingredientes
sem a utilizagao da taga ou
liquidificador. Para utilizar, coloque o
prato encima da unidade de
poténcia e rode no sentido dos
ponteiros de relégio. De seguida,
siga os passos 2 a 5 descritos em
“para utilizar a fungéo de pesagem”.
Para remover, rode o prato no sentido contrario dos ponteiros
do relogio e retire.
Desligar automatico

® O ecra de visualizagao iré desligar automaticamente caso a
mesma leitura de pesagem seja apresentada apds 5 minutos.

® O visor pode ser desligado manualmente pressionando e
mantendo pressionado o botao ON/ZERO (LIGADO/ZERO)
durante alguns segundos.
Importante

® Nao coloque peso a mais excedendo a capacidade maxima de
pesagem de 3Kg.

® Nao sujeite a unidade de alimentacéo a forga excessiva pois tal
podera danificar o sensor de pesagem.

® Coloque sempre o processador numa superficie plana seca
antes de iniciar a pesagem.

® Nao mexa a unidade de alimentagao durante a operacao da
fungao de pesagem.

utilizar o seu liquidificador

1 Coloque o anel vedante (@ na unidade das
laminas (9 — assegurando-se que o vedante
esta correctamente localizado.

Se o vedante estiver danificado ou
nao estiver colocado correctamente
pode ocorrer uma fuga.

2 Enrosque o jarro na unidade das laminas.

3 Coloque os ingredientes no jarro.

4 Empurre o vedante da tampa sobre a parte
inferior da tampa.

Cologue e bloqueie a tampa de enchimento
na tampa, rodando uma posi¢ao
6 Coloque a tampa no copo e gire a capsula
de enchimento para ﬂ para bloquear.
A tampa de enchimento pode ficar situada
em 3 posicoes diferentes (consulte A)

& _ tampa de enchimento amovivel para
adicionar ingredientes no jarro.

— tampa aberta/tampa de enchimento
bloqueada na tampa para colocar e remover
a tampa.

— tampa bloqueada.

7 Coloque o liquidificador na unidade de
alimentacéo e rode para o bloquear @.

8 Seleccione uma velocidade ou utilize o
botéo de impulso.




Importante

Deixe que os liquidos arrefecam até atingirem a
temperatura ambiente antes de os colocar no
liquidificador.

Para garantir um tempo de vida Util prolongado para o seu
liquidificador, nunca o deixe funcionar durante mais de 60
segundos seguidos. Desligue-o logo que tenha alcangado a
consisténcia pretendida.

N&o processe especiarias — podem danificar o plastico.

O aparelho nédo funciona quando o liquidificador é colocado
incorrectamente.

Nao introduza ingredientes secos no liquidificador antes de o
ligar. Caso necessario, corte-os em pedacos, remova a tampa
de enchimento e, em seguida, introduza-os um a um com o
aparelho em funcionamento.

Nao utilize o liquidificador como recipiente de armazenamento.
Mantenha-o vazio antes e depois de o utilizar.

Nunca misture mais de 1 _ litros — quantidade inferior para
liquidos cremosos como batidos de leite.

Nota: A base do moinho nao pode ser trocada pelo
jarro liquidificador. O aparelho nao funciona se for
colocada a base errada. Consulte o grafico quanto as
bases da unidade das laminas.

sugestoes

Ao fazer maionese, coloque todos os ingredientes no
liquidificador, excepto o 6leo. Com o aparelho em
funcionamento, adicione o 6leo através da tampa de enchimento
e deixe-0 misturar-se com os outros ingredientes.

As misturas espessas, como patés e massas podem necessitar
de ser raspadas. Se tiver dificuldades em misturar os alimentos,
adicione mais liquido.

Ao esmagar gelo utilize o botao de impulso para impulsos
curtos.

utilizar os acessorios

@) lamina/@) utensilio para massa

Alamina é o acessorio mais versatil. A duragao

do processamento determina a textura obtida.

Para texturas mais espessas utilize 0 botéao de
impulso.
Utilize a lamina para bolos e biscoitos, picar

carne crua e cozida, vegetais, nozes, pates,

pastas, sopas em puré e ralar biscoitos e p&o.

Pode também ser utilizada para misturas com
massas levedadas quando o utensilio para

massa nao ¢ fornecido.

Utilize o utensilio para massa quando
utilizar misturas levedadas.

sugestoes

lamina

Corte alimentos como carne, pao e

vegetais em cubos com

aproximadamente 2cm/3/4 pol antes de

0s processar.

Os biscoitos devem ser partidos em pedagos e adicionados
através do tubo de alimentagao com o aparelho em
funcionamento.

@ pinha com duas varetas @———

utilizar a pinha

1 Instale o veio accionador e a taga na

Quando estiver a fazer biscoitos amanteigados, utilize gordura
retirada directamente do frigorifico e cortada em cubos de
2cm/3/4 pol.

Tome atencéo para ndo cortar os alimentos em demasia.
utensilio para massa

Cologue os ingredientes secos na taga e adicione liquido através
do tubo de alimentagdo com o aparelho em funcionamento.
Processe até obter uma bola de massa macia e elastica.
Demora cerca de 60 - 90 segs.

Volte a amassar apenas com as maos. Nao volte a amassar
utilizando a taca pois o robd pode ficar instavel.

Utilize para misturas leves como, por
exemplo, claras de ovo, natas, leite e pd
ou bater ovos e agUcar para obtencdo de
massas magras tipo pao-de-16. Misturas
mais pesadas como gordura e farinha
podem danificar o utensilio.

unidade de alimentacao.

Encaixe correctamente cada vareta na
cabega accionadora (o) .

Instale a pinha, rodando-a cuidadosamente até ficar encaixada
no veio accionador.

4 Adicione os ingredientes.

@ cupula maxi-blend

-

w

Coloque a tampa - certificando-se que a extremidade do
veio fica alinhada com o centro da tampa.
Ligue o aparelho.

importante

A pinha ndo é indicada para fazer bolos ou para bater manteiga
e agucar, podendo estas misturas danifica-la. Utilize sempre a
l&mina para fazer bolos.

sugestoes

Para obter resultados éptimos, utilize ovos a temperatura
ambiente.

Certifique-se de que a taga e as varetas estdo limpas e nao tém
gordura agarrada.

Utilize a cupula maxi-blend juntamente
com a lamina para misturar liquidos. A
capacidade de processamento de
liquidos aumenta de 1 litros para 1,5
litros, as fugas sao eliminadas e os
resultados de corte da lamina séo
melhorados.

Instale o veio accionador e a taga na
unidade de alimentacéo.

Cologue a lamina.

Adicione os ingredientes a processar.
Instale a clpula sobre a parte superior da lamina, certificando-se
de que fica correctamente encaixada

na saliéncia existente no interior da taga (c) . Nao faca
pressao sobre a cipula. Segure-a pela pega central.
Cologue a tampa e ligue o aparelho.




discos de cortar as rodelas/picar

discos de cortar as rodelas/picar
reversiveis - grosso @), fino &
Utilize o lado de picar para queijo,
cenouras, batatas e alimentos de
textura semelhante.

Utilize o lado de cortar as rodelas para
queijo, batatas, couve, pepino,
curgetes, beterraba e cebolas.

disco de cortar (estilo palha)
fino

Utilize para cortar: batatas fritas tipo
palha ingredientes consistentes para
saladas, guarni¢des, guisados e
salteados (por exemplo, cenoura, nabo,
curgetes e pepino).

disco de ralar )

Rala queijo Parmeséo e batatas para
bolinhos de massa de batata alemaes.

seguranca

® S¢ retire a tampa depois de o disco de corte parar
totalmente.

® Manuseie cuidadosamente os discos de
corte - sdo extremamente afiados

utilizar os discos de cortar

1 Instale o veio accionador e a taga
na unidade de alimentacéo.

2 Segure a pega central @ e
coloque o disco no veio
accionador com o lado adequado
virado para cima (®).

3 Cologue a tampa.

4 Escolha o tipo de tubo de
alimentacdo que pretende utilizar.
O calcador contém um tubo de
alimentacdo mais pequeno para
processamento de ingredientes
individuais ou finos.

Para utilizar o tubo de
alimentagao pequeno, introduza primeiro o calcador grande no
tubo de alimentagao.

Para utilizar o tubo de alimentacdo grande, utilize os dois
calcadores em conjunto.

5 Introduza os alimentos no tubo de alimentagao.

6 Ligue o aparelho e empurre uniformemente os alimentos com o
calcador - nunca introduza os dedos no tubo de
alimentacao.

sugestoes

® Utilize ingredientes frescos

® Ndo corte os alimentos em pedacos demasiado pequenos.
Encha praticamente toda a largura do tubo de alimentacao. Isto
evita que os alimentos escorreguem lateralmente durante o
processamento. Pode também utilizar o tubo de alimentacao
pequeno.

® Quando utilizar o disco de cortar, cologque os ingredientes na
horizontal.

® Quando cortar as rodelas ou picar: os alimentos colocados na
vertical ® sao cortados em pedagos mais pequenos do que 0s
alimentos colocados na horizontal (@) .

® Terminado o processamento, encontrara sempre restos no disco
ou na taga.

espremedor de citrinos

Utilize o espremedor de citrinos
para obter o sumo de citrinos
(por exemplo, laranjas, limdes,
limas e toranjas).

@ cone
@ passador

utilizar o espremedor
de citrinos

1 Instale o veio accionador e a
taga na unidade de
alimentagao.

2 Coloque o passador na taca -
certificando-se de que o
manipulo do passador fica
bloqueado numa posi¢ao
directamente acima do
manipulo da taga (h) .

3 Coloque o cone sobre 0 veio accionador, rodando-o até descer
totalmente (©).

4 Corte a fruta ao meio. Em seguida, ligue o aparelho e pressione
a fruta contra o cone.

® O espremedor de citrinos nao funciona quando o

dor for col do incorrectamente.

P
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moinho

Utilize o moinho para picar ervas aromaticas e
frutos secos e para moer graos de café. D—

@ unidade das laminas
®@ anel vedante

® boiao

@ tampa de polvilhar

® Nunca instale a unidade das laminas na sua
maquina sem o copo instalado.

® Nunca desenrosque 0 Copo engquanto o
moinho de especiarias estiver instalado na
maquina.

® Nao toque nas laminas afiadas. Mantenha a
unidade das laminas afastada das criangas.

® Nunca remova o moinha antes das laminas
terem parado por completo.
Nota: A base do moinho ndo pode ser
trocada pelo jarro liquidificador. O
aparelho nao funciona se for colocada
a base errada. Consulte o grafico
quanto as bases da unidade das
laminas.

importante

® Para garantir uma longa vida Util do seu moinho, nunca o deixe
funcionar por mais de 30 segundos. Desligue-o logo que
consiga a consisténcia certa.

® Nao utilize a maquina com especiarias — podem danificar o
plastico.

® A maquina nao funcionara se 0 moinho estiver incorrectamente
instalado.

® Utilize apenas com ingredientes secos.

utilizagado do moinho

1 Deite os ingredientes no recipiente.
N&o encha mais de meio.

2 Cologue o anel vedante na unidade
das laminas.

3 Vire a unidade das laminas ao
contrario. Coloque-a dentro do
recipiente, com as laminas para
baixo.

4 Enrosque a unidade das laminas no
recipiente até estar bem apertada.

5 Cologue o moinho na unidade de
alimentagao e rode para o bloquear ().

6 Ligue a velocidade méaxima ou utilize o pulsador.

7 Depois de moer, pode substituir a unidade das laminas pela
tampa para polvilhar e polvilhar os alimentos.

® A tampa para polvilhar ndo é impermeavel ao ar.

sugestoes

® Obtera melhores resultados se picar as ervas aromaticas quando

limpas e secas.
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picadora pequena

Utilize a picadora pequena
para picar ervas aromaticas e
processar pequenas
quantidades de ingredientes,
como carne, cebola,
maionese, legumes, purés,
molhos e comida para bebé.

@ lamina da picadora pequena
(@ picadora pequena

para utilizar a
picadora pequena

1 Coloque o veio accionador e a
taca na unidade de
alimentacéo.

2 Instale a picadora pequena —
certificando-se de que as
estrias no interior do tubo de
alimentacgado da picadora
pequena ficam alinhadas com
as ranhuras no tubo de
alimentacéo principal (D).

3 Coloque a lamina sobre o veio
accionador () .

4 Adicione os ingredientes a serem processados.

5 Coloque a tampa e ligue o aparelho.

seguranca

® Nunca remova a tampa antes da lamina ter parado por
completo.

® A lamina é muito afiada — manuseie-a sempre com cuidado.

importante

® Nao processe especiarias — podem danificar o plastico.

® Nao processe alimentos duros como gréos de café, cubos de
gelo ou chocolate — estes podem danificar a lamina.

sugestoes

® Obtera melhores resultados se picar as ervas aromaticas quando
limpas e secas.

® Adicione sempre um pouco de liquido quando misturar
ingredientes cozinhados para fazer comida para bebé.

® Corte alimentos como carne, pao e legumes em cubos com
aproximadamente 1-2 cm antes de 0s processar.

® Ao fazer maionese adicione o dleo através do tubo de
alimentacéo.



@) maquina de sumos centrifuga de metal
(utilizar velocidade maxima)

Utilize a maquina de sumos
centrifuga para preparar sumos a
partir de pecas de fruta e

vegetais.

@OE

utilizacéo do
centrifugador de
SUMOS

1

empurrador

tampa

removedor de polpa
tambor do filtro

eixo motor da maquina de
sumos

Instale o veio accionador
centrifuga e a taga na unidade
do motor @).

Cologue o removedor de
polpa no tambor do filtro —
certifique-se de que as
patilhas encaixam nas
ranhuras existentes na parte
inferior do tambor () .

Ajuste o tambor do filtro (0) .
A sua maquina de sumos
nao funcionara caso a
tampa esteja
desapertada.

Coloque a tampa do
acessorio na taga e rode-a até
travar e até o tubo de
alimentagao ficar acima da
pega @ .

Corte os alimentos em
bocados pequenos que
caibam no tubo de
alimentagao.

Ligue o aparelho e exerca
pressdo uniforme sobre os alimentos com o empurrador — nunca
introduza os dedos no tubo de alimentag¢ao. Processe bem
os alimentos antes de adicionar mais.

Depois de adicionar a Ultima pega, deixe a maquina de sumos
trabalhar durante mais 20 segundos para extrair todo o sumo do
tambor do filtro.

seguranca

Nao utilize a centrifugadora se o filtro estiver danificado.
As laminas de corte na base do tambor do filtro sao muito afiadas;
tenha cuidado ao manusear e ao limpar o tambor.

Utilize apenas o empurrador fornecido. Nunca introduza os dedos no
tubo de alimentagao. Desligue a ficha da tomada de corrente antes
de desbloquear o tubo de alimentacéo.

Antes de tirar a tampa, desligue a ficha da tomada de corrente e
espere que o filtro pare.

importante

Se o0 espremedor comegar a vibrar, desligue-o e retire a polpa do
tambor. (O espremedor vibra se a polpa ficar distribuida de forma néo
uniforme).

A quantidade méaxima que pode ser processada de uma so6 vez € de
500g de fruta ou legumes.

Alguns alimentos muito duros podem fazer com que o espremedor
abrande a velocidade ou pare. Se tal acontecer, desligue e
desbloqueie o filtro.
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® Desligue e limpe o colector de polpa regularmente durante a
utilizacao.
sugestoes

® Antes de processar, retire carogos e sementes (por exemplo, de
pimento, melao e ameixa) e peles duras (por exemplo, de meldo e
ananas). Nao precisa de pelar ou retirar as sementes de magas e
peras.

® Utilize fruta e legumes firmes e frescos.

® O sumo dos citrinos serd amargo e espumoso devido ao
processamento conjunto da sua casca e pele branca. Utilize antes o
espremedor de citrinos para este efeito.

62 suporte dos discos KENSTORE™

O seu robd de cozinha é fornecido com um suporte de
armazenamento dos discos que cabe dentro da taga.

utilizar o suporte de armazenamento

1 Coloque a lamina na taca.

2 De seguida coloque a pinha, os discos e a cupula no interior do
suporte @).

3 Instale o suporte sobre a lamina e coloque a tampa do aparelho
encima (1.

manutencéo e limpeza

® Desligue sempre o aparelho e retire a ficha do cabo de
alimentacdo da tomada de parede.

® Manuseie as laminas e dos discos de cortar com cuidado - séo
extremamente afiados.

® Alguns alimentos podem retirar a cor do pléstico. Isto é
perfeitamente normal e néo danifica o pléastico nem altera o
sabor dos alimentos. Limpe com o pano humedecido com 6leo
vegetal para recuperar a cor original.



unidade de alimentacao

® | impe com um pano humedecido
e, em seguida, seque. Certifique-se
de que a area de entreblogeio ndo
tem restos de alimentos agarrados.

® Guarde 0 excesso do cabo na area
de armazenamento existente na
parte posterior do aparelho (s).

liquidificador/moinho

1 Despeje o copo do liquidificador, ou
0 copo do moinho, antes de os
desenroscar da unidade das
laminas.

2 Lave o copo do liquidificador e o copo do moinho a mao.

Remova e lave os vedantes

4 Nao toque nas laminas afiadas - escove-as com agua quente e
detergente e, em seguida, enxague em agua corrente. Nao
coloque a unidade de laminas dentro de agua.

5 Deixe-a secar, colocando-a ao contrario.

w

guia de avarias

pinha com duas varetas

Retire as varetas da cabeca accionadora, puxando-as com
cuidado. Lave-as em agua quente e detergente.

Limpe a cabega accionadora com um pano humedecido e, em
seguida, seque-a. Nao coloque a cabeca accionadora
dentro de agua.

as restantes pecas

Lave-as a mao e, em seguida, seque-as.

Como alternativa podem ser lavados na prateleira superior da
sua maquina de lavar loica. Recomenda-se um programa curto
a baixa temperatura.

assisténcia e suporte ao cliente

Se o cabo ficar danificado, teré de ser substituido pela Kenwood
ou por um centro de assisténcia técnica autorizado da Kenwood
por motivos de seguranca.

Caso tenha quaisquer problemas com a operacdo do
processador, e antes de chamar a assisténcia
consulte o guia de resolucado de problemas.

Se necessitar de ajuda para:

Utilizar o aparelho

Recorrer aos servigos de assisténcia técnica ou reparagdes
Contacte o estabelecimento onde adquiriu o robd de cozinha.

Problema Causa

Solucao

O aparelho nao funciona

Nao ha corrente/luz indicadora nao esta iluminada.
A taga nao esta bloqueada correctamente.

A tampa néo esté bloqueada correctamente.

Verifique se o aparelho esta ligado a corrente.

Verifique se a taga esta colocada correctamente e se
0 cabo se encontra virado para o lado direito.

Verifique se o interbloqueio da tampa esta posicionado
correctamente na area do cabo.

O aparelho nao funciona se a taca e a tampa
estiverem colocadas incorrectamente.

No caso de néo se tratar de nenhuma das situagdes
acima mencionadas, verifique os fusiveis/disjuntor da
sua casa.

Liquidificador/moinho
néo funcionam

Esté4 a ser utilizada uma base errada.

A base do moinho nao pode ser trocada pelo
jarro liquidificador O aparelho nao

funciona se for colocada a base errada.
Verifique no gréfico se esta a utilizar a base correcta.

O aparelho para durante
0 processamento

O aparelho esta sobrecarregado/as capacidades
maximas foram excedidas.

Tampa desbloqueada.

Verifique as capacidades maximas apresentadas em
“utilizar o seu robd de cozinha”

Verifique se a tampa esta bloqueada correctamente.

Desempenho fraco dos
utensilios/acessoérios

Consulte as sugestoes na secgao relacionada com
montados correctamente.

“utilizar os acessorios”. Verifique se os acessorios estéao

fungao de pesagem
O ecra de visualizagéo
bloqueia em [- - - -]

O peso é alterado no ecra
de visualizagao

A quantidade pesada é muito pequena.

A unidade de alimentac¢ao foi mexida durante
a operagao.

Utilize colheres de ché e colheres de sopa para
medir quantidades muito pequenas.

Nao mexa na unidade durante a utilizagéo.
Coloque o visualizador a zeros antes de pesar os
ingredientes seguintes.

17




Espaiol

Antes de leer, despliegue la portada que muestra las ilustraciones.

antes de utilizar su aparato Kenwood

® | ea estas instrucciones atentamente y guardelas para poder
utilizarlas en el futuro.

® Quite todo el embalaje y las etiquetas.

seguridad

® | as cuchillas y los discos de corte estan muy ©)
afilados; manéjelos con cuidado. Sostenga
siempre la cuchilla por el asa (@,
situada en la parte superior, y
mantenga los dedos alejados de los
bordes cortantes, tanto durante el uso como en las
operaciones de limpieza.

® No levante ni transporte el procesador por el asa, que se podria
romper y causar una lesion.

® Retire siempre la cuchilla antes de vaciar el contenido del bol.

® Mantenga las manos y los utensilios alejados del bol y de la jarra
de la licuadora mientras el aparato esté conectado a la toma de
corriente eléctrica.

® Apague y desconecte el aparato:

o antes de montar o desmontar cualquier componente
o después del uso
o antes de limpiarlo

® Nunca utilice los dedos para empuijar los alimentos en el tubo de
entrada. Utilice siempre el embutidor que se suministra con el
aparato.

® Antes de quitar la tapadera del bol, o la licuadora/molinillo de la
unidad de potencia:

o desenchufe el aparato;

o espere hasta que los accesorios/cuchillas se hayan parado
totalmente;

o Tenga cuidado de no desenroscar la jarra de la licuadora o el
molinillo de la unidad de cuchillas.

® Deje enfriar todos los liquidos a temperatura ambiente antes de
introducirlos en la licuadora.

® No utilice la tapa para hacer funcionar el robot de cocina; utilice
siempre el control de velocidad de encendido/apagado.

o Este aparato se estropeara y puede producir lesiones
si el mecanismo de enclavamiento se ve sometido a
una fuerza excesiva.

® Nunca utilice un accesorio no autorizado.

® Nunca deje este aparato desatendido.

® Nunca utilice un aparato dafado. Haga que lo revisen o reparen:
vea ‘servicio’.

® Nunca permita que se mojen el bloque motor, el cable o el
enchufe.

® No deje que el cable de alimentacion eléctrica cuelgue de la
mesa o zona de trabajo ni esté en contacto con superficies
calientes.

® [ste procesador de alimentos es para solo uso domeéstico; no
lo utilice para otros fines.

® No sobrepase las capacidades maximas indicadas.

® [ste aparato no esta pensado para ser utilizado por personas
(incluyendo nifios) con capacidades fisicas, sensoriales o
mentales disminuidas, o con falta de experiencia o
conocimientos, a menos que hayan recibido instrucciones o
supervision en relacion con el uso del aparato por parte de una
persona responsable de su seguridad.

® | os nifos deben ser vigilados para asegurarse de que no juegan
con el aparato.

® Utilice este aparato Unicamente para el uso doméstico al que
esté destinado. Kenwood no se hara cargo de responsabilidad
alguna si el aparato se somete a un uso inadecuado o si no se
siguen estas instrucciones.

antes de enchufar el robot de cocina

® Asegurese de que la corriente eléctrica es la misma que figura
en la parte inferior del aparato.

® Este aparato cumple con la Directiva de la Comunidad
Econémica Europea 89/336/EEC.

antes de utilizar el robot de cocina por primera vez

1 Retire todo el embalaje, incluidos los protectores de plastico de
la cuchilla. Las cuchillas estan muy afiladas. No guarde
los protectores de pléstico, ya que sélo se utilizan para proteger
la cuchilla durante el proceso de fabricacion y transporte.

2 Lave las piezas: vea ‘limpieza’.

3 Recoja el exceso de cable en la parte trasera del aparato.

elementos principales
robot de cocina

bloque motor

eje de transmision desmontable
bol

tapa

tubo de entrada

embutidores

enclavamientos de seguridad
guardacable

botén de velocidad con luz de encendido
funcion de pesaje

botén on/zero

pantalla

botén kg/lb

bandeja de pesaje

®o

@Pe6 OPOPO®®®

licuadora

tapén de llenado
tapa

@ fijacion de la tapadera
@ jarra — de plastico
anillo sellante

unidad de la cuchilla



accesorios

@ cuchillas

@) accesorio para masa

@) batidora metalica engranada con dos batidores

@) cubierta para mezclas abundantes

disco para hacer rodajas gruesas/triturados gruesos
@ disco para hacer rodajas finas/triturados finos
disco para hacer trocitos finos (al estilo Juliana)

@) disco rallador

exprimidor de citricos engranado

molinillo

mini bol procesador

@) centrifugadora de zumos

@9 dispositivo de carrusel de accesorios KENSTORE™
@ espatula

para utilizar el robot de cocina

1 Acople el eje desmontable sobre la unidad de potencia @.

2 Encaje el bol. Cologue el mango hacia atrés y girelo en el
sentido de las agujas del reloj hasta que se acople en su lugar
0.

3 Cologue el accesorio elegido sobre el eje de transmision.

® Ajuste bien el bol y los accesorios en la maquina antes de afiadir
cualquier ingrediente.

4 Coloque la tapa @ asegurandose de que la parte superior del
eje de transmision encaja en el centro de la tapa.

® No utilice la tapa para hacer funcionar el robot de
cocina; utilice siempre el control de velocidad de
encendido/apagado.

5 Enchufe el aparato y se iluminara la luz de encendido. Encienda
el aparato y seleccione una velocidad.

® El robot de cocina no funcionara si la tapa no se
ajusta correctamente.

® Use el boton pulse (P) para que el aparato funcione de forma
intermitente. El botdn pulse funcionara mientras el botén se
mantenga en su sitio.

6 Siga el procedimiento anterior en sentido inverso para retirar la
tapa, los accesorios y el bol.

® Desenchufe siempre el aparato antes de retirar la
tapa.

importante

® E| robot de cocina no es apto para moler granos de café ni para
convertir azlicar granulado en azlcar extrafino.

® Sj anade esencia de almendra o aromatizantes a las mezclas,
evite el contacto con el plastico ya que podrian quedar manchas
permanentes.

eleccion de una velocidad para todas las funciones

Herramienta/accesorio Funcion Velocidad | Capacidades maximas
Cuchillas Preparado para tartas de un paso Min — Max 1,5 kg de peso total
Hojaldre - mezclar mantequilla con harina 5 — Max 340 g de harina
Afadir agua para mezclar los ingredientes del hojaldre | 1 -5
Trocear/hacer puré/hacer paté Max 600 g de carne
Cuchillas con cubierta para Sopas — empezar con una velocidad lenta y Min — Max 1,5 litros
mezclas abundantes aumentar hasta Max
Batidora Claras de huevo Max 6 claras de huevo
Huevo y azlcar para bizcochos sin mantequilla Max
Crema 5 — Max 500 ml
Accesorio para masa Mezclas con levadura Max 600 g
Discos — para hacer Alimentos duros como zanahorias 0 queso duro. 5 — Max
rodajas/triturados/troceados Alimentos mas blandos como pepinos o tomates Min -5
Disco rallador Queso parmesano, patatas para hacer bolitas de Max
patata alemanas.
Exprimidor de citricos Frutas citricas 1
Mini bol y cuchillo Todos los procesados Max 200 g
Licuadora Todos los procesados Max 1,5 litros
Molinillo Todos los procesados Max
Centrifugadora de zumos Frutas y verduras Max 500 g
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funcion de pesaje

Su procesador de alimentos esta
equipado con una funcion de
pesaje para poder pesar los
ingredientes directamente en el bol
o la jarra de la licuadora.

® | a capacidad méaxima es de 3 Kg.
Este es el peso total de todos los
ingredientes més el peso del bol o
la jarra.

para usar la funcion de pesaje

1 Instale primero el eje de accionamiento, el bol y el accesorio o la
jarra licuadora en la unidad del motor
antes de afnadir los ingredientes. (it gor) (o o )
2 Enchufe - la pantalla permanecera en El 8;555 -
blanco. ’
3 Presione el botén ON/ZERO una vez y

la pantalla se encendera. f

4 Presione el botén (kg/lb) para E <> ﬂ
seleccionar Ios,gramos o las on;as. La
pantalla tomara por defecto el ajuste
kg/g al conectarla por primera vez. (o \ (b o)

g

® | a unidad pesa en incrementos de 2 g, 'Sﬂﬂ - :',| . S
y se recomienda realizar las :
mediciones en cucharadita/cucharada S
sopera para pesar cantidades pequenas.

5 Compruebe que en la pantalla aparece ‘0’, de lo contrario,
poéngala a cero presionando el boton ON/ZERO. Entonces, pese
los ingredientes necesarios directamente en el bol o la jarra.
Después de que se visualice el peso, presione el boton
ON/ZERQ vy la pantalla volvera a ‘0’. Afada los ingredientes
siguientes y se visualizara ese peso. Repita la operacion hasta
que todos los ingredientes estén pesados.

® Sj la pantalla no se pone a cero y los ingredientes o el
bol/accesorio/tapa se quitan, la pantalla mostrara [ - - - -] para
representar una lectura negativa. Para poner a cero,
presione el botén ON/ZERO una vez.

6 Afada la tapa y seleccione una velocidad para hacer funcionar el
procesador.

® Durante el funcionamiento, la pantalla se congelara [- - - -] hasta
que el control de velocidad vuelva a la posicion off (apagado).

® Después de procesar, el Ultimo peso se visualizara en la pantalla
cuando el control de velocidad regrese a la posicion off
(apagado). Nota: El peso de la tapa se incluira si la pantalla no
se pone a cero antes de conectar.

® £ peso de cualquier ingrediente adicional que se agregue al
tubo de entrada de alimentos mientras el procesador esté en
funcionamiento no aparecera en la pantalla.
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® bandeja de pesaje

uso de la licuadora

1

w

Se facilita una bandeja de pesaje
desmontable para pesar
ingredientes sin usar el bol o
licuadora. Para usarla, coloque la
bandeja encima del bloque motor y
girela en el sentido de las agujas del
reloj para que quede bien sujeta.
Luego siga los pasos 2 a 5 indicados en “para usar la funcion de
pesaje”

Para retirar la bandeja, girela en sentido contrario a las agujas
del reloj y quitela.

desconexién automatica

La pantalla se apagara automaticamente si se visualiza el mismo
peso después de 5 minutos.

La pantalla de visualizacion se puede apagar manualmente
manteniendo pulsado el boton ON/ZERO durante unos segundos.
importante

No sobrecargue el aparato excediendo la capacidad maxima de
3Kg.

No someta el bloque motor a una fuerza excesiva ya que se
puede dafar el sensor de peso.

Cologue siempre el procesador sobre una superficie plana y
seca antes de pesar los ingredientes.

No mueva el bloque motor durante la funcién de pesaje.

Acople el aro de fijacion () a la unidad de
cuchillas (9, asegurandose de que la
fijacion esté colocada de forma correcta.
Se produciran derrames si la
fijacion esta daiada o no se ha
colocado correctamente.

Enrosque la jarra en la unidad de cuchillas.
Introduzca los ingredientes en la jarra.
Acople la fijacion de la tapadera a la parte
inferior de la tapadera.

Ponga el tapdn de llenado en la tapadera y
ciérrelo girandolo una posicion E .
Ponga la tapadera en la copa y gire el
tapon de llenado hacia o para cerrarlo.
El tapdn de llenado se puede colocar en 3
posiciones distintas (véase A)

& _ tapon de llenado desmontable para
afiadir ingredientes a la jarra.

E - tapadera sin cerrar/tapén de llenado
acoplado a la tapadera para poner y quitar
la tapadera.

ﬁ - tapadera cerrada.

Ponga la licuadora en la unidad de
potencia y girela para fijarla @.
Seleccione una velocidad o use el botén
pulse.




importante
® Deje enfriar todos los liquidos a temperatura
ambiente antes de introducirlos en la licuadora.

® Para garantizar que la licuadora tenga una larga vida util, nunca
la tenga en funcionamiento durante mas de 60 segundos.
Apéaguela tan pronto como haya logrado la consistencia
adecuada.

® No procese especias, ya que podrian dafar el plastico.

® [ aparato no funciona si la licuadora esté ajustada de forma
incorrecta.

® No ponga ingredientes secos en la licuadora antes de
encenderla. Si es preciso, cortelos en trozos; quite el tapdn de
llenado y después, con el aparato en funcionamiento,
introduzcalos de uno en uno.

® No use la licuadora como recipiente de almacenamiento.
Manténgala vacia antes y después del uso.

® Nunca haga mezclas de mas de 1,5 litros, a excepcion de
liquidos espumosos como batidos de leche.
Nota: la base del molinillo no es intercambiable con
la jarra licuadora. El procesador no funciona si se
pone la base incorrecta. Consulte los graficos de las
bases de las unidades de cuchillas.

consejos

® Al hacer mayonesa, ponga todos los ingredientes, a excepcion
del aceite, en la licuadora. Después, con el aparato en
funcionamiento, vierta el aceite por el tapdn de llenado y déjelo
pasar a través del tapon.

® Es posible que tenga que limpiar las paredes del bol con
mezclas espesas, por gj.: patés y salsas. Si el procesamiento
resulta dificil, ahada mas liquido.

® Cuando pique hielo, utilice el botén pulse de forma intermitente.

uso de los accesorios

@ cuchilla de corte/@) herramienta para
amasar

La cuchilla de corte es el accesorio mas
versatil de todos. La textura obtenida
depende del tiempo de elaboracion. Para
obtener texturas mas gruesas, utilice el
pulsador de control.

Utilice la cuchilla de corte para elaborar
masas para tartas y pasteles, picar carne
cruda y cocinada, verduras, frutos secos,
patés, purés, salsas, hacer masa
quebrada y rallar galletas y pan. También
puede utilizarla para hacer masas con
levadura si el aparato que ha adquirido
carece de la herramienta para amasar.

@

Para masas con levadura utilice la
herramienta para amasar.

consejos
cuchilla

® Antes de procesar alimentos como carne, pan o verduras,
cortelos en cubos de 2 cm aproximadamente.

® Corte las galletas en trozos e introdlzcalos por el tubo de
entrada mientras la maquina esté en marcha.

® Para hacer masa quebrada, utilice manteca recién sacada de la
nevera y cortada en cubos de 2 cm.

® Tenga cuidado de no exceder el tiempo de proceso.

herramienta para amasar

Cologue los ingredientes secos en el bol y anada liquido por el
tubo de entrada con el aparato en funcionamiento. Procese los
ingredientes hasta obtener una bola de masa elastica y suave; el
proceso suele tardar de 60 a 90 segundos.

El reamasado o la forma deben hacerse a mano solamente. No
es aconsejable reamasar o dar forma en el bol, ya que esta
operacion podria afectar a la estabilidad del aparato.

@ batidor doble

uso del batidor

1

Utilicelo para alimentos ligeros como
claras de huevo, nata, leche evaporada,
0 para montar claras con azlcar para
suflés 0 merengues. Las mezclas mas
pesadas, como las que llevan manteca y
harina, podrian dafiar el accesorio.

Acople el eje de transmision y el bol en el
blogue motor.

Inserte cada varilla hasta el fondo en el
cabezal (© .

Ajuste el batidor girandolo con cuidado hasta que encaje en el
eje de transmision.

Anada los ingredientes.

Ajuste la tapa; el extremo del eje debe quedar en el centro de la
tapa.

Encienda el aparato.

importante

La batidora no es adecuada para hacer tartas de un paso ni
para batir mantequilla y azicar, ya que estas mezclas podrian
estropearla. Utilice siempre las cuchillas para hacer tartas.

consejos

Para obtener los mejores resultados, los huevos deben estar a
temperatura ambiente.

Antes de utilizar el bol y las varillas asegurese de que estan

@3 cubierta de mezclado

maximo

w

Para mezclar liquidos, utilice la cubierta
de mezclado maximo junto con la
cuchilla. Esto le permitira incrementar la
capacidad de proceso de liquidos de

1 litros a 1,5 litros y mejorara el ©
rendimiento de corte de la cuchilla.

limpios y sin restos de grasa.
Q@

(e

=

A\

Acople el eje de transmision y el bol en
el bloque motor.

Ajuste la cuchilla.

Afada los ingredientes.

Ajuste la cubierta en la parte superior de
la cuchilla asegurandose de que encaja correctamente

en el borde interior del bol (©) . No haga presién sobre la
cubierta, agarrela por la parte central.

Encaje la cubierta y encienda el aparato.



discos rebanadores/troceadores

discos rebanadores/troceadores
reversibles: grueso (2, fino @
Utilice el lado del troceador para trocear
quesos, zanahorias, patatas y alimentos
de textura similar.

Utilice el lado del rebanador para cortar
quesos, zanahorias, patatas, coles,
pepinos, calabacines, remolachas y
cebollas.

disco picador fino

(estilo juliana) (9

Utilicelo para cortar: patatas a estilo
juliana o fritas a la francesa; otros
alimentos consistentes (por ejemplo,
zanahorias, nabos, calabacines,
pepinos) para ensaladas, guarniciones,
guisos y fritos menudos.

disco rallador )

Ralla queso parmesano y patatas para bolas de patata a la
alemana.

seguridad

® No retire nunca la tapa hasta que los discos de corte
se hayan parado completemante.

® Maneje los discos de corte con mucho
cuidado; estan muy afilados.

para utilizar los discos de corte

1 Coloque el eje de transmision vy el
bol en el bloque motor.

2 Sujetandolo por la parte central
@ , coloque el disco en el eje de
transmision con el lado apropiado
en la parte superior (©).

3 Ajuste la tapa.

4 Elija el tubo de entrada adecuado
al tamafo de los alimentos. El
embutidor contiene un tubo de
entrada mas pequefio para
procesar los elementos de uno
en uno o para ingredientes
pequenos.

Para usar el tubo de entrada pequefo, introduzca primero el
embutidor grande en el tubo de entrada.

Para usar el tubo de entrada grande, utilice ambos embutidores
ala vez.

5 Coloque los alimentos en el tubo de entrada.

6 Encienda el aparato y empuje cada trozo firmemente con el
embutidor; nunca meta los dedos en el tubo de
entrada.
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consejos

® Utilice productos frescos

® No corte la comida en trozos demasiado pequenos. Llene el
tubo de entrada casi hasta arriba. Asi evitaré que la comida se
deslice hacia los lados al procesarla. De forma alternativa, utilice
el tubo de entrada pequeno.

® Al utilizar el disco picador, coloque los ingredientes en sentido
horizontal.

® Al rebanar o trocear: cologue los alimentos en sentido vertical
(), asi obtendra rebanadas y cortes méas cortos que si los
dispone horizontalmente (@) .

® Después de utilizar una cuchilla de corte, siempre quedaran
pequefias cantidades de desperdicios en el disco o en el bol.

exprimidor de citricos

Utilice el exprimidor de
citricos para hacer zumos de
frutas citricas, como
naranjas, limones, limas y
pomelos.

@ cono
® colador

para utilizar el
exprimidor de
citricos

1 Coloque el eje de transmision
y €l bol en el bloque motor.

2 Acople el colador en el bol;
asegurese de que el asa del
colador coincide con el asa
del bol @ .

3 Coloque el cono sobre el eje de transmision y girelo hasta que
caiga hasta el fondo (D).

4 Corte la fruta en mitades. Encienda el aparato y presione la fruta
sobre el cono.

® El exprimidor de citricos no funcionara si el colador
no esta colocado correctamente.




molinillo

@ unidad de cuchillas
® anillo de cierre

® jarra

@ tapadera rociadera

seguridad

Utilice el molinillo para moler hierbas, nueces y
granos de café.

Nunca acople la unidad de cuchillas al aparato
sin estar la jarra puesta.

Nunca desenrosque el tarro mientras el ®—
multimolinillo esté colocado en el aparato.

No toque las cuchillas afiladas. Mantenga la
unidad de cuchillas fuera del alance de los
nifios.

Nunca quite el molinillo hasta que las cuchillas
se hayan detenido totalmente.

Nota: la base del molinillo no es
intercambiable con la jarra licuadora.
El procesador no funciona si se pone la
base incorrecta. Consulte los graficos
de las bases de las unidades de
cuchillas.

importante

Para que el molinillo dure mas, no lo tenga en marcha méas de
30 segundos. Apaguelo tan pronto como haya conseguido la
consistencia apropiada.

No procese especias ya que pueden danar el plastico.

El aparato no funcionara si el molinillo no esta bien colocado.

Utilicelo exclusivamente para ingredientes secos.

para usar el molinillo

1

Introduzca los ingredientes en el
tarro, sin llenarlo mas de la mitad.
Coloque el aro de sellado en la
unidad de cuchillas.

Gire la unidad de cuchillas al revés e
introduzcala en el tarro, con las
cuchillas hacia abajo.

Enrosque la unidad de cuchillas en
el tarro, apretandola con las manos.
Ponga el malinillo en la unidad de
potencia y girelo para fijarlo (7).
Ponga el aparato a la velocidad
maxima o utilice el mando de impulsos.

Una vez molidos los alimentos, puede sustituir la unidad de
cuchillas por la tapa para sazonar y condimentar la comida.
La tapa para sazonar no es hermética.

consejos

Las hierbas se muelen mejor cuando estan limpias y secas.
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mini bol procesador

Utilice el mini bol procesador
para trocear hierbas y procesar
ingredientes en cantidades
pequefias, por gj.: carne,
cebolla, frutos secos,
mayonesa, verduras, purés,
salsas y papilla.

@ cuchillas del mini procesador
® mini bol procesador

uso del mini bol
procesador

1 Acople el eje motor y el bol a la
unidad de potencia.

2 Acople el mini bol procesador
asegurandose de que los
rebordes del interior de la parte
saliente del mini bol queden
alineados con las ranuras de la
parte saliente principal (D) .

3 Sitte las cuchillas sobre el eje
motor (K) .

4 Anada los ingredientes que va
a procesar.

5 Ponga la tapadera y encienda el aparato.

seguridad

® Nunca quite la tapadera hasta que las cuchillas se hayan
detenido totalmente.

® | as cuchillas estan muy afiladas; manéjelas siempre con
cuidado.

importante

® No procese especias, ya que podrian dafiar el plastico.

® No procese alimentos duros como granos de café, cubitos de
hielo o chocolate, ya que podrian dafiar las cuchillas.

consejos

® | as hierbas se trocean mejor cuando estan limpias y secas.

® Afada siempre un poco de liquido al mezclar ingredientes
cocinados para hacer papilla.

® Trocee alimentos como carne, pan y verduras en dados de 1-2
cm aproximadamente antes de procesarlos.

® Al mezclar la mayonesa, anada el aceite por el tubo de
alimentacion.



. consejos
@ e>/<pr|m|dor ® Antes de procesar los alimentos, quite los huesos y las semillas (p. €j.
Centrlfugo de metal pimiento, melén, ciruela) y las pieles duras (p. €. melon, pifia). No

necesita pelar o quitar el corazéon de las manzanas o de las peras.
® Utilice verduras y frutas frescas y en su punto.
Utilice el exprimidor centrifugo para - ® | 0s zumos de citricos saldrdn amargos y con espuma ya que
hacer zumo de fruta dura y de también se proceso la piel y la médula. Utilice el exprimidor para
hortalizas. zumos citricos en vez de la licuadora.

(use la velocidad maxima) ®

jador de ali 1t . o .
oader e © dispositivo de carrusel de accesorios
despulpador KENSTORETM

tambor del filtro
eje de transmision del
exprimidor

@eEEO

El procesador de alimentos se suministra con un dispositivo de
carrusel de almacenamiento de accesorios que se ajusta al
interior del bol.

como utilizar la
exprimidor centrifugo

1 Cologue el eje motor centrifugo
y el bol sobre la unidad de
potencia(m) .

2 Coloque el despulpador dentro
del tambor del filtro —
asegurandose de que las
lengUetas encajan en las ranuras
en el fondo del tambor (n) .

3 Encaje el tambor del filtro @ .
Su exprimidor no
funcionara si la tapa no
esta bien cerrada.

4 Coloque la tapadera sobre el
bol, girela hasta que se quede
fija y el tubo de alimentacion
quede encima del mango .

5 Corte los alimentos en trozos
pequefios para que entren en el
tubo de alimentacion.

6 Encienda y empuije los alimentos
uniformemente con el
empujador — nunca meta los
dedos en el tubo de alimentacién. Procese bien los alimentos
antes de afiadir mas.

® Después de anadir la Ultima pieza, deje que el exprimidor funcione
durante 20 segundos mas para extraer todo el zumo del tambor del
filtro.

uso del dispositivo de carrusel de
almacenamiento

1 Acople las cuchillas al bol.

2 Después, acople la batidora, los discos y la cubierta al
dispositivo de carrusel (@).

3 Acople el dispositivo de carrusel a las cuchillas y ponga la
tapadera del procesador en la parte superior (7).

seguridad

® No utilice el exprimidor de zumos si el filtro esta daiado.

® | as cuchillas en la base del tambor del filtro estan muy afiladas,
tenga cuidado al manejar y limpiar el tambor.

® Utilice unicamente el empujador suministrado. Nunca meta los dedos
en el tubo de introduccion de alimentos. Desenchufe antes de
desbloquear el tubo de introduccién de alimentos. . . .

® Antes de quitar la tapa, desconecte y espere a que el filtro se CUIdadO y “mpleza

detenga. ® Apague y desconecte siempre el aparato antes de proceder a su

importante limpieza.
® Sj el exprimidor empieza a vibrar, desconecte el aparato y vacie la
pulpa del tambor . (El exprimidor vibra si la pulpa estéa distribuida de
manera poco uniforme).
® | a maxima capacidad que se puede procesar de una sola vez es de

® Maneje las cuchillas y los discos de corte con sumo cuidado;
estan muy afilados.
® Algunos alimentos pueden manchar el plastico. Esto es algo

5009 de fruta o de hortalizas. totalmente normal y no causa ninguin dafio en el plastico ni

® Algunos alimentos muy duros pueden hacer que su exprimidor vaya afecta al sabor de los alimentos. Para eliminar las manchas, frote
maés despacio o que se pare. Si esto sucede, desconecte y limpie el el plastico con un pafo suave mojado en aceite vegetal.
filtro.

® Desconecte el aparato y limpie el recolector de pulpa regularmente
durante el uso.
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bloque motor

® | impielo con un trapo humedo y
séquelo a continuacion. Asegurese
de que el area de enclavamiento no

muestra restos de comida.
® Recoja el exceso de cable en el

lugar de almacenamiento situado
en la parte trasera del aparato (s).

licuadora/molinillo
Vacie la jarra/vaso antes de
desenroscar de la unidad de
cuchillas.

2 Lave lajarra/vaso a mano.

e

4 No toque las cuchillas: lavelas con agua y jabén, aclarelas a
fondo bajo el grifo. No sumerja la unidad de la cuchilla °

en el agua.

5 Pdéngala boca abajo y déjela secar.

solucion de problemas

batidor doble

Retire las varillas del cabezal tirando de ellas suavemente hacia
abajo. Lavelas con agua caliente y jabén.

Limpie el cabezal con un pafo humedo y séquelo a
continuacion. No sumerja el cabezal en agua.

otras piezas

Lavelas a mano y séquelas completamente.

También las puede lavar en la bandeja superior del lavavajillas.
Se recomienda utilizar un programa corto de temperatura baja.

servicio y atencion al cliente

Por razones de seguridad, si el cable esta dafado, debe ser
sustituido por Kenwood o por un técnico autorizado de
Kenwood.

Si tiene problemas con el funcionamientio del
procesador, antes de llamar para solicitar ayuda,
consulte la guia de solucién de problemas.

Si necesita ayuda para:

Utilizar el aparato

Obtener servicio, piezas de recambio o reparaciones,

péngase en contacto con el establecimiento en el que adquirié
este aparato.

Problema

Causa

Solucién

El procesador no funciona

No hay alimentacion/la luz indicadora no
se enciende.

El bol no esté ajustado de forma correcta.

Compruebe si el bol esta colocado de forma correcta
y si el asa esta situada hacia el lateral derecho.

La tapadera no esta ajustada de forma correcta.

La tapadera no esta ajustada de forma correcta. | Compruebe si el enclavamiento de la tapadera esta

situado correctamente en la zona del asa.
El procesador no funciona si el bol y la
tapadera no estan montados correctamente.

Si nada de lo anterior funciona, compruebe los
fusibles/el disyuntor de su hogar.

La licuadora/el molinillo no
funciona

Uso de una base incorrecta.

La base del molinillo no es intercambiable
con la jarra licuadora. El procesador no
funciona si se pone la base incorrecta.
Compruebe si el gréfico de la base

usada es correcto.

El procesador se para
durante el funcionamiento

Tapadera sin cerrar.

El procesador esta demasiado lleno/se han Compruebe las capacidades maximas indicadas en

sobrepasado las capacidades maximas.

“uso del procesador de alimentos”.

Compruebe si la tapadera esta ajustada de forma
correcta.

Mal rendimiento de las
herramientas/accesorios

Consulte los consejos de la seccién de “uso del accesorio” correspondiente. Compruebe si los accesorios

estan montados correctamente.

funcién de pesaje
La pantalla se congela
en [---]

Peso cambiado en la pantalla

La cantidad pesada es demasiado pequefa. Realice las mediciones en cucharadita cantidades

El boque motor se ha movido durante el
funcionamiento.

muy pequefas.

No mueva la unidad durante el uso.
Ponga la pantalla a cero antes de pesar los
proximos ingredientes.
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Turkce

Kullanim yonergelerini okumaya baslamadan 6nce 6n sayfayi aciniz ve aciklayici resimlere bakiniz

Kenwood cihazinizi kullanmadan 6nce

® Bu talimatlari dikkatle okuyun ve gelecekteki kullanimlar igin
saklayin.

® TUm ambalajlari ve etiketleri ¢ikartin givenlik.

emniyet

® Bigaklar ve diskler gok keskin olduklariigin - (@)
tutarken dikkatli olun. Bicagi tasirken ve
temizlerken daima (@ (ist tarafindaki
keskin olmayan tutma yerinden kavrayin.

® Mutfak robotunu sapindan tutarak
kaldirmayin ya da tasimayin; sap kirilabilir ve yaralanmalara
neden olabilir.

® Kaseyi bosaltmadan énce daima bicagi ¢ikartin.

® Cihaz elektrige bagl oldugu strece ellerinizi ve mutfak
aletlerini kaseye ve sivilastirici kabina sokmayin.

® Asagida sayilan islemleri ancak cihazi kapattiktan ve fisini
cektikten sonra yapin:
o parca takmadan ya da sékmeden énce
o kullanimdan sonra
o temizlemeden 6nce

® Yiyecekleri asla parmaklarinizla gida girisinden asagi itmeyin.
Bu is icin mutlaka gida iticisini/lerini kullanin.

® Canagin kapagini agmadan ya da sivilastiriciy/é6guttictyt gic
tabanindan ¢ikarmadan énce:
o cihazi kapatin;
o tim pargalarin/bicaklarin tamamen durmasini bekleyin;
o Sivilastiricinin slrahisini ya da 6guttictyu bigak biriminden

ayirmamaya dikkat ediniz.

® Sivilari sivilastiriciya yerlestirmeden 6nce oda sicakligina
gelmelerini saglayiniz.

® Cihazi ¢alistirmak icin kapak yerine daima ag/kapat hiz ayar
dtgmesini kullanin.

® Kilit mekanizmasina asiri glic uygulanmasi durumunda
cihaz hasar gorebilir ve yaralanmalara neden olabilir.

® Cihaza uygun olmayan pargalar kullanmayin.

® Cihaz calisirken basindan ayrilmayin.

® Arizal bir cihazi kullanmayin. Cihazi kontrol ettirin ya da
onartin. Bknz. Yetkili ‘servis’.

® Cihazin motor kismi, elektrik kablosu ya da elektrik fisinin
Islanmamasina ézen gosterin.

® Elekirik kablosunun masa/tezgah kenarlarindan sarkmasini ya
da sicak ylzeylere temas etmesini dnleyin.

® Mutfak robotunuzu amag disi kullanmayin. Bu cihaz yalnizca
evde kullanim icin uygundur.

® Belirtilen maksimum miktarlari asmayin.

® Bu cihaz; sorumlu bir kisi tarafindan gézetim altinda olmayan
fiziksel, duyusal veya zihinsel engelli kisiler (cocuklar dahil),
cihazin kullaniligi hakkinda agiklama almamis kisiler ve bilgi
veya deneyimi eksik olan kisiler tarafindan kullaniimak lizere
tasarlanmamistir.

® Cocuklar cihazla oynamamalari gerektigi konusunda
bilgilendirilmelidir.

® Bu cihazi sadece i¢ mekanlarda kullanim alaninin oldugu
yerlerde kullanin. Kenwood, cihaz uygunsuz kullanimlara
maruz kaldigi ya da bu talimatlara uyulmadig takdirde hig bir
sorumluluk kabul etmez.
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cihazi elektrige baglamadan énce

Sebeke voltajinin, cihazinizin alt yiizeyinde belirtilen voltaj
degeri ile ayni olmasina dikkat edin.

Bu cihaz, AB'nin 89/336/EEC no.lu direktifine uygundur.

ilk kullanimdan énce

Plastik bicak kiliflari dahil tim ambalaj pargalarini ¢ikartin.
Dikkatli olun: Bicaklar cok keskindir. Bu kiliflar yalnizca
Uretim ve nakliyat sirasinda bigaklari korumak Uzere takilmistir
ve atilabilir.

Parcalarin yikanmasi, bknz. ‘temizlik’

Elekirik kablosunun fazla gelen kismini cihazin igine itin.

parcalar

mutfak robotu

CISICICENCICICICICICICICIC)

motor kismi

¢ikartilabilir tahrik mili
canak

kapak

gida girisi

gida iticileri

glvenlik baglantilari
kablo haznesi

glc 15191 gostergeli hiz ayari
tartma fonksiyonu
acma/sifirlama dugmesi
ekran gostergesi

kg/lb digmesi

tartma plakasi

sivilastiric

CICISISICIS)

doldurma kapagi
kapak

kapak contasi
sivi haznesi
conta halkasi
bigak birimi



ek pargalarin

kesici bigak

@) yogurma aracl

@ cift cirpici ayakl metal girpici
@) maksimum-karistirma kapagi

@) ince dilimleme/kalin dograma diski
@ ince dilimleme/ince dograma diski

ince (Julienne stili) cips diski
@) rendeleme diski

narenciye sikacagi

@9 ogutucu

mini robot haznesi

@) santriftjli katt meyve sikacagi

@ KENSTORE™ aparat saklama askisi

@ spatula

mutfak robotunun kullanimi

tum iglevler igin uygun hiz segimi

Cikarilabilir mili glic birimine takiniz @.

Simdi kaseyi yerine takin. Kaseyi, kolu arkada olacak sekilde
yerlestirin ve yerine oturana kadar saat yéniinde gevirin @.
Tahrik miline bir ek pargasi takin.

Kaseye malzeme koymadan énce daima kase ve ek parcay!
cihaza takin.

Kapagi takin @ - Tahrik milinin Ust kisminin kapagin ortasina
yerlesmesine dikkat edin.

Cihazi calistirmak icin kapak yerine ac/kapat hiz ayar
digmesini kullanin.

Fisi takin; glic lambasi yanacaktir. Cihazi ¢alistirin ve uygun bir
hiz segin.

Cihaz, kase ve kapak tam yerine oturmadiginda calismaz.
Kisa sureli galistirmalar igin “pulse” (P) modunu kullanin.
“Pulse” modu, kontrol ettiginiz slirece galisacaktir.

Kapagi, pargalari ve kaseyi s6kmek icin yukaridaki islemi
islemi ters sirayla ydratan.

Kapagi sokmeden dnce cihazi daima kapatin.

onemli

Mutfak robotunuz ile kahve 6gitllemez ya da toz sekeri pudra
sekeri halinde getirilemez.

Kase icindeki karisima badem 6zl ya da tatlandirici eklerken
bunlarin plastik parcalara degmesini énleyin. Aksi halde kalici
lekeler olusabilir.

Arac/Aparat islevi Hiz Maksimum kapasite:
Kesici Bigak Tek Asamali Kek Karistirma Min-Maks 1,5 Kg Toplam Agirlik
Hamur yogurma — yagi unla yogurma 5 - Maks 340 g Un Agirligi
Hamur malzemelerini birlestirmek igin su ekleme 1-5
Dogramal/plre yapmal/etli bérek harci hazirlama Maks 600 g Et
Maksimum-karistirma kapakl Corbalar — dustk hizla baslayip Maksimum Min-Maks 1,5 litre
Kesici Bigak hiza ulasin
Cirpici Yumurta beyazi Maks 6 adet Yumurta Beyazi
Yagsiz mayali hamur igin yumurta ve seker Maks
Krema 5 - Maks 500 ml
Yogurma araci Mayali karigimlar Maks 600 g
Diskler — dilimleme/dograma/cips Havug, sert peynir gibi sert gidalar 5 - Maks
Salatalik, domates gibi daha yumusak gidalar Min - 5
Rendeleme diski Parmesan peyniri, patates kofteli Maks
Alman ¢orbasi igin patates
Narenciye sikacagi Narenciye 1
Mini Hazne ve bigak Tum gida hazirlama iglevleri igin Maks 200 g
Karistirici Tum gida hazirlama iglevleri igin Maks 1,5 litre
Ogitiict Tum gida hazirlama iglevleri igin Maks
Santrifljli kati meyve sikacagi Meyve ve sebzeler Maks 500 g
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tartma fonksiyonu

fonksiyonuGida isleyiciniz dahili
tartma fonksiyonuna sahiptir,
bdylelikle malzemeler dogrudan
kap veya sikma haznesi igine
konabilir.

® Maksimum tartma kapasitesi
3Kg'dir. Bu konan tim malzemeler
ile kap veya haznenin toplam
agirhgidir.

tartma fonksiyonunu kullanmak icin

1 Igine herhangi bir sey koymadan énce daima tahrik milini, kabi,
eklentiyi veya su isiticisini giic

Unitesinin Gzerine yerlestirin. (it gor) (o o )

2 Ei§|i tal;ln — gosterge ekrani halen bos EIS;E‘IEg - B

alacaktir. . .

3 ACMA/SIFIRLAMA diigmesine bir kez ~— ~—
basin; gosterge ekrani (o o ) (e o)
aydinlanacaktir. E <> E

4 Gram ve ons arasinda secim yapmak :
icin (kg/lb) diigmesine basin.

Gosterge ilk agildiginda varsayilan (o o ) (o o)
qlarak kg/g ayarldir. :SGE - 5' . S
® Unite 2g’lik artislarla tartar ve kigik

miktarlarin tartilabilmesi icin cay
kasigi/yemek kasigi olclleri tavsiye edilmistir.

5 Ekranda ‘0’ gosterilip gésteriimedigini kontrol edin,
gosterilmiyorsa ACMA/SIFIRLAMA diigmesine basin. Ardindan
dilediginizi direkt olarak kapta veya haznede tartin. Agirlik
gosterildikten sonra, ACMA/SIFIRLAMA digmesine basin;
gosterge tekrar ‘0”a donecektir. Bir sonraki maddeyi yerlestirin,
bu maddenin agirligr gosterilecektir. Tim igerikler tartilana
kadar tekrarlayin.

® Gosterge sifiranmamissa ve igerik veya kap/eklenti’/kapak
cikartiimissa, eksi degerin okundugunu gostermek igin
gostergede [ - - - -] gorintilenir. Sifirlamak icin
ACMA/SIFIRLAMA diigmesine bir kez basin.

6 Kapag yerlestirin ve igslemciyi calistirmak igin bir hiz segin.

® islem yapilirken, hiz kontrolii tekrar kapanana kadar gésterge
ekraninda [- - - -] gosterilir.

® slem sonrasinda, hiz kontrolii tekrar kapandiktan sonra en son
agirlik géstergede gorintulenir. Not: Sistem agilmadan 6nce
gosterge sifirfanmamissa, kapagin agirhidi da degere dahil
olacaktir.

® islemci calisir durumdayken besleme haznesinden eklenen ek
iceriklerin agirliklari, gosterge ekraninda gosterilmeyecektir.
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® tartma plakasi

Bazi maddeleri, kabi veya
sivilastiriciyi kullanmadan
tartabilmeniz igin gikartilabilir bir
tartma plakasi sunulmustur.
Kullanmak igin, plakayi Gnitenin
Uzerine yerlestirin ve saat yonunde
cevirerek kilitleyin. Daha sonra
‘tartma fonksiyonunu kullanma’ altinda 2-5 adimlari takip edin.

Cikartmak igin plakayi saat yoninin tersinde gevirin ve
cikartin.

otomatik kapanma

® KapanmaAyni deger 5 dakikadan uzun bir sire gosterilmigse,
gosterge ekrani otomatik olarak kapanacaktir.

® Ekran, ON/ZERO (Acik/Sifir) digmesine birkag saniye basili
tutarak manuel olarak kapatilabilir.
Onemli

e Maksimum tartma kapasitesi olan 3Kg’l gegmeyin.

e Gug Unitesini yliksek voltaja maruz birakmayin, aksit takdirde
tartma sensorl hasar alabilir.

e Tartma islemine baslamadan 6énce, islemciyi daima kuru ve diz
bir ylizeyin Gizerine koyun.

e Tartma islemi yapilirken gu¢ Unitesini hareket ettirmeyin.

karistiricinizin kullanimi

1 Conta halkasini (8 bigak Unitesine
oturtun; contanin dogru yerlestirildiginden
emin olun.

Contanin hasar gérmesi ya da diizgiin
oturtulmamasi durumunda sizinti olur.

2 Sivi haznesini bigak Unitesinin tizerine
vidalayin.

3 Malzemelerinizi sivi haznesine koyun.

4 Kapak contasini kapagin alt tarafina
bastirarak oturtun.

5 Kapaktaki doldurma basligini tek konum
cevirerek E oturtup kilitleyin.

6 Kapag! hazneye oturtun ve doldurma
bashgini o dogru gevirerek kilitleyin.
Doldurma basli@i 3 farkli konuma
ayarlanabilir (bkz A)

& _ sivi haznesine malzeme eklemek igin
doldurma bashigi ¢ikartilabilir.

o - kapagi oturtmak ve gikartmak igin

kapak kilidi agilir/doldurma baslig kilitlenir.

i@ — kapak kilitlenir.

7 Karistiriclyr gli¢ Unitesinin Uzerine
yerlestirin ve cevirerek kilitleyin @.

8 Uygun bir hiz segin ya da “pulse”
kontrollnd kullanin.




Onemli
Sivilari sivilastiriciya yerlestirmeden 6nce oda sicakligina
gelmelerini saglayiniz.

Karistiricinizin émriinii uzatmak igin cihazi asla 60 saniyeden
fazla galistirmayin. Dogru kivama ulasir ulasmaz cihazi
kapatin.

Robotunuzu baharat hazirlamak igin kullanmayin — baharatlar,
plastige zarar verebilir.

Karistirici hatali yerlestirildigi takdirde cihaz calismaz.
Karistiriciyr galistirmadan 6nce kuru gidalari karistiriciya
koymayin. Gerekirse, kiiglik parcalara bélin; doldurma
bashgini ¢ikartin; cihaz galigirken birer birer hazneye atin.
Karistiriclyl depolama haznesi olarak kullanmayin.
Kullanimdan énce ve sonra bos olarak saklayin.

Asla 1 1/2 litreden fazla karigim hazirlamayin — milkshake gibi
kopukli icecekler igin bu miktar daha az olmaldir.

Dikkat: Ogiitiicii tabani, cam karistirici haznesi ile
degistirilerek kullanilamaz. Yanhs taban

oturtuldugu takdirde, mutfak robotu ¢alismaz. Bicak
tinitesinin tabanindaki sekillere bakin.

ipuclar

Mayonez hazirlarken, sivi yag hari¢ tim malzemeleri
karistiriciya koyun. Ardindan yagi, cihaz caligirken, doldurma
basligindan akitin ve karismasini saglayin.

Kivamli karigimlari, érnegin mayal hamurlar ve soslar,
kaziyarak ¢ikarmaniz gerekebilir. Cikarmasi zor oluyorsa, bir
miktar daha sivi ekleyin.

Buz kirarken, “pulse” modunu kisa araliklarla kullanin.

ek parcgalarin kullanimi
bicak/@) hamur aleti

Bicak, ek pargalar arasinda en genis kullanim
alani olandir. Cihazin ¢alisma sliresi islenen
gidanin kivamini belirler. Daha koyu kivamlar
icin caligtirma digmesini kullanin.

Bicagi, kek ve hamur igleri hazirlamak,
¢ig ya da pismis et, sebze, findik, pate
ve katik dogramak, corba malzemesi
ezmek ve kati kraker/ekmek 6gltmek
icin kullanin. Bigagi ayrica hamur
yogurucu yerine mayall hamur
karigimlari igin kullanabilirsiniz.

®

Mayali hamur karnigimlari igin hamur
yogurucusunu kullanin.

oneriler

bigak

Et, ekmek, sebze gibi gidalari

islemeden énce 2 cm’lik kupler halinde

kesin.

Biskiviler parcalar halinde kirilarak cihaz caligirken gida
girisinden asagr atiimalidir.

Unlu gidalar hazirlarken dogrudan buz dolabindan aldiginiz
yag! 2 cm’lik kiipler halinde keserek kullanin.

islemi gereginden fazla uzatmayin.

hamur yogurucusu

Kuru malzemeleri kaseye yerlestirin ve cihaz calisirken siviyi
gida girisinden dokun. Cihazi, diz ve elastik kivamli bir hamur
topu olusana kadar 60 - 90 saniye calistirin.

Hamuru yeniden yogurmak icin kaseyi kullanmayin. Aksi halde
mutfak robotu kararsiz hale gelebilir.
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@ ikili ¢irpici

Bu aleti, yalnizca 6rn. yumurta aki,
krema, st gibi hafif karisimlar ve yagsiz
gevrek hamuru icin yumurta ve seker
cirpmak Uzere kullanin. Yag ve un gibi
agir karisimlar bu alete zarar verir.

cirpicinin kullanimi

1 Tahrik mili ve kaseyi motor kismina
takin.

2 Girpicilar, tahrik milinin baghgina takin ® .

3 Cirpici takimini dikkatli bir sekilde
cevirerek tahrk miline oturtun.

4 Malzemeleri ekleyin.

5 Kapag! takin - mil ucunun kapagin ortasina oturmasina dikkat
edin.

6 Cihazi galistinin.

onemli

® Tek asamall kek ya da yag ve sekerle krema hazirlamak igin
cirpict kullanmak uygun degildir; bu tur karisimlar girpiciya
zarar verebilir. Kek hazirlamak igin daima kesici bigagi
kullanin.

oneriler

® En iyi sonucu elde etmek icin oda sicakliginda yumurta
kullanin.

® Kase ve ¢irpicinin, ¢irpma isleminden énce temiz ve yagdsiz
olmasina dikkat edin.

@ blylk karnstirma kapagi

Sivi karistirirken, bicakli blyuk
karistirma kapagini kullanin. Bu kapak
ile cihazin sivi hacim kapasitesi 1
litreye’den 1,5 litreye cikartilabilir, sizma
Onlenir ve bigagin dograma basarimi
artirilabilir.

1 Tahrik mili ve kaseyi motor kismina
takin.

2 Bigag! takin.

islenecek gidalari ekleyin.

4 Kapagl, bigagin tzerine yerlestirin ve
kasenin i¢ kenarindaki ¢ikintiya ©
oturmasina dikkat edin. Kapaga
yukaridan baski uygulamayin ve ortadaki tutma yerinden
kavrayin.

5 Kucuk kapag! takip cihazi ¢alistirin.

w




dilimleme/rendeleme diskleri

Cift tarafli dilimleme/rendeleme
diskleri - kalin @), ince @

Diskin rendeleme tarafini peynir, havug,
patates ve benzer kivamli gidalar i¢gin
kullanin.

Diskin kesme tarafini peynir, havug,
patates, lahana, salatalik, korjet, salgam
ve sogan icin kullanin.

ince (Julienne tarzi) dograma

diski u

Kullanim alani: Julienne tarzi patates
kizartmasi icin patates; Salata, garnitdr,
casserole ve kizartmalar (6rn. havug,
swede, korjet, salatalik) kati malzemeler
kesmek igin.

Cok ince rendeleme diski @)

Patates graten icin Parmesan peyniri ve
patates rendelemek igin.

emniyet

® Kapagi, kesme diski tamamen durmadan kesinlikle

acmayin.

® Cok keskin olan kesme disklerini dikkatle tasiyin

kesme bicaklarinin kullanimi

1

Tahrik milini ve kaseyi motor
kismina takin.

Diski, ortasindaki tutma yerinden
kavrayarak dogru yuz( yukariya
bakacak sekilde @ tahrik miline
takin (©).

Simdi kapag takin.

Kullanmak istediginiz gida girisini
segin. Gida iticisi, 6zel ya da ince
malzemeler igin kiigik bir gida girigi
icerir.

Kuclk gida girisini kullanmak igin
dnce buyik gida iticisini gida girisi
icine yerlestirin.

Buyulk gida girisini kullanmak icin her iki iticiyi birlikte kullanin.
Gidayi, gida girisine yerlestirin.

Cihazi ¢alistirin ve gidalari diizenli bir sekilde itin - kesinlikle
parmaklarinizi gida girisinden iceri sokmayin.
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i)

oneriler

taze gidalar kullanin

Gidalari ¢ok kiglk kesmeyin. Gidalari, buyuk gida girisinde
enlemesine doldurun. Bu sekilde gidalar islenirken yanlardan
kaymaz. Bunun yerine kii¢ik gida girisini de kullanabilirsiniz.
Dograma diskini kullanirken gidalari yatay yerlestirin.
Dilimlerken ya da rendelerken: Dikey olarak yerlestirilen gidalar
(® yatay olarak yerlestirilen gidalardan daha kisa kesilir @ .
islemden sonra tabak ya da kasede daima kiiciik miktarda
artik malzeme kalir.

narenciye sikacagi

@® koni
@ slzgeg

narenciye
sikacaginin
kullanimi

1

Narenciye sikacagini, turunggillerin (6rn. portakal, limon ve
greyfruyt) suyunu sikmak igin kullanilir.

Tahrik mili ve kaseyi motor
kismina takin.

Suzgeci kaseye yerlestirin -
Siizgeg kolunun, kase kolunun
hemen Ustine oturmasina
dikkat ediin ®.

Koniyi, tahrik milinin Ustline
yerlestirin ve oturana kadar
cevirin (.

Meyveyi iki parcaya kesin.
Simdi cihazi ¢alistirip meyveyi koni Gizerine bastirin.
Narenciye sikacagi, slizgec¢ tam olarak yerine oturmadan
calismayacaktir.




éguticu

@ bicak birimi

@ sizdirmaz halka

® kavanoz

@ sicrama 6nleme kapagi

emniyet

Ogiticiiyii otlari kiymak, kuru yemis ve
cekirdek kahve 6gutmek icin kullaniniz.

Surahiyi takmadan énce bigak birimini higbir
zaman 6gUttcilye takmayiniz.

Coklu 6gutict aygita takili oldugu zaman 3
hicbir bicimde kavanozu cikarmayiniz.
Bigaklar gok keskindir. Bu ylizden bigaklara
elinizle dokunmayiniz ve cocuklari denetim
altinda tutunuz.

Bigaklar tamamen durmadan asla égutiiciyu
citkarmayin.

Dikkat: Ogiitiicii tabani, cam karistirici
haznesi ile degistirilerek kullanilamaz.
Yanhs taban oturtuldugu takdirde, mutfak
robotu ¢alismaz. Bigak iinitesinin
tabanindaki sekillere bakin.

onemli uyarilar

Ogitiiciiniin galisma émriinii uzatmak igin
aygiti strekli olarak 30 saniyeden fazla
calistirmayiniz. Oguttiginiz yiyecek istediginiz kivama
gelince, aygiti durdurunuz.

Aygitin plastik kismina zarar verebilecegi icin baharatlari
oguticide 6gitmeyiniz.

Ogiitiicii diizgiin olarak takilmadigi takdirde aygit calismaz.
Degirmeni yalnizca kuru igerikleri 6gutmek icin kullaniniz.

degirmenin kullanimi

1

Ogliteceginiz icerikleri kavanoza
koyunuz. Kavanozu yalnizca
yarisina kadar doldurunuz.
Conta halkasini bicak birimine
takiniz.

Bicak birimini ters ceviriniz.
Bicaklar asagi gelecek bicimde
bicak birimini kavanoza dogru
indiriniz.

Bigak birimini tamamen yerine
sikica oturuncaya kadar cevirerek
kavanoza takiniz.

Ogiitiiciiyli giig tinitesinin (izerine yerlestirin ve gevirerek
kilitleyin (.

Azami hizi ya da titresim kumandasini kullaniniz.

Oglitme islemini tamamladiktan sonra bicaklari cikartiniz ve
delikli kapagi yerine takiniz. Daha sonra 6guttiginiz icerikleri
delikli kapaktan serpebilirsiniz.

Delikli kapak hava sizdirmaz niteliklidir.

faydal bilgiler

Otlari kiymadan 6nce yikayiniz ve kurulayiniz.
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mini robot haznesi

@ mini robot kesici bigagi
@ mini robot haznesi

mini robot haznesinin @\
kullanimi

1

Mini robot haznesini kullanarak
yesillikleri dograyin ve kiiglik
miktarlarda malzemeler
hazirlayin; érnegin, et, sogan,
kuruyemis, mayonez, sebze,
plre, sos ve bebek mamasi.

Dondiirme gdévdesini ve hazneyi
glc Unitesine oturtun.

Mini haznenin bacasinin i¢
tarafindaki yivleri ana bacadaki
yuvalarla hizalayarak mini robot
haznesini yerlestirin (D) .

Kesici bigagi, dondirme
go6vdesine yerlestirin () .
Hazirlanacak malzemeyi
ekleyin.

Kapagi yerlestirin ve cihazi
calistirin.

glivenlik
Kesici bigaklar tamamen durmadan asla kapagi gikarmayin.
Kesici bicaklar ¢ok keskindir — daima dikkatle tutun.

onemli

Robotunuzu baharat hazirlamak i¢in kullanmayin — baharatlar,
plastige zarar verebilir.

Kahve taneleri, buz pargalari ya da gikolata gibi sert gidalari
robotunuzda kullanmayin — bu tir gidalar bicaklara zarar
verebilir.

ipuclari

Yesillikler en iyi temiz ve kuru iken dogranir.

Bebek mamasi hazirlamak igin, pismis malzemeleri
karistirirken daima az miktarda sivi ekleyin.

Et, ekmek, sebze gibi gidalari robotunuzda hazirlamadan énce
yaklasik 1-2 cm biyuUklGginde kip seklinde kesin.

Mayonez hazirlarken, yagi yiyecek ekleme borusundan ilave
edin.



@) metal santrifiijli meyve presi (maks. hizda
kullanin)

Santrifiijli meyve presi ile kat
meyve ve sebzelerin suyunu
cikartabilirsiniz.

itici

kapak

posa temizleyici

filtre tamburu

meyve suyu presi tahrik mili

CICIOIC)C)

sert meyve ve sebze
sikacaginin kullanimi

1 Devinim milini santrifGjli ve
ganag gli¢ birimine takiniz @). ®

2 Posa temizleyiciyi filtre
tamburun igine yerlestirin —
tirnaklarin tamburun
altindaki yuvalara
oturdugundan emin olun ().

3 Filtre tamburunu takin (0).
Kapak kilitlenmediginde
meyve suyu presi ¢alismaz.

4 Ek pargay! yerine iyice
oturuncaya kadar ¢ganaga
takiniz ve besleme borusunu
sapin tzerine yerlestiriniz ®-

5 Oguteceginiz yiyecekleri
besleme borusuna sigacak
bigimde kiigiik parcalar halinde
kesiniz.

6 Aygiti caligtiriniz ve yiyecekleri
iticiyle diizenli olarak besleme
borusuna itiniz.
Parmaklarinizi higbir
bicimde besleme borusuna
sokmayiniz. Daha fazla
yiyecek itmeden énce ilk
attiginiz yiyeceklerin iyice
6gutildiginden emin olunuz.

® Son pargay! ittirdikten sonra, meyve presinin tamburda kalan tim
suyu ¢ikartmasi icin 20 saniye daha galistirin.

guvenlik énlemleri

® Filtresi hasarliysa meyve sikacagini kullanmayiniz.

® Filtre tamburunun tabanindaki kesici bigaklar son derece keskindir,
tamburu kullanirken ve temizlerken son derece dikkatli olun.

® Yalnizca aygitla birlikte verilen yiyecek iticiyi kullaniniz.
Parmaklarinizi hicbir zaman besleme borusuna sokmayiniz.

Besleme borusunu temizlemeden 6nce aygitin fisini prizden cekiniz.

® Kapagdi kaldirmadan énce aygiti durdurunuz ve filtrenin durmasini
bekleyiniz.
o6nemli bilgiler

® Eger meyve suyu presi titremeye baslarsa, kapatin ve tamburdaki
posayi bosaltin. (Eger posa dengesi dagilirsa titreme baslar)

® Bir seferde isenebilecek maksimum kapasite 500g meyve veya
sebzedir.

® Bazi ok sert gidalar yavaslama veya durmaya sebep olabilir. Eger
bu olursa kapatin ve filtreyi temizleyin.

® Kullanim sirasin kapatip posa toplayiciyi diizenli olarak temizleyin.
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faydali bilgiler

® Meyve ve sebzeleri sikmadan énce cekirdeklerini (6rn. biber, kavun,
erik vbg.) ¢ikariniz ve sert kabuklu olanlarin (6rn. kavun, ananas
vbg.) kabuklarini soyunuz.

® Sert ve taze sebze ve meyve kullaniniz.

® Meyve ve sebzelerin kabuklari ve saplari da sikildigi icin elde
edilen sebze ya da meyve suyu acimsi ve kdpUkli olabilir. Bu tur
meyve ve sebzeler i¢cin meyve sikacagini kullaniniz.

@ KENSTORE™ aparat saklama askisi

Mutfak robotunuz, haznenin igine yerlesen bir aparat saklama
askisiyla birlikte gelir.

aparat saklama askisinin kullanimi

1 Kesici bigagl hazneye yerlestirin.

2 Sonra, ¢irpiclyl, diskleri ve maksimum karistirma kapagini
saklama askisina oturtun @).

3 Saklama askisini kesici bicaga oturtun, en Uste robot kapagini

yerlestirin (1.

bakim ve temizlik

® Temizlige baslamadan 6nce daima cihazi kapatip fisini prizden
cekin.

® Bicaklar cok keskindir. Takip ¢ikartirken ¢ok dikkatli davranin.

® Baz gidalar, plastigin rengini degistirecektir. Bu durum
normaldir. Plastige zarar gelmez ve yiyeceklerinizin tadini
etkilemez. Biraz sivi bitkisel yag sirtilmus bir bez ile ovarak bu
durumu giderebilirsiniz.



ikili cirpici

® Cirpicilari, hafifce gekerek tahrik basligindan ayirin ve sabunlu
sicak su ile yikayin.

® Tahrik basligini nemli bir bez ile silip kurutun. Tahrik baghgini
suya batirmayin.

motor kismi

® Nemli bir bez ile silerek kurutun.
Kilit alaninda gida artiklari
bulunmamasina dikkat edin.

® Elektrik kablosunun fazla gelen
kismini cihazin arka tarafindaki

kablo muhafazasina sarin (s). tiim diger parcalar

® Elle yikayip kurutun.
® Alternatif olarak, bulagik makinenizin Ust rafinda da
yikayabilirsiniz. Kisa sureli, dustk yikama sicakligi nerilir.

sivilastiric /6gtlicu
1 Canagi /slrahiyi bicak biriminden
¢ikarmadan 6nce temizleyiniz.

2 Ganagi /srahiyi elle yikayiniz. yetkili servis ve misteri hizmetleri

3 Contalari ¢ikartip yikayin.

4 Cok keskin olan bigaklara dokunmayin. Bigaklari bir firca ve ® Arizali elektrik kablolari glivenlik nedeniyle degistiriimelidir.
sabulu sicak su ile temizleyin ve akan su ile iyice durulayin. Bunun i¢cin Kenwood ya da yetkili bir Kenwood servisine
Bicak birimini suya batirmayin. basvurabilirsiniz.

5 Bigak birimini ters ¢evirerek kurumaya birakin. ® islemcinin calismasi ile ilgili herhangi bir sorunla

karsilastiginizda, liitfen teknik destegi aramadan dnce
sorun giderme kilavuzuna basvurun.
Cihazinizin,
® kullanimi
® bakimi ya da onarimi ile ilgili yardim almak icin
cihazi satin aldiginiz magazaya basvurun.

sorun giderme kilavuzu

Sorun Nedeni Coziimii
Mutfak robotu g¢alismiyor Glg/gosterge lambasi yanmamistir. Robotun fisinin takili olup olmadigini kontrol edin.
Hazne dizgin kilittenmemistir. Haznenin dogru oturtuldugunu ve sapinin sag tarafta

oldugunu kontrol edin.

Kapak diizgin kilitlenmemistir. Kapak baglantisinin, sap alanina dogru
yerlestirildigini kontrol edin.

Hazne ve kapak hatal yerlestirildiginde robot
calismaz.

Yukaridakilerin hicbiri ¢6zim saglamiyorsa, evinizin
sigortasini kontrol edin.

Karistirici/6gutiicu calismiyor | Yanhs taban kullaniimistir. Qgiitiicii taban, kanistirici haznesi ile
degistirilerek kullanilamaz. Yanlis taban
oturtuldugu takdirde, mutfak robotu ¢calismaz.
Kullanilan tabandaki seklin dogru oldugunu kontrol

edin.
Robot ¢calisma esnasinda Robot asir ylklenmistir / maksimum “Mutfak robotunuzun kullanimi” baslikli bélimde
duruyor kapasite asiimigtir. belirtilen maksimum kapasiteyi kontrol edin.
Kapak kilittenmemistir. Kapagin diizgin kilitlendigini kontrol edin.
Araclar/aparatlarin iigili “aparatin kullanimi” bélimiinde verilen ipuglarina bakin. Aparatlarin dogru monte edildigini kontrol

performansi yetersiz edin.

Tartma fonksiyonu
ekran gostergesi [- - - -]
olarak kaliyor Tartilan miktar fazla kiguk. Cok kuglk miktarlar igin cay kasigi ve yemek kasigi
olgulerini kullanin.

Gosterge ekranindaki agirlik
degisti Islem sirasinda gii¢ Unitesi hareket ettirildi. Kullanim sirasinda Uniteyi hareket ettirmeyin

Bir sonraki maddeyi tartmadan énce ekrani sifirlayin.
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Cesky

redni stranku s ilustraci

Pred étenim rozlozte

pred pouzitim tohoto zafizeni Kenwood

® Prectéte si peclivé pokyny v této pfiru¢ce a uschoveijte ji pro

budouci pouziti.

® QOdstrarite veSkery obalovy material a nalepky.

bezpecnostni zasady

® Noze a kotouce jsou velmi ostré, zachazejte s @

nimi opatrné. Sekacf niiz drzte pfi @

pouzivani i isténi vZdy za drzadlo nahore, s

ostfim smérem od sebe.

Robota nezvedejte ani neprenasejte za

drzadlo, které by mohlo prasknout a zpUsobit zranéni.

Sekaci ndz vzdy nejdfive vyjméte z pracovni nadoby, teprve

pak ji vyprazdnéte.

Do pracovni nadoby a nadoby mixéru nesahejte a nevkladejte

nacini, pokud je pfivodni kabel spotfebice v zasuvce.

Vypnéte a vytahnéte ze zasuvky:

o pred nasazovanim nebo snimanim dild

O po pouziti

o pred Cisténim

Potraviny nikdy netlacte do plniciho hrdla prsty. Vzdy pouzivejte

pfilozené péchovace.

Pfed sundanim vika z pracovni nadoby nebo z mixéru, nebo

pred demontazi mixéru/mlynku z hnaci jednotky:

o spotiebi¢ vypnéte;

o pockejte, az se nasazené doplriky/noze Uplné zastavi;

o Déavejte pozor, abyste neodSroubovali nadobu mixéru nebo
mlynek od sekacich noz(.

PFed vloZzenim do mixéru nechte vSechny tekutiny vychladnout

na pokojovou teplotu.

K ovladani kuchyriského robota nepouzivejte viko, ale vzdy jen

vypinac¢/regulator otacek.

Je-li spojovaci mechanismus vystaven nepfiméfené sile, mtze

dojit k po3kozeni spotfebi¢e a zranéni obsluhy.

Nepouzivejte pfisluSenstvi neschvalené vyrobcem.

Nikdy nenechavejte zapnuty spottebi¢ bez dozoru.

Poskozeny spotfebi¢ nepouzivejte. Dejte jej prohlédnout nebo

opravit — viz ,servis’

Pohonna jednotka, pfivodni kabel a zastréka nesméji pfijit do

styku s vodou.

Nenechavejte pfivodni kabel volné viset pfes okraj stolu nebo

pracovni plochy, nebo se dotykat horkych ploch.

Kuchyrisky robot pouzivejte pouze v domacnosti k u¢elim, pro

néz je urcen.

Neprekracujte maximalni jmenovité kapacity.

Toto pfislusenstvi by nemély pouzivat osoby (vEetné déti) trpici

fyzickymi, smyslovymi ¢i psychickymi poruchami ani osoby bez

nalezitych znalosti a zkuSenosti. Pokud jej chté&ji pouzivat,

musi byt pod dozorem osoby odpovédné za jejich bezpecnost

nebo je tato osoba musi poucit o bezpe¢ném pouzivani

prislusenstvi.

Dohlédnéte, aby si déti s pristrojem nehraly.

Toto zafizeni je ur¢eno pouze pro domaci pouziti. Spole¢nost

Kenwood vyluéuje veskerou odpovédnost v pfipadé, ze

zafizeni bylo nespravné pouzivano nebo pokud nebyly

dodrzeny tyto pokyny.
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PEORPEE® 3 OPO6 PO

nez spotfebi¢ zapojite do zasuvky

® Zkontrolujte, zda elektricky proud v rozvodu odpovida udajim

uvedenym na spodni strané spotfebice.

® Tento spotfebi¢ odpovida smérnici Evropského hospodarského

spolecenstvi ¢. 89/336/EHS.

pfed prvnim pouzitim

1 Noze zbavte v§ech oballl, véetné plastovych krytli ostfi. Pozor,
noze jsou velmi ostré. Obalovy material vyhodte, chrani noze
pouze béhem vyroby a pfepravy.

2 Jednotlivé dily omyijte, viz ,Cisténi“
3 Je-li pfivodni kabel pfili§ dlouhy, sto¢te ho do prostoru v zadni

Casti spotiebice.
legenda

kuchyrisky robot

pohonna jednotka
vyjimatelna hnaci hfidel
pracovni misa
viko
plnici hrdlo
péchovace
bezpecnostni bajonetovy uzavér
prostor pro pfivodni kabel
ovladac otacek s indikatorem napajeni
vazici funkce
tlacitko zapnout/nulovani
displej
tlacitko kg/lb
véazici deska
ixér
uzaveér plniciho otvoru
viko
tésneéni vika
nadoba — plastova

tésnici krouzek
néastavec mixéru



doplrikové prislusenstvi
kraje¢

hnétaci hak

Slehac

viko strouhacich kotou¢t

hruby strouhaci kotou¢

jemny strouhaci kotou¢

jemné strouhaci kotou€ (typ Julienne)
@) pasirovaci nastavec

odstavovac citrusovych plodu

mlynek

monirobot

odstredivy odstavriovac

ulozné pouzdro na adaptéry KENSTORE™
stérka

PRO®O®O

GISISISISIO)

vybér otaCek pro vSechny funkce

jak pouzivat kuchynsky robot

1 Nasadte vyjimatelnou hfidel na motorovou ¢ast @.

2 Pak nadobu nasadte. Drzadlo nasmérujte dozadu a otocte
vpravo, az nadoba zapadne @.

3 Na hiidel nasadte zvolené pfislusenstvi.

® \/zdy nejprve nasadte nadobu a zvolené pfisluSenstvi, teprve
pak pridavejte prisady.

4 Nasadte viko @ - zkontrolujte, zda je horni ¢ast htidele
umisténa ve stfedu vika.

® K ovladani kuchyriského robota nepouziveijte viko, ale vzdy jen
vypinac/regulator otacek.

5 Po prfipojeni $idry do zasuvky se rozsviti indikator napajeni.
Zapnéte zafizeni a vyberte otacky.

® Jestlize jsou nddoba nebo viko $patné nasazené, robot se
nespusti.

® Pro preruSované zabéry pouzijte pulzy (P). Zafizeni bude
pulzovat po dobu, po kterou budete drzet ovlada¢ v poloze.

6 Pfi snimani pracovni nadoby, vika a pfisluSenstvi postupuijte
opacné.

® Pred sejmutim vika robot vZdy vypnéte.
upozornéni

® Tento kuchyrisky robot neni vhodny k drceni nebo mleti zrnkové
kavy nebo k drceni krystalového cukru na praskovy.

® Pridavate-li do smési mandlovou esenci, dbejte na to, aby
nepfisla do styku s materidly z plastu. Mohla by na nich
zanechat neodstranitelné skvrny.

Nastroj/adaptér Funkce Otacky Maximalni kapacity
Kraje¢ Jednorazové michani tésta Min. — May. Celkova hmotnost 1,5 kg
Priprava peciva— zpracovavani tuku do tésta 5 — Max. Hmotnost mouky 340 g
Pridavani vody do tésta na peceni 1-5
Krajeni/michani pény/pomazanek Max. Maso 600 g
Kraje¢ s vikem strouhacich kotouc€u | Polévky — zaénéte na nizkych otackach a prejdéte Min. —Max. 1,51
na maximalni
Sleha¢ Slehani Zloutku a bilku Max. 6 vajec
Vejce a cukr pro kynuta tésta bez tuku Max.
Krém 5—Max. | 500 mls
Hnétaci hak Kynuta tésta Max. 600 g
Strouhaci kotouce Pevné potraviny, jako napfiklad mrkev nebo tvrdy syr. | 5 — Max.
Mek¢ei potraviny jako napfiklad okurky nebo rajcata. Min. -5
Pasirovaci nastavec Parmazan, brambory na bramborové knedliky. Max.
Odstaviiovac citrusovych plodt Citrusové plody. 1
Minirobot a kraje¢ Univerzalni pouziti. Max. 200 g
Mixér Univerzalni pouziti. Max. 1,51
Mlynek Univerzalni pouziti. Max.
Odstredivy odStavriovac Ovoce a zelenina. Max. 500 g
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vazici funkce

Vas kuchynisky robot je vybaven
vestavénou funkci vazeni, ktera
umoznuje, aby byly pfisady vazeny
rovnou do pracovni misy nebo
nadoby mixéru.

Maximalni kapacita vahy je 3 Kg.
To znamena celkovou hmotnost
vSech pfisad v€etné hmotnosti
pracovni misy nebo nadoby.

Jak pouzivat vazici funkci

1

Pred pfidanim ingredienci vZdy spravné nasadte hnaci hfidel,
misu a pfisluSenstvi nebo nadobu

mixéru na pohonnou jednotku. (it o) (o o )
Zarp%jter do zasuvky — displej zustane HB;BBBE - I’..l‘
prazdny. : ’
Stisknéte jednou tlacitko ON/ZERO a — ~—
displej se rozsviti. (v ¢ ) (b o)
Stisknéte tlacitko (kg/lb) a vyberte 'l_"l <> ﬂ
bud gramy nebo unce. Pfi zapnuti se :

displej standardné nastavi na kg/g.

Vaha vazi ve 2g pfirtstcich a pro (6 o ) (o o)
vazeni malych mnozstvi je :5,’_'”} - 3 : 5
doporuceno pouzivat méfitka :

(D N

¢ajovych nebo polévkovych IZic.

Zkontrolujte, zda displej ukazuje ‘0’, pokud ne, vynulujte jej
stisknutim tlacitka ON/ZERO. Pak zvazte pozadované prisady
pfimo v pracovni mise nebo nadobé mixéru. Poté, co se
zobrazi hmotnost na displeji, stisknéte tlacitko ON/ZERO a
displej se vrati na hodnotu ‘0’. Pfidejte dalSi pfisady a pak
bude zobrazena jejich hmotnost. Opakuijte tak dlouho, dokud
nejsou vSechny pfisady zvazeny.

Pokud se displej nevynuluje a pfisady nebo
misa/pfislusenstvi/viko jsou odstranény, displej ukaze [ - - - -],
coz oznacuje zapornou hodnotu. Chcete-li vynulovat,
stisknéte jednou tlacitko ON/ZERO.

Chcete-li spustit robot, pridejte viko a zvolte rychlost.

Béhem provozu robota se displej zastavi a ukaze [- - - -],
dokud se ovladac rychlosti nevrati zpét do polohy vypnuto.

Po skonceni provozu robota bude na displeji zobrazena
posledni hmotnost, poté, co se ovlada¢ rychlosti vrati zpét do
polohy vypnuto. Upozornéni: Hmotnost vika bude také
zapocitana, pokud nebude displej vynulovan pred zapnutim.
Hmotnost jakychkoli dalSich pfisad, které budou pfisypany
plnicim hrdlem béhem provozu robota nebude na displeji
zobrazena.
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@ vazici deska

Pro vazeni pfisad je dodavana
rovnéz odnimatelna vazici deska,
kterou Ize nainstalovat namisto
nadoby na mixovani tekutin nebo
misy. Chcete-li pouzit vazici desku,
polozte ji na horni ¢ast hnaci
jednotky a otoCte deskou ve sméru
hodinovych rucicek, abyste ji zajistili. Potom postupujte dle
kroku 2 az 5, které “popisuji pouziti funkce vazeni”.

PFi sejmuti oto¢te deskou proti sméru hodinovych rucic¢ek a
zvednéte ji.
automatické vypnuti
® Displej se automaticky vypne, pokud ukazuje stejnou hodnotu
hmotnosti déle, nez 5 minut.
® Displej Ize vypnout ruéné stisknutim a podrzenim tlacitka
ON/ZERO po dobu nékolika vtefin.
dilezité
NepretéZujte pfekracovanim maximalni kapacity vahy 3Kg.
Netlacte na motorovou jednotku prehnanou silou, protoze by to
mohlo poskodit vazici senzor.
Pred vazenim vzdy umistéte procesor na suchy rovny povrch.
Nehybejte s motorovou jednotkou béhem vazeni.

pouzivani mixéru

1 Nasadte tésnici krouzek (8 do nozové

jednotky (9 a zkontrolujte, zda je spravné

usazen. Pokud je tésnéni poskozené ne
neni nasazeno spravné, dojde k tniku
obsahu z nadoby.

Nasroubujte nadobu na nozovou jednotku.

Vlozte do nadoby suroviny.

Pritlacte tésnéni vika na dolni okraj vika.

Na viko nasadte plnici uzavér a zajistéte

otocenim do jedné polohy 0.

6 Na nadobu nasadte viko a oto€enim
plniciho uzavéru do polohy o zajistéte.
Plnici uzaveér Ize otocit do 3 rdznych poloh
(viz obrazek A)

& _ plnici uzavér je odnimatelny pro
pfidavani surovin do nadoby.

E — viko neni zajisténé/plnici uzaveér je
zajistén k viku pro nasazeni a snimani
vika.

ﬂ — viko je zajisténo.

7 Nasadte mixér na hnaci jednotku a
otocenim zajistéte @.

8 Zvolte otacky nebo pouzijte pulzy.

abh wN




dulezité

® Pred vlozenim do mixéru nechte vSechny tekutiny
vychladnout na pokojovou teplotu.

® Aby byla zajisténa dlouha Zivotnost mixéru, nenechaveijte jej
bézet déle, nez 60 sekund. Jakmile dosahne smés spravnou
konzistenci, ihned mixér vypnéte.

® V zafizeni nezpracovavejte kofeni, které muze poskodit
plastové casti.

® Pokud mixér neni spravné nasazen, zafizeni nebude fungovat.

® Pred zapnutim nevkladejte do mixéru suché suroviny. V
pfipadé potreby je nakrajejte na kousky, sejméte plnici uzaver
a po zapnuti zafizeni je postupné vhazujte do mixéru.

® \/ mixéru neskladujte zadné predméty. Mimo pouzivani jej
uchovavejte prazdny.

® Nikdy nemixujte vice nez 11/2 | (2pts 12floz), zejména u
hustych tekutin, jako jsou mlééné napoje.
Poznamka: Mleci pfirubu nelze zaménit za sklenénou
mixovaci nadobu FP920. Pfi nasazeni nespravné mleci
priruby nebude mixér fungovat. Viz obrazky na prirubach.
tipy

® P¥i pfipravé majonézy vlozte vSechny suroviny, vyjma oleje, do
mixéru. Potom zapnéte mixér, nalijte olej do plniciho uzavéru a
nechte protéci.

® Husté smési, napfiklad pomazanky a omacky, je tfeba setfit.
Pokud jde smés obtizné zpracovat, pfidejte tekutinu.

® P¥i drceni ledu pouzijte kratké pulzni zabéry.

jak pouzivat pfislusenstvi

@) sekaci nliz/@ hnétal tésta
Sekaci niz ma z celého prislusenstvi
vliv na dosazenou konzistenci. Chcete-li
si dosahnout hrubsi konzistence, pouzZijte
pulsni spinac.
Sekaci niz pouzijte na pecivo a kolace, k
sekani syrového a vareného masa,
zeleniny, ofechd, k pfipravé pastik,
pomazéanek, krémovych polévek
a k vyrobé strouhanky z peciva a
chleba. Neni-li sou¢asti vybavy hnétag,
muzete pouzit sekaci niz i k pfipravé
kynutého tésta. @—
Hnéta¢ se pouziva na kynuté tésto.
tipy
sekaci ntz
® Maso, chléb a zeleninu pokrajejte asi na
2cm kousky.
® Pecivo nakrajené na kousky vhazujte do plniciho hrdla za
chodu.
® Pripravujete-li tésto, nakrajejte jesté tuhy tuk z chladnicky na
2cm kostky.
® Nenechavejte smés zpracovavat pfili§ dlouho.
hnétag tésta
® Suché pfisady vlozte do nadoby a za chodu prilijte zbyvajici
tekuté prisady. Nechte zpracovavat asi 60-90 vtefin, az ze
smeési vznikne hladky poddajny kus tésta oblych tvar(.
® Dalsi hnéteni provadéjte pouze ruéné. Dalsi hnéteni v nadobé
se nedoporuduje, protoze robot by se mohl pfevrhnout.
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@ Sleha¢ se dvéma metlami

jak pouzivat Slehac

1

@ maxi kryt

w

Pouzivejte pouze na fid$i smési, napf.
vajecné bilky, smetanu, suSené mléko, a
ke Slehani vajec a cukru na do
piskotového tésta bez tuku. Hustsi smési
obsahujici tuk s moukou by Sleha¢
poskodily.

Na pohonnou jednotku nasadte hnaci
htidel a nadobu.

Obé metly zasurite pevné do hlavice
$lehace ©® .

Sleha¢ nasadite pomalym otaéenim, az
do hnaci hfidele zapadne.

Do nadoby pfidejte pfisady.

Nasad'te viko - dbejte na to, aby zakoncéeni hiidele sméfovalo
do stfedu vika.

Zapnéte.

dulezité

Sleha¢ neni vhodny pro pfipravu rychlého pegiva nebo krémd
z tuku a cukru, protoZe tyto smési jej mohou poskodit. Pro
pfipravu peciva vzdy pouzivejte krajec.

tipy

Nejlepsich vysledkd dosahnete, pouzijete-li vejce pokojové
teploty.

Pred Slehanim zkontrolujte, zda jsou nadoba i Slehac Cisté a
nejsou na nich zbytky tuku.

Pi zpracovavani tekutin pouzivejte
sekaci n0iz s maxi krytem. Umoznuje
zvetsit objemovou kapacitu nadoby z 1
litru na 1,5 litru, zabrariuje vyliti a zvySuje
efektivnost sekaciho noze. ©

Na pohonnou jednotku nasadte hnaci
hfidel a nadobu.

Nasadte nastavec se sekacim nozem.
Pridejte pfisady podle potieby.

Nasad'te kryt na nastavec se sekacim
nozem a pfesvédcte se, zda drzi pevné
na vnitfnim okraji nadoby © . Na kryt netladte, drzte ho za
Uchytku uprostfed.

Nasadte viko a zapnéte.




platkovaci/strouhaci kotouce

oboustranné platkovaci/strouhaci
kotouée - na hrubo 29, na jemno (25
Strouhaci stranu pouzivejte na

syry, mrkey, brambory a potraviny
podobné konzistence.

Platkovaci stranu pouZzivejte na syry,
mrkev, brambory, brukeyv, okurku,
cuketu, Gervenou fepu a cibuli.

jemny kréjeci kotoud

Pouzive ke krajeni: brambor pro jemné
hranolky; surovin pevné konzistence do
salatl, ozdob, zapékanych a michanych
jidel (napt. mrkve, tufinu, cukety,
okurky).

kotoué na velmi jemné strouhani @)
Ke strouhani parmezanu a brambor do
bramborovych knedlik{.

bezpecénostni zasady

® Nikdy nesnimejte viko pred tplnym

® S feznymi kotouéi zachazejte

jak pouzivat fezné
kotouce

1

zastavenim feznych kotoucd.

opatrné, jsou velmi ostré.

Na pohonnou jednotku nasadte
hnaci hfidel a nadobu.

Kotou¢ uchopte za Uchytku uprostied
@ anasadte na hiidel spravnou
stranou nahoru ®.

Nasadte viko.

Zvolte plnici hrdlo vhodné velikosti. Péchova¢ obsahuje mensi
plnici hrdlo ke zpracovani jednotlivych kouskd nebo surovin
mensiho priméru.

Mensi plnici hrdlo vytvofite zasunutim velkého péchovace do
plniciho hrdla. Na velké plnici hrdlo pouzijte spole¢né oba
péchovace.

Do hrdla zasurite to, co chcete zpracovat.

Zapnéte a rovhomérné tlacte péchovacem - nikdy nestrkejte do
plniciho hrdla prsty.

tipy

® Pouzivejte Cerstvé suroviny

® Suroviny nekrajejte na piilis malé kousky. Plnici hrdlo by se
mélo zaplnit co nejvice do Sifky. Suroviny pak pfi zpracovani

® Pouzijete-li krajeci kotou¢, vkladejte suroviny vodorovné.

® P¥i krajeni na platky nebo strouhani: svisle umisténé suroviny
() se zpracuji na krat$i kousky a vodorovn& umisténé suroviny
@ na delsi.

® Po kazdém pouziti kotou€ll zlistane na kotouci nebo v nadobé
trochu nezpracovanych surovin.

lis na citrusové plody
Slouzi k lisovani stav z
citrusovych plod(i (napf:
pomerancu, citrond, limet
a grapefruitd).

@ kuzel
@ sitko

jak pouzivat lis na
citrusy

1 Na pohonnou jednotku
nasadte hnaci htidel a
nadobu.

2 Na nadobu nasadte sitko.
Presvédcte se, zda je drzadlo
sitka zasazeno v poloze
pfimo nad drzadlem nadoby (®

3 Nasadte kuzel otaéivym pohybem na hnaci htidel, az zapadne
na doraz .

4 Ovoce rozpulte. Pak robot zapnéte a ovoce pfitlacte ke kuzelu.

® Jestlize sitko Spatné nasadite, lis na citrusy nebude fungovat.

mlynek

Mlynek pouzivejte k sekani zeleného kofeni FO)
ke mleti ofechd a kavovych zrn.

RN
.

(&
oD

@

@ nozova jednotka
@ tésnici krouzek
® dzban

@ viko s vysypkou

bezpecénostni zasady

® Sekaci noze nesmite upevnit na hnaci
jednotku bez namontované nadoby.

® Nadobku neodsroubovavejte, pokud je mlynek
nasazen na hnaci jednotce.

® Nedotykejte se ostfi sekacich nozd. Sekaci
jednotku skladujte mimo dosah déti. @—

® Miynek z hnaci jednotky nesundaveijte,
dokud se sekaci nozZe zcela nezastavi.

® Mlynek snimejte vzdy az poté, co se noze zcela
zastavi.



pouziti mlynku

1

Poznamka: Mleci pfirubu nelze zaménit za sklenénou
mixovaci. Pfi nasazeni nespravné mleci pfiruby nebude
mixér fungovat. Viz obrazky na prirubach.

dilezité

Zivotnost mlynku prodlouzite, kdy? ho nenechate béet bez
preruseni déle nez 30 vtefin. Mlynek vypnéte okamzité, jakmile
dosahnete pozadované jemnosti.

Nemixujte tvrda koreni, mohla by poskodit umélou hmotu.
Kuchyrisky strojek se nerozbéhne, pokud na ném mlynek neni
spravné upevnén.

Pouzivejte pouze suché komponenty.

Vlozte komponenty do nadobky.
Nadobku zapliite maximalné do
poloviny.

Vlozte tésnéni do nozové jednotky.
Obratte noZovou jednotku dnem
vzharu. V této poloze ji umistéte na
nadobku.

Nasroubuijte ji na nadobku a dobfe
utahnéte.

Nasadte mlynek na hnaci jednotku a otogenim zajistéte ().
Spustte na maximalni rychlost nebo pouzijte pulzovaci
funkce.

Po skonéeni mleti muzete noZzovou jednotku nahradit vikem
s vysypkou.

Viko s vysypkou neni neprody$né utésnéné.

poznamky

Zeleni kofeni musi byt pfed sekanim ¢isté a suché.

minirobot

@ kraje¢ minirobota
(@ nadoba minirobota

pouzivani s nadobou @\
minirobota

1

Minirobot slouzi ke krajeni bylin
a ke zpracovavani malych
mnozstvi surovin, jako napfiklad
masa, cibule, ofechu, majonézy,
zeleniny, pomazanek, omacek a
détské vyzivy.

Nasadte hnaci osu a nadobu na
hnaci jednotku.

Nasadte nadobu minirobota tak,
aby byla Zebra uvnitf duté osy
nadoby zarovnana s drazkami
na hlavni duté ose (D).
Nasadte kraje¢ na hnaci osu
®.

Vlozte suroviny, které chcete
zpracovat.

Nasadte viko a zapnéte
zafizeni.

bezpecénost
Viko snimejte vzdy az poté, co se krajec zcela zastavi.
Kraje€ je velice ostry — vzdy s nim manipulujte opatrné.

39

dulezité

V zafizeni nezpracovavejte koreni, které muze poskodit
plastové ¢asti.

Nezpracovavejte tvrdé potraviny, jako napfiklad kavova zrnka,
kostky ledu nebo ¢okoladu, které mohou poskodit noze.

tipy

Byliny se nejlépe krajeji Cisté a suché.

Pfi mixovani varenych surovin pro détskou vyzivu vzdy pridejte
trochu tekutiny.

Pred zpracovanim nakrajejte potraviny jako maso, pecivo nebo
zeleninu na kostky cca 1 -2 cm (1,2 — 3,4 in).

Pfi pfipravé majonézy pfidejte do plniciho uzavéru olej.

@) kovovy odstfedivy odst'aviiovaé (pouziite

m

CloleICIS)

pouzivani
odstredivého
odstavovace

1

aximalni rychlost)

Odstredivy odstavriovac
pouzivejte k ziskavani stavy z
tvrdého ovoce a zeleniny.

péchovac

viko

oddélova¢ duziny

filtraéni buben

pohonna hfidel odstaviiovace

Nasadte hnaci hridel odstfedivy
a misu na motorovou

jednotku ().

Vlozte oddélovac duziny do
filtracniho bubnu a ujistéte se,
Ze pfichytky zapadly do otvoru
v dolni ¢asti bubnu ().
Nasadte filtraéni buben(0) .
Odstaviova¢ nebude
fungovat, pokud neni viko
pevné uzavrené.

Nasadte na misu viko a
zajistéte pootacenim, dokud se
plnici hrdlo neoctne nad
drzadlem (D).

Nakrajejte surovinu na drobné
kousky odpovidajici velikosti
plniciho hrdla trubice.
Spotrebi¢ zapnéte a tlacte
rovhomeérné na péchovacé —
nikdy nevsouvejte prsty do
plniciho hrdla. DalSi suroviny
pridavejte az po uplném
zpracovani prvni davky.

Po pfidani posledniho kousku
nechejte odstavriova¢ zapnuty
dalSich 20 sekund, aby z
filtra¢niho bubnu odesla vSechna stava.

bezpeclnost

Nepouzivejte odstaviiovac, je-li jeho filtr poskozen.

Rezaci bity na dolni strang filtra&niho bubnu jsou velmi ostré; pfi
manipulaci s nimi a jejich Cisténi postupujte opatrné.

Pouzivejte pouze dodavany péchovaé. Nikdy nestrkejte prsty do
plnici trubice. Pfed uvolnénim ucpané pfivodni trubice odpojte
pfivodni $fdru ze sité.

Pred sejmutim vika vypnéte a pockejte na zastaveni filtru.



dilezité

® Zacne-li odStaviiovac vibrovat, vypnéte jej a odstrarite z bubnu
duzinu. (Odstavnovac vibruje, pokud je nerovnomérné rozmisténa
duzina).

® Maximalni kapacita, kterou Ize zpracovat najednou, je 500g ovoce
nebo zeleniny.

® Neékteré velmi tvrdé potraviny mohou zpomalit nebo zastavit chod
odstavriovace. Pokud se to stane, vypnéte pfistroj a odblokuijte filtr.

® Béhem pouzivani pravidelné pfistroj vypinejte a Cistéte sbérnou
nadobu na duzinu.
tipy

® Pred zpracovanim ovoce je odpeckujte a zbavte zrnek (napr.
meloun, Svestky, papriky). Jablka a hrusky neni tfeba okrajovat a
odstrariovat jadfinec.

® Pouzivejte pevné a Cerstvé ovoce a zeleninu.

® Citrusova stava bude zpénéna a nahorkla, protoZze se zpracovava
také dren a kdra. Proto je vhodnéjsi pouzivat citrusovy lis.

@ Ulozné pouzdro na adaptéry
KENSTORE™

Kuchyrisky robot je dodavan s uloznym pouzdrem na adaptéry,
ktery se vklada do nadoby.

pouzivani ulozného pouzdra

1 Vlozte do nadoby krajec.
2 Potom vlozte do uloZzného pouzdra $leha¢, strouhaci kotouce a
viko (@.

3 Nasadte pouzdro na kraje¢ a nahoru viko robota ().
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udrzba a ¢isténi

Pred ¢isténim robot vzdy vypnéte a pfivodni kabel vytahnéte ze
zasuvky.

S noZzi a kotouci zachazejte opatrné, jsou velmi ostré.

Nékteré potraviny zplsobuji zménu barevného odstinu
plastickych hmot. Jde o béznou véc, plasticky material se tim
neposkodi a chut jidel zlstane stejna. Zbarveni je mozné
odstranit hadfikem navihéenym v rostlinném oleji.

pohonna jednotka

Otfete vihkym hadfikem a osuste.
Zkontrolujte, zda kolem spojovaciho
mechanismu nejsou zbytky
potravin.

Je-li pfivodni kabel pfili§ dlouhy,
stoéte ho do prostoru na zadni
strané spotiebice (8).

mixér/mlynek

Nadobu mixéru/mlynku nejprve
vyprazdnéte, a pak ji vySroubuijte
ze sekacich noz(.

Nadobu mixéru/mlynku umyjte v ruce.

Vyjméte a omyjte t&snéni.

Nedotykeijte se ostrych nozl - ocistéte je kartackem v horké
vodé s mycim prostfedkem a pak je pod tekouci vodou fadné
oplachnéte. Nastavec mixéru neponotujte do vody.

Preklopte a nechte oschnout.

Sleha¢ se dvéma metlami

Metly opatrné vysurite z hlavice $lehace. Omyjte je v teplé vodé
s mycim prostfedkem.

Hlavici Slehace otfete vihkym hadfikem a osuste. Hlavici
SlehaCe neponofujte do vody.

ostatni dily

Umyijte v ruce, pak osuste.

Nebo je muzete umyt v horni pfihradce mycky na nadobi.
Doporucujeme kratky program s nizkou teplotou.

servis a péce o zakaznika

Poskozeny pfivodni kabel musi z bezpeénostnich divod(
vymeénit opravna firmy Kenwood, nebo opravna firmou Kenwood
povéfena.

Pokud budete mit néjaké potize pfi praci s robotem, dfive
nez zavolate pro pomoc a asistenci, podivejte se do
priivodce odstranovani problému.

Potfebujete-li radu nebo pomoc ve véci:

pouzivani spotiebice

udrzby nebo opravy

Obratte se na obchod, kde jste spotiebi¢ zakoupili.



pruvodce odstrafiovanim problém

Problém

Pri¢ina

Reseni

Robot nefunguije.

Zafizeni neni napajeno/indikator napajeni nesviti.

Nadoba neni spravné zajisténa.

Viko neni spravné zajisténé.

Zkontrolujte, zda je robot zapojeny do zasuvky.
Zkontrolujte, zda je nadoba spravné umisténa a zda
drzadlo sméfuje doprava.

Zkontrolujte, zda je bajonetovy uzavér vika spravné
umistén do drzadla.

Pokud nadoba a viko nejsou spravné nasazené,
robot nebude fungovat.

Pokud zadny z vyse uvedenych krok( problém
neodstrani, zkontrolujte domaci jistic.

Mixér/mlynek nefunguje.

Nespravna spodni ¢ast.

Mieci pfirubu nelze zaménit za mixovaci.

Pfi nasazeni nespravné mleci priruby

nebude mixér fungovat. Prohlédnéte si obrazky na
pouzité pfirubé.

Robot se béhem pouzivani
zastavil.

Robot je pretizen nebo byla prekrocena
maximalni kapacita.
Viko neni zajisténé.

Seznamte se s maximalnimi kapacitami uvedenymi
v ¢asti “pouzivani kuchynského robota”.
Zkontrolujte, zda je viko radné zajisténo.

Nedostatecny vykon
nastroju/adaptéru.

Viz tipy na pfislusném misté v ¢asti “pouzivani adaptért”. Zkontrolujte, zda jsou adaptéry spravné

nasazeny.

vazici funkce
Displej se zastavi na
zobrazeni [- - - -]

Zménéna hmotnost na displeji

Prilis mala vazena hmotnost.

Motorova jednotka se béhem provozu pohnula.

Pro vazeni malych mnozstvi pouzijte méfitka
¢ajovych nebo polévkovych IZic.

Nehybejte s pfistrojem béhem provozu.
Vynulujte displej pred vazenim dalSich ingredienci.
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Magyar

A hasznalati utasitas abrai az elsé oldalon lathaték — olvasas kézben hajtsa ki ezt az oldalit.

a Kenwood-késziilék hasznalata elétt a késziilék bekapcsolasa el6tt

® Alaposan olvassa at ezeket az utasitasokat és &érizze meg ® Ellendrizze, hogy a halézati fesziiltség megegyezik-e a
késdbbi felhasznalasra! készilék aljan feltlintetett értékkel.

® Tavolitson el minden csomagoldéanyagot és cimkét! ® Ez a készllék megfelel az Eurdpai Gazdasagi K6zosség
. i 89/336/EGK sz. iranyelvének.

bIZtonsag az els6é hasznalat el6tt

® | egyen Ovatos: a késpengék és a vagolapok 1 Tavolitsa el az sszes csomagoldanyagot, tébbek kozott a vagokés
nagyon élesek. A késpengét mindig fent a pengéjének miianyag véddboritoit. Legyen évatos, mert a
tengelynél (@, az éItél tavol fogja meg késpengék nagyon élesek. A védéboritdkat el kell dobni, mert
hasznalat és tisztitas kézben. ezekre a gyartas és a szallitas soran van sziikség.

® A késziiléket nem szabad a fogantydnal 2 Mossa at az egyes részegyseégeket: lasd A készulék tisztitasa
fogva felemelni, illetve szallitani — ellenkezd esetben a c. fejezetet.
fogantyu eltérhet, ami sériilést okozhat. 3 A halozati vezeték felesleges részét nyomja bele a késziilék

® A keverbedény Kilritése el6tt mindig vegye ki a késpengét. hatlapjaba.

® Amig a készllék fesziltség alatt van, ne tegyen semmit, illetve . ,
ne nyuljon kézzel a keveréedénybe vagy a lékészitébe. jelmagyarazat

® Kapcsolja ki a készlléket, és huzza ki a csatlakozédugaszt: 3 .
o az alkatrészek behelyezése vagy kiemelése elétt, alapkeszulek

o hasznalat utan,
o tisztitas el6tt.

® Soha ne az ujjaival, hanem mindig a tartozékként mellékelt
toméraddal/tomérudakkal nyomja at az alapanyagot az

géptest
levehetd hajtotengely
keverd edény

R fed6
adagolotolcséren. dagolotblose
® A keveré-edény fedelének levétele el6tt, illetve miel6tt a a" a?" otoleser

témérudak

turmixolot/daraloét leveszi a meghajtoé egységrél:

o kapcsolja ki a késztiléket;

o varjon addig, amig a tartozék/pengék mozgasa teljesen
megsz(nik;

o Ugyeljen arra, hogy a turmixolé/daralé edényt ne csavarja le
a forgokésrél.

biztonsagi reteszel6

halézati vezeték taroloja

sebességvezérld és jelz6lampa, amely azt jelzi, hogy a
készilék aram alatt van

mérleg funkcié

OPOPO®O®OO

® Hagyjon minden folyadékot szobahomérsékletre hulni, mielott b?/nul!lazo gomb
a turmixba helyezné. @ kijelz6

® Soha ne a fedével, hanem mindig a be/ki @ kg'/Itig'omb
sebességszabalyozoval kapcsolja a késziiléket. ® merétalca

® A reteszel6 szerkezet tulfeszitése a késziilék
meghibasodasaval jarhat, és sériilést okozhat. |ékészitd

® Csak engedélyezett tartozékot hasznaljon.

® A bekapcsolt robotgépet ne hagyja feltigyelet nélkuil. zar6dugo

® Soha se hasznéljon hibas készlléket. Intézkedjék gép ® fedd
atvizsgalasarol vagy javitasarol: lasd a javitasrol szolo részt. feddszigetelés

® A géptestet, a halozati vezetéket és a csatlakozodugaszt 6vja @ edény — mianyag
a nedvességtol. tomitégydirt

e Ugyelien arra, hogy a halézati vezeték ne logjon le az asztal pengecsoport

vagy munkafellilet szélérdl, és ne érintkezzék forro fellilettel.

® A késziiléket csak rendeltetésszerlien, haztartasi célokra
hasznalja.

® Ne Iépje tul a feltlintetett maximalis kapacitast.

® A készlléket nem lizemeltethetik olyan személyek (a
gyermekeket is beleértve), akik mozgasukban, érzékszerveik
tekintetében vagy mentalis téren korlatozottak, illetve
amennyiben nem rendelkeznek kell6 hozzaértéssel vagy
tapasztalattal, kivéve ha egy, a biztonsagukért felelésséget
vallalé személy a késziilék hasznalatat felligyeli, vagy arra
vonatkozoéan utasitasokkal latta el 6ket.

® A gyermekekre figyelni kell, nehogy a készllékkel jatsszanak.

® A készliléket csak a rendeltetésének megfelelé haztartasi célra
hasznalja! A Kenwood nem vallal felelésséget, ha a készuléket
nem rendeltetésszerlien hasznaltak, illetve ha ezeket az
utasitasokat nem tartjak be.

42



tovabbi tartozékok

késpenge

dagaszt6 eszkdz

attételes fém habverd par
maxi-kever6 fed6

vastag szeletel6/durva darabolé lemez
vékony szeletel6/finom darabolé lemez
finom (Julienne tipusu) aprit6 lemez
reszel6 lemez

attételes citromfacsaré

daralo

mini bura

gylmolcscentrifuga

KENSTORE™ karusszel tartozékok
kendlapat

@ROOARAEABIERAR®O®

A funkciok sebességének kivalasztasa

a robotgép hasznalata

-

A levehet6 tengelyt rogzitse a meghajté egységre @.

Ezutan igazitsa meg a keveréedényt, majd annak fogojat a
készllék hatlapja felé téve rogzilésig forgassa az éramutatd
jarasanak megfelel6 iranyaban @.

Valasszon ki egy tartozékot, és rogzitse azt a hajtétengelyre.
Minden esetben el6bb régzitse a keveréedényt és a tartozékot,
és csak ezutan toltse be a keveréedénybe a hozzavalokat.
Afedét @ ugy tegye fel, hogy a hajtétengely csucsa a fedd
kdzepébe csusszon.

Soha ne a fed6vel, hanem mindig a be/ki
sebességszabalyozoval kapcsolja a késziiléket.
Csatlakoztassa a késziiléket az aramforrashoz; ekkor kigyullad
a jelz6lampa, amely azt jelzi, hogy a késziilék aram alatt van.
Kapcsolja be a készlléket és valassza ki a megfeleld
sebességi fokozatot.

A keveréedény és a fedé nem megfelel6 illesztése esetén
a késziilék nem lizemel.

Az impulzuslizem (P) révid sebességndvelésre szolgal. Az
impulzusliizem addig tart, amig a gombot lenyomva tartja.

A fedé, a tartozékok és a kever6edény eltavolitasat forditott
sorrendben kell végeznie.

A fedd levétele el6tt mindig kapcsolja ki a késziiléket.

fontos

A robotgép nem alkalmas kavészemek apritasara vagy
daralasara, illetve porcukor kristalycukorbdl valé elballitasara.
Mandulaesszencia, illetve egyéb izesitdanyagok hozzaadasa
esetén Ugyelni kell arra, hogy ezek az anyagok ne érjenek a
mianyaghoz, mert ez tartds elszinezédést idézhet el6.

Eszkoz/tartozék Funkcio Sebesség | Maximalis kapacitas
Késpenge Egy lépcsds tésztakeverés Min —Max | 1,5kg teljes suly
Tészta — margarin beledolgozéasa a lisztbe 5 — Max 340g liszt suly
Viz hozzdadaséaval 6sszedolgozza a tészta 1-5
hozzavaloit
Apritas/pépesités Max 600g hus
Késpenge maxi-keverd fedével Levesek — kis sebességen kezdjen, majd Min — Max 1,5 liter
fokozatosan ndvelje a sebességet a maximumig
Habverd Tojasfehérjék Max 6 tojasfehérje
Tojas & cukor margarin nélkdl készult Max
piskotatésztak részére
Krém 5 — Max 500 mls
Dagaszt6 eszkdz Eleszt6vel késziilt tésztak Max 600g
Lemezek — szeletel6/darabold/ Szilard alapanyagok, mint példaul a répa, vagy a | 5 — Max
reszel6 kemény sajt
Lagyabb alapanyagok, mint példaul az uborka, Min -5
vagy a paradicsom
Reszel6 lemez Parmezan sajt, burgonya burgonyas gombéchoz. | Max
Citromfacsaré Citrom 1
Mini bura & kés Mindent feldolgoz Max 200g
Turmix Mindent feldolgoz Max 1,5 liter
Daralé Mindent feldolgoz Max
Gyumolcscentrifuga Gylmolcs & zoldségek Max 500g
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mérleg funkcio

A robotgép rendelkezik beépitett
mérleg funkciéval, amely
segitségével az dsszetevok
kdzvetlendl a keveré- vagy turmix
edényben megmérhetdk.

® A maximalis mérési kapacitas 3
kg. Ez az Osszes Osszetevd és az
edény teljes sulya.

a mérleg funkcié hasznalata

1 Afeldolgozando 6sszetevék hozzaadasa el6tt mindig
csatlakoztassa a hajtétengelyt, a kiegészitét vagy a
turmixedényt a meghajtéegységhez.

2 Csatlakoztassa a készlléket — a N N

kg b g oz

kijelzd Ures marad. LOO6| oy,
3 Nyomja meg egyszer a 88885

BE/NULLAZAS gombot, a kijelz6
vilagitani kezd. ( \

4 Nyomja meg a (kg/Ib) gombot a B <> l':l'
gramm vagy uncia kozotti :
vélasztashoz. A kijelzd alapbeallitasa
az els6 bekapcsolaskor kg/g. e N\ e N\

kg

oA k’észuk.ék 2 g-0s Iépfés'ekben mér, :Sm‘l - :‘,I : 5
ezért a kisebb mennyiségek :
méréséhez ajanlott a
teaskanal/evékanal hasznalata.

5 Ellendrizze, hogy a kijelz6 ‘0’-t mutat-e, ha nem, nullazza le a
BE/NULLAZAS gomb segitségével. Ezutan mérje meg az
OsszetevOket kdzvetlenll a keverd- vagy turmix edényben. A
suly leolvaséasa utan, nyomja meg a BE/NULLAZAS gombot,
és a kijelz6 visszaadll ‘0-ra. Adja hozza a kovetkez6 dsszetevoét,
és most annak a sulya jelenik meg a kijelzén. Ismételje a
folyamatot, amig minden 6sszetevét megmér.

® Ha a kijelz6t nem nullazza le, és az 6sszetevéket vagy a
talat/tartozékokat/fedelet eltavolitjak, a kijelz6 [ - - - -]-t mutat,
ami negativ értéket jelent. A nullazashoz nyomja meg
egyszer a BE/NULLAZAS gombot.

6 Tegye fel a fedelet, és valasszon sebességet a robotgép
hasznalatahoz.

® Hasznalat kozben a kijelzén a [- - - -] lathatd, amig a
sebességvezérlét vissza nem dllitja a kikapcsolt helyzetbe.

® A hasznalatot és a sebességvezérld kikapcsolasat kovetéen az
utoljara mért suly lathaté a kijelzén. Megjegyzés: A sulyban a
fedél sulya is benne lesz, ha a kijelz6t nem nullazza le a
bekapcsolas el6tt.

® A robotgép mikddése kozben az adagolotdlcséren keresztill
hozzaadott tovabbi 6sszetevék sulya nem jelenik meg a
kijelzén.

3 mérdétalca

A levehetd mérétalca segitségével
a tal vagy a mixer hasznalata
nélkll is megmérheti a
hozzavalokat. Helyezze a talcat a
motor egységre és forditsa el az
6ramutato jarasaval megegyezé
iranyban. Ezutan kévesse “a
mérleg funkcié hasznalata” c.
részben leirt 2. — 5. [épéseket.
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Az eltavolitashoz forditsa el a talcat az éramutaté jarasaval
ellenkezé irdnyban, és vegye le.

automatikus kikapcsolas

A kijelz6 automatikusan kikapcsol, ha 5 percig ugyanaz a
mérési eredmény.

A kijelz6 manualisan is kikapcsolhaté, ha néhany masodpercig
lenyomva tartja az ON/ZERO gombot.

fontos

Ne terhelje tul a 3 kg-os maximalis mérési kapacitas
tullépésével.

Ne tegye ki a géptestet tulzott er6hatasoknak, mivel ez
karosithatja a mérleg érzékeldit.

Mindig szaraz, egyenletes felszinen hasznalja a robotgépet
méréshez.

A mérleg funkcié hasznalata kdzben ne mozgassa a géptestet.

turmixgép hasznalata

1

a b~ w

[oe]

A tomitégydr(t (@) illessze bele a forgdkés !

egységbe (9 — ugyeljen, hogy a

témitégyiri mindenhol megfeleléen
ratapa_cfjmi\ ? foigc')'kes eg)fs?gre. o

Ha a tomitégydirii megsériil, vagy nem :
illeszkedik megfeleléen, akkor a
késziilék szivaroghat. ——
Csavarja ra az edényt a forgokés _
egységre.

Helyezze az alapanyagokat az edénybe.
lllessze a feddszigetelést a fedd aljahoz.
Helyezze a t6ltényilas kupakjat a fedébe,
és egy elforgatassal E zarja le.
Helyezze a fedét a turmix edényre és
forgassa el a toltényilas kupakot, o
hogy megfeleléen razarjon.

A toltényilas kupak 3 kilonbdzé helyzetbe
allithatd (lasd A)

& _ atoltényilas kupak kivehetd,
behelyezheti az alapanyagokat az
edénybe.

E — a fed6 nincs lezarva / a toltényilas
kupak razarva a fedére, igy a fedé
egészében kivehetd.

ﬁ — a fed6 zarva.

Helyezze a turmixgépet az elektromos
egységre és forditsa el, hogy megfeleléen
razarjon @.

Valassza ki a megfeleld sebességi
fokozatot, vagy hasznalja az impulzus
lizemmddot.

(4

)




fontos

Hagyjon minden folyadékot szobahomérsékletre hulni,
mielott a turmixba helyezné.

A turmixgép hosszu élettartama érdekében sose hasznaélja a
késziléket 60 masodpercnél tovabb. Amint a turmixnak
megfelel6 az allaga, kapcsolja ki a késziiléket.

Ne turmixoljon fliszereket, mert kart tehetnek a miianyag boritasban.
A készillék nem mikddtethetd, ha a turmixgép nincs
megfeleléen csatlakoztatva.

A turmixgép bekapcsolasa elétt ne helyezzen szaraz
alapanyagokat a turmix edénybe. Ha sziikséges, darabolja fel
a szaraz alapanyagokat, vegye ki a toltényilas kupakjat, majd
turmixolas kdézben egyenként ejtse bele 6ket a turmix edénybe.
Ne téaroljon ételt a turmixgépben. Ha hasznalaton kivil van,
akkor mindig Uritse ki a készuléket.

Ne tegyen tébb mint 1 1/2 liter (2pts 12floz) folyadékot a
turmixgépbe — habzé folyadékok, példaul tejturmixok esetében
pedig ennél is kevesebbet.

Megjegyzés: A daral6 alapegysége nem felcserélheté iiveg
turmixgép edényével. A késziilék nem miikédtethetd, ha
rossz alapegység van felillesztve. Lasd a forgokés
alapegység rajzait.

otletek

Majonéz készitésekor az olajat leszamitva helyezze az 6sszes
alapanyagot a turmixgépbe. Turmixolas kézben 6ntse az olajat
a toltényilas kupakjaba és hagyja atfolyni rajta.

Surl folyadékok, példaul pépek és martasok elballitasa utan
az edényfal letisztitasahoz tobb folyadékra lehet sziikség.
Jégdarabolashoz hasznalja az impulzus tizemmodot révid
szlinetekkel.

a tartozékok hasznalata

késpenge/@) tésztakeverd
Az Osszes tartozék kozil a kés
hasznalhato a legtébb feladathoz. A
feldolgozott anyag allaga a feldolgozasi
id6 hosszatol fiigg. A durvabb szerkezet(i
anyagok feldolgozasahoz hasznalja az
impulzuskapcsolét.

A késpenge hasznalhato torta- és
sliteménykészitéshez, nyers és f6tt hus,
z06ldségfélék és did apritasahoz,
pastétomokhoz, martasokhoz, pirékhez
és levesekhez, valamint zsemlemorzsa
készitéséhez szaraz kenyérbdl vagy
zsemlébdl. Tésztakeverd hianyaban kelt
tészta keverékekhez is igénybe veheto.

@

@7

A tésztakeverd kelt tészta keverékekhez
hasznalatos.

otletek

késpenge

A hust, kenyeret és zoldségféléket feldolgozas el6tt vagja kb. 2
cm-es kockakra.

A szaraz zsemlét tordelje darabokra, és miikddés kdzben
helyezze be az adagolétdlcséren keresztil.
Slteménykészitéskor kdzvetlenll hitébdl kivett, 2 cm-es
kockakra vagott margarint hasznaljon.

Vigyazzon, nehogy tul sokaig végezze a feldolgozast.
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@ habveré

a habver6 hasznalata

1

tésztakeveré

Tegye bele a szaraz hozzavaldkat a kever6edénybe, majd a
folyadékot a készllék jaratasa kdzben toltse be az
adagolotdlcséren keresztil. A tészta rugalmas golyova valasaig
végezze a keverést (60-90 mp).

Az atgyurast kézzel végezze, de lehetdleg ne a
kever6éedényben, mert ezaltal karosodhat a készilék.

A habver6t csak hig keverékekhez
hasznalja (pl. tojasfehérje, krém, sdritett
tej, tojas és cukor zsir nélkili
tésztaalaphoz), mert a siribb
keverékek (pl. zsir és liszt) tonkreteszik.

lllessze a hajtotengelyt és a
keveréedényt a géptestre.
Nyomja be jol a két verépélcat a
haijtofejbe © .

Ovatosan forgatva illessze helyére a habverst.

Adagolja be a hozzavaldkat.

lllessze helyére a fed6t Ugyelve arra, hogy a tengely csucsa a
fedd kdzepébe csusszon.

Kapcsolja be a készuléket.

fontos

Egy Iépcsds tésztakeveréshez, illetve margarin és cukor
felveréséhez ne hasznalja a habver6t, mert az
megrongaloédhat. A tésztakeveréshez mindig a késpengét
hasznalja.

otletek

A legjobb eredményt akkor kapja, ha a felnasznalt tojasok
szobahémérsékletliek.

Ellenérizze, hogy a keveréedény és a habver§ tiszta és
zsirmentes-e.

@ mixer terelSlap

N

w

Folyadékok keverése esetén a
késpengét a mixer terel6lappal
hasznalja, mert ezaltal 1 literre 1,5
literre ndvelhetd a mixelt anyag
mennyisége, elkertilhetd a szivargas, és
javithatd a penge aprité teljesitménye.

lllessze a hajtotengelyt és a
keveréedényt a géptestre.

lllessze helyére a késpengét.
Adagolja be a hozzavaldkat.

lllessze a terel6lapot a penge folé ugy,
hogy az a

keveréedény belsé peremére fekidjon fel © . Tilos a
terel6lap lenyomasa: azt mindig a k6zépsé fogantyunal
szabad csak megfogni.

lllessze helyére a fed6t, és kapcsolja be a késziiléket.



szeletel6/reszelSlapok

megfordithat6 szeletelé/reszel6lapok
- vastag (2 , vékony (25

A lapok reszel6 oldalat sajtokhoz,
répahoz, burgonyahoz és mas, hasonlo
allagu élelmiszerekhez hasznalja.

A lapok szeletel6 oldalat sajthoz,
répahoz, burgonyahoz, kaposztahoz,
uborkahoz, cukkinihez, céklahoz és
hagymahoz hasznadlja.

finom apritélemez

A lemezzel hasabokra vaghatja a
sutnivald burgonyat, tovabba salatak,
koretek és raguk hozzavaléit (pl. répa,
patisszon, cukkini, uborka) aprithatja
fel.

reszel6lap @)

Parmezan sajt és knédlihez valo
burgonya lereszeléséhez.

biztonsag

® Soha ne vegye le a fedé6t addig,
amig a vagolemez teljesen meg
nem allt.

® Rendkiviil 6vatosan banjon a
vagolemezekkel, mert azok
nagyon élesek.

a vagolemezek
hasznalata
1 lllessze a hajtétengelyt és a

keveréedényt a géptestre.
2 Alemezt kdzéps6 fogantyujanal

(@ tartva helyezze a kivant oldallal felfelé a hajtotengelyre (.

3 lllessze helyére a fedét.

4 Valassza ki a kivant méretl adagoloétolcsért. A tomérud-ban egy
kisebb méret(i adagolétdlcsér is taldlhatd, ami az aprobb
hozzavaldk feldolgozasahoz hasznalhatd.

A kis adagolotdlcsér hasznalatakor elébb helyezze be a nagy
témérudat az adagolétdlcsérbe.

A nagy adagolétolcsér hasznalatakor a két tomérudat
egyszerre hasznalja.

elf;

——
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citrusfacsaro

® kip

@ szlird

a citrusfacsard
hasznalata

1

darald

@ daralo kés

@ tomité gydrd

® daralo edény

@ fedél, szordfejjel

biztonsag

® A daralé edény nélkil soha ne szerelje fel a

® Amig a daral6 a robotgépen van, ne csavarja

® Ugyelien arra, hogy ne érjen a daralé kés

Tegye be a hozzavaldkat az adagolo6tolcsérbe.
Kapcsolja be a késziiléket, és a toméruddal nyomkodija le a
hozzavalokat. Soha ne tegye az ujjat az adagolétolcsérbe.

otletek

Friss hozzavalokat hasznaljon.

Ne vagja tul apréra a hozzavalokat. Toltse ki teliesen a nagy
adagolotolcsért, mert igy megakadalyozhatja, hogy a feldolgozas
soran az élelmiszerdarabkak oldalt kicsusszanak. Szlkség
esetén hasznalja a kis adagolo6tolcsért.

Az apritolap hasznélata esetén a hozzavaldkat vizszintesen
helyezze el.

Szeletelés vagy reszelés: a robotgép a fliggslegesen (O
elhelyezett darabokat révidebb, a vizszintesen (@ elhelyezett
darabokat hosszabb szeletekre vagja.

A feldolgozast kdvetéen a lapon vagy a keveréedényben
mindig lesz némi maradék.

A citrusfacsard narancs,
citrom, lime és grapefruit
levének a kicsavarasara
alkalmas.

lllessze a hajtotengelyt és a
keveréedényt a géptestre.
llessze be a sz(irét a
keveréedénybe lgyelve arra,
hogy a sz(iré fogoja kdzvetleniil a keveréedény fogoja () folott
legyen.

Helyezze ra, majd forgatva hlizza ra teljesen a kupot a
hajtotengelyre (.

Végja félbe a gyiimdlcsét, majd kapcsolja be a
robotgépet, és nyomja ra a gyimoélcsoét a

kupra. O
A citrusfacsaré addig nem miikédik, amig a
szliré nincs jol a helyén.

A daral¢ fliszerek, dio és kavé driésére
egyarant hasznalhato.

forgdkést a robotgépre.
le a daralé edényt.

éleihez. A daral6 kést mindig gyermekektél
elzarva tarolja.




Ne vegye le a daralét, mig a késpengék teliesen meg nem
alltak.

Megjegyzés: A daralé alapegysége nem felcserélhetd liveg
turmixgép edényével. A késziilék nem miikédtethetd, ha
rossz alapegység van felillesztve. Lasd a forgokés
alapegység rajzait.

fontos megjegyzések

A motor kimélése érdekében soha ne hasznalja a daralot
egyhuzamban 30 masodpercnél tovabb. Ha elérte a kivant
allagot, azonnal allitsa le a késziléket.

A fliszerek karosithatjak a készilék mianyagat, ezért
feldolgozasukat kerilni kell.

Ha a daralot helytelendl szereli fel a robotgépre, a motor nem
indul el.

A daralét csak szaraz 6sszetevék feldolgozasara hasznalja.

a daralé hasznalata

1

mini bura

@ mini késpenge
@ mini bura

a mini bura
hasznalata

1

2

A feldolgozandé ételt tegye a
daral6 edénybe. Az edényt
legfeljebb félig toltse meg.
Helyezze a tomité gydrdt a daralé
kés aljzataba.

A daralé kést forditsa fejjel lefelé,
és illessze a daralé edény szajara
ugy, hogy a kés az edénybe érjen.
Csavarja az aljzatot az edényre, és
kézzel szoritsa meg.

Helyezze a daral6t az elektromos
egységre és forditsa el, hogy razarjon (.

Kapcsolja a robotgépet maximalis sebességre vagy hasznalja
a rovid izem gombot.

Ha elkészllt a daralassal, vegye le a daralo kést, és helyezze
fel a fedelet: az elkészilt port kdzvetlenil a daralébdl szérhatja
az ételre.

A fedél nem zar Iégmentesen.

néhany jo tanacs
A flszerndvényeket lehetéleg
tisztan és szarazon daralja.

A mini bura fliszernévények
Osszeapritasara és kis
mennyiségl alapanyagok, mint
példaul hus, hagyma, magvak,
majonéz, z6ldségek, purék,
sz6szok és bébiétel
Osszekeverésére alkalmas.

lllessze a meghajté tengelyt és
a burat az elektromos
egységre.

lllessze fel a mini burat - a mini
bura belsejében talalhato
bordazatnak illeszkednie kell a kdzéps6 csébordazatahoz (1) .

@) fém
gyumolcscentrifuga
(hasznalja a legnagyobb
sebességen)

A gyumdlcscentrifugat
gyumsolcs- és zoldséglé
készitésére hasznalhatja.

a gyumdlcscentrifuga
hasznalata

1

Helyezze a késpengét a meghaijté tengely folé (k) .
Rakja be az 6sszekeverendé alapanyagokat.
Helyezze fel a fed6t és kapcsolja be a késziiléket.

biztonsag

Ne vegye le a fed6t, mig a késpenge teljesen meg nem allt.
A késpenge nagyon éles — mindig kell§ elévigyazatossaggal
nyuljon hozza.

fontos

Ne turmixoljon fliszereket, mert kart tehetnek a miianyag
boritasban.

Ne turmixoljon kemény alapanyagokat, mint példaul
kavébabot, jégkockakat vagy csokoladét, mert kart tehetnek a
késpengében.

javaslatok

Fliszernévényeket akkor javallott apritani, amikor a turmixgép
tiszta és szaraz.

Bébiétel 6sszekeverésekor, ha elére elkészitett alapanyagokat
is hasznal, akkor mindig adjon hozza egy kis folyadékot is.

A turmixolas megkezdése el6tt a hust, a kenyeret és a
zOldségeket vagja fel korilbelll 1-2 cm-es (1/2 — 3/4 in)
kockakra.

Majonéz készitésekor az olajat a toltényilason keresztil
adagolja.

toloka

fedél
pépeltavolitd
sz(irédob
sebességes

lllessze a hajtétengelyt
gylmédlcscentrifuga és a talat
a motor egységre ().
Helyezze a pépeltavolitot a
sz(irédobba, tgyelve arra,
hogy a flilek a dob aljan
talalhato aljzatokba kertiljenek

lllessze be a sziir8dobot (0) .
A gyumolcscentrifuga nyitott
fedéllel nem miikodik.
Helyezze a tartozék fedelét a
talra, forditsa el amig régzdl,
és az adagolocso a fogantyu
felett helyezkedik el (P) .
Végja fel az alapanyagokat
akkora kockakra, hogy
beférjenek az adagolécsobe.




Kapcsolja be a készlléket és egyenletesen tolja

le az alapanyagokat a tolékaval - soha ne helyezze ujjat az
adagolocsobe. Dolgozza fel teljesen, mielott Ujabb adagot tolna
be.

Miutan az utols6 darabot is berakta, hagyja a készuléket tovabbi 20
masodpercig Uresen jarni, hogy a maradék levet is kiszivja a
sz(rédobbol.

elsd a biztonsag

Ne hasznalja a gyiimolcscentrifugat, ha a sziirgje sériilt.

A szlrédob aljan talalhaté vagoélek nagyon élesek, ezért
fokozottan tigyeljen a dob kezelésekor és tisztitasakor.

Kizarolag a készllékhez mellékelt tomdrudat hasznalja. Soha ne
nyuljon kézzel az adagol¢ tolcsérbe. Mielétt kitisztitjia az adagold
télcsért mindig kapcsolja ki a motort, és a csatlakozét is hizza ki a
konnektorbol.

A fedél levétele el6tt kapcsolja ki a késziiléket és mindig varja meg,
amig a sz(r6 forgasa leall.

fontos

Ha a gylimdlcsprés razkodni kezd, kapcsolja ki és tavolitsa el a
gyumolcspépet a dobbdl. (A gép akkor razkodik, ha a gylimélcshus
egyenetlenil osztédik el).

Egyszerre legfeljebb 500g gylimdlcs vagy z6ldség préselhetd ki.
Egyes nagyon kemény alapanyagok miatt a centrifuga lelassulhat
vagy megallhat. Ha ez torténne, kapcsolja ki a készlléket, és
tisztitsa meg a szrét.

Feldolgozas kdzben a gylimdlcsvel-gyUjté tartalmat rendszeresen
Uritse ki.

otletek

A feldolgozas elott tavolitsa el a magokat (pl. paprika, sargadinnye,
szilva) és az erosebb héjat (pl. saregadinnye, ananasz). Az almat
és a kortét nem sziikséges kimagozni és meghamozni.

Hasznaljon szilard, friss z6ldséget és gyimdlcsot.

A citrusfélék leve keseru és habos lesz, mivel a héjak szintén
feldolgozasra kerllnek. Citrusfélékhez hasznalja a citrusprést.

69 KENSTORE™ karusszel tartozékok

A turmixgéphez tartozik egy tarold karusszel is, amely
beleilleszthetd a buraba.

a tarol6 karusszel hasznalata

1
2
3

lllessze a késpengét a buraba.
llessze a habverét, a lemezeket és a fed6t a karusszelbe (@).
lllessze a karusszelt a késpenge folé és helyezze fel a

készUllék fedelét .
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apolas és tisztitas

® Tisztitas el6tt minden esetben kapcsolja ki a gépet, a halozati
dugaszt hizza ki a konnektorbdl.

® A késpengék és a vagolapok rendkivil élesek, ezért ezekkel
nagyfoku korlltekintéssel kell banni.

® Bizonyos élelmiszerek hatasara a mlianyag elszinezédhet. Ez
teljesen normalis jelenség, ami nem karositja a mianyagot,
illetve nem befolyasolja az élelmiszerek izét. Az ilyen
elszinezédések ndvényi olajba martott ruhadarabbal dérzsdlve
tavolithatok el.

géptest

® E|6bb nedves ruhaval torolje at,
majd térdlje szarazra. Ugyeljen
arra, hogy a reteszelé
mechanizmus tertiletén ne
legyenek élelmiszermaradékok.

® A haldzati csatlakozé vezeték

felesleges részét a készulék

hatlapjaban kialakitott helyen

tarolja (s).

turmixolé/daralé

Miel6tt a turmixolé/daralé edényt

lecsavarja a forgokésrél, mindig ontse ki az edény tartalmat.

2 Aturmixol6/daralé edényt kézzel mosogassa el.

Vegye ki és mossa el a tomitéseket

4 Ne nyuljon az éles pengékhez. Forré szappanos viz
segitségével kefélje tisztara, majd csap ala tartva 6blitse at
alaposan azokat. Tilos a pengecsoportot vizbe meriteni.

5 Lefele forditva hagyja megszaradni.

N

w

habveré

® A ver@palcakat enyhe hiizogatassal emelje ki a hajtofejbdl,
majd meleg szappanos vizben mosogassa el.

® A hajtéfejet el6bb nedves ruhaval tordlje at, majd torolje
szarazra. Tilos a hajtofejet vizbe meriteni.

egyéb alkatrészek

® Ezeket kézzel mosogassa el, majd torélje szarazra.

® Ezek mosogatégépben is elmoshatoak, ha a legfelilre helyezi
ket a gépben. Rovid és alacsony hémérsékletli program a
javallott.

szerviz és ugyfélszolgalat

® Ha a halozati vezeték megsértl, akkor azt biztonsagi okok
miatt csak a Kenwood vagy egy hivatalos Kenwood
markaszerviz cserélheti ki.

® Ha barmilyen problémat tapasztal a robotgép hasznalata
soran, olvassa el a hibakeresési Utmutatoét, mielétt
segitséget kérne.

Amennyiben segitségére van szlksége:

® A készullék hasznalataval kapcsolatban; vagy

® A készllék szervizelése vagy javitasa céljabdl
Keresse fel azt az izletet, ahol a robotgépet vasarolta.



Hibakeresési utmutato

Hiba

Ok

Megoldas

A készilék nem miikodik

Nincs aram alatt / a jelz6ldampa nem vilagit.

A bura nincs megfeleléen razarva.

A fed6 nincs megfeleléen lezarva.

Ellendrizze, hogy a készllék csatlakoztatva van-e
az aramforrashoz.

Ellenérizze, hogy a bura megfeleléen van-e
felhelyezve és hogy a fogantyu jobb kézre esik-e.

Ellenérizze, hogy a fedd reteszelé megfeleléen van-e
hozzaillesztve a forgd egységhez.

A késziilék nem miikodtethetS, ha a bura és a
fed6 nem illeszkednek megfeleléen.

Ha nem a fentiek okozzak a hibat, akkor ellenérizze
a hazi biztositék/aramkoér megszakitot.

A turmixgép/daralé nem
mikodik

Nem a megfelel6 alapegység van
csatlakoztatva.

A daralé alapegysége nem felcserélheté
turmixgép edényével. A késziilék nem
miikodtethetd, ha rossz alapegység van
felillesztve. Ellendrizze a rajzon, hogy a megfeleld
alapegység van-e felillesztve.

A készUlék leall miikodés
kdzben

A készlilék tulterhelt / maximalis kapacitas
tallépve.
A fed6 nincs lezarva.

Ellenérizze a feltlintetett maximalis kapacitast, lasd
a “Turmixgép hasznalata” részt.

Ellenérizze, hogy a fedé megfeleléen van-e lezarva.

Az eszkozok/tartozékok gyenge
teljesitményt nyujtanak.

Lasd a javaslatokat a vonatkozé “tartozék hasznal
megfeleléen vannak-e 0sszeallitva.

lata” részben. Ellenérizze, hogy a tartozékok

mérleg funkcié
hasznalata kézben a kijelzd
folyamatosan [- - - -]-t mutat.

Megvaltozott a mért suly
a kijelzén.

A mért mennyiség tul kicsi.

Hasznalat kdzben elmozditottak a készulléket.

Nagyon kis mennyiségeket mérjen teaskanallal vagy
evékanallal.

Ne mozgassa hasznalat kozben.
Nulldzza le a kijelzét a kbvetkez6 dsszetevd
mérése el6tt.
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Polski

Przed przystapieniem do czytania instrukcji prosimy roztozy¢ pierwsza strone z ilustracjami

przed uzyciem urzadzenia Kenwood

® Przeczytaj uwaznie ponizsze instrukcje i zachowaj je na
wypadek potrzeby skorzystania z nich przysztosci.

® \Wyjmij wszystkie materiaty pakunkowe oraz wszelkie etykiety.

bezpieczenstwo

® Noze i tarcze tngce sg ostre;nalezy
obchodzi¢ sie z nimi ostroznie. Zawsze
trzymaé noze za wierzch uchwytu @ , z
dala od krawedzi tnacej, zaréwno podczas
uzytkowania, jak i podczas czyszczenia.

® Nie podnosi¢ ani nie przenosi¢ malaksera za uchwyt, gdyz
grozi to peknieciem uchwytu i odniesieniem obrazen fizycznych
przez uzytkownika.

® Przed opréznieniem miski zawsze wyjmowac ostrze.

® Gdy urzadzenie jest podtaczone do zasilania, nie wktada¢ rak
do miski ani do miksera.

® Wylaczy¢ urzadzenie i wyjac¢ wtyczke:
o przed dotgczeniem lub wyjeciem jakiej$ czesci
O po uzyciu
O przed czyszczeniem

® Nigdy nie wktadaé¢ palcéw do podajnika. Zawsze uzywaé
dostarczonego popychacza(czy).

® Przed zdjeciem pokrywki z miski lub zdjeciem miksera/mtynka
z korpusu z silnikiem:
o wylgczy¢ urzadzenie;
o poczeka¢, az wszystkie elementy /ostrza catkowicie sie

zatrzymaja;
o Uwazaj, aby nie odkreci¢ dzbanka miksera lub mtynka od
zespotu ostrzy.

® Przed dodaniem cieczy do rozdrabniarki poczekac, az ostygnie
do temperatury pokojowej.

® Do wigczania i wytgczania urzadzenia nie nalezy uzywaé
pokrywki, tylko regulatora predko$ci.

® Urzadzenie to moze ulec uszkodzeniu i spowodowacé
obrazenia, jesli mechanizm blokujacy zostanie narazony na
dziatanie nadmiernej sity.

® Nie nalezy uzywaé niedozwolonego wyposazenia.

® Nie pozostawia¢ wtgczonego urzadzenia bez dozoru.

® Nigdy nie uzywaé uszkodzonego urzadzenia. Oddac je do
sprawdzenia lub naprawy: patrz ‘serwis!

® Nie dopusci¢, aby korpus urzadzenia, kabel lub wtyczka
zamokty.

® Nie pozwalaé, aby kabel zwisat z krawedzi stotu lub blatu
kuchennego albo dotykat gorgcych powierzchni.

® Urzadzenie powinno by¢ uzytkowane zgodnie z jego
przeznaczeniem i tylko w domu.

® Nie przekracza¢ podanych maksymalnych pojemnosci.

® Niniejsze urzadzenie nie powinno by¢ uzywane przez osoby (w
tym dzieci) o ograniczonych zdolno$ciach fizycznych,
umystowych lub o zaburzonych zmystach, jak réwniez przez
osoby niedoswiadczone i nie znajace sie na urzadzeniu,
dopoki nie zostang one przeszkolone na temat zasad
eksploatacji tego urzadzenia lub nie beda nadzorowane przez
osobe odpowiadajgca za ich bezpieczenstwo.

® Nalezy sprawowac kontrole nad dzieémi, zeby nie bawity sie
urzadzeniem.

® Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego.
Firma Kenwood nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci w
przypadku niewtasciwego korzystania z urzadzenia lub
nieprzestrzegania niniejszych instrukcji.

®

przed podtaczeniem urzgdzenia

® Upewni¢ sie, ze napiecie sieci jest takie samo jak podane na
spodzie urzadzenia.

® Urzadzenie jest zgodne z Dyrektywa UE 89/336/EEC.

przed uzyciem urzgdzenia po raz pierwszy

1 Zdja¢ opakowanie urzgdzenia wraz z plastykowymi
ochraniaczami nozy. Nalezy uwaza¢, gdyz noze i tarcze tnace
s bardzo ostre. Ochraniacze te nalezy wyrzucié, gdyz stuzg
one tylko do ochrony ostrzy podczas produkciji i transportu.

2 Umy¢ czesci (patrz “czyszczenie”).

3 Nadmiar kabla umiesci¢ z tytu urzadzenia.

wykaz czesci

malakser

korpus

wyjmowalny watek napedzajgcy
miska

pokrywka

podajnik

popychacze

blokady bezpieczenstwa
miejsce na kabel

regulator predkosci z kontrolkg zasilania
Funkcja wazenia

przycisk on/zero

wyswietlacz

przycisk kg/ Ib

podstawka do wazenia

ikser

zatyczka otworu do napetniania
pokrywka

uszczelka pokrywki

naczynie

uszczelka

podstawa z nozami

ClCISICICICE= BINCISICICENCICICISICICIOICIS)



dodatkowe wyposazenie

@ zespot nozy tnacych

@) narzedzie do zagniatania ciasta

@ podwdjna metalowa trzepaczka z przektadnig

@3 ostona maxi-blend

tarcza do krojenia na grube plasterki/siekania zgrubnego
@ tarcza do krojenia na cienkie plasterki/siekania na drobno
tarcza do siekania cienkich frytek

@7 tarcza do rozcierania

wyciskacz do cytruséw

mtynek

miska mini-malaksera

@) sokowiréwka odsrodkowa

@) karuzelowe tacze na nasadki KENSTORE™

@) szpatutka

jak uzywaé malaksera

1 Zamocowac¢ odtgczalny trzonek do zespotu napgdowego @.

2 Umiesci¢ miske raczka do tytu i przekreci¢ zgodnie z ruchem
wskazoéwek zegara, az sie zablokuje @.

3 Zalozy¢ na watek wybrane narzedzie.

® Zawsze przed wiozeniem sktadnikow umiesci¢ miske i
narzedzie na urzadzeniu.

4 Zatozy¢ pokrywke @ tak, aby czubek watka znajdowat sie w
centrum pokrywki.

® Nie nalezy uzywa¢ pokrywki do wtaczania /wytaczania
urzadzenia; uzywac tylko regulatora predkosci.

5 Podtaczy¢ wtyczke do gniazdka sieciowego. Zaswieci sig
kontrolka zasilania. Wigczy¢ urzadzenie i wybraé ustawienie
predkosci.

® Urzadzenie nie bedzie dziataé, gdy miska i pokrywka nie sg
dobrze zaloZone.

® Do pracy przerywanej nalezy uzywac przycisku pracy
impulsowej (P). W trybie pracy impulsowej urzadzenie pracuje
tak dtugo, jak wcisniety jest przycisk.

6 Aby zdja¢ pokrywke, narzedzia i miske, nalezy powtérzyé
powyzsza procedure w odwrotnej kolejnosci.

® Przed zdjeciem pokrywki wylaczy¢ urzadzenie.
wazne

® Urzadzenie nie nadaje sie do kruszenia i mielenia ziaren kawy
ani do mielenia cukru na puder.

® Dodajac esencje migdatowa lub inne aromaty nalezy uwazac,
aby nie dotykaty czesci plastikowych, gdyz moga powodowac
jego trwate zabarwienie.

wybor ustawienia predkosci dla poszczegolnych funkgji

Narzedzie/nasadka Funkcja

Predkos¢ Maksymalna objetos¢

Zespot nozy tnacych

Jednostopniowe ciasto w proszku
Ciasto — ucieranie tluszczu z maka 5 — Max
Dodanie wody w celu potaczenia sktadnikéw ciasta| 1 —5

Siekanie/przecieranie/pasztety

Min — Max | Catkowita waga 1,5 kg

Waga maki 340 g

Max Waga miesa 600g

Zespot nozy tnacych z ostong

Zupy — rozpocza¢ przy matej predkosci i

Min — Max 1,5 litra

maxi-blend zwigkszaé do ustawienia Max

Trzepaczka Biatka jaj Max Biatka z 6 jaj
Jaja z cukrem do biszkoptow bez ttuszczu Max
Smietana 5 — Max 500 ml

Narzedzie do zagniatania ciasta Mieszanki z drozdzami

Max 600 g

Tarcze — krojenie na plasterki/

Twarde produkty, takie jak marchewka, twardy ser | 5 — Max

siekanie/krojenie frytek Bardziej miekkie produkty, takie jak ogorki Min - 5
i pomidory
Tarcza do rozcierania Parmezan, ziemniaki na kopytka Max

Wyciskacz do cytruséw Owoce cytrusowe

1

Miska mini-malaksera i zesp6t Wszystkie zastosowania Max 200 g
nozy tnacych

Nasadka miksujaca Wszystkie zastosowania Max 1,5 litra
Mtynek Wszystkie zastosowania Max

Sokowiréwka od$rodkowa Owoce i warzywa

Max 500 g




funkcja wazenia

Twdj robot kuchenny jest
wyposazony we wbudowang
funkcje wazenia, zeby umozliwi¢
wazenie sktadnikdéw prosto w misie
albo w dzbanku nasadki
miksujace;j.

Maksymalna objeto$¢ wazonych
sktadnikow wynosi 3 kg. Jest to
ogdlna waga wszystkich sktadikéw plus masa misy albo
dzbanka.

korzystanie z funkcji wazenia

1

Zawsze trzeba dopasowac¢ wat

napgdowy, misg oraz nasadki przed (""" (o o )
dodawaniem ingredientow lub L|ana n
dzbanek do ptynéw do agregatu BEEBE g .H
zasilania przed dodawaniem

ingredientow. (o o ) (o o)
Podtacz urzadzenie do pradu — B <> G
wys$wietlacz pozostanie czysty. :

Jednokrotnie wciénij przycisk

ON/ZERO, a wyswietlacz zacznie sie (. . )  ( &» o)
$wiecic. L 1= J: c
Wecisnij przycisk (kg/lb), aby wybra¢ ’

gramy lub uncje. Jesli wybierzesz

pierwszg opcje, wyswietlacz powréci do ustawienia kg/ g.
Przedziat wagowy urzadzenia wynosi 2g. Odmierzajac mate
ilosci sktadnikoéw, korzystaj z tyzeczki / tyzki.

Upewnij sie, ze wySwietlacz pokazuje ‘0’, jesli nie, wyzeruj go
weciskajac przycisk ON/ZERO. Nastepnie odmierz porzadane
sktadniki prosto w misie albo dzbanku. Po ukazaniu sie wagi
na wyswietlaczu, wciénij przycisk ON/ZERO, a wyswietlacz
powrdci do ustawienia ‘0’. Dodaj kolejne sktadniki, a ukaze sie
ich waga. Powtarzaj, dopdki nie zwazysz wszystkich
sktadnikow.

Jesli wyswietlacz nie jest wyzerowany albo jesli nie dodate$
sktadnikow ani nie zainstalowate$ misy/ nasadek / pokrywki,
wyswietlacz bedzie pokazywac¢ [ - - - -], zeby zasygnalizowa¢
niepowodzenie odczytywania. Aby wyzerowaé, wcisnij
przycisk ON / ZERO jeden raz.

Przykryj pokrywka i wybierz predkos¢, aby uruchomic
urzadzenie.

W trakcie dziatania na wy$wietlaczu bedzie sie wyswietlac [- - -
-], dopdki regulator predkosci nie powréci do pozycji off.
Kiedy regulator predkosci powrdci do pozycji off, na
wys$wietlaczu ukaze sie ostatnia waga. Uwaga: bedzie w tym
réwniez waga pokrywki, jesli wyswietlacz nie zostanie
wyzerowany przed wigczeniem.

Wyswietlacz nie pokaze wagi zadnych dodatkowych
sktadnikow, wrzuconych do podajnika w trakcie dziatania
urzadzenia.
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@ podstawka do wazenia

jak uzywac nasadki miksujgcej

1

w

Zdejmowalna podstawka do
wazenia stuzy do wazenia
sktadnikow bez korzystania z miski
lub wyciskarki. Umies¢ podstawke
na jednostce zasilajacej i obroé
zgodnie z ruchem wskazéwek
zegara, az sie domknie. Nastepnie
postepuj zgodnie ze wskazéwkami
okreslonymi w krokach 2-5
‘korzystanie z funkcji wazenia’.
Aby zdjg¢ podstawke, przekreé jg w kierunku przeciwnym
ruchowi wskazéwek zegara.

Automatyczne wytaczenie

Wyswitlacz wytgczy sie automatycznie, jesli po pieciu minutach
nadal wyswietla te samg wage.

Ekran monitora mozna zgasi¢ recznie przez naciskanie i
przytrzymywanie przycisku ON/ZERO w ciggu kilku sekund.
wazne

Nie przecigzaj urzadzenia — nie przekraczaj maksymalnej wagi
3 kg.

Nie narazaj jednostki zasilajacej na dziatanie nadmiernej mocy,
poniewaz moze to spowodowac uszkodzenie czujnika wagi.
Zanim przystapisz do wazenia, umie$¢ urzgdzenie na suchej,
poziomej powierzchni.

Nie przesuwaj jednostki zasilajacej w trakcie wazenia.

Zatozy¢ pierscien uszczelniajacy (8 na zespot
nozy tnacych (9, sprawdzajac poprawnos$c
umieszczenia uszczelki.

W przypadku uszkodzenia lub
nieprawidtowego zatozenia uszczelki
nastapi wyciek cieczy.

Wkreci¢ naczynie na zespét nozy tnacych.
Umiesci¢ sktadniki w naczyniu.

Umiesci¢ uszczelke pokrywy na spodzie
pokrywy.

Zatozy¢ i zablokowac¢ zakrywke wlewu w
pokrywie, obracajac o jedno potozenie .
Zatozy¢ pokrywe na kielich i obrocic¢
zakrywke wlewu na g , az zaskoczy.
Zakrywka wlewu moze znajdowac sie w 3
réznych potozeniach (patrz A).

& _ zakrywka wlewu w potozeniu do zdjecia
w celu dodania sktadnikéw do naczynia.

[ 7 pokrywa odblokowana/zakrywka
wlewu zablokowana w pokrywie w celu
zatozeniu lub zdjgcia pokrywy.

— pokrywa zablokowana.
Umiesci¢ nasadke miksujacg na zespole
napedowym i obréci¢, az zaskoczy @.
Ustawi¢ odpowiednig predko$¢ lub uzy¢
przycisku pracy impulsowej.




wazne

Przed dodaniem cieczy do rozdrabniarki poczeka¢, az
ostygnie do temperatury pokojowe;j.

Aby wydtuzy¢ zywotnos$¢ nasadki miksujacej, nigdy nie
uruchamiac jej na dtuzej niz 60 sekund. Wylaczy¢ zaraz po
uzyskaniu pozadanej konsystencji.

Nie miksowa¢ przypraw korzennych, gdyz spowodujg one
uszkodzenie plastikowej powierzchni.

Urzadzenie nie uruchomi sig, jesli nasadka miksujgca zostanie
nieprawidtowo zamontowana.

Nie umieszcza¢ suchych sktadnikéw w przystawce miksujacej
przed jej wigczeniem. W razie potrzeby pociaé wczesniej
sktadniki na kawatki, zdja¢ zakrywke wlewu, a nastepnie, przy
pracujacym urzadzeniu, kolejno je dodawac.

Nie wykorzystywac¢ nasadki miksujacej w charakterze
pojemnika do przechowywania. Przed i po uzyciu nasadka
miksujgca powinna by¢ oprézniona.

Nigdy nie miksowac¢ wiecej niz 1 1/2 litra cieczy (mniej w
przypadku pienigcych sie cieczy, takich jak koktajle mleczne).
Uwaga: Podstawa mtynka nie jest zamienna ze szklanym
naczyniem nasadki miksujacej. Malakser nie uruchomi sie,
jesli zainstalowano niewtasciwa podstawe. Zapoznac¢ si¢ z
oznaczeniami graficznymi na podstawach zespotu nozy
tnacych.

wskazéwki

Podczas przygotowywania majonezu umiesci¢ w przystawce
miksujacej wszystkie sktadniki z wyjatkiem oleju. Nastepnie,
przy pracujgcym urzadzeniu, wlac olej przez zakrywke wlewu i
pozwoli¢, aby sie wymieszat.

Mieszaniny o gestej konsystencji (np. pasztety i dipy) moga
wymagac wyskrobania. W razie napotkania trudnosci przy
miksowaniu doda¢ wiecej ptynu.

Przy kruszeniu lodu uzy¢ przycisku pracy impulsowej w trybie
krotkich cykli pracy przerywanej.

jak uzywa¢ dodatkowego wyposazenia
@) n6z/@) narzedzie do wyrabiania ciasta

Noz jest narzedziem najbardziej wszechstronnym ze
wszystkich. Konsystencja po przerobie
bedzie zalezata od dtugosci czasu
obrébki.

Aby otrzymac¢ twardsza konsystencje,
nalezy uzywac przycisku pracy
impulsowej.

@

Noza mozna uzywac¢ do przygotowywania
ciast, siekania surowego i goto-wanego
migsa, warzyw, orzechow, pasztetow,
soséw, rozdrabniania zup, a takze do
kruszenia biszkoptéw i suchego chleba.
Jesdli w zestawie nie ma zatgczonego
narzedzia do wyrabiania ciasta, mozna
uzy¢ do tego celu noza.

®7

Do wyrabiania ciasta drozdzowego
uzywacé specjalnego narzedzia.

wskazowki

néz

Przed przetwarzaniem pocig¢ mieso, chleb, warzywa na kostki
o wielko$ci ok. 2cm (3/4 cala).

Biszkopty potama¢ na kawatki i dodawa¢, gdy urzadzenie
pracuje.
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Przy przygotowywaniu ciasta dodawa¢ ttuszcz wprost z lodéwki
pokrojony na 2-cm kostki.

Uwazagé, aby nie przetwarza¢ zbyt dtugo.

narzedzie do ciasta

Umiesci¢ suche sktadniki w misce i poprzez podajnik dodaé
ptyny podczas pracy urzadzenia. Przetwarza¢ az do
otrzymania gtadkiej elastycznej kuli (60-90 sekund).

Ponownie wyrabia¢ tylko recznie. Nie zaleca sie ponownego
wyrabiania w misce, gdyz urzgdzenie moze wpas¢ w drgania.

@ trzepaczka podwojna z przektadnig

jak uzywacé trzepaczki

1

2 Oba bijaki wtozy¢ dobrze do gtowicy

Nalezy uzywac jej tylko do lekkich
mieszanek, jak biatka, $mietana, mleko
zageszczone i do ubijania jajek z cukrem
do biszkoptéw bez tluszczu. Cigezsze
mieszanki, jak ttuszcz i maka, moga
zniszczy€ trzepaczke.

Umiesci¢ watek napedzajacy i miske na
korpusie.

napedzajacej © .

3 Zatozyé trzepaczke, ostroznie ja

przekrecajac, az zaskoczy na watku napedzajacym.

4 Doda¢ sktadniki.
5 Zatozyé pokrywke tak, aby koniec watka znajdowat sie w

centrum pokrywki.

6 Wigczy¢ urzadzenie.

wazne

® Trzepaczka nie nadaje sie do przygotowywania

jednostopniowych ciast w proszku ani do ucierania ttuszczu i
cukru, a uzycie do tego celu tej trzepaczki doprowadzi do jej
uszkodzenia. Do przygotowywania ciasta nalezy zawsze
uzywac zespotu nozy tnacych.

wskazéwki

® Najlepsze rezultaty mozna osiagna¢ wtedy, gdy jajka maja

temperature pokojowa.

® Miska i bijaki powinny byé czyste przed kazdym ubijaniem.

@ ostona maxi-blend

—_

2 Przymocowaé noz.
3 Wiozy¢ sktadniki, ktére majg byé

4 Zatozyé ostone nad nozem i oprze¢ ja na

Podczas mieszania ptynéw nalezy
uzywac wraz z nozem ostony maxi-
blend. Pozwala to na zwiekszenie
objetosci ptynu z 1 1 do 1,5 |, zapobiega
wylewaniu sig ptynéw i poprawia
wydajnosé noza.

Umiesci¢ watek napedzajgcy i miske na (©
korpusie.

przetwarzane.
wystepie wewnatrz miski © . Nie

naciskaé na ostone, przytrzymywag ja za
Srodkowy uchwyt.

5 Zatozy¢ pokrywke i wigczy¢ urzadzenie.



tarcze krojgce/siekajace

tarcze obustronne krojace /siekajace —
grube @, cienkie @9

Strony siekajacej nalezy uzywac do
seréw, marchewki, ziemniakow i
zywnosci o podobnej konsystenciji.
Strony krojacej nalezy uzywaé¢ do
seréw, marchewki, ziemniakéw, kapusty,
0gorkow, cukini, buraczkéw i cebuli.
tarcza do drobnego siekania (styl
Julienne)

Stuzy do siekania: ziemniakéw na frytki
(francuski styl Julienne), twardych
sktadnikéw do satatek, do dekorowania
potraw, zapiekanek oraz do siekania
warzyw (np. marchewki, rzepy, cukini,
0gorkow).

Tarcza drobna @)

Do tarcia parmezanu i ziemniakéw na knedle.

bezpieczenstwo

® Nigdy nie zdejmowaé pokrywki
zanim tarcza tnaca nie zatrzyma
sig catkowicie.

® Obchodzi¢ sig ostroznie z tarczami,
gdyz sg bardzo ostre.

jak uzywac tarczy
tnacych

1 Umiesci¢ watek napedzajacy i miske
na korpusie.

2 Trzymajac tarcze za $rodkowy
uchwyt (@ umiescié ja na watku
odpowiednia strong do goéry @_

3 Zatozyé pokrywke.

4 Wybra¢ odpowiedni rodzaj podajnika. W popychaczu znajduje
sie mniejszy podajnik stuzacy do przetwarzania pojedynczych
lub cienkich sktadnikéw.

Aby uzy¢ mniejszego podajnika, nalezy najpierw wtozy¢ do
podajnika wiekszy popychacz.

Aby uzy¢ wiekszego podajnika, nalezy uzy¢ obu popychaczy
razem.
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5 Wtozy¢ do podajnika zywnosé.

6 Wiaczy¢ urzadzenie i ptynnie popycha¢ zywno$é — nigdy nie
wkiada¢ do podajnika palcéw.

wskazowki

® Uzywac $wiezych sktadnikéw

® Nie kraja¢ zywnosci zbyt drobno. Napetni¢ wigkszy podajnik
prawie do petna. Zapobiegnie to rozsypywaniu sie zywnosci.
Ewentualnie mozna uzy¢ mniejszego podajnika.

® Przy uzywaniu tarczy siekajgcej nalezy umiesci¢ sktadniki
poziomo.

® Przy krojeniu lub siekaniu zywnos¢ wiozona pionowo (© daje
mniejsze kawatki niz zywnos$¢ utozona poziomo @) .

® Zawsze po przetwarzaniu pozostanie pewna ilo$¢ odpaddéw na
tarczy lub w misce.

wyciskacz do
cytruséw

Nalezy uzywaé go do
wyciskania soku z owocow
cytrusowych, np. z
pomararnczy, cytryn, limonek i
grejpfrutow.

@ stozek
@ sitko

jak uzywac
wyciskacza do
cytruséw

1 Umiesci¢ watek napedzajacy i miske na korpusie.

2 Umiesci¢ sitko w misce tak, aby jego raczka zablokowata sie
bezposrednio nad raczka miski (@ .

3 Umiesci¢ stozek na watku napedzajacym przekrecajac go tak,
aby opadt catkowicie na dét .

4 Przecig¢ owoc na potowe. Wiaczy¢ urzadzenie i przyciskac
potéwke owocu do stozka.

® Wyciskacz do owocédw nie bedzie dziatal, jesli
sitko nie jest dobrze zalozone. O—

mtynek

Uzywaj mtynka do mielenia przypraw
ziotowych,
orzechdéw i kawy.

zespot nozy
uszczelka

stoik

wieczko z sitkiem

®EO

bezpieczenstwo

® Nigdy nie zaktadaj zespotu ostrzy na korpus
bez zatozonego stoika.

® Nigdy nie odkrecaj stoika, gdy mtynek jest
zatozony na korpusie.

® Nie dotykaj ostrych brzeszczotéw. Trzymaj
zespot ostrzy z dala od dzieci.

® Nigdy nie demontowa¢ mtynka zanim ostrza
nie przestang wirowac.




jak uzywac¢ miynka

1

miska mini-
malaksera

@ zespot nozy tnacych miski
@ miska mini-malaksera

jak uzywac miski
mini-malaksera

1

2

Uwaga: Podstawa miynka nie jest zamienna ze szklanym
naczyniem nasadki miksujacej. Malakser nie uruchomi sie,
jesli zainstalowano niewtasciwa podstawe. Zapoznac¢ sie z
oznaczeniami graficznymi na podstawach zespotu nozy
tnacych.

wazne

Aby zapewni¢ sobie ditugoletnie uzytkowanie mtynka, nigdy nie
wigczaj go na dtuzej, niz 30 sekund. Wytgcz natychmiast po
uzyskaniu zgdanej konsystenciji.

Nie przerabiaj przypraw korzennych, gdyz moga one uszkodzi¢
tworzywo sztuczne.

Urzadzenie sie nie wigczy, jesli mtynek bedzie niewtasciwie
zatozony.

Uzywaj wytacznie do produktow
suchych.

W16z sktadniki do stoika
napetniajac nie wiecej, niz do
potowy.

Zatdéz gumowa uszczelke w
zespole ostrzy.

Obro¢ zespét ostrzy spodem do
gory. Wioz go do stoika, ostrzami
do dotu.

Nakre¢ podstawke na stoik, dobrze dociggajac w palcach.
Umiesci¢ mtynek na zespole napedowym i obrécié, az
zaskoczy (.

Zalgcz predkos¢ maksymalng, wzglednie uzywaj pracy
impulsowej.

Po zmieleniu na miejsce zespotu ostrzy mozna zatozyé
wieczko z sitkiem i posypywac ze stoika,

Wieczko z sitkiem nie jest hermetycznie szczelne.
wskazowki

Przyprawy ziotowe najlepiej
sie miela, gdy sa czyste i
suche.

Miska mini-malaksera stuzy
do siekania zi6t i
przetwarzania niewielkich
ilosci sktadnikow, takich jak
mieso, cebula, orzechy,
majonez, warzywa, puree,
sosy i pokarm dla niemowlat.

mini-malaksera

Zatozy¢ watek napedzajacy i
miske na zespét napedowy.
Zatozy¢ miske mini-
malaksera, uwazajac, aby zebra wewnatrz kominka mniejszej
miski weszty w wycigcia kominka duzej miski (D .
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Zatozy¢ zespot nozy tngcych na watek napedowy (k) .

Doda¢ sktadniki do przetworzenia.

Zatozy¢ pokrywe i wtgczy¢ mikser.

bezpieczenstwo

Nigdy nie demontowac¢ pokrywy zanim ostrza nie przestang
wirowac.

Ostrza zespotu nozy tnacych sg bardzo ostre, dlatego nalezy
zawsze obchodzi¢ sig z nimi ze szczegdlng ostroznoscia.

wazne

Nie miksowaé przypraw korzennych, gdyz spowodujg one
uszkodzenie plastikowej powierzchni.

Nie miksowa¢ twardych produktéw, takich jak ziarna kawy,
kostki lodu lub czekolady, gdyz mogg one spowodowac
uszkodzenie ostrzy.

wskazowki

Ziota najlepiej mle¢, gdy sg czyste i suche.

Podczas miksowania ugotowanych sktadnikéw w celu
sporzadzenia pokarmu dla niemowlat nalezy zawsze dodaé¢
niewielka ilo$¢ ptynu.

Przed rozpoczeciem mielenia takie produkty, jak mieso, chleb
i warzywa, nalezy pokroi¢ w kostke o boku okoto 1-2 cm.
Podczas przygotowywania majonezu dodac olej przez
podajnik.

@) metalowa
sokowiréwka

odsrodkowa (ustawi¢
maksymalng szybkos¢)

Sokowiréwka odsrodkowa stuzy

do

twardych owocoéw i warzyw.

©OOEO

uzytkowanie
sokowiréwki

1

przygotowywania soku z

popychacz

wieczko

modut usuwania miazgi
beben filtra

watek napedowy
sokowiréwki

Umocowaé watek
napedzajacy odsrodkowa i
miske na jednostce
napedzajacej ()

Umie$¢é modut usuwania
miazgi w bebnie filtra,
upewniajac sie, ze wypusty
znalazty si¢ w gniazdach na
dnie bebna ().

Zatozy¢ beben filtra () .
Sokowirowka nie
rozpocznie pracy, jesli
pokrywa bedzie
odblokowana.

Zatozy¢ wieczko na miske, az
wskoczy na swoje miejsce, a
rurka do podawania znajdzie
sig powyzej uchwytu (P) .
Pocig¢ sktadniki na kawatki,
ktére zmieszczg sig do rurki
do podawania.




6

Wigczy¢ urzadzenie i popychac produkty rownomiernie
popychaczem — nie wolno wktada¢ palcéw do rurki do
podawania. Przed dodaniem dodatkowych kawatkéw nalezy
doktadnie przerobi¢ sktadniki w misce.

Po dodaniu ostatniego kawatka nalezy pozostawi¢ pracujaca
sokowiréwke na dalsze 20 sekund, aby caty sok wyciekt z bgbna
filtra.

bezpieczenstwo

Nie nalezy eksploatowac¢ sokowirowki, jesli filtr jest
uszkodzony.

Ostrza tngce w podstawie bebna filtra sg bardzo ostre, dlatego
nalezy zachowa¢ szczegdlng ostrozno$¢ podczas obchodzenia sig
z bebnem i jego czyszczenia.

Stosuj wytacznie popychacz dostarczony w zestawie. Nigdy nie
nalezy wktadac¢ palcéw do leju wsypowego. Przed przystgpieniem
do odblokowania niedroznego leju wyjmij wtyczke urzadzenia z
gniazdka sieciowego.

Przed zdjeciem pokrywy wytacz urzadzenie i poczekaj, az filtr sie
zatrzyma.

wazne

Jesli sokowiréwka zacznie drgac¢, nalezy jq wytaczy¢ i opréznic
miazge z bebna. (Drgania sokowiréwki pojawiajg sig, gdy miazga
jest nierbwnomiernie roztozona.)

Maksymalna pojemnos$é, ktdéra mozna jednorazowo przetworzy¢
wynosi 500g owocoéw lub warzyw.

Niektore bardzo twarde surowce mogg spowodowac¢ zwolnienie
obrotéw silnika sokowirdéwki, a nawet jego zatrzymanie. W takim
przypadku nalezy wytaczy¢ sokowirdwke i odblokowac filtr.

W trakcie pracy nalezy regularnie wylacza¢ sokowirowke i
oproézniaé zbiornik miazgi.

wskazowki

Przed wyciskaniem soku usuna¢ kamyki oraz pestki (np. pieprz,
melon, $liwki) oraz twardg skorke (np. melon, ananas). Jabtek i
gruszek nie trzeba obiera¢ ze skorki lub wycigga¢ ich srodkéw.
Przerabia¢ jedrne i $wieze owoce i warzywa.

Sok z owocéw cytrusowych jest gorzki i spieniony, poniewaz w
soku jest skorka i rdzenie. Zamiast tego mozna uzy¢ wyciskarke do
owocow cytrusowych.
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@ karuzelowe tgcze na nasadki
KENSTORE™

Malakser jest dostarczany z karuzelowym tgczem do
przechowywania nasadek, ktéra miesci si¢ wewnatrz
pojemnika.

jak uzywac karuzelowego tgcza na
nasadki

1 Zamontowac¢ zespot nozy tngacych w pojemniku.

2 Nastepnie zamontowac trzepaczke, tarcze i ostone w
karuzelowym tgczu na nasadki @).

3 Zamocowac¢ karuzelowe tacze na nasadki nad zespotem nozy
tnacych i umiesci¢ pokrywe malaksera na gorze ().

pielegnacja i czyszczenie

® Zawsze przed czyszczeniem nalezy wytaczac urzadzenie i
wyjmowac wtyczke.

® Ostroznie obchodzi¢ sig z nozami i tarczami, gdyz sg bardzo
ostre.

® Niektdre rodzaje zywnosci moga barwi¢ plastik. Jest to
normalne zjawisko i nie ma wptywu na plastik ani na smak
potrawy. Aby usung¢ zabarwienie, przetrze¢ plastik szmatka
zamoczong w oleju roslinnym.



korpus z silnikiem inne czesci

® Wytrzeé wilgotng szmatka i
osuszyé. Na blokadzie
zabezpieczajacej nie moga
znajdowac sie resztki zywnosci.

® Nadmiar kabla nalezy umiescic¢ z
tytu urzadzenia. (5)
mikser/miynek

1 Przed odkreceniem od zespotu
ostrzy opréznij dzbanek/stoik.

2 Zmywaj recznie dzbanek/stoik.

3 Zdja¢ i umy¢ uszczelki.

4 Nie dotykac ostrych nozy — wyczysci¢ je szczoteczkg w goracej
wodzie z ptynem, a nastepnie optuka¢ pod biezacg woda. Nie
zanurza¢ podstawy z nozem w wodzie.

5 Potozy¢ je odwrécone, aby wyschty.
trzepaczka

® Wyja¢ bijaki z gtowicy delikatnie je pociggajac. Umy¢ je w
cieptej wodzie z ptynem.

® Przetrze¢ gtowice wilgotng szmatka i osuszy¢. Nie zanurzaé jej
w wodzie.

® Umyc¢ re

naczyn.

serwis

pomoc,

® Serwisu

rozwigzywanie probleméw technicznych

cznie i osuszyé.

® Alternatywnie mozna je umy¢ na gornej potce w zmywarce do

Zaleca sie krotki program o niskiej temperaturze.

i obstuga klienta

® Jesli kabel ulegnie uszkodzeniu, to z uwagi na bezpieczenstwo,
powinien go wymieni¢ wytacznie pracownik firmy Kenwood lub
autoryzowany punkt naprawczy firmy Kenwood.

® Jesli masz problemy z urzadzeniem, zanim zadzwonisz po

zajrzyj do tabeli rozwigzywania problemow

technicznych

Jesli potrzebna jest pomoc w sprawie:
® Korzystania z urzadzenia

lub naprawy

Nalezy skontaktowac sie ze sklepem, w ktérym urzadzenie
zostato zakupione.

Problem Przyczyna

Rozwiagzanie

Malakser nie dziata Brak zasilania/kontrolka zasilania nie $wieci sie.

Miska nie zostata poprawnie zamontowana.

Pokrywa nie zostata prawidtowo zatozona.

Sprawdzi¢, czy malakser jest podtgczony do gniazda
sieciowego.

Sprawdzié, czy miska znajduje si¢ w prawidtowym
potozeniu, a uchwyt jest skierowany w prawo.
Sprawdzi¢, czy blokada pokrywy znajduje sie w
prawidtowym potozeniu wzgledem uchwytu.
Malakser nie uruchomi sie, jesli miska i pokrywa
beda zamontowane nieprawidiowo.

Jesli zaden z powyzszych problemoéw nie zostanie
stwierdzony, sprawdzi¢ bezpiecznik
topikowy/automatyczny w domowej instalacji
elektrycznej.

Nasadka miksujgca/miynek Zastosowano niewfasciwg podstawe.
nie dziata

Podstawa miynka nie jest zamienna z naczyniem
nasadki miksujacej. Malakser nie

uruchomi sie, jesli zainstalowano niewtasciwg
podstawe. Zapozna¢ si¢ z oznaczeniami graficznymi
znajdujacymi sie na uzytej podstawie.

Malakser zatrzymuje sie Przecigzenie malaksera/przekroczenie
w trakcie pracy maksymalnych pojemnosci.

Pokrywa nie zaskoczyta.

Sprawdzi¢ maksymalne pojemnosci podane pod
nagtéwkiem ‘jak uzywa¢ malaksera’.

Sprawdzi¢ prawidtowos$¢ zatozenia pokrywy.

Niezadowalajgca wydajno$¢ | Zapoznac sie ze wskazéwkami podanymi pod nagtéwkiem opisujacym sposéb uzycia okreslonej

narzedzi/nasadek nasadki. Sprawdzi¢ poprawno$¢ montazu nasade!

k.

Funckja wazenia
Wyswietlacz pokazuje [- - - -] | Waga mierzonego sktadnika jest za mata.

Zmiana wagi na wyswietlaczu | W trakcie dziatania jednostka zasilajgca
byta przesuwana.

W celu wazenia bardzo matych ilosci korzystaj z
tyzeczki i tyzki.

Nie przesuwaj w trakcie dziatania.
Zanim przystapisz do wazenia kolejnych sktadnikow,
wyzeruj wySwietlacz.
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Pycckuu

Mepen NpouYTEeHMEM OTKPOMNTE NEPBYIO CTPAHULYY C UNIOCTPALUAMU

Mepen ncnonb3oBaHuem anekTponpubopa Kenwood
® BHUMaTENLHO NPOYTUTE U COXPaAHUTE STY MHCTPYKLMIO.
® PacnakyiiTe n3genve n CHUIMMTE BCE YNaKoBOYHbIE SPIbIKU.

BesonacHocTb paboTbl

® |/lcnonb3yemble HOXMN U AUCKW ABNAIOTCA
04eHb OCTPbIMU; MPK 0BpaLLEHNM C HUMK
cnenyet cobnofaTb KPanHIo OCTOPOXHOCTb.
Mpwu paboTe n YMCTKe BCerga AepXXUTE HOX
3a pyuky (@) cBepxy, KaK MOXHO Aarblue oT
pexyLuen KPoOMKHU.

® He nepeHocute KyXOHHbIN kOMBaliH, Aepxka ero 3a pyyky — aTo
MOXET NPUBECTM K NONOMKE PYYKu U TpaBMme.

® Bcerga CHMMaiTe HOX nepen TeM, Kak HarnosHATb YaLlKy.

® CobntopaniTe OCTOPOXHOCTb NPV BKIMKOYEHHbIX KOMbaiHe v
MUKCEpe: Hemnb3A BbIMOMHATL B HUX Kakne-nmbo onepauun
pyKamm Unm KyXOHHbIMU NPUHAANIEXHOCTAMU.

® Bhbiknoyarite Npubop 1 0TCOEANHANTE ero OT CETU B CreayoLmx
cnyyasx:
O nepep YyCTaHOBKOWN U CHATUEM Kakux-mbo yacten
O Mocrne MCMonb30BaHNA
O nepen YUCTKON

® Hukorga He npoTasikmBanTe NPOAYKTbI B MofatoLLel Tpybke ¢
NMoMOLLbIO NanbLeB. Beerga nonb3ynteck AnA 3Toi uenu
cneuvianbHoO npunaraemMbiM Tonkarenem(Amu).

® [Nepen TeM KakK CHATb KPbILLKY C Yaluy UM OTCOEANHUTD
n3MenbymTensb/MenbHNLY OT 6/10Ka aneKTpoaBuraTens:
O BbIKNOYUTE NPUBOP;
O [OXANTECH, YTOObI BCE ABVXKYLUMECA AETanM/HOXMN

OCTaHOBUSUCS.
o [lpocneouTte 3a TeM, 4TOObI CNy4aHO He BbIBEPHYTb
KYBLUWH U3MENbYUTENA NN MefbHULY 13 610Ka HOXEN.

® [lepeq TeM Kak 3anuTb XWOKOCTU B FOMOreHnsaTop Aante um
OCTbITb JO KOMHaTHOW TemnepaTypbl.

® Hukorga He Nonb3ynTech KPbILWKOW AN1A YnpaBneHnA KOMO6aiHOM,
BCeraa MCronb3yiTe AS1A 3TOW Lienn PerynAaTop CKOPOCTU.

® Bo3sgeicTBME Ha GNIOKUPOBOYHbBIN MEXaHU3M C U3JTULLHUM
ycunuvem MoXXeT NPUMBECTU K NosiomkKe npubopa n K TpaBme.

® Hyikorga He nonb3ynTech Hacaakamm, HenpeayCcMOTPEHHbIMM AN
[faHHoro npubopa.

® Hyikorga He ocTaBnAnTe BKIKOYEHHDIN Npubop 6e3 HabnoaeHnA.

® Hyikorga He nonb3ynTech HeucrnpaeHbIM npubopom. Mprubop
[OMKeH BbITb MPOBEPEH U OTPEMOHTUPOBAH, CM. pasaen
“TexHun4eckoe obcnyxmBaHue”

® Hukorga He gonyckaviTe nonajaHuA Baru Ha CunoBow 6ok,
LLUHYP WU BUNKY.

® CnepgwvTte 3a TeMm, YTOObI LLUHYP He CBELUMBANCA C KpaA CTona u He
KacasicA ropAYMX NOBEPXHOCTEN.

® [Nonb3yiTeCh KyXOHHBIM KOMOaMHOM TOMBbKO MO HAa3HAYEHWMIO; He
nbiTalTeCh UCMONb30BaTb €ro ANA APYruX, HeNPeayCMOTPEHHbIX
Lenen.

® He 3arpyxalite B KyXOHHbI kOMGaWH NpoayKTbl B
KonmM4yecTBax, NpeBbILALLMX YKa3aHHbIE HOPMbI.

® Jliogsam (Bknoyas AeTeit) ¢ orpaHNYeHHbIMU OU3NYECKUMU,
CEHCOPHbIMW UMK MCUXMYECKUMMN CMOCOBHOCTAMU, a Takke npu
HeJocCTaTke OMbITa U 3HAHWUI paspeLlaeTcs Nosb3oBaTbC
[AaHHbIM BbITOBBIM NPMGOPOM TOMLKO NoA, HabnoaeHemM nuua,
OTBETCTBEHHOrO 3a Mx 6e30MacHOCTb, U NOCNe MHCTPYKTaxa no
ncnons3oBaHuio npubopa.

® [leTn JOMKHbI ObITb NOA NPUCMOTPOM U HE UrpaTh C
npubopom.

®
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® 70T ObITOBOW 3MeKTpPonNpMbop paspeLlaeTcsi UICNoNb30BaTh
TONbKO MO €ro NpsiMoMy HasHayeHuto. Komnanus Kenwood He
HeceT OTBETCTBEHHOCTM, ecnv Npubop MCrnonb3yeTcst He No
Ha3HaYeHWIo UM He B COOTBETCTBUM C AAHHOW MHCTPYKLMEN.

Mepen noaKno4eHUEM K NeKTpoceTn

® VY6enuTech, HUTO HaMPAXEHUE B CET COOTBETCTBYET
HanpmKXeHWo, YKa3aHHOMY Ha HVDKHEI CTOPOHe npubopa.

® [laHHbI Nnpubop cooTeeTcTBYET [AnpekTuse ESC 89/336/EEC.

Mepen nepsbiM UCMONb30BaHUEM

1 CHuMUTE BCIO YNakoBKY, BKIOYaA NacTUKOBble 3alUmTHbIE
NMOKPbITVA Ha HOXE. ByabTe 0CTOPOXKHbI, MOCKOSbKY HOXM
0YeHb oCTpble. HeT He0BXOAMMOCTM XPaHWUTb 3TU MOKPLITUA, OHW
npefHa3HayeHbl TOMbKO [NA 3aWwmTbl HOXKEN B npoLecce
N3roTOBNEHMA Npubopa 1 Npu TPaHCMOPTUPOBKE.

2 BbivonTe Bce getanu, cM. pasgen “Yxoa 3a npubopom”

3 BcTaBbTe USMNLLHIO YaCTb LWHypa B Na3, PacronioKeHHbIA Ha
3aHeln CTopoHe npubopa.

O603Ha4eHunA
KombaiH

CunoBom 6ok

CbEMHbI NPUBOAHON Ba

vawa

KpblILLKa

nogatoLan Tpybka

TonKarenu

3aLUTHbIE BNIOKMPOBKM

nas AanA WwHypa

perynsaTop CKOpOCTM CO CBETOBbIM UHAMKATOPOM BKMHOYEHUS
nuTaHus

B3BelwmBaHue

KHOMKa BKJTIOYEHVA BECOB/COpOCa NokasaHun
3KpaH vHAMKaTopa

KHOMKa nepekntoYeHns Kr/dyHT
nnactuHa Ans B3BeLUVBaHUS.

OPQPOE®EO

nKcep

BOPOHKa
KpbiLLKa

YMNNOTHEHWNE KPbILLKN
E€MKOCTb
YNAOTHATENBHOE KOJbLIO
610K C HOXXOM
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JlononHuTenbHble HacaaKn

HOX

®OG

B36MBaHWs

®00e®

XIONbEHOB)
[anck-Tepka

MenbHULa
MWHU-YaLla KyXoHHOro kombaiHa
LieHTpoGeXxXHas COKoBbhKMMarka

@eee®®

Hacagok
33 nonatouka

Hacafka Ans BbIMELLMBAHUSA TecTa
[BOVHOW peAyKTOPHbIA MeTannM4yeckuin BEHUYUK Ansi

KpbILKa Ana nepemMelumBaHna Ha MaKcMmarnbHOW CKopoCTH
AUNCK ONA HAape3KU TOJICTbIX J'IOMTI/IKOB/prﬁOI'O LLMHKOBaHUA
ANCK ANnA Hape3Kn TOHKUX JIOMTUKOB/MENKOrO LUMHKOBaHUSI

ONCK ANnsi TOHKON pes3ku (I/ICI'IOJ'Ib3yeTCﬂ npuv NpuroToBneHnn

BpaLyatowascsa nogcraska KENSTORE™ ansa xpaHeHusi

PenyKTopHasa CokoBbbKMMaska Ana LNTpycoBbIX

Kak nonb3oBaTbCA KYXOHHbIM KOMGanHOM

YcTaHoBUTE CbeMHbIN Ban Ha 6rnok anektpoasuratens @.
YcTaHoBuTe YauKy. [ocTaBbTe ee Tak, 4Tobbl pyyka 6bina c3aau, u
NOBEPHUTE MO YacOBOW CTPesIKe A0 hvkcaumn @.

YcTaHOBUTE HY>KHYIO HacazKy Ha MpyvBOAHON Baul.

Yaluka 1 Heobxoayman Hacaaka [OMKHbl YCTaHaBNMBATLCA Ha
npvbop A0 Toro, Kak 6yayT AobaBneHsl NPoayKTbI.

YcTaHoBUTE KPbILWKY @), crneas 3a Tem, 4To6bl BEpXHAA YacTb
NPVYBOAHOTO Bana okasanach B LEHTPE KPbILLKU.

Hukorga He nonb3yiTech KPbILKON ANA ynpaBrieHusa
KOMGaHOM, Bceraa UCMonb3ynTe AnA 3TOW Lienu perynarop
CKOPOCTH.

MoacoeauHunTe Nnpubop k anekTpoceTw, Npyu 3TOM 3aropaeTtcs
CBETOBOW MHAMKATOP BKMIOYEHUSA NUTaHus. BkniounTe npnbop
1 BbIGEPUTE HYXKHYH CKOPOCTb.

Mpu HenpaBMNbHOMN YCTaHOBKE YallKyW U KPbIWKN KOMGaiH He
6ynet paboratb.

Vcnonbayiite MNynbCHbI pexum (P) aAnst KOpoTKux
VWHTEHCMBHbIX NepemeluBaHuii. MawuvHa 6yaet pabotatb B
VMMYNbCHOM peXunMe A0 TeX Nnop, Noka pblYakok
nepeknioyaTens yaepxvBaeTcsl B COOTBETCTBYHOLLEM
NONOXeHNN.

MoBTOPUTE ONMCaHHY!IO BbiLLIE NMPOLIEAYpYy B 06paTHOM NopAAKe AnA
TOrO, YTOObI CHATb KPbILLKY, HACAAKM U YaLLKY.

Bcerpaa Bbikntovaiite npubop nepep CHATUEM KPbILLKK.

BHumaHue

Kom6aiiH He MOXeT UCMoNb30BaThCA AJ1A TOro, HTO6b! U3MeNbYaTh
WK MONOTb KodbelHble 3epHa U AnA NpeBpaLLEeHnA caxapHoro
necka B caxapHyto nyapy.

Mpu po6aBneHN MUHAABHON SCCEHLMM UN NPUNPaBbl K CMeCcAM
cTapanTech usberarb KOHTaKTa C NIacTVKOBbIMK AeTaNAMU, Tak Kak
3TO MOXET NPUBECTU K CTOWKOMY OKpaLLMBAHMIO.

BbIOOP CKOPOCTM MpU pasnnYHbIX BapMaHTax UCNonb3oBaHMs

WUHcTpymeHnT/Hacaaka HasHaueHue CkopocTb MakcumanbHas 3arpyska
Hox [MpurotoBneHune TecTa AnNst MMPOroB U NUPOXHbIX C| MuH. — Makc.| O6wuii Bec - 1,5 kr/3 dyHTa
O[HOKpPaTHbIM BbIMELUMBaHUEM 5 yHUmMR
PactupaHue xupa ¢ MyKkon 5 — Makc. Bec mykm - 340 r/12 yHuuiA
[o6aBneHne Boabl B pas3nunyHble UHIPEANEHTbI 1-5
TecTa Ans BbiNeyku
Py6ka/npurotoBneHve nope/nawiteTos Makc. Msico - 600 r/1 cpyHT 6 yHUMIA
Hox ¢ Kkpbilukon ansi nepemeluvBanns| Cynbl-nope — HaYuHaiTe nepemeLlBaHne Ha MuH. — Makc.| 1,5 n/2 nuHTbl 12 yHUMIA
Ha MaKcMMarbHON CKOpOCTH HW3KOW CKOPOCTU M MOCTENEHHO yBEeNnuyMBaniTe
CKOPOCTb 10 MakcumarnbHoOwm
BeHunk AvnyHble Benkn Makc. 6 An4HbIX Benkos
Anuya n caxap 4nst NpecHbIX GUCKBUTOB Makc.
CnuBkn 5 — Makc. 500 mn
Hacapgka ans samelwmBaHuns Tecta | [IpoxokeBoe TeCTo Makc. 600 r/1 pyHT 6 yHUMI
[nckn — Teepable NPoayKTbl — MOPKOBb, TBEPAbIN CbIPp U T.4. | 5 — Makc.
Hapeska/LunHKoBaHne/n3menbyeHne | bonee msrkve nNpoaykTbl - orypupl, noMuaopsl u 7.4. | MuH. — 5
[Ouck-Tepka Cblp napmesaH, kapToderbHble Kreukn no-Hemeukn | Makc.
CokoBbbKMManka ans uutpycosbix | LinTpycoBble 1
MuHM-yawa 1 Hox Bce Buabl 06paboTku NpoaykToB Makc. 200 r/8 yHuuin
Mamenbuntens Bce Buabl 06paboTku NpoaykToB Makc. 1,5 n/2 nuHTBI 12 yHUMIA
MenbHuua Bce Buabl 06paboTku NpoaykToB Makc.
LleHTpobexxHasn cokoBbhbxkMmarnka PpyKTbI U OBOLLM Makc. 500 r/1 pyHT 2 yHUMiIA
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cTpenke ansa cgukcaumm. Mocne 3Toro BbINOMHSANTE AENCTBUSA,
onucaHHble B NMyHKTax ¢ 2 Nno 5, nof 3arofoBKOM «Kak
NPOV3BOAUTL B3BELUVBAHMEY.

(DyHKLI,VIFI B3BeLLUMBaHUA

BaLu kyxoHHbI kombaliH umeet
BCTPOEHHOE YCTPONCTBO A/1A
B3BELUMBAHWSA UHIPEAVEHTOB
HernocpeACTBEHHO B Yalle unu
KYBLUMHE COKOBBIKMMAIIKU.

® MakcymarbHO JoMnyCTUMbIA Bec — 3
K, BKIHO4aA BEC BCEX UHIPEAVEHTOB
1 BEC YaLLM UK KyBLUMHA.

[ns Toro, 4tobbl CHATb NMACTUHY, MOBEPHUTE €€ NPOTUB
4acoBOW CTPENKN 1 NPUNOAHUMUTE.

ABTOMaTU4eCKUI BbIKNIOYaTenb

@ [locne 5 MUHYT MHAMKALIMM OQHOIO 1 TOrO Xe Beca dkpaH
MHOMKaTOpa aBTOMaTUYECKU racHeT.

® OKpaH MHAMKaTopa MOXHO OTKIOYUTL BPYYHYIO NyTeM
HaXaTua 1 yaepXaHus B TeYeHNe HECKOMbKUX CEKyHA KHOMKK

ON/ZERO.
nOpﬂﬂOK B3BeLMBaAHUA BHAMaHMe:
1 Mepepn 3arpy3koii MHIPeaVEHTOB He 3abyabTe YCTAaHOBUTL ® He neperpyxarTe Npubop NpesbiLLeHEM [OMYCTUMOrO Beca
BeyLUMIA Ban, Yally U HacafKy Uiy eMKOCTb COKOBbIKMMAnKu CBbILLE 3 KT
Ha CUNOoBO BOK. ® [IposiBNsANTE OCTOPOXXHOCTL B OOpaLLeHUM C CUMoBbIM BroKOM,
2 [Mopkniounte NPUBOP K CETU NUTaHNS — (amao) (o 2 ) R ‘IjIT06b| He nospeaunThL .ClaT‘Wlé( Beca. .
3KpaH MHAVMKATOpa He CBETUTCS. B BEJ' B g - B epen B3seLLMBaHYeM NPUGOp AOMKeH GbiTb yCTaHOBNeH Ha
3 Haxmute Ha KHOMKy BKIloYeHus/cBpoca | : CyXOu POBHOW NOBEPXHOCTU.
rokasaHwi — aKpaH uHauKkaTopa — — ® B npoLecce B3BELLMBaHUS He NepeasuraiTe CUNoBov Grok.
HaYMHaeT CBETUTLCS. (o ) T
4 Hevaavre oy nepeicionen 0lesl [ Kak nosnb3oBaTbcs n3mernbuntenem
Kr/doyHT Ans BbiGopa LwKarnb! :
B3I(32)I/.IJVIBaHVIﬂ B rpF;Mmax UMW YHUUSIX. — — 1 BcraBbTe ynioTHUTemNbHOE KorbLio (8 B c N
MpW NEPBOM BKIHOYEHUN BEChI T T HoxeBovi 6rok (@ - Ybeautecs B TOM, 4TO g
ABTOMATUHECKM HACTPaVBAIOTCS Ha ! E H - 3 o YMIIOTHATESNBHOE KOMbLIO YCTaHOBIMEHO
“3MepeHue B Kr/r. - - MpaBnrbHO.
® [lenenus LKasbl rpaaympoBaHbl B 2T, — B cnyuae noepexaeHus unn
npu 3TOM pekomeHayeTcst 4o6aBnATbL HenpaBUIbHOI YCTaHOBKM
VHrPEAMEHTbI B MarblX KONMYECTBaX YaiHbIMU U CTONOBLIMM YNIOTHUTENBbHOrO KorbLia BO3HWKaeT
NOXKAMM. yTeuka npopykra.
5 Y6eauTech B TOM, UTO Ha akpaHe UHAMKATOpa cBeTuTCs ‘0", ecri 2 YcTaHoBMTE EMKOCTb Ha HOXEBOI BIOK .
e 3TO He TaK, C MOMOLLIO KHOMKY BKITOYEeHMs/copoca ycTaHoBuTe 3 3arpyauTe B €MKOCTb MHIPEANEHTI.
HyJeBOW NnokasaTerb. 3aTeM B3BECLTE HY)XHbIE UHTPEANEHTbI 4 BcTaBbTe ynioTHUTENbHYIO MPOKIaZKy
HErMoCPEeACTBEHHO B Yallie U KyBLuMHe. [ocrne nosiBfeHus Ha KPBILLKM B KAQHABKY, PACMONOXEHHYo Ha

HWKHEl CTOPOHE KPbILLIKA.

5 BcraBbTe B KPbILLKY YalLin KPbILLKY
3aNMBOYHOrO OTBEPCTUS 1 3acuKCUpyiiTe ee,
MOBEPHYB Ha OAHY MO3NLMIO

6 YcTaHOBUTE KPbILLKY Ha Yallly ¥ MOBEpHUTE
KPbILLUKY 3a5IMBOYHOTO OTBEPCTUS ANs

KpaHe Beca HaXMUTe KHOMKY BKMtoueHusi/cbpoca 1 Ha akpaHe
cHoBa nosieutcs ‘0°. [lobaBbTe crieaytoLme UHrpeaneHTbl, U Ha
3KpaHe BbICBETUTCS WX Bec. [oBTOpsITe Npoueaypy, noka He
OyayT B3BELLUEHbI BCE VHIPEAVIEHTbI.

® Ecnu cOpoc nokasaHuii He NPOU3BEAEH U yOpaHbl UHTPEaNEHTbI
Unu Yalla/Hacagka/kpblllka, Ha 9kpaHe BbICBETUTCS [- - - -],

yKasblBaloLLee Ha OTCYTCTBME MoKasaHuit. [ins ycTaHOBKM (buKcaLyree B NOnoxeHnm
HYFEeBOro nokKa3sarterisi HAKMUTE Ha KHOMKY BKItoueHusi/cbpoca. Kpkiluka 3anvBo4Horo 0TBepcTUA UMEeT Tpu
6 3akpoiiTe KpbILWKY 1 BbIGEpUTE CKOPOCTL PaboThl Nputopa. DiS.HbIX nonoxexust (cm. A)
® B npouecce paboTsl npubopa Ha akpaHe NpyUCyTCTBYET MHAMKALWS == - KpblLLiKa 3a5MBO4HOrO OTBEPCTUA
[- - - -], BO BBIKIIOYEHMS CKOPOCTHA. MOXET CHUMaTbLCA Ans fAobaBneHus B
® [Jocne ocTaHOBKY Npubopa Ha akpaHe NosIBUTCA nocrneaHee E€MKOCTb UHIPEANEHTOB.
nepes OTKIKOYEHEM CKOPOCTU 3HaYeHne Beca. 3amedaHue: B ato I3 - kpoilka He 3adhmkcvpoBaHa/kpbiluka
3HaYEHNEe BXOOUT BEC KPbILLKW, €V Nepes BKIoYeHem npubopa 3aNMBOYHOTO OTBEPCTUS 3aduKkepoBaHa
He Gbin Npon3BeAeH cOpoC nokasatens. Ha KpbILLKE, YTO MO3BOMSET CHUMATbL U
® Bec vHrpeaneHToB, A06aBNeHHbIX Yepes noaatoLLyto Tpyoky B yCTaHaBMMBaTb KPbILLKY.
npovecce paboTbl Npubopa, He ByaeT OTpPaxkeH Ha SKpaHe o - KpblLlka 3admKcmpoBaHa.
uHauKaTopa. 7 YcTaHoBWTE U3MENbUMTENDb Ha Briok
arnekTponBUraTens U NOBEpHUTE ero Ans
@ niactnHa angd B3BelnBaHUA. dukcaumm Ha mecte ycTaHoBku @.

8 YcraHoBuTte HYXHYI0 CKOPOCTb Ui

Cbemtan nnacTuxa ans NCMNONb3yNTe UMMYNbCHBIN PEXUM.

B3BeELLUMBaHWSA NpeaHasHaveHa ans
B3BELUMBAHUS UHTpeaneHTOB, 6e3
MCMonb30BaHMS Yalum unm
cokoBbbKMManku. [ns
MCMOMb30BaHWs, YCTaHOBUTE
nnacTuHy Ha cUoBow 6ok
CBEPXY, 1 MOBEPHUTE MO YaCoBOM
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® BHumanwue:
Mepen Tem Kak 3anuTb XXMAKOCTU B FOMOreHU3aTop Aainrte
MM OCTbITb 4O KOMHaTHOWN TeMnepaTypbl.

® [1ns obecneyeHnss ANMTENBHOrO cpoka Crnyx0Obl M3MenbyYnTens
BpPeMsi ero HenpepbIBHON paboTbl HE AOMKHO NpeBbiwaTh 60
cekyHa. [Mocne nonyyeHus cmecn TpebyemMoi KOHCUCTEeHLUK
anekTponpubop cneayet HeMeAIEHHO BbIKIMOYNTb.

® [laHHblii aneKkTponpunbop He nNpeAHa3HaveH Ans U3mMenbyYeHus
cneuwin, NOCKOMNbKY OHU MOTYT NMOBPEANUTL NacTMaccoBble
noBepxHOCTU npudopa.

® [Ipy HenpaBWIbHON YCTAHOBKE U3MeSbYMTENS aneKkTponpuéop
paboTaTb He BygerT.

® He 3arpyxavite B M3MenbynTenb CyXne MHrpeameHTbl 40 ero
BkntodeHust. MNMpu HeobXxoANMOCTM NOPYBUTE NX Ha KyCOYKU;
CHUMUTE KPbILLKY 3arMBOYHOrO OTBEPCTUS U 3arpysunTe atu
KYCOYKM MO OAHOMY.

® He nonbayiTech N3MenbYynTENEM B Ka4eCTBE EMKOCTU AJ1s
XpaHeHUsi NpoAyKToB. Ecnn nsmenbymtenb He NCNonb3yeTcs,
OMOPOXHWTE ero.

® Hukoraa He nepemelumBaiite 6onee 1 1/2 nutpa (2 NUHTLI 12
YHUWMIA) XMAKOCTU - NPpY NepeMeLIMBaHNN XONOAHbIX
KWUAKOCTEW, HaNnpUMep, MOJSIOYHbIX KOKTEMNEN, XXMAKOCTU
[OIMKHO ObITh eLlje MeHbLUE.
MpumeyaHue. OcHOBaHMe MenbHULbI U CTEKINAHHas
€MKOCTb U3MeNbyuTens He ABNAIOTCA
B3aMMo3aMeHsieMbIMK AeTtansamu. Ecnu yctaHoBneHo He
TO OCHOBaHMe, KYXOHHbI KOMbaiH He OyaeT paboTaThb.
Cwm. rpacdhmyeckne CUMBOSbI HA OCHOBaHUU HOXEBOro
6noka.

coBeThbl

® [Ipy NpPUroTOBNIEHNN MalioHe3a 3arpy3vTe B U3MenbYnTenb
BCE MHIpeaueHTbl KpoMe macna. Bo Bpems paboTbl npubopa
3arneiiTe Macro B KpbILLKy 3an1BOYHOrO OTBEPCTUS U
[OXANTECh ero CTeKaHUs B yally.

® [lpy nepemeLLnBaHUmM ryCTbIX CMeceii, HanpumMep, NaLITETOB U
COYCOB, BO3MOXHO HanunaHue npogykTa Ha CTEHKM Yawu. B
3TOM Cryvae CTEHKV Yaluu crepyet ouvwats. B cnyvae
3aTpyAHEHHOro nepemelLvBaHnsa o6aBbTe BOAbI.

® [Ipy U3MenbyYeHUn Nbaa UCMOSb3yTe PEXUM KOPOTKMX
MMMyIbCOB.

Mcnonb3oBaHne HacaaokK

@0 HOX/@ npucnocobnenne ona 3ameca
TecTa

Hox npenctasnAeT coboit Hanbonee
yHVBepcanbHyto Hacagky. Monyvaemas ®
KOHCUCTEHLWA onpeaenAeTcA
NPOLOMKUTENBHOCTBIO BPeMeH

o6paboTku. MNMpu obpaboTke 6onee

NNOTHbIX MHIPEAVNEHTOB NOMb3YNTECH
MMNYNbCHBIM PEFYNATOPOM.

Hoxu ucnonbaytoTcaA AnA n3Menb4eHnA

CbIporo n o6paboTaHHOro MAca, npu
NPUroTOBNEHWI KOHAUTEPCKMX U3Aenui

13 caobHOro TecTa, AnA OBOLUEN, OPEXOB, @—
nawTeToB, COyCOB, CyrnOB-MNOpe, a Takxe

AnA nosyyYeHna TepTbix cyxapei. Ecnu B
KOMMIEKTe He NpefycMOTPEHO

npucnocobnexve AnA 3ameca TecTa, TO

HOX MOXeT UCMonb30BaTbCA U ANA

LPOXOKEBbIX CMECeN.
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Ecnu xe 310 npucnocobneHne nmeeTcA B KOMMNEKTE, TO
nonb3ynTecb UMW ANA NPUrOTOBIIEHNA APOXKEBbIX CMECEeN.
MonesHble coBeTbl

Hox

Mepen 06paboTkol TakUx NPOAYKTOB Kak MACo, x/1eb, oBowm
nopexxbTe nux Kybrkamm pasmepom OKOno 2 CM.

Cyxoe neyeHbe MOXHO pasfioMaTb Ha Kyco4kun 1 Ao6aBnATb Yepes
nopatoLyto Tpybky B npouecce paboTbl npubopa.

Mpy NPUroTOBNIEHUM NECOYHOTO TecTa UCMOoNb3ynTe Macno v T.n.,
BbIHYTO€ HEMOCPEACTBEHHO U3 XONOAMNbHMKA, NOpe3aB ero Ha
KybuKu pa3mepoM 2 CM.

Cnepnute, 4To6bl HOX He neperpesasica.

MpucnocobnexHue anA 3ameca Tecta

PasmecTuTte cyxue VHrpeaveHTbl B Yallke n nobasnanTe
>XMAKOCTb B npouecce paboTbl npubopa. Mpoaomkante Ao Tex nop
noka He obpasyeTca rmaakuil ynpyrum KoM TecTta, 4To 3aHuMaeT
06bI4HO 60-90 cekyHA.

[oBTOPHO 3amelumBaTh cneayeT TONbKO pykamu. He
pPeKoMeHAYeTCA BbINOMHATL MOBTOPHOE 3aMelLBaHue B Yallke,
Tak Kak 9TO MOXET NPUBECTU K HEeyCTOonYMBOW paboTe kombanHa.

@ B3byBanka ¢ AByMA BEHYMKAMMU

(c npuBOaOM)

cnonb3oBaHne B3GUBaSIKU

1

MpenHasHayeHa TONbKO AJIA HETYCTbIX
CcMecel, Hanpumep, ANYHbIX 6eNKoB,
Kpema, CryLLeHHOro MoJioKa v Ans
B36MBaHUA ANl C CaxapoM AJ1A HEXXUPHbIX
6uckenToB. MNpn ncnonb3osaHun ¢ bonee
MNIOTHBIMU CMEeCAMN MOXXET ﬂpOMSOﬁTM
nonomKka.

YcTaHoBUTE NPUBOAHON Basl W YallKy Ha
CunIo0BoMN 610K,

HapeHo BcTaBbTe Kak/Ablii BEHUMK B
rofoBKy ¢ npusogom (o) .

YcTaHoBWTe B36MBanKy, OCTOPOXHO MoBopaynBan ee,

roka OHa He OMyCTUTCA Ha NPUBOLHON Bas.

MonoxuTe Hy>Hble UHIPEANEHTI.

YcTaHoBUTE KPbILLKY, Crefd 3a TeM, 4To6bl TopeL, Bana okasasnca
B LEHTPE KPbILLKW.

Bkntouute npmbop.

BaXkHasi MHcpopMaums

BeHuuk Henb3sa UCnosb3oBaTh A1 NPUroTOBNEHUs TecTa ans
NMPOroB C OAHOKPaTHLIM BbIMELLMBAHUEM, a TakKe Ans
B36MBaHMWs Xupa C caxapoMm, NMOCKOIbKy B 3TOM criyyae
BO3MOXHO €ro nospexaeHve. [ns 3amelunsaHnsa Tecta ans
NMpOroB Bceraa UCMosb3yiTe HOX.

MonesHble coBeTbl

[nA nony4yeHna onTumasnbHOro pesynbrarta Anua A0MKHbI UMETb
KOMHaTHYto Temneparypy.

Mpexae 4yem B36UBaTh, ybeautech, 4TO Yallka n B3bmBanka
ABMNAOTCA YACTBIMUA U HEXXUPHBIMU.



@ KpbiluKa Ansa NpuroToBieHnsa cMeceit
6onbLuoro obema

Mpu cmewwMBaHWK XnaKocTen
nonb3yNTech CneLmanbHON KPbIWKON
BMECTe C HOXXOM AJ1A MPUroTOBNIEHUA
cmeceii 6onbLuoro obbema. ATo
no3sonuT Bam yBenuunTb fONyCTUMbINA
obbem oT 1 1 go 1,5 n, usbexarb
BbIN/IECKMBAHWA XMAKOCTMW M MOBBLICUTb ©
Ka4yecTBO Pe3Ku HoXa.

1 YcTaHoBUTE NPUBOAHON Ban M Yallky Ha
CUNOBOA BII0K.

2 YcTaHoBUTE HOX.

[lo6aBbTe Hy>XXHble NHIPEeANEHTbI.

4 YcTaHoBUTE KpbILWKY AnA 60MbLumx
06beMOB Haj, BEPXHE 4acTbio HOXa, CrieAa 3a Tem, YTobbl oHa
onupanach Ha BbICTyn BHyTpy Yawku (C) . Henb3a HapgaBnuBatb
Ha KpbILLKY, crieayeT Aep)xatb ee 3a py4Ky B LEHTpe.

5 YCTaHOBUTE KPbILWKY YallKu 1 BKOYMTE Npubop.

w

[vckn onAa Hape3Kn

MepeBopaynBaemMble AUCKU AJIA Hape3Ku NIoMTUKaMu/pe3aHus -
KpynHanA Hape3ka (24) , Menkan Hape3ka (29

McnonbayiiTe CTOPOHY ANA pe3aHna npu
06paboTke CbIpoB, MOPKOBK, KapTodena n
[pyrviX NPOAYKTOB aHanor14Howm
CTPYKTYpbI.

Mcnonb3yiiTe CTOPOHY ANA Hape3Ku
JIOMTUKamMu npu 06paboTke CbIpoB,
MOpPKOBM, KapTodesnA, KanycTbl, OrypLoB,
kabaykoB, CBEKJIbl U pen4aToro nyka.
[Ouck pnA Hape3Ku CoNoMKOM
Mcnonb3yeTcA AnA Hape3ky TOHKOM
COrMoMKoW KapTodpena, TBepabixX
VHIPeaNEHTOB [ANA CanaToB, rapH1poB,
3aneKaHoK U1 T.n. (Hanpymep, MOPKOBb,
6ptokBa, Kabayku, orypLbl).

Ouck-Tepka ()

[InA HaTUpaHuA cbipa TUNa napmesaH n
KapTodena AnA Kreuek.

BesonacHocTb paboThbl

® Hukoraa He CHUMAaMTe KPbILWKY Npexxae, Yem Npon3onaeT nonHaa
OCTaHOBKa PeXyLuero AucKa.

® [lucKu ABNAIOTCA O4eHb OCTPbIMM U TPebyIoT KpaliHe
OCTOpPOXKHOro obpaLeHun

Vicnonb3oBaHue pexxyLmx AUCKOB

1 YcTaHoBWTE NPUBOAHON Bas U HaLlKy
Ha cunoBow 6okK.

2 [lepxachk 3a pyuky (@ B LeHTpe,
YCTaHOBUTE AMCK Ha MPUBOAHON Bas
HY>KHOI1 CTOPOHOM BBEpX (©) .

3 YcTaHOBWTE KPbILLKY.

4 BblbepuTe nopatoLLyto Tpybky
HY>KHOro pasmepa. BHyTpu Tonkartena
MMeeTCA MasieHbkanA noaatoLlan
TpybKa, KoTopaa Mcronb3yeTcA npu
06paboTke OTAeMNbHbIX KOMMOHEHTOB
WM TOHKNX UHTPEOUEHTOB.

[nAa ncnonb3oBaHna ManeHbKow
nopatoLlen Tpybku cnegyeT cHavana
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BCTaBUTb 6OMbBLLION TOMNKaTenNb BHYTPb NOAAIOLLEN TPYOKU.

[nA ucnonb3oBaHWA 60MbLWON NojatoLLert TPYOKM - BOCMONb3yNTECh

060MMK TONKaTeNAMU COBMECTHO.

MonoxwTe NpoayKTbl B MOAAIOLLYHO TPYOKY.

6 BkrounTe Nprbop 1 paBHOBMEPHO HAXXMMaMTe BHWU3 Ha TonKaTtesb;
HUKoOraa He pgonyckaiTe, 4To6bl Bawm nanbLbl okasanucb B
nopaiowen Tpybke.

(6]

MonesHble coBeTbl
@ VicronbayiTe cBEXME NPOAYKThI.

@ He pexbTe NpoayKTbl CANLLIKOM Merko. 3anonHaAiTe 6onbLuyio
noaatoLLyto TpyO6Ky paBHOMEPHO MO BCEW LUMpUHE. TeM cambiM
npenoTBpaLLaeTcA CMeLLEeHNe NPOAYKTOB B CTOPOHY Npu ob6paboTke.
MoxHO Tak>Ke 1cronb3oBaTh ManeHbKyHO NoAatoLLYyIO TPYOKY.

o [Ipu ncnonb3oBaHWM AMCKa AS1A HAPE3KWN KNaauTe VHIPeaneHTbl
FOPU30HTASTBHO.

o [Ipu Hape3ke NOMTUKaMM N pe3aHum: MPOAYKTbI, pa3meLLaemble

BepTukansHo (1) | GynyT HapesaHbl 6OMee KOPOTKUMI KyCOHKaMM, HeM
NpOAyKTbI, pasMeLLaemble ropuoHTansHo (@) .

® B yallike Unu Ha Taperke nocne o6paboTku Bcerga octaeTcA
HeBOMbLLOe KOMMYECTBO NPOLYKTOB.

Mpecc anAa uMTpycoBbIX

MpenHasHayeH AnA BbDKMMaHUA
COKa 13 LMTPYCOBbIX (DPYKTOB
(Hanpumep, anensLC1HoOB,
JIMMOHOB, navima v
rpenncpyToB.).

@ KoHyc
®@ cuto

Vcnonb3oBaHue
npecca onAa
LMTPYCOBbIX

1 VYcTaHoBMTE NpUBOAHON Ban v
Yallky Ha cu10BON 60K.

2 YcTaHoBWTE CUTO B YalUKY,
cnepA 3a Tem, 4Tobbl pyvka
cuTa 6bina 3admkecupoBaHa B
NonoXeHumn, HaxoaALemcA
cTporo Hapa pyykoit yawkn () .

3 YcTaHOBUTE KOHYC Ha/A NPVBOAHLIM Banom, BpaliaA ero Ao Tex
rop, NoKa OH He OMyCTUTCA A0 KoHua BHU3 (7).

4 PaspexbTe hpyKTbl nononam. 3atem BkoUUTE NPUGOP U
HaXKVmaWTe paspe3aHHON MONOBUHKOW Ha KOHYC.




® [Ipecc He 6yneT paboTaTtb, ecnu cMTO He 3ahuKCMpoBaHO
AOMKHBLIM 06pa3om.

MenbHuua

WcnonbayeTca AnA pasmarbiBaHna Tpas,
0pEXOB 1 KOYEnHbIX 3epeH

HOX

YNAOTHUTENIbHOE KOJSbLO

Yawa

KpbILLKa C oTBEpCTUEM OnA pa36pr3FVIBaHVIﬂ

®ee06

Be3onacHocTb paboThbl

® Hukorga He ycTaHaBnMBanTe Ha MaluHy 610K
HOXeN 6e3 3aKPenneHHOro Ha HeM KyBLUMHA.
® 3anpelyaetca cHUMaTb 6aHKy, ecrnv Ha MaluMHe

YCTaHOBNEHA YHUBEPCANbHAS MEMNbHULA.

® He goTparmBanTechb A0 OCTPbIX KPOMOK HOXEW.

®—

XpaHute HOXeBOW 6ok B He4OCTYMHOM Ans
nerten mecre.

® 3anpeLlaeTcs CHUMaTb MenbHULY C
OCHOBAaHUS 10 MOSHOW OCTAHOBKM HOXEN.
MpumeyaHune. OcHoBaHMe MeNbHULbI U
CTEeKJIIHHaA eMKOCTb U3MerNbuuTens He
ABMNAIOTCA B3aMMO3aMeHAeMbIMU
Aetanamu. Ecnn yctaHoBneHo He To
OCHOBaHWe, TO KYXOHHbI KOMGaWH He
6ypet pabortatb. CM. rpacdhmyeckue CUMBOSbI Ha
OCHOBaHUM HOXeBoro 6roka.
BaxHasa undopmaums

® [InA obecneyeHna AnUTENbHOrO cpoka Crny>6bl MenbHULbI,
HVKorda He BKtovanTe ee 6onee yem Ha 30 c. Boikntovaite
MeJibHULY Cpasy >e Mocne TOro, Kak MoflyunTe HyXXHYo
KOHCUCTEHLMIO.

® Bo nsbexaHne NoBpexaeHNst NNacTMaccoBbIX YacTen
pasmarbiBaTth crneuun 3anpeLiaeTcs.

® Ecnv MenbHMLA yCTaHOBMeHa HenpaBuibHO, TO MallmMHa He GyneT
paboTarb.

® |/cnonb3yeTcst TONbKO ANs pa3manblBaHNs CyXMX UHIPEeONEHTOB.

Kak nonb3oBatbCsA MenbHULEN

1 MomecTute UHrpeameHTbl B 6aHKy. He 3anonHsiite 6aHky Gonblue
4YeM HarmnomnoBuHy.

2 YcTaHOBUTE YNNOTHUTENbHOE KOMbLO
Ha HOXeBoWi Grok.

3 TepeBepHWTE HOXEBOW BNOK 1
nomecTuTe ero B 6aHky ne3susamu
BHU3.

4 YcraHoBWTE HOXEBOW GnoK Ha GaHKy
1 3aTAHWTE OT PyKW.

5 YcraHoBuUTE MenbHULY Ha Brok
anekTpoaBuUraTens u noBepHuTe
ee Ansa gukcaunm Ha mecTe
ycTaHoBku (J).

6 BkniounTe Ha MakcUMasibHOW CKOPOCTM WM UCMONb3yinTe
VMNYNbCHBIA PEXUM.

7 [Mocne pasmanbiBaHUs NpoAyKTa MOXHO 3aMEHWUTb HOXEeBOW 6rnok
Ha KpbILIKY C CETKOW W yAanuTb pasMoroThblii NPOAyKT
BCTPAXMBaHUEM.

® KpbliLKa C CETKOWN He SABMSAETCH repMeTUHHON.

CoBeTbl
® Jlyywe nepemanbiBaloTCA YACTbIE U CyXue Tpasbl.
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MUHKU-YaLla KyXOHHOro kombamnHa

O]
@

Kak nonb3oBaTbcs

M

KYXOHHOro
KombawHa

1

I

MuHK-4ala KyxoHHOro kombanHa ucnonb3yeTcs Ans
N3MENbYeHNs 3eneHn 1 06paboTKN MasbIX KOMUYECTB Taknux
VHIPEANEHTOB, KaK MSsiCO, JTyK,
opexu, MaioHes, OBOLUY,
nope, coychbl U feTckoe
nuTaHue.

HOX MUHU-YaLLUK KyXOHHOro
KombariHa

MWHM-YaLla KyXOHHOrO
KombariHa

UHU-YaLen

YcTaHoBUTE NPUBOAHON Ban 1
Yauly Ha 6nok
aneKkTpoaBUraTens.
YcTaHoBUTE MUHKU-YaLLy
KyXOHHOro kombaiHa v
ybegutech B TOM, 4YTO pebpa,
pacnonoXeHHble Ha
BHYTPEHHE CTOPOHE TPyOKM
MWHU-YaLLW, BOLUMN B Nasbl
ocHoBHon Tpy6ku (1) .
YcTaHoBUTE HOX Ha npuBoaHoi Ban (k) -

[obaBbTe UHrpeaneHTbIl, KOTOPble AOMKHbI ObITb 06paboTaHbl.
YcTaHOBUTE KPbILLKY U BKIOYUTE KYXOHHbIN KOMOaH.

Mepbl 6e3onacHocTu
3anpeLyaeTcsi CHUMAaTh KPbILLKY A0 MOMHON OCTaHOBKU HOXEN.
Jle3Bust Hoxa ocTpo 3aToyeHbl. CobntoaariTe OCTOPOXHOCTb.

BaXxHasi MHcpopmaums

[aHHbIli anekTponprbop He npedHasHayeH aAns U3MenbYeHus
crewuwii, MOCKOSbKY OHU MOTYT NOBPeaUTb NnacTMaccoBble
noBepxHoCTH npubopa.

OnekTponpubop Taioke He NpeAHasHayYeH Ans 3MenbYeHus
TBEPAbIX NPOAYKTOB, TaKkMX Kak KoderHble 3epHa, Kybuku nbaa
WK LIOKONaZ, NOCKOMbKY OHW MOTYT NOBPEANUTb HOX.

coBeTbl
M3amenbyaemasi 3eneHb AomkHa ObITb YACTON U CyXOM.

Mpu cmelumBaHUM BapeHbIX NPOAYKTOB AN NPUroTOBNEHNS
[EeTCKOro NUTaHust 4o6aBbTe HEMHOTO XWUOKOCTH.

Takve npoayKTbl kak Msico, xneb n oBoLm nepes obpaboTkon
cnegyeT nopesaTtb Ha Kybukn paamepom okoso 1-2 cm.

Mpwv npuroToBNeHnn MarioHe3a 3anueaiTe Macro Yepes
nopatoLLyto Tpyoky.



@ MeTannunyeckasi CokoBbKMMArka ¢
LEeHTPUAYron (Bkntoyaii Ha NosHyio CKOpPOCTb)

CokoBbhkuMarnka ¢ LeHTpudyroim

No3BOMSET NOMyYaTh COK K3

TBEPAbIX (PPYKTOB 1 OBOLLEN.
npoTankmeartesnb ®
KpblLLKa

YCTponcTBO Ans yaaneHus
MSIKOTU

BapabaH unbtpa
BEAyLMiA Ban

@0 ©EO

Kak nonb3oBaTbcA
LeHTPO6EXXHOM
COKOBbIDKMMAaITKOM

1 YcTaHoBMTe Beaywwin Ban u
Yauly Ha 6rmok
anexTpoasurarens ().

2 BcraBbTe yCTpoOWCTBO AN
yaaneHusi Mskotu B 6apabaH
unbTpa - ybeautech, 4To
ckoObl BOLLMM B rHe3ada B
ocHoBaHun 6apabaHa @

3 BcraBbTe 6apabaHHbiii
hunbTp @
CokoBbbKMMarnka He Oyaet
pa6oTaTb ecnu Kpbillika He
3allenkHyTa.

4 HapeHbTe Ha Yally KpbILWKY,
NoBEpHUTE ee Tak, YTobbl
OHa 3allenkHynacb un
nopgatowan Tpybka cena Ha
pyxy ().

5 [lopexbTe NPoayKTbl Ha
MesIKMe KyCOoYKU, YTOBbl OHU
MO BXOAWUTb B MOAAIOLLYIO
TPy6KY.

6 Bknouute MalumHy, u
paBHOMEpPHO NpoTankuBanTe
HapesaHHble NPoAyKTbl BHU3
C MOMOLLBIO NpoTankuBaTenA - HUKOTAA UCToNb3yiTe narbLibl
ANA NpoTaNnK1MBaHWA NULLM B noaatoLlyto Tpy6Ky. Mepen Tem
Kak 3arpy3uTb HOBYIO MOPLMIO, MOMHOCTLIO obpaboTanTe yxe
3arpy>XeHHyto.

® [locne nobaBneHVs nocneaHero Kycouka, AanTe COKOBbhKMMAarnke
nopabotatb ewye 20 cekyHn Ans TOro, YTo6bl BLIBECTU OCTATKM COKa
13 punbTpa.

Mepbl 6e3onacHocTK

@ lcnonb3oBaTb COKOBbDKMMAIKy C NOBpeXAeHHbIM UnsTpom
3anpelyaeTcs.

® Pexyllne HOXM B OCHOBaHUM GapabaHa unbTpa o4eHb OCTpble,
noaTomy npu paboTe ¢ HAMK 1 YncTke GapabaHa cnegyeT
cobntoatb 0cobyH OCTOPOXHOCTb.

@® [lonb3yinTecb TONbLKO Npunaraemblm Tornkartenem. 3anpeLyaercs
BCTaBMsTb Nasnblibl B Tpy6Ky Anst nogaun. Mepen o4mcTkoii Tpybku
AnNs1 NOAAYM BbIHBTE BUIKY U3 PO3ETKU.

® [pexae YeM CHATb KPbILLIKY, BbIKIIOUATE COKOBbIKMMATKY W
[OXANUTECh OCTaHOBKW cunbTpa.

BaxxHaa uHdopmauma

® ECnu COKOBBIKUMBINIKA HAYHET BUGPUPOBATb, BbIKIOUNTE €€ U
yaanuTe MskoTb u3 6apabaHa. (Ecnu mMsikoTb pacnpegeneHa
HepaBHOMEPHO, COKOBbIXMMArka HauMHaeT BUOPUPOBaTb).

® 3a oauH pa3 MoxHo obpabaTbiBaTb 40 500 r (ppyKTOB MMM OBOLLEN.

@ 3arpyska OYeHb TBEp/AbIX MPOAYKTOB MOXET MPUBECTU K
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3amefIeHNIo BpaLLeHWst U ocTaHoBke npubopa. B noao6HbIX
cryyasix cneayeT OTKIIUNTL NPUGop U pas3bnokupoBaTb unbTP.
Bo Bpemsi 1Cnonb3oBaHWsi HEOBXOAMMO PEryMsIpHO OTKIoYaTh
npubop 1 NPOBOANTL YNCTKY YCTPOMCTBA Anst cbopa MAKOTU.

Cosertbl

Mepen o6paboTkoi NpoAyKTa yaanuTe KOCTOYKN 1 CEeMeYKM
(Hanpumep, nepeL, AbiHA, CIIMBA) U XECTKYIO KOXYpY (Hanpuvep,
[AbIHA, aHaHac). He Hy>kHO ouuLLaTb OT KOXYPbI 1 yaanAaTb
cepaLeBuHy ABMOK W rpyLu.

VcnonbayiiTe TBEpAble, CBEXWE PPYKTbl N OBOLLN.

CoK UMTpyCOBbIX OyaeT ropbKUM 1 BCMEHEHHbIM 13-3a TOro, YTO Npu
nony4eHnn coka Takxe obpabarbiBaeTcA MAKOTb 1 KOCTOHKM
nnoaos. MNonb3ynTecb COKOBLDKMMASIKOW ANA LMTPYCOBbIX.

6 Bpauwatowascs nogcraeka ans

XpaHeHus Hacagok KENSTORE™

B komnnekTe KyxoHHOTO koMBaiHa UMeeTcs BpaLyatoLascs
NoAcTaBKa A XpaHeHust Hacaaok. MoacTaska nomelyaeTcst
BHYTPb YaLuu.

Kak nonb3oBaTbCs Bpaljatoulenca
noaCcTaBKOMW A11S1 XpaHeHUs1 HacaaokK

1
2

YCTaHOBUTE HOX B yaLLly.

3aTem ycTaHOBUTE BEHUMK, AVUCKN U KPbILLKY A7st
nepemeLL BaHus Ha MakcUMarnbHOW CKOpPOCTU Ha
BpaLyatoLytocs noactasky (@).

YcTaHoBUTE BpaLLaloLLyocsi NOACTABKY CBEPXY Ha HOX 1
NOMECTUTE CBEPXY KPbILLKY KyXOHHOrO KomBaiiHa (7).

Yxon 3a npubopom

Mepen, yncTkom nprbopa BCceraa BbIKMOYaNTe ero 1 0TCOEAVHANTE OT
ceTun.

JIMCKM 1 HOXM ABMAKTCA 04EHb OCTPBIMU 1 TPEBYHOT KpanHe
OCTOPOXXHOrO ObpaLLeHuA.

HekoTopble NpoayKTbl MOryT ofecLiBeumMBaTh MIacTMKOBbIE AeTanu.
370 cuuTaeTcA HopMasbHbIM ABIEHNEM, HE NPUBOAUT K
MOBPEX/EHWIO AeTarnei 1 He BNMAET Ha BKYC NuLLm. [nA yaaneHua
06€eCLIBEYEHHOIO MATHA MOTPUTE €ro TKaHbIO, CMOYEHHO
pacTUTenbHbIM MacrioMm.
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Cunosoi 6nok

MpoTpuTe BNaxHo TPANKON, a 3aTeM
Hacyxo. CneauTe 3a Tem, 4To6bl 30Ha
B6MM31 6rIOKUPOBOYHOTO MEXaHU3Ma
He 6bina 3acopeHa ocTaTKamu NULLK.
M36bITOMHAA YacTb LUHypa NUTaHUA
[OIKHa HaxoauTbCA B crneuyanbHOM
nasy, pacrornoXXeHHOM Ha 3afHeit
cTopoHe npubopa (s)-

U3menbumntenb/menbHuua
OnopoXHUTE KYBLUMH/YALLKY nepeq,
TeM KaK OTBEPHYTb OT 6510Ka HOXeN.
BbIMoOViTe KyBLUMH/YALLKY pyKamu.
CHUMUTE yNnoTHAOLLME NPOKNaaku 1 NPOMONTE UX

He poTtparuBavitech 4O OCTPbIX HOXEN; MOYUCTUTE UX LLETKON C
ropAYen MblflbHOWM BOAOW, @ 3aTeM TLLATENBHO OMOIOCHUTE B
NpOTO4HOM BoAe nog kpaHoMm. He onyckaiTte 610K C HOXXOM B BOAY.
OcTaBbTe CyLUIMTLCA B NEPEBEPHYTOM MOSNOKEHUN.

B3buBanka ¢ AByMA BeH4YMKamu (C NpMBOAOM)

OTCOeaNHUTE BEHUYMKM OT rofIoBKY NPUBOAA, OCTOPOXKHO MOTAHYB 32
HWX. BbIMOWTE 1X B TENMOW MblNbHOW BOZe.

MpoTpuTe ronoBKy NpYBOAA BNAXKHON TPAMKOW, a 3aTeM BbITpUTE ee
Hacyxo.

He onyckaiite ronosKy npusoaa B BoAy.

Mpouue geranu

BbIMoIiTE pyKamu, a 3aTeM BbICyLUMTE.

YnnoTtHsoLWwme NpoKknaakn Takke MOXHO MbiTb Ha BEPXHEN
nonke NocyaAoMOeYHON MalvHbl. PekomeHayeTcs
MCrnonb3oBaTh KOPOTKYHO MPOrpaMmMy C HU3KOW TemnepaTypon.

TexHn4eckoe obeny>kmBaHve

3ameHa NoBpeXXAEHHOrO LWHYpa NUTaHWA BbINOMHAETCA, U3
coobpaxxeHuit 6e3onacHocTn, MPMONn Kenwood mnm
aBTOpu30BaHHbIM aunepom Kenwood.

B cnyyae o6HapyxeHUs HeMcnpaBHOCTN BO BpeMs paboTbl
npubopa npexae BCero NonbITanTeCb YyCTPaHUTbL ee
CaMOCTOSAITENbLHO (CM. NepeyeHb HeucnpaBHOCTEN M CNOCOGOB MX
yCTpaHeHwus).

B cnyyae 3atpyaHeHuii npu:

ncnonb3oBaHnn npubopa

TEXHUYECKOM 06CNYXXMBAHUN UM PEMOHTE

O6pallantecb B MarasuH, rae 6bin NprobpeTeH KyXOHHbIN
KOMGamH.

PyKOBO,EI,CTBO No HaxXoXxaeHunw n yCTpaHeHUKO HeMCHpaBHOCTeIZ

Mpo6nema

Mpuunna

PeweHue

KyxOHHbI kombaiiH He
paboTaeT

He nopgaetcs nuTatollee HanpsxeHue/He
ropuT CBETOBOW MHAMKATOP.

Yawa He 3admkcupoBaHa.

Kpbilwka He 3acdukcupoBaHa.

Y6eauTtechb B TOM, YTO KyXOHHbIN koMGaliH
NOAKIOYEH K 3NEeKTpoceTn

Y6eautech B TOM, YTO Yalla yCTaHOBMEHa
NpaBubHO, U YTO pyyka Yaluu HaxoAMTCs CripaBsa.
Y6eamTecb B TOM, Y4TO hMKCATOP KPbILLIKN
pacnonoxeH B 06nacTu pyyKku.

Mpu HenpaBUNbHOWN YCTaHOBKE YaluM U KPbILWKK
KYXOHHbI/ KOMbGaliH paboTaTb He GyaerT.

Ecnu H1 ogHa 13 onncaHHbIX BbilLE NPOBEPOK HE
BblABUNA NPUYNHY I'|p06J'IeMbI, npoeBepbTE Nnaskue
npegoxpaHntenu nnm aBTOMaTUYECKNiA
BblKntoYaTernb B BallemMm aome.

He pa6oTtaet
nsmenbynTenb/MenbHULa

Mcnonb3yeTcst He TO OCHOBaHue.

OcHoBaHue MenbHULbI U CTEKIISAIHHAsi eMKOCTb
M3MenbynTens He sIBMAIOTCA
B3auMo3ameHsieMbiMu aetanamu. Ecnu
YCTaHOBIIEHO He TO OCHOBaHM1e, KyXOHHbIW
KombaiiH pabotaTb He 6yaeT. CMm. rpadumyeckune
CVMBOJbI HA UCMOMb3yEMOM OCHOBaHUW.

KyXxOHHbI kombaiiH
OCTaHaBNMBaeTCs BO BpPeMsi
paboThbl

KyXOHHbI koMGaliH neperpyxeH/3arpyska
BblLLE JOMYCTUMOW HOPMBbI.

He 3admkcupoBaHa KpbliLlka.

[MpoBepbTe MakcUMarnbHble 3Ha4YeHUs 3arpysKku,
ykasaHHble B pasgene "Kak nonb3oBaTbCs KyXOHHbIM
KombanHom”.

Y6eamtech B TOM, YTO KpblILLKa NPaBUITbHO
3admKempoBaHa.

HeyposneTtBoputensHas
pabota
MHCTPYMeHTOB/Hacafok

CM. coBeThbI B COOTBETCTBYIOLEM pasaere “Vicnonb3oBaHue Hacafok”. Y6eamTech B TOM, YTO Hacagku

YCTaHOBJIEHbI NPaBUIIbHO.

DyHKUUSA B3BELUMBaHUSA
Mpwn Ha akpaHe nHAMKaTOpa
3acTbino nsobpaxeHue [- - - -]

Ha akpaHe nameHsietcs
3HayeHue Beca.

Bec WHrpeaneHTa Cnulikom marn.

B npouecce B3BelLBaHWSA unm paboThbl
CMEeCTUNCs CUNOBON BNoK.

[ns oTMeprBaHUsi ManbIX KONMYECTB UHIPEANEHTOB
NCMonb3yinTe B KA4eCTBE MEPHbIX CPeACTB YalHble
WIIN CTOSOBbIE JIOXKKM.

He pBuraiite 6rok B npoLecce 1cnonb30oBaHus.
Mepen B3BelIMBaHWEM APYroro UHrpeameHTa He
3abyabTe cOpocuTb Npeaplaylliee 3HaveHve Beca.
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EAAnvika

Opiv amé TNV avdyvwon, TapakaAw ESITTAWOTE TNV PTTPOCTIVA OeAida 6TTOU TTOPEXETAI I} EIKOVOYPAPNON

TPIV XPNOIMOTTOINOETE TN ouokeun Kenwood

® Al0BAOTE TTPOCEKTIKG QUTEG TIG 0ONYiEG KAl QUAAETE TIG YIa
MEAAOVTIKH) avagopd.

® AQaIpéaTE T CUOKEUOOIO KAl TIG ETIKETEG.

AocpaAela

©® O Aettideg Kat ot SioKol gival koPpTePOL,
XPNOLUOTIOmOTE TOoug e poocoxn. Na
KpaTare mavra tn Aemida Kormng amoé Tn
AaBi ® 6TV KOPUPH PAKPEIG amd To
KOPTEPO AKPO, TOGO KaTa Tn SIApKEIA ThG
XPAONG 600 Kai Tou KaBapiopou.

® Mn ONKWVETE KAl PN PETOQEPETE TOV ETTEEEPYATTH) TPOPIUWY
atré TN AaBr — n AaBr PTTopEi va OTTaoel Pe aTTOTEAECHA Va
TPOUUATIOTEITE.

® Apalpeite mavrta m Aemnida Kormg Tipv BydAeTe Ta
TIEPLEXOHMEVA ATIO TO UITOA.

® Mn Bdalete Ta xépla oag 1 AAAa eEQPTANATA OTO UIMOA TOU
enegepyaoTr| KAl OTNV Kavata eva eivat ouvdedeuéva oTo
pelpua.

® >BNO0TE TN OUOKeUN Kal BYAATe Tn ano tnv mpida:
O TIPLWV TOTIOBETNOETE 1 APaAIPECETE EEQPTNATA
O HeTa T xpron
O TPV TO KaBdplopa

® [loTt¢ un Xpnotoroleite Ta dAXTUAG 0ag Yla va OTIPWEETE TA
TPOPA OTO CWATIVA TPOPOSOCiag. XPNnOUOTIOLEITE TIAVTA TOV
wONTHPA/EG TTOU TIAPEXETAL.

® [lpwv apalp€oeTe TO KAMAKL ATIO TO UMWA 1) TO UMAEVTEP/UUAO
arnd 1o peupa:
O OBNOTE TN OUOKEUN)
O TIEPIUEVETE PEXPL VA OTAUATACOUV EVTEAWDG OAA TA

eEapTtruata/Aenideq
o [poog€te va pnv EeROMOETE TNV kavata 1) To Ao Tou
MUTAEVTEP 1) TOV HUAO arto TN povada Aeridag.

® ApRoTe 6Aa T UYpPd VA ATTOKTACOUV BEppOoKPacia dwHaTiou
TIPIV VA T TOTTOBETACETE GTO UTTAEVTEP.

® Mn XPNOLOTIOLEITE TO KATAKL YIA VA AELTOUPYTOETE TOV
EMEEEPYAOTN TPOPIHWV, XPNOIUOTOLEITE TIAVTA TOV ETIIAOYEQ
Tayutntag on/off.

® H ouokeun B8a mabel 6AABN kai umopei va TIPOKAAECEI
TPAUUATIOHO av 0 HnXaviouog acpaiiong umoBAnbei oe
mieon YeyaAUTepn amd auTn Tou amaiTeital.

® Mn XPNOWOTIOLEITE TIOTE €va U EYKEKPLUEVO EEAPTNUA.

® Mnv apAVeTE TIOTE TN CUOKEUT AVAUMEVT XWPIG eMiBAEYN.

® Mn xpnOLJOTOoLeEiTE TOTE Ul CUCKEUN TIoU €xel BAGRN. Oa
TPETIEL Va eAeYXBEel 1) va eruokeuaoTel. BAETE “O0€pPIG”.

® Mnv apnoeTe TOTE va Bpaxel N CUOKeEUT, TO KAA®ALO 1) TO
PLG.

® Mnv aprjvete To TAEOVALOV KAAWDLO va KPEUETAL OTNV AKPEN
TOU MAYKOU £pYACiag N va OKOUUTIA OE (EOTEG ETILPAVELEG.

® Mnv kavete AavBaopévn xpron Tou eneEepyaoTtn TPOPINwWY
KAl XPNOLUOTIOINOTE TOV HOVO Yia TNV OLKIAKT XPAROon Yla TNV
oroia npoopigeTat.

® Mnv utrepBaiveTe TIG PEYIOTEG TTOOOTNTEG TTOU AVAPEPOVTA.

® H ouokeur) autnh dev poopieTal yla xprnon and aroua
(ouprnep\auBavoUEVWV TWV TIABLOV) UE TIEPLOPLOPEVEG
(PUOIKEG, ALOBNTAPLEG 1) DLAVONTIKEG LIKAVOTNTEG 1) EAAELYN
eunelpiag kal yvwoewy, napd povov av Bpiokovtal umnod tnv
eniBAeyPn atopou Tou givatl urteuBbuvo Yla TNV AoPAAELA TOUG
1) akoAouBoUv TIg 0dnyieq TOU OXETIKA We TN AelToupyia Tng
OUOKEUNG.

®
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Ta nawdia Ba npéemnel va Bpiokovtal und napakoAoubnon, £Tot
WoTe va dlacpaAideTat OTL dev TAICOUV e TN CUOKEUN.
XPNOIPOTIOIEITE TN CUCKEUR POVO YIa TNV OIKIOKA XPNon yla TNV
oroia mpoopigetat. H Kenwood d¢ gépel otroladnoTe ubivn
av N OUOKEUR XpnolporowinBei pe AavBaopévo TpoTro ) oe
TEPITTWON KN CUPHOPPWONG UE AUTEG TIG 0dnYieg.

Mpiv BaAeTe Tn cuokeun oTnv Tpida

BeBawwbeite 6Tl n mapoxn NAEKTPIKOU peupatog eivat n ida

OMwWG auTr TIoU Paivetal oTo KATW PMEPOG TNG CUCKEUNG OAg.
H ouokeun autr cupBadigel pe Tnv Odnyia g Eupwrnalkng

Otkovoulkng Kowvotntag 89/336/EOK.

Mpiv XpNOIYOTIOINGETE TH GUOKEUR YIA TIPWTN popa
ApalpéoTe OAa Ta MEPITUALYHATA TNG OUCKEUAOIag
OUUTEPIAANBAVOUEVWV KAL TWV TAAOTIKOV KAAUUMATWV TWV
Aemidwv KOmNg.

Mpoo£ETe MOAU 310TI 01 Aemideq eival TTOAU KOPTEPEG. AUTA
Ta KAAUpPATA Ba TIPETEL va TIETAXTOUV KABMG N XPNoT Toug
eival va mpooTateUouv TNV Aemida pévo kata tn SlapkeLla TG
KATOAOKEUTG KAl HETAPOPAG.

MAUvete Ta eEaptrnuata: BAEMe KABAPIOUO.

TUAiETE TO KAAWDLO TIOU TIEPLOOEUEL OTO XWPO ATOBNKEUONGQ
OTO TOW PEPOG TNG CUCKEUNG.

epLypagrn
ne&epyaoTtnqg

KEVTPIKN povada

arnooTwuevog agovag enegepyaoctn
MITA

KaTaKL

OWANvVag TPopodoaiag

wbnTpeg

pavtaha ao@aAeiag

arnoBnkeuon KaAwdiou

BIOKATITNG ETTIAOYAG TAXUTATWY PE EVOEIKTIKA Auyvia
Aeiroupyiag

AeiToupyia guyioparog

KOUWTTL EVEPYOTIOINONG/UNJEVIOUOU
086vn

koupri kg/lb

dlokog Cuyiopatoqg

=
=
>
™-
<
—
™
©

SIGISISICI)

Aavolyua yepioparog

KAMAKL

OaKTUAIOG £puNTIKOU KAgIgipaTog katrakiou (FP920)
kavdra — mAaoTiki (FP910) yudAivn (FP920)
OAKTUALOG Oppayiopatoq

povada Komng



ErurAéov eEaptnuata

AemTida payaipiol

epyaAeio uung

METAAAIKO XTUTTNTAPI YE PNXaVIOUS dUo avadeuTApwyY
KAAUPPQ yia peyaAng didipkeiag avapign

BioKOG TEPAXIOHOU O€ XOVTPEG PETEG/AWPIdEG

SioKog TEPaXIONOU O€ AeTITEG PETEG/AWPIOES

8ioKkog TEPaYIONOU o€ TTOAU PIKPA KOPPATI

SioKOG TPIYipaTOG

AepovooTUQTNG PE UNXAVIOUO

HUAOG

HIKPO PTTWA €TTECEPYQTiag TPOPiHwY

ATTOXUPWTAG

TIEPIOTPEPOUEVOG ATTOBNKEUTIKOG XWPOG ECAPTNHATWY
KENSTORE™

OoTaTOoUAa

® @0ORR®ABAOAOBOR®OG

ETTIAEYOVTOG TAXUTNTA YIA OAEG TIG AEITOUPYIEG

Xpron tou ene&epyactn TPOPILWV

1 Taipid&re Tnv amrooTTwyevn AaBh oTn povada Tpo@odoaiag
(1}

2 Meta tornoBetnoTte TO UroA. TomoBeTroTe TN AaRr) pog Ta
miow Kat yupiote To deELOOTPOPA PEXPL VA aOPaAioel @.

3 TomobetoTe éva eEdpTnua dvw arod Tov a&ova Tou
ene€epyaoTr) TPOPIUWV.

® [1avtoTe EPAPUOZETE TO UIMOA Kal TO EEAPTNHA OTN CUOKEUN
TIPLV TIPOOBECETE TA UAIKA.

4 TomoBetoTe TO KAMAKL @ - KAt BePaiwbeite 6TL 0 GEovVag Tou
eMegepYaoTr| BPIOKETAL OTO KEVTPO ATIO TO KATIAKL.

® Mn XpNOIUOTOIEITE TO KATIAKI YIa VA XEIPIOTEITE TOV
ene&epyaoTn, XpNOIYOTIOIEITE TIAVTA TOV EMAOYEa TaxUTnTAg
on/off.

5 ZuvdéoTe Tn oUOKeUr OTO pelpa Kal Ba avawel n eVOEIKTIKA
Auxvia Asitoupyiag. ©€0Te Oog AEITOUpyia TN CUCKEUNR Kal
€TMIAEETE TaXUTNTA.

® Av dev TOTTOOETAGETE OWOTA TO UTTOA KAl TO KATIAKI O
ene&epyacTng TPOPipwv dev Ba AeIToupynacel.

® Xpnaipotroleite TN Acitoupyia TTaAPIKAG kivnong (P) yia
SlaKeKOUMEVN AgIToupyia TOU PTTAEVTEP PE GUVTOUO TTATNA TOU
SI0KOTITN KABE Popd. H Asitoupyia TTaAPIKAG Kivnong dlapkei
600 0 JIAaKOTITNG £EaKOAOUBET va gival TTATNUEVOG.

6 AvTIOTPEYTE TNV TIAPANAave dladlkaoia yia va apalpeceTe TO
KAmMAkL, Ta eEQPTNMATA KAL TO UTTOA.

©® 3BRVETE TMAVTOTE TN CUOKEUN TIPIV APAIPECETE TO KATIAKI.

ZNHavTIKO

® O ene€epyaotng oag dev eival KATAAANAOG Yla KOTI| i
AAECNA KOKKWV KAPE, N YIA LETATPOTT) KOUOTAAALIKNG
Caxapng oe {axapn axvn.

® 'Otav npooheTeTe €0AVe N Apwia apuyddalou og Pelypata,
anopUYETE TNV EMAPT| € TO MAACTIKO YIATI Propei va
Onuloupynoet povipa onuadia.

EpyaAgio/EEapTnpa AsiToupyia Taxotnta| Méyioteg MoodTnTEg

Aemmida Mayxaipiot Miypa yia Kéik pe Avapign OAwv padi Twv YAIKWY Min — Max| 1,5 kIAé ZuvoAik6 Bépog
ZaxopoTrAaaTIKA — TTPocBrKkn BouTtUpou o€ aAeUpl 5 — Max 340yp Bdapog AAeupiol
MpoaBnkn vepou yia TNV avapign Twv UAIKWV 1-5
CaxapOTTAQCTIKAG
Tepaxiopdg/MNapaokeun TToupé/aTé Max 600yp Kpéag

Aettida MayaipioU pe kKdAupua yia Z0oU0TTeg — EEKIVAOTE OTN XapNAr TaxUtnTa Kai Min — Max| 1,5 Aitpo

HeyAANG SIGPKEITG avAapIgn oTtadlakd aveBeite otn péyioTn (Max)

XTutnTipl Aotrpddia Auywv Max 6 Aotrpdadia Auywv
Auy6 axapn yia appdTa KEIK Xwpig AiTapd Max
Kpépa 5 — Max 500 mis

EpyaAeio ¢Uung Miyuata pe payid Max 600yp

Aiokol TepayiopoU — o€ géteg/ ZKANPEG TPOYEG OTTWG KapOTA, OKANPO TUpi 5 — Max

AwPIdEG/HIKPG KOPPATIa MaAakdTEPEG TPOPEG OTTWG ayyoUpId, VIOUATEG Min -5

Aiokog TpIyipaTog Tupi Trappedava, Matdreg yia mMTAKIA Pe {UHN Max

NepovooTiQTng Eotepidoeidn 1

Mikpd MTTwA  poaxaipt Emegepyacio OAwV Twv TpOQWY Max 200yp

M1TAévTEp Emegepyacio OAwY Twv TpOQWY Max 1,5 Aitpo

MUAog Etegepyacia 6Awv Twv TpoQwv Max

ATTOXUPWTAG dpouta  Aaxavika Max 500yp
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Aettoupyia Cuyiopatog

To moAupi&ep oag dlabETel
EVOWUATWEVT AELTOUPYIa
Cuyiouarog rou oag divel
duvatotnta va fuyiteTe Ta UAKA
areubeiag Peca oTo WUMoA 1) TV
KQVATA TOU WIMAEVTEQ.

H péylotn noooTnTa 1ou Jropei va
Cuylotei eivat 3 Kg. H tiun aut)
mepA\apBavel To CUVOAIKO BApog
OAWV TWV UAKK®V padi pe To Bapog
TOU UITOA 1) TNG Kavatag.

MG XPnoworoleital n Asttoupyia

Cuyiopatog (omoa) (o o )
ABHEE | = @

1 Mavta va tomoBeteite Tov d&ova g .
Kivnong, To MMOA Kat To e§APTNUA 1) ~— ~—
TNV KAvAata Tou PMAEVTEP EMAVW OTN m oD
povada Tou PoTER, TIPoToU lul .M

) . (e iy
TIPOOBECETE TA UALKA. .

2 BaAte ) cuokeun oy Tpi¢a —n ~— ~—
0086vn Ba mapapeivel Kevr). Cﬁ o D)

3 TMammote 1o koupri ON/ZERO ICHN | oy :'| . 5

. N L -
(evepyoroinong/undeviopou) pia gpopd

Kat ) 086vn Ba avayel.
MatmoTte 1o Koupri kg/lb yia va
ETIAEEETE €lTE YPAUMAPLA EITE OUYKIEG. H TIpOKABOPIOMEVT
pUBION NG 086VNG, OTAV avABEL Yia PWTN Popa, eivat kg/g.

H povada Cuyicel moodtnTeg He dlaBabpioelg Twv 2 g. MNa va
CuyiCeTe UIKPEG TTIOOOTNTEG, CAG CUVIOTOUUE VA XPNOLOTIOLETE
WG METPO KOUTAAAKL TOU YAUKOU Kal KOUTGAL TNG ooUrag.
BeBawwBeite 0TI 0TNV 086VN eppavideTal n EvoelEn ‘0, eav oxd,
undeviote matwvrtag To kouurtt ON/ZERO. 2tn ouvéxela, quyiote
TA AMApaiTnTa UAIKA KateuBeiav PE€oa OTO WIMOA 1) TNV Kavata.
MOAG eppavioTei n EvOelEn BApoug, MATAOTE TO KOUTTL
ON/ZERO kat n €voel&n Ba eruotpeyet oto ‘0. NpoobeoTe Ta
EMOUEVA UAIKA Kal Ba eppavioTel n evoelgn BApoug Toug.
EnavaAdBete pexplg 6Tou CuyloTouV OAA TA UAIKA.

Edv dev €xel undeviotei n 066vn KaL eav Ta UAKA 1) TO
MroNeEapTnua/kanaxt apaipeBoly, oy 086vn Ba eppavioTel n
EVOELEN [ - - - -] TTOU UMOBEIKVUEL ApVNTIKY TN Ma va
HUndevioeTe, MATAOTE Wia popa To koupri ON/ZERO.

BaATe TO KamdkL kat eTAEETE pia TaxUTNTA YA va AELTOUPYTOEL
TO TTOAUMIEEP.

Katd m didpkela Tng Aettoupyiag, n 086vn eppavicel otabepa
™mv EVOelEN [- - - -], MEXPLG OTOU TO KOUTTE EAEYXOU TaXUTNTAG
eruoTpéYel ot Bgon off.

ApoU oAokANpwBEi 1 dladikacia, To TEAKO BAapog eppavidetal
oTtnv 086vn 6TAV TO KOUWTI EAEYXOU TaXUTNTAG ETIOTPEYEL OTN
B€on off. Znueiwon: To BAPog Tou £XEL TO KAMAKL
ouvunoAoyicetal, eav 1 €voelEn dev €xel undevioTei TPV anod v
£VEPYOTIOINON TNG CUCKEUNG.

To BAPOG TV EMIIMAEOV UAKQV TIOU TIPOCTIBEVTAL HECW TNG
€I0IKNG UTIOB0XNG eV TO TIOAUIEEP AetToupyei dev eppavideTal
otnv 08ovn.
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® diokog Cuyiouatog

YIO va XPNOIYOTTOINTETE TO
MTTAEVTED

1

To moAupi&ep dlaBETel
arnoonwpuevo dioko uyiopatog,
yla va CuyiCete Ta UAIKG Xwpig va
XPNOLUOTIOLE{TE TO UMOA A TNV
kavata. Na va tov
XPNOLOTIOINCETE, TOTIOBETNOTE TO
Sioko mavw otn povada Tou POoTEP
Kal oTpePTe deELOOTPOPA Yla va AoPaAA{oEL. ZTn CUVEXELA
akoAouBnote Ta Bripata 2 €wg 5 TG evoOTNTAG «TWG
Xpnotyoroleital n Aettoupyia ¢uyiopatog»

Ma va apapéoete 10 dioKO {UYioHATOG, OTPEYTE TOV
apLOTEPOCTPOPA KAL AVACNKWOTE TOV.

auTopaTn anevepyornoinon

H 086vn Ba oBnoel autopara, eav n idla EvdelEn Bapoug
eppavideTal yla meplocoTePO arod 5 Aertra.

Mnopeite va ofroete Tnv 086vn Un autoOPATA, TIATOVTAG KAl
Kpatwvtag natnuévo to koupri ON/ZERO yia pepka
deutepoOAerTTaQ.

ONUAavTIKO

Mnv UTEPPOPTOVETE TN CUCKEUT), EEMEPVMOVTAG TN LEYLIOTN
rnoocdTa {uyiopatog Twv 3 Kg.

Mnv aokeite unepBoAkr) duvaun enavw ot povada JoTER,
KaBwg propei va ripokAnBei BAGRN otov alodntipa (uyiopatog.
ToroBeTelte TTAVTA TO TIOAUMIEEP MAVW OE OTEYVT) EMUTEDdN
eMPAavela, PoTou CUYIoETE TA UAKA.
Mnv peTakiveite T povada JOoTEP KAt T
dlapkela TG Aettoupyiag Cuyiopatog.

MpooappdoTe TOV SAKTUAIO £PUNTIKOU
KAeloipaTog (® péoa otn povada Twv
Aetridwv @9 — BePaiwBeite 6TI N acedAeia
£X€l TOTTOBETNOEI CWOTA.

Edv n ac@dAeia £xel utrooTEi PBopd 1\
dev gival cwoTd TTpooappoouévn Ba
utrdp&el diappon.

BidwoTe TNV KavaTa emmavw oTn povada
TWV AETTIOWV.

TomoBeTAOTE Ta UNKG 00G PETT TNV KavATa.
MiéaTe TNV ao@aAEia TOU KATTakioU va
€£QAPHPOOEI TNV KATW TTAEUPA TOU KATTAKIOU.
MpooappdoTe Kal A0PANICTE TO TTWHA
pedoUpa Péoa OTO KATTAKI, OTPEPOVTAG
KaTd pia Béon

MpoocappdaTe TO KATTAKI 0TO KUTTEAAO Kal OTPEWTE TO TTWHA
pedoUpa oTn Béan o VIO VO 0OQAAioEL.
To kamdki pe¢oUpa PTTopEi va ToTToBeTNOET
oe 3 BloQopeTIKEG BEaelg (BAETTE A)

& _ 10 KOTTEKI pEdoUPA UTTOPET VOl
aQalpeital yio va TTpoaBETeTe UNIKG OTnv
Kavdara.




i3 - 10 kamdki dev éxel ao@aAioel/To TTWHa pedolpa Exel
aO0@OAioEl OTO KOTTAKI VIO VO TIPOCAPHUOJETE KAl VO OQAIPEITE TO
KOTTAKI.
& — 10 kamaki €XEl a0QAAIOEL.

7 ToTroBeTAOTE TO PTTAEVTEP ETTAVW OTN JOVADA TOU KIVNTAPA KAl
OTPEYTE YIa va ac@ahioel @.

8 ETmIAEETE TaXUTNTA A} XPNOIPOTTOINGTE TOV OIOKOTITN TTOAMIKAG
Kivnong.

® OonHavTiKoO
AgpnoTe 6Aa Ta Uypd Vo OTTOKTAOOUV Bepuokpaaia dwuatiou
TIPIV VO TOl TOTTOBETHTETE GTO UTTAEVTED.

® [Ma va dlao@alioeTe peydAn didpkeia (wAG yia TO PTTAEVTEP 0O,
TIOTE PNV TO AQRVETE O€ AEITOUpPYia yia TTEPICTOTEPO atrd 60
DEUTEPOAETTTA. @E0TE EKTOG AEITOUPYIAG TN CUOKEUH POAIG TO
Miypa aTTOKTACEI TN OWOTH UPA.

® Mnv eTTe€epyAdenTe PTTAXAPIKA — PTTOPEI VO TIPOKAAECOUV
®Bopd oTO TTAACTIKO.

® H ouokeun) dev TiBeTal o€ Aeitoupyia €Av TO PTTAEVTEP Oev £XEI
TIPOCOPHOCTEI CWOTA.

® Mnv TotroBETEITE ENPG UNIKG péTa OTO PTTAEVTED TTPIV BECETE O€
Aeimoupyia Tn guokeur). EQv xpeiddeTal, TepaxioTe Ta O€
KOMUATIO, 0QaIpEDTE TO TTWHA PECOUPA, ETTEITA EVW N OUOKEUR
eival og Aeitoupyia, pigte Ta 0TNV OTTA €vo-€va.

® Mn xpnoIMOTTOIEiTE TO PTTAEVTEP WG aTTOBNKEUTIKG doxeio. Na To
SI0TNPEITE ABEIO TTPIV KAl PHETA ATTO TN XPAON.

® [MoTé pnv avaplyvUeTte ToooTNTEG TTAVW a1 1 1/2 AiTpo —
HIKPOTEPEG TTOCATNTEG OTAV TTPOKEITAI IO UYPA PE aPPO OTTWG
MIAKGEIK.
Znupeiwon: H Bdaon Tou puAou 3¢ ptropei va
Xpnoiygotroindei otn 8€on TG yudAivng Kavdarag Tou
HTTAévTEP. O emefepyao TG TPOPipNWY Bev TiBeTI OE
AeiToupyia edv dev £Xel TTPOCAPUOOTEI N CWOTA Bdon.
AvaTpESTe OTIG YPO@IKEG EVBEIgEIS OTIG BATEIG THG MOVASOG
TWV AeTTidwv.

TIPOKTIKEG CUMBOUAEG

® O1av PTIGYXVETE YayloveLa, TOTTOBETAOTE OAA Ta UNIKA, EKTOG OTTO
TO AGdI péoa aTo PTTAévTep. ‘ETTEITa vy n OUOKeUn gival o€
Aeiroupyia, pigre To AGdI péoa oTO piypa atrd To TTWHA PECoUPA.

® MTTopei va XpelaoTei va a@aipeite Ao Ta TOIXWHATA TTOgOTNTA
atrd Ta TTAXUPPEUOTA PiyHaTa, TT.X. TTATE KAl GAATOEG VIO VTITT.
Edv n emegepyaoia Toug givar SUoKOAN, TTpooBEaTe KI GAAO UYPO.

® Otav BpUPPATICETE TTAYO XPNOIMOTIOIEITE TN AEITOUPYia TTAAUIKAG
Kivnong pe oUVTOPO TTATNPA TOUu BIOKOTITN KABE popd.

Xpron Twv eEaptnuaTwy

Aerida KOTmG/@) gpyaleio
CuUUOPATOG

AuTni n Aettida eival To Mo XPNOTIKO
e€dptnua art' 6Aa. H uer ™G TPOPNQ
egaptaral ano 1o Xpovo enegepyaoiag.
[a 1o Xovtpokopuéva pidpata
XPNOLUOTIONOTE TO JLAKOTTIN
"oTiydlaiag Aettoupyiag”.
Xpnoldorolote Tn Aemida Komng yla
TIAPACKEUN KEIK KAl YAUK®V, Yia KOYLUO
WHOU KAl HAYELPEPEVOU KPEATOG,
AQXQVIKQV, ENPWOV KAPTIWV, MATE, VTUT,
TIOATOTOINON CoUMag Kat £Miong yla va
BpuppatiCete ProkOTa Kat PYwi.
Mnopei emiong va xpnotporonBei yia

®7
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Hiypata UuNgG pe payld av dev nMapéxXetal To EPYAAeio
CuUOMATOG.
XpnoloTowoTe To epyaAeio QUUMOMATOG YA piypata Je
Hayia.
ZupBouAég
Aemida komAg

® KoyTte Ta TpOPIUA OMWG TO KPEAG, TO YwHi, Ta Aaxavika oe
KUBOUG TwV 2 eK. TPV TNV ene&epyaaoia.

® Oq TMPETIEL VA KOYETE TA UTMIOKOTA O€ KOMUATIA Kal va Ta
MPOCBECETE OTO OWATN VA TPOPODOCIAG EVIL N CUCKEUN
Aettoupyei.

® ‘Otav PTIaxVETE YAUKA XPNoLoTionoTe BouTupo kateubeiav
anod 1o Yuyeio og KUBOUG Twv 2 EK.

® [1pOCEXETE VA UNV APNOETE TOV EMEEEPYAOTN va AelToupyel
MEPLOCOTEPO art' OTL MPETIEL.
EpyaAeio uuwparog

® ToroBeTrOTE TA OTEYVA UAIKA OTO UTOA Kal TIPOoBEOTE T
uypa amno To owAnva TPoPodociag eV N CUCKEUN
Aettoupyei.
AQNOTE TO va AEITOUPYNOEL PEXPL VA dnploupynBel pla anain
€AAOTIKY) purnaAa fuung. O xpdvog mou Ba xpelaoTei gival
repinou 60-90 deutepoOAerTa.

® =avaCuuwoTe PHOVO HE TO XEPL. To EavalUuuwpa OTO UMOA dev
ouvioTaTal ylati o ene&epyaoTng Uropei va yivel aotabng.

@ AMAOG avadeuTnpag

Xpnotdoroteital yia eAa@pa piyuata
Onwg T.X. aoTPAadla auymyv, Kpeua,
MACTEPLWHEVO YAAQ, KAl yia XTUTINUA
auyav Kat {axapng ya anaxa
navteornavia. Ta Baputepa piypata
Onwg Airog kal aAeupt Ba Tou
TIPOKAAECOUV BAGRN.

Xpron Tou avadeuTtrpa

1 Egpapupdote Tov agova Kat To JroA
MAvw OTNV KEVTPLKN povada.

2 TormoBetroTe KGBe £EAPTNHA AVAKATENATOG EEXWPLOTA TIAVW
otV Kepary © .

3 Egappoote tov avadeutrpa YUpICovTag TOV MPOOEKTIKA
HEXPL va ToroBetnBel mavw otov agova.

4 TpooBeoTe TA UAIKA.

5 KAeioTe 1O Karmdkl - BePaiwbeite 6TL TO AGkpo Tou agova
BpiokeTal 0TO KEVTPO AMO TO KATIAKL.

6 AELTOUPYNOTE TN OUCKEUN.
onNUAvTIKA TTAnpo@opia

® To xtutrnTAp! dev gival KATAAANAO yIa TNV TTOPACKEUN KEIK TTOU
amaitolv avapign 6Awv padi Twv UANIKWY KaBwg €TTiong ouTe yia
TNV TTAPACKEUN) KPEPAG PE {axapn Kal AITapd TTEION Ta piypaTa
autd 1o PBeipouv. XpnaipoTrolgite TTAvTa Tn AeTTida Tou
HaxaipioU yia TNV TTAPACKEUR KEIK.

ZupBoUAEQ

® ErtuyxAaveTte KaAUTEPA anoTeAéopaTa OTav Ta auya eivat oe
Bepuokpacia dwuaTtiou.

® BeRalwbeite 6TL TO UTMOA Kal oL avadeuTtnpeg eival kabapoi kat
Sev €xouv umoAeippata ard Airog mpv To avakaTteua.



@ Avaueikmg

‘OTav avakateUeTe uypd
XPNOLLOTIONOTE TOV AVAUEIKTN O€
ouvduaouo e TNV Aettida KoTmmng.

Sag eMITPENEL VA QUENOETE TV ’\

IKAVOTNTA EMEEePYAoiag Uypwy oto  (©) ‘\ 4

WroA amo 1 Aitpa og 1,5 Aitpa, \?7/7[3
SN el

eumnodidel Tn dlappor| Kat BEATIOVEL
TNV anodoon Komng g AeTidag.

1 ToroBetroTe ToV A§ova Kal TO UITOA
MAvVw OTNV KEVTPIKT) povada.

2 TonoBetnoTe TN Aetida KOTNG.

[MpooBEoTe Ta UAIKA TIOU Ba avapxBouv.

4 TormoBeTrOTe TOV AVAUEIKTN TIAvVW ard Tn AeTida KOTI G Kal
BeBawwBeite 6TL oTNPIfeTal OTO MEPIBDPLO HECA OTO UIOA (©) .
Mnv mEQETE TOV AVAUEIKTN TIPOG T KATW, KPATAOTE TOV amo
TNV KEVTPIKA Aabn.

5 E@apuo0oTe TO KATIAKL KAl AEITOUPYAOTE TN CUCKEUT).

w

Aiokol koyiuatog / Tpupipatog

AvTiOTpEYIHOI SioKol
KOYilaTog/TpIPinaTog - XovTpoi (29,
Aemroi (25

Xpnotyorolrote 1o S{ioKo TPWIiHaTog
yla Tupi, KapoTa, MATATEG KAl TPOPLUA
TApOHOLag UPNG.

Xpnotyorouote 1o S{oKo KoWipatog
yla Tupi, KapoTa, Matarteg, Aaxavo,
ayyoupl, KOAOKUBAKLa, Mavtgapla Kat
KPEUMUDLA.

Aiokog AenToU Koyipartog (K6YIuo
Julienne)

Xpnotdorole{tal yla KOYLo: yia
natdreg Tnyavnteg o oTIA Julienne,
OKANPA UAIKA Yl OaAATEG,
YAPVITOUPEG, payNTA KATCAPOAAG Kal
nyavnta (Kapota, panavakia,
KOAOKUBAKLa, ayyoupLa).

Aiokog PiIAoU TpIYipatog @

TpiBel Tupi mapuelava kat matareg ya Meppavikoug
AOUKOUMADEG.

AocpaAela

® Mn 8yalete MOTE TO KATIAKI Qv
Bev £XOUV OTAMATAOEI EVTEARG OI
BioKol KOTTAG.

® KpatnoTte Toug 3ioKOUG KOTTAG UE
Tpocoxn - eival eaIpeTIKa
KOPTEPOI.

Xprion Twv diokwv

KOTING

1 TormoBetnoTe TOV AEOVa KAl TO UTTOA OTNV KEVTPIKN povada.
2 Kpat®vtag Tov ano v Kevipkn AaBn @ |, ToroBeoTe T0

dioko Mavw oTov GEova e TV KATAAANAN TAeUpd arnoé mav ©.

3 E@papuooTte TO KArAkl.
4 EruAéETe TOV €mBUUNTO OwANva Tpopodociag. O wbnmpag
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TEPLEXEL €VA UIKPOTEPO CWANvVaA TpoPodoaciag yia tnv
enegepyaocia EEXWPLIOTAOV UAKDOV 1) AETTTMOV OUCTATIKQV. [a
Va XPNOLUOTIOINCETE TO UIKPO OWANva Tpododoaiag -
TOTIOBETNOTE MPWTA TO HEYAAO WHNTAPA LECA OTO CWAN VA
TpOoPodooiag.
A va xpnollomnomoeTe To HEYAAO CWAT VA TPOPodoaciag -
XPNOLOTIOINOTE KAl TOUG U0 wbnTrpeg padi.

5 ToroBetnoTe Ta TPOPLUA OTO OWAN VA TPOPODOCiag.

6 AELTOUPYNOTE TN OUCKEUN KAL TILEOTE TA TPOPLUA E TOV
wWONTAPA OPOLOUOPPA TIPOG TA KATW - YN 8afeTe MOTE Ta
3axTuAda oag oTo CWARvVa TpoPpodoaoiag.

ZupBouAEg

® XPNOLUOTIONOTE PPECKA UALKA.

® Mnv KOBeTE TA TPOPLUA TIOAU HIKPA. [EPIOTE TO HEYAAO
owAnva Tpopodociag oxedoV wg enavw. Auto eurodilel Ta
TPOPIUA amnd TO va YALOTPOUV OTO TAAL KATA TNV dlapKela Tng
KOTIG. EVOAAOKTIKA XPNOLUOTIOWOTE TO HIKPO CwARva
TPOP0od0ociag.

® ‘Otav xpnoluoroleite 1o dioko kKOYiUaTog, TonoBeTNOTE TA
UALIKA opllovTiwg.

® ‘Otav KOBeTe 1) TpiBeTe: T TPOPLUA TIOU TOTIOBETOUVTAL
kaBeta (O Byaivouv HIkpOTEPA art’ TL TA TPOPLUA TTOU
ToroBeTouvTal opliovTia (@) .

® MeTtda TN Xpron Tou dioKou Kormg Ba apapével mavta Altyn
moooTNTA Tou dev UMopel va xpnolporowndei oto dioko n oTo
MTTOA.

AEUOVOOTIPTNG

O AepovooTiptng
XpnotoroLeitat ya to
OTUYLHO E0TIEPIOOEIDWV,
(r.X. TIOPTOKAAL, Aepdvia,
K{TPQ Kal YKPEMPPOUT).

@ K®vog
@ ooupwThpL

Xpnon tou

AELOVOOTIPTN

1 TomoBetoTe TOoV A&ova kat
TO UMOA OTNV KEVTPLKN

povada.
2 TormoBeTnOTe TO COUPWTNPL OTO UTOA - BeBalwbeite 6TL N




AapBn Tou coupwTNELOU £XEL AOPAAioEL OTN CWOTH B€on
aKPIB®G TIAvw aroé ) Aafr) Tou proA () .

3 TormoBeTroTe TOV KWVO OTOV G&ova YupilovTag Tov Ewg OTOU
ptaoel péxpt katw .

4 Koéyrte ta ppouta ot pEoT. AvayTe Tn OUCKEUN Kal TILECTE
Ta GpoUTa OTOV KWOVO.

©® O AepovooTipTng 8¢ Ba ASITOUPYAOEI AV TO COUPWTHPI eV £XEI
acPalioel Kavovika.

HUAOG

Xpnotdoroleite Tov HUAO Yla va aAéBeTe O—
MUPWAIKA, ENPOUG KAPTIOUG KAl KOKKOUG KAPE.
@ povada Aetridag
@ OBakTUANIOG £pUNTIKOU KAEITIPOTOG
® Bago

@ KatdKI TTaoTTANioPaTOg

AocpaAela

® [ToTE unVv MPooapuoleTe Tn povada Aemidadd®——
0TI CUOKEUT XWPIG va €XETE TIPOOAPUOCEL TO
Baco.

® [loté pnv &ePRIdLVETE TO BACO eV 0 PUAOG
TTOAATTAWY XPAOEWV €ival TIPOCAPHUOCTHEVOG
OTN GUOKEUR 00G.

® Mnv ayyilete TiG KoQTEPEG AeTTideg. KpaToTe@h—
povada Aetridag pakpid atmd Ta Taidid.

® [1oTé PNV aQaIPEiTe TOV JUAO PEXPI VO
OTOPOTACOUV TEAEIWG va KIvoUvTal o AETTIOEG.
Inupeiwon: H Bdon Tou puAou B¢ ptropei va
XpnoipotroinBei otn 8€on TNG yudAivng
KavaTag Tou HTTAévTep. O emegepyaoTig
Tpo@iuwyv dev TiBeTal O AciIToupyia €dv dev
€X€1 TPOCAPHOOTEI N CWOTA BAon. AvaTpEéSTe OTIG
YPaQIKEG EVOEiSEIG OTIG BACEIG TNG HOVADAG TWV AETTiIdSWV.

onMavTIKA TTAnpo@opia

® [a va eEaopalioete peyain didpkela (wng yla Tov pUAo
0ag, Unv Tov apnveTe oe Asltoupyia yla rneplocdtepo amno 30
OeUTEPOAETTTA. OE0TE TOV €KTOG AELTOUPYIAG HOALG ETUTUXETE
TN OWOTA UPT) TOU PiyMaTog.

® Mnv eTTe€epyAdeaTe PTTAXAPIKG - UTTOPET VA TIPOKAAETOUV
®Bopd oTO TTAACTIKO.

® H cuokeun dev TiBeTal o Aettoupyia av dev EXeTe
TPOCAPHOCEL CWOTA TOV HUAO.

® XpnGIPOTTOIEITE TOV POVO yia ENPda UAIKA.

YIO VO XPNOIKOTTOINCETE TOV HUAO 0OG

1 TomoBetAoTE T UAIKG péoa aTo BAago. Mnv To yepideTe
TTapatdvw armé To HIoo.

2 TMpooapudoTe Tov SAKTUAIO
£PUNTIKOU KAEIGTPOTOG péaa OTn
povada Aetridag.

3 AvarrodoyupioTe Tn povada AeTridag.
KareBdaote T péoa oto Bado, pe Tig
AeTTidEG TTPOG TO KATW.

4 Bidwate Tn povada Aetridag eTTavw
o070 BAgo WOTE VA PN PTTOPEITE va
TNV &ERIDWOETE Pe Ta BAXTUAG 0ag.

5 ToTmroBeTAOTE TOV PUAO ETTAVW OTN

povada Tou KIvVNTAPA Kal oTPEWTE yia va ac@arioel ().
6 O¢oTe TN OUOKeUN O Aeltoupyia oTn pEYLOTN TaxuTnTa n

XPNOLOTIOINOTE TOV MAAULKO OLOKOTTT).

7 MeTtd 10 GAECHA, PTTOPEITE VA AVTIKATAOTACETE TN POVAdA
AETTIOAG PE TO KATTAKI TTOOTTOAIGUOTOG KOl VO AQAIPECETE TNV
TPOPI) AVAKIVWVTAG TO BALO.

® To kaTrdKI TTaoTTaAiopaTog OeV €ival agpPOOTEVEG.

TPAKTIKEG CUHBOUAEG

® Ta pupwdika aAgbBovTtal KaAuTepa 6tav Ta KaBapioeTe Kal Ta

OTEYVWOETE.

MIKPO UTTWA €TTECEPYATIAC TPOPIHWVY

XPNOIYOTTIOIEITE TO PIKPO PTTWA ETTEEEPYATIAg TPOPIPWY yia va
TEPAXICeTE HUPWIIKA Kal va
€TTECEPYATEDTE PIKPEG
TT00OTNTEG UAIKWV TT.X. KPEQG,
KPEUMUDI, ENpoUg KapTToug,
HaylovéZa, Aaxavikd, TToupE,
OAATOEG Kal TPO®N] yia pwpPd.

@ pMIkpA AeTTida payaipiolt
ETTECEPYOTIOG TPOPWV

@ MIKpS PTTWA eTTeCepyaaiag
TPOPIHWY

yla va
XPNOIUOTTOINCETE TO
MIKPO PTTWA
emegepyaaiag
TPOYiPwWV

1 MpoocappdoTe TOV KIVNTAPIO
agova Kal To PTTWA eTTavw aTn
Hovada Tou KivnTrpa.

2 TMpooapuooTE TO PIKPO PTTWA
eTTeEEPYOTiag TPOPIWY —
BeBaiwbeite 611 01 PaARdWOEIG
OTO £E0WTEPIKG TOU AdipoU Tou pIKPOU PTTWA givail
€UBUYPAUMIOUEVEG PE TIG EYKOTTEG OTOV AQIPS TOU BACIKOU PTTWA
@D.

3 TomoBeTAoTE TN AeTTidQ TOU payaipioU TTAvw atré Tov KIVNTAPIO
acova () .

4 TpooB£oTe T UNIKG TTOU TTPOKEITAI VO ETTEEEPYAOTEITE.

5 MpooappdoTe To KATTAKI Kal BE0TE O€ AITOUpYia Tn OUCKEUN).

aoc@AaAeia

® [1oTé PNV aQAIPE(TE TO KATTAKI PEXPI VO OTOPOTAOEI TEAEIWG Va
KIVEITQI N AeTTidQ TOU paxaipioU.

® H Aetrida Tou payaipiou gival TTOAU KOQTEPN — va Tn XeIpieaTe
TIGVTA JE TTPOCOXN.
onNMAvTIKA TTAnpo@opia

® Mnv eTTe€epyadeoTe UTTOXAPIKG — PTTOPE] VO TTPOKAAETOUV
®Bopda GTO TTAACTIKO.

® Mnv emegepyadeaTe OKANPEG TPOPEG OTTWG KOKKOUG KAPE,
TTaYAKIA 1} OOKOAATO — PTTOPET va TTPOKAAéTOUV PBopd TN
Aetrida.

TIPOKTIKEG CUMBOUAEG

® Ta pupwdikda TepayiovTal o eUKoAa éTav gival kabapiopéva
Kal OTEYVA.

® Na TpooBETETE TTAVTA Aiyo UYpO GTAV TTOATOTTOIEITE PAYEIPEUEVA
UAIKG yIa va @TIGEETE TPO®N Yia HwPA.

® Na Tepayifete TPOPEG OTIWG KPEAG, WwHi, Aaxavika o€ KUBoug
HeYEBOUG TTEPITTOU 1-2 YV TTPIV TIG ETTECEPYATTEITE.

® Otav QTIGXVETE payloveéla TTPOCBETETE TO AGDI aTTO TOV CWARVa
TPOPOdOUiag.



@D pETAANIKOG QUYOKEVTPIKOC OTEIPTNG

(X

PNOIPOTTOINCTE TN PEYIOTN TaXUTNTA)

XPNOIUOTTOINOTE TO (PUYOKEVTPIKO
OTEIQTN yIa va KAVETE XUPO OTTd
okANpPa& @poUTa Kal Aayavikd.

CICIOIS)C)

yla va
XPNOLUOTIO|OETE TOV
AMOXUMWTN

1

WOoTNPAg

KATTAKL

povada agpaipeong TToAToU
K&Gd0G piATpou

KIVNTApPIOl AEOVEG OTEIWIPATOG

[MpocapuOOTE TOV KIVNTHPLO
A&ova Kal TO WMwA enavw ot
Hovada Tou Kvnthpa @ .
TotroBeTAOTE TN povada
agaipeong TToOAToU oTov K&do
Tou @iATpou — dlac@aAifovtag
TTWG 0l YAWOOEG TaIPIAOUV PE
TIG UTTOBOYXEG OTN BAcn Tou
kadou (N).

TotoBeTAOoTE TOV KAdO TOU
@iATpou (0). O oTeipTNG Oag
&€ 8o AeIToUpYNOEl AV TO
KOTTAKI gival EEKAEIdwWTO.
TomoBeTOTE TO KAMAKL YIa TA
£EQPTANATA EMAVW OTO UMWA,
OTPEYTE PEXPL VO AOPAAIoEL
Kal 0 CWANVag Tpopodoaoiag
va Bpioketal mavw arod
Aapn) @

Kowte v Tp0PN 08 HKpd
KOMMATIO OTE VA XWwpouv oTov
OCWANVa TPOPod00iag.

©£0Te TN OUOKEUN O€
AelToupyia kat oTipwETE TNV
TPOPN TPOG TA KATW UE TOV
WOTNPA ACK®OVTAG oTabepn
riieon — moT€ pn 8adete Ta dAXTUAG 0ag HEoa oTOoV CWARVaA
TpoPodoaiag. EneEepyaoteite MANpwG TNV TPOPN PV
TIPOCBECETE KL AAAN TTIOCOTNTA.

MeTd 1ToU Ba TTPOOBECETE TO TEAEUTAIO KOUPATI, GQAROTE TOV
QTTOXUPWTH va AeIToupynaoel yia akdpa 20 deuTePOAETTTA yia va
€gayOei 6AOG 0 XUHAG aTrd Tov KAd0 Tou PIATPOU.

AoQAAEIa

Mn XPNOIUOTIOIEITE TOV ATTOXUMWTH AV TO PIATPO €XEI UTTOOTEI
@Bopd.

O1 KOTITIKEG AeTTiDEG 0TN BAON TOU KABOU TOU PIATPOU gival TTOAU
KOPTEPEG, TIPOCEETE KATA TO XEIPIOPO KAl TOV KaBapIopd Tou KGdou.
XpnoiyoTrolgite pévo Tov WoTAPA TToU ouvodeUel Tn GUOKeUN. Mn
Badete TOTE T dAXTUAQ TOU XEPIOU 0OG PECT OTO CWARVA
TPoYod0Ciag. ATTOGUVOEGTE TN GUOKEUN aTTd TNV TTPida TTPIV Vo
EePTTAOKAPETE TO CWAAVA TPOPOBOTIAG.

MpIv aQaIpECETE TO KOTIAKI, OBACTE T CUCGKEUN KAl TIEPIUEVETE
HEXPIG OTOU OTAUATACEI VO KIVEITAI TO QIATPO.

onMavTiKA TAnpogopia

Av 0 aTTOXUPWTNAG apxioel va doveital, ofraTe Tov Kal adeIGoTE TOV
TTOAT6 a1md Tov KAdO0. (O aTToXUPWTAG doveital av o TTOATOG Jev eival
opoldpopPa SIAVEUNHEVOG).

H péyiotn xwpnTIKOTNTA TTOU UTTOPET VO ETTEEEPYOOTEI N CUOKEUN
ava gopd eival 500yp @poUTwy 1 AayaviKwy.
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Mepikd TTOAU okAnpd @pouTa PTropEi va emRpadivouy A Kal va
OTOPOTACOUV TOV ATTOXUMWTH 0ag. Av oupBei autd oBACTE TN
OUOKEUN Kal aTTOQPAgTe TO QIATPO.

Na ofrveTte TaKTIKE TN CUOKEUN KOl va KOBapigeTe TN Hovada
ouUAAoyYNAG TTOATOU KaTd TN XPAoN.

TIPAKTIKEG CUNBOUAEG

Mpwv anoé v enegepyacia apalpeite Ta KOUKOUTOLA Kal Ta oTopla
(r.X. TurepLa, Tenovt, dapdoKnvo) Kal TIG OKANPEG PAoUSES (TT.X.
MEnovL, avavag). Ae Xpeladete va Ee@AoudiCeTe 1) va apalpeite Ta
KOukoUuTola arod ta pRAA 1) Ta axAadia.

Xpnotyorioleite okANPA, GPECKa PPOUTA KAl AaXavikd.

O XUPOG TWV €0TIEPISOEBWY gival TILKPOG KAl aPppOdng KaBWg
UTIOKELVTAL O eMegepyacia n GpAouda Kat n Yixa Toug.
XPNOLUOTOLEITE YIA TOV OKOTO QUTO TOV AEHOVOOTURPTN.

@2 TTEPIOTPEPOUEVOS ATTOBNKEUTIKOG

xwpog ecaptnudtwv KENSTORE™

Me ToV €TTECEPYATTH) TPOPIHWY TTAPEXETAI EVAG
TIEPIOTPEPOPEVOG ATTOBNKEUTIKOG XWPOG EEAPTNHATWY O OTTOI0G
TTPOCOPHOLETAl HEOT OTO MTTWA.

yla va XPnOIUOTIOINCETE TOV
TTEPIOTPEPOEVO ATTOONKEUTIKO XWPO

1

MpocappdaTe TN AETTIdA TOU JaXaIPIOU OTO WTTWA.

2 ‘Emeira mpooappdoTe TO XTUTTNTAPI, TOUG OIOKOUG KOTTAG KAl TO

KGAUPpQ pEOQ OTOV TIEPIOTPEPOHEVO ATTOBNKEUTIKO XWPO ().
MPoCcapPOaTE TOV TTEPIOTPEPOUEVO ATTOBNKEUTIKO XWPO TTAVW
atrd TN AeTTida Tou paxaiplol Kol TOTTOBETAOTE TO KATTAKI TOU
ETTEEEPYATTA TPOPIUWYV OTNV KOPUPR -

®povtida & kabaplopdg

® [lavta opnveTe T OUOKeUn kal Byddete TNV amno tnv npica

mpwv 1o KaBdaplopa.

® [pooéxeTe OTAV TLAVETE TIG AeMideq Kal Toug SioKOUG KOTING

- elval e€alpeTika KopTEPA.

® Mepikd TPOPIUA UMOPEL VA XPWHATIOOUV TO TIAACTIKO. AUTO

eival anoAuta puUOLOAOYIKO. Aev Ba eTmpedcel TO TIAACTIKO T
N YeUon Tou gayntou oag. To kabdapiopa pe va mavi
EMUMOTIONEVO OE PUTIKO AAdL BonBdael otV agaipeon Tou
XPWUATOG.



Kevtpikn povada
2KOuTHoTE e éva UYpo Tavi kat oTeyvwoTe. BeBawwbeite 6Tt
OEV UMAPXOUV UTIOAEIUMATA (PAYNTOU OTO UNXAVIOHO
ac@AaAlong.

TuUAi&Te TO KAAWBLO TTIOU
TePLOoEUEL OTOV AMOBNKEUTIKO
XWPO OTO oW YEPOG TNG
ouokeung (s).

HITAEVTEP/UUAOG

AdelaoTe TV Kavarta/to Baco
mnpwv Ta EeROwoeTe amnod
povada tng Aeridag.

[MAUVETE OTO XEPL TNV KAVATA/TO
Baco.

A@aipéaTe Kal TTAUVETE TOUG
OaKTUAIOUG ao@aAgiag

Mnv ayyieTe TIG KOPTEPEG AeTtideG - BoupToioTe TIG Pe (0T
oanouvada Kal HETA EEMAUVETE TIG OXOAAOTIKA KATW artd Tn
Bpuon. Mn B8uBiZeTe Tn povada KoTRG 0TO VEPO.

AQPnOoTE TO va OTEYVWOEL YUPICovTAg To avaroda.

00Nyo¢ eTTIAUCNG TEXVIKWV TTPORANUATWYV

AImA6g avadeuThpag

® BydaATe Ta XTUMNTHPLA artd TNV KEPAAN TPABOVTag Ta arnaAd.
MAUveTE Ta O CeoTn oarouvada.

® SKoUuTioTe TNV KEPAAN PE €va UYPO Tavi, Kal HETA
oteyvote. Mn 8uBieTe TRV KEPAAR OTO VEPO.

AAAa pépn

® [TAUVETE TA PE TO XEPL KAl HETA OTEYVMOTE TA KAAA.

® EvaAAakTIKG ptropoUlv va TTAuBoUV oTnV £TTAvVW oXApa Tou
TTAUVTNPIOU TIATWY. ZUVIOTOUPE TTPOYPAMHUA OUVTOUNG
SIdpKelag o€ XaunAn Bepuokpaaia.

2€pPIG Kal eEurnpeTnon neAaTwyv

® Av 10 KOAWDL0 €xel pBapei Ba mpérel, yia Adyouq acpaAeiag,
va avTikaraotabei and tnv Kenwood 1 évav eEouctodotnuévo
TEXVIKO TG Kenwood.

® Eav avTipeTwmideTe mMpoBARpaTa Ye Tn AsiToupyia Tou
TMOAUNIEEP, MPOTOU EMKOIVWVACGETE HE KATIOIOV EIBIKO,
OUHPBOUAEUTEITE TOV 08NYO AVTIHETAMIONG MPOBANHATWY.
Av xpelaleote BonBela pe:

® Tn Xpron NG CUOKEUNG 0ag

® To 0£pPIg 1 TIQ EMOKEUESG
EmikolvwvAoTe pe TO KATAoTNUa art' Orou ayopacate T
OUOKeun 0ag.

MpoBAnua Artia EmiAuon
O emegepyaoTAG TPOPiwWY dev | Agv UTTApPYEl peUPaln eVOEIKTIKA Auyvia EAéyEre av o €TTeCEPYAOTAG TPOPIPWV givail
TiBeTON O€ AeIToupyia Aeimoupyiag dev avaBel. ouvdedepévog aTo peUa
To pTTwA dev €xel ao@aAioel EAéyEre av 1o PTTWA €xel TOTTOBETNOET CWOTA
owaTa. Kol N AaBn gival oTpappévn TTpog Ta Segid.
To katrdki Oev £xel a0PAAioEl CWOTA. EAEyEre av n ao@daAeia Tou Katrakiou £xel TOTTOBETNOET
OWoTA oTNV TTEPIOXA TNG AABAG.
O emegepyaoTnG TPOPiUWY dev TiBeTAI O€
AgiToupyia av To HTTWA KaI TO KATTAKI SV £XOuV
TTPOCAPHOCTEI CWOTA.
Av dev ugioTaral TiTrota atd Ta TTaPATTaVW EAEYETE
TNV ao@AAEIa/Tov dIAKATITN AC0@AAEIOG TOU OTTITIOU
0aG.
To pmAévrep/o pUAoOG dev Ag XpnOIYOTTOIEITE TN OWOTH BAon. H Bdon Tou puAou &€ ptropei va xpnoipotroindei

TiBeTal o€ Asitoupyia

oTn 0£on TNG KAVATAG TOU PTTAévTEP . O
EMESEPYAOTTAG TPOPiIPWYV Sev TiBeTAI O€ AeITOUpYia
€dv Sev £x&l TTPOCAPHUOCTEI N CWOTA BdAon.
EAEyEre 6T N ypagikA €vdeign emavw oTn BAcn TTou
XPNOILOTIOIEITE €ival N OCWOTH.

H Aeiroupyia Tou emegepyaoTr | O eTTeCepYQOTAS TPOPIUWY gival

EAEYETE TIG PEYIOTEG XWPNTIKOTNTEG TTOU AVAPEPOVTAI

TPOPIHWY BIAKOTITETAI KOTA TN | UTTEPPOPTWHEVOG/EXETE UTTEPREI TIG oTNV EVOTNTA “yId VA XPNGCIPOTTOINCETE TOV

SIAPKEIA TNG ETTECEPYATIOG TWV | PEYIOTEG XWPNTIKOTNTEG.
TPOYIpWY
To katrdki dev £XEl ATPANITEI.

€TTECEPYQOTH TPOYPIPWY 0ag”.

EAEyETe 6T TO KOTTAKI £XEI AOPAAiITEl CWOTA.

Kakn amédoon Twv AvVaTPELTE OTIG TTPOKTIKEG CUUBOUAEG OTNV avTioToIXN EVOTNTA “yIa va XPNOILMOTIOINCETE TO £6ApTNUA’.
epYOAEiwV/eCapTnUETWY EAéyEre av Ta eEapTipaTa €xouv ouvappoAoynBei cwaoTd.

AsiToupyia Quyioparog

21NV 0Bovn eppavitetat H nmooo6tnTa mou ¢uyileTat ivat oAU UK. lMa va petpdte MoAU HIKPEG TTIOOOTNTEG,

otabepa n evoelEn [- - - -] XPNOLUOTIOLEITE KOUTAAAKL TOU YAUKOU KAl KOUTAAL
™G ooumag.

H evdel&n Bapoug AAAa&e H povada potép PETAKIVIONKE artd Tn B€omn NG | Mnv petakiveite Tn povada HoTEP Katd Tn SldpKela

otnv 086vn. Katd tn ddpKela TG Aettoupyiag. g XPnong.

Mndeviote Vv €vdelEn Tng 086VNQ TpoToU Cuyioete
TA eMOUEVA UAIKA.
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