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safety

® The blades and discs are very sharp, handle with care. @
Always hold the knife blade by the finger grip
(@ at the top, away from the cutting edge, both
when handling and cleaning.
® Always remove the knife blade before pouring contents from the bowl.
® Keep hands and utensils out of the processor bowl and liquidiser jug whilst
connected to the power supply.
® Switch off and unplug:
o before fitting or removing parts
o after use
o before cleaning
® Never use your fingers to push food down the feed tube. Always use the
pusher/s supplied.
® Before removing the lid from the bowl or liquidiser/mill from the power unit:-
o switch off;
o wait until the attachment/blades have completely stopped;
o Be careful not to unscrew the liquidiser jug or mill from the blade unit.
® Allow hot liquids to cool before blending in the liquidiser - if you haven't fitted
the lid securely and it comes off, you could get splashed.
® This machine will be damaged and may cause injury if the
interlock mechanism is subjected to excessive force.
® Do not use the lid to operate the processor, always use the on/off speed
control.
® This machine is not intended for use by young children or infirm persons without
supervision.
Never use an unauthorised attachment.
Don’t let children play with this machine.
Never leave the machine on unattended.
Never use a damaged machine. Get it checked or repaired: see ‘service’.
Never let the power unit, cord or plug get wet.
Don’t let excess cord hang over the edge of a table or worktop or touch hot
surfaces.
® Never misuse your food processor and only use it for its intended domestic use.

before plugging in

® Make sure your electricity supply is the same as the one shown on the
underside of your machine.

® This appliance complies with European Economic Community Directive
89/336/EEC.

before using for the first time

1 Remove all packaging including the plastic blade covers from the knife blade.
Take care the blades are very sharp. These covers should be discarded
as they are to protect the blade during manufacture and transit only.

2 Wash the parts see ‘cleaning’

key
processor

pushers

feed tube

lid

detachable drive shaft
bowl

safety interlock

cord storage (at back)
power unit

speed/pulse control
liquidiser outlet/interlock
liquidiser outlet cover/safety interlock
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liquidiser
@ blade unit
® sealing ring
jug

® lid

filler cap

additional attachments

Not all of these attachments listed below will be included with your food
processor. Please refer to your content list supplied. To buy an attachment not
included in your pack, contact the dealer from whom you purchased your
appliance.

@ knife blade

dough tool (FP530 only)

twin beater geared whisk

maxi-blend canopy

@) thick slicing/coarse shredding disc

@ thin slicing/fine shredding disc (FP520/FP530)
@ fine (Julienne style) chipper disc (FP530 only)
rasping disc (UK pack - not supplied)

@ geared citrus press (FP520/FP530)

mill (if supplied)

@) KENSTORE™ attachments carousel

spatula

)

recipe book (if supplied)

to use your food processor

® When using the food processor bowl, the liquidiser outlet cover
must be fitted and locked in position or the processor will not
work. Ensure the V on the outlet cover lines up with the A on the
power unit.

1 Fit the bowl. Place the handle towards the back, lower and turn clockwise until

it locks @.

Then fit the detachable shaft @ over the power unit fixed shaft.

Fit an attachment over the drive shaft.

Always fit the bowl and attachment onto the machine before adding ingredients.

Fit the lid onto the bow! @ - turn clockwise until the arrow on the lid aligns with

the line on the outlet cover.

Switch on and select a speed.

® The processor won’t work if the lid or outlet cover are fitted
incorrectly.

® Use the pulse (P) for short bursts. The pulse will operate for as long as the
lever is held in position.

6 Reverse the above procedure to remove the lid, attachments and bowl.

® Always switch off before removing the lid.

>~ @ WO

o

important

® Your processor is not suitable for crushing or grinding coffee beans, or
converting granulated sugar to caster sugar.

® \When adding almond essence or flavouring to mixtures avoid contact with the
plastic as this may result in permanent marking.

to use your liquidiser

1 Fit the sealing ring @ into the blade unit @ - ensuring the seal is located correctly.
Leaking will occur if the seal is damaged or not fitted correctly.
Screw the jug onto the blade unit.

Put your ingredients into the jug.

Put the filler cap in the lid, then turn.

Turn the lid in a clockwise direction to lock onto the jug.

Remove the liquidiser outlet cover by turning in an anti-clockwise direction.
Place the liquidiser onto the liquidiser outlet and turn to lock @.
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important

® The liquidiser attachment will work only with the processor bowl
and lid in position.

® When using the liquidiser outlet we recommend that there are no
tools in the bowl.

8 Select a speed or use the pulse control.

hints

® \When making mayonnaise, put all the ingredients, except the ail into the liquidiser.
Then with the machine running, pour the ail into the filler cap and let it run through.

® Thick mixtures, eg pates and dips, may need scraping down. If it’s difficult to
process, add more liquid.

® \When crushing ice, add 15mis (1tbsp) water to 6 ice cubes. Use the pulse control.

® Allow hot liquids to cool before blending in the liquidiser — if you haven't fitted
the lid securely and it comes off, you could get splashed.

® To ensure the long life of your liquidiser, never run it for longer than 60 seconds.
Switch off as soon as you’ve got the right consistency.

® Don’t process spices - they may damage the plastic.

® The machine won’t work if the liquidiser is fitted incorrectly.

® Don’t put dry ingredients into the liquidiser before switching on. If necessary, cut
them into pieces; remove the filler cap; then with the machine running, drop
them through one by one.

® Don’t use the liquidiser as a storage container. Keep it empty before and after
use.

® Never blend more than 1% litres (2pts 12floz) - less for frothy liquids like
milkshakes.

choosing a speed for all functions

tool/attachment | function speed
FP510/520| FP530
knife blade Cake making 1-2 1-3
Rubbing fat into flour 2 3
Adding water to combine
pastry ingredients 1 1
Chopping/pureeing/pates 2 3
knife blade with Soups 1 1-2
maxi-blend canopy
whisk egg whites 2 3
egg & sugar for fatless sponges 2 3
cream 1 1-2
dough tool yeasted mixes 2 2-3
discs - slicing/ Firm food items such as carrots,
shredding/ hard cheeses 2 2-3
chipping Softer items such as cucumbers,
tomatoes 1 1
rasping disc Parmesan cheese, Potato for German
potato dumplings 2 3
citrus press Citrus fruits 1 1
liquidiser All processing 2 3
mill All processing 2 3

maximum capacities
Shortcrust pastry Flour wt
Yeast dough Flour wt
One Stage Cake Total wt
Chopping meat Total wt
Liquid with canopy

Twin geared whisk

340g/120z
500g/1lb 20z
1.5Kg/3lb 50z
600g/1lb 6oz
1.5litres/2pts 12fl.oz
6 egg whites

using the attachments

see chart above for speed of each attachment.

@ knife blade/(G® dough tool

The knife blade is the most versatile of all the

attachments. The length of the processing time will

determine the texture achieved. For coarser textures use

the pulse control.

Use the knife blade for cake and pastry making, ®—
chopping raw and cooked meat, vegetables, nuts, pate,

dips, pureeing soups and to also make crumbs from

biscuits and bread. It can also be used for yeasted

dough mixes if the dough tool is not supplied.

Use the dough tool for yeasted mixes.

hints
knife blade

® Cut food such as meat, bread, vegetables into cubes approximately 2cm/3/4in
before processing.

® Biscuits should be broken into pieces and added down the feed tube whilst the
machine is running.

® \When making pastry use fat straight from the fridge cut into 2cm/3/4in.cubes.

® Take care not to over-process.
dough tool

® Place the dry ingredients in the bowl and add the liquid down the feed tube
whilst the machine is running. Process until a smooth elastic ball of dough is
formed this will take 60 - 90 secs.

® Re-knead by hand only. Re-kneading in the bowl is not recommended as it may
cause the processor to become unstable.

twin beater geared whisk
Use for light mixtures only eg egg whites, cream,
evaporated milk and for whisking eggs and sugar for
fatless sponges. Heavier mixtures such as fat and flour
will damage it.

using the whisk

1 Fit the drive shaft and bowl! onto the power unit.

2 Push each beater securely into the drive head (©) .

3 Fit the whisk by carefully turning until it drops over the
drive shaft.

4 Add the ingredients.

5 Fit the lid - ensuring the end of the shaft locates into the centre of the lid.

6 Switch on.

important

® The whisk is not suitable for making one-stage cakes or creaming
fat and sugar as these mixes will damage it. Always use the knife
blade for cake making.

hints
® Best results are obtained when the eggs are at room temperature.
® Ensure the bowl and whisks are clean and free from grease before whisking.

maxi-blend canopy

When blending liquids, use the maxi-blend canopy with
the knife blade. It allows you to increase the liquid
processing capacity from 1 litre to 1.5 litres, prevents
leaking and improves the chopping performance of the
blade.

Fit the drive shaft and bowl onto the power unit.

Fit the knife blade.

Add ingredients to be processed.

Fit the canopy over the top of the blade ensuring it sits
on the ledge inside the bow! © . Do not push down
on the canopy, hold by the centre grip.

5 Fit the lid and switch on.

A ON

slicing/shredding discs

reversible slicing/shredding discs - thick @),
thin

Use the shredding side for cheese, carrots, potatoes
and foods of a similar texture.

Use the slicing side for cheese, carrots, potatoes,
cabbage, cucumber, courgette, beetroot and onions.
fine (Julienne style) chipper disc 2

Use to cut: potatoes for Julienne style French fries; firm
ingredients for salads, garnishes, casseroles and stir
fries (eg carrot, swede, courgette, cucumber).
rasping disc

Grates Parmesan cheese and potatoes for German
potato dumplings.




safety

® Never remove the lid until the cutting disc has completely
stopped.
® Handle the cutting discs with care - they are extremely sharp

to use the cutting discs

1 Fit the drive shaft and bowl onto the power unit.

2 Holding by the centre grip @ , place the disc onto the
drive shaft with the appropriate side uppermost (€ .

3 Fit the lid.

4 Choose which size feed tube you want to use. The
pusher contains a smaller feed tube for processing
individual items or thin ingredients.

To use the small feed tube - first put the large pusher
inside the feed tube.

To use the large feed tube - use both pushers
together.

5 Put the food in the feed tube.

6 Switch on and push down evenly with the pusher -
never put your fingers in the feed tube.

hints

® Use fresh ingredients

® Don’t cut food too small. Fill the width of the large feed tube fairly full. This
prevents the food from slipping sideways during processing. Alternatively use
the small feed tube.

® \When using the chipper disc, place ingredients horizontally.

® \When slicing or shredding: food placed upright (f) comes out shorter than
food placed horizontally (@) .

® There will always be a small amount of waste on the plate or in the bowl after
processing.

=

@ citrus press

Use the citrus press to squeeze the juice
from citrus fruits (eg oranges, lemons, limes
and grapefruits).

@ cone

@ sieve
to use the citrus press

1 Fit the drive shaft and bowl! onto the power
unit.

2 Add the sieve and turn clockwise until the
interlock fin on the sieve aligns with the line
on the outlet cover ().

3 Place the cone over the drive shaft turning
until it drops all the way down (7).

4 Cut the fruit in half. Then switch on and
press the fruit onto the cone.

® The citrus press will not operate if
the sieve is not locked correctly.

mill

Use the mill for milling herbs, nuts and coffee beans.

@ blade unit
@ sealing ring
® jar

@ sprinkler lid

safety

® Never fit the blade unit to your machine without the jar fitted.

® Never unscrew the jar while the multi-mill is fitted to your
machine.

® Don’t touch the sharp blades. Keep the blade unit away
from children.

® Never remove the multi-mill until the blades have completely
stopped.

important
® To ensure long life of your mill, never run for longer than 30
seconds. Switch off as soon as you've got the right consistency.
® Don'’t process spices - they may damage the plastic.
® The machine won’t work if the mill is fitted incorrectly.
® Use for dry ingredients only.

to use your mill

-

Put your ingredients into the jar. Fill it no more than half full.

Fit the sealing ring into the blade unit.

3 Turn the blade unit upside down. Lower it into the
jar, blades down.

4 Screw the blade unit onto the jar until it is finger
tight.

5 Remove the liquidiser outlet cover by turning in an
anti clockwise direction.

6 Place the mill on the liquidiser outlet and turn to lock
in a clockwise direction (7).

7 Switch on to maximum speed or use the pulse
control.

8 After milling, you can replace the blade unit with the
sprinkler lid and shake out your food.

® The sprinkler lid is not airtight.

hints
® Herbs are best milled when clean and dry.

@) KENSTORE™ attachments carousel

Your food processor is supplied with an attachment storage carousel that fits
inside the bowl.

N

to use the storage carousel

1 Fit the knife blade to the bowl.
2 Then fit the whisk, discs and canopy into the carousel (k).
3 Fit the carousel over the knife blade and place the processor lid on top (1)




care & cleaning
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Always switch off and unplug before cleaning.

Handle the blades and cutting discs with care - they are extremely sharp.
Some foods may discolour the plastic. This is perfectly normal and won’t harm
the plastic or affect the flavour of your food. Rub with a cloth dipped in
vegetable oil to remove the discolouration.

power unit

Wipe with a damp cloth, then dry. Ensure that the interlock area is clear of food
debris.

Wrap excess cord around the bracket at the back of the appliance.

liquidiser/mill

Empty the jug/jar before unscrewing it from the blade unit.

Wash the jug/jar by hand.

Remove and wash the sealing ring.

Don’t touch the sharp blades - brush them clean using hot soapy water, then
rinse thoroughly under the tap. Don’t immerse the blade unit in water.
Leave to dry upside down.

twin beater geared whisk

Detach the beaters from the drive head by gently pulling them free. Wash in
warm soapy water.

Wipe the drive head with a damp cloth, then dry. Do not immerse the
drive head in water.

all other parts

Wash by hand, then dry.

Alternatively they can be washed on the top rack of your dishwasher. A short
low temperature programme is recommended.

service & customer care

If the cord is damaged it must, for safety reasons, be replaced by Kenwood or
an authorised Kenwood repairer.

If you experience any problems with the operation of the
processor, before calling for assistance refer to the
troubleshooting guide.

If you need help with:

Using your machine

Servicing or repairs

Contact the shop where you brought the food processor.

guarantee UK only

If your food processor goes wrong within one year from the date you bought it,
we will repair it (or replace it if necessary) free of charge provided:

you have not misused, neglected, or damaged it;

it has not been modified (unless by Kenwood);

it is not second hand;

it has not been used commercially;

you have not fitted a plug incorrectly; and

you supply your receipt to show when you bought it.

This guarantee does not affect your statutory rights.

troubleshooting guide

Problem Cause

Solution

The processor will not operate. No Power.

Liquidiser outlet cover not locked on.

Bowl lid not locked on correctly.

Liquidiser not locked on correctly.

Check processor is plugged in.

When using the processor bowl the outlet cover must
be fitted and locked on or the processor will not operate.

The processor and liquidiser will not operate if the bowl
lid is not fitted correctly.

The liquidiser will not operate if fitted incorrectly.

If none of the above check the fuse/circuit breaker in your
home.

Lid unlocked but speed control light is still on

If the lid is unlocked whilst a speed is selected
the processor will stop but the speed control
will remain lit. This is to remind you that the unit
will start up as soon as you re-lock the lid.

Always turn the speed control to “0” before removing the lid.

Liquidiser leaking from blade assembly base. Seal missing

Seal damaged.

Seal incorrectly fitted

Check seal is fitted correctly and not damaged.
Contact Customer Care for a replacement seal.

Poor performance of tools/attachments

Refer to hints in relevant “Using the attachment” section. Check attachments are assembled correctly.




Dansk

Fold forsiden med illustrationerne ud.

sikkerhed

® Knive og plader er meget skarpe og skal behandles forsigtigt. ®
Hold altid kniven ved fingergrebet (@ i toppen,
bort fra skaeret, bade under brug og rengoring.
® Tag altid kniven af, inden indholdet haeldes ud af skalen.
® Stik ikke haender og kekkenredskaber ned i foodprocessorens skal, mens den
er tilsluttet lysnettet.
® Sluk for den og tag stikket ud:
o inden der paseettes eller fiernes dele
o efter brugen
o for rengering
® Brug aldrig fingrene til at stoppe maden ned i pafyldningstragten. Brug altid
de(n) medfelgende nedstopper(e).
® For laget fiernes fra skalen eller blenderen/kvaernen fra motorenheden:-
o sluk maskinen;
o vent til tilbehar/knive stér helt stille;
o Pas pa ikke skrue blenderkanden eller kvaernen af knivenheden.
® | ad varm veeske kele af, inden den blendes i blenderglasset - hvis laget ikke
sidder rigtigt fast og gér af, kan du blive oversproijtet.
® Brug ikke laget til at betjene processoren - brug altid den kombinerede
afbryder/hastighedsknap.
® Maskinen bliver beskadiget, og du risikerer selv at komme til
skade, hvis du prever at omga sikkerhedslasen med magt.
Uden opsyn ber denne maskine ikke bruges af mindre born eller svagelige.
Brug aldrig uoriginalt tilbeher.
Lad ikke bern lege med maskinen.
Ga aldrig fra maskinen, mens den kerer.
Brug aldrig en defekt maskine. F& den efterset eller repareret: Se under
‘service’.
Motorhus, ledning eller stik méa aldrig blive vade.
® | ad ikke ledningen haenge ned over bordkant, skeerebraet o.lign. Undga, at den
rerer ved varme overflader.
® Misbrug aldrig foodprocessoren; brug den kun i husholdningen og til de formal,
den er beregnet til.

for foodprocessoren tilsluttes
® Se efter, at netspaendingen svarer til angivelserne under maskinen.
® Dette udstyr overholder bestemmelserne i direktiv 89/336/EQF, om
radiostejdeempning.

for ibrugtagning

1 Fjern al emballage, inkl. plastovertraek pa knivene. Pas pa - bladene er
meget skarpe. Plastovertraskkene bor kasseres - de er kun beregnet pa at
beskytte knivene under produktion og transport.

2 Vask delene, se under ‘rengering’

forklaring

[processor

nedstoppere

tilferselsror

lag

aftagelig drivaksel

skal

sikkerhedslas

ledningsopbevaring (bagpa)
motorenhed

hastigheds-/start/stop funktionskontrol
blenderudtag/las
blenderudtagsdaeksel/sikkerhedslas
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@ knivenhed
® teetningsring
kande

® lag
midterprop

andet tilbehor

lkke alle dele i denne liste folger med denne foodprocessor. Se venligst
medfelgende liste over indhold. Hvis du vil kebe en tilbehersdel, der ikke folger
med pakken: Henvend dig i den forretning, hvor maskinen er kabt.

kniv

dejredskab (kun FP530)

dobbelt piskeris

maxi blenderindsats

tyk snitte-/grov riveplade

tynd snitte-/fin riveplade (FP520/FP530)
fin pommes frites plade (ogsa til julienne-strimler) (kun FP530)
raspeplade (leveres ikke i britisk pakke)
citruspresser (FP520/FP530)

kveern (hvis leveret)

KENSTORE ™ tilbeharskarrusel
dejskraber

opskriftsbog (hvis leveret)

SEISIISISISISESIOISISIAS)

sadan bruges foodprocessoren

Nar foodprocessorskalen anvendes, skal blenderudtagsdaekslet

sidde pa og vaere last fast, da foodprocessoren ellers ikke kan

virke. Sorg for, at ¥ pa udtagsdaeckslet er rettet ind med A pa

motorenheden.

Saet skalen pa. Anbring handtaget, sa det vender bagud, seenk skalen ned og

drej den med uret, indtil den 1&ses fast @.

Seet s& den aftagelige aksel @ ned over motorenhedens faste aksel.

Seet tilbehor ned over drivakslen.

Saet altid skél og tilbeher fast pa maskinen, inden der fyldes ingredienser i.

Seet laget pa skélen @ — drej det med uret, indtil pilen péa I&get er rettet ind med

stregen pa udtagsdaekslet.

5 Teend maskinen og veelg en hastighed.

® Hvis laget eller udtagsdaekslet ikke sidder rigtigt pa plads, kan
foodprocessoren ikke virke.

® Brug start/stop funktionen (P) til at kere med aforydelser. Maskinen kerer, s&
leenge armen holdes pa den pageeldende position.

6 Lag, tilbeher og skal fiernes i omvendt raskkefelge af den beskrevne procedure.

® Sluk altid for maskinen, inden laget fjernes.

e
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vigtigt

® Processoren egner sig ikke til at knuse eller male kaffebenner, eller til at lave
stedt melis om til flormelis.

® Nér der tilseettes mandelessens eller krydderier: Undga, at de kommer i beraring
med plastik. Det kan give misfarvning, der ikke kan fiernes.

sadan bruges blenderen

1 Seet testningsringen @) ind i knivenheden @ — serg for, at den sidder rigtigt.
Hvis taetningsringen er beskadiget eller ikke sidder rigtigt, vil der
komme utatheder.

Skru kanden pa knivdelen.

Put ingredienserne i kanden.

Saest pafyldningsdeekslet i laget og drej det.

Drej laget i retning med uret for at lase det fast pa kanden.

Fjern blenderudtagsdaekslet ved at dreje det i retning mod uret.

Seet blenderen pé blenderudtaget og drej den for at l&se den fast @.
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vigtigt

Blendertilbehoret kan kun virke, nar foodprocessorskalen og laget
sidder rigtigt pa plads.

Nar blenderudtaget anvendes, anbefaler vi, at der ikke er nogen
redskaber i skalen.

Veelg en hastighed eller brug start-/stop knappen.

tips

Til mayonnaise heeldes alle ingredienserne i blenderen, undtagen olien. Heeld olien
ned i pafyldningsdaekslet, mens maskinen kerer, og lad den lebe igennem.

Tykke blandinger, f.eks. til postej og dip, skal maske skrabes ned. Tilsest mere
vaeske, hvis blandingen er tung at bearbejde.

Knust is: Tilsaet 15 ml (1 spsk.) vand for hver 6 isterninger. Brug af start-/stop
knappen.

Lad varme vaesker kele af, inden de blendes i blenderglasset - hvis laget ikke
sidder helt fast, kan det ga af, s& du bliver oversproitet.

Lad aldrig blenderen kere mere end 60 sekunder. Det sikrer, at den holder
leenge. Sluk, sa snart konsistensen er rigtig.

Blend ikke krydderier - de kan beskadige plastikdelene.

Maskinen virker ikke, hvis blenderen er sat forkert pa.

Leeg ikke tarre ingredienser i blenderen, inden den startes. Skaer dem eventuelt i
mindre stykker; fiern péfyldningsdeekslet; put dem i én ad gangen, mens
maskinen korer.

Brug ikke blenderen som opbevaringsboks. Hold den tom fer og efter brugen.
Blend aldrig mere end 1'/2 liter - mindre ved veesker der skummer, f.eks.
milkshake.

valg af hastighed til alle funktioner

redskab/tilbehor funktion hastighed
FP510/520 | FP530
kniv kager 1-2 1-3
/Elte fedtstof i mel 2 3
Tilsaette vand til blanding
kageingredienser 1 1
Hakning/purering/pateer 2 3
Kniv med maxi Suppe 1 1-2
blenderindsats
piske aeggehvider 2 3
aeg og sukker til sukkerbredsdej 2 3
flode 1 1-2
dejredskab geerdej 2 2-3
plader - snitte/ Faste madvarer, f.eks. guleredder,
rive/ faste oste 2 2-3
finsnitte Bledere madvarer, f.eks. agurker,
tomater 1 1
raspeplade River parmesanost og kartofler til
tyske kartoffelfrikadeller. 2 3
citruspresser citrusfrugter 1 1
blender Alt type arbejde 2 3
universalkveern Alt type arbejde 2 3

brug af tilbeher

@ kniv/@® dejredskab

maks. kapacitet

Mel til merdej 340 g

Mel til geerdej 500 g
Rerekager, veegt i alt 1,5 kg
Hakning af ked, veegt i alt 600 g

vaeske, med blenderindsats 1,5 liter
Piskersest 6 aeggehvider

se ovenstaende oversigt vedr. hastighed for det enkelte
tilbeher.

Kniven er den mest alsidige af alle tibehersdelene. Det er
forarbejdningstiden, der bestemmer konsistensen. Brug

start-/stop funktionen, hvis konsistensen skal vaere lidt grov.

Kniven kan bruges til at lave kager og bagveerk, hakke ®—
rat og tilberedt ked, grentsager, nedder, pate, dip, til at

purere saucer, og ogsa til at lave rasp af kiks og brad.

Den kan ogsé bruges til dejblandinger med geer, hvis
eelteredskabet ikke medfoelger.

Brug eelteredskabet til blandinger med geer.

tips
kniv
® Skeer madvarer som ked, bred, grentsager ud i 2 cm tern, inden de forarbejdes.
® Kiks ber braskkes i mindre stykker og tilsesttes gennem péafyldningstragten,
mens maskinen kerer.
® Til bagveerk bruges fedtstoffet direkte fra keleskabet og skaeres i 2 cm tern.
® Pas pa ikke at lade det kare for leenge.
aelteredskab
® | 229 de tarre ingredienser i skalen; tilsast vaesken gennem pafyldningstragten,
mens maskinen kerer. Lad maskinen kere, indtil der dannes en bled, smidig
dejklump - dvs. 60-90 sekunder.
® 2. gang aeltes kun i handen. Det frarades at aelte 2. gang i skalen, da
processoren kan komme ud af balance.

piskerseet
Ma kun bruges til lette blandinger, f.eks. seggehvider,
flode, kondenseret maelk, samt til at piske seg og sukker
til sukkerbredskager. Tungere blandinger med f.eks.
fedtstof og mel vil beskadige piskerne.

brug af piskeredskab

e

Saet drivakslen og skalen pa motordelen.

2 Tryk de to piskere godt op i drivhovedet (©) .

3 Seet piskeren godt fast ved forsigtigt at dreje den, til den
falder ned over drivakslen.

4 Tilseet ingredienserne.

5 Seet lag pa - serg for, at enden af akslen sidder i midten
af 1&get.

6 Teend maskinen.

vigtigt

® Piskeriset er ikke egnet til at lave kager i ét trin eller rore
fedtstof og sukker, da disse blandinger vil beskadige det. Brug
altid kniven til at rore kagedej.
tips

® Resultatet bliver bedst, hvis aeggene har stuetemperatur.

® Sorg for, at skal og piskere er rene og fri for fedtstof, inden der piskes.

maxi blenderindsats
Til blendning af vaeske bruger man maxi
blenderindsatsen sammen med kniven. Den ager den
meengde vaeske, der kan forarbejdes, fra 1 liter til 1,5
liter. Sivning undgas, og bladet findeler bedre.

Saet drivaksel og skal pa motordelen.

Seet kniven pa.

Tilseet de madvarer, der skal forarbejdes.

Seet blenderindsatsen ned over kniven og serg for, at den
hviler p& kanten indvendig i skélen (© . Tryk ikke
blenderindsatsen ned; hold den i grebet i
midten.

5 Seet l1ag pé og teend maskinen.
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snitte-/riveplader

dobbeltsidede snitte-/riveplader - tyk ),
tynd @

Brug rive-siden til ost, guleredder, kartofler og mad med
lignende konsistens.

Brug snitte-siden til ost, guleradder, kartofler, kal, agurk,
squash, redbeder og lag.

plade til tynde bolgede skiver (f.eks.
kartoffelchips) @

Bruges til at skeere: kartofler til bolgechips; faste
ingredienser til salat, garniture, sammenkogte retter og
wok-retter (f.eks. gulerod, kalroe, squash, agurk).
raspeplade

River parmesanost og kartofler til tyske
kartoffelfrikadeller.




sikkerhed

Tag aldrig laget af, for snittepladen star helt stille.
Behandl skaerepladerne forsigtigt - de er saerdeles skarpe

sadan bruges skeerepladerne

1
2

Saet drivaksel og skal pa motordelen.

Hold pladen i grebet i midten @, st den ned over ()
drivakslen med den enskede side opad (©) .

Saet laget pa.

Veelg den sterrelse pafyldningstragt, der skal bruges.
Nedstopperen indeholder en mindre péafyldningstragt, (
der bruges til enkelte stykker eller tynde ingredienser. =
Hvis den lille pafyldningstragt skal bruges - sest forst
den store nedstopper ned i pafyldningstragten.

Hvis den store pafyldningstragt skal bruges - brug
begge nedstoppere sammen.

Laeg ingredienserne i pafyldningstragten.

Teend maskinen og tryk jeevnt med nedstopperen -
stik aldrig fingrene ned i pafyldningstragten.

tips

Brug friske madvarer

Lad vaere med at skaere dem for fint ud. Fyld péafyldningstragten naesten op.
Det hindrer, at maden smutter ud til siden under bearbejdningen. Man kan
eventuelt bruge den lille pafyldningstragt.

Nar snittepladen til tynde skiver bruges, leegges ingredienserne vandret.

Nar maden skives eller strimles: de dele, der sasttes pa hejkant () bliver
kortere end dem, der lsegges vandret (@) .

Der bliver altid en lille smule tilbage pé pladen eller i skalen efter
bearbejdningen.

@ citruspresser

@ riflet kegle
@ si

sadan bruges
citruspresseren

1
2

Brug citruspresseren til at presse saften ud
af citrusfrugter (f.eks. appelsin, citron, lime
og grapefrugt).

Saet drivakslen og skalen pa motordelen.
Saet sien pa og drej den med uret, indtil
l&sefligen pa sien er rettet ind med stregen
pa udtagsdaskslet ().

Seet keglen ned over drivakslen og drej
den, til den falder ned pé& plads (.

Skeer frugten midt over. Teend for maskinen
og tryk frugten ned over keglen.
Citruspresseren kan ikke starte, hvis sien ikke er last rigtigt fast.

kveern

®e0

Si

Kveernen anvendes til at male krydderurter, nedder og
kaffebenner.

knivenhed
taetningsring
glas

strolag

kkerhed

Saet aldrig knivenheden pa maskinen, uden at glasset sidder
pa.

Skru aldrig glasset af, mens universalkvaernen sidder pa
maskinen.

Rer ikke ved de skarpe knive. Hold knivenheden veek fra
born.

Fjern aldrig universalkvaernen, for knivene er standset helt.

vigtigt

Lad aldrig kveernen arbejde leengere end 30 sekunder ad
gangen, s& holder den leengst muligt. Sluk for maskinen, sé
snart den rette konsistens er opnaet.

Krydderier ma ikke males i maskinen - de kan beskadige
plasticmaterialet.

Maskinen virker ikke, hvis kvaernen ikke er sat korrekt pé.
M& kun anvendes til terre ingredienser.

sddan anvender du kvaernen

1

Kom ingredienserne i glasset. Fyld det aldrig mere
end halvt op.

Seet teetningsringen i knivenheden.

Vend knivenheden pa hovedet. Seenk den ned i
glasset med knivene nedad.

Skru knivenheden pa glasset, til den er fingerstram.
Fjern blenderudtagsdaekslet ved at dreje det i
retning mod uret.

Seet kveernen pé blenderudtaget og drej den i
retning med uret for at lase den fast () .

Taend for maskinen pa maximal hastighed eller brug
impulsfunktionen.

Efter maling kan strelaget sasttes pa i stedet for knivenheden og ingredienserne
kan rystes ud.

Strolaget er ikke luftteet.

tips
Det er bedst at male krydderurter, nar de er rene og tarre.



@) KENSTORE ™ tiloehgrskarrusel

Med foodprocessoren falger en tilbeherskarrusel, som saettes ind i skélen.

sadan bruges tilbeherskarrusellen

1 Seast kniven fast pa skélen.
2 Sast sa piskeriset, pladerne og indsatsen ind i karrusellen (®).
3 Seet karrusellen over kniven og anbring foodprocessorlaget ovenp.

Do

.

vedligeholdelse og rengering

® Sluk altid for maskinen og tag stikket ud, inden den geres ren.

® Behandl kniv og snitteplader forsigtigt - de er seerdeles skarpe.

® \Visse fodevarer misfarver plastdelene. Det er ganske normalt og skader ikke
plastikken eller giver afsmag i maden. Misfarvninger kan fiernes ved at gnide
dem med en klud dyppet i spiseolie.

motordel

® Aftarres med en fugtig klud; ter efter. Serg for, at omradet omkring
sikkerhedslasen er fri for madrester.

® Overfladig ledning vikles rundt om holderen bagpé apparatet.

blender/kvaern

Tom kanden/glasset, for den/det skrues af knivenheden.

Vask kanden/glasset i handen.

Tag teetningsringen af og vask den.

Undga at berare de skarpe knive - berst dem rene med varmt seebevand og
skyl grundigt efter under hanen. Kniven ma ikke sankes ned i vandet.
5 Luftterrer med bunden opad.

HON =

piskersaet

® Tag piskerne af drivhovedet ved forsigtigt at treekke dem ud. Vask dem i varmt
sa&ebevand.

® Aftor piskerdrevet med en fugtig klud; ter efter. Piskerens drivhoved ma
ikke sa@nkes ned i vandet.

alle andre dele

® Vaskes i handen og terres af.

® Alternativt kan de vaskes pé overste stativ i opvaskemaskinen. Et kort program
med lav temperatur anbefales.

service og kundetjeneste

® Hyvis ledningen bliver beskadiget, skal den, af hensyn til sikkerheden, udskiftes
af Kenwood eller en autoriseret Kenwood-reparater.

® Hvis du har problemer med at bruge foodprocessoren, skal du,
for du henvender dig til forhandleren for at fa hjzelp, henvise til
fejlfindingsvejledningen.

Hvis du har brug for rad om:
® Brugen af maskinen
® Service eller reparation
Henvend dig i den forretning, hvor maskinen er kabt.

Fejlfindingsvejledning

Problem Arsag

Losning

Processoren fungerer ikke Ingen strom

Blenderudtagsdaekslet er ikke last rigtigt fast

Laget er ikke last rigtigt fast pa skalen.

Blenderen er ikke Iast rigtigt fast.

Kontrollér, at foodprocessorens stik er sat i en stikkontakt.
Nar foodprocessorskélen anvendes, skal udtagsdaekslet
sidde pa og veere rigtigt 1ast fast, da foodprocessoren ellers

ikke kan virke.

Processoren og blenderen kan ikke virke, hvis laget ikke er
sat rigtigt pa skalen.

Blenderen kan ikke virke, hvis den ikke er sat rigtigt pa.

Hvis der ikke findes nogen af ovenstaende fejl, skal du
kontrollere sikringen/releeet i din bolig.

Laget er ikke last, men lyset i hastighedskontrollen
lyser stadig.

Hvis laget ikke er last, mens der veelges en
hastighed, vil foodprocessoren standse, men lyset
i hastighedskontrollen vil stadig lyse. Det er for
at huske dig p4, at apparatet vil starte, sa snart
du laser laget igen.

Drej altid hastighedskontrollen til “0”, for laget tages af.

Blenderen er utaet ved knivenhedens nederste del.

Der mangler en teetningsring.
Teetningsringen er sat forkert pa.
Teetningsringen er beskadiget.

Kontrollér, at teetningsringen sidder rigtigt og ikke er
beskadiget.
Kontakt kundetjenesten for at fa en ny testningsring.

Redskaber/tilbeher virker ikke rigtigt

Se tips i afsnittet "Brug af tilbeher”. Kontrollér, at tilbeheret er samlet og sat rigtigt pa.




Svenska

Vik ut framre omslaget med bilderna.

sakerhet

2

®

Var forsiktig! Knivbladen och skivorna ar mycket vassa. Hall

alltid i kniven i “handtaget” (@ hogst upp (sa langt

bort som maéjligt fran sjilva eggen) bade nir du

anvénder och diskar den.

Ta alltid bort kniven innan du tdmmer skalen.

Stick inte ner hander eller redskap i skélen eller mixerkannan nar kontakten &r i.

Stang av apparaten och dra ur kontakten:

o innan du monterar eller tar bort delar

o efter anvandning

o fore rengdring

Anvénd aldrig fingrarna for att trycka ner bitar i matarréret. Anvand alltid

matarstaven (-arna) som levererades med matberedaren.

Innan du tar av locket fran skalen eller mixern/kvarnen:

o sténga av;

o vanta tills tillbehdren/knivbladen &r helt stilla;

o Var forsiktig sé att du inte skruvar av mixerkannan eller kvarnen fran
bladenheten.

Lat het vatska svalna innan du kor den i mixern - om locket inte sitter pa

ordentligt utan flyger av, kan vatskan stanka ner dig.

Anvand inte locket for att reglera matberedaren utan anvand alltid

hastighetsreglaget i av/pa-vredet.

Apparaten kan ga sonder och eventuellt orsaka personskada om

lasmekanismen utsitts for vald.

Apparaten far inte anvandas av barn eller férstdndshandikappade utan tillsyn.

Anvand endast tilloehdr som &r direkt avsedda fér denna apparat.

L&t inte barn leka med maskinen.

Hall alltid ett 6ga pa den nar den ar pa.

Anvand aldrig matberedaren om den &r trasig. Lamna in den for genomgang

eller reparation: se “service”.

Lat aldrig stromenhet, sladd eller kontakt bli vata.

L&t inte 6verflodig sladd hénga ner Gver kanten pa bordet eller arbetsbanken

eller komma at en het yta.

Anvand inte matberedaren till nAgot annat &n det normala hushallsbruk den ar

avsedd for.

fore inkoppling

Kontrollera att elektriciteten i din bostad 6verensstdmmer med specifikationerna
péa apparatens undersida.

Denna enhet uppfyller EU-direktivet 89/336/EEC.

fore anvindning

Ta bort allt férpackningsmaterial, inklusive plastskydden péa kniven.

Var forsiktig! Knivbladen ar mycket vassa. Kassera plastskydden,
eftersom de endast behdvs under tillverkning och frakt.

Diska alla delar (se “rengéring”)

forklaring till bilder

matberedare

ClelCICICIGICICICICIC)

stotar

matarror

lock

borttagbar drivaxel

skal

sékerhetsforregling
sladdférvaring (baktill)
kraftdel
hastighets/momentanreglage
mixeruttag/forregling

lock fér mixeruttag/sékerhetsférregling

10

bladenhet
tétningsring
kanna

lock
péfyliningslock

ytterligare tilloehor

BEISISISIIGESIOISISIGAS)

Alla tilloehdren pa listan medfolier inte matberedaren. Se efter i listan vad som
ska finnas med. Kontakta affaren dar du kopte apparaten om du skulle vilja ha
ett tillbendr som inte ingér i ditt paket.

knivblad

degverktyg (endast FP530)

vaxlad visp

visplock

grov skivnings/strimlingsskiva

fin skivnings/strimlingsskiva (FP520/FP530)
fin pommes frites-skiva (endast FP530)
rivningsskiva (brittiskt paket — medféljer inte)
vaxlad citrusfruktspress (FP520/FP530)
kvarn (om sadan medfoljer)

tillsatskarusell KENSTORE ™

spatel

receptbok (om sédan medfoljer)

anvanda matberedaren

Nir matberedarskalen anviinds maste locket till mixeruttaget
sitta pa och vara fastlast, annars fungerar inte matberedaren. Se
till att symbolen V¥ pa uttagslocket stimmer 6verens med
symbolen A pa kraftdelen.

Montera skalen. Satt pa skalen med handtaget bakat och vrid den medurs tills
den kndpps fast @.

Montera sedan den borttagbara drivaxeln @ over den fasta drivaxeln pa
kraftdelen.

Satt pa ett tillbehdr pa drivaxeln.

Montera alltid ihop skal, tillbehdr och sjalva matberedaren innan du lagger i
ingredienserna.

Sétt locket pa skélen @ och vrid det medurs tills pilen p& locket stdmmer
Overens med strecket pa uttagslocket.

Sla pa maskinen och valj hastighet.

Matberedaren fungerar inte om locket eller uttagslocket inte
sitter pa ordentligt.

Anvéand momentaninstaliningen (P) om du bara vill kéra matberedaren helt kort.
Da gar den séa lange som spaken hélls i det laget.

Folj anvisningarna ovan i omvand ordning for att ta loss skélen, locket och tilloehdren.
Sténg alltid av beredaren innan du tar av locket.

viktigt

Matberedaren lampar sig inte for att krossa eller mala kaffebdnor eller géra
strésocker till florsocker.

Nar du tillsatter bittermandelessens eller andra smaktillsatser méste du undvika
att dessa kommer i direktkontakt med plasten, eftersom det kan orsaka
bestadende missfargningar.

anvanda mixern

1
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Lagg i tatningsringen @ i bladenheten @ och se till att den tatar ordentligt.
Om tatningsringen ar skadad eller fel ilagd lacker mixern.
Skruva pa kannan pa knivhallaren.

L&gg i ingredienserna i kannan.

Satt pa pafyliningslocket pa locket och vrid.

Vrid locket medurs for att lasa fast det pa kannan.

Tag bort locket till mixeruttaget genom att vrida det moturs.

Sé&tt mixern pa mixeruttaget och vrid fast den @.



viktigt

® Mixertillbehoret fungerar bara om matberedarskalen och locket :r

pa plats.

® Under anviandningen av mixeruttaget bor inga verktyg finnas i
skalen.

8 Valj hastighet eller anvdnd momentanreglaget.
tips

® Nar du gor majonas ska du hélla i samtliga ingredienser utom oljan i mixern. Kér
sedan igéng maskinen och fyll pa oljan genom péfyliningslocket.

® Tjocka blandningar, t.ex. till paté och dippsés, maste du eventuellt skrapa ner.
Om blandningen &r tungarbetad tillsatter du mera véatska.

® Nar du krossar is tillsatter du 1 msk (15 ml) vatten till sex iskuber. Anvand
momentanreglaget.

® |t het vatska svalna innan du mixar den - om locket inte sitter pa ordentligt
utan flyger av, kan vétskan stanka ner dig.

® [Or att mixern ska halla lange ska du aldrig koéra den mer an 60 sekunder i
taget. Sténg av sa snart blandningen har fatt ratt konsistens.

® Mixa aldrig kryddor - plasten kan skadas.

® Apparaten fungerar inte om mixern inte ar korrekt monterad.

® | 3gg inte i nagra torra ingredienser i mixern innan du slér pa. Vid behov skar du
dem i bitar; tar bort pafyliningslocket och slapper sedan ner dem en i taget
medan apparaten &r igang.

® Anvand inte mixern som forvaringskérl. Hall den tom fore och efter anvandning.

® Mixa aldrig mer &n 1'% liter - mindre fér skummande vatskor som milkshake.

vélja ratt hastighet

verktyg/tillsats funktion hastighet
FP510/520 | FP530
kniv Baka kakor 1-2 1-3
Arbeta samman fett och mjél 2 3
Tillsatta vatten for att halla samman
pajdegsingredienser 1 1
Hacka/puréa/géra paté 2 3
Knivblad med visplock | Soppor 1 1-2
visp aggvita 2 3
agg och socker till 1&tt sockerkakssmet
utan fett 2 3
gradde 1 1-2
degknédare jasdegar 2 2-3
skivor - skara/ Fasta livsmedel, som morétter,
strimla/ hardost 2 2-3
finstrimla Mjukare livsmedel, som gurka,
tomater 1 1
rivskiva River Parmesan-ost eller
potatis till raggmunk. 2 3
citruspress Citrusfrukter 1 1
mixer All beredning 2 3
Multikvarn All beredning 2 3
maximal kapacitet
® Mordeg Mjolvikt 340 g
® Jasdeg Mjolvikt 500 g
® Sockerkaka Totalvikt 1,5 kg
® Kottfars Totalvikt 600 g
® \atska med mixerkapa 1,5 liter
® Dubbelvisp 6 aggvitor

anvanda tilloehdren

i tabellen ovan finns hastigheten angiven for varije tilloehdr.

@ kniv/@® degknadare

kniven ar det mest mangsidiga tillbehdret. Konsistensen
avgors av hur lange man kér. Anvand
momentanreglaget for grévre konsistens.

Anvand kniven nar du gor mjuka kakor och pajdeg,
hackar gronsaker, nétter, och ratt och kokt kott, gor
paté och dippséser, puréar soppor och ocksé nar du
gor strobréd av kakor och bréd. Den kan aven
anvéndas till jasdeg om du inte har ndgon degknédare.

Anvand degknadaren till jasdeg.

11

tips

kniv

Skér livsmedel som kétt, bréd och grénsaker i cirka 2 cm stora tarningar fore
korningen.

Bryt kakor i smabitar och slapp ner i matarréret medan maskinen ar igang.

N&r du gor pajdeg tar du fettet direkt fran kylen och skér i 2 cm stora tarningar.
Var noga med att inte bearbeta degen for lange.

degknadare

Lagg de torra ingredienserna i skélen och tillsatt vatskan genom matarroret, néar
apparaten ar igang. Kor tills det bildats en slat och smidig degklump (60 - 90
sekunder).

Efter jasning ska degen endast knadas for hand. Det ar inte tillradligt att knada
den i skalen, eftersom det kan gora matberedaren instabil.

dubbelvisp

anvanda vispen

-

mixerkapa

A OON =
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skar- och strimlingsskivor

Vispen ska endast anvandas till Iatta, t.ex. ggvita,
gradde, torrmjolk, och nér du vispar &gg och socker till
sockerkaka. Den forstors av tyngre blandningar, som fett
och mjdl.

Sétt fast drivaxeln och skélen pa strémenheten.

Tryck in bada visparna stadigt i drivhuvudet ®©) .
Montera vispen genom att vrida den forsiktigt tills den
faller ner éver drivaxeln.

Tillsatt ingredienserna.

Satt pa locket - kontrollera att &nden pa axeln hamnar
mitt i locket.

Sl& pa.

viktigt

Vispen lampar sig inte for kaksmet dar alla ingredienser blandas i
en omgang, eller dir man bérjar med att blanda fett och socker.
Da kan vispen skadas. Anviind alltid knivbladet fér sadan
kaksmet.

tips

Du far bast resultat om daggen har rumstemperatur.

Se till att skal och vispar &r rena och fria fran fett innan du vispar.

Nar du ska mixa vatskor anvander du mixerképan
tillsammans med kniven. Pa det séttet kan du 6ka den
koérda mangden vatska fran 1 liter till 1,5 liter; lackage
férhindras och kniven fungerar effektivare.

Satt fast drivaxeln och skélen pa stromenheten.
Montera kniven.

Tillsatt ingredienserna.

Satt pa mixerkapan over kniven och kontrollera att den
vilar mot listen pé skalens insida ©) . Tryck inte ner
mixerkapan; ta tag i hallaren mitt pa.

Satt pa locket och slé pa apparaten.

vindbara skér- och strimlingsskivor - tjock ),
tunn @

Anvénd strimlingssidan till ost, morétter, potatis och
livsmedel med liknande konsistens.

Anvand skarsidan till ost, morotter, potatis, vitkal, gurka,
zucchini, rédbetor och I6k.

skiva for strimlor av juliennetyp @

Anvands for att skéra: potatis till extra finstrimlade
pommes frites; fasta ingredienser i sallader, garnityr,
grytor och “stir fry” (t.ex. morot, kalrot, zucchini, gurka).
rivskiva

River Parmesan-ost eller potatis till raggmunk.




sakerhet kvarnen

® Ta aldrig av locket forrin skérskivan ér helt stilla. Anvand kvarnen for att mala értkryddor, nétter och
® Var forsiktig nér du hanterar skérskivorna - de ir-extremt vassa Kkaffebdnor.
anvanda skarskivorna ® bladenhet
® tatningsring
1 Sétt fast drivaxeln och skélen pa strémenheten. ® burk
2 Tatag ihéllaren mitt pA @ och lagg skivan pa @—{ gr§ @ @ stroarlock
drivaxeln med rétt sida upp (@) .
3 Sétt pa locket. j sakerhet
4 V&lj vilken storlek pa matarrér du vill anvanda. |
matarstaven finns det ett mindre matarror for ® Montera aldrig bladen p& maskinen utan att kannan ar
bearbetning av enskilda bitar eller tunna ingredienser. — monterad.
N&r du vill anvanda det mindre matarréret placerar ® Skruva aldrig bort burken medan multikvarnen sitter pé
du fdrst den stora matarstaven i matarroret. maskinen.
Nar du vill anvanda det stora matarréret anvander du ® V/idror inte de vassa bladen. Hall bladenheten utom rackhall
b&da matarstavarna tillsammans. for barn.
5 Lagg livsmedlen i matarréret. ® Tag aldrig bort multikvarnen férrén bladen har stannat helt.
6 Sla pa matberedaren och tryck ner livsmedlen i jamn viktigt
takt med matarstaven - stoppa aldrig in fingrarna i matarroret. ® For att kvarnen ska hélla sa lange som majligt ska du aldrig

kora den langre &n 30 sekunder. Stang av sé snart du fatt
ratt konsistens.

® Mixa/mal inte kryddor - de kan skada plasten.

® Maskinen fungerar inte om kvarnen ar felmonterad.

® Anvand kvarnen bara for torra ingredienser.

tips

® Anvand farska ingredienser

® Skér inte livsmedlen i alltfér sma bitar. Fyll pa det stora matarroret sa att det ar
tamligen fullt &ven pa bredden. Det gor att livsmedlen inte lagger sig pa sidan
under korningen. Alternativt anvander du det lilla matarroret.

® Nér du anvander strimlingsskivan lagger du ingredienserna vagrétt. -

® Om du staller livsmedlet lodratt () nar du strimlar eller skivar blir bitarna mindre hur du anvander kvarnen
an om det laggs végrétt @. 1 L&gg ingredienserna i burken. Fyll den inte mer &n

® Det kommer alltid att finnas lite rester pé skivan eller i skélen efter korningen. till halften.

2 Montera tatningsringen i bladenheten.

Vand bladenheten upp-och-ner.

4 Skruva pa bladenheten pa burken sa hart det gar
foér hand.

5 Tag bort locket till mixeruttaget genom att vrida det
moturs.

6 Satt kvarnen pa mixeruttaget och vrid medurs sé
den lases fast @.

7 Koppla pa pa hogsta hastighet eller anvand
momentanknappen.

8 Efter malningen kan du byta ut bladenheten mot stréarlocket och stréa det
malda.

® Stroarlocket ar inte lufttatt.

w

tips
® Ortkryddor &r lattast att mala nér de &r rena och torra.

@ citruspress

Anvand citruspressen for att pressa juice fran citrusfrukter (t.ex. apelsiner,
citroner, lime och grapefrukt).

@® kon
@ sil

anvanda citruspressen

1 Satt fast drivaxeln och skalen pa
strdmenheten.

2 Lagg i silen och vrid medurs tills
forreglingstungan pa silen stammer Gverens
med strecket pa uttagslocket ().

3 Satt konen pa drivaxeln och vrid runt tills den
har gétt hela vagen ner (D.

4 Skar frukten i halvor. Sla sedan pé apparaten
och tryck frukten mot konen.

® Citruspressen fungerar inte om silen
inte &r korrekt last.
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@D tillsatskarusell KENSTORE ™

Med din matberedare foljer en tillsatskarusell som passar i skalen.

s& har anvander du tillsatskarusellen

1 Montera knivbladet i skélen.
2 Sétt sedan i vispen, skivorna och visplocket i karusellen ().
3 Sétt karusellen dver knivbladet och sétt pd matberedarlocket (1)

skoétsel och rengdring

® Stang alltid av matberedaren och dra ur kontakten innan du rengér den.

® Hantera kniv och skarskivor forsiktigt - de &r extremt vassa.

® Vissa livsmedel kan missféarga plasten. Detta ar helt normalt. Plasten skadas
inte, och mat som du lagar senare paverkas inte heller pa nagot satt. Om du
gnuggar med en trasa doppad i vegetabilisk olja férsvinner missférgningen.

HON =

stromenhet

Torka med fuktig trasa och torka sedan torrt. Kontrollera att det inte finns nagra
matrester néra lasmekanismen.

Linda 6verflodig sladd runt héllaren pa baksidan av enheten.

mixer/kvarn

Tom kannan/kvarnen innan du skruvar bort den fran bladenheten.

Diska kannan for hand.

Ta loss packningsringen och diska den.

Ror inte vid de vassa knivbladen - borsta dem rena med varmt diskvatten och
skolj sedan noga under rinnande vatten. Doppa aldrig ner knivhallaren i
vatten.

Stall den uppochner och I&t den torka.

dubbelvisp

Ta loss visparna fran drivhuvudet genom att forsiktigt dra ut dem. Diska i varmt
vatten.

Torka av drivhuvudet med fuktig trasa och torka sedan torrt. Doppa aldrig
ner drivhuvudet i vatten.

alla dvriga delar

Diska for hand och torka.

Alternativt kan de maskindiskas i 6vre korgen. Ett kort program med lag
temperatur rekommenderas.

service och kundtjanst

Om natsladden skadas maste den av sakerhetsskal bytas ut av Kenwood eller
en auktoriserad Kenwood-reparator.

Om du har nagra problem med anviindningen av din matberedare
ber vi dig ldsa denna felsokningsguide innan du ringer och
anmiiler felet.

Om du behdéver hjélp med:

hur du ska anvanda matberedaren

service eller reparationer

Kontakta affaren dar du képte matberedaren.

Felsdkningsguide

Problem Orsak

Losning

Matberedaren fungerar inte Ingen strém

Locket till mixeruttaget sitter inte pa.

Locket till skalen har inte lasts fast ordentligt.

Mixern &r inte last fast ordentligt.

Kontrollera att matberedaren &r ansluten till strémmen.

Nar matberedarskalen anvands maste locket till mixeruttaget
sitta pa och vara fastlast, annars fungerar inte matberedaren.

Matberedaren och mixern fungerar inte om inte locket till
skalen sitter pa ordentligt.

Mixern fungerar inte om den inte sitter pa ordentligt.

Om inget av ovanstéende hjélper bor du se efter om en
sékring eller jordfelsbrytaren har gétt.

Locket ér inte last men hastighetslampan
lyser fortfarande.

Om locket inte ar pa och du stéller in en hastighet
stannar matberedaren, men hastighetslampan
lyser anda. Det ar for att du ska tanka pa att
enheten startar sa fort som du satter fast locket
ordentligt.

Vrid alltid hastighetsreglaget till “0” innan du tar av locket.

Mixern lacker fran bladenhetens bas.

Tatningsringen saknas.
Tatningsringen sitter inte rétt.
Tatningsringen skadad.

Se till att tatningsringen sitter rétt och att den inte &r skadad.
Kontakta kundtjansten om du behdver en ny téatningsring.

Verktygen/tillsatserna fungerar inte som de ska

Se tipsen i motsvarande avsnitt “Anvanda tillsatsen”. Se till att tillsatserna har satts ihop ordentligt.
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Norsk

Brett ut framsiden med illustrasjoner

kkerhet

Knivbladene og skivene er svaert skarpe og ma handteres
med forsiktighet. Hold alltid kniven i fingergrepet
(@ everst, bort fra eggen, bade nar du bruker og
vasker kniven.

Ta alltid ut kniven for du temmer bollen.

Stikk ikke hendene eller redskaper ned i bollen eller hurtigmikseren nér
strammen er tilkoblet.

Sla av maskinen og trekk ut stepselet i faelgende tilfeller:

o for du setter inn eller tar ut deler

o etter bruk

o fer rengjering

Bruk aldri fingrene til & skyve ingrediensene ned i pafyllingstrakten. Bruk alltid
stapperne som felger med maskinen.

Foer du tar lokket av bollen eller hurtigmikseren/kvernen av stremenheten:-

o sla av maskinen,

o vente til ekstrautstyret/stalkniven har stoppet helt opp,

o Pass pa at du ikke skrur mikserglasset eller kvernen av knivenheten.

Varm veeske mé kjoles for den helles over i hurtigmikseren. Hvis du ikke har satt
lokket skikkelig pa og det lasner, kan innholdet i hurtigmikseren sprute ut.
Start aldri maskinen ved & vri pa lokket. Bruk av/pa-bryteren.

Maskinen vil bli skadet og kan forarsake personskade hvis du
bruker for stor makt pa lasemekanismen.

Maskinen ma ikke brukes av barn eller ufere uten tilsyn.

Bruk kun originalt ekstrautstyr.

La ikke barn leke med maskinen.

Ga aldri fra maskinen mens den er pa.

Bruk aldri en defekt foodprocessor. Defekte maskiner ma til kontroll eller
reparasjon. Se “Vedlikehold og kundeservice”.

La aldri stremenheten, ledningen eller stepselet bli vatt.

La ikke ledningen henge over kanten pa bordet eller arbeidsbenken, eller ligge
inntil varme overflater.

Foodprocessoren ma kun brukes til det den er beregnet for. Den er utelukkende
beregnet for bruk i private husholdninger.

for strommen kobles til

Forviss deg om at nettspenningen er den samme som den som stér oppfert pa
undersiden av maskinen.

Denne maskinen oppfyller bestemmelsene i EU-direktiv 89/336/EEC.

for forste gangs bruk

Fiern all emballasje, og ta av plastbeskytterne pa knivbladene. Veer forsiktig -
knivbladene er svaert skarpe. Kast beskytterne. De er kun ment &
beskytte kniven under produksjon og transport.

Vask samtlige deler. Se “Rengjering”.

nokkel

foodprocessor

CleICICICIGICICICICIC)

stappere

matetrakt

lokk

avtagbar drivaksel

bolle

sikkerhetssperre

ledningsvikler (bak)
stromenhet
hastighetskontroll/pulsfunksjon
hurtigmikseruttak/sperre

lokk til hurtigmikseruttaket/sikkerhetssperre
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hurtigmikser

ClCISICIS)

knivenhet
tetningsring
mugge
mikserglass
pafyllingslokk

ekstrautstyr

BROBRBOAOROO®®R

lkke alle delene nedenfor falger med din foodprocessor. Se innholdslisten som
folger med maskinen din. Hvis du ensker a kjgpe ekstrautstyr, kontakter du
forhandleren der du kjepte maskinen.

knivblad

elter (kun FP530)

dobbeltvisp med flere hastigheter
multiblandelokk

tykk skjeere/grov kutteskive

tynn skjeere/fin riveskive (FP520/FP530)

fin (Julienne-type) pommes frites skive (kun FP530)
raspeskive (britisk pakke — folger ikke med)
sitruspresse med flere hastigheter (FP520/FP530)
kvern (dersom den felger med)

KENSTORE ™ tilbeharskarusell

slikkepott

oppskriftshefte (dersom det felger med)

bruk av foodprocessoren

Nar du bruker bollen ma dekselet pa hurtigmikseruttaket vare pa
og last pa plass, ellers virker ikke prosessoren. Pass pa at V pa
lokket til uttaket er pa linje med A pa stromenheten.

Sett pa bollen. Handtaket skal vende mot baksiden, senk bollen og vri den
med urviserne til den smekker pa plass @.

Sett deretter den avtagbare akselen @) over den faste akselen pa stremenheten.
Plasser onsket redskap over drivakselen.

Sett alltid bollen pa stremenheten og ensket redskap i bollen for du tilsetter
ingredienser.

Sett lokket pa bollen @ - vri med urviserne til pilen pa lokket er pa linje med
streken pa lokket til uttaket.

Sl& pé& maskinen, og velg ensket hastighet.

Prosessoren virker ikke dersom lokket, eller lokket til uttaket, er
feil satt pa.

Bruk pulsfunksjonen (P) til korte stet. Pulsfunksjonen gér sé lenge hendelen
holdes pé plass.

Felg trinnene ovenfor i motsatt rekkefelge nar du skal ta av lokket, redskapene
og bollen.

Sla alltid av maskinen for du tar av lokket.

viktig

Foodprocessoren egner seg ikke til knusing eller maling av kaffebenner, eller til
knusing av grovt sukker til strasukker (farin).

Nar du tilsetter mandelessens eller andre smakstilsetninger, ma ikke disse
komme i kontakt med plastmaterialet da de kan lage merker.

bruk av hurtigmikseren

1

~No o~ wWN

Sett tetningsringen @ pa knivenheten @ - og pass pa at forseglingen sitter
riktig.

Det lekker dersom tetningsringen er skadet, eller ikke er riktig
pasatt.

Vri muggen til den lases pa plass péa knivenheten.

Ha ingrediensene i muggen.

Sett pafyllingskoppen i lokket, og vri rundt.

Vri lokket med urviserne for & lase det pa plass pa mikserglasset.

Ta lokket av hurtigmikseruttaket ved & vri det mot urviserne.

Sett hurtigmikseren pa hurtigmikseruttaket, og vri den slik at den 1&ses pa plass



viktig

® Hurtigmikseren virker kun nar prosessorbollen og lokket er pa
plass.

® Nar du bruker hurtigmikseruttaket anbefaler vi at det ikke er noe
redskap i bollen.

8 Velg ensket hastighet, eller bruk momentknappen.
tips

® Nar du lager majones, har du alle ingrediensene, bortsett fra oljen, i hurtigmikseren.
Hell deretter olien gradvis giennom péfylingskoppen mens maskinen kjerer.

® Tykke blandinger, som posteier og dip, ma eventuelt skrapes ut av muggen.
Tilsett mer veeske hvis det er vanskelig & bearbeide innholdet.

® Nar du knuser is, tilsetter du 15 ml vann (1 spiseskje) per seks isbiter. Bruk
momentknappen.

® \arm vaeske ma kjgles ned for den has over i hurtigmikseren. Hvis lokket ikke er
skikkelig festet og lesner, kan innholdet i mikseren sprute ut.

® Hvis du bruker hurtigmikseren i mer enn ett minutt om gangen, vil maskinens
levetid forkortes. Sla av maskinen straks innholdet har ensket konsistens.

® Ha ikke krydder i hurtigmikseren, da dette kan skade plastmaterialet.

® Maskinen virker ikke hvis hurtigmikseren er satt pa feil.

® |kke ha terre ingredienser i hurtigmikseren for den startes opp. Hvis du méa
allikevel méa bruke terre ingredienser, kutter du disse opp i sma biter, fierner
pafylingskoppen og slipper dem ned i mikseren en etter en mens maskinen gar.

® Hurtigmikseren egner seg ikke til oppbevaring. Den skal derfor alltid veere tom
nar den ikke er i bruk.

® Ha aldri mer enn 1'% liter vaeske i hurtigmikseren. Maks. mengde er noe mindre
for luftige veeskeblandinger, som milkshake.

anbefalte hastigheter

redskap/tilbehor funksjon hastighet
FP510/520 FP530
Stélkniv Lage kakedeiger 1-2 1-3
Smuldre smer i mel 2 3
Tilsette vann i
merdeig 1 1
Hakking/puréer/posteier 2 3
Knivblad med Supper 1 1-2
multiblandelokk
Visp Eggehviter 2 3
Egg og sukker til kakedeig uten fett | 2 3
Flote 1 1-2
Eltekrok Gijeerdeig 2 2-3
Skiver - skjeere/ Harde ingredienser som gulrotter,
raspe/ harde oster 2 2-3
kutte Mykere ingredienser som agurk,
tomat 1 1
Raspeskive Brukes til riving av parmesanost
og poteter til raspeballer/komle. 2 3
Sitruspresse Sitrusfrukter 1 1
Hurtigmikser All prosessering 2 3
Multikvern All prosessering 2 3

maks. mengder

® Mordeig med melmengde inntil 340 g

® Gjeerdeig med melmengde inntil 500 g

® Kakedeig totalt ikke over 1,5 kg

® Hakke Kjott, inntil 600 g

® Vaeske med sprutdeksel 1,5 liter

® Stalvisp 6 eggehviter

bruk av ekstrautstyr

i tabellen over finner du anbefalte hastigheter for alt
utstyret.

@ stalkniv/@ eltekrok

Stélkniven er det mest anvendelige av alt utstyret.
Ingrediensenes konsistens avhenger av hvor lenge de
bearbeides i maskinen. Hvis du ensker en grovere
konsistens, kan du bruke momentknappen.

Bruk stélkniven til & lage kake- og breddeiger, hakke ratt
og kokt kjett, grennsaker, netter, posteier, dip, puréer,
supper og til & hakke smuler fra kjeks og brad. Kniven
kan ogsa brukes til & lage gjeerdeig hvis du ikke har
eltekrok.
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Bruk eltekroken til gjeerdeiger.
tips
stalkniv

® Skjeer opp ingrediensene, f.eks. Kjett, brad eller grennsaker, i terninger pa ca. 2 cm
for du har dem i bollen.

®Kjeks brytes opp i mindre biter og tilsettes gjennom pafyllingstrakten mens
maskinen er i gang.

® Nar du skal lage deig, bruker du smer rett fra kjgleskapet, i terninger pa ca. 2
cm.

® Pass pa at du ikke bearbeider deigen for lenge i maskinen.
eltekrok

® Ha de torre ingrediensene i bollen, og tilsett veesken gjennom péfyllingstrakten
mens maskinen er i gang. Bland ingrediensene i maskinen til du far en myk og
elastisk deigklump etter ca. 60-90 sekunder.

® FElt deigen ytterligere for hand. Du ber ikke elte deigen i bollen da dette kan skade
foodprocessoren.

stalvisp
Brukes kun til lette rerer, f.eks. eggehviter, flote,
kondensert melk og eggedosis til deiger uten fett.
Tykkere blandinger som inneholder smer og mel, vil
skade vispen.

bruk av vispen

-

Sett drivakselen og bollen pa stremenheten.

2 Skyv begge vispene godt inn i drivhodene i
vispinnsatsen (©) .

3 Tre vispen forsiktig nedover drivakselen.

4 Haiingrediensene.

5 Sett pa lokket. Pase at toppen av drivakselen gar inn i
apningen midt i lokket.

6 Sla pa maskinen.

viktig

® Vispen passer ikke til alt-i-ett-kaker, eller til & rore fett og sukker
hvitt, da disse blandingene skader den. Bruk alltid knivbladet nar
du skal bake kaker.
tips

® Du oppnar best resultater hvis eggene har romtemperatur.

® Pase at bollen og vispene er helt rene og fettfrie fer du starter.

@ maksi-blend sprutdeksel
Sprutdekselet brukes sammen med stélkniven ved
blanding av veeske i bollen. Dekselet gjor at du kan oke
vaeskemengden fra 1 liter til 1,5 liter, hindre at innholdet i
bollen spruter utover og bruke stalkniven mer effektivt.

Sett drivakselen og bollen pa stremenheten.

Sett pa stalkniven.

Ha i ingrediensene.

Sett sprutdekselet over knivinnsatsen, og pase at det
hviler

stabilt p& kanten inne i bollen © . Press ikke
sprutdekselet nedover, men ta tak i handtaket
i midten.

5 Sett pa lokket, og start maskinen.

A ON

skjeere- og raspeskiver

vendbare skjaere- og raspeskiver - tykk @),
tynn @

Raspesiden brukes til ost, gulretter, poteter og lignende
matvarer.

Skjeeresiden brukes til ost, gulretter, poteter, kal,
slangeagurk, squash, redbeter og lok.

fin kutteskive (Julienne-type) @

Brukes til & kutte poteter til ekstra tynne pommes frites,
og kutte faste ingredienser til salater, garnering,
gryteretter og kinamat (f.eks. gulretter, kalrot, squash,
agurk).

raspeskive

Brukes til riving av parmesanost og poteter til
raspeballer/komle.




sikkerhet

® Ta aldri av lokket for skjeereskiven har stoppet helt opp.
® Handter skjsereskivene med forsiktighet - de er svaert skarpe.

bruk av skjeereskivene

1 Sett drivakselen og bollen pa stremenheten.

2 Hold skiven i fingergrepet i midten @, og plasser den -
pa drivakselsen med ensket side oppover ®. ® S

3 Sett pa lokket.

4 Velg stapperen med passende storrelse. Stapperen
har en smalere péafyllingstrakt pa innsiden slik at du
kan mate én og én matvare eller tynne ingredienser
giennom den.

Nar du skal bruke den indre péfyllingstrakten, méa du
forst sette den store stapperen i den store
pafyllingstrakten.

Bruk begge stapperne samtidig nér du bruker den
store pafyllingstrakten.

5 Legg ingrediensene i pafyllingstrakten.

6 Sla pa maskinen, og press maten jevnt nedover ved hjelp av stapperen.
Stikk aldri fingrene ned i pafyllingstrakten.

tips

® Bruk alltid ferske matvarer.

® Skijeer ikke opp matvarene i for sma biter. Pakk alltid den store péafyllingstrakten
ganske full. Dette hindrer at matvarene glir ut til siden under bearbeidingen. Du
kan eventuelt bruke den lille pafyllingstrakten.

® | egg ingrediensene vannrett i pafyllingstrakten nér du bruker kutteskiven.

® \/ed skjeering og riving blir ingredienser som mates inn loddrett (f) kortere enn
mat som legges vannrett (@) .

® Det vil alltid veere igjen litt avfall pa skiven eller i bollen etter bearbeidingen.

@ sitruspresse

Sitruspressen brukes til & presse ut saften
fra sitrusfrukter (appelsin, sitron, lime og
grapefrukt).

@ Kiegle
® si

bruk av sitruspressen

1 Sett drivakselen og bollen p& stremenheten.

2 Sett pa silen og vri med urviserne til
sperrekanten pa silen er pa linje med streken
pé lokket til uttaket ().

3 Plasser kjeglen over drivakselen, og vri rundt
til den sitter pa plass (0.

4 Del sitrusfrukten i to. Sl& p& maskinen, og
press frukten ned pa kjeglen.

® Sitruspressen virker ikke hvis silen
ikke sitter skikkelig pa plass.

NwooD
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kvern

Bruk kvernen til & male urter, netter og kaffebenner.

@ knivenhet
® tetningsring
® kopp/glass
@ strolokk

sikkerhet

® Sett aldri knivenheten i maskinen uten at glasset er montert.

® Skru aldri av glasset/koppen mens multikvernen star pa
maskindelen.

® |kke bergr de skarpe knivene, og hold barn unna
knivenheten.

® Ta aldri av multikvernen for knivene har stoppet helt.
Viktig

® [or & sikre lang levetid pa kvernen skal den aldri kjeres i mer
enn 30 sekunder. Sl& den av sé snart du har oppnadd riktig
konsistens.

® |kke ha krydder i mikseren - de kan skade plasten.

® Maskinen virker ikke hvis kvernen er satt feil pa.

® Ma kun brukes til terre ingredienser

Bruk av multikvernen

1 Fyll ingrediensene i glasset/koppen. Det skal ikke
vaere mer enn halvfullt.

2 Sett gummipakningen pa knivenheten.

3 Snu knivenheten opp ned. Sett den ned i glasset
med bladene vendt ned.

4 Skru knivenheten fast i glasset med fingrene.

5 Ta av lokket p& hurtigmikseruttaket ved & vri det mot
urviserne.

6 Sett kvernen pa hurtigmikseruttaket, og vri den med
urviserne for & Iase den pa plass () .

7 Sla pa maksimal hastighet, eller bruk pulsfunksjonen.

8 Nar du har malt ferdig kan du ta ut knivenheten og
sette pa strelokket hvis du vil stre blandingen.

® Strolokket er ikke lufttett.

Tips
® Det er best & male urter nar de er rene og terre.

@ KENSTORE™ tilbeharskarusell

Matprosessoren leveres med en karusell som tilbeheret kan oppbevares i, og
som passer inni bollen.

slik brukes oppbevaringskarusellen

1 Sett knivbladet pa bollen.
2 Sett sa vispen, skivene og multiblandelokket i karusellen ().
3 Sett karusellen over knivbladet, og sett prosessorlokket oppa (7).




vedlikehold og rengjering

~ON

Sl4 alltid av maskinen og trekk ut stepselet fer rengjering.

Handter stalkniven og skjeereskivene med forsiktighet - de er sveert skarpe.
Enkelte ingredienser kan fere til misfarging av plastmaterialet. Dette er helt
normalt og skader ikke plasten. Det pavirker heller ikke smaken pa maten. Fjern
misfarging med en klut fuktet i vegetabilsk olje.

stromenhet

Terk av med en fuktig klut, og deretter med en terr kiut. Pase at det ikke er
matrester i eller rundt sikkerhetslasen.

Vikle overfladig ledning rundt braketten bak pa maskinen.

hurtigmikser/kvern

Tem mikserglasset/glasset for du skrur det av knivenheten.

Vask mikserglasset/glasset for hand.

Ta ut og vask gummiringen.

Ikke bergr de skarpe knivbladene. Vask dem med en oppvaskkost og varmt
sdpevann, og skyll dem under springen. Legg ikke knivenheten i vann.
Legg knivenheten opp ned, og la den luftterke.

stalvisp

Trekk begge vispene forsiktig ut av drivhodene pa vispinnsatsen. Vask dem i
varmt sapevann.

Tork av drivhodet med en fuktig klut, og deretter med en torr kiut. Drivhodet
ma ikke legges i vann.

alle andre deler

Vask delene for hand, og terk av.

Eller de kan vaskes i averste kurv i oppvaskmaskinen. Vi anbefaler at du bruker
et kort program med lav temperatur.

kundeservice

® Hyvis ledningen er skadet, mé den av sikkerhetsmessige grunner erstattes av
Kenwood eller en autorisert Kenwood-reparater.

® Hvis du far problemer med & bruke matprosessoren skal du se
delen om feilsoking for du ringer etter hjelp.
Hvis du trenger hjelp til

® 3 bruke maskinen,

® service eller reparasjon, kan du kontakte forhandleren der du kjepte maskinen.

Feilsoking

Problem Arsak

Losning

Prosessoren fungerer ikke Ikke strom

pa plass.

Lokket pa hurtigmikseruttaket er ikke last

Lokket sitter ikke ordentlig pa bollen.

Hurtigmikseren er ikke last ordentlig pa.

Sjekk at stepselet pa prosessoren sitter i kontakten.

Nar du bruker prosessorbollen méa lokket til uttaket veere pa,
ellers virker ikke prosessoren.

Prosessoren og hurtigmikseren fungerer ikke dersom lokket
pé bollen ikke sitter riktig pa.

Hurtigmikseren fungerer ikke hvis den ikke er satt riktig pa.

Hvis det ikke er noen av de ovenfornevnte, skal du se etter
om det er gatt en sikring i huset.

Lokket er ulast, men hastighetskontrollen |
yser fortsatt

Hvis lokket er ulast mens en hastighet er valgt,
stanser prosessoren men hastighetskontrollen
lyser fortsatt. Dette er for & minne deg om at
enheten starter sa snart du laser lokket pa igjen.

Du m4 alltid sl& hastighetskontrollen pa “0” fer du tar
av lokket.

Hurtigmikseren lekker nederst pa knivenheten.

Tetningsringen er borte.
Tetningsringen er feil satt pa.
Tetningsringen er skadet.

Sjekk at forseglingen er satt riktig pa og ikke er skadet.
Kontakt Kundetjenesten for & fa ny tetningsring.

Redskapet/tiloeheret fungerer darlig

Se tipsene i relevant del under “Bruke tilbeheret”. Sjekk at tilbeheret er satt sammen riktig.
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Suomi

Taita auki etusivun kuvitukset

turvallisuus

2
3

Leikkuuterat ja raastinlevyt ovat erittéin teravia: kasittele niita
varoen. Tartu leikkuuterdaan aina sormien avulla

(@ osan yldosasta siten, ettid sormet ovat kaukana
terasta kasitellessdsi ja puhdistaessasi teraa.
Irrota leikkuuter& aina ennen kuin kaadat kulhon siséllén
astiaan.

Ala pane kasia tai tydvalineité sekoituskulhoon tai tehosekoittimen kannuun
silloin kun virta on paalla.

Sammuta virta ja irrota pistoke rasiasta:

O ennen osien kiinnittdmista tai irrottamista

o kayton jalkeen

o ennen puhdistusta

Ala koskaan paina ruokaa syéttdsuppiloon sormien avulla. Sy6ta ainekset
laitteen mukana toimitetun painimen avulla.

Ennen kannen irrottamista kulhosta tai tehosekoittimen/myllyn irrottamista
runko-osasta:

o kytke virta pois;

o odota, kunnes levy/tera on pysahtynyt kokonaan;

o Ole varovainen, ettet kierrd myllya tai tehosekoittimen kannua irti terdosasta.
Jadhdyta kuuma neste ennen sekoittamista - jos kansi ei ole kunnolla kiinni,
nestetta saattaa roiskua péallesi kannen auetessa.

Ala pyorita kayttdlaitetta kannen avulla, vaan kayté aina on/off-kytkinta.

Laite rikkoutuu ja saattaa aiheuttaa vahinkoa, jos vaiannat
lukitusmekanismia liian voimakkaasti.

Laitetta ei ole tarkoitettu lasten tai sairaiden henkildiden kayttoon ilman
valvontaa.

Ala koskaan kiinnita laitteeseen muita kuin sen omia osia.

Al anna lasten leikkia laitteella.

Valvo aina laitteen toimintaa.

Jos laite on vahingoittunut, sitd ei saa kayttéa. Tarkistuta tai korjauta laite ensin:
katso ‘huolto’.

Ala kastele virtayksikkod, sdhksjohtoa tai pistoketta.

Varo, ettei virtajohto roiku pdydan tai tydtason reunan alla tai kosketa kuumiin
pintoihin.

Al kéyta monitoimikonetta vaarin: laite on tarkoitettu ainoastaan
kotitalouskayttoon.

ennen kuin kiinnitéit pistokkeen pistorasiaan

Varmista, ett& asuntosi verkkovirta vastaa laitteen alla olevassa kilvessa
mainittua.

Laite on valmistettu Euroopan Talousyhteisén Direktiivin 89/336/EEC mukaisesti.

ennen kuin kdytat laitetta ensimmadista kertaa

Poista kaikki pakkausmateriaalit, myds leikkuuteran suojamuovit. Toimi
varoen, silla terat ovat erittdin teravia. Nama suojukset voi heittaa pois,
silla ne on tarkoitettu ainoastaan valmistuksen ja kuljetuksen aikaiseksi
suojaukseksi.

Pese osat, katso ‘puhdistus’

Tydnna yliméaarainen virtajohto laitteen takana olevaan lokeroon.

osat
monitoimikone

ElelCICICICICICICICIC)

painimet

syottdsuppilo

kansi

irrotettava pyorityskappale

kulho

turvalukitus

virtajohdon lokero (takana)

virtayksikkd

nopeuskytkin ja sykayspainike
tehosekoittimen tyhjennysyksikkd/lukitus
tehosekoittimen tyhjennysyksikén kansi / turvalukitus
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tehosekoitin

®
®
®
®
®

terayksikkd
tiivisterengas
kannu

kansi
tayttokansi

lisdvalineet

SIS SISIIGESIOISISICAS)

Kaikki alla luetellut osat eivéat tule monitoimikoneen mukana. Katso laitteen
mukana toimitetusta osaluettelosta, mité& osia monitoimikoneesi mukana on. Jos
haluat hankkia jonkun uuden osan, ota yhteys laitteen myyjaan.

hienonnustera

taikinan sekoitin (vain FP530)

kaksoisvatkain

maksimisekoituskansi

paksu viipalointi / karkea raastintera

ohut viipalointi / hieno raastinteré (FP520/FP530)
ohut suikalointitera (vain FP530)

rouhintateré (Isossa-Britanniassa — ei sisally toimitukseen)
sitruspuserrin (FP520/FP530)

mylly (jos siséltyy toimitukseen)

KENSTORE ™ -valinesaili®

kaavin

ruokaohijekirja (jos sisaltyy toimitukseen)

monitoimikoneen kayttd

Monitoimikoneen kulhoa kiytettdessa tehosekoittimen
tyhjennysyksikon kannen on oltava paikalleen lukittuna, muuten
kone ei toimi. Tyhjennysyksikon kannessa olevan merkin V on
oltava kohdakkain virtayksikon merkin A kanssa.

Aseta kulho paikalleen. Aseta kulhon kahva taaksepain ja pydrita kulhoa
my6tapaivaén, kunnes se naksahtaa paikalleen @.

Aseta sitten irrotettava akseli @) virtayksikon kiintedn akselin paalle.

Kiinnitd haluamasi véline pyorityskappaleen paélle.

Aseta kulho ja tydvaline aina paikalleen laitteeseen ennen kuin kaadat kulhoon
valmistusaineita.

Aseta kansi kulhon @ paélle — pydrita kantta mydtépaivaan, kunnes siiné oleva
nuoli on kohdakkain tyhjennysyksikén kannessa olevan viivan kanssa.

Kytke virta paélle ja valitse nopeus.

Monitoimikone ei toimi, jos kansi tai tyhjennysyksikén kansi eivat
ole kunnolla paikoillaan.

Paina sykaysvipua (P), kun haluat kayttda konetta vain lyhyen ajan kerrallaan.
Kone toimii sen aikaa, kun painat vipua alas.

Kansi, tyovélineet ja kulho irrotetaan painvastaisessa jarjestyksessa.

Kytke virta pois aina ennen kuin avaat kannen.

tarkeaa

Monitoimikoneella ei voi rouhia tai jauhaa kahvinpapuja tai hienontaa palasokeria.
Kun kaytat mausteena manteliesanssia tai -aromia, varo etta aine ei kosketa
muoviosiin, silld siité ja& pysyvia jalkia.

tehosekoittimen kayttd

1

~NoO o~ N

Kiinnita tiivisterengas @) teréyksikkdon @ ja varmista, etta tiiviste on oikein
paikallaan.

Neste vuotaa yli, jos tiiviste on viallinen tai jos se ei ole oikein
paikallaan.

Kierra kannu kiinni teryksikkoon.

Pane valmistusaineet kannuun.

Aseta tayttokorkki kannen paélle ja kdanna sita.

Pydrité kantta myotapaivaan, jotta se lukittuu kannun paalle.

Poista tehosekoittimen tyhjennysyksikén kansi pydrittamalla sita vastapaivaan.
Aseta tehosekoitin tyhjennysyksikon padlle ja lukitse se paikalleen pyorittamalla

(3}



tarkeaa

® Tehosekoitinosa toimii vain, kun monitoimikoneen kulho ja kansi
ovat paikoillaan.

o Kaytettaessa tehosekoittimen tyhjennysyksikkda kulhossa ei saa
olla vélineita.

8 Valitse nopeus tai paina sykdyspainiketta.
vinkkeja

® Kun valmistat majoneesia, pane kaikki muut valmistusaineet paitsi 6lyy
tehosekoittimeen. Kaada dljy tayttdkorkkin koneen kaydessa ja anna sen valua
muiden aineiden joukkoon.

® Paksut seokset, esim. pateet ja dipit, joudutaan mahdollisesti kaapimaan. Jos
sekoittuminen ei ole helppoa, liséé nestetta.

® Jaamurskan valmistuksessa tarvitaan 15 ml (1 rkl) vetta 6 jaékuutiota kohden.
Kayta konetta sykayspainikkeesta.

® Jaahdyta kuuma neste ennen kuin sekoitat sen tehosekoittimessa - jos kansi ei
ole kunnolla kiinni, nestetté voi roiskua paéllesi kannen auetessa.

® \armistaaksesi, etté laite palvelee sinua pitkan aikaa, &l koskaan kayta
tehosekoitinta pitempaan kuin 60 sekuntia kerrallaan. Sammuta virta heti kun
sakeus on sopiva.

® Al4 laita mausteita sekoittimeen - ne saattavat vahingoittaa muovia.

® | aite ei toimi, jos tehosekoitin ei ole kunnolla paikallaan.

® Ala pane sekoittimeen kuivia valmistusaineita ennen kaynnistamista. Paloittele
ainekset tarvittaessa; avaa téayttokorkki; pudota palaset tayttokorkin kautta yksi
kerrallaan koneen kaydessa.

® Ala kayta tehosekoitinta sailytysastiana. Sailyta se tyhjillaan.

® Al koskaan sekoita suurempaa maaraé kuin 1'% litraa - vaahtoavien nesteiden,
esim. pirteld, maara on pienempi.

nopeuden valinta kaikissa toiminnoissa

valine/osa toiminto nopeus
FP510/520 | FP530
hienonnustera Kakkutaikinan valmistus 1-2 1-8
Rasvan ja jauhojen sekoittaminen 2 3
Veden liséaminen
taikinan joukkoon 1 1
Paloittelu/soseuttaminen/pateet 2 3
Hienonnustera ja Keitot 1 1-2
maksimisekoituskansi
vatkaus munanvalkuaiset 2 3
munat ja sokeri rasvattomissa taikinoissa 2 3
kerma 1 1-2
taikinan sekoitin hiivataikinat 2 2-3
terat- viipalointi/Kiinteat aineet, esim. porkkanat,
raastaminen/ kovat juustot 2 2-3
silppuaminen Pehmedammat aineet, esim. kurkku,
tomaatit 1 1
hienoraastintera Parmesaanijuuston ja perunoiden
raastaminen (perunapydrykat). 2 3
sitruspuserrin Sitrushedelméat 1 1
tehosekoitin Kaikki kasittely 2 3
monitoimimylly Kaikki kasittely 2 3
maksimikapasiteetti
® Murotaikina Jauhot 340 g
® Hiivataikina Jauhot 500 g
® Sekoituskakku Kokonaispaino 1,5 Kg
® Jauheliha Kokonaispaino 600 g
® nesteet kannen kanssa 1,5 litraa
® Kaksoisvatkain 6 munanvalkuaista

valineiden kaytto

katso ylldolevasta taulukosta, milla nopeudella kutakin
tyovalinetta kaytetaan.

@@ hienonnusterd/@@) taikinan sekoitin
Leikkuuterd on monipuolisin kaikista monitoimikoneen
valineisté. Saavutettava koostumus maaraytyy
kasittelyajan pituuden perusteella. Kun haluat karkean
lopputuloksen, kayta sykayspainiketta.
Hienonnusteraa kaytetdan kakkujen ja leivonnaisten
valmistamiseen, raa’an ja kypsennetyn lihan
jauhamiseen, vihannesten pilkkomiseen, pahkindiden
jauhamiseen, pateen, dippien ja sosekeittojen
valmistamiseen seka pikkuleipien ja leipien
murentamiseen.
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Kayta taikinan sekoitinta hiivataikinan valmistamiseen.

vinkkeja

leikkuutera

Leikkaa ainekset, esim. liha, leip&, vihannekset, noin 2cm:n kuutioiksi.
Paloittele pikkuleivat pienempiin osiin ja pudota syéttésuppilon 18pi koneen
kaydessa.

Kayta taikinan valmistuksessa jadkaappikylmaé rasvaa, jonka olet pilkkonut
2cm:n kuutioiksi.

Ala pyorita konetta liian kauan.

taikinan sekoitin

Pane kuivat aineet kulhoon ja lisdé neste sy&ttdsuppilon kautta koneen
kaydessa. Annan koneen kayda, kunnes taikinasta on muodostunut tasainen ja
joustava pallo (noin 1 - 1 1/2 minuuttia).

Jos alustusta tarvitsee jatkaa, tee se kasin. Uudelleen alustamista kulhossa ei
suositella, silld monitoimikone saattaa alkaa tarista.

kaksoisvatkain

vatkaimen kaytto

e

Kayta vatkainta vain kevyiden aineiden vatkaamiseen, ®
esim. munanvalkuaiset, kerma, maitotiiviste sekd munien

ja sokerin sekoittaminen valmistaessasi rasvattomia
kakkutaikinoita. Raskaammat aineet, esim. rasva ja

jauhot, rikkovat vatkaimen.

Kiinnita pydrityskappale ja kulho virtayksikkoon.
Tyoénné kumpikin vispila tiukasti paikalleen
kayttopaahan ®.

Aseta vatkain paikalleen kdantamalla varovasti, kunnes
se painuu pyorityskappaleen yli.

Lisaa kulhoon valmistusaineet.

Kiinnita kansi - varmista, etté pyorityskappaleen péa on kannen keskella.
Kaynnista kone.

tarkeaa

Vatkain ei sovi sekoituskakkujen tekemiseen eikd rasvan ja
sokerin vaahdottamiseen - ndma seokset vaurioittavat vatkainta.
Kayta aina hienonnusterda kakkutaikinan valmistamiseen.
vinkkeja

Kananmunat vatkautuvat parhaiten huoneenlampdisina.

Tarkista aluksi, etté kulho ja vispilat ovat puhtaat eiké niissé ole rasvaa.

maksimisekoituskansi

A ON =2

5

viipalointi/raastinterat

Kéayta nesteiden sekoittamiseen maksimisekoituskantta
ja hienonnusterad. Nain sekoitettavan nesteen maara voi
olla jopa 1.5 | (1 I:n sijaan), neste ei vuoda vli, ja tera
leikkaa paremmin.

Kiinnité pyorityskappale ja kulho virtayksikkoon.
Kiinnita hienonnustera.

Lisaa sekoitettavat ainekset.

Kiinnita sekoituskansi terdn paalle varmistaen, etta se on ~
kunnolla paikallaan kulhon sisélla olevan ulkoneman
pasla © . Ala paina kantta alaspiin, pida kiinni
kannen keskelléd olevasta ottimesta.

Kiinnita kansi ja kaynnistéa kone.

kaannettavat viipalointi/raastinlevyt - paksu
@), ohut @

Kayta teran raastinpuolta juuston, porkkanoiden,
perunoiden yms. raastamiseen.

Kayta teran viipalointipuolta juuston, porkkanoiden,
perunoiden, kaalin, kurkun, kesékurpitsan, punajuurien ja
sipuleiden viipaloimiseen.

ohut suikaleteri @

Kéayttd: ranskalaisten perunoiden leikkaaminen; kiinteat
ainekset salaatteihin, koristeluun, pataruokiin ja dljyssa
kypsentdmiseen (esim. porkkana, lanttu, kesakurpitsa,
kurkku).

hienoraastintera

Parmesaanijuuston ja perunoiden raastaminen
(perunapyodrykat).




turvallisuus mylly

e Ali koskaan poista kantta ennen kuin leikkuulevy on pysihtynyt
kokonaan.
® Kasittele leikkuuterid varoen - ne ovat erittdin terdvia

Kaytetéan yrttien hienontamiseen ja pahkindiden ja
kahvinpapujen jauhamiseen.

. . . . @ tera
leikkuuterien kaytto @ tiivisterengas
1 Aseta pyorityskappale ja kulho virtayksikdn péaalle. ® a.s tl? kansi
2 Pida Kinni teran keskelta @) ja aseta se G ® siotuskansi
pyorityskappaleen paélle haluamasi puoli paélle pain. ® V% turvalli suus
3 Aseta kansi paikalleen (©) . g
4 Valitse sopivan kokoinen syéttdsuppilo. Painimessa ® Ala koskaan kiinnita terdosaa koneeseen iiman
on pienempi sy6ttdsuppilo yksittdisten palojen tai hienonnusastiaa.
hienon aineksen kasittelya varten. ® Al kierra astiaa irti alustasta, jos monitoimimylly on laitteessa
Kun haluat kayttaa pienta syottdsuppiloa -aseta ensin Kiinni.

is0 painin sydttdsuppilon siséan.
Kun haluat kayttaa isoa syéttdsuppiloa - kayta
kumpaakin paininta yhdessa.

® Ala koske teravia teria. Ala paasta lapsia terdosan lahettyville.
® Al3 irrota monitoimimylly4 laitteesta ennen kuin teré on taysin

pyséahtynyt.
5 Pane ruoka sy6ttdsuppiloon. : tarkeai
6 Kaynnista laite ja paina ruokaa painimen avulla ® Pitkan kayttdian varmistamiseksi 414 koskaan kéyta myllya 30
alaspdin - ald koskaan pane sormiasi sekuntia kauempaa. Katkaise virta heti, kun hienonnettava
syéttésuppiloon. aine on koostumukseltaan oikeaa.
vinkkeji ® Ala jauha laitteessa mausteita, silld ne saattavat vaurioittaa
® Kayta tuoreita valmistusaineita muovipinnan.
® Ala leikkaa ruokaa liian pieniksi paloiksi. Tayté iso sydttdsuppilo melkein ® Kone ei toimi, jos mylly on asennettu vaarin.
tayteen. Nain ainekset eivat paase likkumaan sivusuunnassa kasittelyn aikana. ® Kéyta vain kuivia aineksia.
Kayta vaihtoehtoisesti pienta syottdsuppiloa. . .
® Kun kaytat suikaleterad, aseta ainekset vaakasuuntaisesti. myllyn kayttd

® Viipalointi tai raastaminen: pystysuuntaan jarjestetyisté aineksista (f) tulee
pienempi& kuin vaakasuuntaisesti asetetuista (@).

® |autaselle tai kulhoon j&4 aina vihan hukka-ainetta. puolen valin.
2 Aseta tiivisterengas terdosaan.

3 Kaanna terdosa ylosalaisin. Aseta se
hienonnusastiaan terat alaspain.

4 Kierra terdosa hienonnusastiaan kiinni kiristaen sita
kasin.

5 Poista tehosekoittimen tyhjennysyksikén kansi
pyorittdmalla sita vastapaivaan.

6 Aseta mylly tehosekoittimen tyhjennysyksikdn paalle
ja pyorita sitd myotapaivaan () .

7 Kytke maksiminopeus pé&élle tai kayta pitokytkinta.

6 Jauhatuksen jalkeen voit vaihtaa terdosan sirotuskanteen ja sirotella
jauhetun/hienonnetun aineen.

® Sirotuskansi ei ole imatiivis.
vihjeita

® Paras tulos saavutetaan, kun yrtit hienonnetaan puhtaina ja kuivina.

1 Laita ainekset hienonnusastiaan. Ala tayta sita yli

@ sitruspuserrin

Sitruspuserrinta kaytetéan sitrushedelmien mehun puristamiseen
(esim. appelsiinit, sitruunat, limettihedelméat
ja greipit).

@ kartio
@ sivila

sitruspusertimenkayttd

1 Kiinnita pydrityskappale ja kulho
virtayksikkoon.

2 Aseta siivila paikalleen ja pyorita sita
mydtépaivaan, kunnes sen lukituskieleke on
kohdakkain tyhjennysyksikdsséa olevan viivan
kanssa (h).

3 Aseta kartio pdyrityskappaleen paélle ja
kaanna sita, kunnes se painuu alas asti.

4 Leikkaa hedelma kahtia. Kéynnista kone ja
purista hedelmé kartiota vasten.

® Sitruspuserrin ei toimi, jos siivild ei
ole kunnolla paikallaan.

20



@ KENSTORE ™ -valinesaili®

Monitoimikoneessa on vélinesailio, joka mahtuu kulhon sisdan.

valinesailion kaytto

1 Aseta hienonnustera kulhoon.
2 Aseta sitten vatkain, terat ja kansi sailiédn ®.
3 Aseta sdilio hienonnusteran paélle ja aseta monitoimikoneen kansi sen paélle

.

huolto ja puhdistus

® Sammuta laite ja irrota pistoke pistorasiasta aina ennen puhdistamista.

® Kasittele teria ja leikkuulevyja varoen - ne ovat erittain teravia.

® Jotkut elintarvikkeet saattavat varjatd muovia. Tama on taysin normaalia eika
vahingoita muovia tai vaikuta ruoan makuun. Poista véri hankaamalla
kasvisodliyyn kastetulla kankaalla.

A~ ON =

virtayksikkd

Pyyhi kostealla pyyhkeella ja kuivaa. Varmista, etta lukituskohdassa ei ole ruoan
jatteité.

Kierra ylimaarainen johto laitteen takapuolella olevan telineen ympaérille.

tehosekoitin/mylly

Tyhjenna kannu/hienonnusastia ennen kuin kierrét sen irti teréosasta.

Pese kannu/hienonnusastia k&sin.

Irrota ja pese tiivisterengas.

Ala koske teraviin teriin - pese ne puhtaaksi kuumassa pesuainevedessa harjan
avulla ja huuhtele sen jalkeen huolellisesti juoksevan veden alla. Ald upota
terdyksikkoa veteen.

Anna kuivua ylésalaisin.

kaksoisvatkain

Irrota vispilat kayttopaadsta vetdaméalla niitd varovasti ulospéin. Pese lampiméalla
pesuainevedelld.

Pyyhi kayttopaa kostealla pyyhkeelld ja kuivaa sen jalkeen. Ald upota
kayttopaata veteen.

kaikki muut osat

Pese késin ja kuivaa pesun jalkeen.

Ne voidaan my&s pesta astianpesukoneen ylimmassa telineessa. Lyhyt
alhaisen lampdtilan ohjelma on suositeltava.

huolto ja asiakaspalvelu

Jos virtajohto vahingoittuu, sen vaihtaminen on turvallisuussyista sallittua
ainoastaan Kenwoodin oman tai valtuuttaman korjausliikkeen toimesta.

Jos monitoimikoneen kiytossad ilmenee ongelmia, katso ennen
huoltoon soittamista, 16ytyyko vianetsintdoppaasta apua.

Jos tarvitset apua:

Laitteen kaytdssa

Huollossa tai korjauksessa

Ota yhteys liikkeeseen, josta ostit monitoimikoneen.

Vianetsintdopas

Ongelma Syy

Ratkaisu

Monitoimikone ei toimi Ei virtaa

oikein paikallaan.

sulake/virrankatkaisin.

Tehosekoittimen tyhjennysyksikén kansi ei ole

Kulhon kansi ei ole oikein paikallaan.

Tehosekoitinta ei ole lukittu oikein paikalleen.

Tarkista, ettd monitoimikoneen virtajohto on seinan
pistorasiassa.

Monitoimikoneen kulhoa kaytettdessé tyhjennysyksikon
kannen on oltava paikalleen lukittuna, muuten kone ei toimi.

Monitoimikone ja tehosekoitin eivat toimi, jos kulhon kansi ei
ole oikein paikallaan.

Tehosekoitin ei toimi, jos se ei ole oikein paikallaan.

Jos vika ei ole edellisissa, tarkista kotisi

Kansi on auki, mutta nopeuskytkimen

poistamista.
merkkivalo on paalla.

Jos kansi ei ole |ukittuna nopeutta valittaessa,

kone pysahtyy mutta nopeuskytkimen merkkivalo
jaa palamaan. Tama varoittaa siitg, etta kone
kaynnistyy heti, kun kansi sulietaan uudelleen.

Kaénna nopeuskytkin aina nollaan ennen kannen

Neste vuotaa tehosekoittimen terdyksikon pohjasta. Tiiviste puuttuu.

Tiiviste ei ole oikein paikallaan.
Tiiviste on vaurioitunut.

Tarkista, etta tiiviste on oikein paikallaan eik& se ole viallinen.
Pyyda asiakaspalvelusta uusi tiiviste.

Valineet/osat toimivat heikosti

Lue vastaavissa kayttdohjeen kappaleissa olevat vinkit. Tarkista, ettd osat on asennettu oikein.
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Nez zacnete navod Cist, rozlozte si prvni stranku s ilustracemi

bezpecnostni zasady

® Noze a kotouce jsou velmi ostré, zachazejte s nimi opatrné.
Sekaci ntiz drzte pFi pouZivani i &isténi vZdy za drZadlo @
nahore, s ostfim smérem od sebe.

® Sekaci nliz vzdy nejdfive vyjméte z pracovni nadoby, teprve
pak ji vyprazdnéte.

® Do pracovni nadoby a nadoby mixéru nesahejte a nevkladejte nacini, pokud je
ptivodni kabel spotiebice v zasuvce.

® Vypnéte a vytdhnéte ze zasuvky:
o pred nasazovanim nebo snimanim dild
O po pouziti
o pred ¢isténim

® Potraviny nikdy netlaéte do plniciho hrdla prsty. Vzdy pouzivejte pfilozené
péchovace.

® Pred sundanim vika z pracovni nadoby nebo z mixéru, nebo prfed demontazi
mixéru/mlynku z hnaci jednotky:
o spotiebi¢ vypnéte;
o pockeijte, az se nasazené doplriky/noze Uplné zastavi;
o Davejte pozor, abyste neodSroubovali nadobu mixéru nebo mlynek od

sekacich nozd.

® Horké tekutiny nechte pfed nalitim do nadoby mixéru vychladnout - pokud viko
neni nasazeno pevné a uvolni se, mohl by vas mixér potfisnit.

® K ovladani kuchyriského robota nepouziveijte viko, ale vzdy jen
vypinaé/regulator otacek.

® Je-li spojovaci mechanismus vystaven nepfiméfené sile, mize dojit
k poskozeni spotfebice a zranéni obsluhy.

® Tento spotiebi¢ nesméji bez dozoru obsluhovat malé déti ani nemocné ¢&i jinak

oslabené osoby.

Nepouzivejte prislusenstvi neschvalené vyrobcem.

Nedovolte détem, aby si s timto spotfebi¢em hraly.

Nikdy nenechavejte zapnuty spotfebi¢ bez dozoru.

Poskozeny spotiebi¢ nepouzivejte. Dejte jej prohlédnout nebo opravit — viz

,Servis'

Pohonna jednotka, pfivodni kabel a zastréka nesméji pfijit do styku s vodou.

® Nenechavejte privodni kabel volné viset pfes okraj stolu nebo pracovni plochy,
nebo se dotykat horkych ploch.

® Kuchyrisky robot pouzivejte pouze v domacnosti k i¢eliim, pro néz je uréen.

nez spotfebi¢ zapojite do zasuvky

® Zkontrolujte, zda elektricky proud v rozvodu odpovida tdajim uvedenym na
spodni strané spotiebice.

® Tento spotiebi¢ odpovida smémici Evropského hospodarského spolecenstvi ¢.
89/336/EHS.

pred prvnim pouzitim

1 Noze zbavte vSech oball, véetné plastovych krytd ostti. Pozor, noze jsou
velmi ostré. Obalovy material vyhodte, chrani noze pouze béhem vyroby
a prepravy.

2 Jednotlivé dily omyijte, viz ,gisténi“

3 Je-li pfivodni kabel pfili§ dlouhy, sto¢te ho do prostoru v zadni ¢asti spotiebice.

legenda

kuchyrisky robot

tlacny dil

nasypka

viko

oddélitelna ¢ast hnaciho hfidele

misa

bezpecénostni zajisténi

ulozné misto napajeciho kabelu (v zadni ¢asti)
hnaci jednotka

ovladani rychlosti / pulst

vyvod / zajisténi mixéru

kryt vyvodu / bezpe¢nostni zajiSténi mixéru
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@ nozova jednotka
@ tésnici krouzek
mixovaci nadoba
@ viko

plnici vicko

doplnkové prislusenstvi

Soucasti Vaseho kuchyriského robotu jsou mozna jen nékteré dale uvedené
doplriky. Pre¢téte si laskavé pfilozeny seznam dill. Chcete-li zakoupit dal$i
prisluSenstvi, obrafte se na prodejce, u kterého jste robot zakoupili.

nastavec s nozovymi bfity

hnétaci nastavec na tésto (pouze FP530)

Slehaci nastavec se dvéma metlami, zpfevodovany

horni viko na michani vétsiho mnozstvi

kotou¢ na krajeni tlustych platk( nebo hrubé sekani
kotou¢ na krajeni tenkych platkd nebo jemné sekani (FP520/FP530),
kotou¢ na jemné sekani (ve stylu Julienne) (pouze FP 530)
strouhaci kotou¢ (v baleni pro Britanii neni dodavan)

lis na citrusové ovoce, zpfevodovany, (FP520/FP530)
mlynek (pokud je dodavan)

karusel na pfidavna zafizeni KENSTORE ™

roztérka

kniha receptl (pokud je dodavana)

BROROB®ROG®®S

jak pouzivat kuchynsky robot

® Kdyz budete pouzivat misu robota, musi byt kryt vyvodu mixéru

nasazen a jeho poloha zajiSténa, jinak robot nebude fungovat.

Zkontrolujte, zda ¥ na vyvodu licuje se A na hnaci jednotce.

Nasadte misu. Dejte rukojet dozadu, spustte dol a otocte ve sméru

hodinovych ruci¢ek dokud neni zajisténa @.

2 Potom nasadte oddélitelnou ¢ast hiidele @ na pevny hfidel hnaci jednotky.

Na hfidel nasadte zvolené pfislusenstvi.

® Vzdy nejprve nasadte nadobu a zvolené pfislusenstvi, teprve pak pridavejte
prisady.

4 Nasadte viko na misu @ — otacejte ve sméru hodinovych rucic¢ek, dokud
Sipka na viku nelicuje s ¢arou na krytu vyvodu.

5 Zapnéte a zvolte rychlost.

® Pokud viko nebo kryt vyvodu jsou nasazeny nespravné, robot nebude
fungovat.

® Na kratké davky pouzijte puls (P). Pulsni rezim bude platny, dokud je paka
drzena v této poloze.

6 Pfi snimani pracovni nadoby, vika a prisluSenstvi postupujte opacéné.

® Pied sejmutim vika robot vzdy vypnéte.

-
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upozornéni

® Tento kuchyrisky robot neni vhodny k drceni nebo mleti zrnkové kavy nebo
k drceni krystalového cukru na praskovy.

® Pridavate-li do smési mandlovou esenci, dbejte na to, aby nepfisla do styku
s materialy z plastu. Mohla by na nich zanechat neodstranitelné skvrny.

jak pouzivat mixér

1 Nasadte tésnici krouzek @ na nozovou jednotku @. Zajistéte, aby tésnéni
bylo spravné nasazeno.

Pokud je tésnéni poskozeno nebo je nespravné nasazeno, dochazi k
vytékani.

Nadobu mixéru nasroubujte na nastavec mixéru.

Do nadoby vlozte pozadované prisady.

Do vika zasurite uzaveér plniciho otvoru a pootocte.

Otocte viko ve sméru hodinovych rucicek, aby spravné zapadlo do nadoby
mixéru.

6 Sejméte vystupni kryt mixéru otoenim proti sméru hodinovych rucicek.

7 Nasadte mixér na vyvod mixéru a otocenim zajistéte @.
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upozornéni

® Nastavec mixéru bude fungovat pouze pokud jsou misa robota a viko na
svém misté.

® Pfi pouziti mixéru se doporucuje, aby v mise nebyly nasazeny zadné
nastroje.

8 Zvolte rychlost nebo pouzijte pulsni spinac.
tipy

® P¥i vyrobé majonézy dejte do mixéru vSechny pfisady kromé oleje. Olej pfidavejte
pozvolna za chodu tak, aby se se smési spajil.

® Husté smési, napt pastiky a pomazanky, je nékdy nutné stirat se stén nadoby.
Takovou smés mUze byt jednodussi zfedit.

® P¥i drceni ledu pfidejte na kazdych 6 ledovych kostek 15 ml (1 pol. Izici) vody.
Pouzijte pulsni spinac.

® Horké tekutiny nechte pfed nalitim do nadoby mixéru vychladnout - pokud viko
neni nasazeno pevné a uvolni se, mohl by vas mixér potfisnit.

® Chcete-li, aby vam mixér dlouho slouzil, nikdy ho nezapinejte na dobu delSi
nez 60 vtefin. Vypnéte ho hned, jak dosahnete pozadované konzistence.

® Nikdy nemixujte kofeni, materidly z plastu by se mohly poskodit.

® Jestlize je mixér Spatné nasazeny, robot se nespusti.

® Pred zapnutim do nadoby nepfidavejte suché pfisady. Podle potfeby je
pokrajejte na kousky; vyjméte uzavér plniciho hrdla a za chodu je po jednom
pridavejte plnicim hrdlem.

® Nadobu mixéru vzdy vyprazdnéte. Pfed pouzitim i po pouziti by méla byt Cista.

® Nikdy nemixujte vice nez 1% litru tekutiny - pokud se pfi mixovani tvofi péna
(napt u mléénych koktejll), tak jesté méné.

volba rychlosti podle funkce

nastroj/nastavec funkce rychlost
FP510/520 FP530
sekaci n(1z Ptiprava dortu 1-2 1-3
Spojeni tuku s moukou 2 3
Vmichani vody
pfisady do tésta 1 1
Rozsekéani/rozmixovani/pastiky 2
Nastavec s nozovymi Polévky 1 1-2
bfity spolu s hornim
vikem na michani
vétsiho mnozstvi
Sleha¢ vajecné bilky 2 3
vejce a cukr do piskotovych st bez tuku| 2 3
smetana 1 1-2
hnétac tésta kynuté tésto 2 2-3
kotouce - platkovaci/ Suroviny pevné konzistence - mrkey,
strouhaci/ tvrdé syry 2 2-3
krajeci Potraviny mékéi konzistence -
okurky, rajéata 1 1
kotou¢ na velmi Ke strouhani parmezanu a brambor
jemné strouhani do bramborovych knedlik(. 2 3
lis na citrusové plody Citrusové ovoce 1 1
mixér univerzalni 2 3
univerzalni mlynek univerzalni 2 3

maximalni mnozstvi

® Vaha mouky do tésta na kiehké pecivo 340 g
® Vaha mouky do kynutého tésta 500 g
® Celkova vaha jednoduchého piskotového dortu 1,5 kg
® Celkova vdha masa k mleti 600 g
® Tekuté smési s pouzitim krytu 1,5 litru
® Slehad s dvéma metlami

6 vajecnych bilka
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jak pouzivat pfislusenstvi

rychlost pro kazdy dopinék viz tabulku vyse.

@ sekaci n(iz/@® hnétac tésta

Doba zpracovani ma vliv na dosazenou konzistenci.

Chcete-li si dosahnout hrubsi konzistence, pouzijte ©

pulsni spinac.

Sekaci ndz pouzijte na pecivo a kolace, k sekani

syrového a vafeného masa, zeleniny, ofech(l, k pfipravé

pastik, pomazanek, krémovych polévek a k vyrobé

strouhanky z peciva a chleba. Neni-li souéasti vybavy

hnéta¢, mlzete pouzit sekaci nGz i k pfipravé kynutého

tésta.

Hnéta¢ se pouziva na kynuté tésto.

tipy

sekaci ntz

Maso, chléb a zeleninu pokrajejte asi na 2cm kousky.

Pecivo nakrajené na kousky vhazujte do piniciho hrdla

za chodu.

® Pripravujete-li tésto, nakrajejte jesté tuhy tuk z chladni¢ky na 2cm kostky.

® Nenechavejte smés zpracovavat pfilis dlouho.
hnétac tésta

® Suché prisady vlozte do nadoby a za chodu pfilijte zbyvajici tekuté pfisady.
Nechte zpracovavat asi 60-90 vtefin, az ze smési vznikne hladky poddajny
kus tésta oblych tvar(.

® Dalsi hnéteni provadéjte pouze ruéné. Dal$i hnéteni v nadobé se
nedoporucuije, protoze robot by se mohl pievrhnout.

Slehac se dvéma metlami
Pouzivejte pouze na fid$i smési, napt. vajecné bilky,
smetanu, susené mléko, a ke Slehani vajec a cukru na
do piSkotového tésta bez tuku. HustSi smési obsahujici
tuk s moukou by Sleha¢ poskodily.

jak pouzivat Slehac

1 Na pohonnou jednotku nasadte hnaci hfidel a nadobu.

2 Obé metly zasunte pevné do hlavice Slehace ©.

3 Slehad nasadite pomalym otadenim, az do hnaci
htidele zapadne.

4 Do nadoby pfidejte prisady.

5 Nasadte viko - dbejte na to, aby zakonéeni hfidele
smérfovalo do stfedu vika.

6 Zapnéte.

dulezité

® Metla neni vhodna pro délani kolacti michanych najednou nebo
rozmichavani tuku s cukrem na polevu, protoze tyto smési metiu
poskozuji. Pfi pripravé kolace pouzivejte vzdy nastavec s brity.
tipy

® Nejlepsich vysledkd doséhnete, pouzijete-li vejce pokojové teploty.

® Pred Slehanim zkontrolujte, zda jsou nadoba i Slehaé Cisté a nejsou na nich
zbytky tuku.

maxi kryt
Pfi zpracovavani tekutin pouzivejte sekaci niz s maxi
krytem. Umozriuje zvétsit objemovou kapacitu nadoby
z 1 litru na 1,5 litru, zabrariuje vyliti a zvySuje
efektivnost sekaciho noze.

Na pohonnou jednotku nasadte hnaci hiidel a nadobu.
Nasadte nastavec se sekacim nozem.

Pridejte pfisady podle potfeby.

Nasad'te kryt na nastavec se sekacim nozem a
pfesvédcte se, zda drzi pevné na vnitfnim okraji
nadoby (©). Na kryt netlagte, drzte ho za tichytku
uprostied.

5 Nasadte viko a zapnéte.

S0 =




platkovaci/strouhaci kotouce

oboustranné platkovaci/strouhaci kotouée - na hrubo
@), na jemno @

Strouhaci stranu pouzivejte na syry, mrkev, brambory a
potraviny podobné konzistence.

Platkovaci stranu pouzivejte na syry, mrkev, brambory,
brukev, okurku, cuketu, ¢ervenou fepu a cibuli.

jemny kréjeci kotou& @

Pouzive ke krajeni: brambor pro jemné hranolky;
surovin pevné konzistence do salatl, ozdob,
zapékanych a michanych jidel (napf mrkve, tufinu,
cukety, okurky).

kotou€ na velmi jemné strouhani

Ke strouhani parmezanu a brambor do bramborovych
knedlikd.

bezpecnostni zasady

® Nikdy nesnimejte viko pfed Upinym zastavenim feznych kotoucu.
® S feznymi kotoudi zach4zejte opatrné, jsou velmi ostré.

jak pouzivat fezné kotouce

1 Na pohonnou jednotku nasadte hnaci hiidel a
nadobu.

2 Kotou¢ uchopte za Uchytku uprostfed @ a nasadte
na htidel spravnou stranou nahoru ®.

3 Nasadte viko.

4 Zvolte plnici hrdlo vhodné velikosti. Péchovaé
obsahuje mensi plnici hrdlo ke zpracovani
jednotlivych kouskd nebo surovin mensiho praméru.
Mensi plnici hrdlo vytvofite zasunutim velkého
péchovace do plniciho hrdla. Na velké pinici hrdlo
pouzijte spole¢né oba péchovace.

5 Do hrdla zasunte to, co chcete zpracovat.

6 Zapnéte a rovhomérné tlacte péchovacem - nikdy
nestrkejte do piniciho hrdla prsty.

tipy

e Pouzivejte erstvé suroviny

e Suroviny nekrajejte na pfili§ malé kousky. Plnici hrdlo by se mélo zaplnit co
nejvice do Sitky. Suroviny pak pfi zpracovani neujizdéji na stranu. Nékdy je
lepSi pouzit malé plnici hrdlo.

o Pouzijete-li krajeci kotoué, vkladejte suroviny vodorovné.

e F¥i krajeni na platky nebo strouhani: svisle umisténé suroviny (f) se zpracuji
na krat$i kousky a vodorovné umisténé suroviny @ na delsi.

o Po kazdém pouziti kotouct zGstane na kotouci nebo v nadobé trochu
nezpracovanych surovin.
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@ lis na citrusové plody

Slouzi k lisovani §tav z citrusovych plodi
(napt. pomeranéd, citrond, limet
a grapefruitd).

@ kuzel
® sitko

jak pouzivat lis na citrusy

1 Na pohonnou jednotku nasadte hnaci h¥idel
a nadobu.

2 Nasadte sitko a otocte ve sméru
hodinovych ruci¢ek, dokud zajistovaci trn
na sitku nelicuje s ¢arou na vystupnim
krytu ®@.

3 Nasadte kuzel otaCivym pohybem na hnaci
htidel, az zapadne na doraz ®.

4 Ovoce rozpulte. Pak robot zapnéte a ovoce
pfitlacte ke kuzelu.

o Jestlize sitko Spatné nasadite, lis na citrusy nebude fungovat.

mlynek

Mlynek pouzivejte k sekéni zeleného kofeni a ke mleti
ofecht a kavovych zrn.

nozova jednotka
tésnici krouzek
dzban

viko s vysypkou

®Oe0

bezpecénostni zasady

® Sekaci noze nesmite upevnit na hnaci jednotku bez
namontované nadoby.

® Nadobku neodSroubovavejte, pokud je mlynek nasazen na
hnaci jednotce.

® Nedotykejte se ostfi sekacich nozu. Sekaci jednotku
skladujte mimo dosah déti.

® Mlynek z hnaci jednotky nesundavejte, dokud se sekaci
noze zcela nezastavi.
dulezité

® Zivotnost mlynku prodiouzite, kdyZ ho nenechéte bézet bez
preruseni déle nez 30 vtefin. Mlynek vypnéte okamzité,
jakmile dosahnete pozadované jemnosti.

® Nemixujte tvrda kofeni, mohla by poskodit umélou hmotu.

® Kuchyrisky strojek se nerozbéhne, pokud na ném mlynek
neni spravné upevnén.

® Pouzivejte pouze suché komponenty.

pouziti mlynku

1 Vlozte komponenty do nadobky. Nadobku zaplite
maximalné do poloviny.

2 VloZte té&snéni do noZové jednotky.

3 Obratte nozovou jednotku dnem vzhuru. V této
poloze ji umistéte na nadobku.

4 NasSroubuijte ji na nadobku a dobfe utahnéte.

5 Sejméte kryt vyvodu pro mixér oto¢enim proti
sméru hodinovych rucicek.

6 Nasadte mlynek na vyvod pro mixér a otacejte ve
sméru hodinovych ruci¢ek, dokud neni zajistén ()

7 Spustte na maximalni rychlost nebo pouzijte
pulzovaci funkce.
8 Po skonceni mleti muZete nozovou jednotku nahradit vikem s vysypkou.
® Viko s vysypkou neni neprody$né utésnéné.
poznamky
® Zeleni kofeni musi byt pfed sekanim Cisté a suché.



@) karusel na pridavné zafizeni KENSTORE ™,

Vas robot je dodavan s karuselem na ukladani nastavcu, ktery dobfe zapadne
do misy.

kdyz chcete pouzit karuselu

1 Vlozte nastavec s nozovymi bfity do misy
2 Potom vlozte do karuselu metlu, kotouce a horni viko (¥).
3 Nasadte karusel na nastavec s nozovymi bfity a na to dejte viko robota (D.

udrzba a Cisténi
® Pred CiSténim robot vzdy vypnéte a pfivodni kabel vytahnéte ze zasuvky.

® S nozi a kotouci zachazejte opatrné, jsou velmi ostré.
® Neékteré potraviny zplsobuji zménu barevného odstinu plastickych hmot. Jde

0 béznou véc, plasticky material se tim neposkodi a chut jidel zistane stejna.

Zbarveni je mozné odstranit hadfikem navlhéenym v rostlinném oleji.

pohonna jednotka

Otete vihkym hadfikem a osuste. Zkontrolujte, zda kolem spojovaciho
mechanismu nejsou zbytky potravin.

Navirite pfebyte¢nou délku kabelu na konzolku umisténou na zadni strané
zafizeni.

mixér/mlynek

Nadobu mixéru/mlynku nejprve vyprazdnéte, a pak ji vySroubujte ze sekacich
nozu.

Nadobu mixéru/mlynku umyjte v ruce.

Vyjméte a omyjte tésnici krouzek.

Nedotykeijte se ostrych nozu - olistéte je kartakem v horké vodé s mycim
prostifedkem a pak je pod tekouci vodou fadné oplachnéte. Nastavec mixéru
neponofujte do vody.

Preklopte a nechte oschnout.

8leha¢ se dvéma metlami

Metly opatrné vysurite z hlavice $lehace. Omyjte je v teplé vodé s mycim
prostfedkem.

Hlavici Slehace otfete vihkym hadfikem a osuste. Hlavici $lehac¢e neponofujte
do vody.

ostatni dily

Umyjte v ruce, pak osuste.

Eventualné mohou byt myty v horni ¢asti vasi my¢ky na nadobi. Doporucuje
se kratky program s nizkou teplotou.

servis a péce o zakaznika

Poskozeny pfivodni kabel musi z bezpe¢nostnich divod(i vyménit opravna
firmy Kenwood, nebo opravna firmou Kenwood povéfena.

Pokud narazite na jakékoliv problémy s provozem robota, podivejte se
pred volanim opravare do pokynd na odstraiiovani zavad.

Potfebujete-li radu nebo pomoc ve véci:

pouzivani spotfebice

udrzby nebo opravy

Obratte se na obchod, kde jste spotiebi¢ zakoupili.

Pokyny na odstrafiovani zavad

Problém Pri¢ina

Reseni

Robot nefunguje Neni napajeni

Mixér neni spravné zajistén

Neni zajitén kryt vyvodu pro mixér.

Viko misy neni spravné zajisténo.

Zkontrolujte, zda je robot pfipojen do napdjeci sité.

Kdyz pouzivate misu robota, musi byt kryt vyvodu nasazen
a zajistén, jinak robot nebude fungovat.

Robot a mixér nebudou fungovat, pokud neni viko misy
spravné nasazeno.

Mixér nebude fungovat, dokud nebude spravné nasazen.

Pokud Zadna z vyse uvedenych pfi¢in neplati, zkontrolujte
domaci pojistky anebo jistice.

Viko je odjisténo, ale kontrolka rychlosti dosud sviti

Pokud je viko odjisténo a pfi tom je vybrana
rychlost, robot se zastavi, ale kontrolka rychlosti
zUstane rozsvicena. Slouzi vam to jako
pfipominka, Ze jakmile znovu zajistite viko,
jednotka se rozbéhne.

Pred sejmutim vika vzdy otocte regulator rychlosti do
polohy ,0“.

Mixér vytéka u spodniho dilu noZzové sestavy. Chybi tésnéni.

Tésnéni neni spravné nasazeno
Tésnéni je poskozeno

Zkontrolujte, zda je tésnéni nasazeno spravné a zda neni
poskozeno.

Kontaktujte oddéleni PéCe o zakaznika a vyzadejte si
nahradni tésnéni.

Maly vykon nastroji anebo nastavcu.
spravné sestaveny.

Podivejte se do odpovidajicich pokynd v oddile ,Pouzivani nastavcli“. Zkontrolujte, zda jsou nastavce
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Polski

ilustracjami

Przed przystapieniem do czytania instrukcji prosimy roziozy¢ pierwsza strone z
ilustracjami

bezpieczenstwo

Noze i tarcze tnace sa ostre;nalezy obchodzi¢ sig z nimi

ostroznie. Zawsze trzymaé noze za wierzch uchwytu @ , z

dala od krawedzi tnacej, zardwno podczas uzytkowania, jak

i podczas czyszczenia.

Przed opr6znieniem miski zawsze wyjmowac ostrze.

Gdy urzadzenie jest podtaczone do zasilania, nie wktadac¢ rgk do miski ani do
miksera.

Whytaczyé urzadzenie i wyjac¢ wtyczke:

o przed dotgczeniem lub wyjeciem jakiej$ czesci

O po uzyciu

o przed czyszczeniem

Nigdy nie wktada¢ palcow do podajnika. Zawsze uzywac¢ dostarczonego
popychacza(czy).

Przed zdjeciem pokrywki z miski lub zdjeciem miksera/mtynka z korpusu z
silnikiem:

o wylgczy¢ urzadzenie;

o poczekaé, az wszystkie elementy /ostrza catkowicie sie zatrzymaja;

o Uwazaj, aby nie odkrecié¢ dzbanka miksera lub mtynka od zespotu ostrzy.
Przed mieszaniem goracych ptynéw w mikserze nalezy je ostudzié - w
przypadku Zle zatozonej pokrywki moze doj$¢ do ochlapania

Do wiaczania i wytgczania urzadzenia nie nalezy uzywaé pokrywki, tylko
regulatora predkosci.

Urzadzenie to moze ulec uszkodzeniu i spowodowa¢ obrazenia, jesli
mechanizm blokujgcy zostanie narazony na dziatanie nadmiernej sity.
Urzadzenia tego nie powinny obstugiwa¢ dzieci, ani osoby niepetnosprawne
bez nadzoru.

Nie nalezy uzywaé niedozwolonego wyposazenia.

Nie pozwalaé dzieciom bawié¢ sie urzadzeniem.

Nie pozostawia¢ wiaczonego urzadzenia bez dozoru.

Nigdy nie uzywac¢ uszkodzonego urzadzenia. Odda¢ je do sprawdzenia lub
naprawy: patrz ‘serwis.

Nie dopusci¢, aby korpus urzadzenia, kabel lub wtyczka zamokty.

Nie pozwalag, aby kabel zwisat z krawedzi stotu lub blatu kuchennego albo
dotykat gorgcych powierzchni.

Urzadzenie powinno byé uzytkowane zgodnie z jego przeznaczeniem i tylko w
domu.

przed podtagczeniem urzadzenia

Upewni¢ sig, Zze napigcie sieci jest takie samo jak podane na spodzie
urzgdzenia.
Urzadzenie jest zgodne z Dyrektywa UE 89/336/EEC.

przed uzyciem urzadzenia po raz pierwszy

1

. Zdja¢ opakowanie urzadzenia wraz z plastykowymi ochraniaczami nozy.

Nalezy uwazaé, gdyz noze i tarcze tnace sg bardzo ostre. Ochraniacze te
nalezy wyrzuci¢, gdyz stuzg one tylko do ochrony ostrzy podczas produkcii i
transportu.

. Umyé¢ czesci (patrz “czyszczenie”).

wykaz czesci

malakser

ClelCICICIGICICICICIC)

popychacze

tuba podajnikowa

pokrywka

zdejmowany watek napedowy

pojemnik

blokada bezpieczenstwa

schowek na nadmiar przewodu (z tytu)

zespot napedowy

sterowanie predkoscig/trybem pracy przerywanej
wyjscie nasadki miksujgcej/blokada

przykrywka wyjscia nasadki miksujgcej/blokada bezpieczenstwa
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mikser

zespot ostrza

pierécien uszczelniajacy
dzbanek

pokrywka

zatyczka wlewu

SIS

dodatkowe wyposazenie

Do urzadzenia nie beda dotaczone wszystkie z ponizej wymienionych
narzedzi. Prosimy o zapoznanie sie ze spisem wyposazenia. Aby zakupi¢
dodatkowe wyposazenie, nalezy skontaktowac sie ze sprzedawca urzadzenia.

ostrze tnace

narzedzie do wyrabiania ciasta (tylko model FP530)
trzepaczka zgbata z podwdjnym ubijaczem

duza czasza do miksowania

tarcza krojgca/szatkujgca na grubo

tarcza krojgca/szatkujaca na drobno (FP520/FP530)

tarcza obcinajgca na cienko (na drobno) (tylko model FP530)
tarcza traca (pakiet brytyjski — nie znajduje sie w komplecie)
zebata wyciskarka do cytruséw (FP520/FP530)

miynek (jesli znajduje sie w komplecie)

tacze karuzelowe na nasadki KENSTORE™

fopatka

zbiér przepiséw kulinarnych (jesli znajduje sie w komplecie)

jak uzywaé malaksera

BROBRBOAROO®®R

® Podczas korzystania z pojemnika na przetwarzang zywnos¢ przykrywka

wyjscia nasadki miksujacej musi by¢ zalozona i zablokowana, gdyz w

przeciwnym razie mikser nie uruchomi sie. Nalezy sprawdzi¢, czy ¥ na

przykrywce wyjscia znajduje sie w jednej linii z A na zespole
napedowym.

Zatozy¢ pojemnik. Obroci¢ uchwyt do tytu, opusci¢ i obraca¢ w kierunku

zgodnym z ruchem wskazéwek zegara, az zaskoczy @.

2 Nastepnie zatozy¢ zdejmowany watek napedowy @) na staty watek zespotu
napedowegdo.

3 Zalozy¢ na watek wybrane narzedzie.

® Zawsze przed wiozeniem sktadnikow umiesci¢ miske i narzedzie na
urzadzeniu.

4 Zatozy¢ pokrywke na pojemnik @ — obraca¢ w kierunku zgodnym z ruchem
wskazoéwek zegara, az strzatka na pokrywce wyréwna sig z linig na
przykrywce wyjscia.

5 Wigczy¢ urzadzenie i wybraé predkosé.

® Mikser nie uruchomi sig, jesli pokrywka lub przykrywka wyjscia sa
zatozone nieprawidtowo.

® Do krétkich impulséw miksowania nalezy zastosowac tryb pracy przerywanej
(P). W trybie pracy przerywanej mikser pracuje, gdy dzwignia jest
przesunieta.

6 Aby zdja¢ pokrywke, narzedzia i miske, nalezy powtdrzy¢ powyzsza procedure
w odwrotnej kolejnosci.

® Przed zdjeciem pokrywki wytaczyé urzadzenie.

N

wazne

® Urzadzenie nie nadaje sie do kruszenia i mielenia ziaren kawy ani do mielenia
cukru na puder.

® Dodajgc esencje migdatowg lub inne aromaty nalezy uwazag, aby nie dotykaty
czesci plastikowych, gdyz moga powodowaé jego trwate zabarwienie.

jak uzywaé miksera

1 Zatozy¢ pierscien uszczelniajacy @ w zespole ostrza (@), upewniajgc sie, ze

uszczelnienie jest poprawnie umieszczone.

Jesli pierscien uszczelniajacy jest uszkodzony lub nieprawidiowo

zatozony, nastapi wyciek plynu.

Przykreci¢ dzbanek do podstawy z nozem.

Wiozy¢ sktadniki do dzbanka.

Wiozy¢ zatyczke otworu do napetniania do pokrywki i przekrecic.

Obroci¢ pokrywke w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara, az

zaskoczy na dzbanku.

6 Zdjac¢ przykrywke wyjscia nasadki miksujacej, obracajac ja w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara.

7 Umiesci¢ nasadke miksujaca na wyjsciu nasadki miksujacej i obrocic, az
zaskoczy @.

a s~ N



wazne

Nasadka miksujaca bedzie dziata¢ tylko z zalozonym pojemnikiem

miksera i pokrywka.

Podczas korzystania z wyjscia nasadki miksujacej zalecamy, aby w
pojemniku nie znajdowaty si¢ zadne narzedzia.

Wybraé predkos$é lub uz

wskazowki

y¢ przycisku pracy impulsowe;j.

Podczas przygotowywania majonezu wiozyé do miksera wszystkie sktadniki
oprécz oleju. Przy pracujacym urzadzeniu wlaé olej do zatyczki do

napetniania, aby swobodnie $ciekat.
Bardziej geste mieszanki, np. pasztety i sosy, moga wymagaé¢ wyskrobania.
Jesli nie mozna tego zrobié, dodaé wiecej ptynu.
Podczas kruszenia lodu doda¢ 15 ml (1 tyzeczka) wody na 6 kostek lodu.

Uzywaé przycisku pracy

impulsowej.

Przed mieszaniem gorgcych ptynéw w mikserze nalezy je ostudzi¢ — w
przypadku Zle zatozonej pokrywki moze doj$¢ do ochlapania.

Aby mikser mégt stuzy¢ jak najdtuzej, nigdy nie nalezy wigczaé¢ go na diuzej
niz 60 sekund. Wytaczyé go natychmiast po uzyskaniu odpowiedniej

konsystenciji.

Nie przetwarzaé przypraw — mogg zniszczy¢ plastik.

Urzadzenie nie bedzie dziata¢, jesli mikser jest Zle zatozony.
Przed wtgczeniem miksera nie wktadaé suchych skfadnikow. Jesli to konieczne,

nalezy pocig¢ je na drobne kawatki, zdjg¢ zatyczke do napetniania i przy
wigczonym urzadzeniu wrzucaé je kolejno.
Nie uzywa¢ miksera do przechowywania produktéw. Przechowywaé go

pustego.

Nigdy nie przetwarzaé wigcej niz 1,5 | - mniej w przypadku ptynéw, na ktérych

tworzy sie piana, np. na|

pojéw z mleka.

wybor predkosci dla poszczegdlnych funkcji

narzedzie/nasadka funkcja predkosé
FP510/520 FP530

néz przygotowywanie ciasta 1-2 1-3

ucieranie tluszczu z maka 2 3

dodawanie wody do potaczenia

sktadnikéw ciasta 1 1

siekanie/puree/pasztety 3
Ostrze tnace z duzg Zupy 1 1-2
czaszg do miksowania
trzepaczka biatka 2 3

jajka i cukier do biszkoptéw bez

tluszczu 2

Smietana 1 1-2
narzedzie do ciasta ciasta drozdzowe 2 2-3
tarcze - plasterki/ twarde sktadniki, np. marchewka,
siekanie/ twarde sery 2 2-3
krojenie frytek miekkie sktadniki, np. ogérki

pomidory 1 1
Tarcza drobna Do tarcia parmezanu i

ziemniakéw na knedle. 2 3
wyciskacz do cytruséw | owoce cytrusowe 1 1
mikser calosc przerébki 2 3
multimlynek calosc przerébki 2 3

maksymalna pojemno$¢é
Kruche ciasto waga
Ciasto drozdzowe waga
ciasto (cato$¢) waga

migso siekane (cato$é) waga

ptyn z ostong
podwadjna trzepaczka

340 g
500 g
1,5 kg
600 g
1,51

6 biatek
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jak uzywa¢ dodatkowego wyposazenia

patrz tabela z predkosciami dla kazdego narzedzia powyzej

@ no6z/@® narzedzie do wyrabiania

O

ciasta
N6z jest narzedziem najbardziej wszechstronnym ze
wszystkich. Konsystencja po przerobie bedzie zalezata
od ditugoséci czasu obrébki.
Aby otrzymac¢ twardszg konsystencje, nalezy uzywac
przycisku pracy impulsowe;j.

@

2~

Noza mozna uzywa¢ do przygotowywania ciast,
siekania surowego i goto-wanego migsa, warzyw,
orzechow, pasztetéow, soséw, rozdrabniania zup, a takze
do kruszenia biszkoptéw i suchego chleba. Jesli w
zestawie nie ma zatgczonego narzedzia do wyrabiania
ciasta, mozna uzy¢ do tego celu noza.

7

Do wyrabiania ciasta drozdzowego uzywac¢
specjalnego narzedzia.

wskazowki

néz

Przed przetwarzaniem pocig¢ mieso, chleb, warzywa na kostki o wielkosci ok.
2cm (3/4 cala).

Biszkopty potamac¢ na kawatki i dodawaé, gdy urzadzenie pracuije.

Przy przygotowywaniu ciasta dodawac ttuszcz wprost z lodéwki pokrojony na
2-cm kostki.

Uwazag, aby nie przetwarzac¢ zbyt dtugo.

narzedzie do ciasta

Umiesci¢ suche sktadniki w misce i poprzez podajnik doda¢ ptyny podczas
pracy urzadzenia. Przetwarzaé az do otrzymania gtadkiej elastycznej kuli (60-
90 sekund).

Ponownie wyrabiac tylko recznie. Nie zaleca sig ponownego wyrabiania w
misce, gdyz urzadzenie moze wpasé w drgania.

trzepaczka podwdjna z

jak uzywacé trzepaczki

1
2
3
4

5
6

przektadnig

Nalezy uzywac jej tylko do lekkich mieszanek, jak
biatka, $mietana, mleko zageszczone i do ubijania
jajek z cukrem do biszkoptéw bez ttuszczu. Cigzsze
mieszanki, jak tluszcz i maka, moga zniszczyé
trzepaczke.

Umiesci¢ watek napedzajacy i miske na korpusie.
Oba bijaki wtozy¢ dobrze do gtowicy napedzajacej (o).
Zatozy¢ trzepaczke, ostroznie ja przekrecajac, az
zaskoczy na watku napedzajgcym.

Doda¢ sktadniki.

Zatozy¢ pokrywke tak, aby koniec watka znajdowat sie w centrum pokrywki.
Wiaczy¢ urzadzenie.

wazne

Trzepaczka nie nadaje sie do przygotowywania ciast w jednym etapie
ani do ubijania ttuszczu i cukru, gdyz produkty te spowoduja jej
uszkodzenie. Do przygotowywania ciast nalezy zawsze uzywa¢ ostrza
tnacego.

wskazéwki

Najlepsze rezultaty mozna osiaggna¢ wtedy, gdy jajka majg temperature
pokojowa.

Miska i bijaki powinny by¢ czyste przed kazdym ubijaniem.



@0 ostona maxi-blend

1
2
3
4

5

tarcze krojace/siekajace

bezpieczenstwo

Podczas mieszania ptyndéw nalezy uzywac wraz z
nozem ostony maxi-blend. Pozwala to na zwiekszenie
objetosci ptynu z 1 1 do 1,5 |, zapobiega wylewaniu sie
ptynéw i poprawia wydajnosé noza.

Umiesci¢ watek napedzajacy i miske na korpusie.
Przymocowa¢ noz.

Wiozy¢ sktadniki, ktére majg by¢ przetwarzane.
Zatozy¢ ostone nad nozem i oprze¢ jg na wystepie
wewnatrz miski ©. Nie naciska¢ na ostone,
przytrzymywac ja za srodkowy uchwyt.

Zatozy¢ pokrywke i wiaczy¢ urzadzenie.

tarcze obustronne krojace /siekajace — grube (@)
cienkie @

Strony siekajacej nalezy uzywac do seréw, marchewki,
ziemniakow i zywnosci o podobnej konsystencji.
Strony krojacej nalezy uzywa¢ do seréw, marchewki,
ziemniakow, kapusty, ogorkéw, cukini, buraczkéw i
cebuli.

tarcza do drobnego siekania (styl Julienne) @

Stuzy do siekania: ziemniakéw na frytki (francuski styl
Julienne), twardych sktadnikéw do satatek, do
dekorowania potraw, zapiekanek oraz do siekania
warzyw (np. marchewki, rzepy, cukini, ogorkow).
Tarcza drobna

Do tarcia parmezanu i ziemniakéw na knedle.

Nigdy nie zdejmowaé pokrywki zanim tarcza tngca nie
zatrzyma sie catkowicie.

Obchodzi¢ sig ostroznie z tarczami, gdyz sg bardzo
ostre.

jak uzywac tarczy tngcych

1
2

3
4

5
6

Umiesci¢ watek napedzajacy i miske na korpusie.
Trzymajac tarcze za $rodkowy uchwyt @ umiescié ja ®—
na watku odpowiednig strong do géry ® .
Zatozy¢ pokrywke.

Wybra¢ odpowiedni rodzaj podajnika. W popychaczu ~
znajduje sie mniejszy podajnik stuzacy do
przetwarzania pojedynczych lub cienkich
sktadnikow.

Aby uzy¢ mniejszego podajnika, nalezy najpierw
wiozy¢ do podajnika wigkszy popychacz.

Aby uzy¢ wigkszego podajnika, nalezy uzy¢ obu
popychaczy razem.

Wiozy¢ do podajnika zywnosé.

Wiaczy¢ urzadzenie i ptynnie popychaé zywnosé — nigdy nie wkiadaé do
podajnika palcow.

wskazowki

Uzywac¢ $wiezych sktadnikow

Nie kraja¢ zywnosci zbyt drobno. Napetni¢ wiekszy podajnik prawie do petna.
Zapobiegnie to rozsypywaniu sig zywnosci. Ewentualnie mozna uzy¢
mniejszego podajnika.

Przy uzywaniu tarczy siekajgcej nalezy umiesci¢ sktadniki poziomo.

Przy krojeniu lub siekaniu zywno$¢ wiozona pionowo () daje mniejsze
kawatki niz zywno$é utozona poziomo @) .

Zawsze po przetwarzaniu pozostanie

pewna ilo$¢ odpadéw na tarczy lub w misce.
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@ wyciskacz do cytruséw

@
®

jak uzywaé wyciskacza do
cytrusow

1

4

Nalezy uzywaé go do wyciskania soku z
owocow cytrusowych, np. z pomaranczy,
cytryn, limonek i grejpfrutow.

stozek
sitko

Umiesci¢ watek napedzajacy i miske na
korpusie.

Dodac¢ sito i obréci¢ w kierunku zgodnym z
ruchem wskazéwek zegara, az wypust
blokady na sicie zrowna sie z linig na A
przykrywce wyjscia () .

Umiesci¢ stozek na

watku napedzajacym przekrecajac go tak,

aby opadt catkowicie na dét (.

Przecia¢ owoc na potowe. Wiaczy¢ urzadzenie i przyciska¢ potéwke owocu do
stozka.

Wyciskacz do owocéw nie bedzie dziatat, jesli sitko nie jest dobrze zatozone.

miynek

®Oe0

bezpieczenstwo

Uzywaj mitynka do mielenia przypraw ziotowych,
orzechdw i kawy.

zespot nozy
uszczelka

stoik

wieczko z sitkiem

Nigdy nie zaktadaj zespotu ostrzy na korpus bez
zatozonego stoika.

Nigdy nie odkrecaj stoika, gdy miynek jest zatozony na
korpusie.

Nie dotykaj ostrych brzeszczotoéw. Trzymaj zespot ostrzy
z dala od dzieci.

Nigdy nie zdejmuj multi-miynka, dopdki ostrza nie
zatrzymaja sig catkowicie.

uwaga

Aby zapewni¢ sobie dtugoletnie uzytkowanie mtynka,
nigdy nie wigczaj go na dtuzej, niz 30 sekund. Wytgcz
natychmiast po uzyskaniu zadanej konsystencji.

Nie przerabiaj przypraw korzennych, gdyz moga one
uszkodzi¢ tworzywo sztuczne.

Urzadzenie sig nie wiaczy, jesli mtynek bedzie
niewtasciwie zatozony.

Uzywaj wytacznie do produktow suchych.




jak uzywac¢ miynka

1 Wiz skiadniki do stoika napetniajac nie wiecej, niz
do potowy.

2 Zatéz gumowg uszczelke w zespole ostrzy.

3 Obré¢ zespodt ostrzy spodem do gory. Wiz go do
stoika, ostrzami do dotu.

4 Nakre¢ podstawke na stoik, dobrze dociagajac w
palcach.

5 Zdja¢ przykrywke wyjscia nasadki miksujacej,
obracajac w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazéwek zegara.

6 Umiesci¢ miynek na wyjsciu nasadki miksujacej i
obraca¢ w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara, az zaskoczy ®.

7 Zatacz predko$¢ maksymalna, wzglednie uzywaj pracy impulsowej.

8 Po zmieleniu na miejsce zespotu ostrzy mozna zatozy¢ wieczko z sitkiem i
posypywac ze stoika,

® Wieczko z sitkiem nie jest hermetycznie szczelne.
wskazowki

® Przyprawy ziotowe najlepiej si¢ mielg, gdy sg czyste i suche.

@) Karuzelowe tgcze na nasadki KENSTORE™

Mikser jest dostarczany z karuzelowym fgczem do przechowywania nasadek,

ktére miesci sie wewnatrz pojemnika.
uzywanie karuzelowego tgcza do
przechowywania nasadek

1 Zamontowac ostrze tnace w pojemniku.

2 Nastepnie zamocowac trzepaczke, tarcze i czasze w tgczu karuzelowym (k).

3 Zamocowac tacze karuzelowe nad ostrzem tngcym i umiesci¢ pokrywke
miksera na gorze (D.
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pielegnacja i czyszczenie

SN =

Zawsze przed czyszczeniem nalezy wytaczaé urzadzenie i wyjmowaé
wtyczke.

Ostroznie obchodzi¢ si¢ z nozami i tarczami, gdyz sg bardzo ostre.
Niektoére rodzaje zywnosci moga barwi¢ plastik. Jest to normalne zjawisko i
nie ma wptywu na plastik ani na smak potrawy. Aby usunaé zabarwienie,
przetrze¢ plastik szmatka zamoczong w oleju roslinnym.

korpus z silnikiem

Wytrze¢ wilgotng szmatka i osuszyé. Na blokadzie zabezpieczajacej nie
moga znajdowac sie resztki zywnosci.

Owing¢ nadmiar przewodu wokét uchwytu znajdujgcego sie z tytu obudowy
urzadzenia.

mikser/miynek

Przed odkreceniem od zespotu ostrzy opréznij dzbanek/stoik.

Zmywaj recznie dzbanek/stoik.

Wyaé i umyé uszczelke.

Nie dotyka¢ ostrych nozy — wyczyscié je szczoteczka w goracej wodzie z
ptynem, a nastepnie optuka¢ pod biezaca woda. Nie zanurzaé podstawy z
nozem w wodzie.

Potozyé je odwrécone, aby wyschty.

trzepaczka

Wyja¢ bijaki z gtowicy delikatnie je pociagajac. Umy¢ je w cieptej wodzie z
ptynem.

Przetrze¢ gtowice wilgotng szmatka i osuszyé. Nie zanurzaé jej w wodzie.
inne czesci

Umy¢ recznie i osuszyc.

Alternatywnie mozna je zmywac¢ na gornej polce zmywarki do naczyn. Zaleca
sie krotki program o niskiej temperaturze.

serwis i obstuga klienta

Jesli kabel ulegnie uszkodzeniu, to z uwagi na bezpieczeristwo, powinien go
wymienié wytgcznie pracownik firmy Kenwood lub autoryzowany punkt
naprawczy firmy Kenwood.

W razie pojawienia si¢ jakichkolwiek probleméw technicznych
zwigzanych z obstuga miksera, przed skontaktowaniem si¢ z serwisem
nalezy zapoznac sie z ponizsza instrukcja usuwania usterek.

Jesli potrzebna jest pomoc w sprawie:
Korzystania z urzadzenia
Serwisu lub naprawy

Nalezy skontaktowac sie ze sklepem, w ktérym urzadzenie zostato
zakupione.



Instrukcja usuwania usterek

Problem

Przyczyna

Rozwigzanie

Mikser nie dziata.

Brak zasilania.

Przykrywka wyjscia nasadki miksujacej nie
jest zablokowana.

Pokrywka pojemnika nie jest poprawnie

Zamocowana.

Nasadka miksujgca nie jest poprawnie
zmontowana.

Sprawdzi¢, czy mikser jest podigczony do sieci.

Podczas korzystania z pojemnika miksera przykrywka
wyjscia musi by¢é zamocowana i zablokowana, gdyz w
przeciwnym razie mikser si¢ nie uruchomi.

Mikser i nasadka miksujgca nie uruchomig sie, jesli
pokrywka pojemnika nie jest prawidtowo zamontowana.

Nasadka miksujaca nie uruchomi sig, jesli jest
zainstalowana nieprawidtowo.

Jesli zadna z powyzszych czynnosci nie rozwigze
problemu, nalezy sprawdzi¢ bezpieczniki topikowe lub
automatyczne w instalacji domowe;j.

Pokrywka zostata odblokowana, ale kontrolka
sterowania predkoscig nadal $wieci.

Jesli pokrywka zostanie odblokowana podczas
wybierania predkosci, mikser si¢ zatrzyma, ale
kontrolka sterowania predkoscig nadal bedzie
Swieci¢. Przypomina to uzytkownikowi, ze
urzadzenie uruchomi si¢ zaraz po ponownym
zablokowaniu pokrywki.

Przed zdjeciem pokrywki nalezy zawsze przetgczy¢
sterowanie predkosci na ‘0’.

Wyciek ptynu z podstawy zespotu ostrza w
nasadce miksujacej.

Brak uszczelnienia.
Nieprawidtowo zatozone uszczelnienie.
Uszkodzone uszczelnienie.

Sprawdzi¢, czy uszczelnienie jest prawidtowo zatozone
i nie jest uszkodzone.

Skontaktowac sige z dziatem obstugi klienta, aby zakupi¢
nowe uszczelnienie.

Niska wydajno$¢ narzedzi/nasadek.

Patrz wskazéwki podane w rozdziale ,Uzywanie nasadki’. Sprawdzi¢, czy nasadki sg poprawnie ztozone.
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Magyar

A hasznalati utasitas olvasasa kézben hajtsa ki az els6 oldalt, hogy az
illusztraciok is lathatok legyenek.

biztonsag

2

Legyen Ovatos: a késpengék és a vagolapok nagyon
élesek. A késpengét mindig fent a tengelynél

(® , az éltél tavol fogja meg hasznalat és tisztitas
kozben.

A kever6edény kilritése el6tt mindig vegye ki a késpengét.
Amig a készllék fesziltség alatt van, ne tegyen semmit, illetve ne nyuljon
kézzel a kever6edénybe vagy a Iékészit6be.

Kapcsolja ki a készlléket, és huzza ki a csatlakozédugaszt:

o az alkatrészek behelyezése vagy kiemelése el6tt,

o hasznalat utan,

o tisztitas el6tt.

Soha ne az ujjaival, hanem mindig a tartozékként mellékelt
témdéraddal/tdmbrudakkal nyomja at az alapanyagot az adagolétolcséren.

A kever6-edény fedelének levétele el6tt, illetve miel6tt a turmixolot/daralot
leveszi a meghajtd egységrél:

o kapcsolja ki a késztiléket;

o varjon addig, amig a tartozék/pengék mozgasa teljesen megszlnik;

o Ugyeljen arra, hogy a turmixolé/daralé edényt ne csavarja le a forgokésrél.
A lékészitdbe vald betdltésiik elbtt hagyja a forrd folyadékokat lehdini;
kdnnyen dsszefrocskdlheti magat, ha nem szoritja jol ra a fedét és az lejon.
Soha ne a fed6vel, hanem mindig a be/ki sebességszabalyozéval kapcsolja a
késziléket.

A reteszeld szerkezet tulfeszitése a késziilék meghibasodasaval jarhat,
és sériilést okozhat.

Kiskoru gyermekek és fizikai tamogatasra szoruldk (id6sek, betegek) csak
felligyelet mellett hasznalhatjak a késziléket.

Csak engedélyezett tartozékot hasznaljon.

Ne engedje, hogy gyermekek jatékszernek hasznaljak a készuléket.

A bekapcsolt robotgépet ne hagyja feliigyelet nélkul.

Soha se hasznaljon hibas késziiléket. Intézkedjék gép atvizsgalasarol vagy
javitasardl: 1asd a javitasroél szolé részt.

A géptestet, a halozati vezetéket és a csatlakozddugaszt 6vja a nedvesseégtol.

Ugyeljen arra, hogy a halézati vezeték ne Iégjon le az asztal vagy
munkafeliilet szélérél, és ne érintkezzék forrd fellilettel.
A késziiléket csak rendeltetésszerlien, haztartasi célokra hasznalja.

a késziilék bekapcsolasa el6tt

Ellendrizze, hogy a halozati feszlltség megegyezik-e a késziilék aljan
feltlintetett értékkel.

Ez a készilék megfelel az Eurdpai Gazdasagi Kézdsség 89/336/EGK sz.
iranyelvének.

az elsé hasznalat el6tt
Tavolitsa el az 6sszes csomagoléanyagot, tobbek kdzott a vagokés pengéjének
mianyag védéboritoit. Legyen dvatos, mert a késpengék nagyon élesek. A

véddboritokat el kell dobni, mert ezekre a gyartas és a szallitas soran van sziikség.

Mossa at az egyes részegységeket: lasd A készllék tisztitasa c. fejezetet.

jelmagyarazat

alapkészulék

ElelCICICICICICICIC)IC)

tdmdrudak

toltégarat

fedél

levehetd tengelyhosszabbito

keverd edény

biztonsagi retesz

vezetéktarolo (a készulék hatlapjan)
meghajté egység
sebességszabalyozo/révid Gizem gomb
turmixolé meghajtéja

turmixolé meghajté fedele/biztonsagi retesz
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lekészitd

SIS

forgdkés

témité gydrd
turmixol6 edény
fedél

toltényilas kupakja

tovabbi tartozékok

O BROBBRRROBR®®S

-
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Az itt felsorolt tartozékok kozil nincs mindegyik mellékelve a robotgéphez.
Nézze at a csomagban lévé listat. Ha egy nem mellékelt tartozékot kivan
megvasarolni, forduljon ahhoz a kereskedéhdz, ahol a késziiléket vasarolta.

forgokeés

dagaszto6 (csak az FP530 tipushoz)

fogaskerék-attételes kettés habveré

terel6lap

vastagon szeletel6/reszel6 lap

vékonyan szeletel6/reszeld lap (az FP520/FP530 tipusokhoz)
vékony hasabburgonya szeletel6 (csak az FP530 tipushoz)
reszel6 lap

fogaskerék-attételes citrusfacsaré (az FP520/FP530 tipusokhoz)
daralé (egyes modelleknél)

KENSTORE™ tartozéktarolo

mianyag kanal

receptkonyv (egyes modelleknél)

robotgép hasznalata

Ha a robotgépet a keveré edénnyel kivanja hasznalni, a turmixolé
meghajtojanak fedelét fel kell helyezni, és rogziteni kell a gépre, mert
ellenkezé esetben a motor nem indul el. A fedélen levé V jelzésnek egy
vonalba kell esnie a gépen levé A jelzéssel.

Helyezze fel a kever6 edényt ugy, hogy fogdja a gép hatlapja felé nézzen.
Nyomja az edényt a gépre, majd a fogdnal fogva az éramutatd jarasanak
iranyaban Utk6zésig forgassa el @.

lllessze a levehet6 tengelyhosszabbitot @) a meghajto egység tengelyére.
Valasszon ki egy tartozékot, és rogzitse azt a hajtétengelyre.

Minden esetben el6bb rogzitse a keveréedényt és a tartozékot, és csak
ezutan toltse be a keveréedénybe a hozzavaldkat.

Tegye fel a keverd edény fedelét @, majd az dramutatd jarasanak iranyaban
forgassa el ugy, hogy a fedélen levd nyil egy vonalba essen a turmixold
meghaijtéjanak fedelén levé vonallal.

Kapcsolja be a készlléket, és valassza meg a sebességet.

Ha a keverd edény fedele vagy a turmixolé meghajtéjanak fedele nem
rogziil megfeleléen a gépre, a motor nem indul el.

A rovid feldolgozast igénylé 6sszetevékhdz hasznalja a révid Gizem (P) allast.
llyenkor a gép addig mikdédik, amig a gombot a P allasban tartja.

A fedd, a tartozékok és a keveréedény eltavolitasat forditott sorrendben kell
végeznie.

A fed6 levétele el6tt mindig kapcsolja ki a késziiléket.

fontos

A robotgép nem alkalmas kavészemek apritasara vagy daralasara, illetve
porcukor kristalycukorbdl valé eléallitasara.

Mandulaesszencia, illetve egyéb izesitéanyagok hozzaadasa esetén lgyelni
kell arra, hogy ezek az anyagok ne érjenek a mlianyaghoz, mert ez tartés
elszinezédést idézhet elb.

[ékészité hasznalata

lllessze a tomitd gydrit @ a turmixold alaplapjaba @. Ugyeljen arra, hogy a
gylrd mindenitt felfekidjon az alaplap peremére.

Ha a tomité gytiri sériilt vagy nem megfelel6en illeszkedik az alaplapba,
a turmixolé edény az aljan szivarogni fog.

A korso6t csavarja ra a pengecsoportra.

Tegye bele az 6sszetevdket a korséba.

Helyezze be a fed6be, majd forditsa el a zarédugot.

Az 6ramutato jarasanak iranyaban forgatva rogzitse a fedelet a turmixold
edényre.

Az éramutatd jarasaval ellentétes iranyban forgatva vegye le a turmixold
meghajtéjanak fedelét.

Helyezze a turmixolét a meghajtéra, majd forgassa el az 6ramutaté jarasanak
irdnyaban ugy, hogy az alaplapnal a meghajté egységhez régziiljon @.



fontos

Ha a keverd edény és a keverd edény fedele nem régziil megfeleléen a
robotgépre, a motor nem indul el, és a turmixol6t sem tudja hasznalni.
Javasoljuk, hogy ha a turmixolé meghajtéjat hasznalja, a keverd
edénybe ne tegye be sem a forgokést, sem mas tartozékot.

Valasszon ki egy sebességfokozatot, vagy hasznalja az impulzuskapcsolét.

otletek

Majonéz készitésekor az olaj kivételével tegyen bele minden hozzavalét a
lékészitébe, majd az olajat téltse be a bekapcsolt készulék fedéjének
zarédugojaba, és hagyja lecsorogni.

Elképzelhetd, hogy a sirl keverékeket (pl. pastétomok) le kell kaparni.
Sziikség esetén adjon még hozza folyadékot.

Jég apritasakor adagoljon be vizet (minden 6 jégkockara 15 ml). Hasznalja az
impulzuskapcsolét.

A lékészitébe vald betdltésiik el6tt hagyja a forrd folyadékokat lehdilni;
kénnyen 6sszefrocskolheti magat, ha nem szoritja jol ra a fedét és az lejon.
A lékészit6 hosszu élettartamat Ugy biztosithatja, hogy soha nem jaratja
egyszerre 60 masodpercnél hosszabb ideig, és hogy a kivant allag elérésekor
azonnal kikapcsolja.

Ne tegyen fiiszereket a késziilékbe, mert ezek karosithatjak a miianyagot.
Ha a Iékészit6 nincs jol a helyén, akkor a késziilék nem mikodik.
Bekapcsolas el6tt ne tegyen szaraz hozzavaldkat a 1€készitébe. Sziikség
esetén vagja azokat darabokra, vegye ki a zarodugét, majd - a készilék
jaratasa kozben - egyenként dobadlja be azokat.

Tilos a |ékészitét tarolasi célokra hasznaini: a Iékészitdnek hasznalat el6tt és
utan Uresnek kell lennie.

Soha ne mixeljen 1 liternél nagyobb mennyiség(i habos folyadékot (pl. turmix).

a funkcionak megfelel6 sebesség megvalasztasa

keveré/tartozék funkcio sebességfokozat
FP510/520 FP530
késpenge Tortakészités 1-2 1-3
Liszt eldolgozasa zsirral 2 3
Tészta hozzavaloinak
Osszegyurasa vizzel 1 1
Apritas/purékészités/pastétomok 2 3
forgokeés terelblappal Levesek kikeverése 1 1-2
habveré Tojasfehérje 2
Tojas és cukor zsirnélkdli
tésztaalaphoz 2
Krém 1 1-2
tésztakeverd Kelt tészta keverékek 2 2-3
szeletel6lapok/ Kemény élelmiszerek (pl. sargarépa,
reszel6lapok/ kemény sajtok) 2 2-3
apritélapok Lagyabb élelmiszerek (pl. uborka,
paradicsom 1 1
reszel6lap Parmezan sajt és knédlihez
valé burgonya lereszeléséhez 2 3
citrusfacsaré Citrusfélék 1 1
lékészitd Feldolgozas 2 3
Univerzalis daralé Feldolgozas 2 3
a robotgéppel feldolgozhaté maximalis mennyiségek
® Linzertészta (lisztmennyiség) 340 g
® Kelt tészta (lisztmennyiség) 500 g
® Tortalap tésztdja (telies mennyiség) 1,5 kg
® Husdarabolas (teljes mennyiség) 600 g
® Folyadék (terelSlappal) 1,5 liter
® Habverés 6
tojasfehérje ®
a tartozékok hasznalata
Az egyes tartozékoknal alkalmazott sebességfokozatot
lasd a fenti tablazatban.
@ késpenge/@® tésztakeverd
Az dsszes tartozék kozil a kés hasznalhaté a legtébb
feladathoz. A feldolgozott anyag allaga a feldolgozasi ®—

idd hosszatdl fligg. A durvabb szerkezetli anyagok
feldolgozasahoz hasznalja az impulzuskapcsolét.

A késpenge hasznalhaté torta- és stiteménykészitéshez,
nyers és f6tt hus, zoldségfélék és dioé apritasahoz,
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habverd

a habver6 hasznalata

a s wN =

pastétomokhoz, martasokhoz, pirékhez és levesekhez, valamint zsemlemorzsa
készitéséhez szaraz kenyérbdl vagy zsemlébdl. Tésztakeverd hianyaban kelt
tészta keverékekhez is igénybe vehet6.

A tésztakever6 kelt tészta keverékekhez hasznalatos.

otletek

késpenge

A hust, kenyeret és zoldségféléket feldolgozas el6tt vagja kb. 2 cm-es
kockakra.

A szaraz zsemlét tordelje darabokra, és mikoddés kdzben helyezze be az
adagolotolcséren keresztiil.

Slteménykészitéskor kdzvetlenll hiitébdl kivett, 2 cm-es kockakra vagott
margarint hasznaljon.

Vigyazzon, nehogy tul sokaig végezze a feldolgozast.

tésztakeverd

Tegye bele a szaraz hozzavaldkat a keveréedénybe, majd a folyadékot a
készlilék jaratasa kdzben toltse be az adagolétolcséren keresztiil. A tészta
rugalmas golyéva valasaig végezze a keverést (60-90 mp).

Az atgyurast kézzel végezze, de lehetbleg ne a keveréedényben, mert ezéltal
karosodhat a késztilék.

A habverét csak hig keverékekhez hasznalja (pl.
tojasfehérje, krém, s(ritett tej, tojas és cukor zsir
nélkili tésztaalaphoz), mert a s(rlibb keverékek (pl.
zsir és liszt) tonkreteszik.

lllessze a hajtotengelyt és a kever6edényt a géptestre.
Nyomja be jol a két verépalcat a hajtofejbe @ -
Ovatosan forgatva illessze helyére a habverét.
Adagolja be a hozzavalokat.

lllessze helyére a fedét Ugyelve arra, hogy a tengely
csucsa a fedd kdzepébe cstsszon.

Kapcsolja be a készlléket.

fontos megjegyzés

A habveré nem alkalmas egy keverésben késziilé tortatésztak, illetve vaj
és cukor kikeverésére — ezek az 6sszetevok karositjak a habverét.
Tortatésztak készitéséhez mindig hasznalja a forgokést.

otletek

A legjobb eredményt akkor kapja, ha a felhasznalt tojasok szobahémérsékletliek.
Ellenérizze, hogy a keveréedény és a habverd tiszta és zsirmentes-e.

@ mixer terel6lap

A OWON -

Folyadékok keverése esetén a késpengét a mixer
terel6lappal hasznalja, mert ezaltal 1 literre 1,5 literre
novelheté a mixelt anyag mennyisége, elkerilhetd a
szivargas, és javithaté a penge aprité teljesitménye.

lllessze a hajtétengelyt és a kever6edényt a géptestre.
lllessze helyére a késpengét.

Adagolja be a hozzavalokat.

lllessze a terel6lapot a penge folé ugy, hogy az a
keveréedény belsé peremére fekiidjon fel (© . Tilos a
terelélap lenyomasa: azt mindig a kozépsé
fogantyunal szabad csak megfogni.

lllessze helyére a fed6t, és kapcsolja be a késziléket.




szeletel6/reszelSlapok

biztonsag

megfordithaté szeletel6/reszelSlapok - vastag @),
vékony @ -
A lapok reszel6 oldalat sajtokhoz, répahoz, burgonyahoz
és mas, hasonlé allagu éleimiszerekhez hasznalja.

A lapok szeletel§ oldalat sajthoz, répahoz,
burgonyahoz, kaposztahoz, uborkahoz, cukkinihez,
céklahoz és hagymahoz hasznalja.

finom apritélemez @

A lemezzel hasabokra vaghatja a siitnivalé burgonyat,
tovabba salatak, koretek és raguk hozzavaléit (pl. répa,
patisszon, cukkini, uborka) aprithatja fel.

reszelélap

Parmezan sajt és knédlihez val6 burgonya
lereszeléséhez.

Soha ne vegye le a fed6t addig, amig a vagélemez

teljesen meg nem alit.

Rendkiviil 6vatosan banjon a vagolemezekkel, mert azok nagyon
élesek.

a vagdlemezek hasznalata

1

lllessze a hajtétengelyt és a keveréedényt a
géptestre.

A lemezt kozépsé fogantydjanal @ tartva helyezze ®
a kivant oldallal felfelé a hajtétengelyre (e) .

lllessze helyére a fed6t.

Valassza ki a kivant méretii adagoloétolcsért. A tomérad-
ban egy kisebb méretii adagol6tolcsér is talalhato, ami
az aprobb hozzavalok feldolgozasahoz hasznalhato.

A kis adagolétdicsér hasznalatakor el6bb helyezze
be a nagy tomérudat az adagolé6toicsérbe.

A nagy adagolétolcsér hasznalatakor a két
tdbmoérudat egyszerre hasznalja.

Tegye be a hozzavalokat az adagolétolcsérbe.
Kapcsolja be a készlléket, és a tdméruddal nyomkodja le a hozzavalokat.
Soha ne tegye az ujjat az adagoloétélcsérbe.

otletek

Friss hozzavaldkat hasznaljon.

Ne vagja tul apréra a hozzavaldkat. Toltse ki teliesen a nagy adagolotolcsért,
mert igy megakadalyozhatja, hogy a feldolgozas soran az élelmiszerdarabkak
oldalt kicsisszanak. Sziikség esetén hasznalja a kis adagolotolcsért.

Az apritolap hasznalata esetén a hozzavaldkat vizszintesen helyezze el.
Szeletelés vagy reszelés: a robotgép a fliggblegesen ® elhelyezett darabokat
révidebb, a vizszintesen (@ elhelyezett darabokat hosszabb szeletekre vagja.
A feldolgozast kdvetéen a lapon vagy a keveréedényben mindig lesz némi
maradék.
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@ citrusfacsaro

A citrusfacsard narancs, citrom, lime és
grapefruit levének a kicsavarasara
alkalmas.

® kap

®@ szlirg

a citrusfacsard hasznalata

1 lllessze a hajtétengelyt és a keveréedényt a
géptestre.

2 lllessze a szlrét a tengelyhosszabbitéra, és
az 6ramutat6 jarasanak iranyaban forgassa
el ugy, hogy a sz(rén levé reteszeld fil egy
vonalba kerdl a turmixolé meghajtéjanak
fedelén levé jelzéssel (h).

3 Helyezze ra, majd forgatva hlizza ra ®
teliesen a kupot a hajtotengelyre (.

4 Vagja félbe a gyimolcsot, majd kapcsolja
be a robotgépet, és nyomja ra a gyiimolcsoét a kupra.

® A citrusfacsaré addig nem miikodik, amig a sziiré nincs jol a helyén.

]
J

daralo

A daralé fliszerek, dié és kavé &rlésére egyarant
hasznalhaté.

daral6 kés

tomité gydrd

daralé edény

fedél, szorofejjel

®EEe0

biztonsag

® A daralo edény nélkll soha ne szerelje fel a forgokést a
robotgépre.

® Amig a daralé a robotgépen van, ne csavarja le a daralé edényt.

® Ugyelien arra, hogy ne érjen a daralo kés éleihez. A
daral6 kést mindig gyermekektdl elzarva tarolja.

® A daralot csak akkor vegye le a robotgéprdl, ha a daralo
kés forgasa teljesen leallt.
fontos megjegyzések

® A motor kimélése érdekében soha ne hasznalja a daralét
egyhuzamban 30 masodpercnél tovabb. Ha elérte a
kivant allagot, azonnal allitsa le a késziléket.

® A fliszerek karosithatjak a készullék miianyagat, ezért
feldolgozasukat kerlni kell.

® Ha a daralét helytelentl szereli fel a robotgépre, a motor
nem indul el.

® A daralot csak szaraz 6sszetevdk feldolgozaséara hasznalja.

a darald hasznalata

1 Afeldolgozando ételt tegye a darald edénybe. Az
edényt legfeljebb félig téltse meg.

2 Helyezze a témit6 gydirit a daralé kés aljzataba.

3 Adaralé kést forditsa fejjel lefelé, és illessze a darald
edény szajara ugy, hogy a kés az edénybe érjen.

4 Csavarja az aljzatot az edényre, és kézzel szoritsa
meg.

5 Az éramutato jarasaval ellentétes iranyban forgatva
vegye le a turmixolé meghajtdjanak fedelét.

6 Helyezze a daralét a meghajtéra, majd forgassa el
az 6ramutato jarasanak iranyaban ugy, hogy az a
meghaijté egységhez régziljon () .

7 Kapcsolja a robotgépet maximalis sebességre
vagy hasznalja a révid izem gombot.

8 Ha elkészlilt a daralassal, vegye le a daralo kést, és helyezze fel a fedelet:
az elkészllt port kozvetlenll a daralébdl szérhatja az ételre.

® A fedél nem zar légmentesen.
néhany j6 tanacs

® A fliszerndvényeket lehetbleg tisztan és szarazon daralja.




@ KENSTORE™ tartozéktarolo

A robotgéphez tartozéktarol6 is jar, amelyet hasznalaton kivil egyetlen
mozdulattal a keverd edénybe sillyeszthet.

a tartozéktarolé hasznalata

1 Helyezze a forgdokést a keveré edénybe.
2 Helyezze a habverét, a vagolapokat és a terelélapot a tartozéktaroldba ().
3 Slllyessze a tartozéktarolot a keverd edénybe, a forgokés félé (D.

apolas és tisztitas

® Tisztitas el6tt minden esetben kapcsolja ki a gépet, a halézati dugaszt hizza
ki a konnektorbol.

® Akéspengék és a vagolapok rendkivil élesek, ezért ezekkel nagyfoku
korultekintéssel kell banni.

® Bizonyos élelmiszerek hatasara a miianyag elszinezédhet. Ez teljesen
normdlis jelenség, ami nem karositja a mlanyagot, illetve nem befolyasolja
az élelmiszerek izét. Az ilyen elszinez6dések névényi olajpa martott
ruhadarabbal dérzsélve tavolithatok el.

géptest

® Elébb nedves ruhaval torélje at, majd térdlje szarazra. Ugyeljen arra, hogy a
reteszelé mechanizmus teriletén ne legyenek éleimiszermaradékok.

® A felesleges halézati vezetéket csévélje a robotgép hatlapjan talalhato
peremre.

turmixolé/daralé

Miel6tt a turmixold/daralé edényt lecsavarja a forgdkésrél, mindig ontse ki az

edény tartalmat.

2 A turmixold/darald edényt kézzel mosogassa el.

Vegye le és mossa meg a tomitégy(r(it.

4 Ne nyuljon az éles pengékhez. Forrd szappanos viz segitségével kefélje
tisztara, majd csap ala tartva oblitse at alaposan azokat. Tilos a
pengecsoportot vizbe meriteni.

5 Lefele forditva hagyja megszaradni.
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habveré

® A ver@palcakat enyhe huzogatassal emelje ki a hajtéfejbdl, majd meleg
szappanos vizben mosogassa el.

® A hajtéfejet el6bb nedves ruhaval térdlje at, majd tordlje szarazra. Tilos a
hajtofejet vizbe meriteni.

egyéb alkatrészek

® Ezeket kézzel mosogassa el, majd térdlje szarazra.

® Ezek az alkatrészek a mosogatégép felsd polcan is tisztithatok. Javasoljuk,
hogy révid és alacsony hémérsékletli programot valasszon.

szerviz és Ugyfélszolgalat

® Ha a halozati vezeték megsériil, akkor azt biztonsagi okok miatt csak a
Kenwood vagy egy hivatalos Kenwood markaszerviz cserélheti ki.

® Ha a robotgép hasznalata soran barmilyen nehézség meriil fel, el6szor
mindig olvassa el a Hibakeresés c. részt. Ha ez nem vezet eredményre,
forduljon szakemberhez.

Amennyiben segitségére van sziiksége:

® A készillék hasznalataval kapcsolatban; vagy

® A készilék szervizelése vagy javitasa céljabol
Keresse fel azt az lizletet, ahol a robotgépet vasarolta.

Hibakeresés

Hiba

A hiba lehetséges oka

Megoldas

A robotgép nem indul el.

robotgépre rogzitve.

A késziilék nincs fesziiltség alatt.

A turmixolé meghaijtéjanak védéfedele
nincs a robotgépre rogzitve.

A keverd edény fedele nincs megfeleléen
az edényre rogzitve.

A turmixol6 edény nincs megfeleléen a

Ellenérizze, hogy a halézati dugasz megfelel6en
illeszkedik-e a konnektorba.

Ellenérizze a véddfedél rogzitését. A meghajtd
védéfedelének felhelyezése nélkiil a keveré edénnyel sem
lehet hasznalni a robotgépet.

Ellendrizze a fedél régzitését. Ha a kever6 edény fedele
nincs a helyén, a robotgépet a turmixoléval sem lehet
hasznaini.

Ellendrizze a turmixolé edény rogzitését. Ha az edény nincs
a helyén, a gép nem indul el.

Ha mindez nem vezet eredményre, ellenérizze a
biztositékot, illetve, hogy van-e aram a halézatban.

A fedél nincs a helyén, de a sebességszabalyz6
ellendrzé lampéja tovabbra is vilagit.

Ha a keverd edény fedelét menet kdzben
leveszi, vagy akarcsak oldja a régzitést, a
motor forgasa azonnal ledll, a
sebességszabalyz6 lampaja azonban tovabbra
is égve marad. A lampa arra figyelmeztet, hogy
a fedél rogzitésekor a motor magatol elindul.

A fedél levétele el6tt a sebességszabalyzé gombjat mindig
tolja ,0” allasba.

A turmixolé edény és az alaplap koz6tt szivarog
az edényben levd folyadék.

Hianyzik a tomités.
A tdmités nem megfelelen illeszkedik a helyére.
A tomités megseérdilt.

Ellenérizze a tomitést. Ha a tomités hianyzik vagy
megsérilt, ugyfélszolgalatunktol rendeljen Ujat.

Az egyes kevertk vagy tartozékok nem
mikodnek tokéletesen.

Ellenérizze, hogy a keverék/tartozékok megfeleléen régziilnek-e a helyiikre. Olvassa el az adott

keveré/tartozék leirasanal szerepl6 j6 tanacsokat.
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Pycckun

Mepen Tem, Kak NpoYnTaTh 3TY GpOLIIO a3BepHUTE TUTYNbHbIN JIUCT C
uwnnrcrTpauvuamum

BesonacHocTb paboThl

2

Mcnonb3yemble HOXM U AUCKU ABMAIOTCA 04EHb OCTPbIMM; NpK @

obpalLleHn C HAMU creayeT cobntoaaTh KpanHiow

0CTOPOXHOCTb. Mpu paboTe K YMCTKE BCeraa AepXXUTE HOXK

3a py4Ky (@) cBepxy, Kak MOXXHO Aarblle OT pexcyLuein

KPOMKW.

Bcerna cHumaiTe HOX nepes, TeM, Kak HanomnHATb Yallky.

CobntopaiiTe 0OCTOPOXXHOCTb MPU BKITKOYEHHBIX KOMBaHE U MUKCEpe: Henb3A

BbINOMHATL B HAX Kakue-nnmbo onepaumy pykamu uim KyXoHHbIMU

NPUHAANEXHOCTAMM.

BhbikntoyanTe npubop 1 0TCOEAVHANTE €ro OT CETU B CNEAYIOWLMX CryHanX:

O nepep yCTaHOBKOMW M CHATUEM Kakux-nnbo vacTten

O Mocrne MCMonbL30BaHNA

O nepep YNCTKON

Hwvkoraa He npoTankueaviTe NPOAYKTLI B NojatoLLel Tpybke C MOMOLLLIO

nanbLes. Beceraa nonb3yntech AnA 3ToW Leny cneuvansHo npunaraemMbiM

TonKarenem(AMu).

Mepen TeM Kak CHATb KPbILWKY C Yaliv UM 0TCOEANHUTb

n3MenbunTenb/MenbHULY OT 6roka aneKTpoaBuraTens:

O BbIKNOYMTE NPUBOP;

O [OOXAMTECH, YTOObI BCE ABMXKYLLMECA AEeTaSIM/HOXM OCTaHOBUIUCh.

o [Npocnegute 3a TeM, 4TO6bI CNyYaiHO He BbIBEPHYTb KYBLUWH
N3MENbYUTENA NN MENbHULY M3 6noKa HOXEN.

Mepen cmelLvBaHVEM B MAKCEPE AaliTe ropAYMM XXWOKOCTAM OCTbIThb: €Cnn

KPbILLKA OKaXKeTCA 3aKpbITON HENIOTHO, Bbl MOXXeTe 06pbI3raTbea.

Hukorga He NoNb3yMTECh KPbILWKOW AS1A ynpaBneHnA kombaHoM, Bceraa

ncnonb3ynTe AnA 3TON Uenu PerynaTop CKOPOCTU.

Bo3peiicTBue Ha 6-1OKMPOBOYHbIA MEXaHU3M C U3NTULLHUM YCUITMEM MOXET

NpvBeCTM K NosIoMKe npubopa u K TpaBme.

[etv v nyua, TpebytoLme NPUCMOTPA, He AOMKHBI NOMNb30BaTLCA NPMBOPOM 6e3

HabnoaeHuA.

Hwvkoraa He nonb3yTech Hacaakamy, HeNpPeayCMOTPEHHbIMU A1A AaHHOrO

npubopa.

He nosBsonAiTe AeTAM vrpaTb ¢ NPUGopoM.

Hwukoraa He ocTaBnAnTe BKIIIOYEHHBIN Npyubop 6e3 HabntoaeHnA.

Hukorga He nonb3ynTech HemcnpasHbIM Npubopom. Mprbop AomkeH bbiTh

NPOBEPEH 1 OTPEMOHTUPOBAH, CM. pasaen “TexHnyeckoe obcnyxveaHune”

Hvikoraa He ponyckaiiTe nonagaHWA Bnarv Ha CUNoBOW 60K, WHYP UK BUIKY.

Cnenute 3a TeM, H4TOObI LUIHYP HE CBELUMBAJICA C KpaA CToMa U He KacasicA

rOpAYNX NOBEPXHOCTEN.

Monb3yinTech KyxoHHbIM KOMOaNHOM TOJBbKO MO Ha3HAYEHWIO; HE MblTakTech

MCNonb30BaTh €ro ANA ApYrvX, HENPeayCMOTPEHHbIX LENew.

Mepen NoaKnioHeHWEM K 911EKTPOCETH

Y6eanTech, YTO HANPAXEHWE B CETU COOTBETCTBYET HANPAXEHWIO, YKa3aHHOMY

Ha HWXKHel CTopoHe npubopa.

[HanHbii npubop cooTseTcTBYET OnpekTree EQC 89/336/EEC.

Mepea nepBbiM MCNONb30OBaHUEM

CHUMUTE BCIO YMakoBKy, BKIOYaA MIAaCTUKOBbIE 3aLLUMTHbIE MOKPbITUA Ha HOXE.

ByabTe 0CTOPOXHbI, MOCKOSbKY HOXXM O4YeHb OCTpble. HeT HeobxoaMMoCTuH

XPaHUTb 3TN NOKPBITUA, OHW NpeaHa3HAYeHbl TONBKO ANA 3aWmThl HOXKel B

npoLecce M3roToBNEHWA Npubopa ¥ NPy TPaHCNOPTUPOBKE.

BbimoliTe Bce aetanu, cMm. pasgen “Yxopa 3a npubopom”

O6o3Ha4veHun
KombaiH

ClelCICICIGICICICICIS)

TonkaTtenu
nopatowas Tpybka

KpblLLKa

CbEMHbIV NPMBOAHON Ban

Yawa

3awuTHas 6nokuposka

MecTO Ansl WHypa (c3aau)

6nok anekTpoaBuratens

perynsiTop CkopoCTM/MMNynbChbl

rHesno n3MenbuuTens/3almTHas 6nokMpoBka

KpblLLKa rHe3aa uaMenbynuTens/3awmrHas 6nokvposka
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HoXeBoW 6rok
YMNOTHUTENBHOE KONbLO
EeMKOCTb

KpblLLKa

Kpbllwka unbtpa

JononHuTenbHble HAacaOKU

Hwxxe npuBeaeH CrnmMcok BCex BO3MOXHbIX HACAAOK AnA koMbaiiHa. Te U3 HYX, KOTopble
BKJ/TO4EHbI B KOMMNEKT Baluero KyxoHHOro kombaiHa, ykasaHbl B COOTBETCTBYHOLLEM
npunaraemom cnmcke. [inA NnpnobpeTeHna Kakon-nmbo HacaaKu, He yKa3aHHOW B 9TOM
crnucke, obpaTuTech K aunepy, y kotoporo 6bii nprobpeTeH nprbop.

HOX

Hacagka Anst BbIMeLMBaHUs TecTa (Tonbko kK mogenu FP530)

OBOWHas pedyKTopHasa Hacagka ansi B3busaHus

KpbILLKa ANs nepeMeLlMBaHna Ha MakCMManbHOW CKOPOCTH

OWCK ANS Hape3Ky TONCTbIX NTOMTUKOB U rpy6oro LWMHKOBaHWSA

OMNCK ANSi HApe3KN TOHKUX JIOMTUKOB U MENKOro LUMHKOBaHUS (K MoaensiM

FP520/FP530)

OWCK ANS TOHKOW Hape3ku (MCnonb3yeTcs Npu NpPUroTOBNEHUN XIONbEHOB,

noctaBnsieTcs Tonbko ¢ mogensto FP530)

auck-Tepka (B komnnekTe ana BenukobputaHnm He noctaBnseTcs)

peayKTopHasi COKOBbKMMarka Ans LuTpycoBbix (kK mogensm FP520/FP530)

MenbHuUa (NoCTaBAsieTCS TONMbKO C onpeaeneHHbIMU ModensiMm)

noBopoTHasi NoAcTaska ANns xpaHeHus Hacagok KENSTORE ™

nonatouyka

KHMra peuenToB (NOCTaBASETCSA TONbKO C onpegeneHHbIMM MoAEnNsiMM)

BRABRB® B® OO

Kak nonb3oBatbCA KyXOHHbIM KOMG6aNHOM

® [pu ucnonb3oBaHMM YAl KYXOHHOro KoM6aiHa KpbilKa rHe3ga
M3MenbynTens AoMmkHa 6bITb ycTaHOBNEHa Ha MecTo U 3aduKcMpoBaHa,
B NMPOTMBHOM Clly4ae KyXOHHbI# kombanH He 6yaeT paboTtaTtb. MeTka ¥
Ha KpbllLKe FHe34a AONMKHA ObITb COBMeLLeHa C MeTKOW A Ha 6noke
anekTpoaBuUrartens.

1 YcraHoBuTe vawy. PacnonoxuTe yally Takum ob6pa3om, 4Tobbl ee pydka
6bina HanpaBneHa Hasaf, HaXMWUTE Ha Yally 1 NOBEPHUTE ee Mo YacoBOW
CTpernku Ao HafaexHon dukcauun @.

2 [Mocne 3Toro ycTaHoBUTE ChEMHbIN Ban (@) Ha HECbeMHEIV Ban 6roka

3neKTpoABuraTens.

YCTaHOBUTE HY>KHYIO HacafKy Ha MPUBOAHON Bal.

Yawka n HeOﬁXO,D,I/IMaH HacaakKa AOIMKHbI yCTaHaBMBaTbCA Ha FIpI/IGOp A0 TOro, Kak

6ynyT AobasneHbl NPOayKTbl.

4 YcTtaHoBWTE Ha Yally KpbilLKy €@ W NOBEPHUTE ee Mo YacoBOW CTpenke A0
COBMELLIEHUS CTPENKM Ha KPbILLKE C PUCKOI Ha KpbILKE rHe3aa.

5 BkniounTe nprbop u BbIGEpUTE CKOPOCTD.

® B cnyvae HenpaBUNbHOM YCTAHOBKU KPbILLKKN Yalluyu UMK KPbILWKK rHe3aa
M3MenbyuTens KYXOHHbIW kKombaliH paboTaTb He GyaeT.

® [N KpaTKOBPEMEHHbIX MHTEHCUBHbLIX NepeMeLLnBaHWn UCNonb3yeTcs
MMNynbCHbIN pexum (P). [na BKAOYEHUA MMNYNbCHOTO PEXUMa PblYaXXOK
nepekntoyaTens NepeBoAMTCS B COOTBETCTBYHOLLEE MOMOXEHUE; nocne
OTNYCKaHWNSA PblYaXKa UMMYMNbCHBIA PEXUM BbIKMIOYaeTCs.

6 r|0BTOpVITe OnucaHHyHo Bbille npoueaypy B OﬁpaTHOM nopAnke AnAa Toro, YTOObI CHATL

KPbILLKY, HACaAKWN 1 YallKYy.

Bcerpa BbiktoyaiiTe Npuéop nepesn CHATUEM KPbILIKW.

@ w

BHumaHue

KombaiiH He MOXeT MCMonb30BaTLCA ANA TOro, YTO6bI U3MEeNbYaTh U MOMOTb
KodpeHble 3epHa 1 ANA NPeBPALLEHNA CaxapHOro Necka B caxapHyo nyapy.
Mpy po6aBneHn MUHOALHOW SCCEHLIMM UNN NPUNPaBbl K CMECAM CTapanTech
n3beratb KOHTaKTa C NNacTUKOBLIMUA AETANIAMM, TaK KaK 3TO MOXET NPUBECTN K
CTOWKOMY OKpaLLMBaHMIO.

Kak nonb3oBaTbCA MUKCEPOM

1 BcTaBbTe ynnoTHUTENbHOE KomnbLo (@) B HoxeBoM 6510k (. MpoBepbTe,
npasunbHO N YCTaHOBNEHO YNMOTHUTENbHOE KOJbLIO.

HenpaBunbHasa yctaHoOBKa Unv NoBpexaeHne YNioTHUTENbHOrO KonbLua
NPMBOAUT K HapyLIEHUIO FrepMEeTUYHOCTN COeANHEHUA.

MpUKPYTUTE KyBLUMH K BSI0KY C HOXOM.

MonoxuTe HyXXHble UHIPEaNEHTbI B KYBLUVH.

BcTaBbTe BOPOHKY B KPbILLKY, 3aT€M MOBEPHUTE ee.

MoBepHMTE KpbiLLKY NO YacoBOW CTPenke ANs HaaeXHoON dukcauum ee Ha
€eMKOCTWU.

ah N



6 [MoBepHUTE KPbILWKY rHe3aa namenbynTens NpoTuB YacoBOW CTPENKU 1
CHVMWTE KPbILLIKY.

7 YcTaHoBUTE U3MENbYNUTENb Ha rHe340 U3MENbYMTENs U NOBEPHUTE ero Ao
HagexHon dukcaumn @.

BHumaHue

® Hacagka usamenbuutens 6yaeTt paboraTb TONbKO NpPU YyCTaHOBNEHHOMN
Yyalwe KyXoHHOro Kom6anHa Cc KpbILLKOW.

® [pu paboTe namenbLYUTENA He peKOMeHAyeTCcA nomMelLaTb B Yawy
Kakue-nmbo KyXOoHHble NPUHAANEXKHOCTH.

8 BblBepuTe CKOPOCTb UMY BOCMONb3YATECH UMMYBCHBIM PEryATOPOM.

MonesHble coBeTbl

® [py NPUroTOBNEHM MatOHe3a MOMNOXWUTE BCE UHIPEAVEHTDI, 33 UCKITIOHYEHNEM
pacTuTensHoro Macna, B Mukcep. 3atem, B npoLiecce paboTbl Npubopa, HanenTe
Macro B BOPOHKY M AanTe eMy CTeYb BHYTpb.

® Cwmecy, UMetoLLIMe NIIOTHYIO KOHCVCTEHLIVIIO, Hanpyvep, nalTeThbl 1 Coychbl, MOryT
HanunaTb Ha CcTeHKW. Ecnn cmeck cnuiikom ryctan, AobasbTe 60rble XXUOKOCTU.

® [Ipu pa3menbyeHumn nbaa gobasbte 15 Mn (1 CT. NOXKY) BoAbI HA 6 Ky6MKOB Nbaa.
Vicrnonb3yrTe UMnynbCHbIA perynaTop.

® [lepen CMeLLMBaAHEM B MUKCEPE AaNTe FOPAYMM XUAKOCTAM OCTbITh: €C/IN KpbILLKa
OKaXKeTCA 3aKpbITON HEMIOTHO, Bbl MOXeTe 06pbI3raTbeA.

® [1nA npoAneHna cpoka cnyx6bl MUKCepa BKIloHalnTe ero He 6omnee YeM Ha 60 cekyHA.

BbIkrtoyaiiTe MUKCEp cpasy >ke Nocne Toro, Kak GyaeT AOCTUTHYTa Hy>XHaA
KOHCUCTEHLMA.

® He nobaBnAiTe npy 06paboTke crieuyn, OHM MOTYT NMOBPEaUTL NNAacTUKOBbIE AeTasu.

® [Ipnbop He byaeT paboTarb, €CNM MUKCEP YCTaHOBIIEH HEMPaBWIILHO.

® He knaguTe Cyxve UHrpeaveHTbl B MUKCEP A0 ero BkodeHuA. [MNpy HeobxoammocTn
NopeXbTe UX Ha KYCOYKW; CHUMUTE BOPOHKY, @ 3aTeMm, Npy BKIIKOYEHHOM npubope,
onycKanTe KycouKu Mo ovepeau.

® He MCI'IOJ'leyﬁTe MUKCep B Ka4yeCTBe eMKOCTU OJ1A XPaHeHUA. OcTaBnAiTe ero nycTbiM

[0 V1 MOCTIe UCTIOMNb30BaHMA.
® Huikorga He cMelumBaiiTe 6onee 1,5 1, 4nA NEHUCTBIX CMECen TUMa MOSOHHbBIX
KOKTEWNren 3T0 3Ha4eHme [AOMKHO BbITb eLLe MeHbLLe.

Bbi6Op CKOPOCTM MU pasHbIX ornepaumsax

MHCTpyMeHT/Hacagka| HasHauyeHue CKOpOCTb
FP510/520 | FP530
Hox MpuroToBnexne GUCKBUTOB 1-2 1-3
PacTupaHnwve xvpa B Myke 2 3
[o6aBnenve Boabl AN1A CMELUMBAHNA
WHrpeaveHToB AnA caobHoro Tecta 1 1
MpuroToBnexve hapLua/niope/nawTeTos |2
Hox ¢ KpbILKoOW Ans Cynbl 1 1-2
nepemMelLnBaHnsa Ha
MaKcMManbHoOWM
CKOpOCTH
Bsbusanka AnyHble 6enkn 2 3
ALa ¢ caxapom AnA HEXXVPHBIX BUCKBATOB | 2 3
Kpem 1 1-2
Mpwvcn. anA 3ameca Tecta [poxokeBble cmecn 1 2-3
[ucku - Hapeska MpoAayKThl C NIOTHOW CTPYKTYpPOWN
nomTuKamu/ TNa MOPKOBM,
pesaHue/ TBEpabIX CbIpOB 2 2-3
HapesKa COMOMKO MeHee nnoTHble NPoAyKTbI TUMa orypLioB,
noMnaopoB 1 1
[nck-Tepka [InA HaTVpaHuA cbipa TMna napmesaH
1 KapTodenA AnA Kneuek. 2 3
Mpecc anA uMTpycoBbIX LintpycoBblie 1 1
Muikcep YHuBepcanbHas 2 3
yHUBepcarnbHas
MenbHUUa YHuBepcanbHas 2 3
MakcumanbHaa NpousBoAUTENbHOCTb
® [lecoyHoe TeCTo, MyKa 340r1
® [IpoXOKEBOE TECTO, MyKa 500 r
©® TopT 6bICTPOrO NPUrOTOBIIEHUA, BCETO 1,5 kr
® MnAcHon hapLu, BCero 600 r
©® CwmeLuvBaH1e XXWAKOCTeN (C MCNonbL30BaHNEM CreL. KPbILLKK) 1,5n
® B36uBanka c AByMA BeHYMKamMm 6

6enkoB
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VMcnonb3oBaHue Hacagok

[inA onpeneneHna ckopocTy AnA Kadkaow HacaaKku CM. Taﬁnwuy Bbllle.

(7 HOXX/(8) NpucrocobneHre onAa 3ameca Tecta
Hox npeactaBnAeT cobon Havbonee yHMBepcasibHyo
Hacagky. MNonyyaeman KOHCUCTEHUMA OnpeaenAeTcA
MPOAOMKUTENBHOCTBIO BpemeHn obpaboTku. Mpu o6paboTke
6onee NMOTHbIX MHIPEAVEHTOB MOMb3YITECh UMMYTLCHBLIM ®
perynATopom.
Hoxxu ncnonb3aytoTeA ANA M3MerbY4eHNA ChIPoro n
06paboTaHHOrO MACA, NPY NPUIOTOBIIEHNM KOHAUTEPCKUX
n3aenuin us caobHoro TecTa, Af1A OBOLLEW, OPEXOB, MalITeToB,
COYCOB, CyroOB-TIIOPe, a Tak>Ke AJIA MOMyYeHUA TepTbIX
cyxapei. Ecrm B KoMnnekTe He npeaycMOTpeHO
npucrocobreHne AnA 3ameca TecTa, TO HOX MOXET
MCMONb30BaTLCA U ANA [POXOKEBBIX CMECei.
Ecnu e 3To npucnocobneHne umeeTcA B KOMMIEKTe, TO
Norb3yNTeCh UMW 1A NPUrOTOBIIEHNA APOXIKEBbLIX CMECEN.
MonesHble coBeTbl
Hox

® [lepen 06paboTKOM TakuX NPOLAYKTOB Kak MACO, x1e6, OBOLLM
nopexbTe 1x Kybrkamy pasmepoM OKomo 2 CM.

® Cyxoe neveHbe MOXHO pa3nomarb Ha KyCouKy 1 AobaBnAaTb Yepes NoAaroLLyto TpyoKy
B npouecce paboTbl npubopa.

@ [py NPUrOTOBNIEHNN NMECOHHOTO TECTAa UCMOSb3YNTE Macso U .M., BbIHYTOE
HernocpesCcTBEHHO U3 XONOAWIbHUKA, Nope3aB ero Ha KyGuky pasmMepoM 2 CM.

® CnieauTe, 4TO6bI HOX He NeperpesarcA.
Mpucnocobnenne ana 3ameca Tecta

® Pa3vecTuTe Cyxve MHIPeaVeHTbI B Hallke 1 Jo6aBnAiTe XNOKOCTb B npoLecce
paboTbl npubopa. Mpogonxante A0 TEX NOP NoKa He 06pasyeTcA MaaKuin ynpyruia
KOM TecTa, YTO 3aHMMaeT 06bIYHO
60-90 cekyHA.

® [oBTOPHO 3ameLLnBaThb CrieayeT TONMbKO pykamu. He pekomeHayeTcA BbIMONHATL
MOBTOPHOE 3aMelLnBaHNe B YallKe, Tak KaK 3TO MOXET MPUBECTU K HEYCTOMYMBO
paboTe kombarHa.

BsbuBarnka ¢ oByMA BeH4YMKamu
(c npuBoOaOM)
I'Ipe.uHaSHa-leHa TONbKO ANA HerycTbIX cmecen, Hanpuwvep,
ANYHbIX 6ENKOB, Kpema, CrylieHHOro Monoka v anAa
B36MBaHWA ANL, C caxapom AN1A HEXXNPHbIX 6UCKBMTOB. an
MCMonb3oBaHuM ¢ 6onee NNOTHLIMU CMECAMM MOXET
NPOV30MATM NOMOMKaA.

Mcnonb3oBaHue B36uBaiku

1 YcraHoBMTE NPUBOAHOW Ba U HaLLKY Ha CUITOBOW BI10K.

2 HapexHo BCTaBbTe KaXAblii BEHYMK B FOMOBKY C
npusogom (o) .

3 YcTaHoBUTE B36MBASTKY, OCTOPOXHO MOBOpaYMBan ee,
roka OHa He onyCcTUTCA Ha NPUBOAHOM BaJl.

4 TIONOXUTE HY>XHbIE MHTPEAVEHTDI.

5 VYcTaHOBWTE KPBILLKY, CreaA 3a TeM, YToBbl TopeL, Basia 0Ka3asiCA B LIEHTPE KPbILLKY.

6 BkniounTe npubop.

BHumaHue!

® Hacagka ans B36MBaHUA He UCNONb3yeTcsA NpU BbIMellMBaHUM TecTa
AN KeKCOB, a TakXke AnsA B36uBaHMSA Macna v M3Mernb4yeHus caxapa
NOCKOJIbKY 3TO MOXeT NPUMBECTU K NOBPEXAEHUI0 Hacaaku Ans
B36MBaHuA. TecTo ANA KeKCOB crieAyeT BbIMeLUMBATb HOXOM.

MonesHbie coBeTbl

® [1nA NonyyYeHnA ONTUMaSILHOrO pe3ynbTara Aila A0MKHbI MMETb KOMHATHYHO
Temnepartypy.

® [lpexxae Yem B36MBaTb, yb6eaMTECh, HTO Yallka 1 B3buBasika ABMNAIOTCA YUCTbIMU 1
HEXVPHBIMU.



KgbILIJKa ANA NPUroToBNEHA cmecen 60sbLIOoro
obbema

Mpy cMeLlwmnBaHNM XKMAKOCTEN NOMb3yNTECh CreLnaibHoON
KPBbILLKON BMECTE C HOXXOM /1Al MPUrOTOBIIEHWA CMecein
60nbLUOro o6bema. ITo No3BoNMT Bam yBennumntb
ponyctumbii o6bem ot 1 11 go 1,5 n, nsbexxarb
BbINIECKNBAHUA XXUOKOCTU U NMOBLICUTL Ka4€eCTBO PE3KU
HOXa.

YcTaHOoBWTE NPYBOAHONM Basl U HaLlKy Ha CUNOBOWA BIIOK.
YCTaHoBUTE HOX.

[lo6aBbTe Hy>XHble UHrPeaVEHTbI.

YcTaHoBUTE KPbILWKY AnA 60MbluMx 06beMOB Ha BEpXHEN
YacTblo HOXKa, CreaA 3a TeM, YTobbl OHa onvpanack Ha
BbICTYN BHYTpY Hawkm (©) . Henb3A HagaBnmBath Ha
KPbILWKY, CrieayeT AepXatb ee 3a Py4Ky B LIEHTpe.

5 YcTaHOBUTE KPbILLKY HallK1 1 BKIOYATE nprbop.

A O =

[nckun anAa Hapesku

MepeBopauvBaemble AUCKMN ANA HapPe3KK
nomTUKamu/pe3aHud - KpynHana Hape3ka (), menkan
Hapeska @2

Vcnonb3yiiTe CTOPOHY AnA pe3aHnAa npu o6paboTke CbIpoB,
MOPKOBW, KapTodhenA 1 Apyrux NPoayKTOB aHarIorn4Hon
CTPYKTYpbI.

McnonbayiiTe CTOPOHY AnA HAape3Ku NOMTUKaMM Mpu
06paboTKe CbIpOB, MOPKOBW, KapTodena, KamycTbl, OrypLoB,
KabaykoB, CBEKJIbl 1 PenyaToro nyka.

Anck ana Hapesku conomkoii @

Mcnonb3yeTca AnA Hape3kn TOHKOW CONOMKOW KapTodena,
TBepAabIX UHrpeoMeHTOB ONA CaaTtoB, rapHUPOB, 3anekKaHoK
1 T.N. (HanpvMep, MOpPKOBb, 6pIOKBa, Kabayku, orypubl).
Ouck-Tepka @

[inA HaTUpaHuA Cbipa TvNa napmesaH 1 kapTodena AnA
KIneuek.

BesonacHocTb paboThbl

® Hukoraa He CHUMaWTe KpbILKY MpeXXae, 4eM Npou3onaeT nosiHasA ocTaHOBKa
pexyluero aucka.
® [IUCKU ABMAIOTCA O4eHb OCTPbIMM U TPEGYIOT KpaiiHe OCTOPOXXHOro o6palLeHuA

Vcnonb3oBaHne pexxyLumx OUCKOB

1 YcraHoBMTE NPUBOAHOW Ba U YaLLKY Ha CUITOBOM BI10K.

2 [lepxach 3a pydky (d) B LEHTpe, yCTaHOBUTE ANCK Ha
MPUBOAHOI Ban Hy>XXHOI CTOPOHOM BBEpPX ().

3 VYcTaHoBUTE KPBbILLKY.

4 BbibepuTe nogatoLLyto TPyoKy Hy>KHOro pasmepa. BryTpn
TonKaTena UMeeTCA ManeHbkanA nogatowan Tpyoka,
KOTOpaA MUCMoNb3yeTcA Npy 06paboTKe OTAeNbHbIX
KOMMOHEHTOB WM TOHKUX UHIPEAVEHTOB.

[InA ucnonb3oBaHNA ManeHbKON NoaatoLLen Tpyokm
crnepyeT cHavana BCTaBUTb BOMbLUOI TonKaTesb BHYTPb
nogatoLlen Tpyoku.

[inA ucnonb3oBaHKA GONbLLIOKA NoaatoLwen TpyoKM -
BOCMONb3YNTECH 060MMUN TONKaTeNAMU COBMECTHO.

5 [MonoxwuTe NPoAyKTbI B MOAAIOLLYIO TPYOKY.

6 BkntoumuTe Npubop 1 paBHOBMEPHO HAXKUMaMTe BHU3 Ha TorkaTeslb; HUKORAa He
[Aonyckaire, 4Tobbl Balm nanbLibl okasanucb B nopaatoLLei Tpyoke.

MonesHble coBeTbI
@ Vicnonb3yiiTe cBEXME NPOAYKTbI.

@ He pexbTe NPoAyKTbl CIMLWKOM MENKO. 3aromnHANTE GorbLuyto NOAALOLLYIO TPYEKY
paBHOMEPHO MO BCel LWMpuHe. Tem cambiM NPeoTBPALLAETCA CMELLEHNe NPOAYKTOB B
CTOPOHy Npu 06paboTKe. MOXHO Takxke MCronb30BaTb MareHbKyHo MOAAIOLLYIO TPYOKY.

@ [py NCMONb30BaHNM AVNCKA AMA HAPE3KMN KNaaMTe UHMPEAVEHTbI TOPUSOHTASTBHO.

® [Ipy HapesKe NIOMTUKAMN 1 Pe3aHNK: MPOAYKTbI, PasMelLaemble BEPTUKAIBHO (7)
6yayT HapesaHbl 60ree KOPOTKIMM KyCOHKamu, Yem NPoAyKTbI, pasMeLlaeMble
ropuaoHTansHo () .

® B yalike WM Ha Taperke nocrne 06paboTKM Beeraa 0CTaeTCA HEBOMbLIOE KOMYECTBO
MPOAYKTOB.
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@ Mpecc ana uMTPYCoBbIX

MpepHasHayeH AnA BbXXKMMaHUA coka 13
LMTPYCOBbIX (PPYKTOB (HaNpuMep, anenbCuHOB,
JIMMOHOB, NaviMa v rperndpyToB).

@ «oHyc
® cuto

Vicnonb3oBaHune npecca AnA
LIMTPYCOBbIX

1 YcTaHoBUTE NPUBOAHON Bas M YallKy Ha
CUNOBOW B110K.

2 YcTaHOBWTE CUTO Y MOBEPHUTE €ro no
4acoBOW CTpenke A0 coBMelleHns pebpa
Ha CuUTe C PUCKOMN Ha KpblLLKe rHe3aa
usmenbumtens () .

3 YcTaHoBuTE KOHYC HaA nNpuBOAHbIM BasioM, Bpallana
€ro A0 Tex rnop, NoKa OH He ONyCTUTCA OO0 KOHUA BHU3 @ .

4 PaspexbTe hpyKTbl nononam. 3atem BKOHATE
npmbop 1 HaXXUManNTe paspe3aHHON NMOMIOBUHKOW Ha KOHYC.

® [Ipecc He 6yaeT paboTaTb, eCniu CUTO He 3ahMKCMPOBaHO AOMKHbLIM 06pa3om.

MenbHuua

Mcnonb3yeTca AnA pa3manbiBaHWA TpaB, OPEXOB U KOheNHbIX @
3epeH

NWOOD

_
J
@)

HOX

YNNOTHUTENbHOE KOMbLo

Yauwa

KpbILlKa C oTBepCcTuemM Ana p836pr3FI/IBaHVIﬂ

®ee0

BesonacHocTb paboThbl

® Hukoraa He ycTaHaBnMBanTe Ha MawwmnHy 610K Hoxen 6e3
3aKpeneHHOro Ha HeM KyBLUMHA.

® 3anpelyaeTcs cHUMaTbL BaHKy, ecnv Ha MaluvHe ycTaHoBreHa
YHUBepcanbHas MernbHULa.

® He potparvBantecb 40 OCTPbIX KPOMOK HOXEW. XpaHute
HOXeBoW 6ok B HeAOCTYMHOM Ans AeTel mecTe.

® 3anpelyaeTcs CHUMATb YHUBEPCANbHY MeNbHULY A0 MOMHOW
OCTaHOBKW HOXEW.
BaxHasa nidopmaums

@ [InA obecneyvyeHnA AnMTEeNbHOro cpoka cnyX6bl MenbHULbI,
HMKOraa He BKNovanTe ee 6onee 4yem Ha 30 c. Beikniovavite
MesibHULY Cpady >ke Nnocfie Toro, Kak Mony4nTe Hy>KHYo
KOHCUCTEHLIMIO.

® Bo nsbexaHne NOBPexAeHNs NNacTMaccoBbIX YacTen
pa3manblBaTb CreLuu 3anpeLiaeTcs.

® Ecnv MenbHMUA yCTaHOBNEHA HEMpaBuIIbHO, TO MalimHa He 6yaeTt paboTarts.

® |Icnonb3yeTcst TONbKO AN pa3ManbiBaHUS CyXUX MHIPEANEHTOB.




Kak nonb3oBaTbCs MenbHULEN

1

[MomecTnTe uHrpeameHThbl B 6aHky. He 3anonHsinte
6aHKy GornbLue Yem HamnonoBuHY.

YcTaHoBWTE YNMNOTHUTENBHOE KOMbLO Ha HOXEBOM
6nok.

MepeBepHUTE HOXEBOWM GNOK U NOMECTUTE ero B
GaHKy NesBusIMU BHUS.

YctaHoBUTE HOXEBOW 6MoK Ha 6aHKy 1 3aTsiHUTe OT
pyKu.

[MoBepHMTE KPBILLKY rHe3faa n3Menb4nuTens npoTns
4aCOBOW CTPENKN N CHUMUTE KPbILLKY.

YcTaHoBUTE MefbHULY Ha rHe3f0 U3MeNnbunTens
1 NoBepHUTe ee [0 HagexHon dukcaumm () .
BkrounTe Ha MakcMmasibHOM CKOPOCTU UMW UCNONb3YATE UMNYNbCHBIA PEXUM.
Mocne pa3manbiBaHWsi NPOAYKTa MOXHO 3aMEHWUTb HOXEBOM BroK Ha KPbILLKY C
CETKOV U yaanuTb pa3monoTblii NPOAYKT BCTPSIXMBAHUEM.

KpblLka c CETKOW He SIBNSIETCA repMETUYHOW.

CoseTbl

Jlyyiwe nepemanbiBaloTCA YACTbIE U CyXue TpaBsbl.

@) MNoBopoTHas noacTaska Anst XpaHeHUs!
Hacagok KENSTORE ™

B KoMnnekT nocraeku KYXOHHOro kombGaiiHa BXxoauT NoBOPOTHaA NoAcTaBKa Ans

XpaHeHusi Hacaaok. MNMoacTaBka NomeLlaeTcs BHYTPb Yaluu.

MoBopoTHas NOACTaBKa Ansl XpaHeHUs Hacaaok
ncnonb3yeTcs crnegyowmum o6pasom:

1
2

3

MomecTuTe B YaLly HOX.

YcTaHoBUTE Ha NOACTaBKY HAacaaKy Anst B3GUBaHUS, ANCKW U KPbILLKY AN1S
nepemeLLBaHUs Ha MakcumMarbHoi ckopoctn (k).

YcTaHoBUTE MOACTaBKY Ha HOX M YCTAHOBUTE CBEPXY KPbILLKY KYXOHHOIO
kombaiHa (D).
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Yxop 3a npubopom

A WON =

Mepen uncTkomn Npubopa Beeraa BbIKoYaTe ero v OTCOEOUHANTE OT CETU.

[IMCKN 1 HOXW ABNAIOTCA 04EHb OCTPbIMU M TPEBYIOT KpaiiHe OCTOPOXKHOTO
obpaLleHus.

HekoTopble NpoayKThl MOTyT 06ecLBeUmMBaThH MIAacTUKOBbIE AeTanu. TO cHMTaeTcA
HOpMaUTbHbIM ABJIEHVEM, HE MPUBOAWT K MOBPEXAEHUIO AeTarnell U He BNWAET Ha BKYC
nvwm. nA yoanexna 06ecUBEYEHHOTO NATHA NOTPUTE Ero TKaHbHO, CMOYEHHOW
pacTUTENbHbLIM Macriom.

Cunosowu 6nok

MpoTpyTe BNaXkHOW TPAMKOW, a 3aTem Hacyxo. Cneaute 3a Tem, 4Tobbl 30Ha BONM3n
6NOKMPOBOYHOIO MeExaHu3ma He 6bina 3acopeHa ocTaTKkamy MULLK.

[ns ymeHbLIEeHUst ANWHbI LUHYpa YacTUYHO HamoTaWnTe ero Ha AepXaTtenb,
pacnonoXeHHbI Ha 3afHel cTopoHe anekTponpubopa.

U3menbuntenb/menbHuua

OnopoXHUTE KYBLUMH/YALLKY Nepes TeM Kak OTBEPHYTb OT 6/10Ka HOXeEMN.
BbIMOViTE KyBLUMH/YALLKY pyKamu.

CHUMWTE 1 BbIMONTE YNNOTHATENBHOE KOMbLO.

He poTtparnBavitech 40 OCTPbIX HOXEN; MOYUCTUTE UX LLIETKOMN C FOPAYE MblIbHON
BOAOW, @ 3aTeM TLIATeNbHO OMOMOCHUTE B MPOTOYHOW BOAE MOA, KpaHOM.

He onyckaiTte 610K ¢ HOXXOM B BOAy.

OcTaBbTe CyLUIMTbCA B NEPEBEPHYTOM MOSNOKEHUN.

B3buBanka ¢ AByMA BeH4YMKamu (C NpMBOAOM)
OTCoeaMHNTE BEHUYMKY OT FOfIOBKM NPUBOAA, OCTOPOXHO MOTAHYB 3a HUX. BbiMolnTe
VX B TENJION MbIbHOW BoAe.

MpoTpuTe ronoBKy NPYBOAA BNaOKHOW TPAMKOW, a 3aTeM BbITPUTE ee HacyXxo.
He onyckaiite ronoBKy npusoaa B BOAY.

Mpouue getanu

BbimowTe pyKamu, a 3aTem BbICyLUUTE.

[onyckaeTca mMolika Ha BEpXHel Nornke NocyA0MOEYHON MaLlWHbI.
PekomeHayeTcsa ncnonb3oBaTh KOPOTKYK NPOrpammy C HU3KOWA
TemnepaTypon.

TexHu4eckoe obenyxmsaHve

3ameHa NoBPEXXAEHHOTO LWHYpa NUTAaHNA BbINOMHAETCA, U3 COOBPasKeHNI
BesonacHocTy, PUpMON Kenwood v aBTOPM30BaHHbLIM Annepom Kenwood.

MNMepen obpaleHnemM 3a NOMOLLbLIO B CEPBUCHYIO CryX0y no nosoay
Kakux-nu6o HeucnpasBHOCTEW, BOSHUKILIMX BO BPEeMs aKCnnyaTaumum
KYXOHHOro Komb6aiHa, nonbiTaiTecb YCTPAHUTb UX KaK YKa3aHO HMxe B
MHCTPYKLUK MO NOUCKY M YCTPaHEHUIO HeMCNpaBHOCTEMN.

B cnyyae 3aTpynHeHuii npu:

vcronb3oBaHuM npubopa

TEXHUYECKOM OBCNY>MBAHUN UI PEMOHTE

O6palianTech B MarasuH, rae 6bin NprobpeTeH KyXOHHbIA KOMOaH.



MHCTpYKLMSA NO MOUCKY U YCTPAHEHUIO HEUCNPABHOCTEN

HeucnpaBHocTb

MpuunHa

YcTpaHeHue

KyXOHHbI kombaliH He paboTaeT

He nopaeTca nuTatowee HanpsbkeHue

He 3adhukcmpoBaHa Kpbillka rHesga
N3MenbymTens.

He 3adukcupoBaHa KpbliLlka YaLum.

He 3adukcupoBaH AomKkHbIM 06pa3om
n3menbymTens

Y6eanTtecb B TOM, YTO KyXOHHbI KOMGalH NOAKMIOYEH K
anekTpoceTn

Mpy MCNONb30BaHWMM YalLn KyXOHHOrO kombaiiHa KpbiLLka
rHesga U3MenbUUTEns AoMKHa ObiTb YCTAHOBIEHA Ha
MECTO U NpaBUbHO 3adMKCMPOBaHa, B MPOTUBHOM Cryyae
KYXOHHBbIV koMbaiH paboTaTb He ByaeT.

[Mpun HenpaBUbHON YCTAHOBKE KPbILLKN YaLlUN KYXOHHbIN
KombaliH 1 namenbunTens pabotaTtb He OyayT.

Mpu HenpaBWMbHOWM YCTaHOBKE U3MeNbUMTENb paboTaTth He
Oyger.

Ecnu HM ogHa 13 ykasaHHbIX BbILLE NPOBEPOK HEe No3Bonuna
BbISIBUTb NPUYMHY HEUCNPABHOCTU, NPOBEPLTE
3neKTpuYeckue Npobku Unu BbIKIYaTENM-aBTOMATbI
OOMalLLHeln 3aNekTpoceTu.

CBETOBOWM MHAUKATOP CKOPOCTW NPOAOIIKaET ropeTb

npy He3aMKCMPOBAHHOW KpbILLIKE.

Mocne pacdumkcauum KpbIWKK Npu BKITKOYEHHOW

CKOPOCTU KYXOHHBI KoMBaiH ocTaHaBnuBaeTcs,
HO CBETOBOW MHAMKATOP CKOPOCTU NPOAOKaeT

ropetb. ATO HaNoOMWHaeT NoNb30BaTENo O TOM,
41O 60K BNEKTPoABMraTens CHOBA 3anycTUTCst

cpa3y e nocrne puKcaLum KpbILLKU.

Mepen cHATMEM KpbILWKK He 3abyabTe nepesecTn
perynsaTtop ckopocTu B nonoxexue “0”.

MoaTekaHne U3 oCHOBaHWsA HOXeBOro Groka
namenbymnTena.

He ycTaHOBNEHO YNMNOTHUTENBHOE KOMbLO.
HenpaBunbHO ycTaHOBMEHO YNMOTHUTENBHOE
konbLo [MoBpPEXAEHO YNNOTHUTENBbHOE
KOMbLO.

Y6eautecb B TOM, YTO YNMNOTHUTENIbHOE KOMbLIO NPaBUIIbHO
YCTaQHOBIEHO 1 HE MOBPEXAEHO.

ObpaTtutecb B Cnyx6y NOMOLLM 3aKasymkam 1 3aKaxuTe
HOBOE YNMOTHUTENbHOE KOMbLO.

HeynosneTtBoputenbHas pabota MHCTPYMEHTOB
Wnu Hacapok

Cwm. pasgen “Ucnonb3oBaHne Hacagok”. Yoeautecb B TOM, YTO HAcadky YCTAHOBNEHbI NPaBUbHO.
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