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before using your Kenwood appliance
® Read these instructions carefully and retain for future reference.
® Remove all packaging and any labels.

safety

® The blades and discs are very sharp, handle with care. Always
hold the knife blade by the finger grip at the top,
away from the cutting edge, both when handling and
cleaning.

® Always remove the knife blade before pouring contents from the
bowl.

® Keep hands and utensils out of the processor bowl and liquidiser
jug whilst connected to the power supply.

® Switch off and unplug:
o before fitting or removing parts
o after use
o before cleaning

® Never use your fingers to push food down the feed tube. Always
use the pusher/s supplied.

® Before removing the lid from the bowl or liquidiser from the
power unit:-
o switch off;
o wait until the attachment/blades have completely stopped;
o Be careful not to unscrew the liquidiser jug from the blade

unit.

® Allow all liquids to cool to room temperature before placing them
in the liquidiser.

® Do not use the lid to operate the processor, always use the on/off
speed control.

® This machine will be damaged and may cause injury
if the interlock mechanism is subjected to excessive
force.

® Never use an unauthorised attachment.

® Never leave the machine on unattended.

® Never use a damaged machine. Get it checked or repaired: see
‘service’.

® Never let the power unit, cord or plug get wet.

® Don't let excess cord hang over the edge of a table or worktop
or touch hot surfaces.

® This appliance is not intended for use by persons (including
children) with reduced physical, sensory or mental capabilities, or
lack of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance by a
person responsible for their safety.

® Children should be supervised to ensure that they do not play
with the appliance.

® Only use the appliance for its intended domestic use. Kenwood
will not accept any liability if the appliance is subject to improper
use, or failure to comply with these instructions.

before plugging in

® Make sure your electricity supply is the same as the one shown
on the underside of your machine.

® This appliance conforms to EC directive 2004/108/EC on
Electromagnetic Compatibility and EC regulation no. 1935/2004
of 27/10/2004 on materials intended for contact with food.
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before using for the first time

Remove all packaging including the plastic blade covers from the
knife blade. Take care the blades are very sharp. These
covers should be discarded as they are to protect the blade
during manufacture and transit only.

Wash the parts see ‘cleaning’

Push excess cord into the back of the machine.

key

[processor

pusher

feed tube

lid

bowl

detachable drive shaft
speed + pulse control
power unit

safety interlock

cord storage

blade unit

sealing ring

filler cap

lid

knife blade
emulsifying tool / whisk

geared citrus press
spatula

®
@ thick slicing/coarse shredding disc

0 use your food processor

1 Fit the detachable shaft onto the power unit @.
2 Then fit the bowl. Place the handle towards the back and turn

clockwise until it locks @.
Fit an attachment over the drive shaft.

® Always fit the bowl and attachment onto the machine before

adding ingredients.

4 Fit the lid @ - ensuring the top of the drive shaft locates into the

centre of the lid.

® Do not use the lid to operate the processor, always

use the on/off speed control.

5 Switch on and select a speed.
® The processor won’t work if the bowl and lid are

fitted incorrectly.

® Use the pulse control for short bursts. The pulse will operate as

long as the control is held in position.

6 Reverse the above procedure to remove the lid, attachments and

bowl.

® Always switch off before removing the lid.

important

® Your processor is not suitable for crushing or grinding coffee

beans, or converting granulated sugar to caster sugar.

® \When adding aimond essence or flavouring to mixtures avoid

contact with the plastic as this may result in permanent marking.



to use your liquidiser

1 Fit the sealing ring @ into the blade unit @ - ensuring the seal is
located correctly. Leaking will occur if the seal is
damaged or not fitted correctly.

2 Hold the underside of the blade unit (@ and insert the blades into
the jug - turn clockwise to lock.

3 Put your ingredients into the jug.

4 Fit the lid onto the jug and turn clockwise to lock @. Fit the filler
cap.

5 Place the liquidiser onto the power unit and turn to lock @.

6 Select a speed or use the pulse control.

hints

® \When making mayonnaise, put all the ingredients, except the oil
into the liquidiser. Then with the machine running, pour the oil into
the filler cap and let it run through.

® Thick mixtures, eg pates and dips, may need scraping down. If
it’s difficult to process, add more liquid.

® \When crushing ice use the pulse in short bursts.

important

® Allow all liquids to cool to room temperature before
placing them in the liquidiser.

® To ensure the long life of your liquidiser, never run it for longer
than 60 seconds. Switch off as soon as you've got the right
consistency.

® Don'’t process spices - they may damage the plastic.

® The machine won’t work if the liquidiser is fitted incorrectly.

® Don’t put dry ingredients into the liquidiser before switching on. If
necessary, cut them into pieces; remove the filler cap; then with
the machine running, drop them through one by one.

® Don’t use the liquidiser as a storage container. Keep it empty
before and after use.

® Never blend more than 1.2 litres - less for frothy liquids like
milkshakes.

choosing a speed for all functions

tool/attachment | function speed

knife blade Cake making 1-2

Rubbing fat into flour 2
Adding water to combine
pastry ingredients 1

Chopping/pureeing/patés

2
Yeasted dough mixes 2
Thick soup mixes (500mls liquid 1
to 500g dry ingredients)
Thinner soup mixes/ milk

(max 600mls) 1-2
emulsifying tool Egg whites 2
/ whisk Cream (max 250mls) 1-2
discs - slicing/ Firm food items such as carrots,
shredding hard cheeses 2

Softer items such as

cucumbers, tomatoes 1
citrus press Citrus fruits 1
liquidiser All processing 2

maximum capacities

® Shortcrust pastry Flour wt 250g/90z

® Yeast dough Flour wt 340g/120z

® One Stage Cake Total wt 1Kg/2lb 40z

® Chopping lean meat Total wt ~ 400g/140z

® Thick soup mixes 1 litre
Thinner soup mix/milk 600mls

® \Whisk egg white 6

® | jquidiser 1.2 litres

using the attachments

see chart above for speed of each attachment.

® knife blade

The knife blade is the most versatile of all the attachments. The
length of the processing time will determine the texture achieved.
For coarser textures use the pulse control.

Use the knife blade for cake and pastry making, chopping raw
and cooked meat, vegetables, nuts, pate, dips, pureeing soups
and to also make crumbs from biscuits and bread.

It can also be used for yeasted dough mixes.

hints
knife blade

® Cut food such as meat, bread, vegetables into cubes
approximately 2cm/3/4in before processing.

® Biscuits should be broken into pieces and added down the feed
tube whilst the machine is running.

® \When making pastry use fat straight from the fridge cut into
2cm/3/4in.cubes.

® Take care not to over-process.
dough

® Place the dry ingredients in the bowl and add the liquid down the
feed tube whilst the machine is running. Process until a smooth
elastic ball of dough is formed this will take 60 secs.

® Re-knead by hand only. Re-kneading in the bowl is not
recommended as it may cause the processor to become
unstable.

emulsifying tool / whisk

Use for egg whites and cream only.

hints

® Best results are obtained when the eggs are at room
temperature.

® Ensure the bowl and whisk are clean and free from grease before
whisking.

@ slicing/shredding discs

To use the discs.

reversible slicing/shredding discs - thick

Use the shredding side for cheese, carrots, potatoes and foods
of a similar texture.

Use the slicing side for cheese, carrots, potatoes, cabbage,
cucumber, courgette, beetroot and onions.

safety

® Never remove the lid until the cutting disc has
completely stopped.

® Handle the cutting discs with care - they are
extremely sharp



to use the cutting discs

1 Fit the drive shaft and bowl onto the power unit.

2 Holding by the centre grip, place the disc onto the drive shaft with
the appropriate side uppermost.

3 Fit the lid.

4 Put the food in the feed tube.

5 Switch on and push down evenly with the pusher - never put
your fingers in the feed tube.

hints

® Use fresh ingredients

® Don'’t cut food too small. Fill the width of the feed tube fairly full.
This prevents the food from slipping sideways during processing.

® Food placed upright comes out shorter than food placed
horizontal.

® There will always be a small amount of waste on the disc or in
the bowl after processing.

citrus press
Use the citrus press to squeeze the juice from citrus fruits (eg
oranges, lemons, limes and grapefruits).

(@ cone
® sieve

to use the citrus press

1 Fit the drive shaft and bowl onto the power unit.

2 Fit the sieve into the bowl - ensuring the sieve handle is locked
into position directly over the bowl handle.

3 Place the cone over the drive shaft turning until it drops all the
way down.

4 Cut the fruit in half. Then switch on and press the fruit onto the
cone.

® The citrus press will not operate if the sieve is not
locked correctly.

care & cleaning

® Always switch off and unplug before cleaning.

® Handle the blades and cutting discs with care - they are
extremely sharp.

® Some foods may discolour the plastic. This is perfectly normal
and won’t harm the plastic or affect the flavour of your food. Rub
with a cloth dipped in vegetable oil to remove the discolouration.

power unit

® Wipe with a damp cloth, then dry. Ensure that the interlock area
is clear of food debris.

® Store excess cord in the storage area at the back of the machine

®.

liquidiser

Empty the jug before unscrewing it from the blade unit.
Wash the jug by hand.

Remove and wash the sealing ring.

Don’t touch the sharp blades - brush them clean using hot
soapy water, then rinse thoroughly under the tap. Don’t
immerse the blade unit in water.

5 Leave to dry upside down.

A OON

bowl/lid and attachments

® \Wash by hand, then dry.

® Alternatively they can be washed on the top rack of your
dishwasher. A short low temperature program is recommended.

service & customer care

® |f the cord is damaged it must, for safety reasons, be replaced
by Kenwood or an authorised Kenwood repairer.

If you need help with:
® Using your machine
® Servicing or repairs
Contact the shop where you brought the food processor.

IMPORTANT INFORMATION FOR CORRECT DISPOSAL
OF THE PRODUCT IN ACCORDANCE WITH EC
DIRECTIVE 2002/96/EC.

At the end of its working life, the product must not be disposed of as
urban waste.

It must be taken to a special local authority differentiated waste
collection centre or to a dealer providing this service.

Disposing of a household appliance separately avoids possible
negative consequences for the environment and health deriving
from inappropriate disposal and enables the constituent materials
to be recovered to obtain significant savings in energy and
resources. As a reminder of the need to dispose of household
appliances separately, the product is marked with a crossed-out
wheeled dustbin.



Nederlands

Vouw voor het lezen a.u.b. de voorpagina met illustraties uit

voordat u uw Kenwood-apparaat gebruikt:

® | ees deze instructies zorgvuldig door en bewaar ze voor

toekomstig gebruik.

® \/erwijder alle verpakking en labels.

veiligheid

® De messen en schijven zijn scherp: u dient ze voorzichtig te

behandelen. Houd het snijvlak altijd bij de vingergreep

vast aan de bovenzijde, van de snijkant af, zowel bij

het werken als het schoonmaken.

Voordat u de inhoud uit de kom giet, dient u altijd eerst het mes

te verwijderen.

Haal altijd de stekker uit het stopcontact, voordat u met uw

handen of gereedschappen in de kom van de machine of de

blenderkan komt.

Zet het apparaat uit en trek de stekker uit het stopcontact:

o alvorens onderdelen aan te brengen of te verwijderen

o na gebruik

o voor het schoonmaken

Gebruik nooit uw vingers om voedsel in de invoerkoker te

duwen. Gebruik altijd de bijgeleverde stamper.

Doe het volgende, voordat u het deksel van de kom of de

mengbeker/molen van het motorblok verwijdert:

o zet het apparaat uit;

o wacht totdat de hulpstukken / messen helemaal tot stilstand
zijn gekomen;

o Zorg dat u de blenderbeker niet losschroeft van de
messeneenheid.

Voor u het deksel van de kom haalt of de blender van het

motorblok verwijdert:-

Gebruik nooit het deksel om de keukenmachine te bedienen,

maar altijd de aan/uit-knop.

Deze machine wordt beschadigd en kan letsel

veroorzaken wanneer er te veel kracht wordt

uitgeoefend op het veiligheidsmechanisme.

Gebruik nooit een niet bij het apparaat behorend hulpstuk.

De machine mag nooit op de stroom aangesloten zijn als er

niemand bij is.

Gebruik nooit een beschadigde machine. Laat een beschadigd

apparaat nakijken of repareren: zie onder ‘service’.

Laat het motorhuis, het netsnoer of de stekker nooit nat worden.

Laat het snoer nooit over de rand van een tafel of werkblad

hangen of in aanraking komen met hete opperviakken.

Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik door personen (inclusief

kinderen) met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke
vermogens of gebrek aan ervaring en kennis, tenzij ze toezicht of
instructies over het gebruik van het apparaat hebben gekregen
van de persoon die verantwoordelijk is voor hun veiligheid.

Op kinderen moet toezicht gehouden worden om er zeker van te
zijn dat ze niet met het apparaat spelen.

Gebruik het apparaat alleen voor het huishoudelijke gebruik

waarvoor het is bedoeld. Kenwood kan niet aansprakelijk worden

gesteld in het geval dat het apparaat niet correct is gebruikt, of
waar deze instructies niet worden opgevolgd.

alvorens het apparaat aan te sluiten

Controleer of de netspanning overeenkomt met het op de
onderkant van het apparaat aangegeven voltage.

Dit apparaat voldoet aan de EC-richtlijin 2004/108/EC
betreffende de elektromagnetische compatibiliteit en EC-bepaling
1935/2004 van 27/10/2004 betreffende materialen die bestemd
zijn voor contact met voedsel.

-
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3
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voordat u het apparaat voor het eerst gebruikt
Verwijder al het verpakkingsmateriaal, inclusief de kunststof
beschermhoezen van de messen. Wees voorzichtig, de
messen zijn erg scherp. Deze hoezen zijn alleen bedoeld
om de messen tijdens de fabricage en het transport te
beschermen; u kunt deze weggooien.

Reinig de onderdelen: zie onder ‘reinigen’.

Berg het overbodige snoer in de speciale opbergruimte aan de
achterkant van het apparaat op.

eutel

keukenmachine

OPOPOO®O®OO

duwer

invoerkoker

deksel

kom

losmaakbare aandrijffas
snelheid + pulsknop
motorhuis
veiligheidsmechanisme
opbergvak snoer

messeneenheid
afsluitring

kan

vulkap

deksel

snijmes

emulgeerhulpstuk / garde

schijf voor dik snijden/grof raspen
aangedreven citruspers

spatel

gebruik van uw keukenmachine

Plaats de afneembare as op het motorblok @ .

Breng vervolgens de kom aan. Richt de handgreep eerst naar
achteren en draai deze vervolgens met de klok mee totdat deze
vastklikt @.

Plaats een hulpstuk op de aandrijfas.

Breng altijd eerst de kom en het hulpstuk aan op het apparaat
voordat u ingrediénten toevoegt.

Breng het deksel aan @ - verzeker u ervan dat de bovenkant van
de aandrijfas zich in het midden van het deksel bevindt.
Gebruik nooit het deksel om de keukenmachine te
bedienen, maar altijd de aan/uit snelheidsregelaar.
Zet het apparaat aan en kies een snelheid.

De keukenmachine werkt niet wanneer de kom en
het deksel niet correct zijn aangebracht.

Gebruik de pulsknop voor korte pulsen. De puls duurt zolang als
de knop ingedrukt gehouden wordt.

Volg de bovenstaande procedure in omgekeerde volgorde om
het deksel, de hulpstukken en de kom te verwijderen.

Zet het apparaat altijd uit voordat u het deksel
verwijdert.



belangrijk

® Deze keukenmachine is niet geschikt voor het persen of malen

van koffiebonen of voor het vermalen van kristalsuiker tot
basterdsuiker.

® \Wanneer u amandelessence of -smaakstof aan mengsels

toevoegt, dient u het contact met kunststof te vermijden,
aangezien dit permanente viekken kan geven.

het gebruik van uw blender

1

Zet de afsluitring @) in de messeneenheid (0 — zorg dat de ring
correct geplaatst is. Het apparaat lekt wanneer de
afsluitring beschadigd is of niet goed is aangebracht.
Houd de onderkant van de messeneenheid (0) vast en plaats de
messen in de beker — draai naar links om de messen te
vergrendelen.

Doe uw ingrediénten in de beker.

Doe het deksel op de beker en draai naar rechts om hem te
vergrendelen @. Zet de vuldop erop.

Zet de blender op het motorblok en draai om hem vast te zetten
(5}

Selecteer een snelheid of gebruik de pulsknop.

handige tips

Bij het maken van mayonaise, plaatst u alle ingrediénten behalve
de olie in de blender. Schenk vervolgens de olie in de vulkap terwijl
de machine draait en laat deze vermengen.

Bij dikke mengsels, bijvoorbeeld patés of dipsauzen, kan het
nodig zijn om te schrapen. Wanneer de verwerking moeilijk gaat,
voeg dan meer vloeistof toe.

Wanneer u ijs wilt vergruizen, gebruikt u korte stroomstoten.

belangrijk

Laat alle vioeistoffen tot kamertemperatuur afkoelen,
voordat u ze in de blender giet.

Gebruik de blender nooit langer dan 60 seconden achter elkaar
om de levensduur van uw blender te verlengen. Schakel het
apparaat uit zodra u de gewenste consistentie heeft verkregen.
Verwerk geen kruiden - deze kunnen het plastic beschadigen.
Het apparaat werkt niet wanneer de blender onjuist is
aangebracht.

Zet de blender niet aan met alleen droge ingrediénten. Indien
nodig, snijdt u de ingrediénten in stukken; verwijdert u de vulkap;
en laat u ze er vervolgens één voor één invallen terwijl het
apparaat aanstaat.

Gebruik de blender niet om voeding in te bewaren. Zorg dat
deze zowel voor als na gebruik leeg is.

Meng nooit meer dan 1.2 liter - of minder voor schuimende
vloeistoffen zoals milkshakes.

een snelheid kiezen voor elke functie

werktuig/ functie snelheid
hulpstuk

snijmes Taarten bakken 1-2

Vet in bloem wrijven 2
Water toevoegen om te combineren
Ingrediénten voor gebak 1

Hakken/pureren/patés

Gistdeeg

oo

Dikke soepen (500 ml vioeistof
tot 500 g droge ingrediénten)
Dunnere soepen/melk

(max. 600 ml) 1-2
emulgeerhulpstuk eiwitten 2
/ garde Room (max. 250 ml) 1-2
schijven - snijden/ | Stevige voedingsproducten zoals
raspen/ wortels, harde kazen 2

Zachtere producten zoals

komkommers, tomaten 1
citruspers Citrusvruchten 1
blender Alle verwerking 2

maximum capaciteit

® Kruimeldeeg Bloem gewicht 250 g

® Gistdeeg Bloem gewicht 340 g

® Biscuitgebak Totaalgewicht 1 Kg

® Hakken van mager viees - Totaalgewicht 400 g

® Dikke soep 1 liter
Dunnere soepen/melk 600 ml

® FEiwitten kloppen 6

® Blender 1.2 liter

het gebruik van de hulpstukken

zie de bovenstaande tabel voor de snelheid van ieder hulpstuk.

@ snijmes
Het snijmes is het meest veelzijdige van alle hulpstukken. De
verwerkingstijd bepaalt de verkregen structuur. Gebruik de
pulsknop voor een grovere structuur.
Gebruik het snijmes voor het bakken van taarten en gebak, het
hakken van rauw en gekookt vlees, groenten, noten, paté,
dipsauzen, gepureerde soepen en verder om biscuits en brood
te verkruimelen.

Het apparaat kan ook gebruikt worden voor gistdeeg.

nuttige tips
snijmes

® Snijd producten zoals vlees, brood en groenten in blokjes van
ongeveer 2 cm voor verwerking.

® Biscuits moeten in stukken worden gebroken en in de
invoerkoker ingebracht terwijl de machine draait.

® Bij het bereiden van gebak, gebruik vet dat direct uit de ijskast in
blokjes van 2 cm is gesneden.

® Zorg ervoor de producten niet te fijn te bewerken.
deeg

® Plaats de droge ingrediénten in de kom en giet de viloeistof in de
invoerkoker terwijl de machine draait. Ga door totdat er zich een
elastische deegbal heeft gevormd. Dit duurt 60 seconden.

® Kneed het opnieuw, alleen met de hand. Het wordt niet
aanbevolen om het herkneden in de kom uit te voeren aangezien
de keukenmachine daar instabiel van kan worden.




emulgeerhulpstuk / garde

Uitsluitend voor eiwitten en room.

handige tips

® De beste resultaten worden verkregen wanneer de eieren op
kamertemperatuur zijn.

® Controleer of de kom en de garde schoon en vetvrij zijn voordat u
gaat kloppen.

@@ schijven voor snijden/raspen

Om de schijven te gebruiken.

omkeerbare schijven voor snijden/raspen - dik
Gebruik de raspzijde voor kaas, wortels, aardappels en
producten met een vergelijkbare structuur.

Gebruik de snijzijde voor kaas, wortels, aardappels, kool,
courgette, bieten en uien.

veiligheid
©® Verwijder het deksel nooit voordat de snijschijf
geheel tot stilstand is gekomen.

©® De snijschijven zijn scherp - u dient ze voorzichtig te
behandelen.

gebruik van de snijschijven

1 Bevestig de aandrijffas en de kom op het motorhuis.

2 Houd de schif bij de handgreep in het midden vast en plaats de
schijf op de aandriffas met de juiste zijde naar boven.

3 Breng het deksel aan.

Plaats het voedsel in de invoerkoker.

5 Zet het apparaat aan en druk de stamper gelijkmatig naar
beneden - steek nooit uw vingers in de invoerkoker.

~

nuttige tips

® Gebruik verse ingrediénten

® Snijd het voedsel niet te klein. Doe de vulopening in de breedte
tamelijk vol. Dit voorkomt dat het voedsel zijwaarts schuift tijdens
de verwerking.

® \/oedsel dat rechtop in de vulopening wordt gezet komt er korter
uit dan als het er horizontaal in wordt gedaan..

® [ blijft altijd een klein beetje voedsel op de schijf of in de kom
achter nadat de verwerking klaar is.

citruspers
Gebruik de citruspers om het sap van citrusvruchten uit te
persen (b.v. sinaasappels, citroenen, limoenen en grapefruits).

@ kegel
® zeef

het gebruik van de citruspers

1 Bevestig de aandrijfas en de kom op het motorhuis.

2 Plaats de zeef in de kom - verzeker u ervan dat de handgreep
van de zeef direct boven de handgreep van de kom is vastgezet.

3 Plaats de kegel over de aandrijfas totdat deze geheel naar
beneden valt.

4 Snijd het fruit in tweeén. Zet het apparaat vervolgens aan en
druk het fruit op de kegel.

® De citruspers werkt niet als de zeef niet correct is
vastgezet.

onderhoud & reiniging

® /et het apparaat altijd uit en trek de stekker uit het stopcontact
voordat u het gaat schoonmaken.

® Messen en snijschijven zijn zeer scherp - ga er voorzichtig mee om.

® Het plastic kan verkleuren door sommige voedselproducten. Dit
is normaal, levert geen schade op aan het plastic en beinvioedt
de smaak van uw voedsel niet. U kunt deze verkleuringen
verwijderen met een doek die licht bevochtigd is met
plantaardige olie.

Motorhuis

® \/eeg af met een vochtige doek, en droog dan af. Controleer of
het veiligheidsmechanisme vrij is van voedselresten.

® Berg het overbodige snoer op in het opbergvak aan de
achterzijde van het apparaat (9.

blender

Leeg de beker voor u deze van de messeneenheid losschroeft.
Was de beker met de hand af.

Verwijder en was de afsluitring.

Raak de scherpe messen niet aan - borstel ze schoon met heet
water en zeep, en spoel ze zorgvuldig af onder de kraan.
Dompel de messeneenheid niet onder in water.

5 Laat het ondersteboven opdrogen.

M OWON =

kom/deksel en hulpstukken

® Met de hand afwassen, en dan afdrogen.

® U kunt ze ook op het bovenste rek van uw afwasmachine
wassen. Het wordt aanbevolen een programma met een lage
temperatuur te gebruiken.

service & ondersteuning

® Als het snoer beschadigd is, moet het om veiligheidsredenen
door Kenwood of een door Kenwood erkende monteur worden
vervangen.

Als u hulp nodig heeft bij het volgende:

® Het gebruik van uw apparaat

® Service of reparatie
Neem dan contact op met de winkel waar u het apparaat heeft
gekocht.

BELANGRIJKE INFORMATIE VOOR DE CORRECTE
VERWERKING VAN HET PRODUCT IN
OVEREENSTEMMING MET DE EUROPESE RICHTLIJN
2002/96/EC

Aan het einde van de levensduur van het product mag het niet samen
met het gewone huishoudelijke afval worden verwerkt. Het moet naar
een speciaal centrum voor gescheiden afvalinzameling van de
gemeente worden gebracht, of naar een verkooppunt dat deze
service verschaft. Het apart verwerken van een huishoudelijk apparaat
voorkomt mogelijke gevolgen voor het milieu en de gezondheid die
door een ongeschikte verwerking ontstaan en zorgt ervoor dat de
materialen waaruit het apparaat bestaat, teruggewonnen kunnen
worden om een aanmerkelijke besparing van energie en grondstoffen
te verkrijgen. Om op de verplichting tot gescheiden verwerking van
elektrische huishoudelijke apparatuur te wijzen, is op het product het
symbool van een doorgekruiste vuilnisbak aangebracht.



Francais

Veuillez déplier les illustrations de la premiére page

avant d’utiliser votre appareil Kenwood

® | jsez et conservez soigneusement ces instructions pour pouvoir
vous y référer ultérieurement.

® Retirez tous les éléments d’emballage et les étiquettes.

sécurité

® | es lames et lamelles sont tres tranchantes, manipulez-les avec
précaution. Tenez systématiquement la lame du couteau a
Pemplacement prévu pour les doigts a 'opposé du
tranchant, durant la manipulation et le nettoyage.

® \fillez toujours a retirer la lame avant de verser le contenu du bol.

® Ne mettez jamais les mains dans le bol du robot ou dans le récipient du
mélangeur quand ils sont branchés.

® Fteignez et débranchez I'apparell :

o avant I'assemblage ou le retrait d’accessoires
O apres chaque utilisation
o avant le nettoyage

® N'utiisez jamais vos doigts pour pousser la nourriture dans le tube
d’alimentation. Utilisez toujours le poussoir fourni.

® Avant de retirer le couvercle du bol ou le mixeur du bloc moteur:-
o éteignez I'appareil
O assurez-vous que les accessoires / lames sont complétement arrétés
o Prenez garde de ne pas dévisser le pichet du mixeur de

I’'ensemble porte-lames.

® | aissez tous les liquides refroidir & température ambiante avant
de les passer au mélangeur.

® Ne vous servez pas du couvercle pour arréter ou allumer le robot ;
utilisez toujours le sélecteur de vitesse Marche / Arrét.

o Veillez a ne pas forcer le mécanisme de verrouillage,
Pappareil serait alors endommagé et pourrait provoquer des
blessures.

® N'utilisez jamais un accessoire non autorisé.

® Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance quand il est en marche.

® N'utiisez jamais un appareil endommagé. Faites-le vérifier ou réparer :
Voir la rubrique « service apres-vente ».

® Ne mouillez jamais I'unité moteur, le cordon d’alimentaiton ou la prise.

® Ne laissez pas le cordon d’alimentation dépasser du bord d’une table,
du plan de travail ou étre en contact avec des surfaces chaudes.

® Cet appareil n’est pas destiné a étre utilisé par des personnes (y
compris des enfants) dont les capacités physiques, sensorielles
ou mentales sont diminuées, ou qui ne disposent pas des
connaissances ou de I'expérience nécessaires, a moins qu’elles
n’aient été formées et encadrées pour I'utilisation de cet appareil
par une personne responsable de leur sécurité.

® | es enfants doivent étre surveillés afin qu'ils ne puissent pas
jouer avec cet appareil.

® N’employez 'appareil qu’a la fin domestique prévue. Kenwood
décline toute responsabilité dans les cas ou I'appareil est utilisé
incorrectement ou que les présentes instructions ne sont pas
respectées.

avant le branchement

® Assurez-vous que le voltage est identique a celui indiqué sous votre
appareil.

® Cet appareil est conforme a la directive 2004/108/CE de la CE
sur la compatibilité électromagnétique, et au reglement
1935/2004 de la CE du 27/10/2004 sur les matériaux destinés
au contact alimentaire.

avant la premiére utilisation

1 Otez tous les emballages y compris le cache lame en plastique du
couteau. Manipulez avec précautions les lames car elles sont
extrémement coupantes. Ces emballages doivent étre jetés, ils sont
uniquement destinés a protéger la lame durant le processus de
fabrication et de transport.

2 Lavez les différents éléments : voir la rubrique « Nettoyage »

3 Enroulez I'exces de cordon d’alimentation au dos de I'appareil.

robot

principal

pOoUSSoIr

tube d’alimentation

couvercle

bol

manche amovible

commande de la vitesse et de la fonction pulse
unité moteur

verrouilage de sécurité

enrouleur

CIOISICICISIGICNS)

support de lame
@ joint d’étanchéité
@ récipient

@ bouchon
couvercle

accessoires supplémentaires

couteau

ustensile a émulsionner / fouet
disque éminceur / rape épais
presse-agrumes

spatule

@O

utilisation du robot

—

Fixez I'axe d’entrainement amovible sur le bloc moteur @ .

2 Mettez le bol en place. Orientez la poignée vers I'arriere et tournez dans
le sens des aiguilles d’une montre jusqu’a ce qu'il s’enclenche en
position @.

3 Ajoutez un accessoire sur le manche du robot.

® Fixez toujours le bol et 'accessoire sur I'appareil avant d'y ajouter les
ingrédients.

4 Fixez le couvercle sur le bol @ - le haut du manche doit se trouver au centre
du couvercle.

o Nutilisez pas le couvercle pour faire fonctionner le robot ;
utilisez toujours le sélecteur de vitesse Marche / Arrét.

5 Allumez I'appareil et sélectionnez la vitesse souhaitée.

® Si le couvercle n’est pas fixé correctement, le robot ne
fonctionnera pas.

® Utilisez la commande de la fonction pulse pour mixer
brievement. La fonction pulse fonctionne tant que le bouton de
commande est maintenu enfonce.

6 Procédez de fagon inverse pour retirer le couvercle, les accessoires et le
bol.

o Eteignez toujours I’appareil avant de retirer le couvercle.



important

® \/otre robot n'est pas congu pour concasser ou moudre des grains de
café ou transformer du sucre cristallisé en sucre en poudre.

® Sivous ajoutez de I'essence d’amandes ou un parfum aux préparations,
évitez le contact avec le plastique car il risquerait d’étre taché
définitivement.

pour utiliser votre mixeur

1 Placez I'anneau d’étanchéité @) dans I'ensemble porte-lames @),
en vous assurant que I'anneau est correctement positionné. Des
fuites se produiront si I'anneau est endommagé ou
s’il n’est pas correctement installé.

2 Saisissez le dessous de I'ensemble porte-lames (0) et insérez les
lames dans le pichet. Tournez dans le sens des aiguilles d’une
montre pour verrouiller.

3 Mettez vos ingrédients dans le pichet.

4 Installez le couvercle sur le pichet et tournez dans le sens des
aiguilles d’une montre pour verrouiller @. Placez le bouchon de
remplissage.

5 Posez le mixeur sur le bloc moteur et tournez pour verrouiller @.

6 Sélectionnez une vitesse ou utilisez la fonction pulse.

conseils

® Pour une préparation de mayonnaise, introduisez tous les ingrédients
dans le récipient, a I'exception de I'huile. Une fois I'appareil en marche,
versez I'huile dans le bouchon et laissez-la s’écouler en filet.

® Pour les texture épaisses, telles que les pates et pates a tartiner, il peut étre
nécessaire de racler le récipient. En cas de difficulté a poursuivre la
préparation, ajoutez d’avantage de liquide.

® Pour piler de la glace, utilisez le bouton de mélange intermittent
Pulse (P).

important

® Laissez tous les liquides refroidir a température
ambiante avant de les passer au mélangeur.

® Pour prolonger la durée de vie de votre mélangeur, ne le faites pas
fonctionner plus de 60 secondes consécutives. Eteignez-le des
obtention de la consistance souhaitée.

® N'utiisez pas d’épices - elles peuvent endommager le plastique.

® |'appareil ne fonctionnera pas si le mélangeur n’est pas correctement
installé.

® N'introduisez pas d'ingrédients secs dans le mélangeur avant de
I'allumer. Si nécessaire, coupez-les en morceaux ; retirez le bouchon ;
une fois I'appareil en marche, introduisez-les un par un dans le récipient.

® N'utiisez pas le mélangeur a des fins de stockage. Il doit rester vide
avant et apres utilisation.

® Ne mélangez pas plus de 1.2 litres - moins encore pour les liquides
mousseux comme les milkshakes.

sélection d’une vitesse pour toutes les
fonctions

accessoire fonction vitesse
lame couteau Préparation de gateau 1-2
Ajout de matiere grasse a la levure 2
Ajout d’eau au mélange
ingrédients de péte 1-2
Hachage/purée/pates 2
Mélanges pour pates a la levure 2
Mélanges pour soupes épaisses 1
(500 ml d’ingrédients liquides
pour 500 g d’ingrédients secs)
Meélanges pour soupes plus
fines/ lait (max. 600 ml) 1-2
ustensile a Blancs d’ceufs 2
émulsionner / fouet |Creme (max. 250 ml) 1-2
disques - éminceur/  |Ingrédients durs, tels que carottes
rape fromages fermes 2
Ingrédients plus tendres, tels que
concombres, tomates 1
presse-agrumes agrumes 1
mélangeur Toutes préparations 2
capacités maximales
® Pate a tarte. Poids de farine maximum 2509
® Pate a base de levure de boulanger.

Poids de farine maximum 340¢g
® Gateau mousseline. Poids de farine maximum 1 Kg
® Pour hacher de la viande maigre Poids total 400 g
® Pour les mélanges pour soupes épaisses 1 litre

Meélanges pour soupes plus fines/lait 600 ml
® Pour battre des blancs d’ceufs 6
® Mélangeur 1,2 litres

utilisation des accessoires

consultez le tableau ci-dessus pour connaitre la vitesse adaptée a chacun
des accessoires.

(5 lame couteau
Cette lame est I'accessoire le plus polyvalent. La texture que vous
obtenez est déterminée par la durée de mixage. Pour les textures plus
granuleuses, utilisez le mode de fonctionnement par impulsion (pulse).
Utilisez la lame couteau pour la préparation de gateau et de pates a
tarte, pour hacher la viande fraiche et cuite, les légumes, les noisettes,
les pates, les pétes a tartiner salées, pour mixer les potages et aussi
réduire les biscuits et le pain en miettes.

Il peut également étre utilisé pour les mélanges pour pétes a la
levure.

conseils
lame couteau

® Coupez les aliments, tels que la viande, le pain et les légumes en cubes
de 2 cm avant la préparation.

® | es biscuits doivent étre coupés en morceaux et introduits dans le tube
d’alimentation pendant que le moteur est en marche.

® Pour la préparation de péte a tarte, utilisez la matiere grasse directement
du réfrigérateur et coupez-la en cubes de 2cm.

® Prenez garde a ne pas mélanger trop longtemps.



pate

Disposez les ingrédients secs dans le bol et versez le liquide dans le tube
d’alimentation pendant que le moteur est en marche. Mélangez jusqu’a
ce que le tout forme une pate et soit lisse d’apparence et élastique au
touché (cela prend 60 secondes).

Pétrissez la pate a la main uniquement. Il est déconseillé de pétrir dans le
bol car cela peut entrainer une certaine instabilité du robot.

Ustensile a émulsionner / fouet

Utiliser exclusivement pour les blancs d’ceufs et la creme.

conseils

Pour de meilleurs résultats, utilisez des oeufs a température ambiante.
Assurez-vous que le bol et le fouet sont propres et exempts de graisse
avant de battre la préparation.

@@ disques éminceur / rape

Pour utiliser les disques.

disque éminceur / rape réversible - épais

Utilisez la rape pour les fromages, carottes, pommes de terre et aliments
de texture similaire.

Utilisez I'éminceur pour les fromages, carottes, pommes de terre, choux,
concombres, courgettes, betteraves et ognions.

sécurité

Ne retirez jamais le couvercle tant que les disques de
coupe ne sont pas complétement arrétés.

Manipulez les disques de coupe avec précaution - ils sont
extremement tranchants

utilisation des disques de coupe

1
2

~

Fixez le manche et le bol sur 'unité moteur.
Tout en le maintenant par sa poignée centrale
manche, face appropriée vers le haut

Fixez le couvercle.

Introduisez les aliments dans le tube.

Allumez I'appareil et exercez a I'aide du poussoir une pression réguliere -
n’introduisez jamais vos doigts a Pintérieur du tube
d’alimentation.

, placez le disque sur le

conseils

Utilisez des ingrédients frais

Ne coupez pas les ingrédients en trop petits morceaux.
Remplissez presque totalement la largeur du tube de
remplissage. Cela empéche les ingrédients de glisser sur les
cOtés pendant le fonctionnement de I'appareil.

Les aliments placés verticalement sont coupés plus courts que
ceux placés horizontalement.

Il reste toujours une petite quantité d’aliments sur le disque ou
dans le bol apres I'utilisation de I'appareil.

10

presse-agrumes

Le presse-agrumes sert & extraire le jus des agrumes (par exemple, les
oranges, les citrons, les citrons verts et les pamplemousses).

(@ cone
® passoire

utilisation du presse-agrumes

1
2

Fixez le manche et le bol sur 'unité moteur.

Fixez la passoire dans le bol - assurez-vous de verrouiller la poignée de
la passoire sur celle du bol.

Fixez le cone sur le manche jusqu’a ce qu'il descende a fond.

Coupez le fruit en deux. Mettez I'appareil en marche et pressez le fruit
sur le cone.

Si la passoire n’est pas correctement verrouillée, le presse-
agrumes ne fonctionnera pas.

nettoyage

AN =

Arrétez et débrancher I'appareil avant de le nettoyer.

Manipulez les lames et les disques de coupe avec précaution - ils sont
extrémement tranchants.

Certains aliments décolorent le plastique. Ce phénomene est
parfaitement normal. Cela n’endommage pas le plastique et n'altére pas
le goit des aliments. Frottez-le a I'aide d’un chiffon imbibé d’huile
végétale pour faire disparaitre la décoloration.

unité moteur

Essuyez avec un chiffon humide, puis séchez. Assurez-vous que la zone
de verrouillage est exempte de résidus alimentaires.

Entourez le cordon d’alimentation autour de I'enrouleur qui se trouve a
I'arrigre de I'appareil (9.

mélangeur

Videz le pichet avant de le dévisser de I'ensemble porte-lames.
Lavez le pichet a la main.

Retirez et lavez le joint d’étanchéité.

Ne touchez pas les lames tranchantes avec les doigts - brossez-les a
I'aide d’eau chaude savonneuse, puis rincez-les entierement sous le
robinet. N'immergez pas le support de lame dans Peau.
Retournez-le pour le faire sécher.

bol/couvercle et accessoires

Lavez a la main et séchez soigneusement.

Vous pouvez également les laver dans le panier supérieur de
votre lave-vaisselle. Il est recommandé d’utiliser un programme
court a basse température.

service apres-vente

Il est impératif, pour des raisons de sécurité, que Kenwood ou un
réparateur agréé Kenwood procede au remplacement du cordon
d’alimentation si ce dernier est endommagé.

Sivous avez besoin d’aide concernant :

I'utilisation de votre appareil

I'entretien, les pieces détachées ou les réparations

contactez le point de vente ou vous avez acheté votre appareil.



AVERTISSEMENTS POUR L'ELIMINATION CORRECTE DU
PRODUIT AUX TERMES DE LA DIRECTIVE
EUROPEENNE 2002/96/EC.

Au terme de son utilisation, le produit ne doit pas étre éliminé avec
les déchets urbains.

Le produit doit étre remis a I'un des centres de collecte sélective
prévus par I'administration communale ou aupres des revendeurs
assurant ce service.

Eliminer séparément un appareil électroménager permet d'éviter les
retombées négatives pour I'environnement et la santé dérivant
d'une élimination incorrecte, et permet de récupérer les matériaux
qui le composent dans le but d'une économie importante en
termes d'énergie et de ressources.Pour rappeler I'obligation
d'éliminer séparément les appareils électroménagers, le produit
porte le symbole d'un caisson a ordures barré.
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Deutsch

Bitte die Titelseite mit dem Abbildungen aufklappen.

vor Gebrauch lhres Kenwood-Gerates

Lesen Sie diese Anleitung sorgféltig durch und bewahren Sie
diese zur spateren Benutzung auf.

Entfernen Sie jegliches Verpackungsmaterial und alle Aufkleber.

Sicherheit

Die Klingen und Arbeitsscheiben sind sehr scharf, handhaben Sie sie mit

Vorsicht. Halten Sie die Messerklinge wahrend des

Gebrauchs und der Reinigung stets an dem Griff am oberen

Rand fest und nicht an der Schneide.

Entfernen Sie immer erst die Messerklinge, bevor Sie die Schussel

entleeren.

Halten Sie Hande oder Kiichengeréte nie in die Schissel oder den

Mixerkrug des Geréts, solange es an die Steckdose angeschlossen ist.

Schalten Sie das Gerat aus bzw. ziehen Sie den Netzstecker:

o vor dem Anbringen bzw. Entfernen von Teilen

o nach dem Gebrauch

o vor der Reinigung

Driicken Sie niemals Lebensmittel mit den Fingern in den Einflillschacht.

Verwenden Sie stets den/die mitgelieferten Stopfer.

Vor dem Abnehmen des Deckels von der Schiissel bzw. des

Mixers vom Antriebsful3:-

o das Gerét ausschalten;

o warten, bis Zusatzgerate/Klingen véllig zum Stillstand gekommen
sind;

o Darauf achten, dass Sie den Mixerkrug nicht von der
Messerscheibe losschrauben.

Vor dem Einflllen in den Mixer missen alle FlUssigkeiten auf

Raumtemperatur abgekuhit sein.

Verwenden Sie zum Betreiben der Klichenmaschine niemals den

Deckel, sondern nur den Ein-/Aus-Geschwindigkeitsstufenschalter.

Das Gerat kann beschadigt werden und es kann zu

Verletzungen kommen, wenn der

Verriegelungsmechanismus iibermaBiger Krafteinwirkung

ausgesetzt wird.

Verwenden Sie nur zugelassenes Zubehdr.

Lassen Sie das Gerét nie unbeaufsichtigt laufen.

Verwenden Sie niemals ein beschadigtes Gerat. Zu Uberpriifung bzw.

Reparatur siehe ‘Kundendienst und Kundenbetreuung'.

Lassen Sie die Antriebseinheit, das Netzkabel oder den Stecker niemals

nass werden.

Lassen Sie nicht zu, dass lose Abschnitte des Netzkabels Uber die

Tischkante oder Arbeitsplatte hangen oder heiBe Oberflachen berihren.

Dieses Gerat darf weder von physisch noch von geistig

behinderten oder in ihrer Bewegung eingeschrankten Personen

(einschlieBlich Kinder) benutzt werden. Auch dirfen Personen die

weder Erfahrung noch Kenntnis im Umgang mit dem Gerat

haben, dieses erst nach Anweisungen durch eine fur ihre

Sicherheit zustandige Person in Betrieb nehmen.

Kinder mussen Uberwacht werden, damit sie mit dem Gerét

nicht spielen.

Verwenden Sie das Gerat nur fUr seinen vorgesehenen Zweck im

Haushalt. Bei unsachgemaBer Benutzung oder Nichteinhaltung

dieser Anweisungen tbernimmt Kenwood keinerlei Haftung.

Vor dem Einstecken des Netzsteckers

Uberpriifen Sie, ob die Netzspannung in Ihrem Haushalt mit dem an der
Unterseite des Geréats angegebenen Wert Ubereinstimmt.

Das Gerat entspricht der EG-Richtlinie 2004/108/EG und der
EG-Verordnung Nr. 1935/2004 vom 27/10/2004 Uber Materialien
und Gegenstande, die dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln in
BerlUihrung zu kommen.
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Vor der ersten Verwendung

Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien, einschlieBlich der
Kunststoffabdeckungen der Messerklinge. Seien Sie vorsichtig -
die Klingen sind sehr scharf. Diese Abdeckungen kénnen Sie
wegwerfen, da sie nur zum Schutz der Klinge wéhrend der Herstellung
und des Transports dienen.

Zum Abwaschen der Teile siehe ‘Reinigung’

Stecken Sie Uberschissiges Kabel in das Kabelfach an der Ruckseite
des Geréts.

erdtebeschreibung

Kichenmaschine

CICISICICICICICIC)

StoRel

Einflllschacht

Deckel

Schissel

abnehmbare Antriebswelle
Geschwindigkeits- und Pulsregelung
Antriebseinheit

Sicherheitsriegel

Netzkabelfach

<
x
[©)
=

SIGISIClC)

Klingenhalterung
Dichtungsring
Krug

Fullaufsatz
Deckel

Zusatzliches Zubehor

CICISIC)C)

Messerklinge

Emulgatoraufsatz / Schneebesen

dicke Schneidescheibe/grobe Reibescheibe
Zitruspresse

Spatel

Verwendung der Klichenmaschine

N —

Die abnehmbare Welle auf die Antriebseinheit @ aufsetzen.
Setzen Sie dann die Schussel auf. Positionieren Sie den Griff nach
hinten und drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn, bis er einrastet @.
SchlieBen Sie ein Zubehdrteil an der Antriebswelle an.

Setzen Sie immer die Schiissel auf die Maschine und schlieBen Sie ein
Zubehorteil an, bevor Sie Zutaten in die Schissel geben.

Setzen Sie den Deckel auf @ und achten Sie dabei darauf, dass sich
die Spitze der Antriebswelle in der Mitte des Deckels befindet.
Verwenden Sie zum Betreiben der Kiichenmaschine
niemals den Deckel, sondern nur den Ein-/Aus-
Geschwindigkeitsstufenschalter.

Schalten Sie das Gerat ein und wahlen Sie eine Geschwindigkeit.

® Wenn Schiissel und Deckel nicht ordnungsgemaf

aufgesetzt wurden, funktioniert die Kiichenmaschine nicht.
Die Pulstaste bewirkt, dass der Mixer in kurzen Intervallen
arbeitet. Der Pulsbetrieb wahrt so lange, wie die Taste betétigt
wird.

Fihren Sie die obigen Schritte in umgekehrter Reihenfolge aus, um
Schussel, Zubehdrteile und Deckel zu entfernen.

Schalten Sie das Gerit vor dem Abheben des Deckels
immer aus.



Achtung

Ihre Kiichenmaschine eignet sich nicht zum Zerkleinern oder Mahlen
von Kaffeebohnen oder grobem Zucker bzw. Kristallzucker.

Wenn Sie der Mischung Mandelaroma oder andere Aromen hinfligen
wollen, vermeiden Sie bitte, dass diese auf den Kunststoff gelangen. Sie
kdnnten zu permanenten Verfarbungen flhren.

Gebrauchsanleitung

1

Den Dichtungsring @ in die Messerscheibe (0 einsetzen. Darauf
achten, dass die Dichtung richtig sitzt. Eine beschadigte
oder inkorrekt eingesetzte Dichtung fiihrt zu Lecks.
Die Messerscheibe (0 von unten halten und in den Krug
einsetzen. Die Messerscheibe im Uhrzeigersinn festdrehen.

Die zu purierenden Zutaten in den Krug geben.

Den Deckel auf den Krug aufsetzen und im Uhrzeigersinn
festdrehen @. Einflllkappe aufsetzen.

Den Krug auf den Antriebsfu3 setzen und drehen, bis er einrastet
5}

Die gewlnschte Geschwindigkeitsstufe bzw. Pulsbetrieb
auswahlen.

Tipps

Fullen Sie bei der Zubereitung von Mayonnaise alle Zutaten auBer dem
Ol'in den Mixer. GieBen Sie dann bei laufendem Gerét das Ol in den
Fullaufsatz und lassen Sie es durchlaufen.

Zahflissige Mixturen wie z.B. Patés oder Dips missen unter Umstanden
vom Rand nach unten geschabt werden. Wenn sich die Zutaten schwer
mixen lassen, missen Sie mehr Flissigkeit zugeben.

Zum Zerkleinern von Eis sollten Sie die Pulsfunktion mit kurzen
Schuben verwenden.

Achtung

Vor dem Einfiillen in den Mixer miissen alle
Flussigkeiten auf Raumtemperatur abgekiihit sein.
Lassen Sie den Mixer nie l&nger als 60 Sekunden laufen, damit er lange
funktionstiichtig bleibt. Schalten Sie das Gerat aus, sobald die richtige
Konsistenz erreicht wurde.

Zerkleinern Sie keine Gewdirze - diese kénnen den Kunststoff
beschadigen.

Das Gerat funktioniert nicht, wenn der Mixer nicht ordnungsgeman
aufgesetzt wurde.

Fullen Sie trockene Zutaten nicht vor dem Einschalten in den Mixer.
Schneiden Sie diese in Stiicke, falls notwendig. Entfernen Sie den
Flllaufsatz. Lassen Sie die Stlicke dann bei laufendem Gerat eines nach
dem anderen in den Mixer fallen.

Verwenden Sie den Mixer nicht zum Aufbewahren. Solange er nicht
benutzt wird, sollte er leer sein.

Mixen Sie niemals mehr als 1.2 Liter - weniger, wenn es sich um
schaumige Flussigkeiten wie Milch-Shakes handelt.
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Geschwindigkeitsauswahl fir verschiedene

Funktionen
Werkzeug/ Funktion Geschwindigkeit|
Zubehor
Messerklinge Kuchenteigzubereitung 1-2
Fett in Mehl einrlihren 2
Zugabe von Wasser flr
Teigzutaten 1-2
Hacken/PUrieren/Patés 2
Hefeteigmischungen 2
Dickflissige Suppen 1
(500ml Flussigkeit auf
500g trockene Zutaten)
Dinnflissige Suppen /
Milch (max. 600ml) 1-2
Emulgatoraufsatz EiweiBe 2
/ Schneebesen Sahne (max. 250ml) 1-2
Schneide-/ Feste Lebensmittel wie z.B.
Reibe-/ Karotten, Harte Késesorten| 2
Weichere Lebensmittel
wie z.B. Gurken, Tomaten| 1
Zitruspresse Zitrusfriichte 1
Mixer Verarbeitet alles 2
Hochstmengen
® Mehl fir Murbeteig 250 g
® Mehl flir Hefeteig 340 g
® Kuchenteig Hochstmenge 1kg
® Mageres Fleisch hacken Gesamtgewicht 400g
® Dickflissige Suppen 1 Liter
Dunnflissige Suppen/Milch 600ml
® FiweiBe steif schlagen 6
® Mixer 1.2 Liter

Verwendung der Zubehorteile

Geschwindigkeiten fir jedes Zubehdrteil entnehmen Sie bitte obiger
Tabelle.

(® Messerklinge

Die Messerklinge ist das vielseitigste Zubehdrteil. Die
Verarbeitungsdauer bestimmt die erreichte Konsistenz. Verwenden Sie
die Impulsfunktion, um grobere Konsistenzen zu erreichen.

Verwenden Sie die Messerklinge zur Kuchen- und
Murbeteigzubereitung, zum Hacken von rohem und gekochtem Fleisch,
GemUse und Nissen, zur Zubereitung von Paté, Dips, zum Pdrieren von
Suppenzutaten und zur Herstellung von Biskuit- und Semmelbrdseln.

Der Aufsatz kann auch fur Hefeteigmischungen verwendet
werden.

Tipps

Messerklinge

Schneiden Sie Lebensmittel wie Fleisch, Brot oder Gemdise vor der
Verarbeitung in Wrfel von ca. 2 cm GréBe.

Biskuits sollten zuvor etwas zerkleinert und dann bei laufendem Gerat
durch den Einflllschacht gegeben werden.

Zur Herstellung von Mirbeteig sollten Sie Fett direkt aus dem
Kihlschrank, in ca. 2 cm groBe Wirfel geschnitten, verwenden.
Achten Sie darauf, dass Sie die Zutaten nicht zu lange verarbeiten.




Teig

Geben Sie die trockenen Zutaten in die Schissel und fligen Sie Uber
den Einflillschacht bei laufendem Gerét Flissigkeit zu. Lassen Sie
solange kneten, bis sich eine elastische Teigkugel formt. Dies dauert

60 Sekunden.

Kneten Sie noch einmal nur von Hand. Dieses nochmalige Kneten solite
nicht in der Schissel erfolgen, da die Kiichenmaschine dabei ihren Halt
verlieren kann.

Emulgatoraufsatz / Schneebesen

Nur fUr EiweiB und Sahne verwenden.

Tipps

Die besten Ergebnisse werden erreicht, wenn die Eier
Zimmertemperatur haben.

Achten Sie vor dem Schnee schlagen darauf, dass die Schissel und
der Schneebesen frei von Fettspuren sind.

@ Schneide-/Reibescheiben

Verwendung der Schneidscheiben.

Wendbare Schneide-/Reibescheiben - dick

Verwenden Sie die Reibescheibe flr Kase, Karotten, Kartoffeln und
Lebensmittel &hnlicher Konsistenz.

Verwenden Sie die Schneidescheibe flir Kase, Karotten, Kartoffeln, Kohl,
Gurke, Zucchini, rote Bete und Zwiebel.

Sicherheit

Entfernen Sie den Deckel erst, nachdem die
Schneidescheibe volistidndig zum Stillstand gekommen ist.
Seien Sie bei der Handhabung der Schneidescheiben
vorsichtig - sie sind duBerst scharf.

Verwendung der Schneidescheiben

1
2

~

Setzen Sie Antriebswelle und Schiissel auf die Antriebseinheit.

Fassen Sie die Scheibe am Mittelgriff und setzen Sie sie mit der jeweils
gewunschten Seite nach oben auf die

Antriebswelle.

Setzen Sie den Deckel auf.

Geben Sie die Lebensmittel in den Einfilllschacht.

Schalten Sie das Gerat ein und driicken Sie die Lebensmittel mit dem
Stopfer gleichméBig nach unten - verwenden Sie dazu nie lhre
Finger.

Tipps

Verwenden Sie frische Zutaten

Zutaten nicht zu klein schneiden und die Einfllléffnung Uber die
gesamte Breite hinweg ziemlich voll fullen. Auf diese Weise wird
verhindert, dass die Zutaten wahrend der Verarbeitung seitlich
wegrutschen.

Aufrecht eingeflllte Zutatenstiicke werden kirzer geschnitten als
horizontal liegende Stiicke.

der Verarbeitung bleibt immer etwas Fullgut auf der Scheibe
oder in der Schussel zurlick.
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Zitruspresse

Die Zitruspresse wird zum Auspressen von Zitrusfriichten, wie z.B.
Orangen, Zitronen, Limonen und Grapefruits verwendet.

@ Kegel
® Sieb

Verwendung der Zitruspresse

1
2

Setzen Sie Antriebswelle und Schissel auf die Antriebseinheit.

Setzen Sie das Sieb in die Schissel - vergewissern Sie sich, dass der
Siebgriff direkt Uber dem Schisselgriff einrastet.

Setzen Sie den Kegel auf die Antriebswelle und drehen Sie ihn, bis er
ganz nach unten rutscht.

Schneiden Sie die Frucht in zwei Halften. Schalten Sie dann das Gerét
ein und drlicken Sie die Frucht auf den Kegel.

Die Zitruspresse funktioniert nicht, wenn das Sieb nicht
ordnungsgemaB eingerastet ist.

Wartung & Reinigung

M~ wWN =

Schalten Sie das Gerat vor dem Reinigen immer aus und ziehen Sie den
Netzstecker.

Seien Sie bei der Handhabung der Klingen und Schneidescheiben
vorsichtig - sie sind duBerst scharf.

Einige Lebensmittel verfarben den Kunststoff. Das ist véllig normal - der
Kunststoff wird dadurch weder beschédigt, noch wird der Geschmack
der Lebensmittel beeintrachtigt. Durch Abreiben mit einem in Pflanzendl
getranktem Tuch kénnen Verfarbungen entfernt werden.

Antriebseinheit

Mit einem feuchten Tuch abwischen, dann abtrocknen. Vergewissern
Sie sich, dass der Bereich des Sicherheitsriegels frei von
Lebensmittelrlickstanden ist.

Stecken Sie Uberschiissiges Kabel in das Kabelfach an der Riickseite
des Geréts (9.

Mixkrug

Krug ausleeren und von der Messerscheibe losdrehen.

Krug von Hand auswaschen.

Entfernen Sie den Dichtungsring und waschen Sie ihn.

Berihren Sie die scharfen Klingen nicht - birsten Sie sie mit heiBem
Seifenwasser sauber und spllen Sie sie dann unter flieBendem Wasser
grindlich ab. Tauchen Sie die Klingenhalterung nicht in
Wasser.

Lassen Sie die Teile umgekehrt stehend trocknen.

Schiissel/Deckel und Aufsatze

Von Hand splilen, dann trocknen.

Alternativ kbnnen sie auch ins oberste Fach der Sptlmaschine
gegeben werden. Es empfiehlt sich, ein Kurzprogramm auf
niedriger Temperatur zu wahlen.

Kundendienst und Service

Ein beschadigtes Netzkabel darf aus Sicherheitsgriinden nicht
selbst repariert werden, sondern muB von KENWOOD oder einer
autorisierten KENWOOD-Kundendienststelle ausgetauscht
werden.

Hinweise zur:

Verwendung lhres Kenwood Gerates

Wartung oder Reparatur

Bitte setzen Sie sich mit Inrem Handler in Verbindung, bei dem
Sie das Gerat gekauft haben.



WICHTIGER HINWEIS FUR DIE KORREKTE
ENTSORGUNG DES PRODUKTS IN UBEREINSTIMMUNG
MIT DER EG-RICHTLINIE 2002/96/EG.

Am Ende seiner Nutzungszeit darf das Produkt NICHT mit dem
Hausmull entsorgt werden.

Es muss zu einer drtlichen Sammelstelle fur Sondermdill oder zu
einem Fachhandler gebracht werden, der einen Riicknahmeservice
anbietet.

Die getrennte Entsorgung eines Haushaltsgerates vermeidet
mogliche negative Auswirkungen auf die Umwelt und die
menschliche Gesundheit, die durch eine nicht vorschriftsméaBige
Entsorgung bedingt sind. Zudem ermdéglicht dies die
Wiederverwertung der Materialien, aus denen das Gerat hergestellt
wurde, was erhebliche Einsparungen an Energie und Rohstoffen mit
sich bringt.
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Italiano

prima di utilizzare la vostra apparecchiatura
Kenwood

® | eggere attentamente le presenti istruzioni e conservarle come
futuro riferimento.

® Rimuovere la confezione e le etichette.

sicurezza

® | a lama e i dischi sono taglienti: maneggiare con cautela.
Tenere la lama per I’apposita presa in alto, lontano
dalla parte tagliente, sia durante I'uso che nel corso
della pulizia.

® Rimuovere sempre la lama prima di svuotare il recipiente.

® Non introdurre le mani o altri utensili nel recipiente e nel bicchiere
del frullatore mentre I'apparecchio € collegato alla rete elettrica.

® Spegnere |'apparecchio e staccare la spina:
o prima di inserire o rimuovere parti accessorie
o dopo I'uso
o prima della pulizia

® Non usare mai le dita per spingere gli alimenti nel tubo di
riempimento. Servirsi sempre dell’apposito accessorio
(pressatore).

® Prima di togliere il coperchio del recipiente o del frullatore dal
corpo motore:-
o spegnere 'apparecchio;
o attendere che le parti accessorie o la lama si siano fermate

completamente;
o Fare attenzione a non svitare la caraffa del frullatore dall’unita
delle lame.

® Prima di versare liquidi nel frullatore farli raffreddare a
temperatura ambiente.

® Non usare il coperchio per far funzionare I'apparecchio, ma
servirsi sempre dell'interruttore di velocita on/off.

® Nel caso in cui il meccanismo di sicurezza venga
sottoposto a forza eccessiva, I’elettrodomestico verra
danneggiato e potra essere causa di infortuni.

® Non utilizzare I'apparecchio con accessori non autorizzati.

® Non lasciare I'apparecchio incustodito.

® Non utilizzare I'apparecchio se danneggiato. Rivolgersi ai tecnici
per un controllo ed eventuali riparazioni (consultare la sezione
‘Assistenza clienti’).

® Non bagnare il motore, il cavo o la spina.

® Non lasciar pendere il cavo elettrico dal piano di lavoro e non
lasciare che tocchi superfici calde.

® Non consentire 'uso dell’apparecchio a persone (anche bambini)
con ridotte capacita psico-fisico-sensoriali, 0 con esperienza e
conoscenze insufficienti, a meno che non siano attentamente
sorvegliate e istruite da un responsabile della loro incolumita.

® Sorvegliare i bambini, assicurandosi che non giochino con
I’apparecchio.

® Utilizzare I'apparecchio solo per I'uso domestico per cui € stato
realizzato. Kenwood non si assumera alcuna responsabilita se
|'apparecchio viene utilizzato in modo improprio o senza seguire
le presenti istruzioni.

prima dell’uso

® Accertarsi che la tensione della rete elettrica corrisponda a quella
indicata sul lato inferiore dell’apparecchio.

® Questo apparecchio & conforme alla direttiva 2004/108/CE sulla
Compatibilita Elettromagnetica, ed al regolamento (EC) No.
1935/2004 del 27/10/2004 sui materiali in contatto con alimenti.

rega di aprire la prima pagina, al cui interno troverete le illustrazioni
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prima di usare per la prima volta

1 Rimuovere I'imballaggio, comprese le protezioni di plastica delle
lame. Fare molta attenzione: le lame sono taglienti.
Queste protezioni vengono usate solo come misura protettiva
durante la fabbricazione e il trasporto e possono essere gettate.

2 Lavare i componenti (consultare la sezione ‘Pulizia’).

3 Awvolgere la lunghezza in eccesso del cavo elettrico nell’apposito
vano sul retro dell’apparecchio.

legenda
robot

spingitore

Tubo di riempimento
Coperchio

Vaschetta

Alberino di rotazione rimovibile
controllo velocita + impulsi
Blocco motore

Dispositivo di sicurezza

Vano cavo elettrico

OPOPOO®O®EO
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Unita lame
Guarnizione
Bicchiere

Tappo del coperchio
Coperchio

SISISICIC)

accessori

Lama

utensile per emulsionare / sbattitore
Disco per sminuzzare/affettare (spesso)
Spremiagrumi

Spatola

@06

uso del robot

Montare I'alberino rimovibile sul corpo motore @.

Quindi, inserire il recipiente. Posizionare il manico rivolto

allindietro e ruotare in senso antiorario fino a bloccarlo in

posizione @.

3 Inserire un accessorio sopra I'alberino di rotazione.

® |nserire sempre il recipiente e I'accessorio sull’apparecchio prima
di aggiungere gli ingredienti.

4 Inserire il coperchio @ accertandosi di introdurre la parte
superiore dell’alberino di rotazione al centro dello stesso.

® Non utilizzare il coperchio per far funzionare
I’apparecchio, ma usare sempre Pinterruttore on/off
per il controllo della velocita.

5 Accendere e selezionare una velocita.

® L’apparecchio non funziona se il recipiente e il
coperchio non sono inseriti correttamente.

® Usare il controllo ad impulsi per azionare I'apparecchio in modo
intermittente. L'apparecchio continua a funzionare fino a quando
si tiene premuto il controllo.

6 Rimuovere coperchio, accessori e recipiente eseguendo la
procedura inversa.

® Spegnere prima di rimuovere il coperchio.

N =



importante

® Questo apparecchio non € indicato per macinare caffe in grani o
per ottenere zucchero a velo da zucchero granulato.

® Durante 'aggiunta di aromi o essenza di mandorle, evitare il
contatto diretto con la plastica in quanto pud provocare macchie
permanenti.

per usare il frullatore

1 Inserire I'anello di tenuta @) nell’unita delle lame (@), controllando
che sia correttamente in posizione. Se la tenuta &
danneggiata o viene installata male, si avranno
perdite.

2 Tenere 'unita delle lame (0 dalla base e inserirla nella caraffa. Per
fermarla in posizione, ruotare in senso orario.

3 Versare gli ingredienti nella caraffa.

4 Mettere il coperchio sulla caraffa e girare in senso orario per
bloccarlo in posizione @. Ora inserire il tappo di riempimento.

5 Collocare il frullatore sul corpo motore e ruotarlo per fissarlo in
posizione @.

6 Scegliere una velocita, oppure usare il controllo ad impulsi.
suggerimenti

® Quando si prepara la maionese, introdurre tutti gli ingredienti,
tranne I'olio, nel frullatore. Quindi, con I'apparecchio in funzione,
versare I'olio nel tappo e lasciarlo fluire attraverso di esso.

® | e miscele spesse, come paté e creme, possono richiedere I'uso
della spatola. Se la miscelazione risultasse difficoltosa,
aggiungere altro liquido.

® Per sminuzzare il ghiaccio utilizzare I'impostazione a intermittenza
a impulsi brevi.

importante

® Prima di versare liquidi nel frullatore farli raffreddare
a temperatura ambiente.

® Per preservare il frullatore, non azionarlo pit a lungo di 60
secondi. Spegnere non appena si ottiene la consistenza
desiderata.

® Non introdurre spezie perché potrebbero danneggiare la plastica.

® | ’apparecchio non funzionera se il frullatore non & inserito
correttamente.

® Non introdurre ingredienti secchi nel frullatore prima di
accenderlo. Se necessario, tagliarli a pezzi; rimuovere il tappo;
quindi, con I'apparecchio in funzione, versarli uno alla volta.

® Non usare il frullatore per conservare alimenti. Mantenerlo vuoto
prima e dopo I'uso.

® Non miscelare piu di 1.2 litri, meno per liquidi schiumosi come i
frappé.
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scelta di una velocita per tutte le funzioni

sirumentp/ funzione velocita
accessorio
Lama Preparare dolci 1-2
Amalgamare burro alla farina 2
Aggiungere acqua per unire
gli ingredienti 1-2
Sminuzzare/pure/paté 2
Miscele per impasti lievitati 2
Miscele consistenti per 1
minestre (500 ml di liquido
per 500 g di ingredienti secchi)
Miscele meno consistenti per
minestre/latte (max 600 ml) 1-2
Utensile per
emulsionare Albumi 2
/ sbattitore Panna (max 250 ml) 1-2
Dischi - affettare/ Cibi solidi come carote,
sminuzzare formaggi duri 2
Cibi pit morbidi come cetrioli,
pomodori 1
Spremiagrumi Agrumi 1
Frullatore Lavora tutto 2
capacita massime
® Pasta frolla, peso della farina 250 g
® |mpasti a lievitazione, peso della farina 340¢g
® Pan di Spagna, peso totale 1 Kg
® Carne magra da spezzettare Peso totale 400g
® Miscele consistenti per minestre 1 litro
Miscele meno consistenti per
minestre/latte 600 ml
® Albumi da montare a neve 6
® Frullatore 1,2 litri

uso degli accessori

vedere la tabella precedente per informazioni su ciascun
accessorio.

® lama
La lama ¢ il piu versatile di tutti gli accessori. La consistenza ottenuta
dipende dal tempo di lavorazione. Per ottenere composti di
consistenza meno omogenea, usare l'interruttore a impulsi.
Utilizzare la lama per preparare torte e dolci, macinare carne
cruda e cotta, vegetali, noci, preparare pasticci, creme, zuppe
cremose e sbriciolare biscotti e pane.

Utilizzabile anche per miscele per impasti lievitati

suggerimenti
lama

® Tagliare gli alimenti, come carne, pane o verdure, in cubetti di
circa 2 cm prima di lavorarli.

® Spezzettare i biscotti e aggiungerli attraverso il tubo di
riempimento mentre I'apparecchio ¢ in funzione.

® Per la preparazione delle torte, usare burro appena estratto dal
frigorifero e tagliato in cubetti di 2 cm.

® Non esagerare con il tempo di lavorazione.
impasto

® |ntrodurre gli ingredienti secchi nel recipiente e aggiungere il
liquido attraverso il tubo di riempimento mentre I'apparecchio &
in funzione. Lavorare per 60 secondi fino a ottenere una palla di
impasto omogenea ed elastica.

® Reimpastare solo a mano. Si sconsiglia di impastare nel
recipiente per non compromettere la stabilita dell’apparecchio.



utensile per emulsionare / sbattitore

Usarlo solo per albumi e panna.

suggerimenti

® | risultati migliori si ottengono quando le uova sono a
temperatura ambiente.

® Accertarsi che il recipiente e lo sbattitore siano puliti e privi di
qualsiasi traccia di burro prima di azionarli.

@@ dischi per affettare e sminuzzare

Per usare i dischi.

dischi per affettare e sminuzzare

reversibili: spesso

Lato per sminuzzare: sminuzza formaggio, carote, patate e
alimenti di consistenza simile.

Lato per affettare: affetta formaggio, carote, patate, cavolo,
cetrioli, zucchine, barbabietola e cipolle.

sicurezza

® Assicurarsi che il disco affilato si sia fermato
completamente prima di rimuovere il coperchio.

® Maneggiare i dischi affilati con cautela in quanto
sono estremamente taglienti

uso dei dischi affilati

1 Inserire I'alberino di rotazione e il recipiente nel motore.

2 Tenendolo per la presa centrale, inserire il disco sull’alberino di
rotazione con il lato appropriato rivolto verso I'alto.

3 Inserire il coperchio.

4 Introdurre gli alimenti nel tubo di riempimento.

5 Accendere 'apparecchio ed esercitare una pressione uniforme
con il pressatore. Non infilare le dita nel tubo di
riempimento.

suggerimenti

® Usare ingredienti freschi

® Non tagliare il cibo a pezzetti troppo piccoli. Riempire quasi del
tutto il tubo di riempimento, per evitare che gli ingredienti
scivolino di lato durante il funzionamento dell’apparecchio.

® Gli alimenti inseriti in verticale saranno lavorati in pezzi piu corti
rispetto a quelli inseriti in senso orizzontale.

® Dopo aver azionato I'apparecchio, sul disco o nel recipiente
rimarranno sempre alcuni residui.

spremiagrumi
Lo spremiagrumi € indicato per spremere arance, limoni, limoni
verdi e pompelmi.

@ Cono
® Filtro

per usare lo spremiagrumi

1 Inserire I'alberino di rotazione e il recipiente sul blocco motore.

2 Inserire il filtro nel recipiente, accertandosi che il manico del filtro
sia bloccato in posizione direttamente sopra il manico del
recipiente.

3 Applicare il cono sull’alberino di rotazione, ruotando fino al
completo inserimento.

4 Tagliare il frutto a meta. Accendere e premere il frutto sul cono.

® Lo spremiagrumi non funzionera se il filtro non é
bloccato correttamente.
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manutenzione e pulizia
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Spegnere sempre e scollegare dalla rete prima di pulire.
Maneggiare le lame e i dischi affilati con cautela in quanto sono
estremamente taglienti.

Alcuni alimenti possono scolorire la plastica. Cio rientra nella
noma e non danneggia la plastica né pregiudica il gusto degli
alimenti. Sfregare con un panno imbevuto di olio vegetale per
eliminare la macchia.

gruppo motore

Pulire con un panno umido, quindi asciugare. Accertarsi che
nell'area del meccanismo di sicurezza non ci siano residui di alimenti.
Awvolgere la lunghezza in eccesso del cavo elettrico nell’apposito
vano sul retro dell’apparecchio .

frullatore

Svuotare la caraffa prima di svitarla dall’'unita delle lame.

Lavare a mano la caraffa.

Rimuovere e lavare la guarnizione.

Non toccare le lame affilate, utilizzare una spugna con acqua
insaponata per pulirle e sciacquarle abbondantemente con
acqua corrente. Non immergere l'unita lame nell’acqua.
Lasciare asciugare capovolta.

recipiente/coperchio e accessori

Lavare a mano, quindi asciugare.

Alternativamente, € possibile lavarli in lavastoviglie, nel cestello
superiore. Si consiglia un ciclo di lavaggio breve e a bassa temperatura.

assistenza clienti

Se il cavo e danneggiato, per ragioni di sicurezza esso deve
essere sostituito da Kenwood o da un tecnico autorizzato
Kenwood.

In caso di bisogno di aiuto:

Durante 'uso dell’apparecchio

Per assistenza o parti di ricambio

Contattare il punto vendita in cui € stato acquistato I'apparecchio.

AVVERTENZE PER IL CORRETTO SMALTIMENTO DEL
PRODOTTO Al SENSI DELLA DIRETTIVA EUROPEA
2002/96/EC. E DEL DECRETO LEGISLATIVO N. 151 DEL 25
LUGLIO 2005

Alla fine della sua vita utile il prodotto non deve essere smaltito
insieme ai rifiuti urbani.

Deve essere consegnato presso gli appositi centri di raccolta
differenziata predisposti dalle amministrazioni comunali, oppure
presso i rivenditori che offrono questo servizio.

Smaltire separatamente un elettrodomestico consente di evitare
possibili conseguenze negative per I'ambiente e per la salute
derivanti da un suo smaltimento inadeguato e permette di
recuperare i materiali di cui € composto al fine di ottenere notevoli
risparmi in termini di energia e di risorse.

Per rimarcare I'obbligo di smaltire separatamente gli
elettrodomestici, sul prodotto € riportato il simbolo del bidone a
rotelle barrato. Lo smaltimento abusivo del prodotto da parte
dell’'utente comporta I'applicazione delle sanzioni amministrative
previste dalla normativa vigente.



Portugués

Por favor desdobre as ilustracdes da primeira pagina.

antes de usar o seu aparelho Kenwood

® | cia atentamente estas instrucdes e guarde-as para consulta
futura.

® Retire todas as embalagens e eventuais etiquetas.

seguranca

® As laminas e os discos sao afiados. Manusei-os com cuidado.
Quando manusear ou limpar a lamina, segure-a
sempre pela pega existente na extremidade superior
e mantenha os dedos afastados do gume.

® Retire sempre a lamina antes de retirar os alimentos da taga.

® Mantenha as maos e os utensilios afastados da taga e do
liquidificador enquanto o aparelho estiver ligado a corrente
eléctrica.

® Desligue o aparelho e retire a ficha do cabo de alimentacéo da
tomada de parede:

o antes de instalar ou retirar as pecas
o apds a utilizagao
O antes das operagdes de limpeza

® Nao utilize os dedos para empurrar os alimentos no tubo de
alimentacéo. Utilize sempre o(s) calcador(es) fornecido(s).

® Antes de retirar a tampa da taga ou antes de retirar o
liquidificador da unidade base:-

o desligue o aparelho;

O aguarde até o acessorio/as laminas pararem totalmente;

o Tenha cuidado para nao desenroscar o copo liquidificador da
unidade base.

® Deixe que os liquidos arrefegam até atingirem a temperatura
ambiente antes de os colocar no liquidificador.

® N3ao utilize a tampa para accionar o robd de cozinha, utilize
sempre o botéo de velocidade on/off.

o Este aparelho pode ficar danificado e provocar
ferimentos se exercer demasiada forca sobre o
mecanismo de entrebloqueio.

® Nao utilize acessorios nao autorizados.

® Nao deixe 0 aparelho sem supervisao quando estiver ligado.

® Nao utilize o aparelho se estiver danificado. Os aparelhos
danificados devem ser verificados ou reparados: consulte
‘assisténcia técnica’.

® Nao deixe que a unidade de alimentacao, o cabo ou a ficha
figuem molhados.

® Nao deixe que o cabo fique pendurado ao longo da extremidade
de uma mesa ou bancada ou entre em contacto com superficies

quentes.

® [Este electrodoméstico ndo devera ser utilizado por pessoas
(incluindo criangas) com capacidades mentais, sensoriais ou
fisicas reduzidas ou com falta de experiéncia e conhecimento, a

nao ser que sejam supervisionadas ou instruidas sobre o uso do

electrodoméstico por uma pessoa responsavel pela sua
seguranga.

® As criangas devem ser vigiadas para garantir que ndo brincam
com o electrodomeéstico.

® Use o aparelho apenas para o fim doméstico a que se destina. A
Kenwood nao se responsabiliza caso o aparelho seja utilizado de

forma inadequada, ou caso estas instru¢cdes ndo sejam
respeitadas.
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2
3

antes de ligar

Certifique-se de que a corrente eléctrica doméstica corresponde
a indicada na base do aparelho.

Este aparelho esta em conformidade com a directiva
2004/108/EC da CEE sobre Compatibilidade Electromagnética e
o regulamento da CEE n°. 1935/2004 de 27/10/2004 sobre
materiais concebidos para estarem em contacto com alimentos.

antes de utilizar o aparelho pela primeira vez

Retire todas as protecgdes plasticas incluindo o revestimento
plastico das laminas. Tome atencédo pois as laminas sao
muito afiadas. Os revestimentos plasticos devem ser
retirados pois destinam-se apenas a protec¢ao das laminas
durante o fabrico e o transporte.

Lave as pegas de acordo com as instrugdes da seccao ‘limpeza’
Enrole o excesso de cabo na parte posterior do aparelho.

componentes

robd de cozinha

®o

OPOPO®®

calcador

tubo de alimentagao

tampa

taca

veio accionador amovivel
comando de velocidade + impulso
unidade de alimentagéo
entrebloqueio de seguranca

area de arrumagao do cabo

liquidificador

(@)
®
®

unidade de laminas
anel de vedagéo

jarro

tampa de enchimento
tampa

acessorios

SICISIGIC)

lamina

emulsificador / pinha

disco de cortar as rodelas grossas/picar grosso
espremedor de citrinos

espatula

utilizar o robd de cozinha

1 Instale o veio accionador sobre a unidade do motor @.
2 Em seguida, coloque a taga. Vire o manipulo para a parte

posterior e rode-o no sentido dos ponteiros do relégio até ficar
blogueado @.

Encaixe um acessorio no veio accionador.

Coloque sempre a taga e 0 acessorio no aparelho antes de
adicionar os ingredientes.

Coloque a tampa @ - certificando-se de que a parte superior do
veio accionador fica alinhada com o centro da tampa.

Nao utilize a tampa para accionar o robd. Utilize
sempre o botao de velocidade on/off.

Ligue o aparelho e seleccione uma velocidade.

O robd nédo funciona quando a taca e a tampa foram
colocadas incorrectamente.



Use o comando do impulsor para impulsos curtos. O impulso
funciona enquanto se mantém o comando premido.

Efectue o procedimento acima pela ordem inversa para retirar a
tampa, os acessorios e a taga.

Desligue sempre o aparelho antes de retirar a tampa.

importante

O robd nao foi concebido para esmagar ou moer graos de café
nem transformar agucar granulado em agucar mais fino.
Quando adicionar esséncia ou aroma de améndoa as misturas,
evite 0 contacto com as pecas de plastico pois tal pode resultar
em manchas permanentes.

para usar a seu liquidificador

1

Coloque o anel vedante @ na unidade das laminas @0 -
certificando-se de que fica na posi¢éo correcta. Havera fugas
se o vedante estiver danificado ou nao estiver bem
colocado.

Segure na parte inferior da unidade das laminas (0 e introduza
as laminas no copo - rode para a direita para bloquear.
Coloque os ingredientes no copo.

Coloque a tampa no copo e rode para a direita, para bloquear
@. Coloque a tampa da zona de enchimento.

Coloque o liquidificador na unidade base e rode para a direita,
para bloguear @.

Seleccione uma velocidade ou use o comando de impulsos.

sugestoes

Quando fizer maionese, coloque todos os ingredientes no
liquidificador excepto o dleo. Com o aparelho em funcionamento,
adicione o 6leo através da tampa de enchimento e deixe-o
misturar-se com os outros ingredientes.

As misturas espessas, como patés e massas, podem ter de ser
raspadas. Se tiver dificuldades em misturar os ingredientes,
adicione mais liquido.

Ao esmagar gelo utilize o botéo de impulso para impulsos
curtos.

importante

Deixe que os liquidos arrefecam até atingirem a
temperatura ambiente antes de os colocar no
liquidificador.

Para garantir um tempo de vida Util prolongado para o
liquidificador, ndo o accione durante mais de 60 segundos
seguidos. Desligue-o assim que obtiver a consisténcia
pretendida.

Nao utilize especiarias - podem danificar o plastico.

O aparelho néo funciona quando o liquidificador for colocado
incorrectamente.

Nao introduza ingredientes secos no liquidificador antes de o
ligar. Se for necessario, corte-os em pedacos mais pequenos,
retire a tampa de enchimento e, em seguida, introduza-os um a
um com a maquina em funcionamento.

Nao utilize o liquidificador como recipiente de armazenamento.
Mantenha-o vazio antes e depois de o utilizar.

N&o misture mais de 1,2 litros - quantidade inferior para liquidos
cremosos como batidos.
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escolher uma velocidade para todas as

funcdes

utensilio/ = ;

acessorio funcao velocidade

lamina Fazer bolos 1-2
Misturar a gordura 2
com farinha
Adicionar agua para
misturar ingredientes
para bolos 1-2

Cortar/purés/patés

2
Misturas com massa fermentadq 2
Misturas espessas para sopas 1
(500 ml de liquido para 500 g
de ingredientes secos)
Misturas mais liquidas para
sopas / leite (méx. 600 ml)

emulsificador / pinha | Claras de ovos 2

Natas (méax. 250 ml) 1-2
discos - cortar as ingredientes consistentes
rodelas/picar Como cenouras, queijos
duros 2
Alimentos moles como
pepinos, tomates 1
espremedor Citrinos 1
de citrinos
liquidificador Todos os tipos de
processamento 2
capacidades maximas
® Peso da massa para biscoitos amanteigados 250 g
® Peso da massa com fermento 340¢g
® Peso total para pao-de-16 1 Kg
® Picar carne magra; Peso total 400 g
® Misturas espessas para sopas 1 litro
Misturas mais liquidas para sopas/leite 600 mi
® Bater claras 6
® | jquidificador 1,2 litro

utilizar os acessorios

consulte a tabela acima para obter as velocidades
adequadas a cada acessorio.

® lamina
Alémina é o acessorio mais versatil. A duracao do processamento
determina a textura obtida. Para texturas mais espessas utilize o botao
de impulso.
Utilize a lamina para bolos e biscoitos, picar carne crua e cozida,
vegetais, nozes, patés, pastas, sopas em puré e ralar biscoitos e pao.

Pode também ser usado para misturas de massa fermentada.

sugestoes
lamina

® Corte alimentos como carne, pao e vegetais em cubos com
aproximadamente 2cm/3/4 pol antes de os processar.

® Os biscoitos devem ser partidos em pedacos e adicionados
através do tubo de alimentagao com o aparelho em
funcionamento.

® Quando estiver a fazer biscoitos amanteigados, utilize gordura
retirada directamente do frigorifico e cortada em cubos de
2cm/3/4 pol.

® Tome atencdo para ndo cortar os alimentos em demasia.



massa

® Coloque os ingredientes secos na taga e adicione liquido através
do tubo de alimentagao com o aparelho em funcionamento.
Processe até obter uma bola de massa macia e elastica.
Demora cerca de 60 segs.

® \/olte a amassar apenas com as maos. Nao volte a amassar
utilizando a taga pois o rob6 pode ficar instavel.

emulsificador / pinha

Use apenas para claras de ovos e natas.

sugestoes

® Para obter resultados 6ptimos, utilize ovos a temperatura
ambiente.

® Certifiqgue-se de que a taca e as pinha estéo limpas e ndo tém
gordura agarrada.

@ discos de cortar as rodelas/picar

Para usar os discos.

discos de cortar as rodelas/picar reversiveis - grosso
Utilize o lado de picar para queijo, cenouras, batatas e alimentos
de textura semelhante.

Utilize o lado de cortar as rodelas para queijo, batatas, couve,
pepino, curgetes, beterraba e cebolas.

seguranca

® S¢ retire a tampa depois de o disco de corte parar
totalmente.

® Manuseie cuidadosamente os discos de corte - sdo
extremamente afiados

utilizar os discos de cortar

1 Instale o veio accionador e a taga na unidade de alimentagéo.

2 Segure a pega central e coloque o disco no veio accionador com o
lado adequado virado para cima.

3 Cologue a tampa.

Introduza os alimentos no tubo de alimentacao.

5 Ligue o aparelho e empurre uniformemente os alimentos com o
calcador - nunca introduza os dedos no tubo de
alimentacéao.

~

sugestoes

® Utilize ingredientes frescos

® Nao corte os alimentos demasiado pequenos. Encha o tubo de
alimentacéo a toda a largura. Isto evita que os alimentos
deslizem para o lado durante o processamento.

® Os alimentos colocados na vertical saem mais curtos do que os
colocados na horizontal.

® Havera sempre algum desperdicio no disco ou no copo, apds o
processamento dos alimentos.

21

espremedor de citrinos

Utilize o espremedor de citrinos para obter o sumo de citrinos
(por exemplo, laranjas, limdes, limas e toranjas).

(@ cone
® passador

utilizar o espremedor de citrinos

1
2

4

Instale o veio accionador e a taga na unidade de alimentacéo.
Coloque o passador na taga - certificando-se de que o manipulo
do passador fica bloqueado numa posicao directamente acima
do manipulo da taga.

Coloque o cone sobre o veio accionador, rodando-o até descer
totalmente.

Corte a fruta ao meio. Em seguida, ligue o aparelho e pressione
a fruta contra o cone.

O espremedor de citrinos nao funciona quando o

o

p for col do incorrectamente.

manutencéao e limpeza

M OON =

Desligue sempre o aparelho e retire a ficha do cabo de
alimentagdo da tomada de parede.

Manuseie as laminas e dos discos de cortar com cuidado - séo
extremamente afiados.

Alguns alimentos podem retirar a cor do plastico. Isto é
perfeitamente normal e ndo danifica o plastico nem altera o
sabor dos alimentos. Limpe com o pano humedecido com 6leo
vegetal para recuperar a cor original.

unidade de alimentacao

Limpe com um pano humedecido e, em seguida, seque.
Certifique-se de que a area de entreblogeio ndo tem restos de
alimentos agarrados.

Guarde o excesso do cabo na area de armazenamento existente
na parte posterior do aparelho (9.

liquidificador

Esvazie o copo antes de o desenroscar da unidade das laminas.
Lave o copo a méao.

Retire e lave o anel de vedacéao.

N&o toque nas laminas afiadas - escove-as com &gua quente e
detergente e, em seguida, enxague em agua corrente. Nao
coloque a unidade de laminas dentro de agua.

Deixe-a secar, colocando-a ao contrario.

copo/tampa e acessorios

Lave-as a mao e, em seguida, seque-as.

Pode também lavar na prateleira superior da maquina de lavar
louga. Recomendamos um programa de lavagem curto a baixa
temperatura.

assisténcia e suporte ao cliente

Se o cabo ficar danificado, teré de ser substituido pela Kenwood
ou por um centro de assisténcia técnica autorizado da Kenwood
por motivos de seguranga.

Se necessitar de ajuda para:

Utilizar o aparelho

Recorrer aos servigos de assisténcia técnica ou repara¢oes
Contacte o estabelecimento onde adquiriu o robd de cozinha.



ADVERTENCIAS PARA A ELIMINACAO CORRECTA
DO PRODUTO NOS TERMOS DA DIRECTIVA
EUROPEIA 2002/96/EC.

No final da sua vida Util, o produto ndo deve ser eliminado
conjuntamente com os residuos urbanos.

Pode ser depositado nos centros especializados de recolha
diferenciada das autoridades locais, ou junto dos revendedores
que prestem esse servico. Eliminar separadamente um
electrodomésticos permite evitar as possiveis consequéncias
negativas para o ambiente e para a salde publica resultantes da
sua eliminacao inadequada, além de permitir reciclar os materiais
componentes, para, assim se obter uma importante economia de
energia e de recursos.

Para assinalar a obrigacao de eliminar os electrodomeésticos
separadamente, o produto apresenta a marca de um contentor
de lixo com uma cruz por cima.
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Espanol

Antes de leer, por favor despliegue la portada que muestra las ilustraciones

antes de utilizar su aparato Kenwood

® | ea estas instrucciones atentamente y guardelas para poder
utilizarlas en el futuro.

® Quite todo el embalaje y las etiquetas.

seguridad

® | as cuchillas y los discos de corte estan muy afilados; manéjelos
con cuidado. Sostenga siempre la cuchilla por el asa,
situada en la parte superior, y mantenga los dedos
alejados de los bordes cortantes, tanto durante el
uso como en las operaciones de limpieza.

® Retire siempre la cuchilla antes de vaciar el contenido del bol.

® Mantenga las manos y los utensilios alejados del bol y de la jarra
de la licuadora mientras el aparato esté conectado a la toma de
corriente eléctrica.

® Apague y desconecte el aparato:

o antes de montar o desmontar cualquier componente
o después del uso
o antes de limpiarlo

® Nunca utilice los dedos para empuijar los alimentos en el tubo de
entrada. Utilice siempre el embutidor que se suministra con el
aparato.

® Antes de quitar la tapa del bol o de retirar la licuadora del bloque
motor:-

o desenchufe el aparato;

o espere hasta que los accesorios/cuchillas se hayan parado
totalmente;

o Tenga cuidado de no desenroscar la jarra de la licuadora de
la unidad de cuchillas.

® Deje enfriar todos los liquidos a temperatura ambiente antes de
introducirlos en la licuadora.

® No utilice la tapa para hacer funcionar el robot de cocina; utilice
siempre el control de velocidad de encendido/apagado.

o Este aparato se estropeara y puede producir lesiones
si el mecanismo de enclavamiento se ve sometido a
una fuerza excesiva.

® Nunca utilice un accesorio no autorizado.

® Nunca deje este aparato desatendido.

® Nunca utilice un aparato dafado. Haga que lo revisen o reparen:
vea ‘servicio’.

® Nunca permita que se mojen el bloque motor, el cable o el
enchufe.

® No deje que el cable de alimentacién eléctrica cuelgue de la
mesa o zona de trabajo ni esté en contacto con superficies
calientes.

® [ste aparato no esta pensado para ser utilizado por personas
(incluyendo nifios) con capacidades fisicas, sensoriales o
mentales disminuidas, o con falta de experiencia o
conocimientos, a menos que hayan recibido instrucciones o
supervision en relacion con el uso del aparato por parte de una
persona responsable de su seguridad.

® | 0s niNos deben ser vigilados para asegurarse de que no juegan
con el aparato.

® Utilice este aparato Unicamente para el uso doméstico al que
esté destinado. Kenwood no se hara cargo de responsabilidad
alguna si el aparato se somete a un uso inadecuado o si no se
siguen estas instrucciones.
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antes de enchufar el robot de cocina

® Asegurese de que la corriente eléctrica es la misma que figura
en la parte inferior del aparato.

® [Este dispositivo cumple con la Directiva 2004/108/CE sobre
Compatibilidad Electromagnética, y con el reglamento (CE) n°
1935/2004, de 27 de octubre de 2004, sobre los materiales y
objetos destinados a entrar en contacto con alimentos.

antes de utilizar el robot de cocina por primera vez

1 Retire todo el embalaje, incluidos los protectores de plastico de
la cuchilla. Las cuchillas estan muy afiladas. No guarde
los protectores de pléstico, ya que sélo se utilizan para proteger
la cuchilla durante el proceso de fabricacion y transporte.

2 Lave las piezas: vea ‘limpieza’.

3 Recoja el exceso de cable en la parte trasera del aparato.

elementos principales
robot de cocina

embutidor

tubo de entrada

tapa

bol

eje de transmision desmontable
control de velocidad + pulsador
bloque motor

enclavamiento de seguridad
guardacable

licuadora

OROPOO®®OO

unidad de la cuchilla
@ anillo sellante

@ jarra

@ tapon de llenado

tapa

accesorios adicionales

cuchilla

utensilio emulsionante / batidor
disco rebanador/troceador grueso
exprimidor de citricos

espatula

para utilizar el robot de cocina

Acople el eje desmontable sobre la unidad de potencia @.

2 Encaje el bol. Coloque el mango hacia atras y girelo en el
sentido de las agujas del reloj hasta que se acople en su lugar
0.

3 Coloque el accesorio elegido sobre el eje de transmision.

® Ajuste bien el bol y los accesorios en la maquina antes de afadir
cualquier ingrediente.

4 Coloque la tapa @ asegurandose de que la parte superior del
eje de transmision encaja en el centro de la tapa.

® No utilice la tapa para hacer funcionar el robot de
cocina; utilice siempre el control de velocidad de
encendido/apagado.

5 Encienda el aparato y seleccione una velocidad.

® El robot de cocina no funcionara si la tapa no se

ajusta correctamente.

SICISIGIE)

-



® Use el pulsador para procesos cortos. El pulsador funcionara
mientras se mantenga presionada la palanca.

6 Siga el procedimiento anterior en sentido inverso para retirar la
tapa, los accesorios y el bol.

® Desenchufe siempre el aparato antes de retirar la
tapa.

importante

® E| robot de cocina no es apto para moler granos de café ni para
convertir azicar granulado en azUcar extrafino.

® Sj anade esencia de aimendra o aromatizantes a las mezclas,
evite el contacto con el plastico ya que podrian quedar manchas
permanentes.

Para utilizar la licuadora

1 Encaje el anillo de cierre (1) en la unidad de corte (@ —
comprobando que el cierre esté correctamente colocado. Se
produciran fugas si el cierre esta dafado o no se ha
colocado correctamente.

2 Sujete la parte inferior de la unidad de corte (0 e inserte las
cuchillas en la jarra — gire en el sentido de las agujas del reloj
para bloquear.

3 Ponga los ingredientes en la jarra.

4 Coloque la tapa de la jarra y gire en el sentido de las agujas del
reloj para bloquearla @. Ajuste el tapon de llenado.

5 Cologue la licuadora sobre el bloque motor y girela para
bloquearla @.

6 Seleccione una velocidad o utilice el pulsador.

consejos

® Para hacer mayonesa, coloque todos los ingredientes en la
licuadora, excepto el aceite. Una vez que la maquina esté en
funcionamiento, vierta el aceite en el tapdn de llenado y deje que
caiga poco a poco.

® Al trabajar con mezclas espesas, por ejemplo, patés y salsas,
puede ser necesario desmenuzar los ingredientes. Si el proceso
resulta dificil, afiada mas liquido.

® Cuando pique hielo, utilice el botén pulse de forma intermitente.

importante

® Deje enfriar todos los liquidos a temperatura
ambiente antes de introducirlos en la licuadora.

® Para garantizar la vida util de la licuadora, no la haga funcionar
mas de 60 segundos seguidos. Desenchufela tan pronto como
consiga la consistencia adecuada.

® No utilice el robot de cocina para triturar especias ya que
podrian dafiar el plastico.

® E| aparato no funcionara si la licuadora no esta encajada
correctamente.

® No ponga ingredientes secos en la licuadora antes de ponerla en
marcha. Si fuese necesario, cortelos en trozos pequenos; retire
el tapoén de llenado; con la maquina en funcionamiento,
introduzca los trozos uno a uno.

® No utilice la licuadora para almacenar liquidos. Manténgala limpia
antes y después de utilizarla.

® Nunca mezcle cantidades superiores a 1,2 (un litro y medio); la
cantidad debe ser menor para liquidos espumosos, como los
batidos a base de leche.
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velocidad adecuada a cada funcion

herramit.ental funcion velocidad
accesorio
cuchilla Masa para tartas 1-2

Mezclar manteca con harina 2
Afadir agua para combinar
ingredientes para pasta quebrada

Picar/triturar/hacer patés

2
Mezclas con levadura 2
Mezclas para sopa espesa 1
(500ml de liquido para 500g
de ingredientes secos)
Mezclas para sopa mas
clara/ leche (méax 600ml)

utensilio emulsionante | Claras de huevo 2

/ batidor Nata (max 250ml) 1-2
discos - rebanadores/ | Alimentos consistentes,
troceadores/ como zanahorias, quesos duros 2
Alimentos mas blandos,
como pepinos, tomates 1
exprimidor de citricos | Frutas citricas 1
licuadora Procesa todo 2
capacidades maximas
® Peso de la harina para pasta con corteza de pan 250 g
® Peso de la harina para masa con levadura 340¢g
® Peso total para bizcocho de elaboracion en un
solo paso 1Kg
® Picar carne magra Peso total 400g
® Mezclas para sopa espesa 1 litro
Mezclas para sopa mas clara/ leche 600ml
® Batir claras de huevo 6
® | jcuadora 1,2 litro

uso de los accesorios

vea en la tabla anterior la velocidad adecuada a cada
accesorio.

® cuchilla de corte
La cuchilla de corte es el accesorio mas versatil de todos. La textura
obtenida depende del tiempo de elaboracion. Para obtener texturas
mas gruesas, utilice el pulsador de control.
Utilice la cuchilla de corte para elaborar masas para tartas y pasteles,
picar carne cruda y cocinada, verduras, frutos secos, patés, purés,
salsas, hacer masa quebrada y rallar galletas y pan. También puede
utilizarla para hacer masas con levadura si el aparato que ha
adquirido carece de la herramienta para amasar.

También se puede usar para mezclas con levadura.

consejos
cuchilla

® Antes de procesar alimentos como carne, pan o verduras,
cortelos en cubos de 2 cm aproximadamente.

® Corte las galletas en trozos e introduzcalos por el tubo de
entrada mientras la maquina esté en marcha.

® Para hacer masa quebrada, utilice manteca recién sacada de la
nevera y cortada en cubos de 2 cm.

® Tenga cuidado de no exceder el tiempo de proceso.



masa

Coloque los ingredientes secos en el bol y anada liquido por el
tubo de entrada con el aparato en funcionamiento. Procese los
ingredientes hasta obtener una bola de masa eléstica y suave; el
proceso suele tardar de 60 segundos.

El reamasado o la forma deben hacerse a mano solamente. No
es aconsejable reamasar o dar forma en el bol, ya que esta
operacion podria afectar a la estabilidad del aparato.

utensilio emulsionante / batidor

Uso para claras de huevo y nata Unicamente.

consejos

Para obtener los mejores resultados, los huevos deben estar a
temperatura ambiente.

Antes de utilizar el bol y la batidor asegurese de que estan
limpios y sin restos de grasa.

@ discos rebanadores/troceadores

Para usar los discos.

discos rebanadores/troceadores reversibles: grueso
Utilice el lado del troceador para trocear quesos, zanahorias,
patatas y alimentos de textura similar.

Utilice el lado del rebanador para cortar quesos, zanahorias,
patatas, coles, pepinos, calabacines, remolachas y cebollas.

seguridad

No retire nunca la tapa hasta que los discos de corte
se hayan parado completemante.

Maneje los discos de corte con mucho cuidado;
estan muy afilados.

para utilizar los discos de corte

1
2

~

Coloque el eje de transmision y el bol en el blogque motor.
Sujetandolo por la parte central, coloque el disco en el eje de
transmision con el lado apropiado en la parte superior.

Ajuste la tapa.

Coloque los alimentos en el tubo de entrada.

Encienda el aparato y empuje cada trozo firmemente con el
embutidor; nunca meta los dedos en el tubo de
entrada.

consejos

Utilice productos frescos

No corte los alimentos demasiado pequefos. Llene bien el
ancho del tubo de entrada de alimentos. Esto evita que la
comida resbale hacia los lados durante el proceso.
Coloque los alimentos en sentido vertical, asi obtendra
rebanadas y cortes mas cortos que si los dispone
horizontalmente.

Después de utilizar una cuchilla de corte, siempre quedaran
pequenos restos de comida en el disco o en el bol.

25

exprimidor de citricos

Utilice el exprimidor de citricos para hacer zumos de frutas
citricas, como naranjas, limones, limas y pomelos.

® cono
® colador

para utilizar el exprimidor de citricos

1
2

Cologue el eje de transmision y el bol en el bloque motor.
Acople el colador en el bol; asegurese de que el asa del colador
coincide con el asa del bol.

Coloque el cono sobre el eje de transmision y girelo hasta que
caiga hasta el fondo.

Corte la fruta en mitades. Encienda el aparato y presione la fruta
sobre el cono.

El exprimidor de citricos no funcionara si el colador
no esta colocado correctamente.

cuidado y limpieza

M~ OON =

Apague y desconecte siempre el aparato antes de proceder a su
limpieza.

Maneje las cuchillas y los discos de corte con sumo cuidado;
estan muy afilados.

Algunos alimentos pueden manchar el plastico. Esto es algo
totalmente normal y no causa ninguin dafio en el plastico ni
afecta al sabor de los alimentos. Para eliminar las manchas, frote
el plastico con un pafo suave mojado en aceite vegetal.

bloque motor

Limpielo con un trapo humedo y séquelo a continuacion.
Asegurese de que el area de enclavamiento no muestra restos
de comida.

Recoja el exceso de cable en el lugar de almacenamiento
situado en la parte trasera del aparato (9.

licuadora

Vacie la jarra antes de desenroscarla de la unidad de corte..
Lave la jarra a mano.

Retire y lave el anillo sellante.

No toque las cuchillas: lavelas con agua y jabén, aclarelas a
fondo bajo el grifo. No sumerja la unidad de la cuchilla
en el agua.

Péngala boca abajo y déjela secar.

bol/tapa y accesorios

Lavelas a mano y séquelas completamente.

De forma alternativa, pueden lavarse en la bandeja superior del
lavavajillas. Se recomienda un programa corto a temperatura
suave.

servicio y atencion al cliente

Por razones de seguridad, si el cable esta dafado, debe ser
sustituido por Kenwood o por un técnico autorizado de
Kenwood.

Si necesita ayuda para:

Utilizar el aparato

Obtener servicio, piezas de recambio o reparaciones,

péngase en contacto con el establecimiento en el que adquirié
este aparato.



ADVERTENCIAS PARA LA ELIMINACION CORRECTA DEL
PRODUCTO SEGUN ESTABLECE LA DIRECTIVA
EUROPEA 2002/96/CE.

Al final de su vida Util, el producto no debe eliminarse junto a los
desechos urbanos.

Puede entregarse a centros especificos de recogida diferenciada
dispuestos por las administraciones municipales, o a distribuidores
que faciliten este servicio. Eliminar por separado un electrodoméstico
significa evitar posibles consecuencias negativas para el medio
ambiente y la salud derivadas de una eliminacion inadecuada, y
permite reciclar los materiales que lo componen, obteniendo asi un
ahorro importante de energia y recursos. Para subrayar la obligacion
de eliminar por separado los electrodomeésticos, en el producto
aparece un contenedor de basura movil tachado.
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Dansk

Fold forsiden med illustrationerne ud.

for Kenwood-apparatet tages i brug

Lees denne brugervejledning neje og opbevar den i tilfeelde af, at
du far brug for at sla noget op i den.

Fjern al emballage og meerkater.

sikkerhed

Knive og plader er meget skarpe og skal behandles forsigtigt.

Hold altid kniven ved fingergrebet i toppen, bort fra

skaeret, bade under brug og rengoring.

Tag altid kniven af, inden indholdet heeldes ud af skalen.

Stik ikke heender og kekkenredskaber ned i foodprocessorens

skal, mens den er tilsluttet lysnettet.

Sluk for den og tag stikket ud:

o inden der pasasttes eller fiernes dele

o efter brugen

o for rengering

Brug aldrig fingrene til at stoppe maden ned i pafyldningstragten.

Brug altid de(n) medfelgende nedstopper(e).

Fer du fierner skélens eller blenderens lag fra stikkontakten, skal

du:-

o sluk maskinen;

o vent til tilbeher/knive stér helt stille;

o Veer forsigtig ikke at komme til at skrue blenderglasset af
knivenheden.

Lad alle veesker kole af til stuetemperatur, inden de kommes i

blenderen.

Brug ikke laget til at betjene processoren - brug altid den

kombinerede afbryder/hastighedsknap.

Maskinen bliver beskadiget, og du risikerer selv at

komme til skade, hvis du prover at omga

sikkerhedslasen med magt.

Brug aldrig uoriginalt tilbeher.

Ga aldrig fra maskinen, mens den kerer.

Brug aldrig en defekt maskine. Fa den efterset eller repareret: Se

under ‘service’.

Motorhus, ledning eller stik ma aldrig blive vade.

Lad ikke ledningen heaenge ned over bordkant, skaerebreet o.lign.

Undga, at den rerer ved varme overflader.

Dette apparat er ikke tilsigtet brug af personer (inklusiv barn)

med reducerede fysiske, sansemaessige eller mentale evner, eller

mangel pa erfaring og kendskab, undtagen hvis de er blevet

vejledt eller givet instrukser i brugen af apparatet af en person,

der er ansvarlig for deres sikkerhed.

Born ber overvages for at sikre, at de ikke leger med apparatet.

Anvend kun apparatet til husholdningsbrug. Kenwood patager

sig ikke erstatningsansvar, hvis apparatet ikke anvendes korrekt

eller disse instruktioner ikke folges.

for foodprocessoren tilsluttes

Se efter, at netspaendingen svarer til angivelserne under
maskinen.

Denne anordning er i overensstemmelse med EC-direktivet
2004/108/EC om elektromagnetisk forligelighed og EU-regulativ
nr.1935/2004 fra 27/10/2004 om materialer, der tilsigtes at fa
kontakt med fedevarer.

for ibrugtagning

Fijern al emballage, inkl. plastovertreek pé knivene. Pas pa -
bladene er meget skarpe. Plastovertrackkene ber kasseres
- de er kun beregnet pa at beskytte knivene under produktion og
transport.

Vask delene, se under ‘rengering’

Skub overskydende ledning ind bag pa maskinen.
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kniv

emulgeringsredskab / piske
grov snitte-/riveplade
citruspresser

dejskraber

sadan bruges foodprocessoren

1 Seet den aftagelige aksel pd motorenheden @ .
2 Saet sé skalen fast. Lad handtaget vende bagud og drej det med

uret, til det lases fast @.

Seet tilbehor ned over drivakslen.

Seet altid skél og tilbeher fast pa maskinen, inden der fyldes
ingredienser i.

Péaseet laget @ - se efter, at toppen af drivakslen er pa plads midt
i laget.

Brug ikke laget til at betjene processoren; brug altid
den kombinerede afbryder/hastighedsknap.

Teend maskinen og veelg en hastighed.

Foodprocessoren kan ikke starte, hvis skal og lag er
sat forkert pa.

Anvend pulskontrolknappen til kort blenderfunktion.
Pulskontrolknappen forbliver taendt sa leenge knappen holdes i
stilling.

Lag, tilbeher og skal fiernes i omvendt reskkefelge af den
beskrevne procedure.

Sluk altid for maskinen, inden laget fjernes.

vigtigt

Processoren egner sig ikke til at knuse eller male kaffebenner,
eller til at lave stedt melis om til flormelis.

Nar der tilsesttes mandelessens eller krydderier: Undga, at de
kommer i berering med plastik. Det kan give misfarvning, der
ikke kan fiernes.



sadan anvendes blenderen

1 Montér teetningsringen @ pa knivenheden (@ — kontrollér at
teetningsringen er korrekt placeret. Laekage forekommer
hvis taetningsringen er beskadiget eller forkert
monteret.

2 Hold fast pa undersiden af knivenheden (0 og indfer knivene i
blenderglasset — drej med uret for at lase.

3 Kom dine ingredienser i blenderglasset.

4 Montér laget pa blenderglasset og drej med uret for at lase @.
Montér den aftagelige prop.

5 Placér blenderdelen p& motorenheden og drej for at lase @.

6 Veelg en hastighed eller anvend pulskontrollen.
tips

® Til mayonnaise heeldes alle ingredienserne i blenderen, undtagen
olien. Heeld olien ned i pafyldningsdaskslet, mens maskinen kerer,
og lad den lebe igennem.

® Tykke blandinger, f.eks. til postej og dip, skal maske skrabes
ned. Tilsaet mere vaeske, hvis blandingen er tung at bearbejde.

® \/ed knusning af is bruges start/stop-knappen.
vigtigt

® Lad alle veesker kole af til stuetemperatur, inden de
kommes i blenderen.

® | ad aldrig blenderen kare mere end 60 sekunder. Det sikrer, at
den holder leenge. Sluk, sa snart konsistensen er rigtig.

® Blend ikke krydderier - de kan beskadige plastikdelene.

® Maskinen virker ikke, hvis blenderen er sat forkert pé.

® | =g ikke torre ingredienser i blenderen, inden den startes. Skeer
dem eventuelt i mindre stykker; fiern pafyldningsdeekslet; put
dem i én ad gangen, mens maskinen korer.

® Brug ikke blenderen som opbevaringsboks. Hold den tom for og
efter brugen.

® Blend aldrig mere end 1.2 liter - mindre ved veesker der
skummer, f.eks. milkshake.

valg af hastighed til alle funktioner
:ﬁ::h:l:/ funktion hastighed
kniv kager 1-2
/Elte fedtstof i mel 2
Tilsaette vand til blanding
kageingredienser 1-2
Hakning/purering/pateer 2
Dejblanding med geer 2
Tyk suppeblanding (500 ml. 1
flydende til 500 g. torre
ingredienser)
Tynde suppeblandninger/maelk
(maks. 600 ml.) 1-2
emulgeringsredskab | A£ggehvider 2
/ piske Piskeflede (maks. 250 ml.) 1-2
plader - snitte/ Faste madvarer, f.eks.
rive guleradder, faste oste 2
Blodere madvarer, f.eks.
agurker, tomater 1
citruspresser citrusfrugter 1
blender Alt type arbejde 2
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maks. kapacitet

Mel til merdej 250 g
Mel til geerdej 340 ¢
Rorekager, veegt i alt 1 kg
Hakning af magert kod Total veegt 400 gr.
Tykke suppeblandinger 1 liter
Tynde suppeblandinger/maelk 600 ml.
Piskning af eeggehvider 6 stk.
Blender 1.2 liter

brug af tilbehor

se ovenstaende oversigt vedr. hastighed for det enkelte tiloeher.

® kniv

Kniven er den mest alsidige af alle tilbehersdelene. Det er
forarbejdningstiden, der bestemmer konsistensen. Brug start-
/stop funktionen, hvis konsistensen skal veere lidt grov.

Kniven kan bruges til at lave kager og bagveerk, hakke rat og
tilberedt kad, grentsager, nedder, pate, dip, til at purere saucer,
og ogsa til at lave rasp af kiks og bred.

Kan ogséa anvendes til dejblandinger med geer.

tips

kniv

Skaer madvarer som kaed, bred, grentsager ud i 2 cm tern, inden
de forarbejdes.

Kiks bor breekkes i mindre stykker og tilseettes gennem
pafyldningstragten, mens maskinen karer.

Til bagveerk bruges fedtstoffet direkte fra koleskabet og skeeres i
2 cm tern.

Pas pa ikke at lade det kere for laenge.

dej

Laeg de tarre ingredienser i skalen; tilsast vaesken gennem
pafyldningstragten, mens maskinen kerer. Lad maskinen kere,
indtil der dannes en blad, smidig dejklump - dvs. 60 sekunder.
2. gang eeltes kun i handen. Det frarddes at eelte 2. gang i skalen,
da processoren kan komme ud af balance.

emulgeringsredskab / piske

Bor kun anvendes til aeggehvider og piskeflode.

tips

Resultatet bliver bedst, hvis seggene har stuetemperatur.
Serg for, at skal og piske er rene og fri for fedtstof, inden der
piskes.

@@ snitte-/riveplader

Sadan anvendes skiverne.

dobbeltsidede snitte-/riveplader - tyk

Brug rive-siden til ost, guleredder, kartofler og mad med lignende
konsistens.

Brug snitte-siden til ost, guleradder, kartofler, kal, agurk, squash,
redbeder og log.

sikkerhed

Tag aldrig laget af, for snittepladen star helt stille.
Behandl skaerepladerne forsigtigt - de er saerdeles
skarpe



sadan bruges skeerepladerne

Seet drivaksel og skal p& motordelen.

2 Hold pladen i grebet i midten , saet den ned over drivakslen med
den enskede side opad

3 Seet laget pa.

Laeg ingredienserne i pafyldningstragten.

5 Teend maskinen og tryk jeevnt med nedstopperen - stik aldrig

fingrene ned i pafyldningstragten.

e
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tips

® Brug friske madvarer

® Skeer ikke ingredienserne i for sma stykker. Ingredienserne ma
gerne have ca. samme storrelse som bredden af tilferselsroret.
Dette forhindrer ingredienserne i at glide ud til siden under
blendning.

® |ngredienser der placeres i lodret position kommer ud i mindre
stykker, end ingredienser der placeres i vandret position.

® Der vil altid veere en lille smule spild pa skiven og i skélen efter
blendning.

citruspresser
Brug citruspresseren til at presse saften ud af citrusfrugter (f.eks.
appelsin, citron, lime og grapefrugt).

(@ riflet kegle
® si

sadan bruges citruspresseren

1 Sest drivakslen og skélen pa motordelen.

2 Seet sien ned i skélen - serg for, at siens handtag lases pa plads
lige over handtaget pa skalen.

3 Seet keglen ned over drivakslen og drej den, til den falder ned pa
plads.

4 Skeer frugten midt over. Teend for maskinen og tryk frugten ned
over keglen.

® Citruspresseren kan ikke starte, hvis sien ikke er last
rigtigt fast.

vedligeholdelse og rengering

® Sluk altid for maskinen og tag stikket ud, inden den geres ren.

® Behandl kniv og snitteplader forsigtigt - de er saerdeles skarpe.

® \/isse fodevarer misfarver plastdelene. Det er ganske normalt og
skader ikke plastikken eller giver afsmag i maden. Misfarvninger
kan fiernes ved at gnide dem med en klud dyppet i spiseolie.

motordel

® Aftarres med en fugtig klud; ter efter. Serg for, at omradet
omkring sikkerhedsléasen er fri for madrester.

® Opbevar overskydende ledning i rummet bag pa maskinen 9.

blender

Teom blenderglasset for det skrues af knivenheden.

Renger blenderglasset i handen.

Tag teetningsringen af og vask den.

Undga at berare de skarpe knive - barst dem rene med varmt
saebevand og skyl grundigt efter under hanen. Kniven ma
ikke saenkes ned i vandet.

5 Luftterrer med bunden opad.

A OON =
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skal/lag og tilbehor

® Vaskes i handen og terres af.

® De kan alternativt vaskes pa den overste hylde i din
opvaskemaskine. Det anbefales at man anvender et kort
program med lav temperatur.

service og kundetjeneste

® Hyis ledningen bliver beskadiget, skal den, af hensyn til
sikkerheden, udskiftes af Kenwood eller en autoriseret Kenwood-
reparater.

Hvis du har brug for rad om:
® Brugen af maskinen
® Service eller reparation
Henvend dig i den forretning, hvor maskinen er kabt.

VIGTIG INFORMATION ANGAENDE BORTSKAFFELSE AF
PRODUKTET | OVERENSSTEMMELSE MED EF DIREKTIV
2002/96/CE.

Ved afslutningen af dets produktive liv mé produktet ikke bortskaffes som
almindeligt affald. Det ber afleveres pa et specialiseret lokalt
genbrugscenter eller til en forhandler, der yder denne service. At
bortskaffe et elektrisk husholdningsapparat separat ger det muligt at
undga eventuelle negative konsekvenser for miljig og helbred pa grund af
upassende bortskaffelse, og det giver mulighed for at genbruge de
materialer det bestar af, og dermed opna en betydelig energi- og
ressourcebesparelse. Som en pamindelse om nadvendigheden af at
bortskaffe elektriske husholdningsapparater separat, er produktet
maerket med en mobil affaldsbeholder med et kryds.



Svenska

Vik ut framre omslaget med bilderna.

innan du anviander din Kenwood-apparat
® | 3s bruksanvisningen noggrant och spara den fér framtida bruk.
® Avlggsna allt emballage och alla etiketter.

sakerhet

® \Var forsiktig! Knivbladen och skivorna &r mycket vassa. Hall
alltid i kniven i “handtaget” hégst upp (sa langt bort
som mdjligt fran sjilva eggen) bade nir du anviinder
och diskar den.

® Ta alltid bort kniven innan du tommer skalen.

® Stick inte ner hander eller redskap i skalen eller mixerkannan nar
kontakten &r i.

® Stang av apparaten och dra ur kontakten:
o innan du monterar eller tar bort delar
o efter anvandning
o fére rengdring

® Anvand aldrig fingrarna for att trycka ner bitar i matarroret.
Anvand alltid matarstaven (-arna) som levererades med
matberedaren.

® |nnan locket aviagsnas fran skalen eller mixern fran
strdmenheten:-
o sténga av;
o vanta tills tillbehoren/knivbladen ar helt stilla;
o Mixerbehallaren far inte skruvas loss fran knivsatsen.

® | it alla vatskor komma ner i rumstemperatur innan de halls i
mixern.

® Anvand inte locket for att reglera matberedaren utan anvand alltid
hastighetsreglaget i av/pa-vredet.

® Apparaten kan ga sénder och eventuellt orsaka
personskada om lasmekanismen utsitts for vald.

® Anvand endast tillbehdr som ar direkt avsedda fér denna
apparat.

® Hall alltid ett 6ga pa den nar den &r pa.

® Anvand aldrig matberedaren om den &r trasig. Ldmna in den for
genomgang eller reparation: se “service”.

® | &t aldrig strdmenhet, sladd eller kontakt bli vata.

® | it inte dverflodig sladd hanga ner éver kanten pa bordet eller
arbetsbanken eller komma at en het yta.

® Den har apparaten ar inte avsedd fér anvandning av personer
(inklusive barn) med begransad fysisk eller mental formaga eller
begransad kansel. Den ar inte heller avsedd fér anvandning av
personer med bristande erfarenhet eller kunskap, om de inte
Overvakas eller far instruktioner om hur apparaten ska anvandas
av en person som ansvarar for deras sakerhet.

® Barn far inte lov att leka med apparaten. L&mna dem inte
ensamma med den.

® Anvand apparaten endast for avsett &ndamal i hemmet.
Kenwood tar inte pa sig nagot ansvar om apparaten anvands pa
felaktigt satt eller om dessa instruktioner inte foljs.
fore inkoppling

® Kontrollera att elektriciteten i din bostad 6verensstdmmer med
specifikationerna pa apparatens undersida.

® Den har apparaten folier EU-direktiv 2004/108/EG om
elektromagnetisk kompatibilitet och EU:s férordning nr
1935/2004 fran 2004-10-27 om material som ar avsedda for
kontakt med livsmedel.

fore anvandning

1 Ta bort allt forpackningsmaterial, inklusive plastskydden pa
kniven. Var forsiktig! Knivbladen dr mycket vassa.
Kassera plastskydden, eftersom de endast behdvs under
tilverkning och frakt.
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2 Diska alla delar (se “rengoring”)
3 For att forhindra att det ligger f6r mycket sladd framme kan du
skjuta in Gverskottet pa apparatens baksida.

forklaring till bilder
matberedare

press
matarror

lock

skal

|8stagbar drivaxel
hastighets- + pulskontroll
strdomenhet

sékerhetslas
sladdférvaring

ixer

knivhéllare
packningsring
kanna
pafyliningslock
lock
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ytterligare tilloehor

kniv

vispskiva

skiva for tjocka skivor/grova strimlor
citruspress

skrapa
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anvanda matberedaren

1 Montera den borttagbara axeln pé kraftenheten @.

2 Satt sedan fast skalen. Lat handtaget peka bakat och vrid sedan
medurs tills skalen lases fast @.

3 Sétt pa ett tillbenor pa drivaxeln.

® Montera alltid ihop skal, tillbehor och sjélva matberedaren innan
du lagger i ingredienserna.

4 Satt pa locket @ - kontrollera att den Gversta delen av drivaxeln

hamnar mitt i locket.
e Anvind inte locket for att reglera matberedaren utan

anvind alltid hastighetsreglaget i av/pa-vredet.

5 Sla pa maskinen och valj hastighet.

® Matberedaren fungerar inte om skal och lock inte r
korrekt monterade.

® Anvand pulskontrollen for korta stétvisa korningar. Apparaten gar
s& lange som kontrollen halls nedtryckt.

6 Folj anvisningarna ovan i omvand ordning for att ta loss skélen, locket
och tillbehdren.

® Stidng alltid av beredaren innan du tar av locket.
viktigt

® Matberedaren lampar sig inte for att krossa eller mala kaffebdnor
eller gora strosocker till florsocker.

® Nar du tillsétter bittermandelessens eller andra smaktillsatser
maste du undvika att dessa kommer i direktkontakt med plasten,
eftersom det kan orsaka bestdende missfargningar.



s& har anvander du mixern

1 Placera tatningsringen @ i knivsatsen (0 — kontrollera att
tatningen &r korrekt placerad. Om tétningen ar skadad
eller inte korrekt placerad kommer liackage att
uppsta.

2 Fatta tag i undersidan av knivsatsen (0 och fér in knivarna i
behallaren — las knivsatsen genom att vrida medurs.

3 Placera ingredienserna i behallaren.

4 Placera locket pa behdllaren och las det genom att vrida medurs
@. Satt pa pafyliningslocket.

5 Placera mixern pa stromenheten och I&s den genom att vrida @.

6 Valj hastighet eller anvand pulskontrollen.
tips

® Nar du gor majonas ska du hélla i samtliga ingredienser utom oljan i
mixern. Kor sedan igang maskinen och fyll pa olian genom
péfyliningslocket.

® Tjocka blandningar, t.ex. till paté och dippsas, maste du
eventuellt skrapa ner. Om blandningen ar tungarbetad tillsatter
du mera vatska.

® [Or att krossa is anvander du momentanfunktionen i korta pass.
viktigt

® Lat alla vitskor komma ner i rumstemperatur innan
de halls i mixern.

® [or att mixern ska halla lange ska du aldrig kora den mer an 60
sekunder i taget. Stang av sa snart blandningen har fatt ratt
konsistens.

® Mixa aldrig kryddor - plasten kan skadas.

® Apparaten fungerar inte om mixern inte &r korrekt monterad.

® | &gg inte i n&gra torra ingredienser i mixern innan du sléar pa. Vid
behov skér du dem i bitar; tar bort pafyliningslocket och slapper
sedan ner dem en i taget medan apparaten &r igang.

® Anvand inte mixern som forvaringskérl. Hall den tom fére och
efter anvandning.

® Mixa aldrig mer an 1.2 liter - mindre for skummande vétskor som
milkshake.

vélja ratt hastighet

redskap/tillbehor| funktion hastighet

kniv Baka kakor 1-2

Arbeta samman fett och mjol 2
Tillsatta vatten for att halla
samman pajdegsingredienser 1

Hacka/puréa/gora paté

Jasdeg

o)

Tjock soppa (500 ml vatska till
500 g torra ingredienser)
Tunnare soppa/mjolk

(max 600 ml) 1-2

Vispskiva Aggvitor 2

Gradde (max 250 ml) 1-2

skivor - skara/ Fasta livsmedel, som mordtter,
strimla hardost 2
Mijukare livsmedel, som gurka,
tomater 1

citruspress Citrusfrukter 1

mixer All beredning 2

maximal kapacitet

® Mdrdeg Mjolvikt 250 g

® Jasdeg Mjolvikt 3409

® Sockerkaka Totalvikt 1 kg

® Hacka magert kott total vikt 400 g

® Tjock soppa 1 liter
Tunnare soppa/mjolk 600 ml

® \/ispa aggvitor 6

® Mixer 1.2 liter

anvanda tilloehdren

i tabellen ovan finns hastigheten angiven for varje tilloehér.

® kniv
kniven ar det mest mangsidiga tilloehdret. Konsistensen avgérs
av hur lange man kor. Anvand momentanreglaget for grévre
konsistens.
Anvand kniven néar du gér mjuka kakor och pajdeg, hackar
gronsaker, notter, och ratt och kokt kott, gor paté och dippsaser,
puréar soppor och ocksa nar du gor strobrod av kakor och
brod.
Den kan &ven anvandas for jasdegar.
tips
kniv

® Skar livsmedel som kétt, bréd och gronsaker i cirka 2 cm stora
tarningar fére kdrningen.

® Bryt kakor i sméabitar och slépp ner i matarréret medan maskinen
ar igang.

® Nar du gor pajdeg tar du fettet direkt fran kylen och skar i 2 cm
stora tarningar.

® \/ar noga med att inte bearbeta degen for lange.

deg

® | 4gg de torra ingredienserna i skalen och tillsatt vatskan genom
matarréret, nar apparaten &r igang. Kor tills det bildats en slét
och smidig degklump (60 sekunder).

® Efter jasning ska degen endast knadas for hand. Det ar inte
tillrddligt att knada den i skélen, eftersom det kan gora
matberedaren instabil.

vispskiva
Anvand endast for aggvitor och gradde.
tips

® Du far bast resultat om aggen har rumstemperatur.

® Se till att skal och vispskiva ar rena och fria fran fett innan du
vispar.

@ skar- och strimlingsskivor

Sa har anvander du skivorna.

vandbara skar- och strimlingsskivor - tjock

Anvéand strimlingssidan till ost, morétter, potatis och livsmedel
med liknande konsistens.

Anvand skarsidan till ost, mordtter, potatis, vitkal, gurka,
zucchini, roédbetor och 16k.

sakerhet

® Ta aldrig av locket forrdn skdrskivan ar helt stilla.
® Var forsiktig nar du hanterar skdrskivorna - de ar
extremt vassa



anvanda skarskivorna

1 Satt fast drivaxeln och skalen pa stromenheten.

2 Tatag i hallaren mitt pa och l&gg skivan pa drivaxeln med rétt sida
upp.

3 Sétt pa locket.

4 Lé&gg livsmedlen i matarréret.

5 Sla pa matberedaren och tryck ner livsmedlen i jamn takt med
matarstaven - stoppa aldrig in fingrarna i matarroret.

tips

® Anvand farska ingredienser

® Skar inte maten i for smé bitar. Fyll storre delen av matarréret.
P& sa sétt forhindrar du att maten glider at sidorna under
bearbetningen.

® Mat som placeras upprétt blir kortare efter bearbetningen an mat
som placeras horisontellt.

® Det blir alltid lite skrap kvar pa skivan eller i skalen efter
bearbetningen.

citruspress
Anvand citruspressen for att pressa juice fran citrusfrukter (t.ex.
apelsiner, citroner, lime och grapefrukt).

@ kon
® sil

anvanda citruspressen

1 Satt fast drivaxeln och skalen pa stromenheten.

2 Passa in silen i skdlen - kontrollera att handtaget pa silen &r i last
lage, direkt ovanfor handtaget pa skalen.

3 Satt konen pa drivaxeln och vrid runt tills den har gatt hela vagen
ner.

4 Skar frukten i halvor. Sla sedan pa apparaten och tryck frukten
mot konen.

® Citruspressen fungerar inte om silen inte ir korrekt
last.

skdtsel och rengdring

® Stdng alltid av matberedaren och dra ur kontakten innan du
rengdr den.

® Hantera kniv och skarskivor forsiktigt - de ar extremt vassa.

® Vissa livsmedel kan missfarga plasten. Detta ar helt normalt.
Plasten skadas inte, och mat som du lagar senare paverkas inte
heller pa nagot satt. Om du gnuggar med en trasa doppad i
vegetabilisk olja forsvinner missfargningen.

stromenhet

® Torka med fuktig trasa och torka sedan torrt. Kontrollera att det
inte finns nagra matrester néra lasmekanismen.

® Forvara overflodig natsladd i forvaringsutrymmet pa apparatens
baksida (®.

mixer

Tém behéllaren innan du skruvar loss den fran knivsatsen.
Diska behallaren for hand.

Ta loss packningsringen och diska den.

Ror inte vid de vassa knivbladen - borsta dem rena med varmt
diskvatten och skdlj sedan noga under rinnande vatten. Doppa
aldrig ner knivhallaren i vatten.

5 Stall den uppochner och lat den torka.

AN
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skal/lock och tillbehér

® Diska for hand och torka.

® De kan aven diskas pa 6vre hyllan i diskmaskinen. Du bor da
kora ett kort program med lag temperatur.

Kundendienst und Service

® Fin beschadigtes Netzkabel darf aus Sicherheitsgriinden nicht
selbst repariert werden, sondern muB von KENWOOD oder einer
autorisierten KENWOOD-Kundendienststelle ausgetauscht
werden.

Hinweise zur:

® \/erwendung lhres Kenwood Geréates

® \Wartung oder Reparatur
Bitte setzen Sie sich mit Ihrem Handler in Verbindung, bei dem
Sie das Geréat gekauft haben.

VIKTIG INFORMATION FOR KORREKT BORTSKAFFNING
AV PRODUKTEN | OVERENSSTAMMELSE MED EU-
DIREKTIV 2002/96/EG.

Nar produktens livslangd &r éver far den inte slangas i
hushallssoporna. Den kan Gverldmnas till lokala myndigheters
avfallssorteringscentraler eller till en terforséljare som ger denna
service.

Nar du avfallshanterar en hushallsmaskin pa ratt satt undviker du
de negativa konsekvenser for miljion och hélsan som kan
uppkomma vid felaktig avfallshantering. Du mgjliggdr aven
atervinning av materialen vilket innebér en betydande besparing av
energi och tillgangar.



Norsk

Brett ut framsiden med illustrasjoner

for du tar Kenwood-apparatet i bruk

Les naye giennom denne bruksanvisningen og ta vare pa den
slik at du kan sla opp i den senere.

Fjern all emballasje og eventuelle merkesedler.

sikkerhet

-

Knivbladene og skivene er svaert skarpe og ma handteres med
forsiktighet. Hold alltid kniven i fingergrepet overst,
bort fra eggen, bade nar du bruker og vasker kniven.
Ta alltid ut kniven for du temmer bollen.

Stikk ikke hendene eller redskaper ned i bollen eller
hurtigmikseren nér stremmen er tilkoblet.

Sl& av maskinen og trekk ut stepselet i felgende tilfeller:

o for du setter inn eller tar ut deler

o etter bruk

o for rengjering

Bruk aldri fingrene til & skyve ingrediensene ned i
pafylingstrakten. Bruk alltid stapperne som felger med
maskinen.

For du tar lokket av bollen eller hurtigmikseren av stremenheten:-
o sld av maskinen,

o vente til ekstrautstyret/stalkniven har stoppet helt opp,

o Pass pa at du ikke skrur mikserglasset av knivenheten.

La alle vaesker kjole seg ned til romtemperatur for du har dem i
hurtigmikseren.

Start aldri maskinen ved & vri pa lokket. Bruk av/pa-bryteren.
Maskinen vil bli skadet og kan forarsake
personskade hvis du bruker for stor makt pa
lasemekanismen.

Bruk kun originalt ekstrautstyr.

Ga aldri fra maskinen mens den er pa.

Bruk aldri en defekt foodprocessor. Defekte maskiner ma til
kontroll eller reparasjon. Se “Vedlikehold og kundeservice”.

La aldri stremenheten, ledningen eller stepselet bli vatt.

La ikke ledningen henge over kanten pa bordet eller
arbeidsbenken, eller ligge inntil varme overflater.

Apparatet er ikke ment brukt av personer (inkludert barn) med
reduserte fysiske, sensoriske eller mentale evner, eller med
manglende erfaring og kunnskap, med mindre vedkommende
har fatt tilsyn eller opplaering i hvordan apparatet skal betjenes av
en person som er ansvarlig for vedkommendes sikkerhet.

Barn ma ha tilsyn for a sikre at de ikke leker med apparatet.
Bruk bare apparatet til dets tiltenkte hjemlige bruk. Kenwood
frasier seg ethvert ansvar ved feilaktig bruk eller dersom
apparatet ikke er brukt i henhold til denne bruksanvisningen

for strommen kobles til

Forviss deg om at nettspenningen er den samme som den som
star oppfert pa undersiden av maskinen.

Dette apparatet er i samsvar med EU-direktiv 2004/108/EU om
elektromagnetisk kompatibilitet og EU-bestemmelse nr.
1935/2004 fra 27/10/2004 om materialer som skal brukes i
kontakt med mat.

for forste gangs bruk

Fiern all emballasje, og ta av plastbeskytterne pa knivbladene.
Vaer forsiktig - knivbladene er svaert skarpe. Kast
beskytterne. De er kun ment & beskytte kniven under produksjon
og transport.

Vask samtlige deler. Se “Rengjering”.

Ledning som er til overs, kan legges i ledningsholderen pa
baksiden av maskinen.
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deler

foodprocessor

OPOPO®O®OO

stapper

pafyllingstrakt

lokk

bolle

avtakbar drivaksel
hastighet + pulskontroll
stroamenhet
sikkerhetslas
ledningsholder

hurtigmikser

knivenhet
gummiring
mugge
pafyllingskopp
lokk

ekstrautstyr

stalkniv

visp

tykk skjeereskive/grov raspeskive
sitruspresse

slikkepott

bruk av foodprocessoren

N —

Sett den avtagbare drivakselen pa stremenheten @ .

Sett bollen pa stremenheten med hanken bakover, og vri den
med klokken til den klikker pa plass @.

Plasser ensket redskap over drivakselen.

Sett alltid bollen pa stremenheten og ensket redskap i bollen for
du tilsetter ingredienser.

Sett lokket pa bollen @. Pése at toppen av drivakselen gar inn i
apningen midt i lokket.

Start aldri foodprocessoren ved a vri pa lokket. Bruk
av/pa-bryteren.

Sla pa maskinen, og velg ensket hastighet.
Foodprocessoren starter ikke hvis bollen og lokket
ikke sitter skikkelig pa plass.

Bruk pulskontrollen til korte stet. Pulskontrollen fungerer sa lenge
du holder kontrollen pa plass.

Felg trinnene ovenfor i motsatt rekkefelge nar du skal ta av
lokket, redskapene og bollen.

Sla alltid av maskinen for du tar av lokket.

viktig

Foodprocessoren egner seg ikke til knusing eller maling av
kaffebenner, eller til knusing av grovt sukker til strasukker (farin).
Nar du tilsetter mandelessens eller andre smakstilsetninger, ma
ikke disse komme i kontakt med plastmaterialet da de kan lage
merker.



slik bruker du hurtigmikseren

Sett tetningsringen @) i knivenheten (0 — pass pa at tetningen

sitter pa riktig sted. Det lekker dersom tetningen er

skadet eller ikke satt pa riktig.

2 Hold undersiden av knivenheten (0 og sett knivene inn | glasset
- vri med klokken for & lase pa plass.

3 Ha ingrediensene i glasset.

4 Sett lokket pa glasset og vri med klokken for & lase péa plass @.
Sett pa pafylingslokket.

5 Sett hurtigmikseren pa stremenheten og vri for & lase @.

6 Velg en hastighet, eller bruk pulskontrollen.
tips

® Nar du lager majones, har du alle ingrediensene, bortsett fra oljen, i
hurtigmikseren. Hell deretter oljen gradvis giennom
pafylingskoppen mens maskinen kjarer.

® Tykke blandinger, som posteier og dip, ma eventuelt skrapes ut
av muggen. Tilsett mer veeske hvis det er vanskelig & bearbeide
innholdet.

® Nar du knuser is skal du bruke pulsfunksjonen i korte stet.
viktig

©® La alle vaesker kjole seg ned til romtemperatur for du
har dem i hurtigmikseren.

® Hvis du bruker hurtigmikseren i mer enn ett minutt om gangen,
vil maskinens levetid forkortes. Sla av maskinen straks innholdet
har ensket konsistens.

® Ha ikke krydder i hurtigmikseren, da dette kan skade
plastmaterialet.

® Maskinen virker ikke hvis hurtigmikseren er satt pa feil.

® |kke ha terre ingredienser i hurtigmikseren for den startes opp.
Hvis du mé allikevel ma bruke terre ingredienser, kutter du disse
opp i sma biter, fierner pafylingskoppen og slipper dem ned i
mikseren en etter en mens maskinen gar.

® Hurtigmikseren egner seg ikke til oppbevaring. Den skal derfor
alltid veere tom nér den ikke er i bruk.

® Ha aldri mer enn 1.2 liter vaeske i hurtigmikseren. Maks. mengde

er noe mindre for luftige vaeskeblandinger, som milkshake.

anbefalte hastigheter

redskap/

ekstrautst funksjon hastighet

Stalkniv Lage kakedeiger 1-2

Smuldre smer i mel 2
Tilsette vann i merdeig 1

Hakking/puréer/posteier

Gijeerdeiger

R FIINIE

Tykke supper (5 dI veeske til
500 g terre ingredienser)
Tynnere supper/melk

(maks 6 dI) 1-2

visp Eggehviter 2
Flote (maks 2,5 dl) 1-2

Skiver - skjeere/ Harde ingredienser som gulrotter,
raspe harde oster 2
Mykere ingredienser som
agurk, tomat 1

Sitruspresse Sitrusfrukter 1

Hurtigmikser All prosessering 2

maks. mengder

® Mordeig med melmengde inntil 2509
® Gjeerdeig med melmengde inntil 340 g
® Kakedeig totalt ikke over 1 kg

® Hakke magert Kjott Totalvekt 400 g
® Tykke supper 1 liter

Tynnere supper/melk 6 dl
® \ispe eggehviter 6
® Hurtigmikser 1.2 liter

bruk av ekstrautstyr

i tabellen over finner du anbefalte hastigheter for alt utstyret.

o .

@ stalkniv
Stalkniven er det mest anvendelige av alt utstyret. Ingrediensenes
konsistens avhenger av hvor lenge de bearbeides i maskinen.
Hvis du ensker en grovere konsistens, kan du bruke
momentknappen.
Bruk stéalkniven til & lage kake- og breddeiger, hakke ratt og kokt
kjott, grennsaker, natter, posteier, dip, puréer, supper og til &
hakke smuler fra kKjeks og bred.

Den kan ogsé brukes til gjeerdeig.
tips
stalkniv

® Skjeer opp ingrediensene, f.eks. kjott, brad eller grannsaker, i
terninger pa ca. 2 cm for du har dem i bollen.

®Kjeks brytes opp i mindre biter og tilsettes giennom
péfyllingstrakten mens maskinen er i gang.

® Nar du skal lage deig, bruker du smer rett fra kjoleskapet, i
terninger pa ca. 2 cm.

® Pass pa at du ikke bearbeider deigen for lenge i maskinen.
deig

® Ha de torre ingrediensene i bollen, og tilsett veesken gjennom
péfyllingstrakten mens maskinen er i gang. Bland ingrediensene i
maskinen til du f&r en myk og elastisk deigklump etter ca. 60
sekunder.

® Elt deigen ytterligere for hand. Du ber ikke elte deigen i bollen da
dette kan skade foodprocessoren.

visp

Bruk kun til eggehviter og flote.

tips
® Du oppnar best resultater hvis eggene har romtemperatur.
® Pase at bollen og visp er helt rene og fettfrie for du starter.

@ skjeere- og raspeskiver
Slik brukes skivene.
vendbare skjaere- og raspeskiver - tykk
Raspesiden brukes til ost, gulretter, poteter og lignende matvarer.
Skjeeresiden brukes til ost, gulretter, poteter, kal, slangeagurk,
squash, redbeter og Iok.

sikkerhet

® Ta aldri av lokket for skjaereskiven har stoppet helt
opp-

® Handter skjsereskivene med forsiktighet - de er svaert
skarpe.
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bruk av skjeereskivene

e

~

Sett drivakselen og bollen pa stremenheten.

Hold skiven i fingergrepet i midten, og plasser den pa drivakselsen
med onsket side oppover.

Sett pa lokket.

Legg ingrediensene i pafyllingstrakten.

Sla pa maskinen, og press maten jevnt nedover ved hjelp av
stapperen. Stikk aldri fingrene ned i pafyllingstrakten.

tips

Bruk alltid ferske matvarer.

Ikke skjeer maten for smatt. Fyll bredden pa matereret ganske
full.

Det hindrer at maten glir sideveis mens den mikses.

Mat som stikkes ned pa langes kommer ut kortere enn mat som
stikkes ned horisontalt.

Det sitter alltid litt rester igjen pa skiven eller i bollen etter
prosessering.

sitruspresse

Sitruspressen brukes til & presse ut saften fra sitrusfrukter
(appelsin, sitron, lime og grapefrukt).

bolle/lokk og tilbehor

® Vask delene for hand, og terk av.

® Fller du kan vaske dem pa overste hylle i oppvaskmaskinen. Vi
anbefaler et kort program med lav temperatur.

kundeservice

® Hyis ledningen er skadet, ma den av sikkerhetsmessige grunner
erstattes av Kenwood eller en autorisert Kenwood-reparater.

Hvis du trenger hjelp til

® & bruke maskinen,

® service eller reparasjon, kan du kontakte forhandleren der du
kjopte maskinen.

VIKTIG INFORMASJON FOR KORREKT AVHENDING AV
PRODUKTET | SAMSVAR MED EU-DIREKTIV
2002/96/EC.

P4 slutten av levetiden mé ikke produktet kastes som vanlig avfall.

@ Kiegle
® sil

Det ma tas med til et lokalt kildesorteringssted eller til en forhandler
som tilbyr tjenesten. Ved & avhende husholdningsapparater separat
unngas mulige negative konsekvenser for milig og helse som
oppstar som en felge av feil avhending, og gjer at de forskjellige
materialene kan gjenvinnes. Dermed blir det betydelige besparelser
pa energi og ressurser. Som en paminnelse om behovet for & kaste
husholdningsapparater separat, er produktet merket med en
soppelkasse med kryss over.

bruk av sitruspressen

1 Sett drivakselen og bollen pa stremenheten.

2 Plasser silen i bollen, og pase at handtaket pa silen lases pa
plass rett over hanken pa bollen.

3 Plasser kjeglen over drivakselen, og vri rundt til den sitter pa
plass.

4 Del sitrusfrukten i to. Sla pa maskinen, og press frukten ned pa
kjeglen.

® Sitruspressen virker ikke hvis silen ikke sitter
skikkelig pa plass.

vedlikehold og rengjering

® 3|3 alltid av maskinen og trekk ut stepselet fer rengjering.

® Handter stalkniven og skjeereskivene med forsiktighet - de er
sveert skarpe.

® Enkelte ingredienser kan fore til misfarging av plastmaterialet.
Dette er helt normalt og skader ikke plasten. Det pavirker heller
ikke smaken pa maten. Fjern misfarging med en klut fuktet i
vegetabilsk olje.

stromenhet

® Tork av med en fuktig klut, og deretter med en terr klut. Pase at
det ikke er matrester i eller rundt sikkerhetslasen.

® | edning som er til overs, legges i ledningsholderen pa baksiden
av maskinen (.

hurtigmikser

Tom mikserglasset for du skrur det av knivenheten.

Vask glasset for hand.

Ta ut og vask gummiringen.

Ikke berer de skarpe knivbladene. Vask dem med en
oppvaskkost og varmt sdpevann, og skyll dem under springen.
Legg ikke knivenheten i vann.

5 Legg knivenheten opp ned, og la den luftterke.

M~ ON
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Suomi

Taita auki etusivun kuvitukset

ennen kuin ryhdyt kdayttamaan tiatda Kenwood-
kodinkonetta

® | ue ndma ohjeet huolella ja séilytd ne mythempéaa tarvetta
varten.

® Poista pakkauksen osat ja mahdolliset tarrat.

turvallisuus

® | eikkuuterat ja raastinlevyt ovat erittdin teravia: kasittele niita
varoen. Tartu leikkuuterdin aina sormien avulla osan
yldosasta siten, ettéd sormet ovat kaukana terasta
kasitellessdsi ja puhdistaessasi teraa.

® |rrota leikkuuterd aina ennen kuin kaadat kulhon siséllén astiaan.

® Ala pane kasia tai tydvalineita sekoituskulhoon tai
tehosekoittimen kannuun silloin kun virta on paalla.

® Sammuta virta ja irrota pistoke rasiasta:
O ennen osien kiinnittamista tai irrottamista
o kéayton jalkeen
o ennen puhdistusta

® Ala koskaan paina ruokaa syéttdsuppiloon sormien avulla. Syéta
ainekset laitteen mukana toimitetun painimen avulla.

® Ennen kannen irrottamista kulhosta tai tehosekoittimen
irrottamista moottoriyksikdsta:
o kytke virta pois;
o odota, kunnes levy/terd on pysahtynyt kokonaan;
o Varo irrottamasta tehosekoittimen kannua terayksikosta.

® Anna nesteiden jadhtya huoneenlampdisiksi ennen niiden
kaatamista tehosekoittimeen.

® Al pyorita kayttolaitetta kannen avulla, vaan kayta aina on/off-
kytkinta.

® Laite rikkoutuu ja saattaa aiheuttaa vahinkoa, jos
vaannat lukitusmekanismia liian voimakkaasti.

® Ala koskaan kiinnita laitteeseen muita kuin sen omia osia.

® \alvo aina laitteen toimintaa.

® Jos laite on vahingoittunut, sité ei saa kayttaa. Tarkistuta tai
korjauta laite ensin: katso ‘huolto’.

® Ala kastele virtayksikkod, sahkojohtoa tai pistoketta.

® \aro, ettei virtajohto roiku pdydan tai tydtason reunan alla tai
kosketa kuumiin pintoihin.

® Tat4 laitetta ei ole tarkoitettu sellaisten henkildiden kayttéon, joilla
ei ole taysin normaalia vastaavat fyysiset tai henkiset
ominaisuudet (mukaan lukien lapset), jos heidan
turvallisuudestaan vastaava henkild ei ole opastanut heita
kayttamaan laitetta tai jos heita ei valvota.

® | apsia tulee pitad silmalla sen varmistamiseksi, etta he eivat leiki
laitteella.

® Kayta laitetta ainoastaan sille tarkoitettuun kotitalouskaytoon.
Kenwood-yhti6 ei ole korvausvelvollinen, jos laitetta on kaytetty
vaarin tai ndité ohjeita ei ole noudatettu.

ennen kuin kiinnitat pistokkeen pistorasiaan

® \armista, ettd asuntosi verkkovirta vastaa laitteen alla olevassa
kilvessa mainittua.

® Tama laite tayttaa sdhkomagneettista yhteensopivuutta koskevan
EU-direktiivin 2004/108/EU ja 27.10.2004 annetun
elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvia materiaaleja
saatelevan EU-maarayksen 1935/2004 vaatimukset.

ennen kuin kaytéit laitetta ensimmaista kertaa

1 Poista kaikki pakkausmateriaalit, my6s leikkuuteran suojamuovit.
Toimi varoen, silla terat ovat erittdin teravida. Nama
suojukset voi heittéa pois, silla ne on tarkoitettu ainoastaan
valmistuksen ja kuljetuksen aikaiseksi suojaukseksi.

2 Pese osat, katso ‘puhdistus’

3 Tyénna ylimé&arainen virtajohto laitteen takana olevaan lokeroon.
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osat
monitoimikone

CIOISIICICIOIC)S,

syottoyksikkd

syottosuppilo

kansi

kulho

irrotettava pyorityskappale
nopeuden ja sykayksen saato
virtayksikko

turvalukitus

virtajohdon lokero

tehosekoitin

terayksikkd
tiivisterengas
kannu
tayttokansi
kansi

lisdvalineet

®

®
®
®
®

hienonnusteré

vatkaus

paksu viipalointi/karkea raastintera
sitruspuserrin

kaavin

monitoimikoneen kayttod

N —

Aseta irrotettava akseli moottoriosan péélle @.

Aseta kulho paikalleen. Aseta kulhon kahva taaksepain ja pyorita
kulhoa my&tépaivaan, kunnes se naksahtaa paikalleen @.
Kiinnitd haluamasi véline pyorityskappaleen péalle.

Aseta kulho ja tyovaline aina paikalleen laitteeseen ennen kuin
kaadat kulhoon valmistusaineita.

Kiinnita kansi paikalleen @ - varmista, ettd pyodrityskappaleen
ylapaa on kannen keskella.

Al kidytd monitoimikonetta kannesta pyorittamalla,
vaan kdyta aina on/off-nopeuskytkinta.

Kytke virta péélle ja valitse nopeus.

Monitoimikone ei toimi, jos kulho ja kansi eivit ole
kunnolla paikallaan.

Saat aikaan lyhyita sykayksia kayttamalla sykaystensaatoa.
Sykays toimii pitdessasi saadinta paikoillaan..

Kansi, tyévélineet ja kulho irrotetaan péinvastaisessa
jarjestyksessa.

Kytke virta pois aina ennen kuin avaat kannen.
tarkeaa

Monitoimikoneella ei voi rouhia tai jauhaa kahvinpapuija tai
hienontaa palasokeria.

Kun kaytat mausteena manteliesanssia tai -aromia, varo etté aine
ei kosketa muoviosiin, silld siité jaa pysyvia jalkia.



tehosekoittimen kayttaminen

1 Kiinnita tiivisterengas @) terayksikkoon (0. Varmista, etta tiiviste
menee oikein paikoilleen. Jos tiiviste on vaurioitunut tai
huonosti paikoillaan, laite vuotaa.

2 Tartu terayksikdn alaosaan (0 ja kiinnité terat kannuun. Lukitse
ne paikoilleen kaantdmalla mystapaivaan.

3 Laita ruoka-aineet kulhoon.

4 Kiinnita kansi kannuun ja lukitse kaantamalla myotapéivaan @.
Kiinnita tayttétulppa.

5 Aseta tehosekoitin moottoriyksikon padlle ja lukitse se paikoilleen
kaantamalla @.

6 Valitse nopeus tai kdyta pulssisaadinta.
vinkkeja

® Kun valmistat majoneesia, pane kaikki muut valmistusaineet paitsi
Oliy tehosekoittimeen. Kaada 6y tayttokorkkiin koneen kaydessa ja
anna sen valua muiden aineiden joukkoon.

® Paksut seokset, esim. pateet ja dipit, joudutaan mahdollisesti
kaapimaan. Jos sekoittuminen ei ole helppoa, lisda nestetta.

® Kayta jadn murskaamiseen pitokytkinta sykayksittain.
tarkeaa

® Anna nesteiden jaahtyd huoneenlampdisiksi ennen
niiden kaatamista tehosekoittimeen.

® \armistaaksesi, etté laite palvelee sinua pitkan aikaa, ala koskaan
kayta tehosekoitinta pitempaan kuin 60 sekuntia kerrallaan.
Sammuta virta heti kun sakeus on sopiva.

® Al4 laita mausteita sekoittimeen - ne saattavat vahingoittaa
muovia.

® | aite ei toimi, jos tehosekoitin ei ole kunnolla paikallaan.

® Al4 pane sekoittimeen kuivia valmistusaineita ennen
kaynnistamista. Paloittele ainekset tarvittaessa; avaa tayttokorkki;
pudota palaset tayttokorkin kautta yksi kerrallaan koneen
kaydessa.

® Ala kayta tehosekoitinta sailytysastiana. Séilyta se tyhiillaan.

® Al4 koskaan sekoita suurempaa maaraé kuin 1.2 litraa -
vaahtoavien nesteiden, esim. pirteld, maara on pienempi.

nopeuden valinta kaikissa toiminnoissa

vdline/osa toiminto nopeus

hienonnustera Kakkutaikinan valmistus 1-2

Rasvan ja jauhojen sekoittaminer 2
Veden lisédminen
taikinan joukkoon 1

Paloittelu/soseuttaminen/pateet

Hiivaa sisaltavat taikinat

Y EFIESI

Paksut keitot (500 ml nestetta
ja 500 g kuivia aineosia)
Ohuemmat tai maitopohjaiset
keitot (enint&d&n 600 ml)

Valkuaiset 2
Kerma (enintdé&n 250 ml)

vatkaus

terét- viipalointi/
Kiinteat
raastaminen

aineet, esim. porkkanat,
kovat juustot 2
Pehmeammat aineet, esim.
kurkku, tomaatit 1

sitruspuserrin Sitrushedelmat 1

tehosekoitin Kaikki kasittely 2
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maksimikapasiteetti
® Murotaikina Jauhot 250 g
® Hiivataikina Jauhot 340¢g
® Sekoituskakku Kokonaispaino 1 Kg
® \/dharasvaisen lihan hienontaminen Kapasiteetti  400g
® Paksut keitot 1 litra

Ohuemmat tai maitopohjaiset keitot 600 ml
® \alkuaisten vaahdottaminen 6

valineiden kaytto

katso ylldolevasta taulukosta, milla nopeudella kutakin
tyovalinetta kaytetaan.

® hienonnustera
Leikkuutera on monipuolisin kaikista monitoimikoneen vélineista.
Saavutettava koostumus maaraytyy kasittelyajan pituuden
perusteella. Kun haluat karkean lopputuloksen, kayta
sykayspainiketta.
Hienonnusteréa kaytetdan kakkujen ja leivonnaisten
valmistamiseen, raa’an ja kypsennetyn lihan jauhamiseen,
vihannesten pilkkkomiseen, pahkindiden jauhamiseen, pateen,
dippien ja sosekeittojen valmistamiseen sekéa pikkuleipien ja
leipien murentamiseen.

Sité voidaan kayttdd myds hiivaa siséltévien taikinoiden
valmistamiseen.
vinkkeja
leikkuutera

® | eikkaa ainekset, esim. liha, leipd, vihnannekset, noin 2cm:n
kuutioiksi.

® Paloittele pikkuleivat pienempiin osiin ja pudota sy&ttdsuppilon
l8pi koneen kaydessa.

® Kayta taikinan valmistuksessa jadkaappikylmaa rasvaa, jonka olet
pilkkonut 2cm:n kuutioiksi.

® Al pyorita konetta liian kauan.
taikina

® Pane kuivat aineet kulhoon ja lisédéa neste syottdsuppilon kautta
koneen kaydessa. Annan koneen kayda, kunnes taikinasta on
muodostunut tasainen ja joustava pallo (noin 1 minuuttia).

® Jos alustusta tarvitsee jatkaa, tee se kasin. Uudelleen alustamista
kulhossa ei suositella, silld monitoimikone saattaa alkaa térista.

vatkaus

Kéayté vain munanvalkuaisille ja kermalle.
vinkkeja

® Kananmunat vatkautuvat parhaiten huoneenlampdisina.

® Tarkista aluksi, ettd kulho ja vatkaus ovat puhtaat eik& niissa ole
rasvaa.

@ viipalointi/raastinterat

Levyjen kayttaminen

kadnnettivat viipalointi/raastinlevyt - paksu

Kéaytéa teran raastinpuolta juuston, porkkanoiden, perunoiden
yms. raastamiseen.

Kayta teran viipalointipuolta juuston, porkkanoiden, perunoiden,
kaalin, kurkun, kesékurpitsan, punajuurien ja sipuleiden
viipaloimiseen.

turvallisuus

e Ali koskaan poista kantta ennen kuin leikkuulevy on
pysdhtynyt kokonaan.
o Kaisittele leikkuuteria varoen - ne ovat erittdin teravia



leikkuuterien kayttod

1 Aseta pyorityskappale ja kulho virtayksikon paalle.

2 Pida kiinni teran keskelta ja aseta se pydrityskappaleen padlle
haluamasi puoli paalle pain.

3 Aseta kansi paikalleen.

4 Pane ruoka sy6ttosuppiloon.

5 Kaynnista laite ja paina ruokaa painimen avulla alaspéin - ala
koskaan pane sormiasi sy6ttésuppiloon.

vinkkeja

® Kayta tuoreita valmistusaineita

® Ala pilko ruokaa liian hienoksi. Tayta sySttoputki lahes tayteen.
Tama estéa ruokaa liukumasta sivusuunnassa.

® Pystysuunnassa lisatty ruoka tulee ulos lyhyempéana kuin
vaakasuunnassa lisatty.

® Kasittelyn paatyttya levyyn tai kulhoon jaa aina pieni maara
jatetta.

sitruspuserrin
Sitruspuserrinta kéaytetdan sitrushedelmien mehun puristamiseen
(esim. appelsiinit, sitruunat, limettihedelmat ja greipit).

@ kartio
® sivila

sitruspusertimenkayttd

1 Kiinnita pyorityskappale ja kulho virtayksikkdon.

2 Aseta siivild kulhoon - varmista, etta siivilan otin on kulhon
kahvan kohdalla.

3 Aseta kartio pdyrityskappaleen péélle ja k&danna sita, kunnes se
painuu alas asti.

4 Leikkaa hedelmé kahtia. Kéynnista kone ja purista hedelméa
kartiota vasten.

® Sitruspuserrin ei toimi, jos siivila ei ole kunnolla
paikallaan.

huolto ja puhdistus

® Sammuta laite ja irrota pistoke pistorasiasta aina ennen
puhdistamista.

® Kasittele teria ja leikkuulevyja varoen - ne ovat erittéin teravia.

® Jotkut elintarvikkeet saattavat varjatd muovia. Téma on taysin
normaalia eik& vahingoita muovia tai vaikuta ruoan makuun.
Poista véari hankaamalla kasvisliyyn kastetulla kankaalla.

virtayksikko

® Pyyhi kostealla pyyhkeelld ja kuivaa. Varmista, etta
lukituskohdassa ei ole ruoan jatteita.

® Sailyta ylimaarainen johto laitteen takana olevassa lokerossa (9.

tehosekoitin

1 Tyhjennéd kannu ennen sen irrottamista terayksikosta.

2 Pese kannu kasin.

3 Irrota ja pese tiivisterengas.

4 Ala koske teraviin teriin - pese ne puhtaaksi kuumassa
pesuainevedessa harjan avulla ja huuhtele sen jalkeen
huolellisesti juoksevan veden alla. Al upota teridyksikkoi
veteen.

5 Anna kuivua yldsalaisin.

kulho/kannu ja varusteet

® Pese kasin ja kuivaa pesun jalkeen.

® \/oit my&s pesté ne astianpesukoneen ylatasolla. On
suositeltavaa kayttaa lyhytta matalan lampdétilan pesuohjeimaa.
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huolto ja asiakaspalvelu

® Jos virtajohto vahingoittuu, sen vaihtaminen on turvallisuussyista
sallittua ainoastaan Kenwoodin oman tai valtuuttaman
korjausliikkeen toimesta.

Jos tarvitset apua:
® | ajtteen kaytdssa
® Huollossa tai korjauksessa
Ota yhteys likkeeseen, josta ostit monitoimikoneen.

TARKEITA OHJEITA TUOTTEEN HAVITTAMISEEN
EUROOPAN UNIONIN DIREKTIIVIN 2002/96
MUKAISESTI.

Tuotetta ei saa havittdd yhdessa tavallisten kotitalousjatteiden
kanssa sen lopullisen kaytdsta poiston yhteydessa.

Vie se paikallisten viranomaisten hyvaksymaan kierratyskeskukseen
tai anna se jalleenmyyjan havitettavaksi, mikali kyseinen palvelu
kuuluu jalleenmyyjan toimialaan. Suojelet luontoa ja valtyt
virheellisen tai vaaran romutuksen aiheuttamilta terveysriskeilta,
mikali havitat kodinkoneen erilladn muista jatteista. Nain myos
kodinkoneen siséltamat kierratettavat materiaalit voidaan kerata
talteen, jolloin séastat energiaa ja luonnonvaroja.

Tuotteessa on ristilla peitetty roskasailion merkki, jonka
tarkoituksena on muistuttaa ettd kodinkoneet on héavitettéava
erikseen muista kotitalousjatteista.



Turkce

Okumaya baslamadan 6nce 6n kapadi aciniz ve aciklayici resimlere bakiniz

Kenwood cihazinizi kullanmadan 6nce

® Bu talimatlari dikkatle okuyun ve gelecekteki kullanimlar igin
saklayin.

® TUm ambalajlari ve etiketleri ¢ikartin givenlik.

emniyet

® Bigaklar ve diskler ¢ok keskin olduklari igin tutarken dikkatli
olun. Bicagi tasirken ve temizlerken daima (st tarafindaki
keskin olmayan tutma yerinden kavrayin.

® Kaseyi bosaltmadan 6nce daima bigagi ¢ikartin.

® Cihaz elektrige bagl oldugu sirece ellerinizi ve mutfak
aletlerini kaseye ve sivilastirici kabina sokmayin.

® Asagida sayilan islemleri ancak cihazi kapattiktan ve figini
cektikten sonra yapin:
o par¢a takmadan ya da sékmeden 6nce
o kullanimdan sonra
o temizlemeden 6nce

® Yiyecekleri asla parmaklarinizla gida girisinden asagi itmeyin.
Bu is i¢in mutlaka gida iticisini/lerini kullanin.

® Kapag! canaktan veya sivilastirici gu¢ biriminden kaldirmadan
dnce:-
o cihazi kapatin;
o tum pargalarin/bigaklarin tamamen durmasini bekleyin;
o sivilastirici ganagini bigak agzi biriminden sékmemek dikkat

edin.

® Sivilari sivilastiriciya yerlestirmeden 6nce oda sicakligina
gelmelerini saglayiniz.

® Cihazi ¢alistirmak igin kapak yerine daima ag/kapat hiz ayar
digmesini kullanin.

® Kilit mekanizmasina asiri glic uygulanmasi durumunda
cihaz hasar gorebilir ve yaralanmalara neden olabilir.

® Cihaza uygun olmayan pargalar kullanmayin.

® Cihaz calisirken basindan ayriimayin.

® Arizal bir cihazi kullanmayin. Cihazi kontrol ettirin ya da
onartin. Bknz. Yetkili ‘servis’.

® Cihazin motor kismi, elektrik kablosu ya da elektrik figinin
Islanmamasina 6zen goésterin.

® Elektrik kablosunun masa/tezgah kenarlarindan sarkmasini ya
da sicak ylzeylere temas etmesini 6nleyin.

® Bu cihaz; sorumlu bir kisi tarafindan gézetim altinda olmayan
fiziksel, duyusal veya zihinsel engelli kisiler (cocuklar dahil),
cihazin kullaniligi hakkinda agiklama almamis kisiler ve bilgi
veya deneyimi eksik olan kisiler tarafindan kullaniimak lzere
tasarlanmamisgtir.

® Cocuklar cihazla oynamamalari gerektigi konusunda
bilgilendiriimelidir.

® Bu cihazi sadece i¢ mekanlarda kullanim alaninin oldugu
yerlerde kullanin. Kenwood, cihaz uygunsuz kullanimlara
maruz kaldig! ya da bu talimatlara uyulmadig takdirde hig bir
sorumluluk kabul etmez.

cihazi elektrige baglamadan 6nce

® Sebeke voltajinin, cihazinizin alt ylizeyinde belirtilen voltaj
degeri ile ayni olmasina dikkat edin.

® Bu cihaz Elektro Manyetik Uyumluluk ile ilgili EC direktifi
2004/108/EC ve gida ile temas eden malzemeler hakkgndaki
EC yoénetmeligi no. 1935/2004 - 27/10/2004 ile uyumludur.
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1

2
3

ilk kullanimdan énce

Plastik bicak kiliflari dahil tim ambalaj parcalarini ¢ikartin.
Dikkatli olun: Bicaklar cok keskindir. Bu kiliflar yalnizca
Uretim ve nakliyat sirasinda bigaklari korumak utzere takilmistir
ve atilabilir.

Parcalarin yikanmasi, bknz. ‘temizlik’

Elektrik kablosunun fazla gelen kismini cihazin igine itin.

parcalar

mutfak robotu

®o

SICISICICICIS)

itici

gida girisi

kapak

canak

cikartilabilir tahrik mili
hiz + nabiz kontroll
motor kismi

guvenlik kilidi

kablo haznesi

sivilastiric

SIGISICIC)

bigcak birimi
conta halkasi
kap

doldurma kapagi
kapak

ek parcalarin

CICISIGIC)

bicak

emilsiyon araci / girpici

kalin dilimleme/ kaba rendeleme diski
narenciye sikacag!

spatula

mutfak robotunun kullanimi

=N

Cikarilabilir mili gli¢ birimine takiniz @.

2 Simdi kaseyi yerine takin. Kaseyi, kolu arkada olacak sekilde

yerlestirin ve yerine oturana kadar saat yéninde gevirin @.
Tahrik miline bir ek pargasi takin.

Kaseye malzeme koymadan énce daima kase ve ek parcay!
cihaza takin.

Kapagi takin @ - Tahrik milinin Gst kisminin kapagin ortasina
yerlesmesine dikkat edin.

Cihazi calistirmak icin kapak yerine ac/kapat hiz ayar
digmesini kullanin.

Cihazi ¢alistirip ¢alisma hizini segin.

Cihaz, kase ve kapak tam yerine oturmadiginda calismaz.
Nabiz kontrollini kisa gatlaklar igin kullanin. Nabiz pozisyon
kontrolde tutuldugu slrece c¢alisacaktir.

Kapagi, parcalari ve kaseyi sokmek icin yukaridaki islemi
islemi ters sirayla yurdtin.

Kapagi sokmeden once cihazi daima kapatin.
onemli
Mutfak robotunuz ile kahve égutiilemez ya da toz sekeri pudra

sekeri halinde getirilemez.

Kase icindeki karisima badem 6zu ya da tatlandirici eklerken
bunlarin plastik parcalara degmesini dnleyin. Aksi halde kalici
lekeler olusabilir.



su Isiticinizin kullanimi

1 Conta bilezigini @) bigak agzi birimine yerlestirin (@0 — contanin
dogru yerlestiginden emin olun. Eger conta zarar goérdiiyse
veya diizgiin yerlesmediyse sizdirma meydana gelir.

2 Bigak unitesini altindan tutun (9 ve bigaklari haznenin igine
yerlestirin — kilittemek icin saat yonunun tersine gevirin.

3 Malzemelerinizi haznenin igine koyun.

4 Kapag! haznenin Uzerine yerlestirin ve kilitlemek igin saat
yonilniin tersine gevirin @. Doldurma kapagini yerlestirin.

5 Su isiticisini gui¢ Unitesi Gzerine yerlestirin ve kilittemek igin
cevirin @.

6 Bir hiz segin veya nabiz kontroltnd kullanin.

Oneriler

® Mayonez hazirlarken, yag disindaki tim malzemeleri
sivilastiriciya dokin. Yagi, cihaz calisirken doldurma kapagina
doldurun. Yag, buradana yavasca kabin icine sizar.

® Pate ve sos gibi kivaml karisimlarin biraz inceltiimesi
gerekebilir. Karisim islenemeyecek kadar kivamliysa biraz
daha sivi ekleyin.

® Buz kirarken, “pulse” modunu kisa araliklarla kullanin.

6nemli

® Sivilari sivilastiriciya yerlestirmeden 6nce oda sicakligina
gelmelerini saglayiniz.

® Syvilastiricinin uzun 6murll olmasini saglamak igin 60
saniyeden daha uzun calistirmayin. Karisiminiz dogru kivama
gelir gelmez, cihazi kapatin.

® Cihazinizda baharat islemeyin - Baharatlar plastik kisimlara
zarar verebilir.

® Cihaz, sivilastirici yerine tam oturmadiginda ¢alismaz.

® Syvilastiriclyl ¢alistirmadan énce icine kuru malzemeler
koymayin. Gerekirse bu malzemeleri kiigik parcalar halinde

kesin, doldurma kapagini ¢ikartin ve cihaz calisirken birer birer

kabin icine atin.

® Syvilastiriclyl, muhafaza kabi olarak kullanmayin. Sivilastirici
kabi kullanimdan énce ve sonra bos olmalidir.

® 1.2 litre Gzerinde malzeme Kkaristirmayin - Milkshake gibi
képUklu sivilar icin bu miktar daha az olmali.
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degisik islemler icin hiz segimi

alet/ek parca

islem hiz

bigak

Kek yapimi
Yag ile un karistirma 2
Hamur isleri malzemelerinin
karistiriimasi igin su ekleme 1-
Dograma/ezme/pate 2
Mayali hamur karigtirmak 2
Yogun corba karistirmak 1
(500mis sivi ila 500 gr kuru
malzemeler)

Yogun c¢orba karistirmak/ sit
(maks. 600mls)

emllsiyon araci

Yumurta aklari 2

/ girpici Krema (maks. 250mis) 1-2
diskler - dilimleme/ | Sert gidalar: Orn. havug
rendeleme sert peynirler 2
Yumusak gidalar: Orn.
salatalik, domates 1
narenciye sikacag | Turunggiller 1
sivilastirici TUm islemler 2

azami kapasiteler

Gevrek hamur agirhg 250 gr
Mayali hamur agirhg 340 gr
Pandispanya toplam agrl. 1 Kg
Yagsiz eti Toplam wt 4009
Yogun gorba karistirma 1 litre
Yogun corba karistirmak/ sit  600mls

Yumurta aki ¢irpma 6
Yumurta aki ¢irpma 1.2 litre

ek parcalarin kullanimi

parcalar icin kullanilacak hizlar yukaridaki tablo belirtilmistir.

® bicak

Bicak, ek parcalar arasinda en genis kullanim alani olandir. Cihazin
calisma suresi islenen gidanin kivamini belirler. Daha koyu kivamlar
icin calistirma diigmesini kullanin.

Bicagi, kek ve hamur igleri hazirlamak, ¢ig ya da pismis et,
sebze, findik, pate ve katik dogramak, corba malzemesi ezmek
ve kati kraker/ekmek 6gitmek igin kullanin.

Ayrica mayali hamur karistirmak icin kullanilabilir.

Oneriler

bicak

Et, ekmek, sebze gibi gidalari islemeden 6nce 2 cm’lik kipler
halinde kesin.

Biskuviler pargalar halinde kirilarak cihaz calisirken gida
girisinden asag! atiimahdir.

Unlu gidalar hazirlarken dogrudan buz dolabindan aldiginiz
yag! 2 cm’lik kipler halinde keserek kullanin.

islemi gereginden fazla uzatmayin.



hamur

® Kuru malzemeleri kaseye yerlestirin ve cihaz galigirken siviyl

gida girisinden dékun. Cihazi, diz ve elastik kivamli bir hamur
topu olusana kadar 60 saniye caligtirin.

Hamuru yeniden yogurmak igin kaseyi kullanmayin. Aksi halde
mutfak robotu kararsiz hale gelebilir.

emulsiyon araci / girpici

Sadece yumurta aklari ve krema igin kullanihr.

oneriler

En iyi sonucu elde etmek icin oda sicakliginda yumurta
kullanin.

Kase ve ¢irpici, ¢irpma isleminden énce temiz ve yagsiz
olmasina dikkat edin.

@ dilimleme/rendeleme diskleri

Diskleri kullanin.

Cift tarafli dilimleme/rendeleme diskleri - kalin

Diskin rendeleme tarafini peynir, havug, patates ve benzer
kivamli gidalar icin kullanin.

Diskin kesme tarafini peynir, havug, patates, lahana, salatalik,
korjet, salgam ve sogan igin kullanin.

emniyet

Kapagi, kesme diski tamamen durmadan kesinlikle
acmayin.
Cok keskin olan kesme disklerini dikkatle tasiyin

kesme bicaklarinin kullanimi

1
2

IS

Tahrik milini ve kaseyi motor kismina takin.

Diski, ortasindaki tutma yerinden kavrayarak dogru ytzl
yukarlya bakacak sekilde ahrik miline takin

Simdi kapag takin.

Gidayi, gida girisine yerlestirin.

Cihazi ¢alistirin ve gidalari diizenli bir sekilde itin - kesinlikle
parmaklarinizi gida girisinden iceri sokmayin.

oneriler

taze gidalar kullanin

Yiyecekleri gok kiiglik kesmeyin. Yiyecek borusunun genisligini
oldukca dolu doldurun. Bu ¢alisirken yiyeceklerin yanlardan
kaymasini engeller.

Ust iiste yerlestirilen yiyecek yatay yerlestirilen yiyecekten
daha kisa ¢ikar.

Calistirmadan sonra diskin izerinde ya da ¢anagin icinde her
zaman kiglk miktarda artik olacaktir.
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narenciye sikacag!

Narenciye sikacagini, turunggillerin (6rn. portakal, limon ve
greyfruyt) suyunu sikmak igin kullanilir.

@ koni
® siizgeg

narenciye sikacaginin kullanimi

1
2

Tahrik mili ve kaseyi motor kismina takin.

Siizgeci kaseye yerlestirin - Stizge¢ kolunun, kase kolunun
hemen Ustine oturmasina dikkat ediin.

Koniyi, tahrik milinin Ustlne yerlestirin ve oturana kadar gevirin.
Meyveyi iki parcaya kesin. Simdi cihazi ¢alistirip meyveyi koni
Gzerine bastirin.

Narenciye sikacagl, siizge¢ tam olarak yerine oturmadan
calismayacaktir.

bakim ve temizlik

A WODN -~

Temizlige baslamadan 6nce daima cihazi kapatip fisini prizden
cekin.

Bicaklar ¢ok keskindir. Takip ¢ikartirken cok dikkatli davranin.
Bazi gidalar, plastigin rengini degistirecektir. Bu durum
normaldir. Plastige zarar gelmez ve yiyeceklerinizin tadini
etkilemez. Biraz sivi bitkisel yag surtimus bir bez ile ovarak bu
durumu giderebilirsiniz.

motor kismi

Nemli bir bez ile silerek kurutun. Kilit alaninda gida artiklari
bulunmamasina dikkat edin.

Elektrik kablosunun fazla gelen kismini cihazin arka tarafindaki
kablo muhafazasina sarin .

sivilastirici

Bigak agzi biriminden sékmeden énce hazneyi bosaltin.
Hazneyi elde yikayin.

Conta halkasini ¢ikartip yikayin.

Cok keskin olan bigaklara dokunmayin. Bigaklari bir firca ve
sabulu sicak su ile temizleyin ve akan su ile iyice durulayin.
Bicak birimini suya batirmayin.

Bicak birimini ters gevirerek kurumaya birakin.

canak/kapak ve eklentiler

Elle yikayip kurutun.

Alternatif olarak, bulasik makinesinin Ust sepetinde yikanabilir.
Kisa disUlk 1sili program tavsiye edilir.

yetkili servis ve musteri hizmetleri

Arizal elektrik kablolari guvenlik nedeniyle degistirilmelidir.
Bunun icin Kenwood ya da yetkili bir Kenwood servisine
basvurabilirsiniz.

Cihazinizin,

kullanimi

bakimi ya da onarimi ile ilgili yardim almak igin
cihazi satin aldiginiz magazaya basvurun.



URUNUN AT DIREKTIFi 2002/96/AT iLE UYUMLU OLARAK
DOGRU SEKILDE BERTARAF EDILMESI iGiN ONEMLI BILGI.
Kullanim émriiniin sonunda riin evsel atiklarla birlikte
atilmamalidir.

Uriin yerel yetkililerce belirlenmis atik toplama merkezine veya bu
hizmeti saglayan bir saticiya géturilmelidir. Ev aletlerinin ayri bir
sekilde atilmasi ¢evre Uzerindeki olasi negatif etkileri azaltir ve
ayni zamanda mUmkiin olan malzemelerin geri dénisiminu
saglayarak 6nemli enerji ve kaynak tasarrufu saglar. Ev aletlerinin
ayri olarak atilmasi gerekliligini hatirlatmak amaciyla Gzeri garpi
ile isaretlenmis ¢op kutusu resmi kullaniimistir.
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Cesky

Pted ¢étenim rozlozte predni stranku s ilustraci

pred pouzitim tohoto zafizeni Kenwood
® Prectéte si peclivé pokyny v této pfirucce a uschoveijte ji pro

3 Je-li privodni kabel pfili§ dlouhy, stoéte ho do prostoru v zadni

budouci pouziti.
Odstrarite veskery obalovy material a nalepky.

bezpecnostni zasady

Noze a kotouce jsou velmi ostré, zachazejte s nimi opatrné.

¢asti spotiebice.

legenda

kuchyrisky robot

Sekaci niiz drzte pfi pouzivani i &isténi vzdy za drzadlo ® péchovatko
nahofe, s ostfim smérem od sebe. @ p!nICI hrdlo
® Sekaci niz vzdy nejdfive vyjméte z pracovni nadoby, teprve % viko o
pak ji vyprazdnéte. pralllcovm mllsa s
® Do pracovni nadoby a nadoby mixéru nesahejte a nevkladejte ® Vy]lmtatelna hnamn hfidel o
nagini, pokud je pfivodni kabel spotiebige v zasuvce. ® regulator rychlosti a pulzni tiacitko
® Vypnéte a vytdhnéte ze zasuvky: @ pohonna Jed.notkéll o
o pred nasazovanim nebo snimanim dild ochrana prot[,pret|z’en|
o po pouziti (® prostor pro privodni kabel
o pred Cisténim L,
® Potraviny nikdy netlacte do plniciho hrdla prsty. VZdy pouzivejte mixer
° Zﬂ;i‘?e pech’o vace. o ; ) nastavec mixéru
Jme.Ee VIkOVZ nadoby nebo mixér z motorového bloku:- @ tésnici krouzek
o spotiebi¢ vypnéte; ® nadoba mixéru
o pockejte, az se nasazené doplriky/noze Uplné zastavi; ® uzavér plniciho otvoru
o Dbejte, aby nozovy blok zustal pevné nasroubovan. viko

Pred vloZenim do mixéru nechte vSechny tekutiny vychladnout
na pokojovou teplotu.

doplnkové pfislusenstvi

® K ovladani kuchyriského robota nepouzivejte viko, ale vzdy jen
vypinacé/regulator otacek. ® sekaci nliz
® Je-li spojovaci mechanismus vystaven nepfimérené sile, miize &lehaé
dojit k poSkozeni spotfebi¢e a zranéni obsluhy. @ kotoug na silné platky/strouhani na hrubo
® Nepouzivejte ;’)Fisluéenstvi ?esch\v/élepé vyrobcem. lis na citrusové ovoce
® Nikdy nenechavejte zapnuty spotiebi¢ bez dozoru. stérka

Poskozeny spotiebi¢ nepouzivejte. Dejte jej prohlédnout nebo
opravit — viz ,servis'

Pohonna jednotka, pfivodni kabel a zastrcka nesméji pfijit do
styku s vodou.

Nenechavejte pfivodni kabel volné viset pfes okraj stolu nebo
pracovni plochy, nebo se dotykat horkych ploch.

Toto prislusenstvi by nemély pouzivat osoby (véetné déti) trpici
fyzickymi, smyslovymi i psychickymi poruchami ani osoby bez
nalezitych znalosti a zkuSenosti. Pokud jej chté&ji pouzivat,
musi byt pod dozorem osoby odpovédné za jejich bezpecnost
nebo je tato osoba musi poudit o bezpec¢ném pouzivani
pfislusenstvi.

Dohlédnéte, aby si déti s pristrojem nehraly.

Toto zafizeni je ur€eno pouze pro domaci pouziti. Spole¢nost
Kenwood vylu€uje veskerou odpovédnost v pfipadég, ze
zafizeni bylo nespravné pouzivano nebo pokud nebyly
dodrzeny tyto pokyny.

nez spotfebi€ zapojite do zasuvky

Zkontrolujte, zda elektricky proud v rozvodu odpovida udajim
uvedenym na spodni strané spotfebice.

jak pouzivat kuchynsky robot

Nasadte vyjimatelnou hfidel na motorovou ¢ast @.

Pak nadobu nasadte. Drzadlo nasmérujte dozadu a otocte
vpravo, az nadoba zapadne @.

Na hfidel nasad'te zvolené pfisluSenstvi.

Vzdy nejprve nasadte nadobu a zvolené pfislusenstvi, teprve
pak pridavejte prisady.

Nasadte viko @ - zkontrolujte, zda je horni ¢ast hfidele
umisténa ve stfedu vika.

K ovladani kuchyriského robota nepouzivejte viko, ale vzdy jen
vypinaé/regulator otacek.

Zapnéte a zvolte rychlost.

Jestlize jsou nadoba nebo viko Spatné nasazené, robot se
nespusti.

Pulzni tlacitko pouzivejte ke kratkému spusténi motoru. Motor
se vypne ihned po uvolnéni tlacitka.

Pfi snimani pracovni nadoby, vika a pfisluSenstvi postupuijte
opacné.

® Tento spotfebi¢ spliiuje smérnici EC 2004/108/EC o ® Pred sejmutim vika robot vZdy vypnéte.
elektromagnetické kompatibilité a smérnici EC €. 1935/2004 ze .
dne 27/10/2004 o materialech uréenych pro kontakt s upozoméni
® Tento kuchyrisky robot neni vhodny k drceni nebo mleti zrnkové

e

potravinami.

pfed prvnim pouzitim

Noze zbavte vSech obald, véetné plastovych krytl ostfi. Pozor,
noZe jsou velmi ostré. Obalovy material vyhodte, chrani noze
pouze béhem vyroby a prepravy.

Jednotlivé dily omyijte, viz ,gisténi“
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kavy nebo k drceni krystalového cukru na praskovy.
Pridavate-li do smési mandlovou esenci, dbejte na to, aby
nepfisla do styku s materidly z plastu. Mohla by na nich
zanechat neodstranitelné skvrny.



pouziti mixéru

1

Na nozZovy blok (0 nasadte tésnéni (1) — zkontrolujte, zda
tésnéni spravné priléha. Je-li tésnéni poskozené nebo
pokud nedostatecné priléha, nadoba bude protékat.
Uchopte nozovy blok (0 za spodni stranu, pfiloZte jej ke
spodnimu okraji nadoby a nasroubujte po sméru hodinovych
rucicek.

Nadobu naplfite potravinami.

Nasadte viko a oto¢enim po sméru hodinovych rucicek ji
zajistéte @. Nasadte uzaveér vika.

Mixér nasadte na motorovy blok a otoenim zajistéte @.
Regulatorem rychlosti nebo pulznim tladitkem zapnéte pfistroj.
tipy

Pfi vyrobé majonézy dejte do mixéru vSechny pfisady kromé oleje.
Olej pridavejte pozvolna za chodu tak, aby se se smési spojil.
Husté smési, napi. pastiky a pomazanky, je nékdy nutné stirat
se stén nadoby. Takovou smés muze byt jednodussi zfedit.

PFi drceni ledu pouzijte kratké pulzni zabéry.

upozornéni

Pred vliozenim do mixéru nechte vSechny tekutiny
vychladnout na pokojovou teplotu.

Chcete-li, aby vdm mixér dlouho slouzil, nikdy ho nezapinejte
na dobu deli nez 60 vtefin. Vypnéte ho hned, jak doséhnete
pozadované konzistence.

Nikdy nemixuijte kofeni, materialy z plastu by se mohly
poskodit.

Jestlize je mixér $patné nasazeny, robot se nespusti.

Pfed zapnutim do nadoby nepfidaveijte suché pfisady. Podle
potfeby je pokrajejte na kousky; vyjméte uzavér plniciho hrdla a
za chodu je po jednom pfidavejte plnicim hrdlem.

Nadobu mixéru vzdy vyprazdnéte. Pfed pouzitim i po pouziti by
méla byt Cista.

Nikdy nemixuijte vice nez 1.2 litru tekutiny - pokud se pfi
mixovani tvofi péna (napf. u mléénych koktejld), tak jesté méné.

volba rychlosti podle funkce

nastroj/doplnék

funkce rychlost

sekaci niz

Pfiprava dortu 1-2

Spojeni tuku s moukou 2
Vmichani vody
pfisady do tésta 1

Rozsekani/rozmixovani/pastiky

Kynuta tésta

=[N N |

Husté polévky (500 ml
kapalnych potravin do
500 g pevnych potravin)
Ridsi polévky/mléko
(max. 600 ml)

Slehac

Vajec¢né bilky 2
Smetana (max. 250 ml)

kotouce - platkovaci/
strouhaci

Suroviny pevné konzistence -
mrkey, tvrdé syry 2
Potraviny méké&i konzistence -
okurky, rajéata 1

lis na citrusové plody | Citrusové ovoce 1

mixér

univerzalni 2

maximalni mnozstvi

® Vaha mouky do tésta na kiehké pecivo 250 g

® Vaha mouky do kynutého tésta 340¢g

® Celkova vaha jednoduchého piskotového dortu 1 kg

® Sekani libového masal/celk. hmotnost 4009

® Husté polévky 11
Ridsi polévky/miéko 600 ml

® Slehani vajednych bilku 6

® Mixér 1.21

jak pouzivat pfislusenstvi

rychlost pro kazdy doplnék viz tabulku vyse.

@ sekaci nuz
Sekaci niz ma z celého prislusenstvi nejsirsi uplatnéni. Doba
zpracovani ma vliv na dosazenou konzistenci. Chcete-li si
dosahnout hrub&i konzistence, pouzijte pulsni spinac.
Sekaci ndz pouziite na pecivo a kolace, k sekani syrového a
vafeného masa, zeleniny, ofechd, k pfipravé pastik,
pomazanek, krémovych polévek a k vyrobé strouhanky z
peciva a chleba.
Lze pouzit také pro kynuta tésta.
tipy
sekaci niz

® Maso, chléb a zeleninu pokréjejte asi na 2cm kousky.

® Pecivo nakrajené na kousky vhazujte do plniciho hrdla za
chodu.

® Pripravujete-li tésto, nakrajejte jesté tuhy tuk z chladni¢ky na
2cm kostky.

® Nenechavejte smés zpracovavat pfili§ dlouho.
tésto

® Suché prisady vlozte do nadoby a za chodu prilijte zbyvajici
tekuté prisady. Nechte zpracovavat asi 60 vtefin, az ze smési
vznikne hladky poddajny kus tésta oblych tvard.

® Dal$i hnéteni provadéjte pouze ru¢né. Dalsi hnéteni v nadobé
se nedoporucuje, protoze robot by se mohl prevrhnout.

Slehac
Pouzivejte pouze ke $lehani vajecnych bilkl a smetany.
tipy

® NejlepSich vysledkl dosahnete, pouZzijete-li vejce pokojové
teploty.

® Pred Slehanim zkontrolujte, zda jsou nadoba i Slehac cisté a
nejsou na nich zbytky tuku.

@ platkovaci/strouhaci kotouce
PouZziti kotouc¢u.
oboustranné platkovaci/strouhaci kotouce - na hrubo
Strouhaci stranu pouzivejte na syry, mrkev, brambory a
potraviny podobné konzistence.
Platkovaci stranu pouZzivejte na syry, mrkev, brambory, brukey,
okurku, cuketu, ¢ervenou fepu a cibuli.

bezpecnostni zasady

® Nikdy nesnimejte viko pfed plnym zastavenim feznych
kotouéd.
® S feznymi kotoudi zachazejte opatrné, jsou velmi ostré.



jak pouzivat fezné kotouce

1 Na pohonnou jednotku nasadte hnaci hiidel a nadobu.

2 Kotou¢ uchopte za Uchytku uprostfed a nasadte na htidel
spravnou stranou nahoru.

3 Nasadte viko.

4 Do hrdla zasunte to, co chcete zpracovat.

5 Zapnéte a rovhomérné tlacte péchovacem - nikdy nestrkejte do
plniciho hrdla prsty.

tipy

® Pouzivejte Cerstvé suroviny

® Nekrajejte potraviny na pfilis malé kousky. Mély by byt pouze o
néco uzsi nez $irka plinici trubice. PFi krajeni tak nebudou
sklouzavat na stranu.

® Napfic¢ sekané potraviny budou mensi nez potraviny sekané
podélné.

® Po zpracovani zustane na kotouc€ich nebo v nadobé vzdy malé
mnozstvi nevyuzitého odpadu.

lis na citrusové plody
Slouzi k lisovani §tav z citrusovych plodd (nap pomerancd,
citrond, limet a grapefruitd).

@ kuzel
® sitko

jak pouzivat lis na citrusy

1 Na pohonnou jednotku nasadte hnaci hiidel a nadobu.

2 Na nadobu nasadte sitko. Pfesvédcte se, zda je drzadlo sitka
zasazeno v poloze ptimo nad drzadlem nadoby.

3 Nasadte kuzel otacivym pohybem na hnaci hfidel, az zapadne
na doraz.

4 Ovoce rozpulte. Pak robot zapnéte a ovoce pritlacte ke kuzelu.

® Jestlize sitko Spatné nasadite, lis na citrusy nebude fungovat.

udrzba a cisténi

® Pred cisténim robot vzdy vypnéte a pFivodni kabel vytahnéte ze
zasuvky.

® S nozi a kotouéi zachazejte opatrné, jsou velmi ostré.

® Neékteré potraviny zplsobuji zménu barevného odstinu
plastickych hmot. Jde o béZnou véc, plasticky material se tim

neposkodi a chut jidel zlstane stejnd. Zbarveni je mozné
odstranit hadfikem navihéenym v rostlinném oleji.

pohonna jednotka
® Otrete vihkym hadfikem a osuste. Zkontrolujte, zda kolem
spojovaciho mechanismu nejsou zbytky potravin.
® Je-li pfivodni kabel pfili§ dlouhy, sto¢te ho do prostoru na zadni
strané spotiebice ©).
mixér
Pred odsroubovanim nozového bloku nadobu vyprazdnéte.
Nadobu ruéné umyijte.
Vyjméte a omyjte t&snici krouzek.
Nedotykejte se ostrych nozu - ocistéte je kartackem v horké
vodé s mycim prostfedkem a pak je pod tekouci vodou rfadné
oplachnéte. Nastavec mixéru neponorujte do vody.
5 Preklopte a nechte oschnout.

A ON -
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nadobalviko a prislusenstvi

® Umyjte v ruce, pak osuste.

® Pripadné Ize umyvat také v horni pfihradce my¢ky na nadobi.
Doporucujeme volbu kratkého programu s nizkou teplotou.

servis a péce o zakaznika

® Poskozeny privodni kabel musi z bezpe¢nostnich divodu
vymeénit opravna firmy Kenwood, nebo opravna firmou Kenwood
povérena.

Potfebujete-li radu nebo pomoc ve véci:
® pouzivani spottebice
® (drzby nebo opravy
Obratte se na obchod, kde jste spotiebi¢ zakoupili.

INFORMACE PRO SPRAVNEM SESROTOVANI VYROBKU VE
SMYSLU EVROPSKE SMERNICE 2002/96

Po ukonéeni doby své Zivotnosti nesmi byt vyrobek odklizen
spole¢né s domacim odpadem. Je tfeba zabezpecit jeho
odevzdani na specializovana mista sbéru tfidéného odpadu,
zfizovana méstskou spravou anebo prodejcem, ktery
zabezpecuje tuto sluzbu. Oddélené sesrotovani elektrospotiebicu
je zarukou prevence negativnich vliva na Zivotni prostfedi a na
zdravi, které zpusobuje nevhodné nakladani, umoziuje recyklaci
jednotlivych materiald, a tim i vyznamnou Usporu energii a
surovin. Pro Gcely zdlraznéni povinnosti tfidéného sbéru odpadu
elektrospotiebic¢l je na vyrobku zaskrtnuty prislusny symbol pro
sbér tfidéného odpadu.



a Kenwood-késziilék hasznalata el6tt

Alaposan olvassa at ezeket az utasitasokat és &rizze meg
késébbi felhasznalasral!

Tavolitson el minden csomagoléanyagot és cimkét!

biztonsag

Legyen 6vatos: a késpengék és a vagolapok nagyon élesek. A

késpengét mindig fent a tengelynél, az élt6l tavol fogja

meg hasznalat és tisztitas kozben.

A keverdedény kilritése el6tt mindig vegye ki a késpengét.

Amig a készllék feszlltség alatt van, ne tegyen semmit, illetve

ne nyuljon kézzel a kever6edénybe vagy a lékészitbe.

Kapcsolja ki a késziiléket, és huzza ki a csatlakozédugaszt:

o az alkatrészek behelyezése vagy kiemelése el6tt,

o hasznalat utan,

o tisztitas el6tt.

Soha ne az ujjaival, hanem mindig a tartozékként mellékelt

tomdéraddal/tomérudakkal nyomja at az alapanyagot az

adagolotolcséren.

Miel6tt eltavolitana a keveréedényrél a fedelet, vagy a

géptestrdl a turmixolot:-

o kapcsolja ki a késziléket;

o varjon addig, amig a tartozék/pengék mozgasa teljesen
megsz(nik;

o Ugyeljen arra, hogy a turmixolé edényt ne csavarja le a
forgokésrdl.

Hagyjon minden folyadékot szobahomérsékletre hulni, mielott

a turmixba helyezné.

Soha ne a fed6vel, hanem mindig a be/ki

sebességszabalyozoval kapcsolja a késziléket.

A reteszel6 szerkezet tulfeszitése a késziilék

meghibasodasaval jarhat, és sériilést okozhat.

Csak engedélyezett tartozékot hasznaljon.

A bekapcsolt robotgépet ne hagyja felligyelet nélkl.

Soha se hasznaljon hibas késziiléket. Intézkedjék gép

atvizsgalasardl vagy javitasarol: lasd a javitasrol szolo részt.

A géptestet, a halozati vezetéket és a csatlakozddugaszt 6vja

a nedvességtol.

Ugyeljen arra, hogy a haldzati vezeték ne Idgjon le az asztal

vagy munkafelilet szélérdél, és ne érintkezzék forro felllettel.

A késziléket nem Uzemeltethetik olyan személyek (a

gyermekeket is beleértve), akik mozgasukban, érzékszerveik

tekintetében vagy mentalis téren korlatozottak, illetve

amennyiben nem rendelkeznek kell6 hozzaértéssel vagy

tapasztalattal, kivéve ha egy, a biztonsagukeért felelésséget

véllalo személy a készilék hasznalatat feliigyeli, vagy arra

vonatkozoan utasitasokkal latta el éket.

A gyermekekre figyelni kell, nehogy a késziilékkel jatsszanak.

A készlléket csak a rendeltetésének megfelelé haztartasi célra

hasznalja! A Kenwood nem vallal felel6sséget, ha a késziléket

nem rendeltetésszer(ien hasznaltak, illetve ha ezeket az

utasitasokat nem tartjak be.

a késziilék bekapcsolasa el6tt

Ellenérizze, hogy a haldzati feszlltség megegyezik-e a
készilék aljan feltintetett értékkel.

Ez a készulék megfelel a 2004/108/EK szamu, az
elektromagneses zavarvédelemrdl sz616 EK Iranyelvnek és a
2004.10.24-ei 1935/2004 szamu, élelmiszerekkel érintkezésre
szant anyagokkal kapcsolatos EK jogszabalynak.
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az els6é hasznalat el6tt

Tavolitsa el az 6sszes csomagoldanyagot, tobbek kozott a vagokés
pengéjének miianyag véddéboritoit. Legyen évatos, mert a
késpengék nagyon élesek. A védéboritdkat el kell dobni, mert
ezekre a gyartas és a szallitas soran van szlikség.

Mossa at az egyes részegységeket: lasd A készllék tisztitasa
c. fejezetet.

A halézati vezeték felesleges részét nyomja bele a készilék
hatlapjaba.

jelmagyarazat

alapkészulék

OPPOO®O®OO

téomérad

adagolotolcsér

fedd

keveré edény

levehetd hajtotengely

sebesség- + impulzusszabalyoz6
biztonsagi reteszel6 szerkezet
halézati vezeték taroloja

lekeszitd

SISISIC)C)

pengecsoport
tomitégyrd
korsé
zaroédugo
fedd

tovabbi tartozékok

SICISIGIE)

Q

N =

késpenge

emulgeald eszkoz / habverd

vastag szeletel6lap/durva reszel6lap
citrusfacsaré

kislapat

robotgép hasznalata

A levehet6 tengelyt rogzitse a meghajté egységre @.

Ezutan igazitsa meg a kever6edényt, majd annak fogdjat a
készillék hatlapja felé téve rogziilésig forgassa az 6ramutatd
jarasanak megfelel6 iranyaban @.

Valasszon ki egy tartozékot, és rogzitse azt a hajtétengelyre.
Minden esetben elébb rogzitse a keveréedényt és a tartozékot,
és csak ezutan toltse be a keveréedénybe a hozzavaldkat.

A fedét @ ugy tegye fel, hogy a hajtétengely csucsa a fedé
kdzepébe csusszon.

Soha ne a fed6vel, hanem mindig a be/ki
sebességszabalyozoéval kapcsolja a késziiléket.

Kapcsolja be a késziiléket, és valassza meg a sebességet.
A keveréedény és a fedé nem megfelel6 illesztése esetén
a késziilék nem lizemel.

Az impulzusszabalyozoé révid sebességndvelésre szolgal. Az
impulzusiizem addig tart, amig a gombot lenyomva tartja.

A fedd, a tartozékok és a keveréedény eltavolitasat forditott
sorrendben kell végeznie.

A fedé levétele el6tt mindig kapcsolja ki a késziiléket.



fontos
® A robotgép nem alkalmas kavészemek apritasara vagy
daralasara, illetve porcukor kristalycukorbdl valé elballitasara.
® Mandulaesszencia, illetve egyéb izesitéanyagok hozzaadasa
esetén Ugyelni kell arra, hogy ezek az anyagok ne érjenek a
mianyaghoz, mert ez tartds elszinezédést idézhet el6.

a turmixgép hasznalata

1 Atomitégydrt @ illessze bele a forgokés-egységbe (0 —
Ugyeljen arra, hogy a gy(iri megfeleléen tapadjon. Ha a gydird
megsériil, vagy nem illeszkedik megfelelGen, a késziilék
szivaroghat.

2 Aforgokés-egységet (0 az also részénél fogva helyezze a
pengéket az edénybe — a rogzités az éramutaté jarasaval
megegyezd iranyban torténik.

3 Helyezze a hozzavaldkat az edénybe.

4 Az 6ramutato jarasaval megegyezé iranyba forditsa el a
fedelet, hogy razarjon az edényre @. A toltényilas kupakjat is
rogzitse.

5 Helyezze a turmixgépet a géptestre, és forditsa el, hogy
megfeleléen zarjon @.

6 Valassza ki a sebességfokozatot, vagy hasznalja az impulzus
izemmaodot.

otletek

® Majonéz készitésekor az olaj kivételével tegyen bele minden
hozzavalot a 1€készitébe, majd az olajat téltse be a bekapcsolt
készulék fedéjének zarddugojaba, és hagyja lecsorogni.

® Elképzelhetd, hogy a stirli keverékeket (pl. pastétomok) le kell
kaparni. Sziikség esetén adjon még hozza folyadékot.

® Jégdarabolashoz haszndlja az impulzus izemmaodot révid
szlinetekkel.

fontos

® Hagyjon minden folyadékot szobahomérsékletre hulni,
mielott a turmixba helyezné.

® A lékészitd hosszu élettartamat ugy biztosithatja, hogy soha
nem jaratja egyszerre 60 masodpercnél hosszabb ideig, és
hogy a kivant allag elérésekor azonnal kikapcsolja.

® Ne tegyen fliszereket a késziilékbe, mert ezek karosithatjak a
mUianyagot.

® Ha a |ékészit6 nincs jol a helyén, akkor a készilék nem
mukodik.

® Bekapcsolas el6tt ne tegyen szaraz hozzavalokat a
lékészitébe. Szlikség esetén vagja azokat darabokra, vegye ki
a zarodugot, majd - a készllék jaratasa kdzben - egyenként
dobalja be azokat.

® Tilos a Iékészitét tarolasi célokra hasznalni: a Iékészitének
hasznalat el6tt és utan Uresnek kell lennie.

® Soha ne mixeljen 1,2 liternél nagyobb mennyiségii habos
folyadékot (pl. turmix).
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a funkcionak megfelel6 sebesség
megvalasztasa

adapter/tartozék | funkcié s?g;gi:?'
késpenge Tortakészités 1-2
Liszt eldolgozasa zsirral 2
Tészta hozzavaloinak
Osszegyurasa vizzel 1-2
Apritas/purékészités/pastétomok 2
Kelt tésztak 2
Sirti folyadékok (500ml folyadék 1
500g szilard alapanyaghoz)
Higabb folyadékok / tej
(max. 600ml) 1-2
emulgeald eszkdz | Tojasfehérje 2
/ habver6 Tejszin (max. 250ml) 1-2
szeletel6lapok/ Kemény élelmiszerek (pl.
reszel6lapok sargarépa, kemény sajtok) 2
Lagyabb élelmiszerek (pl.
uborka, paradicsom 1
citrusfacsaré Citrusfélék 1
|ékészitd Feldolgozas 2

a robotgéppel feldolgozhaté maximalis mennyiségek

® |inzertészta (lisztmennyiség) 2509

® Kelt tészta (lisztmennyiség) 340 g

® Tortalap tésztaja (teljes mennyiség) 1 kg

® Sovany hus feldarabolasa Osszsuly 400g

® Siri folyadékok 1 liter
Higabb folyadékok/tej 600ml

® Tojasfehérje felverése 6

® | ékészitd 1.2 liter

a tartozékok hasznalata

Az egyes tartozékoknal alkalmazott sebességfokozatot lasd a
fenti tablazatban.

® késpenge
Az 6sszes tartozék kozil a kés hasznalhato a legtébb
feladathoz. A feldolgozott anyag allaga a feldolgozasi id6
hosszatol fligg. A durvabb szerkezetli anyagok
feldolgozasahoz hasznélja az impulzuskapcsolét.
A késpenge hasznalhato torta- és siiteménykészitéshez, nyers
és f6tt hus, zoldségfélék és dié apritasahoz, pastétomokhoz,
martasokhoz, purékhez és levesekhez, valamint zsemlemorzsa
készitéséhez szaraz kenyérbdl vagy zsemlébdl.

Kelt tésztakhoz is hasznalhato.

otletek
késpenge

® A hust, kenyeret és zoldségféléket feldolgozas el6tt vagja kb. 2
cm-es kockakra.

® A szaraz zsemlét tordelje darabokra, és miikodés kdzben
helyezze be az adagolotolcséren keresztiil.

® Siteménykészitéskor kdzvetlendil hitébdl kivett, 2 cm-es
kockakra vagott margarint hasznaljon.

® Vigyazzon, nehogy tul sokaig végezze a feldolgozast.




tészta

® Tegye bele a szaraz hozzavaldkat a keveréedénybe, majd a
folyadékot a készilék jaratasa kézben toltse be az
adagolotdlcséren keresztil. A tészta rugalmas golyova valasaig
végezze a keverést (60 mp).

® Az atgyurast kézzel végezze, de lehetbleg ne a
kever6edényben, mert ezaltal karosodhat a készulék.

emulgeal6 eszkoz / habverd
Kizéardlag tojasfehérjéhez és tejszinhez.
otletek

® A legjobb eredményt akkor kapja, ha a felhasznalt tojasok
szobahdémérsékletlek.

® Ellendrizze, hogy a keveréedény és a habverd tiszta és
zsirmentes-e.

@ szeletelé/reszelblapok

A lemezek hasznalata.

megfordithaté szeletel6/reszellapok - vastag

A lapok reszel6 oldalat sajtokhoz, répahoz, burgonyahoz és mas,
hasonl6 allagu éleimiszerekhez hasznalja.

A lapok szeletel6 oldalat sajthoz, répahoz, burgonyahoz,
kaposztahoz, uborkahoz, cukkinihez, céklahoz és hagymahoz
hasznalja.

biztonsag

® Soha ne vegye le a fed6t addig, amig a vagélemez teljesen
meg nem alit.

® Rendkiviil 6vatosan banjon a vagoélemezekkel, mert azok
nagyon élesek.

a vagdlemezek hasznalata

1 lllessze a hajtétengelyt és a keveréedényt a géptestre.

2 Alemezt k6zéps6 fogantyujanal tartva helyezze a kivant
oldallal felfelé a hajtétengelyre.

3 lllessze helyére a fedét.

Tegye be a hozzavalokat az adagolo6tolcsérbe.

5 Kapcsolja be a készlléket, és a tdmoéruddal nyomkodja le a
hozzavalokat. Soha ne tegye az ujjat az adagolotolcsérbe.

N

otletek

® Friss hozzavalokat hasznaljon.

® A hozzavaldkat ne vagja tul apréra. Az adagolotolcsért toltse ki
teljesen, igy az élelmiszer a feldolgozas soran nem csuszik ki
oldalt.

® A gép a fuggdlegesen elhelyezett éleimiszert révidebb, a
vizszintesen elhelyezett élelmiszert hosszabb szeletekre vagja.

® A feldolgozast kdvetéen a lemezen, vagy a keveréedényben
mindig lesz némi maradék.
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citrusfacsaro
A citrusfacsard narancs, citrom, lime és grapefruit levének a
kicsavarasara alkalmas.

@ kuap
® sziird

a citrusfacsard hasznalata

1 lllessze a hajtotengelyt és a kever6edényt a géptestre.

2 lllessze be a sz(irét a kever6edénybe Ugyelve arra, hogy a sz(iré
fogdja kdzvetlenil a keveréedény fogoja folott legyen.

3 Helyezze ra, majd forgatva huzza ra teljesen a kupot a
hajtétengelyre.

4 Vagja félbe a gyimdlcsot, majd kapcsolja be a robotgépet, és
nyomja ra a gyiimolcsoét a kupra.

® A citrusfacsaré addig nem miikédik, amig a sziiré nincs jol
a helyén.

apolas és tisztitas

® Tisztitas el6tt minden esetben kapcsolja ki a gépet, a halozati
dugaszt hizza ki a konnektorbdl.

® A késpengék és a vagolapok rendkivil élesek, ezért ezekkel
nagyfoku koriltekintéssel kell banni.

® Bizonyos élelmiszerek hatasara a mlianyag elszinezédhet. Ez
teljesen normalis jelenség, ami nem karositja a mianyagot,
illetve nem befolyasolja az élelmiszerek izét. Az ilyen

elszinezédések ndvényi olajba martott ruhadarabbal dérzsdlve
tavolithatok el.

géptest

® E|6bb nedves ruhaval torolje at, majd torolje szarazra.
Ugyeljen arra, hogy a reteszel6 mechanizmus teriiletén ne
legyenek élelmiszermaradékok.

® A halozati csatlakozé vezeték felesleges részét a készilék
hatlapjaban kialakitott helyen tarolja 9.

turmixolo

1 Miel6tt az edényt és a forgokés-egységet szétcsavarozza, az
edényt Uritse ki.

2 Az edényt kézzel mosogassa el.

3 Vegye le és mossa meg a tomitdgydirdit.

4 Ne nyuljon az éles pengékhez. Forré szappanos viz
segitségével kefélje tisztara, majd csap ala tartva 6blitse at
alaposan azokat. Tilos a pengecsoportot vizbe meriteni.

5 Lefele forditva hagyja megszaradni.

keveréedény/fedél és tartozékok

® Ezeket kézzel mosogassa el, majd torélje szarazra.

® Eimosogathatok a mosogatogép felsé rekeszében is. Rovid,
alacsony hémérsékletli program ajanlott.

szerviz és ugyfélszolgalat

® Ha a halozati vezeték megsériil, akkor azt biztonsagi okok
miatt csak a Kenwood vagy egy hivatalos Kenwood
markaszerviz cserélheti ki.

Amennyiben segitségére van sziiksége:

® A készllék hasznalataval kapcsolatban; vagy

® A készllék szervizelése vagy javitasa céljabol
Keresse fel azt az lzletet, ahol a robotgépet vasarolta.



A TERMEK MEGFELELG MODON TORTENG
HULLADEKKEZELESERE VONATKOZO FONTOS
TUDNIVALOK A 2002/96/EC IRANYELV ERTELMEBEN

A hasznos élettartamanak végére érkezett késziiléket nem
szabad a lakosséagi hulladékkal egyiitt kezelni.

A leselejtezett termék az dnkormanyzatok altal kijeldlt szelektiv
hulladékgydjtékben (hulladékgydijté udvar) vagy az elhasznalodott
készilékek visszavételét vegozd kereskedéknél adhato le.

Az elektromos haztartasi készulékek szelektiv gyljtése és
kezelése lehetévé teszi a nem megfeleléen végzett
hulladékkezelésbdl adodd, a komyezetet és az egészséget
veszélyeztetd negativ hatasok megel6zését és a késziilék
alkotorészeinek Ujrahaszonsitasat, melynek révén jelentés
energia-és eréforras-megtakaritas érhet6 el.

Az elektromos haztartasi készilékek szelektiv gy(ijtésére és
kezelésére vonatkozo kotelezettséget a terméken feltiintetett
athuzott szemetgylijté edény (kerekes kuka) jelzés mutatja.
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Polski

Przed czytaniem prosimy roztozy¢ pierwsza strone, zawierajaca ilustracje

przed uzyciem urzadzenia Kenwood

Przeczytaj uwaznie ponizsze instrukcje i zachowaj je na
wypadek potrzeby skorzystania z nich przysztosci.

Wyjmij wszystkie materiaty pakunkowe oraz wszelkie etykiety.

bezpieczenstwo

Noze i tarcze tngce sa ostre;nalezy obchodzi¢ sie z nimi

ostroznie. Zawsze trzymaé noze za wierzch uchwytu, z dala od

krawedzi tngcej, zaréwno podczas uzytkowania, jak i podczas

czyszczenia.

Przed opr6znieniem miski zawsze wyjmowac ostrze.

Gdy urzadzenie jest podtaczone do zasilania, nie wktada¢ rak

do miski ani do miksera.

Wytaczy¢ urzadzenie i wyjac wtyczke:

o przed dotgczeniem lub wyjeciem jakiej$ czesci

O po uzyciu

O przed czyszczeniem

Nigdy nie wktada¢ palcéw do podajnika. Zawsze uzywac

dostarczonego popychacza(czy).

Przed usunieciem wieczka ze dzbanka albo rozcienczacza z

zespotu napedowego:-

o wytgczy¢ urzadzenie;

0 poczekac, az wszystkie elementy /ostrza catkowicie sie
zatrzymaja;

o Uwazaj, zeby nie odkreci¢ kubka rozcienczacza od zespotu
nozowego.

Przed dodaniem cieczy do rozdrabniarki poczeka¢, az ostygnie

do temperatury pokojowe;.

Do wiaczania i wytgczania urzadzenia nie nalezy uzywac

pokrywki, tylko regulatora predko$ci.

Urzadzenie to moze ulec uszkodzeniu i spowodowaéd

obrazenia, jesli mechanizm blokujacy zostanie narazony na

dziatanie nadmiernej sity.

Nie nalezy uzywa¢ niedozwolonego wyposazenia.

Nie pozostawia¢ wigczonego urzadzenia bez dozoru.

Nigdy nie uzywa¢ uszkodzonego urzadzenia. Oddac¢ je do

sprawdzenia lub naprawy: patrz ‘serwis!

Nie dopusci¢, aby korpus urzadzenia, kabel lub wtyczka

zamokty.

Nie pozwalag¢, aby kabel zwisat z krawedzi stotu lub blatu

kuchennego albo dotykat goracych powierzchni.

Niniejsze urzadzenie nie powinno by¢ uzywane przez osoby (w

tym dzieci) o ograniczonych zdolno$ciach fizycznych,

umystowych lub o zaburzonych zmystach, jak réwniez przez

osoby niedo$wiadczone i nie znajace sie na urzadzeniu,

dopoki nie zostang one przeszkolone na temat zasad

eksploatacji tego urzadzenia lub nie bedg nadzorowane przez

osobe odpowiadajaca za ich bezpieczenstwo.

Nalezy sprawowac kontrole nad dzie¢mi, zeby nie bawity sie

urzadzeniem.

Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego.

Firma Kenwood nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci w

przypadku niewtasciwego korzystania z urzadzenia lub

nieprzestrzegania niniejszych instrukcji.

przed podtgczeniem urzgdzenia

Upewni¢ sig, ze napiecie sieci jest takie samo jak podane na

spodzie urzadzenia.
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Niniejsze urzadzenie jest zgodne z dyrektywa 2004/108/WE
dotyczacq kompatybilnosci elektromagnetycznej oraz z
rozporzadzeniem WE nr 1935/2004 z dnia 24 pazdziernika
2004 r. dotyczacym materiatéw przeznaczonych do kontaktu z
Zywnoscig.

przed uzyciem urzadzenia po raz pierwszy

Zdja¢ opakowanie urzadzenia wraz z plastykowymi
ochraniaczami nozy. Nalezy uwazaé, gdyz noze i tarcze tnace
sg bardzo ostre. Ochraniacze te nalezy wyrzucié, gdyz stuzg
one tylko do ochrony ostrzy podczas produkgiji i transportu.
Umyé¢ czesci (patrz “czyszczenie”).

Nadmiar kabla umiesci¢ z tytu urzadzenia.

wykaz czesci

malakser

POPOOG 3 ©OPOPOO®OO

popychacz

podajnik

pokrywka

miska

wyjmowalny watek napedzajgcy
przetacznik predkosci + pulsaciji
korpus

blokada bezpieczerstwa
miejsce na kabel

ikser

podstawa z nozami

uszczelka

dzbanek

zatyczka otworu do napetniania
pokrywka

dodatkowe wyposazenie

SICISICIE)

néz
narzedzie emulsyfikacyjne / trzepaczka

tarcza do grubych plasterkéw /siekania zgrubnego
wyciskacz do cytrusow

szpatutka

jak uzywaé malaksera

Zamocowac odtgczalny trzonek do zespotu napgdowego @.
Umiesci¢ miske raczkg do tytu i przekreci¢ zgodnie z ruchem
wskazéwek zegara, az sie zablokuje @.

Zatozy¢ na watek wybrane narzedzie.

Zawsze przed wiozeniem sktadnikéw umiesci¢ miske i
narzedzie na urzadzeniu.

Zatozy¢ pokrywke @ tak, aby czubek watka znajdowat sie w
centrum pokrywki.

Nie nalezy uzywa¢ pokrywki do wigczania /wytgczania
urzadzenia; uzywac tylko regulatora predkosci.

Wiaczy¢ urzadzenie i wybra¢ predkoscé.

Urzadzenie nie bedzie dziataé, gdy miska i pokrywka nie sa
dobrze zatoZone.

Uzywaj przetacznika pulsacji do krétkich serii. Pulsacja trwa
tak dtugo, jak dtugo w tej pozycji jest utrzymywany przetacznik.



Aby zdja¢ pokrywke, narzedzia i miske, nalezy powtorzyé
powyzsza procedure w odwrotnej kolejnosci.

Przed zdjeciem pokrywki wytaczy¢ urzadzenie.

wazne

Urzadzenie nie nadaje sie do kruszenia i mielenia ziaren kawy
ani do mielenia cukru na puder.

Dodajac esencje migdatowa lub inne aromaty nalezy uwazac,
aby nie dotykaty czesci plastikowych, gdyz moga powodowaé
jego trwate zabarwienie.

dla wykorzystania rozcienczacza

1

Wstaw krazek uszczelniajgcy () do zespotu nozowego (0 —
uwazajac, zeby uszczelka byta poprawnie umieszczona. Jezeli
uszczelka jest uszkodzona lub niepoprawnie wstawiona,
beda miaty miejsce przecieki.

Trzymajac sie za dolng czes$¢ zespotu nozowego (0, wstaw
noze do kubka — obro¢ je zgodnie z ruchem wskazéwek, zeby
zamkngg.

Umiesc¢ sktadniki w kubku.

Przykryj kubek wieczkiem i obré¢ zgodnie z ruchem
wskazowek, zeby zamkna¢ @. Przykryj pokrywa napetniacz.
Umies$¢ rozcienczacz na zespole napedowym i obréé, zeby
zamkna¢ @.

Wybierz szybko$¢ lub uzyj sterowania pulsaciji.

wskazéwki

Podczas przygotowywania majonezu wiozy¢ do miksera
wszystkie sktadniki oprécz oleju. Przy pracujacym urzadzeniu
wla¢ olej do zatyczki do napetniania, aby swobodnie $ciekat.
Bardziej geste mieszanki, np. pasztety i sosy, mogg wymagac
wyskrobania. Jesli nie mozna tego zrobi¢, dodaé wiecej ptynu.
Przy kruszeniu lodu uzy¢ przycisku pracy impulsowej w trybie
krotkich cykli pracy przerywanej.

wazne

Przed dodaniem cieczy do rozdrabniarki poczeka¢, az
ostygnie do temperatury pokojowej.

Aby mikser mogt stuzy¢ jak najdtuzej, nigdy nie nalezy wiacza¢
go na dtuzej niz 60 sekund. Wytaczy¢ go natychmiast po
uzyskaniu odpowiedniej konsystencji.

Nie przetwarzaé przypraw — moga zniszczy¢ plastik.
Urzadzenie nie bedzie dziata¢, jesli mikser jest Zle zatozony.
Przed wtgczeniem miksera nie wktadaé suchych sktadnikow.
Jesli to konieczne, nalezy pocia¢ je na drobne kawatki, zdja¢
zatyczke do napetiania i przy wiaczonym urzadzeniu wrzucaé
je kolejno.

Nie uzywac¢ miksera do przechowywania produktéw.
Przechowywa¢ go pustego.

Nigdy nie przetwarza¢ wiecej niz 1,2 | — mniej w przypadku
ptynéw, na ktérych tworzy sie piana, np. napojéow z mleka.
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wybér predkosci dla poszczegbinych

funkcji

‘?v?;zf:;i'e - funkcja predkosé

néz przygotowywanie ciasta 1-2
ucieranie tluszczu z maka 2
dodawanie wody do potaczenia
sktadnikéw ciasta 1-2
siekanie/puree/pasztety 2
Mieszanki ciasta drozdzowego 2
Mieszanki gestych zup (od 1
500 ml ptynu do 500 g
suchych sktadnikow)
Mieszanki mniej gestych
zup/mleko (maks. 600 ml) 1-2

narzedzie

emulsyfikacyjne Biatko jajek 2

| trzepaczka Smietanka (maks. 250 ml) 1-2

tarcze - plasterki/ | twarde sktadniki, np.

siekanie/ marchewka, twarde sery 2
miekkie sktadniki, np. ogorki
pomidory 1

wyciskacz do cytruséw| owoce cytrusowe 1

mikser calosc przeroébki 2

maksymalna pojemnoscé

® Kruche ciasto waga 2509

® Ciasto drozdzowe waga 3409

® ciasto (cato$¢) waga 1 kg

® Nietluste migso do mielenia. Waga ogolna 400 g

® Mieszanki gestych zup 1 liter

Mieszanki mniej gestych zup/mleko 600 ml
® Biatko jajek do ubijania 6
® Mikser 1.2 liter

jak uzywaé¢ dodatkowego wyposazenia

patrz tabela z predkosciami dla kazdego narzedzia powyzej

® noéz
N6z jest narzedziem najbardziej wszechstronnym ze
wszystkich. Konsystencja po przerobie bedzie zalezata od
dlugosci czasu obrobki.
Aby otrzymac twardszg konsystencje, nalezy uzywac przycisku
pracy impulsowe;.
Noza mozna uzywac¢ do przygotowywania ciast, siekania
surowego i goto-wanego miesa, warzyw, orzechdw, pasztetow,
s0s6w, rozdrabniania zup, a takze do kruszenia biszkoptow i
suchego chleba.
Mozna uzywac réwniez do mieszanek ciasta drozdzowego.
wskaz6wki
néz

® Przed przetwarzaniem pocia¢ migso, chleb, warzywa na kostki
o wielkosci ok. 2cm (3/4 cala).

® Biszkopty potamaé na kawatki i dodawac¢, gdy urzadzenie
pracuje.

® Przy przygotowywaniu ciasta dodawaé ttuszcz wprost z lodéwki
pokrojony na 2-cm kostki.

® Uwazag, aby nie przetwarzaé zbyt dtugo.



ciasto

® Umiesci¢ suche sktadniki w misce i poprzez podajnik dodaé

ptyny podczas pracy urzadzenia. Przetwarza¢ az do
otrzymania gtadkiej elastycznej kuli (60 sekund).

® Ponownie wyrabia¢ tylko recznie. Nie zaleca sie ponownego

wyrabiania w misce, gdyz urzagdzenie moze wpas¢ w drgania.

narzedzie emulsyfikacyjne / trzepaczka

Uzywaj tylko do biatek jajek i $mietanki.
wskazéwki

® Najlepsze rezultaty mozna osiagnaé¢ wtedy, gdy jajka maja

temperature pokojowa.

® Miska i bijaki powinny byé czyste przed kazdym ubijaniem.

(7 tarcze krojgce/siekajgce

Dla uzycia dyskow.

tarcze obustronne krojace /siekajace - grube

Strony siekajacej nalezy uzywac do seréw, marchewki,
ziemniakow i zywnosci o podobnej konsystencii.

Strony krojacej nalezy uzywaé do seréw, marchewki, ziemniakow,
kapusty, ogorkow, cukini, buraczkéw i cebuli.

bezpieczenstwo

® Nigdy nie zdejmowaé pokrywki zanim tarcza tnaca nie

zatrzyma sig catkowicie.
Obchodzi¢ sig ostroznie z tarczami, gdyz sa bardzo ostre.

jak uzywac¢ tarczy tngcych

1
2

IS

Umiesci¢ watek napedzajacy i miske na korpusie.
Trzymajac tarcze za $rodkowy uchwyt umiescic¢ jg na watku
odpowiednig strong do gory.

Zatozy¢ pokrywke.

Wiozy¢ do podajnika zywnos¢.

Wiaczy¢ urzadzenie i ptynnie popycha¢ zywnosé — nigdy nie
wkiadaé do podajnika palcéw.

wskazéwki

Uzywac¢ $wiezych sktadnikow

Nie tnij jedzenia za drobno. Wypetniaj szeroko$¢ rury
napetniacza na catos¢. To pomoze unikng¢ rozpetzania sie
jedzenia po stronach przy przerébce.

Jedzenie, umieszczone pionowo, wychodzi krétszym, niz
jedzenie, umieszczone poziomo.

Na dysku lub na dzbanku po przerébce zawsze pozostanie
nieduza ilo$¢ odpadow.
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wyciskacz do cytruséw

Nalezy uzywaé go do wyciskania soku z owocow cytrusowych,
np. z pomaranczy, cytryn, limonek i grejpfrutéw.

(@ stozek
® sitko

jak uzywaé wyciskacza do cytruséw

1
2

Umiesci¢ watek napedzajacy i miske na korpusie.

Umiescic¢ sitko w misce tak, aby jego raczka zablokowata sie
bezposrednio nad raczka miski.

Umiesci¢ stozek na watku napedzajacym przekrecajac go tak,
aby opadt catkowicie na dét.

Przecia¢ owoc na potowe. Wiaczy¢ urzadzenie i przyciskaé
potéwke owocu do stozka.

Wyciskacz do owocdw nie bedzie dziatal, jeéli sitko nie jest
dobrze zatoZone.

pielegnacja i czyszczenie

A WON -~

Zawsze przed czyszczeniem nalezy wytaczac urzadzenie i
wyjmowaé wtyczke.

Ostroznie obchodzi¢ sie z nozami i tarczami, gdyz sg bardzo
ostre.

Niektére rodzaje zywnos$ci moga barwi¢ plastik. Jest to
normalne zjawisko i nie ma wptywu na plastik ani na smak
potrawy. Aby usuna¢ zabarwienie, przetrze¢ plastik szmatka
zamoczong W oleju roslinnym.

korpus z silnikiem

Wytrze¢ wilgotng szmatka i osuszyé. Na blokadzie
zabezpieczajgcej nie moga znajdowac sie resztki zywnosci.
Nadmiar kabla nalezy umiescié z tytu urzadzenia (9.
rozcienczacz

Wypro6znij kubek przed odkrecaniem go od zespotu nozowego.
Zmyj kubek recznie.

Wyaé i umy¢ uszczelke.

Nie dotyka¢ ostrych nozy — wyczyscic¢ je szczoteczka w gorgcej
wodzie z ptynem, a nastepnie optuka¢ pod biezaca woda. Nie
zanurzaé podstawy z nozem w wodzie.

Potozy¢ je odwrdcone, aby wyschty.

dzbanek/wieczko i dodatki

Umy¢ recznie i osuszyc.

Jako alternatywa moga one by¢ zmywane na gérnej potce
zmywarki do naczyn. Polecany jest krétki program o niskiej
temperaturze.

serwis i obstuga klienta

Jesli kabel ulegnie uszkodzeniu, to z uwagi na bezpieczernstwo,
powinien go wymieni¢ wytacznie pracownik firmy Kenwood lub
autoryzowany punkt naprawczy firmy Kenwood.

Jesli potrzebna jest pomoc w sprawie:
Korzystania z urzadzenia
Serwisu lub naprawy

Nalezy skontaktowa¢ sie ze sklepem, w ktérym urzadzenie
zostato zakupione.



UWAGI DOTYCZACE PRAWIDLOWEGO USUWANIA
PRODUKTU ZGODNIE Z DYREKTYWA EUROPEJSKA
2002/96/EC.

W momencie zakonczenia okresu uzytecznos$ci produktu nie
nalezy wyrzuca¢ go do odpadow miejskich.

Mozna dostarczy¢ go do odpowiednich osrodkéw segregujacych
odpady przygotowanych przez wtadze miejskie lub do jednostek
zapewniajgcych takie ustugi. Osobne usuwanie sprzetu AGD
pozwala unikng¢ negatywnych skutkéw dla $rodowiska
naturalnego i zdrowia wynikajacych z jego nieodpowiedniego
usuwania i umozliwia odzyskiwanie materiatéw, z ktorych jest
ztozony, oraz osiggniecia w ten sposéb znaczacej oszczednosci
energii i zasobow.

Na obowigzek osobnego usuwania sprzetu AGD wskazuje
umieszczony na produkcie symbol przekre$lonego pojemnika na
Smieci.
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Pycckui

CM. unniocTpaumm Ha nepegHen cTpaHuue

Mepen ncnonb3oBaHuem anekTponpubopa Kenwood
BHUMaTENbHO NPOYTUTE U COXPaHUTE 3Ty UHCTPYKLMIO.
Pacnakyite nsgenvie v CHAMMUTE BCE YNaKOBOYHbIE SIPMbIKM.

BesonacHocTb paboThl

Vicronb3yemble HOXM U AUCKN ABNAKTCA O4EHb OCTPbIMU; MpY

obpalLleHn C HUMK cneayeT CobnioaaTh KpanHIow

OCTOPOXHOCTb. Mpu paboTe U YUCTKe BCerga AepXXute HOX 3a

PYHKY CBEpXyY, Kak MOXXHO Aasiblue OT PeXXyLUei KPOMKMU.

Bceraa cHumariiTe HOX nepes TeM, Kak HanoSHATb YaLlKy.

Cobntogaiite 0OCTOPOXKHOCTb NMPU BKITOYEHHbIX KoMbarHe 1

MUKCEpPE: HENMb3A BbIMOMHATL B HUX Kakue-nmbo onepauvm

PyKamMu Unn KyXOHHbIMW NMPUHAANEXXHOCTAMM.

BbikntoyanTe nprbop 1 0TCOEAMHANTE ero OT CeTU B CNeayoLmX

cnyyanx:

O nepep YCTAHOBKOW M CHATVEM Kakux-nnbo vacTtewn

O Mocre MCMonb30BaHKA

O nepes YACTKOMN

Hvikoraa He npoTankviBaiTe NPoayKThl B NOAAOLLEH TPyOKe C

noMoLLbIO NanbLes. Beerga nonb3ynteck AnA aToi uenu

crneuvianbHo npunaraemMbiM Tornkarenem(amu).

Mepen CHATUEM KPbILLKM C EMKOCTU UMW U3MENbYUTENS C

YCTpOWCTBa NUTAHUS:-

O BbIKNOYUTE NPUGOP;

O [OXANTECH, YTOObI BCE ABVXKYLUMECA AETaNIM/HOXMN
OCTaHOBMSIUCS.

0 Heobxoaumo cobntogaTb OCTOPOXHOCTb BO M3bexaHune
OTCOEAMHEHUSI COCYAa U3MeNbunTens oT 6noka nonacre.

® [lepeq TeM Kak 3anuTb XUAKOCTY B FOMOreHu3aTop JanTe um

OCTbITb 4O KOMHaTHO TemnepaTypbl.

Hvikoraa He Nonb3yTech KPbILLKOW AfA YNpaBieHA KOMOanHOM,
BCeraa MCrornb3yiTe AS1A 3TOW LeSn perynfaTop CKOPOCTU.
Bo3speicTBue Ha 6/TOKMPOBOYHbIA MEXaHU3M C UNTULLHUM
ycunvem MOXeT NPUBECTU K NONoMKe npubopa u K TpaBme.
Hvikoraa He norb3yiTech HacaaKamu, HeNpPeayCMOTPEHHLIMU AT1A
[laHHoro npubopa.

Hwvikoraa He ocTaBnAlTe BKIKOYEHHBIN Nprbop 6e3 HabntoaeHA.
Hwukoraa He nonb3ywTech HemcnpasHbIM NpubopoM. Mpubop
[IOMKeH BbITb NMPOBEPEH M OTPEMOHTVPOBAH, CM. pa3aen
“TexHn4eckoe obcny>kuBaHve’”

Hwukoraa He ponyckanTe nonaaaHuA Bnarv Ha CUNoBow 610K,
LUHYP VNN BUSIKY.

Cnenute 3a TeM, 4TOObI LUHYP HE CBELLMBAICA C KpaA cTona u He
KacasicA ropAYMX NOBEPXHOCTEN.

Jliogam (Bkntoyas aetein) ¢ orpaHNYeHHbIMU OU3N4ecKumun,
CEHCOPHbIMW UMK MCUXMYECKUMU CMOCOBHOCTAMU, a Takke npu
HeZocTaTke OnbiTa U 3HAHWUI pa3peLLaeTcsi Nofb30BaThCs
AaHHbIM 6bITOBBIM NPUGOPOM TONbKO Mo HabnodeHnem nuua,
OTBETCTBEHHOrO 3a Mx 6e30MacHOCTb, U MOCHEe MHCTPYKTaxa no
1Mcnonb3oBaHuto npubopa.

et omkHbI GbITb NOA MPUCMOTPOM U HE UrpaThb C
npu6opom.

OTOT 6bITOBON 3nekTponpubop paspeLuaeTcsl UCNonb30BaTb
TOMbKO MO ero NpsiMomy HasHaudeHwuo. Komnatus Kenwood He
HeceT OTBETCTBEHHOCTU, ecrnv Npubop 1cnonb3yeTcst He no
Ha3HaYeHWIo N He B COOTBETCTBUU C AAHHON MHCTPYKLMENA.
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Mepen NoaKYEHNEM K 3/1IEKTPOCETU

® V6eanTech, YTO HaNPAXEHWE B CETU COOTBETCTBYET
HanpPAXEHWIO, yKa3aHHOMY Ha HUXKHEN CTOpOHe npubopa.

® [laHHOe YCTPOMCTBO COOTBETCTBYET AnpekTnee EC
2004/108/EC no aneKkTpoMarHMTHOW COBMECTUMOCTH, a Takxke
Hopme EC 1935/2004 ot 27/10/2004 no matepuanam,
npeaHasHayeHHbIM A5t KOHTaKTa ¢ NULLEeBbIMU NPoayKTamu.

Mepen nepBbIM UCMONb30BaHUEM

1 CHuMMTE BCIO YNakoBKY, BKIOYaA NacTUKOBble 3alUmTHbIe
MOKPbITVA Ha HoXeE. ByabTe 0CTOPOXKHbI, MOCKONBbKY HOXWU
0YeHb OCTpble. HeT HEO6XOAMMOCTM XPaHWUTb 3TU MOKPbLITUA, OHW
npeaHasHaueHbl TOMbKO [ANA 3aWwnTbl HOXKEN B npoLecce
M3roTOBMEHUA NpUbopa 1 NPy TPAHCTMIOPTUPOBKE.

2 BbivonTe BCe aeTanu, cM. pasaen “Yxoa 3a npuéopom”

3 BcTaBbTe M3NULLHIO YacTb LUHYpa B Na3, PacrofoXXeHHbIN Ha
3aHen CTopoHe npubopa.

O603Ha4eHuA
KombaiH

TOonKaTenb
riopatoLLan Tpybka

KpblLKa

Yawa

CbEMHbIV MPUBOAHON Bas

pEerynsaTop CKOpPOCTU + KpaTKOBPEMEHHOE BKMOYEHME
cuoBon 610K

npefoxpaHuTenbHaa 6roKMpoBka

nas AanA WwHypa

VKcep

610K C HOXXOM
YMAOTHATENBHOE KOJTbLIO
KyBLUWH

BOPOHKa

KpbiLLKa

POROe =T OEQUROOOMO

J[lononHUTEenNbHbIE Hacaaku

HOX
YCTPOWCTBO Ansi B3GMBaHMs

LWCK [NA Hape3Ky NoMTUKamu/rpy6oro pesaHua
npecc C NpUBOAOM AJIA LUTPYCOBbIX

nonarka

@®QR®G

Kak nonb3oBarbcA KYXOHHbIM KoMbBanHOM

YcTaHoBUTE CbeMHbINV Ban Ha 6rnok anekTpoasuratens @.

2 YcTtaHoBuTe HallKy. MocTaBbTe ee Tak, YTobbl py4ka 6bina c3aau, 1
NOBEPHUTE MO YacoBOW CTperke Ao chukcaumm @.

3 YcTaHOBUTE HY>XHYIO HacaAKy Ha MPUBOAHON Barl.

® Yauka n Heobxoauman Hacazka [AOMKHbI yCTaHaBMBaTLCA Ha
nprbop A0 TOro, Kak 6yayT AobaBneHsl NpoayKTbI.

4 YcTaHoBWTe KpbILLKY @), CreaA 3a TeM, YTobbl BEPXHAA YacTb
NPUBOAHOIO Basia oKasanach B LEHTPE KPbILLKW.

® Hukoraa He NONb3yNTeCh KPbILWKOWA ANA yrpaBrieHua

KomGaiHOM, BCera UCMonb3yiiTe ANA 9TOW Lienu perynAaTop

CKOPOCTH.

BknitouuTte npubop 1 BIbepuTe CKOPOCTb.

® [pu HenpaBWbHON YCTAaHOBKE YallKM U KPbILKM KOMGaiH He
6ynet paboratb.

(&)



PaboTaiiTe B pexume KpaTKOBPEMEHHOrO BKIIOYEHUS,
MCMonb3ysi COOTBETCTBYHOLLYIO KHOMKY. B 3TOM pexume npubop
paboTaeT TONbKO KOrAa KHoMKa yaepXXuBaeTcsl B HaXaTom
MOMOXeHNN.

MoBTOpPUTE OMMCaHHYIO BbILLE NPOLEAYPy B 06paTHOM nopAake AnA
TOro, YTOObI CHATb KPbILLKY, HACAAKM 1 YaLLKy.

Bceraa BbikntovaiiTe npuéop nepes CHATMEM KPbILKK.
BHumaHue

KombaviH He MOXeT 1Cronb30BaTLCA ASA TOro, HTOObI N3MenbYaTb
VN MONOTb KodheliHble 3epHa 1N AnA NpeBpaLleHnA caxapHoro
necka B caxapHyto nyapy.

Mpw fobaBneHM MHAASBHOM 3CCEHLMN NN NPUMPaBbl K CMECAM
CTapaiTech n3beraTb KOHTaKTa C MNiacTUKOBbIMU AeTaNIAMU, Tak Kak
3TO MOXET MPUBECTU K CTOAKOMY OKpaLLMBaHMIO.

KaK 1UCMoJib30BaTb N3MeEJIbYUTESb

1

YcTaHoBUTE yNnoTHUTENBHOE KombLo (1) Ha 6rok nonacrteit (0),
cneps 3a NPaBMIIbHOCTLIO NMOMOXEHNS YNNoTHeHMs. B cnyyae
NoBpEeXAEHUA UNN HEeNPaBUITbHOW YCTaHOBKWU YNOTHEHUA
BO3MOXHO NoATeKaHUe XUAKOCTU U3 npubopa.
Bo3bMuTeCch 3a HKHIOKW YacTb Grioka nonacteii (0), n
yCTaHoBWTe IoMacTu B COCY/, a 3aTeM MOBEpHNUTE MO YacoBON
cTperke 40 duKcaLmn.

[MomecTnTe NHrpeaneHTbl B COCyA.

YcTaHoBUTE KPbILLKY Ha COCY[, U NOBEPHUTE MO YacoBOW
cTpenke go dukcauum @. YCTaHOBUTE KONNAYoK Ha
OTBEpCTUe 3arpysku.

lMomecTnTe n3menbunTeNlb Ha YCTPOWCTBO MUTAHNS U
nosepute Ao dukcauum @.

BbibepuTe cKOpoCTb UK UCNOMNb3YIATE KHOMKY
KPaTKOBPEMEHHOrO BKITHOHYEHMS.

MonesHble coBeTbl

Mpy NpUroToBNEHNN MatOHE3a MOMNOXMUTE BCE MHIPEAVEHTbI, 3a
VICKITIOYEHEM PaCTUTESNBHOIO Macna, B Mukcep. 3atem, B npoLiecce
paboTbl Nprbopa, HanenTe Macno B BOPOHKY U JaniTe eMy CTe4b
BHYTPb.

Cmecw, nmMeroLe NNIOTHY0 KOHCUCTEHUMIO, Hanpuvep, nawTeTbl U
COYCbl, MOTYT HanMnaTtb Ha CTEHKN. Ecnu cmechb cnmwkom rycran,
nobaBbTe 60mbLUE XNOKOCTU.

Mpn namenbYeHUM Nbaa NCMONb3YTe PEXUM KOPOTKUX UMIYSILCOB.

BHumaHue

Mepen TeM Kak 3anUTb XXMAKOCTU B rFOMOreHu3aTop ganrte
MM OCTbITb 10 KOMHATHON TemnepaTtypbl.

[InA npoaneHnA cpoka cny>6bl MUKcepa BKItovaiTe ero He 6onee
4YeM Ha 60 cekyHa. BbiknioyariTe MuKcep cpasy e rnocre Toro, Kak
6yneT [OCTUrHyTa Hy>KHaA KOHCUCTEHUMA.

He nobasnainTe npu 06paboTke crneuum, OHWM MOryT NOBpeanTb
nnacTykoBble AeTanm.

Mpubop He byneT paboTaTb, ECNM MAKCEP YCTAaHOBIEH HEMPaBUIBbHO.
He knaauTe cyxue UHrpeameHTbl B MKCep O ero BkioYeHua. Mpu
HeobX0AMMOCTY MOPEXbTE X HA KYCOYKU; CHUMMTE BOPOHKY, a 3aTem,
npy BKITKOYEHHOM NprBope, OMnycKanTe KyCo4KM Mo ovepeau.

He vicnonb3yinTe MUKCEp B KA4eCTBE EMKOCTM AJ1A XpaHeHUA.
OcTaBnAnTe ero nNycTbIM [0 W MOCIE UCMONbL30BaHUA.

Hukorga He cmewwmBariTe 6onee 1,2 N, 4nA NEHUCTbIX CMEcen Tuna
MOJIOYHbIX KOKTENNEW 3TO 3HAYEHWE AOMKHO BbiTh eLUe MEeHbLLE.
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BbI60op CKOPOCTY NpU pasHbIX orepaumaAx

Mpucnocobnenue

Onepauua CkopocTb
/Hacapka
Hox MpuroToBneHne GUCKBUTOB 1-2

PacTvpaHnve xwvpa B myke 2
[obaenenvie Boapb! ANA CMELLMBaHUA
VHrpeaueHToB AnA caobHoro Tecta

MpvroToenenvie dhapLuaiiope/naLLTeToB 2

[poxokeBoe TecTo - CMecu. 2
I'ycTble cynoBble cmecn (500 mn 1
xupakocTu Ha 500 r cyxux
VHIPeaNeHTOB)

JNérkvne cynoBble cmecu/ MONoKo
(He 6onee 600 mn)

YCTPOWCTBO Ans AnyHble 6enku 2

B36MBaHus CnuBku (He Gonee 250 mn) 1-2
[vckw - Hapeska MpoAyKTbI ¢ NNOTHOMN CTPYKTYpOA
nomTmkamu/ TNa MOPKOBU,
pesaHue TBEepAbIX CbIpOB 2
MeHee nnoTHble NPoayKTbl TUNa
OrypLoB, NOM1A0POB 1
Mpecc ana Lintpycosble 1
LIMTPYCOBbIX
Mwukcep YHuBepcanbHas 2
MakcumanbHas npou3BoAUTENbHOCTb
® [lecoyHoe TecTo, Myka 2501
® [IpodoKeBoe TeCTo, MyKa 340t
® TopT GbICTPOrO NPUrOTOBNEHUA, BCETO 1kr
® Py6neHoe HexupHoe msco ObLmii Bec 400 r
® [yCTble CyrnoBble CMecTu 1 nutp
J1érkne cynoBble cmecu / MONOKO 600 mn
® B36uTble snyHble Genku 6 wr.
® Mukcep 1.2 nutp

Mcnonb3oBaHue Hacaaok

[nA onpeneneHnA CKOPOCTY AS1A KaXXAO0W HacaKu CM. Tabnuuy Bbille.

(5 HOX

Hox npeacTtaeBnAeT cobomn Hambonee yHMBepcanbHyO HacaaKy.
Monyyaeman KOHCUCTEHLMA ONpeaenAeTCA NPOAOMKUTENBHOCTBIO
BpemMeHn 06paboTku. MNpn 06paboTke Honee NMOTHbIX MHIPEANEHTOB
NoMb3yNTECh UMMNYILCHBIM PEryNATOPOM.

Hoxxu ucnonb3ytoTea AnA U3MenbYeHVA CbIporo 1 06paboTaHHoro
MACa, NPV NPUFOTOBIIEHUN KOHAUTEPCKUX U3LENniA U3 CAOBHOTO TecTa,
[INA OBOLLEN, OPEXOB, NaLITETOB, COYCOB, CYMOB-MIOPe, a Takxe AN1A
NONyYeHNA TEPTBIX CyXapen.

Takke MOXeT MCMONb30BaTbCA B APOXOKEBOM CMELLAHHOM
Tecte

MonesHble coBeTbI
Hox

® [lepen 06paboTKON TakWX NMPOAYKTOB Kak MACO, X11e6, 0BOLUM
nopexbTe UX KybrKammn pasmMepom OKOJO 2 CM.

® Cyxoe neyveHbe MOXKHO pasfomatb Ha KyCO4Ku 1 fo6aBnATb Yepes
nopatoLlyto Tpybky B npouecce paboTbl npubopa.

® [Ipn NPMroTOBNEHUN NECOYHOTO TeCTa MCMONbL3YMTe Macno v Tn.,
BbIHYTOE HEMOCPEeACTBEHHO M3 XOMNOAMIbHIKA, NOpe3aB ero Ha Kyouku
pa3mepom 2 cM.

® CneguTe, 4TOObI HOX He NeperpeBasIcA.



Tecto

Pa3mMecTuTe cyxve MHrpeameHTbl B Yallke 1 Ao6aBnAanTe XuakocTb B
npotecce paboTbl npubopa. NpogomkaiiTe 4O Tex Nop noka He
obpasyeTcA mMaaKuii yrpyriii KoM TecTa, 4To 3aHUMaeT 06bI4HO

60 cekyHa.

MoBTOPHO 3amelLnBaTh CreayeT TOMbKo pykamu. He pekomeHayetcA
BbIMOHATL MOBTOPHOE 3aMeLLMBaHIE B Yallke, Tak Kak 3TO MOXeT
Np1BECTM K HEYCTONUMBOM paboTe KombanHa.

YCTPOMCTBO ANS B3buBaHUA

Mcnonbayite Tonbko Ans 06paboTkn SUYHbIX 6ENKOB U CIIMBOK

MonesHble coBeTbl

[nA nonyyeHnA onTUMasnbHOTO pesynbTaTa Alua AOMKHbI UMETb
KOMHaTHYIO Temneparypy.

Mpexae yem B3GMBaHUS, yGeanTecs, YTO Hallka 1 B3GUBanka
ABMNAIOTCA YUCTBIMU U HEXXMPHBIMU.

(@ [Ovckn ana Hapesku

Kak ncnonb3oBatb AMCKM.

MepeBopaynBaemble AUCKM ANA Hape3KU NTIOMTUKaMu/pe3aHus -
KpynHanA Hape3ka

McronbayiiTe CTOPOHyY AnA pesaHnaA npy 06paboTke CbIPOB, MOPKOBHU,
KapTohena n Apyrvix NpoLyKTOB aHaMOrMYHOW CTPYKTYpbI.
VicrionbayiiTe CTOPOHy ANA HAPE3KY NIOMTVKaMK Mnpu 06paboTke
CbIPOB, MOPKOBM, KapTohesd, KanycTbl, OrypLOB, Kaba4koB, CBEKIIbI U
penyaroro nyka.

BesonacHocTb paboThbl

Hukoraa He cHUMalTe KpbILWKY NpeXxae, Yem NPon3onaeT nonHaa
OCTaHOBKa PeXyLLUero Aucka.

[vcku ABNAIOTCA O4eHb OCTPbIMU U TPEBYIOT KpaiHe
OCTOPOXXHOro obpalleHua

Vcnonb3oBaHme pexxyLumx OMCKOB

£

YcTaHOBUTE NPYBOAHONM Bas M YaLlKy Ha CUMOBOWA BIOK.

[epxack 3a pyyky B LIEHTPe, YCTaHOBUTE ANCK Ha MPVBOAHO Ban
HY>KHOW CTOPOHOW BBEpX.

YCTaHOBUTE KPbILLIKY.

MonoxwuTe NPoAYyKTbI B MOAAIOLLYIO TPYOKY.

BkrtounTe Nprbop v paBHOBMEPHO HaXKVIMaTe BHW3 Ha TONKaTeNb;
HUKOrAA He onycKaiiTe, 4To6bl Bawm nanbLbl okasanuch B
nopatoLuent Tpybke.

MonesHble coBeTbI

Vicnonb3yiiTe cBexuve NpoayKTbl.

He pekomeHayeTcsi Hape3aTb NPOAYKTbl CAULLKOM MESIKO.
3anonHuTe nopatoLyto Tpyby Ao kpaés. OTo nNpesoTBpaTUT
pasbpacbiBaHWe NPOAYKTOB NO CTOPOHaM BO BpeMS
06paboTku.

Kycouku, nocTaBneHHble BEPTMKAIbHO, NMONyYakTCs KOPOYe,
4YeM KyCOYKU, NOCTaBMEHHbIE FOPU30HTaNbHO.

Mocne obpaboTku Ha ancke N B eMKOCTU Bceraa
NPUCYTCTBYIOT OCTaTKM NPOAYKTOB.

56

[Npecc anA uMTPYCoBbIX

MpenHa3HayeH AnA BbDKMMaHUA COKa U3 LMTPYCOBbIX (hPYKTOB
(Hanpvmep, anenbCUHOB, NIMMOHOB, NarMa 1 rpenndpyToB).

(@ KoHyc
® curo

Vcnonb3oBaHve npecca And LATPYCOBbIX

1
2

YCcTaHOBUTE NPUBOAHO Ban 1 YallKy Ha CUNOBOW 6110K.

YCTaHOBUTE CMTO B HaLLKY, CriefA 3a Tem, YTobbl pyyka cuTa bbina
3achvkevpoBaHa B MOMOXEHUN, HAXOAALLEMCA CTPOro Haz, PyyKo
YalKu.

YcTaHoBUTE KOHYC Haf, MPMBOAHBLIM BasioM, Bpallas ero Ao Tex nop,
MoKa OH He OMyCTUTCA A0 KOHLIA BHU3.

PaspexbTe hpykTbl nononam. 3atem BKIOHMTE NPUGop N HaxXUManTe
paspeaaHHO MOMOBUHKO Ha KOHYC.

Mpecc He 6yaeT paboTaTtb, ecnv CUTO He 3aUKCMPOBaHO
AOMKHbIM 06pasom.

Yxop 3a npubopom

A WON -

Mepen yncTkon npnbopa Bceraa BbIKIOYaNTe ero n 0TCOeAMHANTE OT
cet.

,D.I/ICKI/I N HOXW ABNAKOTCA O4EeHb OCTPbIMU U TpeﬁleT KpaﬁHe
OCTOPOXHOrO ObpaLLeHuA.

HekoTopble npogyKTbl MOryT obecLBeYnBaTh NNacTUKoBble AeTanw.
3710 cunTaeTcA HOpMaJibHbIM ABJIEHMEeM, He NpuBoaAUT K
NnoBpPeXAeHN0 ,ueTaneVl W HE BJIAET Ha BKYC NULLN. ,D,ﬂFl yoaneHuA
06eCLBEYEHHOrO NATHA NOTPUTE €r0 TKaHbHO, CMOYEHHOM
pacTuTesibHbIM MacsioM.

Cunoso# 6nok

MpoTpuTe BNa>kHOW TPANKOW, a 3aTtem Hacyxo. CneauTe 3a Tem,
4TOObI 30Ha B6MM3K H6IIOKMPOBOYHOTO MexaHM3Ma He bbina 3acopeHa
ocTaTKamm Ny,

M36bITO4HAA YacTb LWHYpa NUTaHUA JOMMKHA HAXOAUTLCA B
creuyanbHOM Nagy, PacrioNioKeHHOM Ha 3a4Hei cTopoHe npubopa (9.

U3MenbuuTenb
Mepen cHsATMEM cocyaa ¢ 6rioka fnonacTeil ONOPOXKHUTE ero.
MoliTe cocyn BpyuHyto.

CHUMWTE 1 BbIMOWTE YNIOTHUTESIbHOE KOMbLIO.

He poTparvBaiTech A0 OCTPbIX HOXKEW; MOYUCTUTE WX LLETKOMN C
ropAYeit MbifbHOV BOAOW, a 3aTeM TLIATEeNbHO OMosoCHTE B
NPOTO4HON BoAe nog, kpaHoM. He onyckaiiTte 6510k ¢ HOXXOM B BOAY.
OcTaBbTe CyLINTLCA B NEPEBEPHYTOM MONTOXEHUMN.

eMKOCTb/KpbILKa U NPUHAANEXHOCTU

BbiMoliTe pykamu, a 3aTem BbICyLUMTe.

[aHHble geTanu Takke MOXHO MbITb Ha NepBOVi Noske
NnocyaA0MOEYHOWN MalluvHbl. PekomeHayem ncnonb3oBatb
nporpamMmy YCKOPEHHOI MOWKWU Mpu HU3KOW TemnepaTtype.

TexHu4eckoe obeny>kmBaHve

3ameHa NoBpeXKAeHHOrO LUHypa MUTaHUA BbINONHAETCA, U3
coobpadkeHu 6e30nacHoCTH, UPMONn Kenwood vnm
aBTOPU30BaHHbLIM Aunepom Kenwood.

B cnyyae 3arpynHeHuin npu:
ncnonb3oBaHWm npubopa
TEXHUYECKOM 06CIY>KVMBaHWUW UMM PEMOHTE

O6pallanTech B MarasviH, rae 6bii NpuobpeTeH KyXOHHbIA KoMBaiiH.



BAXHAS UHO®OPMALIMA MO MPABUITbLHON
YTUNU3ALUUU USOENNA COMMACHO AUPEKTUBE EC
2002/96/EC.

Mo ncreyveHun cpoka cnybbl n3genue Henb3s BbiOpackbiBaTb
Kak ObIToBbIE (rOPOACKME) OTXOAbI.

M3penve cnenyet nepegath B cneumanbHbI KOMMYyHanbHbIN
NYHKT pa3genbHoro cbopa 0TXO40B MECTHOE yypexaeHue
Vv B NpeanpusTue, okasbiBatolliee NofobHble ycnyru.
OTgenbHas yTunusaums 6bIToBbIX NPUOOPOB NO3BONSAET
npeaoTBPaTUTbL BO3MOXHbIE HEraTUBHbIE MOCNEACTBUS ANA
oKpy>KatoLLel cpefbl U 3[0POBbsi, KOTOPLIMK YpeBaTa
HeHanexallas yTunv3aumsi, 1 no3BonsieT BOCCTaHOBUTL
maTepuvansl, BXOAsLMe B COCTaBe usgenuin, obecneymsas
3HaYMTENbHYI S3KOHOMUIO SHEPTUM U pecypcoB. B kavecTee
HanoOMWHaHUA 0 HEOBXOAUMOCTU OTAENBHOW YTUNMU3aLMn
6bITOBBIX MPMBOPOB Ha M3enne HaHeCceH 3HaK B Buae
nepeyvepkHyToro MycopHoro 6aka Ha konecax.
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EAAnvika

Mpiv a1ré TNV avdyvwon, TapokKaAw EESITTAWOTE TV UTTPOCTIVI) O€Aida OTTOU TTAPEXETAI ) EIKOVOYPAPNON

TPIV XPNOIMOTTOINCETE TN ouokeun Kenwood

® Al0BAOTE TTPOCEKTIKG QUTEG TIG 0ONYieG KAl QUAAETE TIG VIO
MEANOVTIKH avagopd.

® AQaIpéTTE TN OCUOKEUOOIO KAl TIG ETIKETEG.

AocpaAela

® O Aettideg Kat ot SioKoL gival KOPTEPOL, XPNOLUOTIO|OTE TOUG
pe mipoooxr. Na kparare mavra tn Aemida KomAg amoé Tn
Aa6én oTnV KopuPn HAKPIA amd To KOPTEPO AKPO, TOGO KATa
Tn d1apkKeIa TNG XpPRoNg 660 Kal Tou KaBapiopou.

® Agalpeite avTta Tn Aemida Kormg rptv BYAAETe TA
TepLEXOHUEVA ATIO TO UITOA.

® Mn Bdalete ta Xépla oag 1 AAAa €EQPTNUATA OTO UTTOA TOU
eMegePYQOTN) KAl OTNV Kavata evd givat ouvoedepeva oTo
peupa.

® >(3r0TE TN CUOKEUN Kat ByAATe Tn anod tnyv npica:
O TIPLV TOTIOBETAOETE 1 aPaAlPEOETE eEapTNATA
O Heta n xpnon
O TPV TO KaBaplopa

® [ToTE pn Xpnotdoroleite Ta dAXTUAG 0ag Yla va OTIPWEETE Ta
TPOPIUA OTO CWANVA TPOPOB0Ciag. XpnolUoroLeiTe MAvTa Tov
wONTAPA/eQ TIOU TIAPEXETAL.

® [IpoTOU APAIPECETE TO KATIAKL ATIO TO UIOA 1) TO UTAEVTEP
aré T Baocikn povada:-
O OPAOTE TN CUOKEUN
O TIEPIMEVETE PEXPL VO OTAMATACOUV EVIEAMG OAQ T

eEaptruata/Aemnideg
o Mpoog€te va unv EeRODLOETE TNV KAVATA TOU UMAEVTEP
anod Tn Hovada PE TIG AETIOEG.

® ApRoTe 6Aa T UYpPd vVa ATTOKTAGOUV BEpUOKPacia dwHaTiou
TIPIV VO TO TOTTOBETACETE OTO UTTAEVTED.

® Mn XPNOLUOTIOLEITE TO KATIAKL YIA VA AEITOUPYTOETE TOV
ene&epyaoTn TPOPIHWY, XPNOLUOTMOLEITE TMAVTA TOV ETIIAOYEQ
Taxutnrag on/off.

® H cuokeun Ba madel BAGBN Kal Pmopei va mpoKaAéael
TPAUNATICHO av 0 HNXaviopog acpdaiiong umoBAnBei oe
mieon YEYAAUTEPN ammd auTn TIoU amaiTeital.

® Mn XPNOLUOTIOLEITE TIOTE €vVa UN EYKEKPLHEVO EEAPTNUA.

® Mnv apnveTe TIOTE TN CUCKEUT AVAUMEVT XWpPIg emiBAedn.

©® Mn XPNOLUOTIOLEITE TIOTE [la CUCKEUN TIoU £xel BAGRN. Oa
Tpenel va eAeyxBei i} va erokeuaoTel. BAEME 0€pPRIG.

® Mnv apnoeTe MOTE va Bpaxei n CUOKeur, TO KAA®ALO 1) TO
PLG.

® Mnv apnveTe TO MAEOVALOV KAA®DLO VA KPEUETAL OTNV GKPN
TOU TIAYKOU £PYAciag N va akouurd oe (EO0TEG ETILPAVELEG.

® H ouokeur) auth dev poopideTal yla xprnon and aroua
(ouprnep\apBavOUEVWV TWV TIABLODV) UE TIEPLOPLIOPEVES
(PUCIKEG, aLoBNTAPLEG 1) DLAVONTIKEG IKAVOTNTEG 1) EAAELUN
eumnelpiag kal yvwoewy, napd povov eav Bpiokovtal umnod tnv
eniBAeyPn atopou Tou givatl urteubuvo Yla TNV AcPAAELd TOUG
1) akoAouBoUv TIG 0dnYieq TOU OXETIKA e TN AelToupyia Tng
OUOKEUNG.

® Ta rawdla Ba npemnel va Bpiokovtal unod napakoAoudnon, €ToL
®OoTe va dlacpalideTal 6Tt dev MaAifouv e Tn CUCKEUN.

® Y PNOIYOTTOIEITE TN GUOKEUR POVO yia TNV OIKIOKK XPROoN Yla TNV
oroia npoopigetal. H Kenwood d¢ @épel otroiadATToTe €UBUVN
Qv n CUOKEUR Xpnolporonbei pye Aavbaopévo TpdTIo ) oe
TIEPIMTWON YN CUMUOPPWONG UE AUTEG TIG 0ONYieg.

Mpiv BaAeTe TN CUOKEUR GTNV Tpila
® BeBawwbeite 6TL N mapoxn NAEKTPIKOU peUNATOG eival 1 ida
OTMWG AUTY) TIOU PAiVETAL OTO KATW HEPOG TNG CUCKEUNG OAG.
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AuTn n OUOKeUN CuppoppveTal e TNV odnyia g EK
2004/108/EK oxeTikd pe NV HAeKTpOUAYVNTIKY oupBatotnTa
Kal Tov kavoviouo EK ur’ apiBuov 1935/2004 tng 27/10/2004
OXETIKA € TA UALKA TIOU TIpoopifovTal va €pBouv og emapn
HE TPOPLUA.

Mpiv XpNOIYOTIOINGETE T GUOKEUR YIa TIPATN Ppopa
Apalpéote OAa Ta MEPITUALYHATA TNG CUOKEUAOIAg
OUUTEPIAAMPBAVOUEVWV KAl TWV TAAOTIK®OV KAOAUUHATWV TwV
Aemidwv KOmng.

Mpoo£&Te MOAU 310TI 01 Aemideq eival TTOAU KOPTEPEG. AUTA
Ta KAAUpUATA Ba TIPETEL va TIETAXTOUV KABMG 1 XPNoM Toug
eival va mpooTtatelouVv TNV AeTida HOVo KaTa Tn dlapkela Tng
KATAOKEUNQ KAl HETAPOPAG.

MAUvete Ta eEaptruata: BAEMe KABAPIOUO.

TUAIETE TO KOAWBLO TIOU TIEPLOCEUEL OTO XWPO AMOBNKEUONG
OTO THOW PEPOG TNG CUOKEUNG.

elifeleloly

Emne&epyaotnc

CICISICICICICICIS)

E

ClCISICE)

X

1

e€apmua whnong

OWANvVag TPopodoaciag

KATTIAKL

MTTWA

arnooTiwuevog agovag enegepyaotn

Kouuri eAEyX0U TaxuTNTag Kal Aeltoupyiag maApou
KEVTPIKN povada

UNXAVIoUOG acpAALong

anobnkeuon kaAwdiou

povada Korng

OaKTUALOG oppayiopatog
kavarta

avolyua yepioparog
KAMAKL

TMAEOV €€apThuata

Aemida Komng

XTUMNTPL / avadeutnpa
Siokog xovTpou Tpwipatoq
AepoOVOOTIPTNG

ondaTtouAa

pron Tou eneepyaoTr) TPOPINWV

Taipiare TNV amooTTwpevn AaBn oTn Jovada Tpopodoaiag
(1}

MeTd TomoBetnoTe TO UMoA. TornoBeThoTe TN AaBn TPog Ta
niow kat yupiote 1o SeELO0TPOPA LEXPL VA aoPaioel @.
ToroBetnoTE €va e€aptnua avw arod tov agova Tou
enegepyaoTn TPOPILWY.

Mavtote epapuOleTE TO UIOA Kal TO €EAPTNHA OTN CUOKEUN
TPV TIPOCBECETE TA UAIKA.

ToroBetoTE TO KAMAKL @ - kat BePalwbeite 6TL 0 GEovag Tou
enegepyaoTr| BPIiOKETAL OTO KEVTPO ATO TO KATIAKL.



Mn Xpno1YOTIOIEITE TO KAMAKI YIa va XEIPIGTEITE TOV
eMegePYaoTn, XPNOIHOTIOIEITE TIAVTA TOV EMAOYEa TaxUTnTag
on/off.

Avoi&te TN ouokeur| kal ETUAEETE pa TaxutnTa.

Av 3ev TOTTOBETAOGETE OWGTA TO UITOA KAl TO KAMAKI O
ene&epyaoTng TPOPiwv dev Ba AEITOUPYROEL
XPNOLUOTIONOTE TO KOUMTTL AELTOUPYiag TIAAMOU YIa CUVTOMN
Aeltoupyia oTn PEYLOTN TaxUutnTa. H Aettoupyia autn
gvepYoTIoLeiTaL EVOOW TO KOUMT EAEYXOU BpiokeTal oTn BEon
autn.

AvVTIOTPEYTE TNV Naparnavw dladlkaoia yla va apalpEcETe TO
KAMAaKL, Ta eEAPTNHATA KAl TO UTTOA.

2B6RVETE MAVTOTE TN CUCKEUN TPIV APAIPECETE TO KATTAKI.

ZnHavTiko

0O ene€epyaotng oag dev eival KATAAANAOG Yla KOt i
AAECHA KOKKWV KAPE, 1 YO HETATPOTT) KOUOTAAAIKNG
¢axapng og gaxapn axvn.

‘Otav nmpoobeTeTe €0AVQ 1 Apwua apuydaAlou oe ueiypata,
anopuUYETE TNV €MAPN UE TO TAACTIKO YIATI UMOpPEl va
ONMIOUPYNOEL HOVIUA ONUAdLa.

MG XPNOLLOTIOLEITAL TO UITAEVTEP

1

TomoBeTnoTe TO BAKTUALO OTeyavorioinong () otn Jovada pe
TIg Aetiideq (0 kal BePalwbeite OTL TOTOBETNONKE oWOTA. Edv
0 SaKTUAIOG oTeyavomoinong umooTei pBopEG 1 dev
TOMoBeTNOEi CWOTA, Ba oNUEINOOUV BIapPoEG.

Kpatrote n povada pe TIg Aemideg arnod To KAtw PEPOG (0) Kat
TOMOBETNOTE TIG Aemideqg oTnV Kavara. MeploTpeéPte TNV MPOG
Ta de€ld, £wg 6TOou aoPaAioel.

TomoBeTNOTE T UAIKA PECQ OTnV Kavara.

BaATe TO KATAKL OTNV KAVATA KAl TEPLOTPEWTE TO
deElooTpoPa, €wg 6Tou aopaliost @. TormobeTnoTE TO
KQTAKL TOU OTOMIOU TIANPWOoNG.

TomoBeTNOTE TO UMAEVTEP OTN BACIKA HovAada Kat
TEPLOTPEYTE, £wG OTOU acPaAioel @.

EmAéETe TaxUTNTa 1] XPNOMOTIONOTE TO KOUUTT AgtToupyiag
TaApoU.

ZUpBOUAEGQ

‘Otav QTIaXveTe Haylovela, BAATe OAa Ta UAIKA OTO UMAEVTED
€KTOG aro 1o AAdL. MeTa Ue Tn ouokeun oe Aettoupyia, piETe To
AGdL anod To Avolyua Kat agprioTe TO va pPEEL.

Ta nmaxutepa pelypata, Onwg m.x. Ta Naté Kal Ta VI, Yropel
va KOAANoouv oTa TolXwpata. Av givat SUCKOAO va
OUVEXIOETE, TIPOOBECTE TIEPLOCOTEPO UYPO.

Otav BpuppaTiCeTe TTAYO XPNOIUOTTOIEITE TN AEITOUPYIa TTAAMIKAG
Kivnong pe oUVTOPO TTATNPA TOUu BIAKOTITN KABE popd.

ZnHavTiko

A@noTe 6Aa Ta UYpd va ATTOKTAOOUV BEpoKpaTia
SwpaTiou TTPIV Va TA TOTTOBETACETE OTO PHTTAEVTED.

[Na va dlacpaAioete peyaAn SLAPKeLa (WNG OTO UTAEVTEP
0ag, UV TO aQrVETE NOTE O€ AelToupyia yla navw arno 60
OeutepOAEMTA. SPAOTE TO POALG ETUTUXETETO AMOTEAEOUA TIOU
BéAeTE.

Mnv kOBeTE Pnaxapikd - uropei va mpokaAéoouv BAGRN oto
TAQOTIKO.

H ouokeur| de Ba AelToupynoeL av To PIMAEVTEP BeV EXEL
ToTI0BETNOEl oWOTA.

Mnv TomoBeTeiTe OTEYVA UAIKA OTO UMAEVTEP TIPLV TO
Aettoupynoete. Av gival anapaitnTo KOYTE Ta O KOPPATLA,
apalpEOTE TO AVOLYUA YEMIOUATOG, KAl LETA UE TN OUCKEUN
oe Aettoupyia piTe Ta KOPUATIA EVa-€va.
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® Mn XPNOLLOTIOLEITE TO UMAEVTEP WG CUOKEUT) GUAAENG. Oa
TIPETIEL VA TO KPATATE ASELO TIPLV KAl JETA TN XPT0N.

® Mnv avakateUete NMOTE naparndvw anod 1.2 Aitpa - AlyoTtepo
Yo a@pata uypa onwg UIAKOEIK.

EriAoyr Taxutntag yia OAeg TIQ
A&elToupyieg

EpyaAeio/eEaprnpa | Asitoupyia Taxurnta
Aetiida Kormng Mapaokeur) KEIK 1-2
Tpiwo Boutupou oTO aAeUpL 2
MpooBnkn vepou yia va
avakateutouVv Ta UAIKA NG
¢uung 1-2
Korr) / moAtomnoinon / nate 2
Z0un pe payla 2
Mayxuppeuoteg coureg (500 ml 1
uypa ya 500 yp UAIKGV og
&npn popen)
Apatéq oourneqg / yaha
600 ml To peyloTo) 1-2
XTurinmpet / Aompddla aBywv 2
avadeutnpa Kpépa yaAaktog
(250 ml To peyloto) 1-2
Aiokol - Kot g / 2KANPA TPOPLUA OTIWG KapoTa,
TPWinatoq OKAnpa Tupla 2
Mo paAaka TpOPLUa OTWG
ayyoupla, TOUATeq 1
AgpovooTiptng Eomepidoeldn 1
MriAévtep MNa kabe emetepyaoia 2
MEyIoTEG XWPNTIKOTNTEG
® Z(un yia gUAAO KpouoTag He Bapog aieuptou 250 yp.
® Z(un ue payld pe Bapog aleuplou 340 yp.
® >UVOAIKO BAPOoG CUUNG KEK 1 KINO
® Teuaxlopodg Anaxou KpEATog ZUVOAIKO Bapog 400 g
® [laxuppeuoTteqg ooUMeg 1 Aitpo
Apalég ooumneg/yaa 600 ml
® Aompdadia aBywv 6
® MmrAévtep 1.2 Aitpo

Xpnon twv eEaptnuatwyv
BAérme Tov Mapanavw mivaka yla v taxutnta kabe
eEaptnuarog

@® Aenida KOrmMGgg
AuTh n Aertida eivat To Mo XpnoTikod egaptnua art’ 6Aa. H upn
mg TPOPNG eEaptatal anod To Xpovo enegepyaaiaqg. MNa o
XOVTPOKOUUEVA UIBUATA XPNOLUOTIOOTE TO OLOKOTTTN
"oTiyplaiag Asttoupyiag”.
XpnotyorooTe Tn AEMida KOmMNG yia MApACKEUT KEIK Kal
YAUK®V, YO KOYLLO WPOU KAl JAYELPEPEVOU KPEATOG,
AOXQVIKQV, ENPWV KAPTIWV, TATE, VTI, TOATONoINon counag
KAl ETIONG Yla VA BpUPHATICETE HIMIOKOTA KAl PWHL.
Mropei emiong va xpnowomnonBei yia ¢uun pe payld.

ZupBouAég
Aemida komAg

® KoyTte ta TPOPLUA OTIWG TO KPEAG, TO YW, Ta AaXavika oe
KUBOUG TwV 2 eK. TIpLv TNV enegepyaaia.

® Oa TPEMEL va KOYETE TA UIMIOKOTA O KOUUATLA KAl va Ta
POCBECETE OTO OWANIVA TPOPODOCIAG EVIL N CUCKEUN
AelToupyei.



©® ‘OTav PTIAXVETE YAUKA XPNOLUOTIONOTE BoUTUPO Kateubeiav
aré to Yuyeio oe KUBOUG TWV 2 €K.

® [IpOCEXETE VA YNV APNOETE TOV MEEEPYAOTN VA AELITOUPYEL
TIEPLOCOTEPO ArT' OTL TIPETIEL.
¢opn

® TormoBeTrOTE TA OTEYVA UAIKA OTO UIMOA Kal MPooBeoTe Ta
uypa anod To CWANvVa TPoPodoaciag EVW N CUCKEUN
Aeltoupyet.
AQPNOTE TO va AELTOUPYNOEL HEXPL VA dnUIOUPYNBEL pia armaAr
eAaoTIKN prdAa ¢uung. O xpovog Tou Ba xpelaoTei eivat
nepirnou 60 deutepdAeTTa.

® =avaduuwoTe HOVO UE TO XEPL. To EavalUupwpa OTO UIOA dev
OuVvIOTATAL YIaTi 0 eMeEePyaoTnG UMOPEL va yivel aoTabng.

XTUNNTpL / avadeuTnpa
Movo yia aompadia aBywyv Kat KpEpa YAAAKTOG.
ZupBouAég

® Erutuyxavete KaAUTEPA amoTeEAEOUATA OTAV TA AUYA gival og
Bepuokpacia dwuatiou.

® BeBawwbeite 6TL TO PMOA Kat oL avadeutnpa eivatl kabapoi kat
Oev €xouv umoAeipparta and Airog mplv To avakateua.

(@ Aiokol koyipatog / Tpipatog
Mog xpnoorotlouvTat ot diokol.
AvTIOTpEYPIpOI SioKOI KOYiPaTog/TPIYPiNaTog - XovTpoi
Xpnotdorouote To 8ioKo TPWipaTog yia Tupi, KapoTta,
TATATEG Kal TPOPLUA TIAPOHOLAG UPTG.
Xpnotdorouote To dioKo KoWipaTtog ya Tupi, kKapota,
narateg, Adxavo, ayyoupl, KOAOKUBAKLQ, Tavt{apla Kat
KPEUMUOLA.

Aoc@paAela

® Mn ByaleTe MOTE TO KATIAKI AV SEV £XOUV GTANATAOEI
€EVTEAW®G 01 3ioKOI KOTAG.

® KpaTnoTe Toug 3ioOKOUG KOTTAG ME TIPOCOXN - €ival eEAIPETIKA
KOQPTEPOI.

Xprion Twv dioKwV KOTNG

ToroBeTNOTE TOV GEOVa Kal TO UIMOA OTNV KEVTPIKY pHovada.

2 Kpatwvtag Tov and Tnv KeVIPIK AaBr) , ToroBetoTe TO
Sioko navw otov agova e TNV KAtaAAnAn mieupa ano navw

3 E@papuoote 1o KAmdkl.

TornoBeTNOTE TA TPOPIUA OTO CWATIVA TPOPOSOCiag.

5 AelTtoupynoTe TN OUCKEUT KAl TILEOTE TA TPOPLUQ E TOV

wONTNPA ouoLOLOPPA TIPOG TA KATW - un BaleTe MOTE Ta

8axTuld oag oTo cwARva Tpopodoaiag.

—_

~

ZupBouAEg

©® XPNOLUOTIOINOTE PPECKA UALKA.

® Mnv KOBeTE TA UAIKA O€ TIOAU PIKpa Tepdxla. dpovtioTe va
YEMICETE EVTEAMG KAL OUOLOHOPPA TNV EIBIKA UTIOdOXT Yla Ta
UAIKA. Me auTdv Tov TPOTIOo, Ta UAIKA OeV YALOTPOUV GTO TAGL
Kkata mn didpkela Tng eneepyaoiag.

® Ta UAIKA TTOU TOTIOBETOUVTAL KATAKOPUPA BYaivouv HIKPOTEPQ
o€ EYeBOG Oe OXEON He TA UAIKA Tou ToroBeTouvTal
opLlovTing.

® [ladvta Ba pével Jia pikpn moodTNTA UMOAELUPATWV OTO OloKO
) OTO UMOA peTd TNV enegepyaaoia.
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NAePOVOOTIPTNG
O AEOVOOTI(PTNG XPNOLUOTIOLETAL YIA TO OTUYIUO ECTIEPISOEBWY,
(TL.X. TOPTOKAAL, AEHOVLA, KITPA KAl YKPEPPOUT).

@ Kwvog
® ocoupwthpL

Xprion Tou AEPOVOOTIPTN

1 TomoBetnoTe TOV AEOVA KAl TO UMOA OTNV KEVTPLIKN povada.

2 ToroBetnOTE TO COUPWTNPL OTO UIOA - BeBaiwbeite 6TL N
Aafn Tou coupwTnplou £Xel a0PAAiceL 0Tn OWOTH B€on
akpB®G Tavw anod tn Aar) Tou UroA.

3 TormoBetoTe TOV KWVO OTOV A&ova yupiCovtag Tov £wg OToU
PTACEL HEXPL KATW.

4 Koyte 1a gpouta otn péon. AvayTe Tn CUCKEUN KAl TILEOTE
Ta gpoUTa OTOV KWVO.

® O AepovooTipTng d€ Ba AEITOUPYNOEI AV TO COUPWTHPI BEV EXEI
acPalioel Kavovikda.

®povTida & KABaplouog

® [avta ofrveTe Tn OUOKeUN Kal ByadeTe TNV anod v npia
TPV TO KaBaplopa.

® [pooéxeTe OTAV TILAVETE TIG AEMidEG KAl TOUG S{OKOUG KOTING
- elval eEalpeTIKA KoPpTEPA.

® Mepikd TPOPIUA UMOPEL va XpwUATIOOUV TO TIAAOTIKO. AUTO eival
aAnoAUTA PUCLOAOYIKO. Aev Ba eTMPEEACEL TO TIAACTIKO 1) TN
YeUuon Tou payntou oag. To kabaplopa Ye Eva ravi EUNoTIoUEVO
0€ PUTIKO AAdL BonBael OTNV aPpaipeon Tou XPWHUATOG.
KevTpiki povada

® >KourioTe e Eva uypo Tavi kat oteyvaote. BeBawwbeite 6Tt dev
UMAPXOUV UTTOAEIUMATA (payNTOU OTO UNXAVIOUO aoPAAONG.

® TUAETe TO KAADSLO TIOU TIEPLOCEUEL OTOV AMOBNKEUTIKO XWPO
OTO TOW MEPOG TNG CUCKEUNG (D.

HTTAEVTEP

1 Adeldote v kavara npotou tnv &ePdwoeTe anod n povada

UE TIQ AeTtideg.

MAUveTE TNV Kavata pe To XEPL.

Apalp€oTe Kal TAUVETE TO SAKTUALO OPpayiouatog.

4 Mnv ayyiGete TIG KOPTEPEG AETIOEQ - BoupToioTe TIG UE (0N
oarouvada Kat PeTd EEMAUVETE TIG OXOAAOTIKA KATW ATO TN
Bpuon. Mn 6uBileTe Tn povada KOTRG 0TO VEPO.

5 ApnoTe TO va oTeyvoel Yupifovtag To avanoda.

w N

urToA/kamaki kai e§aptapara

® [MAUveTE TA [E TO XEPL KAL HETA OTEYVOOTE TA KAAQ.

® AlQPOPETIKA, UMOPEITE va TA MAUVETE OTO EMAVW PAPL TOU
MAUVTNPIOU MATWV. ZUVIOTATAL £Va CUVTOUO MPOYPAUA 08
XAUNAR Bepuokpacia.

2€pPIg kal eEUTINPETNON TIEAATWV

® Av 10 KOAWDLO £xel pBapei Ba mpéemel, yia Adyoug acpaAeiag,
va avTikataotabei and tnv Kenwood 1 évav eEouctodotnuévo
TEXVIKO TG Kenwood.
Av xpelaleote Bonbela pe:

® Tn Xpron NG CUCKEUNG 0ag

® To 0£pPIg N TIQ ETIIOKEUEQ
EmikolvwvnoTe pe To kKataotnua ar' Orou ayopacate
OUOKeun 0ag.



|
MpoeidomoInoeig yia Tn owoTh 31a6eon TOU MPOIOVTOG
oUppwva pe Tnv Eupwmaikn O3nyia 2002/96/EK
27O TEAOG TNG WPEALUNG {WNG TOU, TO TIPOLOV JEV TIPETIEL VA
dlaTiBeTal pe Ta aOTIKA aroppippata.
Mpémnet va datebei oe elOIKA KEVTPA JLAPOPOTIOINUEVNG
OUAAOYNG QTTOPPLUMATWV TIOU 0PICOUV OL SNUOTIKEG APXES, N
OTOUG (POPEIG TIOU MAPEXOUV auTrV Tnv urmpeoia. H Xwplotn
O1ABe0N UG OLKIOKYG NAEKTPIKTG CUCKEUNG ETUTPETIEL TNV
Qaro@uyn TIBavwV apvNTIK@OV CUVETIELWV YLA TO TIEPIBAAAOV Kal
mv uyeia ard v akataAAnAn diaBeon Kabwg Kat Tnv
QAVAKUKAWOT UAIK®OV artd Ta oTioia aroTeAe{Tal woTe va
ETUTUYXAVETAL ONUAVTIKT €EOIKOVOUNOT EVEPYELQG KAL TIOPWV.
[Ma v emornpavon TG UMoXPEWTIKAG XWPLOTNG dlaBeong
OLKIAK®V NAEKTPIKMOV CUCKEUMV TO TIPOLOV PEPEL TO OT)UA TOU
SLaYPAUUEVOU TPOXOPOPOU KASOU AMOPPLUUATWY.

61



ol

Ga iiall o dasasall Galadill dadss 9o dela ilaglas
-2002/96/EC &3 9, 9¥) dauluaidyl de ganall &ilgan gi

olalae 5 aiiall fo palaill ase Co iiall Ll jaall L) die
L yeiatl glaliall

L pan b Lmaiis Lola Lo Al 380 I il 321 e Y
Jraiie I Llyiall 3ga¥) (o aldsll o)) Loaddl sia ands ¢ y5e
O oalanll e daalill g daalls Ll e & jnall Lobd) HBY) Cias
plasiil sale] (8 acliw el Y |_\.Aul LS Lasliy 5ud By 5ums B3¢ Y]
osms Sl 5l sally Bl o Yo Ll i Lo Bocanadlil ol sl
Lo Lodle ginall o sy Jumidin J<iig Llyiall 3¢ 0o palasl)
A ghadiie oVaall I3 @ Hlage



Osealll 3,lae
sle) L ymns olusantl o pumall £ 1,350 o sanll) 5, 0me aniiol
(28 capadls pasladl panllls (sl JU3 5l JEN Janes

byyae @

i ®

okl Bany 5 eleslls eyaall spac oS )

Bbln daidise 8 Al Ganie J38 e STy — elesll 5 Jaiall 28 Y
elegll e 35

Jad) b (s 4$55a5 o el ssac 353 byl s ¥

355 LSUI e baaly sleadl Jid a3 ubems ) S o)

Lg,all

s JSidia JAaSall J8 alis ad 13) () gaslll 5 ylas Jasi ol @

on

il Lial

il 8 L eSI e sy Lasla Juisall Lassi @

DLl Bols WY — o g8l el 3 sl g Jolas @

Tan ule 5ol 1ia s 08 clieadll Jann e Zaals¥) (any Joss 3 @
ol ewlq&g@fyqumu)ﬁuu@_mww
sl 3 5l 1Y S ey B et 3 (a3 Labad aludtals

Sl dang

oAl B Bl s ST8 Bl (5550 5 i L ey sl @
BNET CEEU SR N EN

L@ ket bk pppanl Blie 3 alayl elldl A @

LAY

u‘ﬁu.u”éd.&\’u-é&dﬂuu&-”t)ﬁl

Nelealy damn JRENE I

ol o o Leaiis 3305 punie) — 8ulall oAl puals Y

‘;ﬁub&n.u." dang yard ¥ . jsuiiall it Al Kk il &5 mlas

sladl

e e e L, )

N

o

L33 yall g ¢ Uaill /s Le ol
et 03l Lelouc) @
iy ysmeall Vld (o gsall Jolall 3 Lelaad (S elld o0 Yy @

wb)l)au)mc_ahf‘al_\mh

Slasdl Lle 5 Loadll
Lol s Lol el ol ctllsical onsd GBI L) 503 13) @
-Kenwood (ys adiaall 3yl Jole 5T Kenwood

o oo s 3 B lwall e (semal) 13
Sleall plazinl @
(ol 51 Hlaall Jals) £ 5 Bleall sloss @
Sl i o il ) Jaalls Jusil

00

Lsszasally paull pabud aaais

GOlaaals
Sl ot iy el (552 L gl o]l e o3
2,

381 U8 sl (e Gl s s LA olel (e JS o ST @

St 2/ 5 N bl ol 31 @

oml A alaaty

iacs — (uSall AL 5 pis adad / bl b ) pladill] of (3
Zaab¥ 15 bl 5als Tusnll S shm s ) il il i
Jileall il 13

S0y ool 3l Taal it ) gl il it
el Jaally el g Al LA,

Lol

Aolal pulalilf (o 8 83 g i plaill S35 Y @
bl dula LY cld g — (o o pakadill ol S1 a0 Jolad @

t_sjas.d* a1 ual‘)gl \AIAA.L“J Ty
bl Ban b eleglly ehyaall spac oI5 )
RS I R LN |
elball =5 Y
cL.\A—uJ‘ "’\}“]U'Q‘“L"H‘C"'c ¢
(:u:.\}! sl A‘Jle‘mbwmhdﬂﬁuyl k5JI.L=:._.A|‘,)LQA.|I‘_l.a._hu °
AaRil) O gad S elaulo)

Olasals

QJLI:;;LU.\M?M‘ L

ebd&w‘h@‘g\}ulwﬂ)&s‘ |Aaa).x.u.at.\as‘.g|f;ua]|c.|a§3‘2{ o
Aadlaall o5 ial n alalall 3Y 350 elld pias

S gyl el o J51 oiune St p gudgall plaball 2 @
i

Jnua,snwluumnwvwmstJuﬁo
Aallaall

JLI;L:\;J‘



il ol JS0 e e s |

s yusl) FERENT (88 y9/5151
Y\ LT Jae Sl 8,88
Y 380 e el I3
ool elall Bls)
Y-\ oliasadl olbgbas
ol 1/
¥ el e B
\ o L) el Ll Il
(Bl olsinepln oo A Mo
cala /ad clua Lla
Y- (ol s Gl 1)
Y ol ks Gax / sl 41
Y- (3T ams Mo YO ) 33
o) Jie TLA AGLN ,ale /el — Ll Y1
Y Llall &all A
e L) yunliall
\ ablaball L)
\ Szl Soalll 8,0ac
Y =LAl K LT
(5 gl dacall
Laish 4 /ala You Lol slisaal) uab 3y @
Laigl \Wala Ve Syuaddl uae 0 @
§ ol / alaslS Sanlsll bl e s Jlaa] @
Laiyl
Laigi V6 /alym 6o sl Al Lkl asalll o35 an] @
aals A clual s @
glle - cla/ada cla bls @
o saall paly 53a @
S Y Lyl @

88 el alasiol
3850 JS ey LeT Blazall

OS] 3,84 B
iy s sumen ALY 3 Tasad olaaal ST oa ol 350
S gcill s dallaall
dbal) 5 oSl ) padionl Tid Zaed¥) e Jseaall
ol anll lay s biamally elaSIl Jaad (pSeall 880 udtod
comaddl il sy analls (Faiall o1 sl Cisans ol sl uaadly selaalls
sl e 158 Jand IS s Ly peall gyl cloua ¢ 153l
il
Boaall aanll Ll Jee (3 Lgelaaiol (S LS
Glasall
(Sead! o‘)ﬂ.u-:

£/Y foa ¥ A L85 wliaSe I sl pusally il s anllS alakall o @
Al J8 dns

Jae L1 Rl gl ol gy iilials alad ) cosSnd) 5euSS oy @
Sl

lae A anatis a3 0 5 puiles Garadl paniin) Guasll Jac wic ©
Loy £/ /pua ¥ s

Tl (3113 paes siall A oas @

232 58T U e il sl elegll 5 Boladl Slsiaall ot @
il oo Saaill AL 5 S (S i dallaall ST 3lead) Jac LT
B e el 3o

m;%@ﬁ@puylgsplsgugc_nsfxmggyl aci ®
e 58 Sleadl a7 8

Lyl ‘alm ey

325 e SEI - @ Sloaill suay 5 @ Y alSa] dla o35 )
Al ad gf GULYT )y 13 ey Esaamien . mans S 3)2Y]
o Jsdia @Y

— 3o B ol Jasls @ sl suag oo Lol salls el ¥
cadlasy de bl O, Ge slasl u_qa‘,JlJ

Bl b bl o

ki =50 um\zuulu,u“@quwu@yﬂuk u‘,,_n_m ¢
el

-@ LY 55015 LN Buay S LIS s

Laal 5 aSall st i de e saa £
Olasals

el say LA 3 o3 e Lass coslisinall S o uimlall Jac ic @
dey sndl elhd JMA o oyl (Sl (Juindall 0 5leadl o sSs Losie
RUZEH

S 13) I 1 unad) 5 s 45U Jo claocadl el £ liny 03 @
Bl o wyell BBl dysrias Jasy Sleadl

Bpwad o3 e (pulse) daiall auii) bl 3o vic ®
‘ALA

S A3 31 8y Aoy (M) Al gesd) IS s placall o @
LIAN & sy

35T 3006 e e ST Jans alaa3 ¥ YA Ln s 3,18 Jsb L) ©
corstlaall alsall e Jpeanl syma Sleall Joids

el 5 5T K 3 Jalsill Al 3 5] padis Y @

@Mﬁu&wmuu 5 a3 13) Sleadl Jons o)

AP A M@Lmajwmlauuyueay °
obsiaall b Gleall Jae (U5 o5 claidl § 505 cpdad ) o lsinall
oA sh sl

sangs alaaia¥l g T, 4 b &}&U;h\}g.‘awl? ALY e

35 ol il peald 13 m 3T = 30V, Y e SISTLLA S 4asdts Y @
Gsadall Colall Jie



e

B, 1B s Il s Bl Ilanbof 1Vl Lag &, o

|
Sl

Laall 5lad

Laaall el

el

des

clall LG ¢yas vgac
Lol +de ol 5 oSl
okl Basy

OLe¥! Badias

dledl i @
Liadl

ol Bas
Y sl @
Gl ®

sdall e @

el

Sl 3,55 ®

Bl / OMaiY 5l
51t N il o a3 @
sl S lme @

Galo

o)Lu.Na._s;‘;u_edA.UJALdl _s‘g.quu.u\

&é&&ulgﬁb@béjdbgﬂaﬂpml ~ 9[:-\9-”&_)—!-\‘&! Y
2 U]

yaall sgae 358 a8l aaT oS Y

Ll aLAIJuJL@AJIUJL’Luuy,myL;}JIUL °

¢

o

9@@@@@@@

A)LSCJQSJI

Ua:dl;wusd_,;.gﬂ J}ALWJJAJUAJSLLHC.A 3] Uaa.”u.u
psadill 7 lide Lasita padil g Glgad! Jardid sladd) sadien
S el S / ke g8

e e sang Sleall fr o

s Ul slail g ele gl g a2l 13) 3lgal Jaxs (1 @

Joncs 8y bt e Jpemnll biall 3 oSall £ lis pasiel @
Jaaaal) @ay@mkh&?l&u&m|

elaadly o33 yall 5 o Uaadl QIJYA)LM;IJAYI oSel

elal 4JIJIJ.18LA.:|.\J.\~.MJI Aigi @
ala

Jesa 5t cipsadl 55630 a5 3ol pidle i el ali Sleal @
el ki e S

cb8IL s Caat myall () 2S00 Bubs i sll) slac Bls) wic @
Al Lodle ysag elld e gty 18 Gua TSR

Kenwood jlga alaaiel Ja3
sy L) g sl L@_»Ja.«nblmul.uh_dlau i3 e
uuuaggb;ﬂflﬂ_d‘ J‘}Abﬂ;u}-@ °

LoYcull

Lo Jolaill coa ) Ll Bula Lovdiinall (ol 3 ol yail) ©
@a.dlua.ﬁ.aabulywuu.ﬁudloﬁwemm pgee
S s g Lgealadio] wis (aaladill d8la (e Tusas eI

lesll o obsinall Ko U8 Sl 5,00 Llagyi @

)W@@JJ;LHILM‘ Qﬂx!\gol‘.\}” C_)\A ‘JJY‘JJ:;,\.ELA.\AI L
bl

e lsgSl) e alinils Sleall Jac i35T @
L) i l3aYl LS5 Js ©
plasia¥l aa, ©
bl Ji o

paiend L3 ol il I plalall e baiall clalial aa235 Y @
Basall asall ol gai/3140 Lala

—,kal Baay e LIAT T clegll cye s Uaadl UI5) Ju3 @
Olgadl Jae (i34 O
Ll 3 ,al jue olaill /el pall (3355 Sa kil o
il Sua s e LA Guyl els e ji3al ©

AN 3 Ly 8 8,301 5,15 B o ) il US iy Lasadl @

o8 pSatll i) / et Ll gl lead) bl clall usies Y @
eyl

s 5 13) duled] &3 gun (o caanats o8 g AL gl 0 paiscs @
i 5 98 (] Sl g il Bacdins Al

oaA e b 3hye pudiusY @

L3 e 50 el Y @

Sl aadial a3 1 jleall el A Slea il pacsY @
S eaddl”

Jlﬂwtﬁj‘}iw‘\gi)bﬂl‘;hjuaﬂuc&uﬁy L4

Tewadas 51 0 51 LUl Bl o BLAY Al iy eans Y
ALl ey

() elld fyaety) il Laal 3o aladied pacms a2 Slgall 1aa @
plaaiol dynas 8 ma (o0 ol Lddaie Laun o dpva T ilie o] 5a%
O s o I8 (e taanill 5l agale 310 Al 3] Sl
jruivs o

Sleall agine aue o SEU JBELY) ade oo @

1 Kenwood Js&5 o)) 4 wae 58 LS Lads Josall 3 5leadl 13a pussl @
a3 g Ll ane T caludiol csead leall o as 13 250 Ll

lal,yl
#lgsll o il S

o el esall 3 nsall i 5o S L saams 5T e oSG @
Skad)

2004/108/EC :mw‘:n fesanall wlesns e Slead 130 il @
lalall e Zeaedaall ol pally Talaial) Y- - £/1 - /YV 5 1935,2004

151 8 yall aladicyl Jud

Bohh (e LSl oA L] ) BLAYL Culaill ol se pran ol
oalasll Ca Al Sula &l Al (Y il (A g5 can Sl
pieatl] Lulae o137 5,000 Lloat Londiows (] dun Lad¥l sla e
Lo Jaalls

Uil ela Yl Jedl ¥

Sleadl s Syl bl s ¥



