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before using your Kenwood appliance
Read these instructions carefully and retain for future reference.
Remove all packaging and any labels.

safety

e

The blades and discs are very sharp, handle with care. Always
hold the knife blade by the finger grip at the top,
away from the cutting edge, both when handling and
cleaning.

Always remove the knife blade before pouring contents from the
bowl.

Keep hands and utensils out of the processor bowl! whilst
connected to the power supply.

Switch off and unplug:

o before fitting or removing parts

o after use

o before cleaning

Never use your fingers to push food down the feed tube. Always
use the pusher/s supplied.

Before removing the lid from the bowl:-

o switch off;

o wait until the attachment/blades have completely stopped;
Do not use the lid to operate the processor, always use the on/off
speed control.

This machine will be damaged and may cause injury
if the interlock mechanism is subjected to excessive
force.

Never use an unauthorised attachment.

Never leave the machine on unattended.

Never use a damaged machine. Get it checked or repaired: see
‘service’.

Never let the power unit, cord or plug get wet.

Don’t let excess cord hang over the edge of a table or worktop
or touch hot surfaces.

This appliance is not intended for use by persons (including
children) with reduced physical, sensory or mental capabilities, or
lack of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance by a
person responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not play
with the appliance.

Only use the appliance for its intended domestic use. Kenwood
will not accept any liability if the appliance is subject to improper
use, or failure to comply with these instructions.

before plugging in

Make sure your electricity supply is the same as the one shown
on the underside of your machine.

This appliance conforms to EC directive 2004/108/EC on
Electromagnetic Compatibility and EC regulation no. 1935/2004
of 27/10/2004 on materials intended for contact with food.

before using for the first time

Remove all packaging including the plastic blade covers from the
knife blade. Take care the blades are very sharp. These
covers should be discarded as they are to protect the blade
during manufacture and transit only.

Wash the parts see ‘cleaning’

Push excess cord into the back of the machine.

key

processor
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pusher

feed tube

lid

bowl

detachable drive shaft
speed + pulse control
power unit

safety interlock

cord storage

attachments

@
@
®

knife blade

emulsifying tool / whisk

thick slicing/coarse shredding disc
geared citrus press

spatula

to use your food processor

-

Fit the detachable shaft onto the power unit @.

2 Then fit the bowl. Place the handle towards the back and turn

clockwise until it locks @.

Fit an attachment over the drive shaft.

Always fit the bowl and attachment onto the machine before
adding ingredients.

Fit the lid @ - ensuring the top of the drive shaft locates into the
centre of the lid.

Do not use the lid to operate the processor, always
use the on/off speed control.

Switch on and select a speed.

The processor won’t work if the bowl and lid are
fitted incorrectly.

Use the pulse control for short bursts. The pulse will operate as
long as the control is held in position.

Reverse the above procedure to remove the lid, attachments and
bowl.

Always switch off before removing the lid.

important

Your processor is not suitable for crushing or grinding coffee
beans, or converting granulated sugar to caster sugar.

When adding almond essence or flavouring to mixtures avoid
contact with the plastic as this may result in permanent marking.



choosing a speed for all functions

tool/attachment | function
knife blade

speed

Cake making 1-2
Rubbing fat into flour 2

Adding water to combine
pastry ingredients 1-
Chopping/pureeing/patés 2
Yeasted dough mixes 2
Thick soup mixes (500mls liquid 1
to 500g dry ingredients)

Thinner soup mixes/ milk
(max 600mls) 1-2
Egg whites 2

Cream (max 250mls) 1-2
Firm food items such as carrots,
hard cheeses 2
Softer items such as
cucumbers, tomatoes 1
Citrus fruits 1

Emulsifying tool
/ whisk

discs - slicing/
shredding

citrus press

maximum capacities

® Shortcrust pastry Flour wt 250g/90z

® Yeast dough Flour wt 340g/120z

® One Stage Cake Total wt 1Kg/2Ib 40z

® Chopping lean meat Total wt =~ 400g/140z

® Thick soup mixes 1 litre
Thinner soup mix/milk 600mils

® \Whisk egg white 6

using the attachments

see chart above for speed of each attachment.

knife blade

The knife blade is the most versatile of all the attachments. The
length of the processing time will determine the texture achieved.
For coarser textures use the pulse control.

Use the knife blade for cake and pastry making, chopping raw
and cooked meat, vegetables, nuts, pate, dips, pureeing soups
and to also make crumbs from biscuits and bread.

It can also be used for yeasted dough mixes.

hints
knife blade

® Cut food such as meat, bread, vegetables into cubes
approximately 2cm/3/4in before processing.

® Biscuits should be broken into pieces and added down the feed
tube whilst the machine is running.

® \When making pastry use fat straight from the fridge cut into
2cm/3/4in.cubes.

® Take care not to over-process.
dough

® Place the dry ingredients in the bowl and add the liquid down the
feed tube whilst the machine is running. Process until a smooth
elastic ball of dough is formed this will take 60 secs.

® Re-knead by hand only. Re-kneading in the bowl is not
recommended as it may cause the processor to become
unstable.

@ emulsifying tool / whisk

Use for egg whites and cream only.

hints

® Best results are obtained when the eggs are at room
temperature.

® Ensure the bowl and whisk are clean and free from grease before
whisking.

@® slicing/shredding discs

To use the discs

reversible slicing/shredding discs - thick

Use the shredding side for cheese, carrots, potatoes and foods
of a similar texture.

Use the slicing side for cheese, carrots, potatoes, cabbage,
cucumber, courgette, beetroot and onions.

safety

® Never remove the lid until the cutting disc has
completely stopped.

® Handle the cutting discs with care - they are
extremely sharp

to use the cutting discs

1 Fit the drive shaft and bowl onto the power unit.

2 Holding by the centre grip, place the disc onto the drive shaft with
the appropriate side uppermost.

3 Fit the lid.

Put the food in the feed tube.

5 Switch on and push down evenly with the pusher - never put
your fingers in the feed tube.

IN

hints

® Use fresh ingredients

® Don't cut food too small. Fill the width of the feed tube fairly full.
This prevents the food from slipping sideways during processing.

® Food placed upright comes out shorter than food placed
horizontal.

® There will always be a small amount of waste on the disc or in
the bowl after processing.



@ citrus press

Use the citrus press to squeeze the juice from citrus fruits (eg
oranges, lemons, limes and grapefruits).

(@ cone
® sieve

to use the citrus press

1
2

Fit the drive shaft and bowl onto the power unit.

Fit the sieve into the bowl - ensuring the sieve handle is locked
into position directly over the bow!l handle.

Place the cone over the drive shaft turning until it drops all the

way down.

Cut the fruit in half. Then switch on and press the fruit onto the
cone.

The citrus press will not operate if the sieve is not

locked correctly.

care & cleaning

Always switch off and unplug before cleaning.

Handle the blades and cutting discs with care - they are
extremely sharp.

Some foods may discolour the plastic. This is perfectly normal
and won’t harm the plastic or affect the flavour of your food. Rub
with a cloth dipped in vegetable oil to remove the discolouration.

power unit

Wipe with a damp cloth, then dry. Ensure that the interlock area
is clear of food debris.

Store excess cord in the storage area at the back of the machine

®.

bowl/lid and attachments

Wash by hand, then dry.

Alternatively they can be washed on the top rack of your
dishwasher. A short low temperature program is recommended.

service & customer care

® |f the cord is damaged it must, for safety reasons, be replaced
by Kenwood or an authorised Kenwood repairer.

If you need help with:
® Using your machine
® Servicing or repairs
Contact the shop where you brought the food processor.

IMPORTANT INFORMATION FOR CORRECT DISPOSAL
OF THE PRODUCT IN ACCORDANCE WITH EC
DIRECTIVE 2002/96/EC.

At the end of its working life, the product must not be disposed of as
urban waste.

It must be taken to a special local authority differentiated waste
collection centre or to a dealer providing this service.

Disposing of a household appliance separately avoids possible
negative consequences for the environment and health deriving
from inappropriate disposal and enables the constituent materials
to be recovered to obtain significant savings in energy and
resources. As a reminder of the need to dispose of household
appliances separately, the product is marked with a crossed-out
wheeled dustbin.



Nederlands

Vouw voor het lezen a.u.b. de voorpagina met illustraties uit

voordat u uw Kenwood-apparaat gebruikt:

® | ees deze instructies zorgvuldig door en bewaar ze voor
toekomstig gebruik.

® \/erwijder alle verpakking en labels.

veiligheid

® De messen en schijven zijn scherp: u dient ze voorzichtig te
behandelen. Houd het snijvlak altijd bij de vingergreep
vast aan de bovenzijde, van de snijkant af, zowel bij
het werken als het schoonmaken.

® \/oordat u de inhoud uit de kom giet, dient u altijd eerst het mes
te verwijderen.

® Houd uw handen en keukengereedschap uit de kom van de
processor, wanneer deze op het lichtnet is aangesloten.

® /et het apparaat uit en trek de stekker uit het stopcontact:
o alvorens onderdelen aan te brengen of te verwijderen
o na gebruik
o voor het schoonmaken

® Gebruik nooit uw vingers om voedsel in de invoerkoker te
duwen. Gebruik altijd de bijgeleverde stamper.

® \/oor u het deksel van de kom haalt:-
O zet het apparaat uit;
o wacht totdat de hulpstukken / messen helemaal tot stilstand

zijn gekomen;

® Gebruik nooit het deksel om de keukenmachine te bedienen,
maar altijd de aan/uit-knop.

® Deze machine wordt beschadigd en kan letsel
veroorzaken wanneer er te veel kracht wordt
uitgeoefend op het veiligheidsmechanisme.

® Gebruik nooit een niet bij het apparaat behorend hulpstuk.

® De machine mag nooit op de stroom aangesloten zijn als er
niemand bij is.

® Gebruik nooit een beschadigde machine. Laat een beschadigd
apparaat nakijken of repareren: zie onder ‘service’.

® | aat het motorhuis, het netsnoer of de stekker nooit nat worden.

® | aat het snoer nooit over de rand van een tafel of werkblad
hangen of in aanraking komen met hete opperviakken.

® Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik door personen (inclusief
kinderen) met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke
vermogens of gebrek aan ervaring en kennis, tenzij ze toezicht of
instructies over het gebruik van het apparaat hebben gekregen
van de persoon die verantwoordelijk is voor hun veiligheid.

® Op kinderen moet toezicht gehouden worden om er zeker van te
zijn dat ze niet met het apparaat spelen.

® Gebruik het apparaat alleen voor het huishoudelijke gebruik
waarvoor het is bedoeld. Kenwood kan niet aansprakelijk worden
gesteld in het geval dat het apparaat niet correct is gebruikt, of
waar deze instructies niet worden opgevolgd.

alvorens het apparaat aan te sluiten

® Controleer of de netspanning overeenkomt met het op de
onderkant van het apparaat aangegeven voltage.

® Dit apparaat voldoet aan de EC-richtlijin 2004/108/EC
betreffende de elektromagnetische compatibiliteit en EC-bepaling
1935/2004 van 27/10/2004 betreffende materialen die bestemd
zijn voor contact met voedsel.

voordat u het apparaat voor het eerst gebruikt

1 Verwijder al het verpakkingsmateriaal, inclusief de kunststof
beschermhoezen van de messen. Wees voorzichtig, de
messen zijn erg scherp. Deze hoezen zijn alleen bedoeld
om de messen tijdens de fabricage en het transport te
beschermen; u kunt deze weggooien.

2 Reinig de onderdelen: zie onder ‘reinigen’.

3 Berg het overbodige snoer in de speciale opbergruimte aan de
achterkant van het apparaat op.

sleutel
keukenmachine

duwer

invoerkoker

deksel

kom

losmaakbare aandrijffas
snelheid + pulsknop
motorhuis
veiligheidsmechanisme
opbergvak snoer

OPOPOO®O®OO

extra hulpstukken

snijmes

emulgeerhulpstuk / garde

schijf voor dik snijden/grof raspen
aangedreven citruspers

spatel

@66

gebruik van uw keukenmachine

1 Plaats de afneembare as op het motorblok @ .

2 Breng vervolgens de kom aan. Richt de handgreep eerst naar
achteren en draai deze vervolgens met de klok mee totdat deze
vastklikt @.

3 Plaats een hulpstuk op de aandrijfas.

® Breng altijd eerst de kom en het hulpstuk aan op het apparaat
voordat u ingrediénten toevoegt.

4 Breng het deksel aan @ - verzeker u ervan dat de bovenkant van
de aandrijfas zich in het midden van het deksel bevindt.

® Gebruik nooit het deksel om de keukenmachine te
bedienen, maar altijd de aan/uit snelheidsregelaar.

5 Zet het apparaat aan en kies een snelheid.

® De keukenmachine werkt niet wanneer de kom en
het deksel niet correct zijn aangebracht.

® Gebruik de pulsknop voor korte pulsen. De puls duurt zolang als
de knop ingedrukt gehouden wordt.

6 Volg de bovenstaande procedure in omgekeerde volgorde om
het deksel, de hulpstukken en de kom te verwijderen.

® Zet het apparaat altijd uit voordat u het deksel
verwijdert.
belangrijk

® Deze keukenmachine is niet geschikt voor het persen of malen
van koffiebonen of voor het vermalen van kristalsuiker tot
basterdsuiker.

® \Nanneer u amandelessence of -smaakstof aan mengsels
toevoegt, dient u het contact met kunststof te vermijden,
aangezien dit permanente viekken kan geven.



een snelheid kiezen voor elke functie

werktuig/ functie snelheid

hulpstuk

snijmes Taarten bakken 1-2

Vet in bloem wrijven 2
Water toevoegen om te combineren
Ingrediénten voor gebak 1

Hakken/pureren/patés

2
Gistdeeg 2
Dikke soepen (500 ml vioeistof 1
tot 500g droge ingrediénten)
Dunnere soepen/melk
(max. 600 ml) 1-2

emulgeerhulpstuk eiwitten 2
/ garde Room (max. 250 ml) 1-2

schijven - snijden/ | Stevige voedingsproducten zoal
raspen/ wortels, harde kazen 2
Zachtere producten zoals
komkommers, tomaten 1

citruspers Citrusvruchten 1

maximum capaciteit

® Kruimeldeeg Bloem gewicht 250 g
® Gistdeeg Bloem gewicht 340 g
® Biscuitgebak Totaalgewicht 1 Kg
® Hakken van mager viees - Totaalgewicht 400 g
® Dikke soep 1 liter

Dunnere soepen/melk 600 ml
® Fiwitten kloppen 6

het gebruik van de hulpstukken

zie de bovenstaande tabel voor de snelheid van ieder hulpstuk.

snijmes
Het snijmes is het meest veelzijdige van alle hulpstukken. De
verwerkingstijd bepaalt de verkregen structuur. Gebruik de
pulsknop voor een grovere structuur.
Gebruik het snijmes voor het bakken van taarten en gebak, het
hakken van rauw en gekookt vlees, groenten, noten, paté,
dipsauzen, gepureerde soepen en verder om biscuits en brood
te verkruimelen.

Het apparaat kan ook gebruikt worden voor gistdeeg.

nuttige tips
snijmes

® Snijd producten zoals viees, brood en groenten in blokjes van
ongeveer 2 cm voor verwerking.

® Biscuits moeten in stukken worden gebroken en in de
invoerkoker ingebracht terwijl de machine draait.

® Bij het bereiden van gebak, gebruik vet dat direct uit de ijskast in
blokjes van 2 cm is gesneden.

® Zorg ervoor de producten niet te fijn te bewerken.
deeg

® Plaats de droge ingrediénten in de kom en giet de vloeistof in de
invoerkoker terwijl de machine draait. Ga door totdat er zich een
elastische deegbal heeft gevormd. Dit duurt 60 seconden.

® Kneed het opnieuw, alleen met de hand. Het wordt niet
aanbevolen om het herkneden in de kom uit te voeren aangezien
de keukenmachine daar instabiel van kan worden.

@ emulgeerhulpstuk / garde

Uitsluitend voor eiwitten en room.

handige tips

® De beste resultaten worden verkregen wanneer de eieren op
kamertemperatuur zijn.

® Controleer of de kom en de garde schoon en vetvrij zijn voordat u
gaat kloppen.

@® schijven voor snijden/raspen

Om de schijven te gebruiken.

omkeerbare schijven voor snijden/raspen - dik
Gebruik de raspzijde voor kaas, wortels, aardappels en
producten met een vergelijkbare structuur.

Gebruik de snijzijde voor kaas, wortels, aardappels, kool,
courgette, bieten en uien.

veiligheid
® Verwijder het deksel nooit voordat de snijschijf
geheel tot stilstand is gekomen.

® De snijschijven zijn scherp - u dient ze voorzichtig te
behandelen.

gebruik van de snijschijven

1 Bevestig de aandrijffas en de kom op het motorhuis.

2 Houd de schijf bij de handgreep in het midden vast en plaats de
schijf op de aandriffas met de juiste zijde naar boven.

3 Breng het deksel aan.

Plaats het voedsel in de invoerkoker.

5 Zet het apparaat aan en druk de stamper gelijkmatig naar
beneden - steek nooit uw vingers in de invoerkoker.

~

nuttige tips

® Gebruik verse ingrediénten

® Snijd het voedsel niet te klein. Doe de vulopening in de breedte
tamelijk vol. Dit voorkomt dat het voedsel zijwaarts schuift tijdens
de verwerking.

® \/oedsel dat rechtop in de vulopening wordt gezet komt er korter
uit dan als het er horizontaal in wordt gedaan..

® [ blijft altijd een klein beetje voedsel op de schijf of in de kom
achter nadat de verwerking klaar is.

@ citruspers
Gebruik de citruspers om het sap van citrusvruchten uit te
persen (b.v. sinaasappels, citroenen, limoenen en grapefruits).

@ kegel
©® zeef

het gebruik van de citruspers

Bevestig de aandrijffas en de kom op het motorhuis.

2 Plaats de zeef in de kom - verzeker u ervan dat de handgreep
van de zeef direct boven de handgreep van de kom is vastgezet.

3 Plaats de kegel over de aandrijffas totdat deze geheel naar
beneden valt.

4 Snijd het fruit in tweeén. Zet het apparaat vervolgens aan en
druk het fruit op de kegel.

® De citruspers werkt niet als de zeef niet correct is

vastgezet.

-



onderhoud & reiniging

® et het apparaat altijd uit en trek de stekker uit het stopcontact
voordat u het gaat schoonmaken.

® Messen en snijschijven zijn zeer scherp - ga er voorzichtig mee
om.

® Het plastic kan verkleuren door sommige voedselproducten. Dit
is normaal, levert geen schade op aan het plastic en beinvioedt
de smaak van uw voedsel niet. U kunt deze verkleuringen
verwijderen met een doek die licht bevochtigd is met
plantaardige olie.

Motorhuis

® \eeg af met een vochtige doek, en droog dan af. Controleer of
het veiligheidsmechanisme vrij is van voedselresten.

® Berg het overbodige snoer op in het opbergvak aan de
achterzijde van het apparaat (9.

kom/deksel en hulpstukken

® Met de hand afwassen, en dan afdrogen.

® U kunt ze ook op het bovenste rek van uw afwasmachine
wassen. Het wordt aanbevolen een programma met een lage
temperatuur te gebruiken.

service & ondersteuning

® Als het snoer beschadigd is, moet het om veiligheidsredenen
door Kenwood of een door Kenwood erkende monteur worden
vervangen.

Als u hulp nodig heeft bij het volgende:

® Het gebruik van uw apparaat

® Service of reparatie
Neem dan contact op met de winkel waar u het apparaat heeft
gekocht.

BELANGRIJKE INFORMATIE VOOR DE CORRECTE
VERWERKING VAN HET PRODUCT IN
OVEREENSTEMMING MET DE EUROPESE RICHTLIJN
2002/96/EC

Aan het einde van de levensduur van het product mag het niet samen
met het gewone huishoudelike afval worden verwerkt. Het moet naar
een speciaal centrum voor gescheiden afvalinzameling van de
gemeente worden gebracht, of naar een verkooppunt dat deze
service verschaft. Het apart verwerken van een huishoudelijk apparaat
voorkomt mogelijke gevolgen voor het milieu en de gezondheid die
door een ongeschikte verwerking ontstaan en zorgt ervoor dat de
materialen waaruit het apparaat bestaat, teruggewonnen kunnen
worden om een aanmerkelijke besparing van energie en grondstoffen
te verkrijgen. Om op de verplichting tot gescheiden verwerking van
elektrische huishoudelijke apparatuur te wijzen, is op het product het
symbool van een doorgekruiste vuilnisbak aangebracht.



Francais

Veuillez déplier les illustrations de la premiére page

avant d’utiliser votre appareil Kenwood

® | jsez et conservez soigneusement ces instructions pour pouvoir
vous y référer ultérieurement.

® Retirez tous les éléments d’emballage et les étiquettes.

sécurité

® | es lames et lamelles sont tres tranchantes, manipulez-les avec
précaution. Tenez systématiquement la lame du couteau a
Pemplacement prévu pour les doigts a 'opposé du
tranchant, durant la manipulation et le nettoyage.

® \fillez toujours a retirer la lame avant de verser le contenu du bol.

® Conservez les mains et tout ustensile hors du bol du robot
lorsque celui-ci est branché sur I'alimentation électrique.

® Fteignez et débranchez I'apparell :

o avant I'assemblage ou le retrait d’accessoires
O apres chaque utilisation
o avant le nettoyage

® N'utiisez jamais vos doigts pour pousser la nourriture dans le tube
d’alimentation. Utilisez toujours le poussoir fourni.

® Avant de retirer le couvercle du bol :-

o éteignez I'appareil

O assurez-vous que les accessoires / lames sont complétement arrétés
® Ne vous servez pas du couvercle pour arréter ou allumer le robot ;

utilisez toujours le sélecteur de vitesse Marche / Arrét.

o Veillez a ne pas forcer le mécanisme de verrouillage,
Pappareil serait alors endommagé et pourrait provoquer des
blessures.

® N'utiisez jamais un accessoire non autorisé.

® Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance quand il est en marche.

® N'utiisez jamais un appareil endommagé. Faites-le vérifier ou réparer :
Voir la rubrique « service apres-vente ».

® Ne mouillez jamais I'unité moteur, le cordon d’alimentaiton ou la prise.

® Ne laissez pas le cordon d’alimentation dépasser du bord d’une table,
du plan de travall ou étre en contact avec des surfaces chaudes.

® Cet appareil n’est pas destiné a étre utilisé par des personnes (y
compris des enfants) dont les capacités physiques, sensorielles
ou mentales sont diminuées, ou qui ne disposent pas des
connaissances ou de I'expérience nécessaires, a moins qu’elles
n’aient été formées et encadrées pour I'utilisation de cet appareil
par une personne responsable de leur sécurité.

® | es enfants doivent étre surveillés afin qu'ils ne puissent pas
jouer avec cet appareil.

® N’employez I'appareil qu’a la fin domestique prévue. Kenwood
décline toute responsabilité dans les cas ou I'appareil est utilisé
incorrectement ou que les présentes instructions ne sont pas
respectées.

avant le branchement

® Assurez-vous que le voltage est identique a celui indiqué sous votre
appareil.

® Cet appareil est conforme a la directive 2004/108/CE de la CE
sur la compatibilité électromagnétique, et au reglement
1935/2004 de la CE du 27/10/2004 sur les matériaux destinés
au contact alimentaire.

avant la premiére utilisation

Otez tous les emballages y compris le cache lame en plastique du
couteau. Manipulez avec précautions les lames car elles sont
extrémement coupantes. Ces emballages doivent étre jetés, ils sont
uniquement destinés a protéger la lame durant le processus de
fabrication et de transport.

2 Lavez les différents éléments : voir la rubrique « Nettoyage »

3 Enroulez I'exces de cordon d’alimentation au dos de I'appareil.

—

robot

principal

pOoUSSOIr

tube d’alimentation

couvercle

bol

manche amovible

commande de la vitesse et de la fonction pulse
unité moteur

verrouilage de sécurité

enrouleur

CIOISICICISISICNC)

accessoires supplémentaires

couteau

ustensile a émulsionner / fouet
disque éminceur / rape épais
presse-agrumes

spatule

SEGESNSIC)

utilisation du robot

Fixez I'axe d’entrainement amovible sur le bloc moteur @ .

2 Mettez le bol en place. Orientez la poignée vers I'arrigre et tournez dans
le sens des aiguilles d’une montre jusqu’a ce qu'il s’enclenche en
position @.

3 Ajoutez un accessoire sur le manche du robot.

® Fixez toujours le bol et I'accessoire sur I'appareil avant d'y ajouter les
ingrédients.

4 Fixez le couvercle sur le bol @ - le haut du manche doit se trouver au centre
du couvercle.

o Nutilisez pas le couvercle pour faire fonctionner le robot ;
utilisez toujours le sélecteur de vitesse Marche / Arrét.

5 Allumez I'appareil et sélectionnez la vitesse souhaitée.

® Si le couvercle n’est pas fixé correctement, le robot ne
fonctionnera pas.

® Utilisez la commande de la fonction pulse pour mixer
briévement. La fonction pulse fonctionne tant que le bouton de
commande est maintenu enfoncé.

6 Procédez de fagon inverse pour retirer le couvercle, les accessoires et le
bol.

o Eteignez toujours I’appareil avant de retirer le couvercle.

-

important

® \/otre robot n’est pas congu pour concasser ou moudre des grains de
café ou transformer du sucre cristallisé en sucre en poudre.

® Sivous ajoutez de I'essence d’amandes ou un parfum aux préparations,
évitez le contact avec le plastique car il risquerait d’étre taché
définitivernent.



sélection d’une vitesse pour toutes les
fonctions

accessoire fonction vitesse

lame couteau Préparation de gateau 1-2

Ajout de matiere grasse a la levure 2
Ajout d’eau au mélange
ingrédients de pate 1-2

Hachage/purée/pates

2
Mélanges pour pates a la levure 2
Mélanges pour soupes épaisses 1
(500 ml d’ingrédients liquides
pour 500 g d’ingrédients secs)
Mélanges pour soupes plus

fines/ lait (max. 600 ml) 1-2
ustensile a Blancs d’ceufs 2
émulsionner / fouet |Créme (max. 250 ml) 1-2
disques - éminceur/  |Ingrédients durs, tels que carottes
rape fromages fermes 2
Ingrédients plus tendres, tels que
concombres, tomates 1
presse-agrumes agrumes 1

capacités maximales

® Pate a tarte. Poids de farine maximum 250 g
® Pate a base de levure de boulanger.

Poids de farine maximum 340 g
® (Gateau mousseline. Poids de farine maximum 1 Kg
® Pour hacher de la viande maigre Poids total 400 g
® Pour les mélanges pour soupes épaisses 1 litre

Mélanges pour soupes plus fines/lait 600 ml
® Pour battre des blancs d’ceufs 6

utilisation des accessoires

consultez le tableau ci-dessus pour connaitre la vitesse adaptée a chacun
des accessoires.

lame couteau
Cette lame est 'accessoire le plus polyvalent. La texture que vous
obtenez est déterminée par la durée de mixage. Pour les textures plus
granuleuses, utilisez le mode de fonctionnement par impulsion (pulse).
Utilisez la lame couteau pour la préparation de gateau et de péates a
tarte, pour hacher la viande fraiche et cuite, les légumes, les noisettes,
les pates, les pates a tartiner salées, pour mixer les potages et aussi
réduire les biscuits et le pain en miettes.

Il peut également étre utilisé pour les mélanges pour pates a la
levure.

conseils
lame couteau

® Coupez les aliments, tels que la viande, le pain et les légumes en cubes
de 2 cm avant la préparation.

® | es biscuits doivent étre coupés en morceaux et introduits dans le tube
d’alimentation pendant que le moteur est en marche.

® Pour la préparation de péte a tarte, utilisez la matiére grasse directement
du réfrigérateur et coupez-la en cubes de 2cm.

® Prenez garde a ne pas mélanger trop longtemps.

pate

® Disposez les ingrédients secs dans le bol et versez le liquide dans le tube
d’alimentation pendant que le moteur est en marche. Mélangez jusqu’a
ce que le tout forme une péte et soit lisse d’apparence et élastique au
touché (cela prend 60 secondes).

® Pétrissez la pate a la main uniquement. Il est déconseillé de pétrir dans le
bol car cela peut entrainer une certaine instabilité du robot.

@ Ustensile a émulsionner / fouet

Utiliser exclusivement pour les blancs d’ceufs et la creme.

conseils
® Pour de meilleurs résultats, utiisez des oeufs a température ambiante.
® Assurez-vous que le bol et le fouet sont propres et exempts de graisse
avant de battre la préparation.

@ disques éminceur / rape
Pour utiliser les disques.
disque éminceur / rape réversible - épais
Utilisez la rape pour les fromages, carottes, pommes de terre et aliments
de texture similaire.
Utilisez I'éminceur pour les fromages, carottes, pommes de terre, choux,
concombres, courgettes, betteraves et ognions.

sécurité

©® Ne retirez jamais le couvercle tant que les disques de
coupe ne sont pas complétement arrétés.

® Manipulez les disques de coupe avec précaution - ils sont
extrémement tranchants

utilisation des disques de coupe

1 Fixez le manche et le bol sur I'unité moteur.

2 Tout en le maintenant par sa poignée centrale, placez le disque sur le
manche, face appropriée vers le haut.

3 Fixez le couvercle.

4 Introduisez les aliments dans le tube.

5 Allumez I'appareil et exercez a I'aide du poussoir une pression réguliere -
n’introduisez jamais vos doigts a l'intérieur du tube
d’alimentation.

conseils

® Utiisez des ingrédients frais

® Ne coupez pas les ingrédients en trop petits morceaux.
Remplissez presque totalement la largeur du tube de
remplissage. Cela empéche les ingrédients de glisser sur les
cotés pendant le fonctionnement de I'appareil.

® | es aliments placés verticalement sont coupés plus courts que
ceux placés horizontalement.

® || reste toujours une petite quantité d’aliments sur le disque ou
dans le bol aprés I'utilisation de I'appareil.



(3 presse-agrumes
Le presse-agrumes sert a extraire le jus des agrumes (par exemple, les
oranges, les citrons, les citrons verts et les pamplemousses).

(@ cone
® passoire

utilisation du presse-agrumes

1 Fixez le manche et le bol sur I'unité moteur.

2 Fixez la passoire dans le bol - assurez-vous de verrouiller la poignée de
la passoire sur celle du bol.

3 Fixez le cone sur le manche jusqu’a ce qu'il descende a fond.

4 Coupez le fruit en deux. Mettez I'appareil en marche et pressez le fruit
sur le cone.

® Sij la passoire n’est pas correctement verrouillée, le presse-
agrumes ne fonctionnera pas.

nettoyage

® Arrétez et débrancher 'appareil avant de le nettoyer.

® Manipulez les lames et les disques de coupe avec précaution - ils sont
extrémement tranchants.

® (Certains aliments décolorent le plastique. Ce phénomene est
parfaitement normal. Cela n"endommage pas le plastique et n'altere pas
le go(it des aliments. Frottez-le a I'aide d’un chiffon imbibé d’huile
végeétale pour faire disparaitre la décoloration.

unité moteur

® Essuyez avec un chiffon humide, puis séchez. Assurez-vous que la zone
de verrouillage est exempte de résidus alimentaires.

® Entourez le cordon d’alimentation autour de I'enrouleur qui se trouve a
I'arrigre de I'appareil (9.

bol/couvercle et accessoires

® |avez ala main et séchez soigneusement.

® \/ous pouvez également les laver dans le panier supérieur de
votre lave-vaisselle. Il est recommandé d’utiliser un programme
court a basse température.

service apres-vente

® || est impératif, pour des raisons de sécurité, que Kenwood ou un
réparateur agréé Kenwood procede au remplacement du cordon
d’alimentation si ce dernier est endommageé.

Si vous avez besoin d’aide concernant :
® ['tiisation de votre appareil
® |'entretien, les pieces détachées ou les réparations
contactez le point de vente ou vous avez acheté votre appareil.
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AVERTISSEMENTS POUR L'ELIMINATION CORRECTE DU
PRODUIT AUX TERMES DE LA DIRECTIVE
EUROPEENNE 2002/96/EC.

Au terme de son utilisation, le produit ne doit pas étre éliminé avec
les déchets urbains.

Le produit doit étre remis a I'un des centres de collecte sélective
prévus par I'administration communale ou aupres des revendeurs
assurant ce service.

Eliminer séparément un appareil électroménager permet d'éviter les
retombées négatives pour I'environnement et la santé dérivant
d'une élimination incorrecte, et permet de récupérer les matériaux
qui le composent dans le but d'une économie importante en
termes d'énergie et de ressources.Pour rappeler |'obligation
d'éliminer séparément les appareils électroménagers, le produit
porte le symbole d'un caisson a ordures barré.



Deutsch

Bitte die Titelseite mit dem Abbildungen aufklappen.

vor Gebrauch lhres Kenwood-Gerates

® | esen Sie diese Anleitung sorgféltig durch und bewahren Sie
diese zur spateren Benutzung auf.

® Entfernen Sie jegliches Verpackungsmaterial und alle Aufkleber.

Sicherheit

® Die Klingen und Arbeitsscheiben sind sehr scharf, handhaben Sie sie mit
Vorsicht. Halten Sie die Messerklinge wahrend des
Gebrauchs und der Reinigung stets an dem Griff am oberen
Rand fest und nicht an der Schneide.

® Entfernen Sie immer erst die Messerklinge, bevor Sie die Schissel
entleeren.

® Solange der Geréatestecker in der Steckdose ist, nicht mit den
Handen in die Schussel greifen und keine Kichengerate in die
Schussel halten.

® Schalten Sie das Gerat aus bzw. ziehen Sie den Netzstecker:
o vor dem Anbringen bzw. Entfernen von Teilen
o nach dem Gebrauch
o vor der Reinigung

® Driicken Sie niemals Lebensmittel mit den Fingern in den Einflllschacht.
Verwenden Sie stets den/die mitgelieferten Stopfer.

® \or dem Abnehmen des Deckels von der Schissel:
o das Gerét ausschalten;
o warten, bis Zusatzgerate/Klingen véllig zum Stillstand gekommen

sind;

® \erwenden Sie zum Betreiben der Klichenmaschine niemals den
Deckel, sondern nur den Ein-/Aus-Geschwindigkeitsstufenschalter.

® Das Gerat kann beschadigt werden und es kann zu
Verletzungen kommen, wenn der
Verriegelungsmechanismus iiberméaBiger Krafteinwirkung
ausgesetzt wird.

® \erwenden Sie nur zugelassenes Zubehdr.

Lassen Sie das Geréat nie unbeaufsichtigt laufen.

® \erwenden Sie niemals ein beschadigtes Gerat. Zu Uberpriifung bzw.
Reparatur siehe ‘Kundendienst und Kundenbetreuung'.

® |assen Sie die Antriebseinheit, das Netzkabel oder den Stecker niemals
nass werden.

® |assen Sie nicht zu, dass lose Abschnitte des Netzkabels Uber die
Tischkante oder Arbeitsplatte hangen oder heiBe Oberflachen beriihren.

® Dieses Gerat darf weder von physisch noch von geistig
behinderten oder in ihrer Bewegung eingeschrankten Personen
(einschlieBlich Kinder) benutzt werden. Auch dirfen Personen die
weder Erfahrung noch Kenntnis im Umgang mit dem Gerat
haben, dieses erst nach Anweisungen durch eine flr ihre
Sicherheit zustandige Person in Betrieb nehmen.

® Kinder missen Uberwacht werden, damit sie mit dem Gerat
nicht spielen.

® \erwenden Sie das Gerat nur fUr seinen vorgesehenen Zweck im
Haushalt. Bei unsachgemaBer Benutzung oder Nichteinhaltung
dieser Anweisungen Ubernimmt Kenwood keinerlei Haftung.

Vor dem Einstecken des Netzsteckers

® (berpriifen Sie, ob die Netzspannung in Ihrem Haushalt mit dem an der
Unterseite des Gerats angegebenen Wert Ubereinstimmt.

® Das Gerat entspricht der EG-Richtlinie 2004/108/EG und der
EG-Verordnung Nr. 1935/2004 vom 27/10/2004 Uber Materialien
und Gegenstande, die dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln in
Bertihrung zu kommen.
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Vor der ersten Verwendung

1 Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien, einschlieBlich der
Kunststoffabdeckungen der Messerklinge. Seien Sie vorsichtig -
die Klingen sind sehr scharf. Diese Abdeckungen kénnen Sie
wegwerfen, da sie nur zum Schutz der Klinge wéhrend der Herstellung
und des Transports dienen.

2 Zum Abwaschen der Teile siehe ‘Reinigung’

3 Stecken Sie Uberschissiges Kabel in das Kabelfach an der Ruckseite
des Geréts.

Geréatebeschreibung

Kichenmaschine

StoRel

Einflllschacht

Deckel

Schissel

abnehmbare Antriebswelle
Geschwindigkeits- und Pulsregelung
Antriebseinheit

Sicherheitsriegel

Netzkabelfach

CICISICICICICICIC)

Zusatzliches Zubehor

Messerklinge

Emulgatoraufsatz / Schneebesen

dicke Schneidescheibe/grobe Reibescheibe
Zitruspresse

Spatel

@66

Verwendung der Klichenmaschine

Die abnehmbare Welle auf die Antriebseinheit @ aufsetzen.

Setzen Sie dann die Schissel auf. Positionieren Sie den Griff nach

hinten und drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn, bis er einrastet @.

3 SchlieBen Sie ein Zubehorteil an der Antriebswelle an.

® Setzen Sie immer die Schissel auf die Maschine und schlieBen Sie ein
Zubehorteil an, bevor Sie Zutaten in die Schissel geben.

4 Setzen Sie den Deckel auf @ und achten Sie dabei darauf, dass sich
die Spitze der Antriebswelle in der Mitte des Deckels befindet.

® Verwenden Sie zum Betreiben der Kiichenmaschine
niemals den Deckel, sondern nur den Ein-/Aus-
Geschwindigkeitsstufenschalter.

5 Schalten Sie das Gerét ein und wahlen Sie eine Geschwindigkeit.

® Wenn Schiissel und Deckel nicht ordnungsgema
aufgesetzt wurden, funktioniert die Kiichenmaschine nicht.

® Die Pulstaste bewirkt, dass der Mixer in kurzen Intervallen
arbeitet. Der Pulsbetrieb wahrt so lange, wie die Taste betétigt
wird.

6 Fuhren Sie die obigen Schritte in umgekehrter Reihenfolge aus, um
Schussel, Zubehorteile und Deckel zu entfernen.

® Schalten Sie das Gerat vor dem Abheben des Deckels

immer aus.

N —

Achtung

® |hre Klichenmaschine eignet sich nicht zum Zerkleinern oder Mahlen
von Kaffeebohnen oder grobem Zucker bzw. Kristallzucker.

® \Wenn Sie der Mischung Mandelaroma oder andere Aromen hinfligen
wollen, vermeiden Sie bitte, dass diese auf den Kunststoff gelangen. Sie
kdnnten zu permanenten Verfarbungen flhren.



Geschwindigkeitsauswahl fUr verschiedene
Funktionen

Werkzeug/ Funktion Geschwindigkeit
Zubehor

Messerklinge Kuchenteigzubereitu\ng 1-2

Fett in Mehl einrthren 2
Zugabe von Wasser flr
Teigzutaten 1

Hacken/PUrieren/Patés

Hefeteigmischungen

—| NN

Dickflissige Suppen
(500ml Flussigkeit auf
500g trockene Zutaten)
Dannflissige Suppen /

Milch (max. 600ml) 1-2
Emulgatoraufsatz EiweiBe 2
/ Schneebesen Sahne (max. 250ml) 1-2
Schneide-/ Feste Lebensmittel wie z.B
Reibe-/ Karotten, Harte Késesorten 2
Weichere Lebensmittel
wie z.B. Gurken, Tomaten 1
Zitruspresse Zitrusfrichte 1
Hochstmengen
® Mehl fir Mrbeteig 250 g
® Mehl fir Hefeteig 340 g
® Kuchenteig Hochstmenge 1kg
® Mageres Fleisch hacken Gesamtgewicht 400g
® Dickflissige Suppen 1 Liter
Dinnflissige Suppen/Milch 600ml
® Ejweile steif schlagen 6

Verwendung der Zubehdrteile

Geschwindigkeiten fUr jedes Zubehdrteil entnehmen Sie bitte obiger
Tabelle.

Messerklinge
Die Messerklinge ist das vielseitigste Zubehdrteil. Die
Verarbeitungsdauer bestimmt die erreichte Konsistenz. Verwenden Sie
die Impulsfunktion, um grébere Konsistenzen zu erreichen.
Verwenden Sie die Messerklinge zur Kuchen- und
MUrbeteigzubereitung, zum Hacken von rohem und gekochtem Fleisch,
GemUse und Nissen, zur Zubereitung von Paté, Dips, zum Pirieren von
Suppenzutaten und zur Herstellung von Biskuit- und Semmelbréseln.

Der Aufsatz kann auch fur Hefeteigmischungen verwendet
werden.

Tipps
Messerklinge

® Schneiden Sie Lebensmittel wie Fleisch, Brot oder GemUse vor der
Verarbeitung in Wurfel von ca. 2 cm GroBe.

® Biskuits sollten zuvor etwas zerkleinert und dann bei laufendem Gerat
durch den Einflllschacht gegeben werden.

® Zur Herstellung von Mrbeteig sollten Sie Fett direkt aus dem
Kihischrank, in ca. 2 cm groBe Wirfel geschnitten, verwenden.

® Achten Sie darauf, dass Sie die Zutaten nicht zu lange verarbeiten.
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Teig

Geben Sie die trockenen Zutaten in die Schissel und fligen Sie Uber
den Einflllschacht bei laufendem Geréat Flissigkeit zu. Lassen Sie
solange kneten, bis sich eine elastische Teigkugel formt. Dies dauert

60 Sekunden.

Kneten Sie noch einmal nur von Hand. Dieses nochmalige Kneten sollte
nicht in der Schiissel erfolgen, da die Kiichenmaschine dabei ihren Halt
verlieren kann.

@ Emulgatoraufsatz / Schneebesen

Nur flr Eiwei und Sahne verwenden.

Tipps

Die besten Ergebnisse werden erreicht, wenn die Eier
Zimmertemperatur haben.

Achten Sie vor dem Schnee schlagen darauf, dass die Schiissel und
der Schneebesen frei von Fettspuren sind.

@ Schneide-/Reibescheiben

Verwendung der Schneidscheiben.

Wendbare Schneide-/Reibescheiben - dick

Verwenden Sie die Reibescheibe flr Kase, Karotten, Kartoffeln und
Lebensmittel dhnlicher Konsistenz.

Verwenden Sie die Schneidescheibe fir Kase, Karotten, Kartoffeln, Kohl,
Gurke, Zucchini, rote Bete und Zwiebel.

Sicherheit

Entfernen Sie den Deckel erst, nachdem die
Schneidescheibe vollstiandig zum Stillstand gekommen ist.
Seien Sie bei der Handhabung der Schneidescheiben
vorsichtig - sie sind duBerst scharf.

Verwendung der Schneidescheiben

1
2

~

Setzen Sie Antriebswelle und Schiissel auf die Antriebseinheit.

Fassen Sie die Scheibe am Mittelgriff und setzen Sie sie mit der jeweils
gewiinschten Seite nach oben auf die

Antriebswelle.

Setzen Sie den Deckel auf.

Geben Sie die Lebensmittel in den Einflllschacht.

Schalten Sie das Gerat ein und driicken Sie die Lebensmittel mit dem
Stopfer gleichméaBig nach unten - verwenden Sie dazu nie lhre
Finger.

Tipps

Verwenden Sie frische Zutaten

Zutaten nicht zu klein schneiden und die Einfulléffnung Uber die
gesamte Breite hinweg ziemlich voll flllen. Auf diese Weise wird
verhindert, dass die Zutaten wahrend der Verarbeitung seitlich
wegrutschen.

Aufrecht eingeflillte Zutatenstlicke werden kirzer geschnitten als
horizontal liegende Stiicke.

der Verarbeitung bleibt immer etwas Fullgut auf der Scheibe
oder in der Schussel zurlick.



@ Zitruspresse
Die Zitruspresse wird zum Auspressen von Zitrusfriichten, wie z.B.
Orangen, Zitronen, Limonen und Grapefruits verwendet.

@ Kegel

® Sieb

Verwendung der Zitruspresse

1 Setzen Sie Antriebswelle und Schiissel auf die Antriebseinheit.

2 Setzen Sie das Sieb in die Schissel - vergewissern Sie sich, dass der
Siebgriff direkt Uber dem Schisselgriff einrastet.

3 Setzen Sie den Kegel auf die Antriebswelle und drehen Sie ihn, bis er
ganz nach unten rutscht.

4 Schneiden Sie die Frucht in zwei Halften. Schalten Sie dann das Gerat
ein und drlicken Sie die Frucht auf den Kegel.

® Die Zitruspresse funktioniert nicht, wenn das Sieb nicht
ordnungsgemaB eingerastet ist.

Wartung & Reinigung

® Schalten Sie das Gerat vor dem Reinigen immer aus und ziehen Sie den
Netzstecker.

® Seien Sie bei der Handhabung der Klingen und Schneidescheiben
vorsichtig - sie sind &uBerst scharf.

® Finige Lebensmittel verfarben den Kunststoff. Das ist vollig normal - der
Kunststoff wird dadurch weder beschadigt, noch wird der Geschmack
der Lebensmittel beeintrachtigt. Durch Abreiben mit einem in Pflanzendl
getranktem Tuch kdénnen Verfarbungen entfernt werden.

Antriebseinheit

® Mit einem feuchten Tuch abwischen, dann abtrocknen. Vergewissern
Sie sich, dass der Bereich des Sicherheitsriegels frei von
Lebensmittelriickstédnden ist.

® Stecken Sie Uberschissiges Kabel in das Kabelfach an der Ruickseite
des Geréts (9.

Schiissel/Deckel und Aufsatze

® \/on Hand spllen, dann trocknen.

® Alternativ kdnnen sie auch ins oberste Fach der Sptilmaschine
gegeben werden. Es empfiehlt sich, ein Kurzprogramm auf
niedriger Temperatur zu wahlen.

Kundendienst und Service

® Ein beschadigtes Netzkabel darf aus Sicherheitsgriinden nicht
selbst repariert werden, sondern muB von KENWOOD oder einer
autorisierten KENWOOD-Kundendienststelle ausgetauscht
werden.

Hinweise zur:

® \erwendung lhres Kenwood Gerates

® Wartung oder Reparatur
Bitte setzen Sie sich mit Inrem Handler in Verbindung, bei dem
Sie das Geréat gekauft haben.
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WICHTIGER HINWEIS FUR DIE KORREKTE
ENTSORGUNG DES PRODUKTS IN UBEREINSTIMMUNG
MIT DER EG-RICHTLINIE 2002/96/EG.

Am Ende seiner Nutzungszeit darf das Produkt NICHT mit dem
Hausmull entsorgt werden.

Es muss zu einer drtlichen Sammelstelle fir Sondermll oder zu
einem Fachhandler gebracht werden, der einen Riicknahmeservice
anbietet.

Die getrennte Entsorgung eines Haushaltsgerates vermeidet
mogliche negative Auswirkungen auf die Umwelt und die
menschliche Gesundheit, die durch eine nicht vorschriftsméaBige
Entsorgung bedingt sind. Zudem ermdglicht dies die
Wiederverwertung der Materialien, aus denen das Gerat hergestellt
wurde, was erhebliche Einsparungen an Energie und Rohstoffen mit
sich bringt.



Italiano

Si prega di aprire la prima pagina, al cui interno troverete le illustrazioni

prima di utilizzare la vostra apparecchiatura
Kenwood

® | eggere attentamente le presenti istruzioni e conservarle come
futuro riferimento.

® Rimuovere la confezione e le etichette.

sicurezza

® | a lama e i dischi sono taglienti: maneggiare con cautela.
Tenere la lama per I’apposita presa in alto, lontano
dalla parte tagliente, sia durante I’'uso che nel corso
della pulizia.

® Rimuovere sempre la lama prima di svuotare il recipiente.

® Non mettere le mani o altri utensili nel recipiente dell’apparecchio
dopo avere inserito la sua spina nella presa elettrica.

® Spegnere |'apparecchio e staccare la spina:
o prima di inserire o rimuovere parti accessorie
o dopo I'uso
o prima della pulizia

® Non usare mai le dita per spingere gli alimenti nel tubo di
riempimento. Servirsi sempre dell’apposito accessorio
(pressatore).

® Prima di togliere il coperchio dal recipiente:
o spegnere 'apparecchio;
o attendere che le parti accessorie 0 la lama si siano fermate

completamente;

® Non usare il coperchio per far funzionare I'apparecchio, ma
servirsi sempre dell'interruttore di velocita on/off.

® Nel caso in cui il meccanismo di sicurezza venga
sottoposto a forza eccessiva, ’elettrodomestico verra
danneggiato e potra essere causa di infortuni.

® Non utilizzare I'apparecchio con accessori non autorizzati.

® Non lasciare I'apparecchio incustodito.

® Non utilizzare I'apparecchio se danneggiato. Rivolgersi ai tecnici
per un controllo ed eventuali riparazioni (consultare la sezione
‘Assistenza client’).

® Non bagnare il motore, il cavo o la spina.

® Non lasciar pendere il cavo elettrico dal piano di lavoro e non
lasciare che tocchi superfici calde.

® Non consentire 'uso dell’apparecchio a persone (anche bambini)
con ridotte capacita psico-fisico-sensoriali, 0 con esperienza e
conoscenze insufficienti, a meno che non siano attentamente
sorvegliate e istruite da un responsabile della loro incolumita.

® Sorvegliare i bambini, assicurandosi che non giochino con
I'apparecchio.

® Utilizzare I'apparecchio solo per I'uso domestico per cui e stato
realizzato. Kenwood non si assumera alcuna responsabilita se
I'apparecchio viene utilizzato in modo improprio o senza seguire
le presenti istruzioni.

prima dell’uso

® Accertarsi che la tensione della rete elettrica corrisponda a quella
indicata sul lato inferiore dell’apparecchio.

® Questo apparecchio & conforme alla direttiva 2004/108/CE sulla
Compatibilita Elettromagnetica, ed al regolamento (EC) No.
1935/2004 del 27/10/2004 sui materiali in contatto con alimenti.
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prima di usare per la prima volta

1 Rimuovere I'imballaggio, comprese le protezioni di plastica delle
lame. Fare molta attenzione: le lame sono taglienti.
Queste protezioni vengono usate solo come misura protettiva
durante la fabbricazione e il trasporto e possono essere gettate.

2 Lavare i componenti (consultare la sezione ‘Pulizia’).

3 Awolgere la lunghezza in eccesso del cavo elettrico nell’apposito
vano sul retro dell’apparecchio.

legenda
robot

spingitore

Tubo di riempimento
Coperchio

Vaschetta

Alberino di rotazione rimovibile
controllo velocita + impulsi
Blocco motore

Dispositivo di sicurezza

Vano cavo elettrico

OPOPO®O®EO

Lama

utensile per emulsionare / sbattitore
Disco per sminuzzare/affettare (spesso)
Spremiagrumi

Spatola

uso del robot

Montare I'alberino rimovibile sul corpo motore @.

Quindi, inserire il recipiente. Posizionare il manico rivolto

all'indietro e ruotare in senso antiorario fino a bloccarlo in

posizione @.

3 Inserire un accessorio sopra I'alberino di rotazione.

® |nserire sempre il recipiente e I'accessorio sull’apparecchio prima
di aggiungere gli ingredienti.

4 Inserire il coperchio @ accertandosi di introdurre la parte
superiore dell’alberino di rotazione al centro dello stesso.

® Non utilizzare il coperchio per far funzionare
IPapparecchio, ma usare sempre Pinterruttore on/off
per il controllo della velocita.

5 Accendere e selezionare una velocita.

® L’apparecchio non funziona se il recipiente e il
coperchio non sono inseriti correttamente.

® Usare il controllo ad impulsi per azionare I'apparecchio in modo
intermittente. L'apparecchio continua a funzionare fino a quando
si tiene premuto il controllo.

6 Rimuovere coperchio, accessori e recipiente eseguendo la
procedura inversa.

® Spegnere prima di rimuovere il coperchio.

N —

importante

® Questo apparecchio non & indicato per macinare caffé in grani o
per ottenere zucchero a velo da zucchero granulato.

® Durante I'aggiunta di aromi o essenza di mandorle, evitare il
contatto diretto con la plastica in quanto pud provocare macchie
permanenti.



scelta di una velocita per tutte le funzioni

strument?I funzione velocita
accessorio
Lama Preparare dolci 1-2
Amalgamare burro alla farina 2
Aggiungere acqua per unire
gli ingredienti 1-2
Sminuzzare/puré/paté 2
Miscele per impasti lievitati 2
Miscele consistenti per 1
minestre (500 ml di liquido
per 500 g di ingredienti secchi)
Miscele meno consistenti per
minestre/latte (max 600 ml) 1-2
Utensile per
emulsionare Albumi 2
/ sbattitore Panna (max 250 ml) 1-2
Dischi - affettare/ Cibi solidi come carote,
sminuzzare formaggi duri 2
Cibi pit morbidi come cetrioli,
pomodori 1
Spremiagrumi Agrumi 1
capacita massime
® Pasta frolla, peso della farina 250 g
® |mpasti a lievitazione, peso della farina 340 g
® Pan di Spagna, peso totale 1 Kg
® Carne magra da spezzettare Peso totale 400g
® Miscele consistenti per minestre 1 litro
Miscele meno consistenti per
minestre/latte 600 ml
® Albumi da montare a neve 6

uso degli accessori

vedere la tabella precedente per informazioni su ciascun
accessorio.

lama

La lama e il piu versatile di tutti gli accessori. La consistenza ottenuta
dipende dal tempo di lavorazione. Per ottenere composti di
consistenza meno omogenea, usare l'interruttore a impulsi.
Utilizzare la lama per preparare torte e dolci, macinare carne
cruda e cotta, vegetali, noci, preparare pasticci, creme, zuppe
cremose e sbriciolare biscotti e pane.

Utilizzabile anche per miscele per impasti lievitati

suggerimenti
lama

® Tagliare gli alimenti, come carne, pane o verdure, in cubetti di
circa 2 cm prima di lavorarli.

® Spezzettare i biscotti e aggiungerli attraverso il tubo di
riempimento mentre I'apparecchio € in funzione.

® Per la preparazione delle torte, usare burro appena estratto dal
frigorifero e tagliato in cubetti di 2 cm.

® Non esagerare con il tempo di lavorazione.
impasto

® |ntrodurre gli ingredienti secchi nel recipiente e aggiungere il
liquido attraverso il tubo di riempimento mentre I'apparecchio
in funzione. Lavorare per 60 secondi fino a ottenere una palla di
impasto omogenea ed elastica.

® Reimpastare solo a mano. Si sconsiglia di impastare nel
recipiente per non compromettere la stabilita dell’apparecchio.
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@ utensile per emulsionare / sbattitore

Usarlo solo per albumi e panna.

suggerimenti

® | risultati migliori si ottengono quando le uova sono a
temperatura ambiente.

® Accertarsi che il recipiente e lo sbattitore siano puliti e privi di
qualsiasi traccia di burro prima di azionarli.

® dischi per affettare e sminuzzare

Per usare i dischi.

dischi per affettare e sminuzzare

reversibili: spesso

Lato per sminuzzare: sminuzza formaggio, carote, patate e
alimenti di consistenza simile.

Lato per affettare: affetta formaggio, carote, patate, cavolo,
cetrioli, zucchine, barbabietola e cipolle.

sicurezza

® Assicurarsi che il disco affilato si sia fermato
completamente prima di rimuovere il coperchio.

® Maneggiare i dischi affilati con cautela in quanto
sono estremamente taglienti

uso dei dischi affilati

1 Inserire I'alberino di rotazione e il recipiente nel motore.

2 Tenendolo per la presa centrale, inserire il disco sull’alberino di
rotazione con il lato appropriato rivolto verso I'alto.

3 Inserire il coperchio.

4 Introdurre gli alimenti nel tubo di riempimento.

5 Accendere I'apparecchio ed esercitare una pressione uniforme
con il pressatore. Non infilare le dita nel tubo di
riempimento.

suggerimenti

® Usare ingredienti freschi

® Non tagliare il cibo a pezzetti troppo piccoli. Riempire quasi del
tutto il tubo di riempimento, per evitare che gli ingredienti
scivolino di lato durante il funzionamento dell’apparecchio.

® Gl alimenti inseriti in verticale saranno lavorati in pezzi piu corti
rispetto a quelli inseriti in senso orizzontale.

® Dopo aver azionato I'apparecchio, sul disco o nel recipiente
rimarranno sempre alcuni residui.

® spremiagrumi
Lo spremiagrumi € indicato per spremere arance, limoni, limoni
verdi e pompelmi.

@ Cono
® Filtro

per usare lo spremiagrumi

-

Inserire I'alberino di rotazione e il recipiente sul blocco motore.

2 Inserire il filtro nel recipiente, accertandosi che il manico del filtro
sia bloccato in posizione direttamente sopra il manico del
recipiente.

3 Applicare il cono sull’alberino di rotazione, ruotando fino al
completo inserimento.

4 Tagliare il frutto a meta. Accendere e premere il frutto sul cono.

® Lo spremiagrumi non funzionera se il filtro non &

bloccato correttamente.



manutenzione e pulizia

® Spegnere sempre e scollegare dalla rete prima di pulire.

® Maneggiare le lame e i dischi affilati con cautela in quanto sono
estremamente taglienti.

® Alcuni alimenti possono scolorire la plastica. Cio rientra nella
noma e non danneggia la plastica né pregiudica il gusto degli
alimenti. Sfregare con un panno imbevuto di olio vegetale per
eliminare la macchia.

gruppo motore

® Pulire con un panno umido, quindi asciugare. Accertarsi che
nell’area del meccanismo di sicurezza non ci siano residui di
alimenti.

® Avvolgere la lunghezza in eccesso del cavo elettrico nell’apposito
vano sul retro dell’apparecchio (9.

recipiente/coperchio e accessori

® | avare a mano, quindi asciugare.

® Alternativamente, € possibile lavarli in lavastoviglie, nel cestello
superiore. Si consiglia un ciclo di lavaggio breve e a bassa
temperatura.

assistenza clienti

® Se il cavo & danneggiato, per ragioni di sicurezza esso deve
essere sostituito da Kenwood o da un tecnico autorizzato
Kenwood.

In caso di bisogno di aiuto:

® Durante 'uso dell’apparecchio

® Per assistenza o parti di ricambio
Contattare il punto vendita in cui & stato acquistato
I'apparecchio.

AVVERTENZE PER IL CORRETTO SMALTIMENTO DEL
PRODOTTO Al SENSI DELLA DIRETTIVA EUROPEA
2002/96/EC. E DEL DECRETO LEGISLATIVO N. 151 DEL 25
LUGLIO 2005

Alla fine della sua vita utile il prodotto non deve essere smaltito
insieme ai rifiuti urbani.

Deve essere consegnato presso gli appositi centri di raccolta
differenziata predisposti dalle amministrazioni comunali, oppure
presso i rivenditori che offrono questo servizio.

Smaltire separatamente un elettrodomestico consente di evitare
possibili conseguenze negative per I'ambiente e per la salute
derivanti da un suo smaltimento inadeguato e permette di
recuperare i materiali di cui € composto al fine di ottenere notevoli
risparmi in termini di energia e di risorse.

Per rimarcare I'obbligo di smaltire separatamente gli
elettrodomestici, sul prodotto e riportato il simbolo del bidone a
rotelle barrato. Lo smaltimento abusivo del prodotto da parte
dell’'utente comporta I'applicazione delle sanzioni amministrative
previste dalla normativa vigente.
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Portugués

Por favor desdobre as ilustracdes da primeira pagina.

antes de usar o seu aparelho Kenwood

Leia atentamente estas instrucdes e guarde-as para consulta
futura.

Retire todas as embalagens e eventuais etiquetas.

seguranca

As laminas e os discos sao afiados. Manusei-os com cuidado.
Quando manusear ou limpar a lamina, segure-a
sempre pela pega existente na extremidade superior
e mantenha os dedos afastados do gume.

Retire sempre a lamina antes de retirar os alimentos da taga.
Mantenha as maos e utensilios afastados da taga do aparelho
enquanto este estiver ligado a tomada.

Desligue o aparelho e retire a ficha do cabo de alimentacéo da
tomada de parede:

O antes de instalar ou retirar as pegas

o apos a utilizagao

o antes das operagdes de limpeza

Nao utilize os dedos para empurrar os alimentos no tubo de
alimentacéo. Utilize sempre o(s) calcador(es) fornecido(s).

Antes de tirar a tampa da taga:

o desligue o aparelho;

o aguarde até o acessorio/as laminas pararem totalmente;

Né&o utilize a tampa para accionar o robd de cozinha, utilize
sempre o botéo de velocidade on/off.

Este aparelho pode ficar danificado e provocar
ferimentos se exercer demasiada forca sobre o
mecanismo de entrebloqueio.

N&o utilize acessorios nao autorizados.

Nao deixe o aparelho sem supervisao quando estiver ligado.
Nao utilize o aparelho se estiver danificado. Os aparelhos
danificados devem ser verificados ou reparados: consulte
‘assisténcia técnica’.

Nao deixe que a unidade de alimentagao, o cabo ou a ficha
figuem molhados.

Nao deixe que o cabo fique pendurado ao longo da extremidade
de uma mesa ou bancada ou entre em contacto com superficies
quentes.

Este electrodoméstico ndo devera ser utilizado por pessoas
(incluindo criangas) com capacidades mentais, sensoriais ou
fisicas reduzidas ou com falta de experiéncia e conhecimento, a
n&o ser que sejam supervisionadas ou instruidas sobre o uso do
electrodoméstico por uma pessoa responsavel pela sua
seguranga.

As criangas devem ser vigiadas para garantir que nao brincam
com o electrodomeéstico.

Use o aparelho apenas para o fim doméstico a que se destina. A
Kenwood nao se responsabiliza caso o aparelho seja utilizado de
forma inadequada, ou caso estas instru¢cdes ndo sejam
respeitadas.

antes de ligar

Certifique-se de que a corrente eléctrica doméstica corresponde
a indicada na base do aparelho.

Este aparelho esta em conformidade com a directiva
2004/108/EC da CEE sobre Compatibilidade Electromagnética e
o regulamento da CEE n°. 1935/2004 de 27/10/2004 sobre
materiais concebidos para estarem em contacto com alimentos.
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3

antes de utilizar o aparelho pela primeira vez

Retire todas as protecgdes plasticas incluindo o revestimento
plastico das laminas. Tome atencédo pois as laminas sao
muito afiadas. Os revestimentos plasticos devem ser
retirados pois destinam-se apenas a protec¢ao das laminas
durante o fabrico e o transporte.

Lave as pegas de acordo com as instrugbes da secgao ‘limpeza’
Enrole o excesso de cabo na parte posterior do aparelho.

componentes

robd de cozinha

®o

OEPQPO®®

calcador

tubo de alimentagao

tampa

taga

veio accionador amovivel
comando de velocidade + impulso
unidade de alimentacéo
entrebloqueio de seguranga

area de arrumagao do cabo

acessorios

SIGISIENC)

lamina

emulsificador / pinha

disco de cortar as rodelas grossas/picar grosso
espremedor de citrinos

espatula

utilizar o robd de cozinha

Instale o veio accionador sobre a unidade do motor @.

2 Em seguida, cologue a taga. Vire o manipulo para a parte

posterior e rode-o no sentido dos ponteiros do relégio até ficar
blogueado @.

Encaixe um acessorio no veio accionador.

Cologue sempre a taga e 0 acessorio no aparelho antes de
adicionar os ingredientes.

Cologue a tampa @ - certificando-se de que a parte superior do
veio accionador fica alinhada com o centro da tampa.

Nao utilize a tampa para accionar o robd. Utilize
sempre o botao de velocidade on/off.

Ligue o aparelho e seleccione uma velocidade.

O robé nao funciona quando a taca e a tampa foram
colocadas incorrectamente.

Use o comando do impulsor para impulsos curtos. O impulso
funciona enquanto se mantém o comando premido.

Efectue o procedimento acima pela ordem inversa para retirar a
tampa, os acessorios e a taga.

Desligue sempre o aparelho antes de retirar a tampa.

importante

O robd néo foi concebido para esmagar ou moer graos de café
nem transformar agucar granulado em agucar mais fino.
Quando adicionar esséncia ou aroma de améndoa as misturas,
evite o contacto com as pecas de plastico pois tal pode resultar
em manchas permanentes.



escolher uma velocidade para todas as
funcdes

utensilio/
acessorio

funcao velocidade

lamina Fazer bolos 1-2

Misturar a gordura 2
com farinha

Adicionar agua para
misturar ingredientes
para bolos 1

Cortar/purés/patés

2
Misturas com massa fermentadq 2
Misturas espessas para sopas 1
(500 ml de liquido para 500 g
de ingredientes secos)
Misturas mais liquidas para
sopas / leite (méx. 600 ml) 1-2

emulsificador / pinha | Claras de ovos 2
Natas (max. 250 ml) 1-2

discos - cortar as
rodelas/picar

ingredientes consistentes
Ccomo cenouras, queijos

duros 2
Alimentos moles como
pepinos, tomates 1

espremedor Citrinos 1
de citrinos

capacidades maximas

® Peso da massa para biscoitos amanteigados 250 g
® Peso da massa com fermento 340 g
® Peso total para pao-de-lo 1 Kg
® Picar carne magra; Peso total 400 g
® Misturas espessas para sopas 1 litro

Misturas mais liquidas para sopas/leite 600 ml
® Bater claras 6

utilizar os acessorios

consulte a tabela acima para obter as velocidades
adequadas a cada acessorio.

lamina
Alamina é o acessorio mais versatil. A duragao do processamento
determina a textura obtida. Para texturas mais espessas utilize o botéo
de impulso.
Utilize a lémina para bolos e biscoitos, picar carne crua e cozida,
vegetais, nozes, patés, pastas, sopas em puré e ralar biscoitos e pao.

Pode também ser usado para misturas de massa fermentada.

sugestoes
lamina

® Corte alimentos como carne, pao e vegetais em cubos com
aproximadamente 2cm/3/4 pol antes de os processar.

® Os biscoitos devem ser partidos em pedacos e adicionados
através do tubo de alimentagao com o aparelho em
funcionamento.

® Quando estiver a fazer biscoitos amanteigados, utilize gordura
retirada directamente do frigorifico e cortada em cubos de
2cm/3/4 pol.

® Tome atencdo para ndo cortar os alimentos em demasia.

massa

® Coloque os ingredientes secos na taga e adicione liquido através
do tubo de alimentacdo com o aparelho em funcionamento.
Processe até obter uma bola de massa macia e elastica.
Demora cerca de 60 segs.

® \/olte a amassar apenas com as maos. Nao volte a amassar
utilizando a taga pois o robd pode ficar instavel.

@ emulsificador / pinha

Use apenas para claras de ovos e natas.

sugestoes

® Para obter resultados 6ptimos, utilize ovos a temperatura
ambiente.

® Certifique-se de que a taca e as pinha estéo limpas e ndo tém
gordura agarrada.

@ discos de cortar as rodelas/picar

Para usar os discos.

discos de cortar as rodelas/picar reversiveis - grosso
Utilize o lado de picar para queijo, cenouras, batatas e alimentos
de textura semelhante.

Utilize o lado de cortar as rodelas para queijo, batatas, couve,
pepino, curgetes, beterraba e cebolas.

seguranca

® S¢ retire a tampa depois de o disco de corte parar
totalmente.

® Manuseie cuidadosamente os discos de corte - sdo
extremamente afiados

utilizar os discos de cortar

1 Instale o veio accionador e a taga na unidade de alimentagao.

2 Segure a pega central e coloque o disco no veio accionador com o
lado adequado virado para cima.

3 Coloque a tampa.

Introduza os alimentos no tubo de alimentacéo.

5 Ligue o aparelho e empurre uniformemente os alimentos com o
calcador - nunca introduza os dedos no tubo de
alimentacao.

IN

sugestoes

® Utilize ingredientes frescos

® N3ao corte os alimentos demasiado pequenos. Encha o tubo de
alimentacéo a toda a largura. Isto evita que os alimentos
deslizem para o lado durante o processamento.

® Os alimentos colocados na vertical saem mais curtos do que os
colocados na horizontal.

® Havera sempre algum desperdicio no disco ou no copo, apds o
processamento dos alimentos.



@ espremedor de citrinos
Utilize o espremedor de citrinos para obter o sumo de citrinos
(por exemplo, laranjas, limdes, limas e toranjas).

(@ cone
® passador

utilizar o espremedor de citrinos

1 Instale o veio accionador e a taga na unidade de alimentagao.

2 Coloque o passador na taga - certificando-se de que o manipulo
do passador fica bloqueado numa posicdo directamente acima
do manipulo da taga.

3 Coloque o cone sobre o veio accionador, rodando-o até descer
totalmente.

4 Corte a fruta ao meio. Em seguida, ligue o aparelho e pressione
a fruta contra o cone.

® O espremedor de citrinos ndo funciona quando o
passador for colocado incorrectamente.

manutencéao e limpeza

® Desligue sempre 0 aparelho e retire a ficha do cabo de
alimentagéo da tomada de parede.

® Manuseie as laminas e dos discos de cortar com cuidado - sédo
extremamente afiados.

® Alguns alimentos podem retirar a cor do plastico. Isto &
perfeitamente normal e ndo danifica o plastico nem altera o
sabor dos alimentos. Limpe com o pano humedecido com éleo
vegetal para recuperar a cor original.

unidade de alimentacao

® | impe com um pano humedecido e, em seguida, seque.
Certifique-se de que a area de entreblogeio ndo tem restos de
alimentos agarrados.

® Guarde 0 excesso do cabo na area de armazenamento existente

na parte posterior do aparelho (.

copo/tampa e acessoérios

® |ave-as a mao e, em seguida, seque-as.

® Pode também lavar na prateleira superior da maquina de lavar
louga. Recomendamos um programa de lavagem curto a baixa
temperatura.

assisténcia e suporte ao cliente

® Se o cabo ficar danificado, tera de ser substituido pela Kenwood
ou por um centro de assisténcia técnica autorizado da Kenwood

por motivos de seguranca.

Se necessitar de ajuda para:

® Utilizar o aparelho

® Recorrer aos servicos de assisténcia técnica ou reparacoes
Contacte o estabelecimento onde adquiriu o robd de cozinha.
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ADVERTENCIAS PARA A ELIMINACAO CORRECTA
DO PRODUTO NOS TERMOS DA DIRECTIVA
EUROPEIA 2002/96/EC.

No final da sua vida Util, o produto ndo deve ser eliminado
conjuntamente com os residuos urbanos.

Pode ser depositado nos centros especializados de recolha
diferenciada das autoridades locais, ou junto dos revendedores
que prestem esse servico. Eliminar separadamente um
electrodomésticos permite evitar as possiveis consequéncias
negativas para o ambiente e para a salde publica resultantes da
sua eliminacéo inadequada, além de permitir reciclar os materiais
componentes, para, assim se obter uma importante economia de
energia e de recursos.

Para assinalar a obrigagéo de eliminar os electrodomésticos
separadamente, o produto apresenta a marca de um contentor
de lixo com uma cruz por cima.



Espanol

Antes de leer, por favor despliegue la portada que muestra las ilustraciones

antes de utilizar su aparato Kenwood

Lea estas instrucciones atentamente y guardelas para poder
utilizarlas en el futuro.

Quite todo el embalaje y las etiquetas.

seguridad

Las cuchillas y los discos de corte estan muy afilados; manéjelos

con cuidado. Sostenga siempre la cuchilla por el asa,

situada en la parte superior, y mantenga los dedos

alejados de los bordes cortantes, tanto durante el

uso como en las operaciones de limpieza.

Retire siempre la cuchilla antes de vaciar el contenido del bol.

Mantenga las manos y los utensilios alejados del bol del

procesador mientras esté conectado a la toma de corriente.

Apague y desconecte el aparato:

o antes de montar o desmontar cualquier componente

o después del uso

o antes de limpiarlo

Nunca utilice los dedos para empuijar los alimentos en el tubo de

entrada. Utilice siempre el embutidor que se suministra con el

aparato.

Antes de retirar la tapa del bol:

o desenchufe el aparato;

o espere hasta que los accesorios/cuchillas se hayan parado
totalmente;

No utilice la tapa para hacer funcionar el robot de cocina; utilice

siempre el control de velocidad de encendido/apagado.

Este aparato se estropeara y puede producir lesiones

si el mecanismo de enclavamiento se ve sometido a

una fuerza excesiva.

Nunca utilice un accesorio no autorizado.

Nunca deje este aparato desatendido.

Nunca utilice un aparato dafado. Haga que lo revisen o reparen:

vea ‘servicio’.

Nunca permita que se mojen el bloque motor, el cable o el

enchufe.

No deje que el cable de alimentacién eléctrica cuelgue de la

mesa o zona de trabajo ni esté en contacto con superficies

calientes.

Este aparato no esta pensado para ser utilizado por personas

(incluyendo nifios) con capacidades fisicas, sensoriales o

mentales disminuidas, o con falta de experiencia o

conocimientos, a menos que hayan recibido instrucciones o

supervision en relacion con el uso del aparato por parte de una

persona responsable de su seguridad.

Los ninos deben ser vigilados para asegurarse de que no juegan

con el aparato.

Utilice este aparato Unicamente para el uso doméstico al que

esté destinado. Kenwood no se hara cargo de responsabilidad

alguna si el aparato se somete a un uso inadecuado o si no se

siguen estas instrucciones.

antes de enchufar el robot de cocina

Asegurese de que la corriente eléctrica es la misma que figura
en la parte inferior del aparato.

Este dispositivo cumple con la Directiva 2004/108/CE sobre
Compatibilidad Electromagnética, y con el reglamento (CE) n°
1935/2004, de 27 de octubre de 2004, sobre los materiales y
objetos destinados a entrar en contacto con alimentos.
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1

2
3

el

antes de utilizar el robot de cocina por primera vez
Retire todo el embalaje, incluidos los protectores de plastico de
la cuchilla. Las cuchillas estan muy afiladas. No guarde
los protectores de plastico, ya que soélo se utilizan para proteger
la cuchilla durante el proceso de fabricacion y transporte.

Lave las piezas: vea ‘limpieza’.

Recoja el exceso de cable en la parte trasera del aparato.

ementos principales

robot de cocina

OPO0PO®O®EO

embutidor

tubo de entrada

tapa

bol

eje de transmision desmontable
control de velocidad + pulsador
bloque motor

enclavamiento de seguridad
guardacable

accesorios adicionales

SISISICIC)

cuchilla

utensilio emulsionante / batidor
disco rebanador/troceador grueso
exprimidor de citricos

espatula

para utilizar el robot de cocina

N —

Acople el eje desmontable sobre la unidad de potencia @.
Encaje el bol. Coloque el mango hacia atras y girelo en el
sentido de las agujas del reloj hasta que se acople en su lugar
(2}

Coloque el accesorio elegido sobre el eje de transmision.
Ajuste bien el bol y los accesorios en la maquina antes de anadir
cualquier ingrediente.

Coloque la tapa @ asegurandose de que la parte superior del
eje de transmision encaja en el centro de la tapa.

No utilice la tapa para hacer funcionar el robot de
cocina; utilice siempre el control de velocidad de
encendido/apagado.

Encienda el aparato y seleccione una velocidad.

El robot de cocina no funcionara si la tapa no se
ajusta correctamente.

Use el pulsador para procesos cortos. El pulsador funcionara
mientras se mantenga presionada la palanca.

Siga el procedimiento anterior en sentido inverso para retirar la
tapa, los accesorios y el bol.

Desenchufe siempre el aparato antes de retirar la
tapa.

importante

El robot de cocina no es apto para moler granos de café ni para
convertir azlicar granulado en azlcar extrafino.

Si anade esencia de almendra o aromatizantes a las mezclas,
evite el contacto con el plastico ya que podrian quedar manchas
permanentes.



velocidad adecuada a cada funcion

herramienta/

) velocidad
accesorio

funcioén

cuchilla Masa para tartas 1-2

Mezclar manteca con harina 2
ARadir agua para combinar
ingredientes para pasta quebrada| 1

Picar/triturar/hacer patés

2
Mezclas con levadura 2
Mezclas para sopa espesa 1
(500ml de liquido para 500g
de ingredientes secos)
Mezclas para sopa mas
clara/ leche (méax 600ml)

utensilio emulsionante | Claras de huevo 2

/ batidor Nata (max 250ml) 1-2
discos - rebanadores/ | Alimentos consistentes,
troceadores/ como zanahorias, quesos duros 2
Alimentos mas blandos,
como pepinos, tomates 1
exprimidor de citricos | Frutas citricas 1

capacidades maximas
® Peso de la harina para pasta con corteza de pan 250 g

® Peso de la harina para masa con levadura 340 g
® Peso total para bizcocho de elaboracion en un
solo paso 1 Kg
® Picar carne magra Peso total 4009
® Mezclas para sopa espesa 1 litro
Mezclas para sopa mas clara/ leche 600ml
® Batir claras de huevo 6

uso de los accesorios

vea en la tabla anterior la velocidad adecuada a cada
accesorio.

cuchilla de corte
La cuchilla de corte es el accesorio mas versatil de todos. La textura
obtenida depende del tiempo de elaboracion. Para obtener texturas
mas gruesas, utilice el pulsador de control.
Utilice la cuchilla de corte para elaborar masas para tartas y pasteles,
picar carne cruda y cocinada, verduras, frutos secos, patés, purés,
salsas, hacer masa quebrada y rallar galletas y pan. También puede
utilizarla para hacer masas con levadura si €l aparato que ha
adquirido carece de la herramienta para amasar.

También se puede usar para mezclas con levadura.

consejos
cuchilla

® Antes de procesar alimentos como carne, pan o verduras,
cortelos en cubos de 2 cm aproximadamente.

® Corte las galletas en trozos e introdlzcalos por el tubo de
entrada mientras la méaquina esté en marcha.

® Para hacer masa quebrada, utilice manteca recién sacada de la
nevera y cortada en cubos de 2 cm.

® Tenga cuidado de no exceder el tiempo de proceso.
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masa

® Coloque los ingredientes secos en el bol y ahada liquido por el
tubo de entrada con el aparato en funcionamiento. Procese los
ingredientes hasta obtener una bola de masa elastica y suave; el
proceso suele tardar de 60 segundos.

® E| reamasado o la forma deben hacerse a mano solamente. No
es aconsejable reamasar o dar forma en el bol, ya que esta
operacion podria afectar a la estabilidad del aparato.

@ utensilio emulsionante / batidor

Uso para claras de huevo y nata Unicamente.

consejos

® Para obtener los mejores resultados, los huevos deben estar a
temperatura ambiente.

® Antes de utilizar el bol y la batidor asegurese de que estan
limpios y sin restos de grasa.

@ discos rebanadores/troceadores

Para usar los discos.

discos rebanadores/troceadores reversibles: grueso
Utilice el lado del troceador para trocear quesos, zanahorias,
patatas y alimentos de textura similar.

Utilice el lado del rebanador para cortar quesos, zanahorias,
patatas, coles, pepinos, calabacines, remolachas y cebollas.

seguridad

® No retire nunca la tapa hasta que los discos de corte
se hayan parado completemante.

® Maneje los discos de corte con mucho cuidado;
estan muy afilados.

para utilizar los discos de corte

1 Coloque el eje de transmision y el bol en el bloque motor.

2 Sujetandolo por la parte central, coloque el disco en el eje de
transmision con el lado apropiado en la parte superior.

3 Ajuste la tapa.

Cologue los alimentos en el tubo de entrada.

5 Encienda el aparato y empuije cada trozo firmemente con el
embutidor; nunca meta los dedos en el tubo de
entrada.

~

consejos

® Utilice productos frescos

No corte los alimentos demasiado pequefos. Llene bien el

ancho del tubo de entrada de alimentos. Esto evita que la

comida resbale hacia los lados durante el proceso.

® Coloque los alimentos en sentido vertical, asi obtendra
rebanadas y cortes méas cortos que si los dispone
horizontalmente.

® Después de utilizar una cuchilla de corte, siempre quedaran
pequenos restos de comida en el disco o en el bol.



@® exprimidor de citricos

Utilice el exprimidor de citricos para hacer zumos de frutas
citricas, como naranjas, limones, limas y pomelos.

® cono
® colador

para utilizar el exprimidor de citricos

1
2

Coloque el eje de transmision y el bol en el bloque motor.
Acople el colador en el bol; asegurese de que el asa del colador
coincide con el asa del bol.

Coloque el cono sobre el eje de transmision y girelo hasta que
caiga hasta el fondo.

Corte la fruta en mitades. Encienda el aparato y presione la fruta
sobre el cono.

El exprimidor de citricos no funcionara si el colador
no esta colocado correctamente.

cuidado y limpieza

Apague y desconecte siempre el aparato antes de proceder a su
limpieza.

Maneje las cuchillas y los discos de corte con sumo cuidado;
estan muy afilados.

Algunos alimentos pueden manchar el plastico. Esto es algo
totalmente normal y no causa ningun dafno en el plastico ni
afecta al sabor de los alimentos. Para eliminar las manchas, frote
el plastico con un pafo suave mojado en aceite vegetal.

bloque motor

Limpielo con un trapo humedo y séquelo a continuacion.
Asegurese de que el area de enclavamiento no muestra restos
de comida.

Recoja el exceso de cable en el lugar de aimacenamiento
situado en la parte trasera del aparato (9.

bol/tapa y accesorios

Lavelas a mano y séquelas completamente.

De forma alternativa, pueden lavarse en la bandeja superior del
lavavajillas. Se recomienda un programa corto a temperatura
suave.

servicio y atencion al cliente

Por razones de seguridad, si el cable esta danado, debe ser
sustituido por Kenwood o por un técnico autorizado de
Kenwood.

Si necesita ayuda para:

Utilizar el aparato

Obtener servicio, piezas de recambio o reparaciones,

péngase en contacto con el establecimiento en el que adquirié
este aparato.
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ADVERTENCIAS PARA LA ELIMINACION CORRECTA DEL
PRODUCTO SEGUN ESTABLECE LA DIRECTIVA
EUROPEA 2002/96/CE.

Al final de su vida Util, el producto no debe eliminarse junto a los
desechos urbanos.

Puede entregarse a centros especificos de recogida diferenciada
dispuestos por las administraciones municipales, o a distribuidores
que faciliten este servicio. Eliminar por separado un electrodoméstico
significa evitar posibles consecuencias negativas para el medio
ambiente y la salud derivadas de una eliminacion inadecuada, y
permite reciclar los materiales que lo componen, obteniendo asi un
ahorro importante de energia y recursos. Para subrayar la obligacion
de eliminar por separado los electrodomeésticos, en el producto
aparece un contenedor de basura movil tachado.



Dansk

Fold forsiden med illustrationerne ud.

for Kenwood-apparatet tages i brug

Lees denne brugervejledning neje og opbevar den i tilfeelde af, at
du far brug for at sla noget op i den.

Fjern al emballage og meerkater.

sikkerhed

Knive og plader er meget skarpe og skal behandles forsigtigt.
Hold altid kniven ved fingergrebet i toppen, bort fra
skaeret, bade under brug og rengoring.

Tag altid kniven af, inden indholdet heeldes ud af skalen.

Serg for at holde fingre og redskaber vaek fra processorskalen,
mens den er tilsluttet stramforsyningen.

Sluk for den og tag stikket ud:

o inden der pasesttes eller fiernes dele

o efter brugen

o for rengering

Brug aldrig fingrene til at stoppe maden ned i pafyldningstragten.
Brug altid de(n) medfelgende nedstopper(e).

Fer du fierner laget fra skalen, skal du:

o sluk maskinen;

o vent til tilbeher/knive star helt stille;

Brug ikke laget til at betjene processoren - brug altid den
kombinerede afbryder/hastighedsknap.

Maskinen bliver beskadiget, og du risikerer selv at
komme til skade, hvis du prover at omga
sikkerhedslasen med magt.

Brug aldrig uoriginalt tiloeher.

Ga aldrig fra maskinen, mens den kerer.

Brug aldrig en defekt maskine. Fa den efterset eller repareret: Se
under ‘service’.

Motorhus, ledning eller stik méa aldrig blive vade.

Lad ikke ledningen haenge ned over bordkant, skaerebraet o.lign.
Undga, at den rerer ved varme overflader.

Dette apparat er ikke tilsigtet brug af personer (inklusiv bern)
med reducerede fysiske, sansemaessige eller mentale evner, eller
mangel pé erfaring og kendskab, undtagen hvis de er blevet
vejledt eller givet instrukser i brugen af apparatet af en person,
der er ansvarlig for deres sikkerhed.

Born ber overvages for at sikre, at de ikke leger med apparatet.
Anvend kun apparatet til husholdningsbrug. Kenwood patager
sig ikke erstatningsansvar, hvis apparatet ikke anvendes korrekt
eller disse instruktioner ikke folges.

for foodprocessoren tilsluttes

Se efter, at netspaendingen svarer til angivelserne under
maskinen.

Denne anordning er i overensstemmelse med EC-direktivet
2004/108/EC om elektromagnetisk forligelighed og EU-regulativ
nr.1935/2004 fra 27/10/2004 om materialer, der tilsigtes at fa
kontakt med fodevarer.

for ibrugtagning

Fjern al emballage, inkl. plastovertreek pa knivene. Pas pa -
bladene er meget skarpe. Plastovertraskkene bor kasseres
- de er kun beregnet pa at beskytte knivene under produktion og
transport.

Vask delene, se under ‘rengering’

Skub overskydende ledning ind bag pa maskinen.

23

forklaring

processor

OPOPO®O®OO

nedskubber
pafyldningstragt

lag

skal

aftagelig drivaksel
hastigheds- og pulskontrol
motorhus

sikkerhedsléas
ledningsopbevaring

andet tiloehor

SIGISIElC)

kniv

emulgeringsredskab / piske
grov snitte-/riveplade
citruspresser

dejskraber

sadan bruges foodprocessoren

1 Seet den aftagelige aksel pa motorenheden @ .
2 Saet sé skalen fast. Lad handtaget vende bagud og drej det med

uret, til det lases fast @.

Seet tilbehor ned over drivakslen.

Seet altid skél og tilbeher fast pa maskinen, inden der fyldes
ingredienser i.

Pésaet laget @ - se efter, at toppen af drivakslen er pa plads midt
i laget.

Brug ikke laget til at betjene processoren; brug altid
den kombinerede afbryder/hastighedsknap.

Teend maskinen og veelg en hastighed.

Foodprocessoren kan ikke starte, hvis skal og lag er
sat forkert pa.

Anvend pulskontrolknappen til kort blenderfunktion.
Pulskontrolknappen forbliver taendt sa lasenge knappen holdes i
stilling.

Lag, tilbeher og skal fiernes i omvendt reekkefelge af den
beskrevne procedure.

Sluk altid for maskinen, inden laget fjernes.

vigtigt

Processoren egner sig ikke til at knuse eller male kaffebenner,
eller til at lave stodt melis om til flormelis.

Naér der tilseettes mandelessens eller krydderier: Undga, at de
kommer i berering med plastik. Det kan give misfarvning, der
ikke kan fiernes.



valg af hastighed til alle funktioner

rodskab/ funktion hastighed

kniv kager 1-2
/Elte fedtstof i mel 2
Tilseette vand til blanding
kageingredienser 1-2
Hakning/purering/pateer 2
Dejblanding med geer 2
Tyk suppeblanding (500 ml. 1
flydende til 500 g. torre
ingredienser)
Tynde suppeblandninger/maelk
(maks. 600 ml.) 1-2

emulgeringsredskab | Aggehvider 2

/ piske Piskeflode (maks. 250 ml.) 1-2

plader - snitte/ Faste madvarer, f.eks.

rive guleradder, faste oste 2
Blodere madvarer, f.eks.
agurker, tomater 1

citruspresser citrusfrugter 1

maks. kapacitet

® Mel til mordej 250 g

® Mel til geerdej 340 g

® Rorekager, veegt i alt 1 kg

® Hakning af magert ked Total veegt 400 gr.

® Tykke suppeblandinger 1 liter

Tynde suppeblandinger/maelk 600 ml.
® Piskning af aeggehvider 6 stk.

brug af tilbehor

se ovenstaende oversigt vedr. hastighed for det enkelte tiloeher.

kniv
Kniven er den mest alsidige af alle tilbehersdelene. Det er
forarbejdningstiden, der bestemmer konsistensen. Brug start-
/stop funktionen, hvis konsistensen skal veere lidt grov.
Kniven kan bruges til at lave kager og bagveerk, hakke rat og
tilberedt ked, grentsager, nedder, pate, dip, til at purere saucer,
og ogsa til at lave rasp af kiks og bred.
Kan ogsa anvendes til dejblandinger med geer.
tips
kniv

® Skeer madvarer som kad, brad, grentsager ud i 2 cm tern, inden
de forarbejdes.

® Kiks bor breekkes i mindre stykker og tilseettes gennem
pafyldningstragten, mens maskinen karer.

® Til bagveerk bruges fedtstoffet direkte fra koleskabet og skeeres i
2 cm tern.

® Pas pa ikke at lade det kare for leenge.
dej

® | 229 de torre ingredienser i skalen; tilseet vaesken gennem
pafyldningstragten, mens maskinen kerer. Lad maskinen kere,
indtil der dannes en blad, smidig dejklump - dvs. 60 sekunder.

® 2. gang eltes kun i handen. Det frarddes at eelte 2. gang i skélen,
da processoren kan komme ud af balance.
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@ emulgeringsredskab / piske
Bor kun anvendes til a2ggehvider og piskeflode.
tips

® Resultatet bliver bedst, hvis aeggene har stuetemperatur.

® Sorg for, at skal og piske er rene og fri for fedtstof, inden der
piskes.

@® snitte-/riveplader
Sédan anvendes skiverne.
dobbeltsidede snitte-/riveplader - tyk
Brug rive-siden til ost, guleredder, kartofler og mad med lignende
konsistens.
Brug snitte-siden til ost, guleradder, kartofler, kal, agurk, squash,
redbeder og log.

sikkerhed

® Tag aldrig laget af, for snittepladen star helt stille.
o Behandl skarepladerne forsigtigt - de er saerdeles
skarpe

sadan bruges skeerepladerne

—_

Seet drivaksel og skal pa motordelen.

2 Hold pladen i grebet i midten, seet den ned over drivakslen med
den gnskede side opad.

3 Saet laget pa.

Leeg ingredienserne i pafyldningstragten.

5 Teend maskinen og tryk jeevnt med nedstopperen - stik aldrig

fingrene ned i pafyldningstragten.

N

tips

® Brug friske madvarer

® Skeer ikke ingredienserne i for sma stykker. Ingredienserne ma
gerne have ca. samme starrelse som bredden af tilferselsroret.
Dette forhindrer ingredienserne i at glide ud til siden under
blendning.

® |ngredienser der placeres i lodret position kommer ud i mindre
stykker, end ingredienser der placeres i vandret position.

® Der vil altid veere en lille smule spild pa skiven og i skalen efter
blendning.

@ citruspresser
Brug citruspresseren til at presse saften ud af citrusfrugter (f.eks.
appelsin, citron, lime og grapefrugt).

@ riflet kegle
® si

sadan bruges citruspresseren

1 Sest drivakslen og skélen pa motordelen.

2 Seet sien ned i skdlen - serg for, at siens handtag lases pa plads
lige over handtaget pa skalen.

3 Saet keglen ned over drivakslen og drej den, til den falder ned pa
plads.

4 Skeer frugten midt over. Teend for maskinen og tryk frugten ned
over keglen.

® Citruspresseren kan ikke starte, hvis sien ikke er last
rigtigt fast.



vedligeholdelse og rengering

® Sluk altid for maskinen og tag stikket ud, inden den gores ren.

Behandl kniv og snitteplader forsigtigt - de er saerdeles skarpe.

® Visse fodevarer misfarver plastdelene. Det er ganske normalt og
skader ikke plastikken eller giver afsmag i maden. Misfarvninger
kan fiernes ved at gnide dem med en klud dyppet i spiseolie.

motordel

® Aftorres med en fugtig klud; ter efter. Serg for, at omradet
omkring sikkerhedslasen er fri for madrester.

® Opbevar overskydende ledning i rummet bag p& maskinen (9.

skal/lag og tilbehor

® \/askes i hédnden og terres af.

® De kan alternativt vaskes pa den gverste hylde i din
opvaskemaskine. Det anbefales at man anvender et kort
program med lav temperatur.

service og kundetjeneste

® Huyis ledningen bliver beskadiget, skal den, af hensyn til
sikkerheden, udskiftes af Kenwood eller en autoriseret Kenwood-
reparater.

Hvis du har brug for rad om:
® Brugen af maskinen
® Service eller reparation
Henvend dig i den forretning, hvor maskinen er kabt.

VIGTIG INFORMATION ANGAENDE BORTSKAFFELSE AF
PRODUKTET | OVERENSSTEMMELSE MED EF DIREKTIV
2002/96/CE.

Ved afslutningen af dets produktive liv mé produktet ikke bortskaffes som
almindeligt affald. Det ber afleveres pa et specialiseret lokalt
genbrugscenter eller til en forhandler, der yder denne service. At
bortskaffe et elektrisk husholdningsapparat separat ger det muligt at
undgé eventuelle negative konsekvenser for milig og helbred pa grund af
upassende bortskaffelse, og det giver mulighed for at genbruge de
materialer det bestar af, og dermed opné en betydelig energi- og
ressourcebesparelse. Som en pamindelse om nedvendigheden af at
bortskaffe elektriske husholdningsapparater separat, er produktet
maeerket med en mobil affaldsbeholder med et kryds.
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Svenska

Vik ut framre omslaget med bilderna.

innan du anviander din Kenwood-apparat
® | 3s bruksanvisningen noggrant och spara den fér framtida bruk.
® Avlagsna allt emballage och alla etiketter.

sakerhet

® \Var forsiktig! Knivbladen och skivorna &r mycket vassa. Hall
alltid i kniven i “handtaget” hégst upp (sa langt bort
som mdjligt fran sjilva eggen) bade nir du anviinder
och diskar den.

® Ta alltid bort kniven innan du tommer skélen.

® [or inte ned hander eller redskap i skélen medan apparaten ar
ansluten till stromférsoriningen.

® Stang av apparaten och dra ur kontakten:
o innan du monterar eller tar bort delar
o efter anvandning
o fore rengdring

® Anvand aldrig fingrarna for att trycka ner bitar i matarroret.
Anvand alltid matarstaven (-arna) som levererades med
matberedaren.

® |nnan locket aviagsnas fran skalen:
o sténga av;
o vanta tills tillbehoren/knivbladen &r helt stilla;

® Anvand inte locket for att reglera matberedaren utan anvand alltid
hastighetsreglaget i av/pa-vredet.

® Apparaten kan ga sénder och eventuellt orsaka
personskada om lasmekanismen utsiitts for vald.

® Anvand endast tillbehdr som é&r direkt avsedda for denna
apparat.

® Hall alltid ett 6ga pa den nar den ar pa.

® Anvéand aldrig matberedaren om den &r trasig. Ldmna in den for
genomgang eller reparation: se “service”.

® | it aldrig stromenhet, sladd eller kontakt bli vata.

® | &t inte dverflodig sladd hanga ner Gver kanten pa bordet eller
arbetsbanken eller komma &t en het yta.

® Den har apparaten ar inte avsedd fér anvandning av personer
(inklusive barn) med begransad fysisk eller mental formaga eller
begransad kansel. Den ar inte heller avsedd fér anvandning av
personer med bristande erfarenhet eller kunskap, om de inte
Overvakas eller far instruktioner om hur apparaten ska anvandas
av en person som ansvarar for deras sékerhet.

® Barn far inte lov att leka med apparaten. Lamna dem inte
ensamma med den.

® Anvand apparaten endast for avsett &ndamal i hemmet.
Kenwood tar inte pa sig nagot ansvar om apparaten anvands pa
felaktigt s&tt eller om dessa instruktioner inte foljs.

fore inkoppling

® Kontrollera att elektriciteten i din bostad 6verensstammer med
specifikationerna pa apparatens undersida.

® Den har apparaten foljer EU-direktiv 2004/108/EG om
elektromagnetisk kompatibilitet och EU:s férordning nr
1935/2004 fran 2004-10-27 om material som ar avsedda for
kontakt med livsmedel.

fore anvéandning

Ta bort allt férpackningsmaterial, inklusive plastskydden pa

kniven. Var forsiktig! Knivbladen dr mycket vassa.

Kassera plastskydden, eftersom de endast behévs under

tillverkning och frakt.

2 Diska alla delar (se “rengoring”)

3 For att forhindra att det ligger for mycket sladd framme kan du
skjuta in Gverskottet pa apparatens baksida.

-

forklaring till bilder
matberedare

press

matarror

lock

skal

|6stagbar drivaxel
hastighets- + pulskontroll
strdmenhet

sékerhetslas
sladdférvaring

OPOPO®O®OO

ytterligare tilloehor

kniv

vispskiva

skiva for tjocka skivor/grova strimlor
citruspress

skrapa

SIGISIElC)

anvanda matberedaren

1 Montera den borttagbara axeln pa kraftenheten @.

2 Satt sedan fast skalen. Lat handtaget peka bakat och vrid sedan
medurs tills skélen lases fast @.

3 Satt pa ett tillbenor pa drivaxeln.

® Montera alltid ihop skél, tillbehér och sjalva matberedaren innan
du lagger i ingredienserna.

4 Sétt pa locket @ - kontrollera att den Gversta delen av drivaxeln
hamnar mitt i locket.

e Anvidnd inte locket for att reglera matberedaren utan
anvand alltid hastighetsreglaget i av/pa-vredet.

5 Sl& pa maskinen och valj hastighet.

® Matberedaren fungerar inte om skal och lock inte r
korrekt monterade.

® Anvand pulskontrollen for korta stétvisa korningar. Apparaten gar
sa lange som kontrollen halls nedtryckt.

6 Folj anvisningarna ovan i omvand ordning for att ta loss skalen, locket
och tillbehdren.

® Stang alltid av beredaren innan du tar av locket.
viktigt

® Matberedaren lampar sig inte for att krossa eller mala kaffebdnor
eller gora strésocker till florsocker.

® Nar du tillsatter bittermandelessens eller andra smaktillsatser
maste du undvika att dessa kommer i direktkontakt med plasten,
eftersom det kan orsaka bestaende missfargningar.



vélja ratt hastighet

redskap/tillbehor| funktion hastighet

kniv Baka kakor 1-2

Arbeta samman fett och mjol 2
Tillsatta vatten for att halla
samman pajdegsingredienser 1

Hacka/puréa/gora paté

Jasdeg

NI

Tjock soppa (500 ml vatska till
500 g torra ingredienser)
Tunnare soppa/mjolk

(max 600 ml)

Vispskiva Aggvitor 2

Gradde (max 250 ml)

skivor - skara/
strimla

Fasta livsmedel, som mordétter,
hardost 2
Mjukare livsmedel, som gurka,
tomater 1

Citrusfrukter 1

citruspress

maximal kapacitet

® Mordeg Mjolvikt 250 g
® Jisdeg Mjolvikt 340 ¢g
® Sockerkaka Totalvikt 1 kg
® Hacka magert kott total vikt 400 g
® Tjock soppa 1 liter

Tunnare soppa/mjolk 600 mi
® \/ispa aggvitor 6

anvanda tillbehéren

i tabellen ovan finns hastigheten angiven for varje tilloehdr.

kniv
kniven ar det mest mangsidiga tillbehdret. Konsistensen avgors
av hur lange man kdr. Anvadnd momentanreglaget for grovre
konsistens.
Anvand kniven nar du gor mjuka kakor och pajdeg, hackar
gronsaker, notter, och ratt och kokt kott, gor paté och dippsaser,
puréar soppor och ocksa nar du gor strobrod av kakor och
bréd.
Den kan &ven anvandas for jasdegar.
tips
kniv

® Skar livsmedel som kétt, bréd och gronsaker i cirka 2 cm stora
tarningar fére kdrningen.

® Bryt kakor i sméabitar och slapp ner i matarréret medan maskinen
ar igang.

® Nar du gor pajdeg tar du fettet direkt fran kylen och skér i 2 cm
stora tarningar.

® \/ar noga med att inte bearbeta degen for lange.

deg

® | 4gg de torra ingredienserna i skalen och tillsatt vatskan genom
matarréret, nér apparaten &r igang. Kor tills det bildats en slat
och smidig degklump (60 sekunder).

® [fter jasning ska degen endast knddas for hand. Det &r inte
tillradligt att knada den i skélen, eftersom det kan gora
matberedaren instabil.
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@ vispskiva
Anvand endast for aggvitor och gradde.
tips

® Du far bast resultat om aggen har rumstemperatur.

® Se till att skél och vispskiva &r rena och fria fran fett innan du
vispar.

@ skar- och strimlingsskivor

S4 har anvander du skivorna.

vandbara skidr- och strimlingsskivor - tjock

Anvéand strimlingssidan till ost, morétter, potatis och livsmedel
med liknande konsistens.

Anvand skarsidan till ost, morotter, potatis, vitkal, gurka,
zucchini, rédbetor och I6k.

sakerhet

® Ta aldrig av locket forridn skdrskivan ar helt stilla.
® Var forsiktig nar du hanterar skidrskivorna - de ar
extremt vassa

anvanda skarskivorna

1 Séatt fast drivaxeln och skalen pa stromenheten.

2 Tatag i hallaren mitt pa och 1&gg skivan pa drivaxeln med ratt sida
upp.

3 Satt pa locket.

Lagg livsmedlen i matarroret.

5 Sla pa matberedaren och tryck ner livsmedlen i jamn takt med
matarstaven - stoppa aldrig in fingrarna i matarroret.

N

tips

® Anvand férska ingredienser

® Skér inte maten i for sma bitar. Fyll storre delen av matarroret.
P& sa satt forhindrar du att maten glider at sidorna under
bearbetningen.

® Mat som placeras upprétt blir kortare efter bearbetningen an mat
som placeras horisontellt.

® Det blir alltid lite skrép kvar pa skivan eller i skalen efter
bearbetningen.

@ citruspress
Anvand citruspressen for att pressa juice fran citrusfrukter (t.ex.
apelsiner, citroner, lime och grapefrukt).

@ kon
®© sil

anvanda citruspressen

1 Satt fast drivaxeln och skalen pa strdmenheten.

2 Passa in silen i skalen - kontrollera att handtaget pa silen &r i last
lage, direkt ovanfor handtaget pa skalen.

3 Satt konen pa drivaxeln och vrid runt tills den har gétt hela vagen
ner.

4 Skar frukten i halvor. Sla sedan pé apparaten och tryck frukten
mot konen.

® Citruspressen fungerar inte om silen inte ar korrekt
last.



skétsel och rengdring

® Stang alltid av matberedaren och dra ur kontakten innan du
rengdr den.

® Hantera kniv och skarskivor forsiktigt - de ar extremt vassa.

® Vissa livsmedel kan missfarga plasten. Detta ar helt normalt.
Plasten skadas inte, och mat som du lagar senare paverkas inte
heller pa nagot satt. Om du gnuggar med en trasa doppad i
vegetabilisk olja foérsvinner missfargningen.

stromenhet

® Torka med fuktig trasa och torka sedan torrt. Kontrollera att det
inte finns négra matrester nara lasmekanismen.

® [orvara Overflodig natsladd i forvaringsutrymmet pa apparatens
baksida (®.

skal/lock och tillbehér

® Diska for hand och torka.

® De kan aven diskas péa évre hyllan i diskmaskinen. Du bor da
kora ett kort program med lag temperatur.

service och kundtjanst

® Om natsladden skadas maste den av sakerhetsskal bytas ut av
Kenwood eller en auktoriserad Kenwood-reparator.

Om du behéver hjalp med:
® hur du ska anvanda matberedaren
® service eller reparationer
Kontakta affaren dar du kopte matberedaren.

VIKTIG INFORMATION FOR KORREKT BORTSKAFFNING
AV PRODUKTEN | OVERENSSTAMMELSE MED EU-
DIREKTIV 2002/96/EG.

Nér produktens livslangd &r éver far den inte slangas i
hushallssoporna. Den kan éverlamnas till lokala myndigheters
avfallssorteringscentraler eller till en aterforséljare som ger denna
service.

Nér du avfallshanterar en hushallsmaskin pa réatt satt undviker du
de negativa konsekvenser for miljon och hadlsan som kan
uppkomma vid felaktig avfallshantering. Du méjliggér aven
atervinning av materialen vilket innebér en betydande besparing av
energi och tillgangar.
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Norsk

Brett ut framsiden med illustrasjoner

for du tar Kenwood-apparatet i bruk

® | es noye gjennom denne bruksanvisningen og ta vare pa den
slik at du kan sla opp i den senere.

® Fjern all emballasje og eventuelle merkesedler.

sikkerhet

® Knivbladene og skivene er sveert skarpe og mé handteres med
forsiktighet. Hold alltid kniven i fingergrepet overst,
bort fra eggen, bade nar du bruker og vasker kniven.

® Ta alltid ut kniven fer du temmer bollen.

® Hold hender og redskap unna prosessorbollen nar stremmen er
tilkoplet.

® S|4 av maskinen og trekk ut stepselet i felgende tilfeller:
o for du setter inn eller tar ut deler
o etter bruk
o for rengjering

® Bruk aldri fingrene til & skyve ingrediensene ned i
pafylingstrakten. Bruk alltid stapperne som felger med
maskinen.

® For lokket tas av bollen:
o sld av maskinen,
o vente til ekstrautstyret/stalkniven har stoppet helt opp,

® Start aldri maskinen ved & vri pa lokket. Bruk av/pa-bryteren.

® Maskinen vil bli skadet og kan forarsake
personskade hvis du bruker for stor makt pa
lasemekanismen.

® Bruk kun originalt ekstrautstyr.

® (a3 aldri fra maskinen mens den er pa.

® Bruk aldri en defekt foodprocessor. Defekte maskiner ma til
kontroll eller reparasjon. Se “Vedlikehold og kundeservice”.

® | a aldri stremenheten, ledningen eller stepselet bli vatt.

® | a ikke ledningen henge over kanten pa bordet eller
arbeidsbenken, eller ligge inntil varme overflater.

® Apparatet er ikke ment brukt av personer (inkludert barn) med
reduserte fysiske, sensoriske eller mentale evner, eller med
manglende erfaring og kunnskap, med mindre vedkommende
har fatt tilsyn eller opplaering i hvordan apparatet skal betjenes av
en person som er ansvarlig for vedkommendes sikkerhet.

® Barn ma ha tilsyn for & sikre at de ikke leker med apparatet.

® Bruk bare apparatet til dets tiltenkte hjemlige bruk. Kenwood
frasier seg ethvert ansvar ved feilaktig bruk eller dersom
apparatet ikke er brukt i henhold til denne bruksanvisningen

for strommen kobles til

® Forviss deg om at nettspenningen er den samme som den som
star oppfert pa undersiden av maskinen.

® Dette apparatet er i samsvar med EU-direktiv 2004/108/EU om
elektromagnetisk kompatibilitet og EU-bestemmelse nr.
1935/2004 fra 27/10/2004 om materialer som skal brukes i
kontakt med mat.

for forste gangs bruk

1 Fjern all emballasje, og ta av plastbeskytterne pa knivbladene.
Vaer forsiktig - knivbladene er svaert skarpe. Kast
beskytterne. De er kun ment & beskytte kniven under produksjon
og transport.

2 Vask samtlige deler. Se “Rengjering”.

3 Ledning som er til overs, kan legges i ledningsholderen pa
baksiden av maskinen.
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deler

foodprocessor

stapper

pafyllingstrakt

lokk

bolle

avtakbar drivaksel
hastighet + pulskontroll
stroamenhet
sikkerhetslas
ledningsholder

OPOPO®O®OO

ekstrautstyr

stalkniv

visp

tykk skjeereskive/grov raspeskive
sitruspresse

slikkepott

SEGESRCIC)

bruk av foodprocessoren

Sett den avtagbare drivakselen pa stremenheten @ .

Sett bollen pa stremenheten med hanken bakover, og vri den

med klokken til den klikker pa plass @.

3 Plasser gnsket redskap over drivakselen.

® Sett alltid bollen pa stremenheten og ensket redskap i bollen for
du tilsetter ingredienser.

4 Sett lokket pa bollen @. Pase at toppen av drivakselen gér inn i
apningen midt i lokket.

® Start aldri foodprocessoren ved a vri pa lokket. Bruk
av/pa-bryteren.

5 Sla pa maskinen, og velg ensket hastighet.

® Foodprocessoren starter ikke hvis bollen og lokket
ikke sitter skikkelig pa plass.

® Bruk pulskontrollen til korte stet. Pulskontrollen fungerer sa lenge
du holder kontrollen pa plass.

6 Folg trinnene ovenfor i motsatt rekkefelge nar du skal ta av
lokket, redskapene og bollen.

® Sla alltid av maskinen for du tar av lokket.

N =

viktig
® Foodprocessoren egner seg ikke til knusing eller maling av
kaffebenner, eller til knusing av grovt sukker til strosukker (farin).
® Nar du tilsetter mandelessens eller andre smakstilsetninger, ma
ikke disse komme i kontakt med plastmaterialet da de kan lage
merker.



anbefalte hastigheter

redskap/
ekstrautstyr

funksjon hastighet

Stélkniv

Lage kakedeiger 1-2

Smuldre smeor i mel 2
Tilsette vann i moerdeig 1

Hakking/puréer/posteier

Gjeerdeiger

—l ool

Tykke supper (5 dI vaeske til
500 g terre ingredienser)
Tynnere supper/melk

(maks 6 dl)

visp

Eggehviter 2
Flate (maks 2,5 dl)

Skiver - skjeere/
raspe

Harde ingredienser som gulrotter,
harde oster 2
Mykere ingredienser som
agurk, tomat 1

Sitruspresse

Sitrusfrukter 1

maks. mengder

Merdeig med melmengde inntil 2509
Gijeerdeig med melmengde inntil 340¢g
Kakedeig totalt ikke over 1 kg
Hakke magert kjott Totalvekt 400 g
Tykke supper 1 liter
Tynnere supper/melk 6d
Vispe eggehviter 6

bruk av ekstrautstyr

i tabellen over finner du anbefalte hastigheter for alt utstyret.

stalkniv

Stélkniven er det mest anvendelige av alt utstyret. Ingrediensenes
konsistens avhenger av hvor lenge de bearbeides i maskinen.
Hvis du ensker en grovere konsistens, kan du bruke
momentknappen.

Bruk stéalkniven til & lage kake- og breddeiger, hakke ratt og kokt
kjatt, grennsaker, netter, posteier, dip, puréer, supper og til &
hakke smuler fra kieks og brod.

Den kan ogsa brukes til gjeerdeig.

tips

stalkniv

Skjeer opp ingrediensene, f.eks. Kjott, brad eller gronnsaker, i
terninger pa ca. 2 cm for du har dem i bollen.

®Kjeks brytes opp i mindre biter og tilsettes giennom

pafylingstrakten mens maskinen er i gang.

Nar du skal lage deig, bruker du smer rett fra kioleskapet, i
terninger pa ca. 2 cm.

Pass pa at du ikke bearbeider deigen for lenge i maskinen.
deig

Ha de terre ingrediensene i bollen, og tilsett veesken giennom
pafylingstrakten mens maskinen er i gang. Bland ingrediensene i
maskinen til du far en myk og elastisk deigklump etter ca. 60
sekunder.

Elt deigen ytterligere for hand. Du ber ikke elte deigen i bollen da
dette kan skade foodprocessoren.
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@ visp

Bruk kun til eggehviter og flote.

tips

Du oppnar best resultater hvis eggene har romtemperatur.
Péase at bollen og visp er helt rene og fettfrie for du starter.

(2 skjeere- og raspeskiver

Slik brukes skivene.

vendbare skjare- og raspeskiver - tykk

Raspesiden brukes til ost, gulretter, poteter og lignende matvarer.
Skjeeresiden brukes til ost, gulretter, poteter, kal, slangeagurk,
squash, redbeter og lok.

sikkerhet

Ta aldri av lokket for skjaereskiven har stoppet helt
opp-

Handter skjaereskivene med forsiktighet - de er svaert
skarpe.

bruk av skjeereskivene

1
2

~

Sett drivakselen og bollen pa stremenheten.

Hold skiven i fingergrepet i midten, og plasser den pa drivakselsen
med ensket side oppover.

Sett pa lokket.

Legg ingrediensene i pafyllingstrakten.

Sla pa maskinen, og press maten jevnt nedover ved hjelp av
stapperen. Stikk aldri fingrene ned i pafyllingstrakten.

tips

Bruk alltid ferske matvarer.

Ikke skjeer maten for smatt. Fyll bredden pa matereret ganske
full.

Det hindrer at maten glir sideveis mens den mikses.

Mat som stikkes ned pa langes kommer ut kortere enn mat som
stikkes ned horisontalt.

Det sitter alltid litt rester igjen pa skiven eller i bollen etter
prosessering.

@ sitruspresse

Sitruspressen brukes til & presse ut saften fra sitrusfrukter
(appelsin, sitron, lime og grapefrukt).

@ Kjegle
®@ si

bruk av sitruspressen

1
2

Sett drivakselen og bollen pa stremenheten.

Plasser silen i bollen, og pase at handtaket pa silen lases pa
plass rett over hanken pa bollen.

Plasser kieglen over drivakselen, og vri rundt til den sitter pa
plass.

Del sitrusfrukten i to. Sla pa maskinen, og press frukten ned pa
kjeglen.

Sitruspressen virker ikke hvis silen ikke sitter
skikkelig pa plass.



vedlikehold og rengjering

® 3|3 alltid av maskinen og trekk ut stepselet fer rengjering.

® Handter stalkniven og skjeereskivene med forsiktighet - de er
sveert skarpe.

® Enkelte ingredienser kan fore til misfarging av plastmaterialet.
Dette er helt normalt og skader ikke plasten. Det pavirker heller
ikke smaken pa maten. Fjern misfarging med en klut fuktet i
vegetabilsk olje.

stromenhet

® Tork av med en fuktig klut, og deretter med en terr klut. Pase at
det ikke er matrester i eller rundt sikkerhetslasen.

® | edning som er til overs, legges i ledningsholderen péa baksiden
av maskinen .

bolle/lokk og tilbehor

® \/ask delene for hand, og terk av.

® Eller du kan vaske dem pa everste hylle i oppvaskmaskinen. Vi
anbefaler et kort program med lav temperatur.

kundeservice

® Hyis ledningen er skadet, ma den av sikkerhetsmessige grunner
erstattes av Kenwood eller en autorisert Kenwood-reparater.

Hvis du trenger hijelp til

® 3 bruke maskinen,

® service eller reparasjon, kan du kontakte forhandleren der du
kjopte maskinen.

VIKTIG INFORMASJON FOR KORREKT AVHENDING AV
PRODUKTET | SAMSVAR MED EU-DIREKTIV
2002/96/EC.

Pa slutten av levetiden ma ikke produktet kastes som vanlig avfall.
Det ma tas med til et lokalt kildesorteringssted eller til en forhandler
som tilbyr tienesten. Ved & avhende husholdningsapparater separat
unngéas mulige negative konsekvenser for milig og helse som
oppstar som en felge av feil avhending, og gjer at de forskjellige
materialene kan gjenvinnes. Dermed blir det betydelige besparelser
pa energi og ressurser. Som en paminnelse om behovet for & kaste
husholdningsapparater separat, er produktet merket med en
soppelkasse med kryss over.
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Suomi

Taita auki etusivun kuvitukset

ennen kuin ryhdyt kdyttamaan tiata Kenwood-
kodinkonetta

Lue ndma ohjeet huolella ja séilytd ne mydhempaa tarvetta
varten.

Poista pakkauksen osat ja mahdolliset tarrat.

turvallisuus

-

Leikkuuterat ja raastinlevyt ovat erittdin teravia: kasittele niita
varoen. Tartu leikkuuterdin aina sormien avulla osan
yldosasta siten, ettéd sormet ovat kaukana terasta
kasitellessdsi ja puhdistaessasi teraa.

Irrota leikkuuterd aina ennen kuin kaadat kulhon siséllon astiaan.
Pida kadet ja apuvalineet poissa kulhosta, kun laite on kytketty
virransyottoon.

Sammuta virta ja irrota pistoke rasiasta:

O ennen osien kiinnittdmista tai irrottamista

o kayton jalkeen

O ennen puhdistusta

Ala koskaan paina ruokaa syéttésuppiloon sormien avulla. Systa
ainekset laitteen mukana toimitetun painimen avulla.

Ennen kannen irrottamista kulhosta:

o kytke virta pois;

o odota, kunnes levy/tera on pysahtynyt kokonaan;

Ala pyorita kayttolaitetta kannen avulla, vaan kayta aina on/off-
kytkinta.

Laite rikkoutuu ja saattaa aiheuttaa vahinkoa, jos
vaannat lukitusmekanismia liian voimakkaasti.

Ala koskaan kiinnita laitteeseen muita kuin sen omia osia.

Valvo aina laitteen toimintaa.

Jos laite on vahingoittunut, sité ei saa kayttéa. Tarkistuta tai
korjauta laite ensin: katso ‘huolto’.

Ala kastele virtayksikkod, sahkojohtoa tai pistoketta.

Varo, ettei virtajohto roiku pdydan tai tytason reunan alla tai
kosketa kuumiin pintoihin.

Taté laitetta ei ole tarkoitettu sellaisten henkildiden kayttdon, joilla
ei ole taysin normaalia vastaavat fyysiset tai henkiset
ominaisuudet (mukaan lukien lapset), jos heidan
turvallisuudestaan vastaava henkild ei ole opastanut heita
kayttamaan laitetta tai jos heité ei valvota.

Lapsia tulee pitdd siiméalla sen varmistamiseksi, etta he eivat leiki
laitteella.

Kéayta laitetta ainoastaan sille tarkoitettuun kotitalouskaytéon.
Kenwood-yhti6 ei ole korvausvelvollinen, jos laitetta on kaytetty
vaarin tai naita ohjeita ei ole noudatettu.

ennen kuin kiinnitat pistokkeen pistorasiaan

Varmista, ettd asuntosi verkkovirta vastaa laitteen alla olevassa
kilvess& mainittua.

Tama laite tayttda séhkdmagneettista yhteensopivuutta koskevan
EU-direktiivin 2004/108/EU ja 27.10.2004 annetun
elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvia materiaaleja
saatelevan EU-maarayksen 1935/2004 vaatimukset.

ennen kuin kéytét laitetta ensimmaista kertaa

Poista kaikki pakkausmateriaalit, myos leikkuuterdn suojamuovit.
Toimi varoen, silla terat ovat erittdin teravia. Nama
suojukset voi heittad pois, silla ne on tarkoitettu ainoastaan
valmistuksen ja kuljetuksen aikaiseksi suojaukseksi.

Pese osat, katso ‘puhdistus’

Ty6nna ylimaarainen virtajohto laitteen takana olevaan lokeroon.
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osat
monitoimikone

OPOPO®E®EO

syottoyksikkd

syottosuppilo

kansi

kulho

irrotettava pyorityskappale
nopeuden ja sykayksen saato
virtayksikko

turvalukitus

virtajohdon lokero

lisavalineet

@66

hienonnustera

vatkaus

paksu viipalointi/karkea raastintera
sitruspuserrin

kaavin

monitoimikoneen kaytto

N —

Aseta irrotettava akseli moottoriosan péaélle @.

Aseta kulho paikalleen. Aseta kulhon kahva taaksepéin ja pyorita
kulhoa myétapaivaan, kunnes se naksahtaa paikalleen @.
Kiinnita haluamasi véline pyorityskappaleen paalle.

Aseta kulho ja tydvéline aina paikalleen laitteeseen ennen kuin
kaadat kulhoon valmistusaineita.

Kiinnita kansi paikalleen @ - varmista, etta pydrityskappaleen
ylapaa on kannen keskella.

Ala kidytd monitoimikonetta kannesta pyorittamalla,
vaan kdyta aina on/off-nopeuskytkinta.

Kytke virta paalle ja valitse nopeus.

Monitoimikone ei toimi, jos kulho ja kansi eivit ole
kunnolla paikallaan.

Saat aikaan lyhyita sykayksia kayttamalla sykaystensaatoa.
Sykays toimii pitdessasi sdadinta paikoillaan..

Kansi, tyévalineet ja kulho irrotetaan péinvastaisessa
jarjestyksessa.

Kytke virta pois aina ennen kuin avaat kannen.
tarkeaa

Monitoimikoneella ei voi rouhia tai jauhaa kahvinpapuja tai
hienontaa palasokeria.

Kun kaytat mausteena manteliesanssia tai -aromia, varo etté aine
ei kosketa muoviosiin, silla siité jaéa pysyviéa jalkia.



nopeuden valinta kaikissa toiminnoissa
valine/osa toiminto nopeus
hienonnustera Kakkutaikinan valmistus 1-2
Rasvan ja jauhojen sekoittaminen 2
Veden lisddminen
taikinan joukkoon 1-2
Paloittelu/soseuttaminen/pateet 2
Hiivaa siséltavat taikinat 2
Paksut keitot (500 ml nestetta 1
ja 500 g kuivia aineosia)
Ohuemmat tai maitopohjaiset
keitot (enintd&n 600 ml) 1-2
atkaus Valkuaiset 2
Kerma (enintéén 250 ml) 1-2
terat- viipalointi/ aineet, esim. porkkanat,
Kiinteat kovat juustot 2
raastaminen Pehmeammat aineet, esim.
kurkku, tomaatit 1
sitruspuserrin Sitrushedelmat 1
maksimikapasiteetti
® Murotaikina Jauhot 250 g
® Hiivataikina Jauhot 340 g
® Sekoituskakku Kokonaispaino 1 Kg
® \/dharasvaisen lihan hienontaminen Kapasiteetti  400g
® Paksut keitot 1 litra
Ohuemmat tai maitopohjaiset keitot 600 ml
® \alkuaisten vaahdottaminen 6

valineiden kaytto

katso ylléolevasta taulukosta, milla nopeudella kutakin
tyovalinetta kaytetaan.

hienonnustera
Leikkuuterd on monipuolisin kaikista monitoimikoneen valineista.
Saavutettava koostumus maaraytyy kasittelyajan pituuden
perusteella. Kun haluat karkean lopputuloksen, kayta
sykayspainiketta.
Hienonnusteraa kaytetédan kakkujen ja leivonnaisten
valmistamiseen, raa’an ja kypsennetyn lihan jauhamiseen,
vihannesten pilkkomiseen, pahkindiden jauhamiseen, pateen,
dippien ja sosekeittojen valmistamiseen seka pikkuleipien ja
leipien murentamiseen.

Sita voidaan kayttad myos hiivaa sisaltavien taikinoiden
valmistamiseen.

vinkkeja
leikkuutera

® | eikkaa ainekset, esim. liha, leipd, vihannekset, noin 2cm:n
kuutioiksi.

® Paloittele pikkuleivat pienempiin osiin ja pudota sy&ttdsuppilon
lapi koneen kaydessa.

® Kayta taikinan valmistuksessa jadkaappikylmaé rasvaa, jonka olet
pilkkonut 2cm:n kuutioiksi.

® Ala pyorita konetta lian kauan.
taikina

® Pane kuivat aineet kulhoon ja liséa neste syottdsuppilon kautta
koneen kaydessa. Annan koneen kdyda, kunnes taikinasta on
muodostunut tasainen ja joustava pallo (noin 1 minuuttia).

® Jos alustusta tarvitsee jatkaa, tee se kasin. Uudelleen alustamista
kulhossa ei suositella, silld monitoimikone saattaa alkaa tarista.
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@ vatkaus

Kéayté vain munanvalkuaisille ja kermalle.
vinkkeja

® Kananmunat vatkautuvat parhaiten huoneenlampadisina.

® Tarkista aluksi, etta kulho ja vatkaus ovat puhtaat eika niissa ole
rasvaa.

@® viipalointi/raastinterat

Levyjen kayttaminen

kaannettavat viipalointi/raastinlevyt - paksu

Kéayta teran raastinpuolta juuston, porkkanoiden, perunoiden
yms. raastamiseen.

Kéayta teran viipalointipuolta juuston, porkkanoiden, perunoiden,
kaalin, kurkun, kesakurpitsan, punajuurien ja sipuleiden
viipaloimiseen.

turvallisuus

® Ala koskaan poista kantta ennen kuin leikkuulevy on
pysahtynyt kokonaan.
® Kasittele leikkuuteria varoen - ne ovat erittdin teravia

leikkuuterien kaytto

1 Aseta pyorityskappale ja kulho virtayksikdn péalle.

2 Pida kiinni teran keskelta ja aseta se pyorityskappaleen paalle
haluamasi puoli paalle pain.

3 Aseta kansi paikalleen.

4 Pane ruoka sy6ttdésuppiloon.

5 Kaynnista laite ja paina ruokaa painimen avulla alaspéin - ala
koskaan pane sormiasi sy6ttosuppiloon.

vinkkeja

® Kayta tuoreita valmistusaineita

® Ala pilko ruokaa liian hienoksi. Tayta systtéputki ldhes téyteen.
Tama estaé ruokaa liukumasta sivusuunnassa.

® Pystysuunnassa lisatty ruoka tulee ulos lyhyempéana kuin
vaakasuunnassa lisatty.

® Kasittelyn paatyttya levyyn tai kulhoon jaé aina pieni maara
jatetta.

@ sitruspuserrin
Sitruspuserrinta kaytetaan sitrushedelmien mehun puristamiseen
(esim. appelsiinit, sitruunat, limettihedelméat ja greipit).

@ Kkartio
® siivila

sitruspusertimenkayttd

1 Kiinnita pyorityskappale ja kulho virtayksikkdon.

2 Aseta siivilda kulhoon - varmista, etté siivilan otin on kulhon
kahvan kohdalla.

3 Aseta kartio poyrityskappaleen péélle ja kdanna sita, kunnes se
painuu alas asti.

4 Leikkaa hedelma kahtia. Kaynnista kone ja purista hedelma
kartiota vasten.

® Sitruspuserrin ei toimi, jos siivild ei ole kunnolla
paikallaan.



huolto ja puhdistus

® Sammuta laite ja irrota pistoke pistorasiasta aina ennen
puhdistamista.

® Kasittele teria ja leikkuulevyja varoen - ne ovat erittain teravia.

® Jotkut elintarvikkeet saattavat varjatd muovia. Téma on taysin
normaalia eik& vahingoita muovia tai vaikuta ruoan makuun.
Poista véari hankaamalla kasvisliyyn kastetulla kankaalla.

virtayksikko

® Pyyhi kostealla pyyhkeelld ja kuivaa. Varmista, etta
lukituskohdassa ei ole ruoan jatteita.

® Sailyta ylimaarainen johto laitteen takana olevassa lokerossa (9.

kulho/kannu ja varusteet

® Pese kasin ja kuivaa pesun jalkeen.

® \/oit myOs pesté ne astianpesukoneen ylatasolla. On
suositeltavaa kayttéa lyhytta matalan lampdétilan pesuohjeimaa.

huolto ja asiakaspalvelu

® Jos virtajohto vahingoittuu, sen vaihtaminen on turvallisuussyista
sallittua ainoastaan Kenwoodin oman tai valtuuttaman
korjausliikkeen toimesta.

Jos tarvitset apua:
® | aitteen kaytdssa
® Huollossa tai korjauksessa
Ota yhteys likkeeseen, josta ostit monitoimikoneen.

TARKEITA OHJEITA TUOTTEEN HAVITTAMISEEN
EUROOPAN UNIONIN DIREKTIIVIN 2002/96
MUKAISESTI.

Tuotetta ei saa havittdd yhdessa tavallisten kotitalousjatteiden
kanssa sen lopullisen kaytdsta poiston yhteydessa.

Vie se paikallisten viranomaisten hyvaksymaan kierratyskeskukseen
tai anna se jalleenmyyjan havitettavaksi, mikali kyseinen palvelu
kuuluu jalleenmyyjan toimialaan. Suojelet luontoa ja valtyt
virheellisen tai vaaran romutuksen aiheuttamilta terveysriskeilta,
mikali havitat kodinkoneen erilladn muista jatteista. Nain myos
kodinkoneen siséltaméat kierratettavat materiaalit voidaan kerata
talteen, jolloin s&astat energiaa ja luonnonvaroja.

Tuotteessa on ristilla peitetty roskaséilion merkki, jonka
tarkoituksena on muistuttaa etta kodinkoneet on héavitettava
erikseen muista kotitalousjatteista.
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Turkce

Okumaya baslamadan 6nce 6n kapadi aciniz ve aciklayici resimlere bakiniz

Kenwood cihazinizi kullanmadan 6nce

® Bu talimatlari dikkatle okuyun ve gelecekteki kullanimlar igin
saklayin.

® Tim ambalajlari ve etiketleri ¢ikartin givenlik.

emniyet

® Bigaklar ve diskler ¢ok keskin olduklari igin tutarken dikkatli
olun. Bicagi tasirken ve temizlerken daima (st tarafindaki
keskin olmayan tutma yerinden kavrayin.

® Kaseyi bosaltmadan 6nce daima bigagi ¢ikartin.

® Gilc saglayiciya bagliyken islemci ganaktan ellerinizi ve
aygitlarinizi ¢ikarin.

® Asagida sayilan islemleri ancak cihazi kapattiktan ve figini
cektikten sonra yapin:
o parga takmadan ya da sékmeden 6nce
o kullanimdan sonra
o temizlemeden 6nce

® Yiyecekleri asla parmaklarinizla gida girisinden asag itmeyin.
Bu is i¢in mutlaka gida iticisini/lerini kullanin.

® Kapag ¢anaktan kaldirmadan 6nce:-
o cihazi kapatin;
o tum pargalarin/bicaklarin tamamen durmasini bekleyin;

® Cihazi ¢alistirmak icin kapak yerine daima ac/kapat hiz ayar
dtgmesini kullanin.

® Kilit mekanizmasina asiri glic uygulanmasi durumunda
cihaz hasar gorebilir ve yaralanmalara neden olabilir.

® Cihaza uygun olmayan pargalar kullanmayin.

® Cihaz calisirken basindan ayrilmayin.

® Arizal bir cihazi kullanmayin. Cihazi kontrol ettirin ya da
onartin. Bknz. Yetkili ‘servis’.

® Cihazin motor kismi, elektrik kablosu ya da elektrik fisinin
1slanmamasina 6zen gésterin.

® Elekirik kablosunun masa/tezgah kenarlarindan sarkmasini ya
da sicak ylzeylere temas etmesini dnleyin.

® Bu cihaz; sorumlu bir kisi tarafindan gézetim altinda olmayan
fiziksel, duyusal veya zihinsel engelli kisiler (¢ocuklar dahil),
cihazin kullaniligi hakkinda agiklama almamis kisiler ve bilgi
veya deneyimi eksik olan kisiler tarafindan kullaniimak lizere
tasarlanmamistir.

® Cocuklar cihazla oynamamalari gerektigi konusunda
bilgilendirilmelidir.

® Bu cihazi sadece i¢ mekanlarda kullanim alaninin oldugu
yerlerde kullanin. Kenwood, cihaz uygunsuz kullanimlara
maruz kaldigi ya da bu talimatlara uyulmadig takdirde hig bir
sorumluluk kabul etmez.

cihazi elektrige baglamadan 6nce

® Sebeke voltajinin, cihazinizin alt ylizeyinde belirtilen voltaj
degeri ile ayni olmasina dikkat edin.

® Bu cihaz Elektro Manyetik Uyumluluk ile ilgili EC direktifi
2004/108/EC ve gida ile temas eden malzemeler hakk¢ndaki
EC yonetmeligi no. 1935/2004 - 27/10/2004 ile uyumludur.

ilk kullanimdan énce

1 Plastik bigak kiliflari dahil tim ambalaj parcalarini ¢ikartin.
Dikkatli olun: Bicaklar ¢cok keskindir. Bu kiliflar yalnizca
Uretim ve nakliyat sirasinda bigaklari korumak tizere takilmistir
ve atilabilir.

2 Pargalarin yikanmasi, bknz. ‘temizlik’

3 Elektrik kablosunun fazla gelen kismini cihazin igine itin.
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parcalar

mutfak robotu

OPOPOO®O®OO

itici

gida girisi

kapak

canak

cikartilabilir tahrik mili
hiz + nabiz kontrolu
motor kismi

guvenlik kilidi

kablo haznesi

ek parcalarin

SIGISIElC)

bicak

emilsiyon araci / ¢irpici

kalin dilimleme/ kaba rendeleme diski
narenciye sikacag!

spatula

mutfak robotunun kullanimi

N

Cikarilabilir mili glic birimine takiniz @.

Simdi kaseyi yerine takin. Kaseyi, kolu arkada olacak sekilde
yerlestirin ve yerine oturana kadar saat yéninde cevirin @.
Tahrik miline bir ek pargasi takin.

Kaseye malzeme koymadan énce daima kase ve ek parcayi
cihaza takin.

Kapagi takin @ - Tahrik milinin st kisminin kapagin ortasina
yerlesmesine dikkat edin.

Cihazi calistirmak icin kapak yerine ac/kapat hiz ayar
digmesini kullanin.

Cihazi galistirip galigma hizini segin.

Cihaz, kase ve kapak tam yerine oturmadiginda calismaz.
Nabiz kontrollini kisa gatlaklar icin kullanin. Nabiz pozisyon
kontrolde tutuldugu surece galisacaktir.

Kapagi, pargalari ve kaseyi s6kmek icin yukaridaki islemi
islemi ters sirayla ydratan.

Kapagdi sokmeden 6nce cihazi daima kapatin.
onemli
Mutfak robotunuz ile kahve 6gutiilemez ya da toz sekeri pudra

sekeri halinde getirilemez.

Kase icindeki karisima badem 6zi ya da tatlandirici eklerken
bunlarin plastik parcalara degmesini dnleyin. Aksi halde kalici
lekeler olusabilir.



degisik islemler icin hiz segimi

alet/ek parca

islem

bigak

Kek yapimi

Yag ile un karistirma 2
Hamur igleri malzemelerinin
karistiriimasi icin su ekleme 1

Dograma/ezme/pate

2
Mayali hamur karistirmak 2
Yogun corba karistirmak 1
(500mls sivi ila 500 g kuru
malzemeler)
Yogun corba karistirmak/ st
(maks. 600mls)

emdlsiyon araci
/ girpici

Yumurta aklari 2
Krema (maks. 250mls)

diskler - dilimleme/
rendeleme

Sert gidalar: Orn. havug
sert peynirler 2
Yumusak gidalar: Orn.
salatalik, domates 1

narenciye sikacag!

Turuncgiller 1

azami kapasiteler

Gevrek hamur agirhgi 250 gr
Mayall hamur agirhgi 340 gr
Pandispanya toplam agrl. 1 Kg
Yagsiz eti Toplam wt 400g
Yogun gorba karistirma 1 litre
Yogun c¢orba karigtirmak/ sit  600mls
Yumurta aki ¢girpma 6

ek parcgalarin kullanimi

pargalar icin kullanilacak hizlar yukaridaki tablo belirtilmistir.

bicak

Bicak, ek pargalar arasinda en genis kullanim alani olandir. Cihazin
calisma sturesi islenen gidanin kivamini belirler. Daha koyu kivamlar
icin calistirma diigmesini kullanin.

Bigagi, kek ve hamur isleri hazirlamak, ¢ig ya da pismis et,
sebze, findik, pate ve katik dogramak, corba malzemesi ezmek
ve kati kraker/ekmek égitmek icin kullanin.

Ayrica mayall hamur karistirmak igin kullanilabilir.

6neriler

bicak

Et, ekmek, sebze gibi gidalari islemeden énce 2 cm’lik kupler
halinde kesin.

Biskuviler parcalar halinde kirilarak cihaz calisirken gida
girisinden asagr atiimalidir.

Unlu gidalar hazirlarken dogrudan buz dolabindan aldiginiz
yagi 2 cm’lik kupler halinde keserek kullanin.

islemi gereginden fazla uzatmayin.
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hamur

Kuru malzemeleri kaseye yerlestirin ve cihaz ¢alisirken siviyi
gida girisinden dokin. Cihazi, diiz ve elastik kivamli bir hamur
topu olusana kadar 60 saniye ¢alistirin.

Hamuru yeniden yogurmak igin kaseyi kullanmayin. Aksi halde
mutfak robotu kararsiz hale gelebilir.

@ emudlsiyon araci / ¢irpici

Sadece yumurta aklari ve krema igin kullanihr.

oneriler

En iyi sonucu elde etmek icin oda sicakliginda yumurta
kullanin.

Kase ve cirpici, ¢irpma isleminden énce temiz ve yagsiz
olmasina dikkat edin.

@® dilimleme/rendeleme diskleri

Diskleri kullanin.

Cift tarafli dilimleme/rendeleme diskleri - kalin

Diskin rendeleme tarafini peynir, havug, patates ve benzer
kivaml gidalar icin kullanin.

Diskin kesme tarafini peynir, havug, patates, lahana, salatalik,
korjet, salgam ve sog@an i¢in kullanin.

emniyet

Kapagi, kesme diski tamamen durmadan kesinlikle
acmayin.
Cok keskin olan kesme disklerini dikkatle tasiyin

kesme bigaklarinin kullanimi

1
2

N

Tahrik milini ve kaseyi motor kismina takin.

Diski, ortasindaki tutma yerinden kavrayarak dogru yuzi
yukariya bakacak sekilde ahrik miline takin

Simdi kapag takin.

Gidayi, gida girisine yerlestirin.

Cihazi ¢alistirin ve gidalar dizenli bir sekilde itin - kesinlikle
parmaklarinizi gida girisinden iceri sokmayin.

oneriler

taze gidalar kullanin

Yiyecekleri gok kiiglk kesmeyin. Yiyecek borusunun genisligini
oldukga dolu doldurun. Bu ¢alisirken yiyeceklerin yanlardan
kaymasini engeller.

Ust (iste yerlestirilen yiyecek yatay yerlestirilen yiyecekten
daha kisa ¢ikar.

Calistirmadan sonra diskin lGzerinde ya da ¢anagin iginde her
zaman kiglUk miktarda artik olacaktir.



@ narenciye sikacag!
Narenciye sikacagini, turunggillerin (6rn. portakal, limon ve
greyfruyt) suyunu sikmak igin kullanihir.

@ koni
® siizgeg

narenciye sikacaginin kullanimi

1 Tahrik mili ve kaseyi motor kismina takin.

2 Stizgeci kaseye yerlestirin - Stizge¢ kolunun, kase kolunun
hemen Ustline oturmasina dikkat ediin.

3 Koniyi, tahrik milinin Ustine yerlestirin ve oturana kadar cevirin.

4 Meyveyi iki parcaya kesin. Simdi cihazi ¢alistirip meyveyi koni
lzerine bastirin.

® Narenciye sikacagl, stizge¢ tam olarak yerine oturmadan
calismayacaktir.

bakim ve temizlik

® Temizlige baslamadan dnce daima cihazi kapatip fisini prizden
cekin.

® Bicaklar cok keskindir. Takip ¢ikartirken ¢ok dikkatli davranin.

® Baz gidalar, plastigin rengini degistirecektir. Bu durum
normaldir. Plastige zarar gelmez ve yiyeceklerinizin tadini
etkilemez. Biraz sivi bitkisel yag surllmus bir bez ile ovarak bu
durumu giderebilirsiniz.

motor kismi

® Nemli bir bez ile silerek kurutun. Kilit alaninda gida artiklari
bulunmamasina dikkat edin.

® Elektrik kablosunun fazla gelen kismini cihazin arka tarafindaki
kablo muhafazasina sarin .

canak/kapak ve eklentiler

® Elle yikayip kurutun.

® Alternatif olarak, bulasik makinesinin Ust sepetinde yikanabilir.
Kisa dusuk 1sili program tavsiye edilir.

yetkili servis ve musteri hizmetleri

® Arizal elekirik kablolari giivenlik nedeniyle degistirilmelidir.
Bunun icin Kenwood ya da yetkili bir Kenwood servisine
basvurabilirsiniz.

Cihazinizin,

® Kkullanimi

® bakimi ya da onarimi ile ilgili yardim almak igin
cihazi satin aldiginiz magazaya basvurun.
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URUNUN AT DIREKTIFi 2002/96/AT iLE UYUMLU OLARAK
DOGRU SEKILDE BERTARAF EDILMESI iGiIN ONEMLI BILGi.
Kullanim 6mriintin sonunda Urlin evsel atiklarla birlikte
atilmamalidir.

Uriin yerel yetkililerce belirlenmis atik toplama merkezine veya bu
hizmeti saglayan bir saticiya goéturtimelidir. Ev aletlerinin ayri bir
sekilde atilmasi ¢evre Uzerindeki olasi negatif etkileri azaltir ve
ayni zamanda mumkin olan malzemelerin geri déndsumind
saglayarak 6nemli enerji ve kaynak tasarrufu saglar. Ev aletlerinin
ayri olarak atilmasi gerekliligini hatirlatmak amaciyla Gzeri ¢arpi
ile isaretlenmis ¢op kutusu resmi kullaniimistir.



Cesky

Pted ¢étenim rozlozte predni stranku s ilustraci

pred pouzitim tohoto zafizeni Kenwood

Prectéte si peclivé pokyny v této pfiru¢ce a uschovejte ji pro
budouci pouziti.

Odstrarite veskery obalovy material a nalepky.

bezpecnostni zasady

e

Noze a kotouce jsou velmi ostré, zachazejte s nimi opatrné.
Sekaci nliz drzte pii pouzivani i ¢isténi vzdy za drzadlo
nahore, s ostfim smérem od sebe.

Sekaci niz vzdy nejdfive vyjméte z pracovni nadoby, teprve
pak ji vyprazdnéte.

Po zapojeni pfistroje do zasuvky nevkladejte prsty ani
kuchyriské nacini do nadoby mixéru.

Vypnéte a vytdhnéte ze zasuvky:

o pred nasazovanim nebo snimanim dild

O po pouziti

o pred Cisténim

Potraviny nikdy netlacte do plniciho hrdla prsty. Vzdy pouzivejte
pfilozené péchovace.

Nez sejmete viko nadoby:

O spotiebi¢ vypnéte;

o pockejte, az se nasazené doplfiky/noze Uplné zastavi;

K ovladani kuchyriského robota nepouzivejte viko, ale vzdy jen
vypinacé/regulator otacek.

Je-li spojovaci mechanismus vystaven nepfiméfené sile, mize
dojit k poSkozeni spotfebice a zranéni obsluhy.

Nepouzivejte prislusenstvi neschvalené vyrobcem.

Nikdy nenechavejte zapnuty spotfebi¢ bez dozoru.

Poskozeny spotebi¢ nepouzivejte. Dejte jej prohlédnout nebo
opravit — viz ,servis"

Pohonna jednotka, pfivodni kabel a zastrcka nesméji pfijit do
styku s vodou.

Nenechavejte pfivodni kabel volné viset pfes okraj stolu nebo
pracovni plochy, nebo se dotykat horkych ploch.

Toto prislusenstvi by nemély pouzivat osoby (véetné déti) trpici
fyzickymi, smyslovymi &i psychickymi poruchami ani osoby bez
nalezitych znalosti a zkuSenosti. Pokud jej chté&ji pouzivat,
musi byt pod dozorem osoby odpovédné za jejich bezpecnost
nebo je tato osoba musi poucit o bezpec¢ném pouzivani
pfislusenstvi.

Dohlédnéte, aby si déti s pristrojem nehraly.

Toto zafizeni je ur€eno pouze pro domaci pouziti. Spole¢nost
Kenwood vylu€uje veskerou odpovédnost v pfipadég, ze
zafizeni bylo nespravné pouzivano nebo pokud nebyly
dodrzeny tyto pokyny.

nez spotfebi€ zapojite do zasuvky

Zkontrolujte, zda elektricky proud v rozvodu odpovida udajim
uvedenym na spodni strané spotfebice.

Tento spotfebi¢ spliiuje smérnici EC 2004/108/EC o
elektromagnetické kompatibilité a smérnici EC ¢. 1935/2004 ze
dne 27/10/2004 o materialech uréenych pro kontakt s
potravinami.

pfed prvnim pouzitim

Noze zbavte vSech obald, véetné plastovych krytl ostfi. Pozor,
noze jsou velmi ostré. Obalovy material vyhodte, chrani noze
pouze béhem vyroby a prepravy.

Jednotlivé dily omyijte, viz ,Cisténi“

Je-li pfivodni kabel pfili$ dlouhy, stoc¢te ho do prostoru v zadni
¢asti spotiebice.
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legenda

kuchyrisky robot

OPOPO®O®OO

péchovatko

plnici hrdlo

viko

pracovni misa

vyjimatelna hnaci hridel

regulator rychlosti a pulzni tlacitko
pohonna jednotka

ochrana proti pretizeni

prostor pro pfivodni kabel

doplikové pfislusenstvi

@66

sekaci n(iz

Slehac

kotou¢ na silné platky/strouhani na hrubo
lis na citrusové ovoce

stérka

jak pouzivat kuchynsky robot

Nasadte vyjimatelnou hfidel na motorovou ¢ast @.

Pak nadobu nasadte. Drzadlo nasmérujte dozadu a otocte
vpravo, az nadoba zapadne @.

Na hfidel nasad'te zvolené pfislusenstvi.

Vzdy nejprve nasadte nadobu a zvolené pfisluSenstvi, teprve
pak pfidavejte prisady.

Nasadte viko @ - zkontrolujte, zda je horni ¢ast hfidele
umisténa ve stfedu vika.

K ovladani kuchyriského robota nepouzivejte viko, ale vzdy jen
vypinac/regulator otacek.

Zapnéte a zvolte rychlost.

Jestlize jsou nadoba nebo viko $patné nasazené, robot se
nespusti.

Pulzni tlaCitko pouzivejte ke kratkému spusténi motoru. Motor
se vypne ihned po uvolnéni tlacitka.

Pfi snimani pracovni nadoby, vika a pfisluSenstvi postupujte
opacné.

Pfed sejmutim vika robot vzdy vypnéte.

upozornéni

Tento kuchynsky robot neni vhodny k drceni nebo mleti zrnkové
kévy nebo k drceni krystalového cukru na praskovy.
Pridavate-li do smési mandlovou esenci, dbejte na to, aby
nepfisla do styku s materidly z plastu. Mohla by na nich
zanechat neodstranitelné skvrny.



volba rychlosti podle funkce

nastroj/dopinék funkce rychlost

sekaci nliz Priprava dortu 1-2
Spojeni tuku s moukou 2
Vmichani vody
ptisady do tésta 1-2
Rozsekani/rozmixovani/pastiky 2
Kynuta tésta 2
Husté polévky (500 ml 1
kapalnych potravin do
500 g pevnych potravin)
Ridsi polévky/mléko
(max. 600 ml) 1-2

Slehac Vajecné bilky 2
Smetana (max. 250 ml) 1-2

kotouce - platkovaci/ | Suroviny pevné konzistence -

strouhaci mrkey, tvrdé syry 2
Potraviny mékéi konzistence -
okurky, rajcata 1

lis na citrusove plody | Citrusové ovoce 1

maximalni mnozstvi

® Vaha mouky do tésta na kiehké pecivo 250 g

® \aha mouky do kynutého tésta 340 g

® Celkova vaha jednoduchého piskotového dortu 1 kg

® Sekani libového masa/celk. hmotnost 4009

® Husté polévky 11

Ridsi polévky/mléko 600 ml
® Slehani vaje¢nych bilkli 6

jak pouzivat pfislusenstvi

rychlost pro kazdy doplnék viz tabulku vyse.

sekaci nGz
zpracovani mé vliv na dosazenou konzistenci. Chcete-li si
dosahnout hrubsi konzistence, pouziite pulsni spinac.
Sekaci ndz pouzijte na pecivo a kolace, k sekani syrového a
vafeného masa, zeleniny, ofech(l, k pfipravé pastik,
pomazanek, krémovych polévek a k vyrobé strouhanky z
peciva a chleba.

Lze pouzit také pro kynuta tésta.
tipy
sekaci niz

® Maso, chléb a zeleninu pokrajejte asi na 2cm kousky.

® Pedivo nakrajené na kousky vhazujte do plniciho hrdla za
chodu.

® Pripravujete-li tésto, nakrajejte jesté tuhy tuk z chladnicky na
2cm kostky.

® Nenechavejte smés zpracovavat pfili§ dlouho.
tésto

® Suché prisady vlozte do nadoby a za chodu pfilijte zbyvajici
tekuté prisady. Nechte zpracovavat asi 60 vtefin, az ze smési
vznikne hladky poddajny kus tésta oblych tvard.

® Dalsi hnéteni provadéjte pouze ruéné. Dalsi hnéteni v nadobé
se nedoporuéuje, protoze robot by se mohl pfevrhnout.
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@ Slehac
Pouzivejte pouze ke $lehani vajecnych bilkl a smetany.
tipy

® Nejlepsich vysledkll dosahnete, pouZzijete-li vejce pokojové
teploty.

® Pred Slehanim zkontrolujte, zda jsou nadoba i Slehac Cisté a
nejsou na nich zbytky tuku.

® platkovaci/strouhaci kotouce
Pouziti kotouca.
oboustranné platkovaci/strouhaci kotouce - na hrubo
Strouhaci stranu pouzivejte na syry, mrkey, brambory a
potraviny podobné konzistence.
Platkovaci stranu pouZzivejte na syry, mrkev, brambory, brukey,
okurku, cuketu, ¢ervenou fepu a cibuli.

bezpecnostni zasady

® Nikdy nesnimejte viko pfed Gplnym zastavenim feznych
kotou¢d.
® S feznymi kotouci zachazejte opatrné, jsou velmi ostré.

jak pouzivat fezné kotouce

1 Na pohonnou jednotku nasadte hnaci hiidel a nadobu.

2 Kotou¢ uchopte za Uchytku uprostfed a nasadte na hiidel
spravnou stranou nahoru.

3 Nasadte viko.

Do hrdla zasurite to, co chcete zpracovat.

5 Zapnéte a rovnomémne tlacte péchovacem - nikdy nestrkejte do
plniciho hrdla prsty.

IS

tipy

® Pouzivejte Cerstvé suroviny

® Nekrajejte potraviny na prili§ malé kousky. Mély by byt pouze o
néco uzsi nez Sifka plinici trubice. Pfi krajeni tak nebudou
sklouzavat na stranu.

® Napfi¢ sekané potraviny budou mensi nez potraviny sekané
podélné.

® Po zpracovani zlstane na kotouc¢ich nebo v nadobé vzdy malé
mnozstvi nevyuzitého odpadu.

® lis na citrusové plody
SlouZi k lisovani §tav z citrusovych plodl (napf pomerancd,
citront, limet a grapefruitd).

@ kuzel
® sitko

jak pouzivat lis na citrusy

1 Na pohonnou jednotku nasadte hnaci hfidel a nadobu.

2 Na nadobu nasadte sitko. Pfesvédcte se, zda je drzadlo sitka
zasazeno v poloze pfimo nad drzadlem nadoby.

3 Nasadte kuzel ota€ivym pohybem na hnaci hfidel, az zapadne
na doraz.

4 Ovoce rozpulte. Pak robot zapnéte a ovoce pritlacte ke kuzelu.

® Jestlize sitko Spatné nasadite, lis na citrusy nebude fungovat.



udrzba a cisténi

® Pred cisténim robot vzdy vypnéte a pfivodni kabel vytahnéte ze
z4asuvky.

® S nozi a kotoudi zachazejte opatrné, jsou velmi ostré.

® Neékteré potraviny zplsobuji zménu barevného odstinu
plastickych hmot. Jde o béznou véc, plasticky material se tim
neposkodi a chut jidel zUstane stejna. Zbarveni je mozné
odstranit hadfikem navihéenym v rostlinném oleji.

pohonné jednotka

® Otfete vlhkym hadfikem a osuste. Zkontrolujte, zda kolem
spojovaciho mechanismu nejsou zbytky potravin.

® Je-li pfivodni kabel pfili$ dlouhy, sto¢te ho do prostoru na zadni
strané spotiebice (.

nadobalviko a prislusenstvi

® Umyjte v ruce, pak osuste.

® Pripadné Ize umyvat také v horni pfihradce myc¢ky na nadobi.
Doporuc¢ujeme volbu kratkého programu s nizkou teplotou.

servis a péce o zakaznika

® Poskozeny privodni kabel musi z bezpeénostnich divodud
vymeénit opravna firmy Kenwood, nebo opravna firmou Kenwood
povéfena.

Potfebujete-li radu nebo pomoc ve véci:
® pouzivani spotfebice
® (drzby nebo opravy
Obratte se na obchod, kde jste spotiebi¢ zakoupili.

INFORMACE PRO SPRAVNEM SESROTOVANI VYROBKU VE
SMYSLU EVROPSKE SMERNICE 2002/96

Po ukonceni doby své Zivotnosti nesmi byt vyrobek odklizen
spole¢né s domacim odpadem. Je tfeba zabezpecit jeho
odevzdani na specializovana mista sbéru tfidéného odpadu,
zfizovana méstskou spravou anebo prodejcem, ktery
zabezpecuje tuto sluzbu. Oddélené sesrotovani elektrospotiebicl
je zarukou prevence negativnich vlivli na Zivotni prostredi a na
zdravi, které zpusobuje nevhodné nakladani, umozriuje recyklaci
jednotlivych materidld, a tim i vyznamnou Usporu energii a
surovin. Pro ucely zdlraznéni povinnosti tfidéného sbéru odpadu
elektrospotrebic¢l je na vyrobku zaskrtnuty prislusny symbol pro
sbér tfidéného odpadu.
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a Kenwood-késziilék hasznalata el6tt

® Alaposan olvassa at ezeket az utasitasokat és &rizze meg
késébbi felhasznalasral!

® Tavolitson el minden csomagoléanyagot és cimkét!

biztonsag

® | egyen Ovatos: a késpengék és a vagolapok nagyon élesek. A
késpengét mindig fent a tengelynél, az élt6l tavol fogja
meg hasznalat és tisztitas kozben.

® A kever8edény kilritése el6tt mindig vegye ki a késpengét.

® Ne nyuljon kézzel, vagy mas eszkozzel a keveréedénybe,
mikdzben a gép aram alatt van!

® Kapcsolja ki a készliléket, és huzza ki a csatlakozédugaszt:

o az alkatrészek behelyezése vagy kiemelése el6tt,
o hasznalat utan,
o tisztitas el6tt.

® Soha ne az ujjaival, hanem mindig a tartozékként mellékelt
tomdéraddal/tomérudakkal nyomja at az alapanyagot az
adagolotolcséren.

® Miel6tt a kever6edényrdl a fedelet eltavolitana:

o kapcsolja ki a késziléket;
o varjon addig, amig a tartozék/pengék mozgasa teljesen
megsz(nik;

® Soha ne a fedével, hanem mindig a be/ki
sebességszabalyozoval kapcsolja a késziléket.

® A reteszel6 szerkezet tulfeszitése a késziilék
meghibasodasaval jarhat, és sériilést okozhat.

® Csak engedélyezett tartozékot hasznaljon.

® A bekapcsolt robotgépet ne hagyja felligyelet nélkil.

® Soha se hasznaljon hibas késziléket. Intézkedjék gép
atvizsgalasardl vagy javitasarol: lasd a javitasrol szolo részt.

® A géptestet, a halozati vezetéket és a csatlakozédugaszt 6vja
a nedvességtol.

e (gyelien arra, hogy a halézati vezeték ne logjon le az asztal
vagy munkafellilet szélérdl, és ne érintkezzék forro fellilettel.

® A készlléket nem lizemeltethetik olyan személyek (a
gyermekeket is beleértve), akik mozgasukban, érzékszerveik
tekintetében vagy mentalis téren korlatozottak, illetve
amennyiben nem rendelkeznek kell6 hozzaértéssel vagy
tapasztalattal, kivéve ha egy, a biztonsagukért felelésséget
vallalé személy a készlilék hasznalatat felligyeli, vagy arra
vonatkozoan utasitasokkal latta el 6ket.

® A gyermekekre figyelni kell, nehogy a készllékkel jatsszanak.

® A készlléket csak a rendeltetésének megfelelé haztartasi célra
hasznalja! A Kenwood nem vallal felelésséget, ha a készuléket
nem rendeltetésszerlien hasznaltak, illetve ha ezeket az
utasitasokat nem tartjak be.

a késziilék bekapcsolasa el6tt

® Ellendrizze, hogy a halézati fesziiltség megegyezik-e a
készllék aljan feltlintetett értékkel.

® Ez a készllék megfelel a 2004/108/EK szamu, az
elektromagneses zavarvédelemrél sz6l6 EK Iranyelvnek és a
2004.10.24-ei 1935/2004 szamu, élelmiszerekkel érintkezésre
szant anyagokkal kapcsolatos EK jogszabalynak.
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az els6 hasznalat el6tt

1 Tavolitsa el az sszes csomagoléanyagot, tobbek kozott a vagokés
pengéjének miianyag véddéboritoit. Legyen évatos, mert a
késpengék nagyon élesek. A védéboritdkat el kell dobni, mert
ezekre a gyartas és a szallitas soran van szlikség.

2 Mossa at az egyes részegységeket: lasd A készulék tisztitasa
c. fejezetet.

3 A halézati vezeték felesleges részét nyomja bele a készllék
hatlapjaba.

jelmagyarazat

alapkészulék

témérad

adagolotolcsér

fed6

kever6 edény

levehetd hajtotengely

sebesség- + impulzusszabalyoz6
biztonsagi reteszel6 szerkezet
halézati vezeték taroloja

OPPOO®O®OO

tovabbi tartozékok

késpenge

emulgeal6 eszkdz / habverd

vastag szeletel6lap/durva reszel6lap
citrusfacsaré

kislapat

©6

®

®

a robotgép hasznalata

A levehetd tengelyt rogzitse a meghajté egységre @.

Ezutan igazitsa meg a keveréedényt, majd annak fogdjat a

készilék hatlapja felé téve rogziilésig forgassa az éramutatod

jarasanak megfelel6 iranyaban @.

3 Valasszon ki egy tartozékot, és rogzitse azt a hajtotengelyre.

® Minden esetben el6bb rogzitse a kever8edényt és a tartozékot,
és csak ezutan toltse be a keveréedénybe a hozzavaldkat.

4 Afedét @ ugy tegye fel, hogy a hajtétengely csucsa a fed6
kbzepébe csusszon.

® Soha ne a fedével, hanem mindig a be/ki
sebességszabalyozoval kapcsolja a késziiléket.

5 Kapcsolja be a készlléket, és valassza meg a sebességet.

® A keveréedény és a fedé nem megfeleld illesztése esetén
a késziilék nem lizemel.

® Az impulzusszabalyoz6 révid sebességnovelésre szolgal. Az
impulzusiizem addig tart, amig a gombot lenyomva tartja.

6 Afedd, a tartozékok és a kever6edény eltavolitasat forditott
sorrendben kell végeznie.

® A fedé levétele el6tt mindig kapcsolja ki a késziiléket.

N =

fontos
® A robotgép nem alkalmas kavészemek apritasara vagy
daralasara, illetve porcukor kristalycukorbol valo elGallitasara.
® Mandulaesszencia, illetve egyéb izesitéanyagok hozzaadasa
esetén lgyelni kell arra, hogy ezek az anyagok ne érjenek a
mianyaghoz, mert ez tartos elszinezédést idézhet el6.



a funkcionak megfelel6 sebesség
megvalasztasa

sebesség-

funkcié fokozat

adapter/tartozék

késpenge Tortakészités 1-2

Liszt eldolgozasa zsirral 2
Tészta hozzavalodinak
Osszegyurasa vizzel 1

Apritas/purékészités/pastétomok

2
Kelt tésztak 2
Sird folyadékok (500ml folyadék 1
500g szilard alapanyaghoz)
Higabb folyadékok / tej
(max. 600ml)

emulgeald eszkoz
/ habveré

Tojasfehérje 2
Tejszin (max. 250ml)

szeletel6lapok/
reszel6lapok

Kemény élelmiszerek (pl.
sargarépa, kemény sajtok) 2
Lagyabb élelmiszerek (pl.
uborka, paradicsom 1

citrusfacsar6 Citrusfélék 1

a robotgéppel feldolgozhaté maximalis mennyiségek

® Linzertészta (lisztmennyiség) 250 g
® Kelt tészta (lisztmennyiség) 340 g
® Tortalap tésztaja (telijes mennyiség) 1 kg
® Sovany hus feldarabolasa Osszsuly 400g
® Siir(i folyadékok 1 liter

Higabb folyadékok/tej 600ml
® Tojasfehérje felverése 6

a tartozékok hasznalata

Az egyes tartozékoknal alkalmazott sebességfokozatot lasd a
fenti tablazatban.

késpenge
Az Osszes tartozék kozil a kés hasznalhato a legtébb
feladathoz. A feldolgozott anyag allaga a feldolgozasi id6
hosszatol fligg. A durvabb szerkezetl anyagok
feldolgozasahoz hasznalja az impulzuskapcsolot.
A késpenge hasznalhaté torta- és siteménykészitéshez, nyers
és fott hus, zoldségfélék és dio apritasahoz, pastétomokhoz,
martasokhoz, plirékhez és levesekhez, valamint zsemlemorzsa
készitéséhez szaraz kenyérbdl vagy zsemlébdl.

Kelt tésztakhoz is hasznalhaté.

otletek
késpenge

® A hust, kenyeret és zoldségféléket feldolgozas el6tt vagja kb. 2
cm-es kockakra.

® A szaraz zsemlét tordelje darabokra, és miikodés kézben
helyezze be az adagolétolcséren keresztil.

® Siteménykészitéskor kozvetlendl hiitébdl kivett, 2 cm-es
kockakra vagott margarint hasznaljon.

® Vigyazzon, nehogy tul sokaig végezze a feldolgozast.
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tészta

® Tegye bele a szaraz hozzavalokat a kever6edénybe, majd a
folyadékot a készlilék jaratasa kdzben toltse be az
adagolotdlcséren keresztil. A tészta rugalmas golyova valasaig
végezze a keverést (60 mp).

® Az atgyurast kézzel végezze, de lehetbleg ne a
keveréedényben, mert ezaltal karosodhat a készilék.

@ emulgeal6 eszkdz / habverd
Kizaroélag tojasfehérjéhez és tejszinhez.
otletek

® A legjobb eredményt akkor kapja, ha a felhasznalt tojasok
szobahémeérsékletliek.

® Ellendrizze, hogy a keveréedény és a habverd tiszta és
zsirmentes-e.

® szeletelb/reszelblapok

A lemezek hasznalata.

megfordithaté szeletel6/reszelélapok - vastag

A lapok reszel6 oldalat sajtokhoz, répahoz, burgonyahoz és mas,
hasonl6 allagu élelmiszerekhez hasznalja.

A lapok szeletel6 oldalat sajthoz, répahoz, burgonyahoz,
kaposztahoz, uborkahoz, cukkinihez, céklahoz és hagymahoz
hasznalja.

biztonsag

® Soha ne vegye le a fedé6t addig, amig a vagolemez teljesen
meg nem allt.

® Rendkiviil 6vatosan banjon a vagélemezekkel, mert azok
nagyon élesek.

a vagolemezek hasznalata

N

llessze a hajtétengelyt és a kever6edényt a géptestre.

2 Alemezt kdzéps6 fogantyujanal tartva helyezze a kivant
oldallal felfelé a hajtotengelyre.

3 lllessze helyére a fedét.

Tegye be a hozzavaldkat az adagolotolicsérbe.

5 Kapcsolja be a készliléket, és a toméruddal nyomkodija le a

hozzavalokat. Soha ne tegye az ujjat az adagolétolcsérbe.

IN

otletek

® Friss hozzavalokat hasznaljon.

® A hozzavaldkat ne vagja tul apréra. Az adagolotdlcsért toltse ki
teljesen, igy az élelmiszer a feldolgozas soran nem csuszik ki
oldalt.

® A gép a fliggblegesen elhelyezett éleimiszert révidebb, a
vizszintesen elhelyezett élelmiszert hosszabb szeletekre vagja.

® A feldolgozast kdvetéen a lemezen, vagy a keveréedényben
mindig lesz némi maradék.



@® citrusfacsar6
A citrusfacsard narancs, citrom, lime és grapefruit levének a
kicsavarasara alkalmas.

® kip

® sziiré

a citrusfacsard hasznalata

1 lllessze a hajtotengelyt és a kever6edényt a géptestre.

2 lllessze be a sz(ir6t a kever6edénybe Ugyelve arra, hogy a sz(iré
fogoja kozvetlentl a keveréedény fogoja folott legyen.

3 Helyezze ra, majd forgatva huzza ra teljesen a kupot a
hajtétengelyre.

4 Vagja félbe a gyimolcsot, majd kapcsolja be a robotgépet, és
nyomja ra a gyumolcsoét a kupra.

® A citrusfacsaré addig nem miikddik, amig a sziiré nincs jol
a helyén.

apolas és tisztitas

® Tisztitas el6tt minden esetben kapcsolja ki a gépet, a halozati
dugaszt hizza ki a konnektorbdl.

® A késpengék és a vagolapok rendkivil élesek, ezért ezekkel
nagyfoku koriltekintéssel kell banni.

® Bizonyos élelmiszerek hatasara a miianyag elszinezédhet. Ez
teljesen normalis jelenség, ami nem karositja a mdanyagot,
illetve nem befolyasolja az élelmiszerek izét. Az ilyen

elszinezédések névényi olajba martott ruhadarabbal doérzsélve
tavolithatok el.

géptest

® E|6bb nedves ruhaval tordlje at, majd tordlje szarazra.
Ugyeljen arra, hogy a reteszel6 mechanizmus teriiletén ne
legyenek élelmiszermaradékok.

® A halozati csatlakozé vezeték felesleges részét a készilék
hatlapjaban kialakitott helyen tarolja ().

keveréedény/fedél és tartozékok

® Ezeket kézzel mosogassa el, majd tordlje szarazra.

® Elmosogathatok a mosogatégép felsé rekeszében is. Rovid,
alacsony hémérsékletli program ajanlott.

szerviz és ugyfélszolgalat

® Ha a halozati vezeték megsériil, akkor azt biztonsagi okok
miatt csak a Kenwood vagy egy hivatalos Kenwood
markaszerviz cserélheti ki.

Amennyiben segitségére van sziiksége:

® A készllék hasznalataval kapcsolatban; vagy

® A készllék szervizelése vagy javitasa céljabol
Keresse fel azt az izletet, ahol a robotgépet vasarolta.
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A TERMEK MEGFELELG MODON TORTENG
HULLADEKKEZELESERE VONATKOZO FONTOS
TUDNIVALOK A 2002/96/EC IRANYELV ERTELMEBEN

A hasznos élettartamanak végére érkezett készliléket nem
szabad a lakosséagi hulladékkal egyitt kezelni.

A leselejtezett termék az dnkormanyzatok altal kijeldlt szelektiv
hulladékgydjtékben (hulladékgydijté udvar) vagy az elhasznaloédott
készullékek visszavételét vegozé kereskedbknél adhato le.

Az elektromos haztartasi készilékek szelektiv gy(jtése és
kezelése lehetévé teszi a nem megfeleléen végzett
hulladékkezelésbdl adodd, a komyezetet és az egészséget
veszélyeztetd negativ hatdsok megel6zését és a készilék
alkotorészeinek Ujrahaszonsitasat, melynek révén jelentés
energia-és eréforras-megtakaritas érheté el.

Az elektromos haztartasi készilékek szelektiv gylijtésére és
kezelésére vonatkozé kotelezettséget a terméken feltlintetett
athuzott szemétgydijté edény (kerekes kuka) jelzés mutatja.



Polski

Przed czytaniem prosimy rozlozy¢ pierwsza strone, zawierajaca ilustracje

przed uzyciem urzadzenia Kenwood

Przeczytaj uwaznie ponizsze instrukcje i zachowaj je na
wypadek potrzeby skorzystania z nich przysztosci.

Wyjmij wszystkie materiaty pakunkowe oraz wszelkie etykiety.

bezpieczenstwo

Noze i tarcze tnace sa ostre;nalezy obchodzi¢ sie z nimi

ostroznie. Zawsze trzymaé noze za wierzch uchwytu, z dala od

krawedzi tngcej, zaréwno podczas uzytkowania, jak i podczas

czyszczenia.

Przed opr6znieniem miski zawsze wyjmowac ostrze.

Nie trzymac rak i narzedzi w dzbanku procesora, kiedy

urzadzenie jest podtaczone do pradu.

Wytaczy¢ urzadzenie i wyjac wtyczke:

o przed dotgczeniem lub wyjeciem jakiej$ czesci

O po uzyciu

O przed czyszczeniem

Nigdy nie wktada¢ palcéw do podajnika. Zawsze uzywaé

dostarczonego popychacza(czy).

Zanim usuniesz wieczko ze dzbanka:

o wylaczy¢ urzadzenie;

o poczeka¢, az wszystkie elementy /ostrza catkowicie sie
zatrzymaja;

Do wiaczania i wytaczania urzadzenia nie nalezy uzywac

pokrywki, tylko regulatora predko$ci.

Urzadzenie to moze ulec uszkodzeniu i spowodowaé

obrazenia, jesli mechanizm blokujacy zostanie narazony na

dziatanie nadmiernej sity.

Nie nalezy uzywac¢ niedozwolonego wyposazenia.

Nie pozostawia¢ wigczonego urzadzenia bez dozoru.

Nigdy nie uzywa¢ uszkodzonego urzadzenia. Oddac¢ je do

sprawdzenia lub naprawy: patrz ‘serwis’

Nie dopusci¢, aby korpus urzadzenia, kabel lub wtyczka

zamokty.

Nie pozwalaé, aby kabel zwisat z krawedzi stotu lub blatu

kuchennego albo dotykat goracych powierzchni.

Niniejsze urzadzenie nie powinno by¢ uzywane przez osoby (w

tym dzieci) o ograniczonych zdolnosciach fizycznych,

umystowych lub o zaburzonych zmystach, jak réwniez przez

osoby niedoswiadczone i nie znajgce sie na urzadzeniu,

dopoki nie zostang one przeszkolone na temat zasad

eksploatacji tego urzadzenia lub nie bedg nadzorowane przez

osobe odpowiadajgcy za ich bezpieczenstwo.

Nalezy sprawowac kontrole nad dzieémi, zeby nie bawity sie

urzadzeniem.

Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego.

Firma Kenwood nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci w

przypadku niewtasciwego korzystania z urzadzenia lub

nieprzestrzegania niniejszych instrukcji.

przed podigczeniem urzadzenia

Upewni¢ sie, ze napiecie sieci jest takie samo jak podane na

spodzie urzadzenia.

Niniejsze urzadzenie jest zgodne z dyrektywa 2004/108/WE

dotyczaca kompatybilnosci elektromagnetycznej oraz z

rozporzadzeniem WE nr 1935/2004 z dnia 24 pazdziernika

2004 r. dotyczacym materiatéw przeznaczonych do kontaktu z

Zywnoscia.
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3

przed uzyciem urzgdzenia po raz pierwszy

Zdja¢ opakowanie urzadzenia wraz z plastykowymi
ochraniaczami nozy. Nalezy uwazaé, gdyz noze i tarcze tnace
s bardzo ostre. Ochraniacze te nalezy wyrzucié, gdyz stuzg
one tylko do ochrony ostrzy podczas produkgiji i transportu.
Umy¢ czesci (patrz “czyszczenie”).

Nadmiar kabla umiesci¢ z tytu urzadzenia.

wykaz czesci

malakser

OPOPOO®O®OO

popychacz

podajnik

pokrywka

miska

wyjmowalny watek napedzajacy
przetgcznik predkosci + pulsacji
korpus

blokada bezpieczenstwa
miejsce na kabel

dodatkowe wyposazenie

SISISICIC)

noéz
narzedzie emulsyfikacyjne / trzepaczka

tarcza do grubych plasterkow /siekania zgrubnego
wyciskacz do cytruséw

szpatutka

jak uzywaé malaksera

Zamocowac odtgczalny trzonek do zespotu napedowego @.
Umiesci¢ miske raczka do tytu i przekreci¢ zgodnie z ruchem
wskazdwek zegara, az sie zablokuje @.

Zatozy¢ na watek wybrane narzedzie.

Zawsze przed wtozeniem sktadnikéw umiesci¢ miske i
narzedzie na urzadzeniu.

Zatozy¢ pokrywke @ tak, aby czubek watka znajdowat sie w
centrum pokrywki.

Nie nalezy uzywa¢ pokrywki do wigczania /wytaczania
urzgdzenia; uzywag tylko regulatora predkosci.

Wiaczy¢ urzadzenie i wybra¢ predkosé.

Urzadzenie nie bedzie dziata¢, gdy miska i pokrywka nie sg
dobrze zatozone.

Uzywaj przetgcznika pulsacji do krétkich serii. Pulsacja trwa
tak ditugo, jak dtugo w tej pozycji jest utrzymywany przetacznik.
Aby zdja¢ pokrywke, narzedzia i miske, nalezy powtdrzy¢
powyzsza procedure w odwrotnej kolejnosci.

Przed zdjgciem pokrywki wytaczyé urzadzenie.

wazne

Urzadzenie nie nadaje sie do kruszenia i mielenia ziaren kawy
ani do mielenia cukru na puder.

Dodajac esencje migdatowa lub inne aromaty nalezy uwazac,
aby nie dotykaty czesci plastikowych, gdyz moga powodowaé
jego trwate zabarwienie.



wybér predkosci dla poszczegbinych

funkciji

cv?,;)zf:azi'e /. funkcja predkosé

néz przygotowywanie ciasta 1-2
ucieranie tluszczu z maka 2
dodawanie wody do potaczenia
sktadnikéw ciasta 1-2
siekanie/puree/pasztety 2
Mieszanki ciasta drozdzowego 2
Mieszanki gestych zup (od 1
500 ml ptynu do 500 g
suchych sktadnikow)
Mieszanki mniej gestych
zup/mleko (maks. 600 ml) 1-2

narzedzie

emulsyfikacyjne Biatko jajek 2

| trzepaczka Smietanka (maks. 250 ml) 1-2

tarcze - plasterki/ | twarde sktadniki, np.

siekanie/ marchewka, twarde sery 2
miekkie sktadniki, np. ogorki
pomidory 1

wyciskacz do cytruséw| owoce cytrusowe 1

maksymalna pojemno$é

® Kruche ciasto waga 250 g

® Ciasto drozdzowe waga 340 g

® ciasto (catos¢) waga 1 kg

® Nietluste mieso do mielenia. Waga ogélna 400 g

® Mieszanki gestych zup 1 liter

Mieszanki mniej gestych zup/mleko 600 ml
® Biatko jajek do ubijania 6

jak uzywaé dodatkowego wyposazenia

patrz tabela z predkosciami dla kazdego narzedzia powyzej

(0 NOz

.Nc'>2 jest narzedziem najbardziej wszechstronnym ze
wszystkich. Konsystencja po przerobie bedzie zalezata od
dtugosci czasu obrobki.
Aby otrzymac twardszg konsystencje, nalezy uzywac przycisku
pracy impulsowej.
Noza mozna uzywac¢ do przygotowywania ciast, siekania
surowego i goto-wanego migsa, warzyw, orzechow, pasztetow,
sosow, rozdrabniania zup, a takze do kruszenia biszkoptow i
suchego chleba.
Mozna uzywac réwniez do mieszanek ciasta drozdzowego.
wskazéwki
néz

® Przed przetwarzaniem pociaé mieso, chleb, warzywa na kostki
o wielko$ci ok. 2cm (3/4 cala).

® Biszkopty potamac¢ na kawatki i dodawac, gdy urzadzenie
pracuje.

® Przy przygotowywaniu ciasta dodawa¢ ttuszcz wprost z lodowki
pokrojony na 2-cm kostki.

® Uwazad, aby nie przetwarzaé¢ zbyt diugo.
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ciasto

® Umiesci¢ suche sktadniki w misce i poprzez podajnik dodaé
ptyny podczas pracy urzadzenia. Przetwarza¢ az do
otrzymania gtadkiej elastycznej kuli (60 sekund).

® Ponownie wyrabia¢ tylko recznie. Nie zaleca sie¢ ponownego
wyrabiania w misce, gdyz urzgdzenie moze wpasé w drgania.

@ narzedzie emulsyfikacyjne / trzepaczka
Uzywaj tylko do biatek jajek i Smietanki.
wskazéwki

® Najlepsze rezultaty mozna osiagna¢ wtedy, gdy jajka maja
temperature pokojowa.

® Miska i bijaki powinny by¢ czyste przed kazdym ubijaniem.

@ tarcze krojace/siekajace

Dla uzycia dyskow.
tarcze obustronne krojace /siekajgce — grube
Strony siekajacej nalezy uzywac do seréw, marchewki,
ziemniakéw i zywnosci o podobnej konsystenciji.
Strony krojacej nalezy uzywac¢ do seréw, marchewki, ziemniakow,
kapusty, ogorkéw, cukini, buraczkéw i cebuli.

bezpieczenstwo

® Nigdy nie zdejmowaé pokrywki zanim tarcza tnaca nie
zatrzyma sie catkowicie.
® QObchodzié sig ostroznie z tarczami, gdyz sg bardzo ostre.

jak uzywac tarczy tngcych

1 Umiesci¢ watek napedzajacy i miske na korpusie.

2 Trzymajac tarcze za srodkowy uchwyt umiescic¢ ja na watku
odpowiednia strong do gory.

3 Zatozy¢ pokrywke.

Wiozy¢ do podajnika zywnosé.

5 Wigczy¢ urzadzenie i ptynnie popychaé zywno$é — nigdy nie
wkiadaé do podajnika palcow.
wskazéwki

® Uzywac Swiezych sktadnikow

® Nie tnij jedzenia za drobno. Wypetniaj szerokos$¢ rury
napetniacza na cato$¢. To pomoze unikng¢ rozpetzania sie
jedzenia po stronach przy przerébce.

® Jedzenie, umieszczone pionowo, wychodzi krétszym, niz
jedzenie, umieszczone poziomo.

® Na dysku lub na dzbanku po przerébce zawsze pozostanie
nieduza ilo$¢ odpadow.

IS



@ wyciskacz do cytrusow

Nalezy uzywaé go do wyciskania soku z owocow cytrusowych,
np. z pomaranczy, cytryn, limonek i grejpfrutéw.

(@ stozek
® sitko

jak uzywaé wyciskacza do cytruséw

1
2

4

Umiesci¢ watek napedzajacy i miske na korpusie.

Umiesci¢ sitko w misce tak, aby jego raczka zablokowata sie
bezposrednio nad raczka miski.

Umiesci¢ stozek na watku napedzajacym przekrecajac go tak,
aby opadt catkowicie na dét.

Przecia¢ owoc na potowe. Wiaczy¢ urzadzenie i przyciskaé
potéwke owocu do stozka.

Wyciskacz do owocéw nie bedzie dziatat, jesli sitko nie jest
dobrze zatoZone.

pielegnacja i czyszczenie

Zawsze przed czyszczeniem nalezy wytaczac urzadzenie i
wyjmowac wtyczke.

Ostroznie obchodzi¢ sig¢ z nozami i tarczami, gdyz sg bardzo
ostre.

Niektére rodzaje zywnos$ci moga barwi¢ plastik. Jest to
normalne zjawisko i nie ma wptywu na plastik ani na smak
potrawy. Aby usung¢ zabarwienie, przetrzeé plastik szmatka
zamoczong w oleju roslinnym.

korpus z silnikiem

Wytrze¢ wilgotng szmatka i osuszy¢. Na blokadzie
zabezpieczajacej nie moga znajdowac sie resztki zywnosci.
Nadmiar kabla nalezy umiesci¢ z tytu urzadzenia ®.
dzbanek/wieczko i dodatki

Umyé recznie i osuszyé.

Jako alternatywa moga one by¢ zmywane na gornej pétce
zmywarki do naczyn. Polecany jest krétki program o niskiej
temperaturze.

serwis i obstuga klienta

Jesli kabel ulegnie uszkodzeniu, to z uwagi na bezpieczerstwo,
powinien go wymieni¢ wytacznie pracownik firmy Kenwood lub
autoryzowany punkt naprawczy firmy Kenwood.

Jesli potrzebna jest pomoc w sprawie:
Korzystania z urzadzenia
Serwisu lub naprawy

Nalezy skontaktowac sie ze sklepem, w ktérym urzadzenie
zostato zakupione.
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UWAGI DOTYCZACE PRAWIDLOWEGO USUWANIA
PRODUKTU ZGODNIE Z DYREKTYWA EUROPEJSKA
2002/96/EC.

W momencie zakonczenia okresu uzytecznosci produktu nie
nalezy wyrzuca¢ go do odpadow miejskich.

Mozna dostarczy¢ go do odpowiednich osrodkéw segregujacych
odpady przygotowanych przez wtadze miejskie lub do jednostek
zapewniajgcych takie ustugi. Osobne usuwanie sprzetu AGD
pozwala unikng¢ negatywnych skutkéw dla srodowiska
naturalnego i zdrowia wynikajgcych z jego nieodpowiedniego
usuwania i umozliwia odzyskiwanie materiatéw, z ktorych jest
ztozony, oraz osiggniecia w ten sposéb znaczacej oszczednosci
energii i zasobow.

Na obowigzek osobnego usuwania sprzetu AGD wskazuje
umieszczony na produkcie symbol przekreslonego pojemnika na
Smieci.



Pycckui

CM. unniocTpaumm Ha nepegHen cTpaHuue

Mepen ncnonb3oBaHuem anekTponpubopa Kenwood
® BHUMaTENbHO NPOYTUTE U COXPaAHUTE STY UHCTPYKLMIO.
® Pacnakyiite n3genve n CHUIMMTE BCE YNaKkoBOYHbIE SPIIbIKU.

BesonacHocTb paboThl

® |/Icronb3yemble HOXM U AVICKW ABMAOTCA O4eHb OCTPbIMY; MpU
obpalLleHn C HUMK cneayeT CobnioaaTh KpanHIow
ocTopoxxHocTb. Mpu paboTe 1 YMCTKe Beerga Aep)KuTe HOX 3a
PYUKY CBEpXY, KaK MOXXHO AarblLue OT pPeXyLuen KPOMKH.

® Bcerga CHMManTe HOX nepen TeM, Kak HamnoMHATb YaLlKy.

® Korga anekTponprbop NOAKMOYEH K UICTOUHUKY NUTaHUs, He
npuKkacanTech kK eMKOCTU pyKaMu U KyXOHHbIMU
NPUHAANEXHOCTAMM.

® Buiknovante Npubop 1 OTCOEANHANTE ero OT CETU B CNEAYHOLLMX
cnyyanx:
O nepep YCTAHOBKOW M CHATVEM Kakux-nnbo vacTtewn
O focne UCroNb30BaHUA
O nepes YACTKOMN

® Hukorga He npoTasikmBanTe NPOAYKTbI B MofatoLLen Tpybke ¢
noMoLLbIO NanbLes. Beerga nonb3ynteck AnA aToi uenu
crneumansHoO npunaraeMblM TonkarTenem(amu).

® [10 CHATUS KPbILLKN C EMKOCTU:-
O BbIK/OUKTE NPUGOP;
O [OXKANTECh, YTODbI BCE ABMKYLLMECA AETaNU/HOXMN

OCTaHOBUJIUCS.

® Hyikorga He nonb3ynTech KPLILIKON ANA YrpaBneHuA KoMbaniHoMm,
BCeraa Mcronb3yiTe AS1A 3TOW Lien perynAaTop CKOPOCTU.

©® BospgelicTBue Ha 65TOKUPOBOYHBINA MEXaHU3M C U3JTULLHUM
ycunuem MoXKeT NPUBECTU K NONoMKe npubopa 1 K TpaBme.

® Hukorga He Nonb3ynTech Hacaakamu, HerpeaycMOTPEeHHbIMA ANA
[faHHoro npubopa.

® Hukorga He OCTaBMANTE BKIOYEHHBIN Npubop 6e3 HabnoaeHus.

® Hukorga He nonb3ynTech HemcnpasHbIM npubopom. Mpubop
[OMKeH BbITb MPOBEPEH U OTPEMOHTUPOBAH, CM. pasaen
“TexHun4eckoe obecnyxmBaHue”

® Hukorga He JonyckainTe nonaaaHvA Barm Ha CUoBoi 610K,
LLUHYP WU BUMKY.

® CneavTte 3a TeM, YTOObI LUHYP He CBELUMBANICA C KpaA CTomna u He
KacascA ropAYMX NOBEPXHOCTEN.

® Jliogsam (Bknoyas AeTeit) ¢ orpaHNYeHHbIMU OU3NYECKUMU,
CEHCOPHBLIMU U NCUXUYECKMMM CMOCOBGHOCTSIMM, a Takke npu
HefocTaTke OMnbiTa U 3HAHWUI pa3peLLaeTcs Nofb30BaThCst
[AaHHbIM BbITOBBIM NPMGOPOM TOMLKO NoA, HabnaeHemM nuua,
OTBETCTBEHHOrO 3a UX 6e30MacHOCTb, 1 NMOCHe MHCTPYKTaXa rno
ncnosnb3oBaHuio npudopa.

® [leTn JOMKHbI ObITb NOA4 NPUCMOTPOM U HE UrpaTh C
npubopom.

® DT0T ObLITOBOW 3M1eKTPONpMBOop paspeLlaeTcsi UICNonb3oBaTh
TONbLKO MO €ro NpsiMoMy HasHayeHuo. KomnaHus Kenwood He
HeceT OTBETCTBEHHOCTM, eCr NpUBop UCMOoNb3yeTcst He No
Ha3HaYeHWIo N He B COOTBETCTBUU C AAHHON MHCTPYKLMEN.

Mepen noaknioHeHUEM K dn1eKTpoceTn

® Y6enuTech, HTO HaMpAXEHUe B CeTU COOTBETCTBYET
HanpAXXEHWIO, YKa3aHHOMY Ha HVDKHE CTOPOHe npubopa.

® [laHHOe yCTPOMCTBO COOTBETCTBYET AnpekTuBe EC
2004/108/EC no anekTpomMarHUTHOM COBMECTUMOCTH, a Takke
Hopme EC 1935/2004 ot 27/10/2004 no matepuanam,
npeAHasHa4YeHHbIM ANst KOHTaKTa C NULLEBbIMW MPOAYKTaMU.
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Mepen nepBbIM UCMONb30BaHUEM

1 CHUMWTE BCHO YNakOoBKY, BKMOYaA NiacTUKOBbIE 3alUnTHbIE
NOKPbITVA Ha HOXE. ByabTe 0CTOPOXKHbI, MOCKOSNbLKY HOXM
0Y4eHb OCTpble. HeT HEO6XOAMMOCTM XPaHWUTb 3TU NOKPLITUSA, OHW
npenHasHayveHbl TONbKO AJ1A 3alUMTbl HOXEN B npoLiecce
N3roTOBNEHMA Nprbopa 1 NPy TPaHCMOPTUPOBKE.

2 BbivonTe Bce getanu, cM. pasgen “Yxoa 3a npubopom”

3 BcTaBbTe M3MMLLHIOW YacTb LUHYpa B Nas, PacrofioKeHHbIN Ha
3aHei CTopoHe npubopa.

O603Ha4eHuA
KombainH

ToNnKaTenb

nofatoLian Tpybka

KpblLKa

vawa

CBHEMHbIV NPUBOAHON Ban

perynsaTop CKOpPOCTM + KpaTKOBPEMEHHOE BKIOYEeHME
CUII0BOM 610K

npenoxpaHmTesibHaA 6rokMpoBKa

nas AanAa WHypa

OPOPOO®E®OO

JononHuTenbHblie HacaaKu

HOX

YCTPOWCTBO ANsi B3bUBaHMs

LVMCK ANA HAape3Ku NoMTVKamu/rpy6oro pesaHma
Mpecc C MPUBOAOM AJIA LMTPYCOBbIX

nonatka

@@ 86

Kak nornb3oBarbcA KYXOHHbIM KOMbBanHOM

1 YcraHoBWTe CbeMHbIi Ban Ha 6nok anektpoasurartens @.

2 YctaHoBWTe YalLKy. [ocTaBbTe ee Tak, 4Tobbl pyyka 6bina caaau, u
NnoBepHUTE MO YacoBOW CTpeske A0 chukcaumm @.

3 YcTaHoBWTE HYXXHYIO Hacaaky Ha NpuMBOSHON Barl.

® Yauika 1 HeobxoamMmanA Hacaaka AomKHbI yCTaHaBIMBaTbCA Ha
npubop Ao Toro, Kak 6yayT Ao6aBneHbl NPOAYKTbI.

4 YcTaHoBWTe KpbILLKY @), cneaA 3a TeM, Y4Tobbl BEPXHAA YacTb
NPVBOAHOIO Basa 0ka3anach B LIEHTPE KPbILLKK.

® Hukoraa He NONb3yNTeCh KPbILWKOWA ANA ynpaBieHua

KOMbGalHOM, Bceraa UCnosb3ynTe AJIA 3TOW Liesin perynarop

CKOpOCTH.

Bkntouute nprbop 1 BbIGEpUTE CKOPOCTb.

® [lpu HenpaBUIILHOW YCTaHOBKE YallKu U KPbILKKU KOM6GaiH He
6ynet paboratb.

® PaboTaiiTe B pexunmMe KpaTKOBPEMEHHOIO BKITIOYEHUS,
MCrnonb3ysi COOTBETCTBYHOLLYIO KHOMKY. B aTom pexume npubop
paboTaeT TONbKO KOrAa KHOMKa yAepXMBaeTCA B HaXaToM
NOMoXeHnN.

6 [MoBTOpUTE OMMCaHHY!O BbiLLIE MPoLieaypy B 06paTHOM nopaake And
TOro, 4TO6bI CHATbL KPbILLKY, HACAAKM W YalLKy.

® Bcerpa BbikntovaiiTe Npubop nepep CHATUEM KPbILLKK.
BHumaHue

® KombaiiH He MOXeT UCToNb30BaTbCA AJIA TOro, YTO6bI U3Mens4aTb
WM MOMOTb KOhEVHbIE 3epHa N AN1A NPeBpaLLeHnA caxapHOro
necka B caxapHyto nyapy.

® [Ipu po6aBneHNN MUHAAILHON SCCEHLMM N NPUNPaBbl K CMECAM
cTapaiitech n3beratb KOHTaKTa C NMNacTUKOBbIMA AeTaNAMU, TaK Kak
3TO MOXET NPUBECTU K CTOWKOMY OKpaLLMBaHMIO.
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BbI6op CKOPOCTYM MpU pasHbIX onepaumax

Mpucnocobnexue

Onepauua CkopocTb
/Hacapka
Hox MpuroToBneHve GUCKBUTOB 1-2

PacTupaHwve xvpa B Myke 2
[obaeneHvie BoAb! ANA CMELLMBaHNA
VHIPEeAVEHTOB ANA cAOBHOro TecTa

MpvroToeneHvie chapLuaiope/iareToB 2

[poxokeBoe TECTO - CMECH. 2
l'yctble cynosble cmecu (500 mn 1
xumakoctn Ha 500 r cyxmx
VNHIPeaneHTOB)

JNérkme cynosble cmecu/ MONOKO
(He 6onee 600 mn)

YCTPOWCTBO Anst AnyHble 6enku 2

B36MBaHMSA CnuBku (He Gonee 250 mn) 1-2
[vcku - Hapeska MpoayKTbl ¢ NNOTHOW CTPYKTYpOW
nioMTUKamu/ Tna MOpPKOBHU,
pesaHue TBEpPAbIX CbIpOB 2
MeHee nnoTHble NpoayKTbl TUNa
OrypLioB, NOMUA0POB 1
Mpecc ana LintpycoBble 1
LIMTPYCOBbIX
MakcumanbHan npoun3BoAuUTESIbHOCTb
® [lecoyHoe TecTo, Myka 250r
® [IpoXOKkeBOe TeCTo, MyKa 340r
® TopT GbLICTPOroO NPUrOTOBIEHUA, BCETO 1kr
® PybrneHoe HexupHoe msaco ObLnii Bec 400 r
® [yCTble CynoBble CMeCTu 1 nnTp
J1érkune cynoBble cmecy / MOSIOKO 600 mn
® B36uTble AnYHble Genkn 6 wWrT.

Mcnonb3oBaHme Hacaaok

[inA onpeaeneHysa CKOPOCTM ANA KaKA0N HAacaaKu CM. TabuLly Bbilwe.

HOX

Hox npenctaBnAeT coboit Haubonee yHUBEPCATbHYO HAacaaKy.
Mony4aeman KOHCUCTEHLIMA OrPeaenAeTCA NPOAOIKUTENBHOCTHIO
BpeMeHn 06paboTku. [MNpn 06paboTke 6onee NNOTHbLIX MHIPEAVEHTOB
NONb3yNTECh UMMYNBCHBIM PETYNATOPOM.

Hodxv cronb3ytoTeA AnA namesns4eHnaA chiporo 1 06paboTaHHoro
MACa, NPV NPUTOTOBIIEHN KOHAUTEPCKUX N3N U3 CAOBHOro TecTa,
LA OBOLLEI, OPEXOB, NALLTETOB, COYCOB, CYMOB-MOPe, a Takxe AnA
NONYy4eHUA TEPTbIX CyXapen.

Takke MOXeT UCMONb30BaThCH B APOXIKEBOM CMELLAHHOM
Tecte

MonesHble coBeTbl
Hox

® [lepen 06paboTKOM TakuX NPOAYKTOB Kak MACO, X1e6, OBOLLM
nopexbTe UX KybuKamu pa3Mepom OKOmo 2 CM.

® Cyxoe NeYeHbe MOXXHO pa3fniomath Ha Kycoukun 1 o6aBnATb Yepes
nopatoLLyto TpybKy B npoLiecce paboTbl npubopa.

@ [pu NPUroTOBNIEHNMN NMECOHHOTO TECTa UCMONb3yINTe Macno n Tn.,
BbIHYTOE HEMOCPEeACTBEHHO M3 XONOAMITBHMKA, NMope3aB ero Ha Kyouku
pasmepom 2 cMm.

® Cneaute, 4TOObI HOX HE NeperpeBasicA.
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Tecto

® Pa3MecTuTe Cyxve MHIPEeaVEeHTbI B Yallke 1 A06aBNANTE XXNAKOCTb B
npotiecce paboTbl npubopa. MpoaomkanTe [0 Tex Nop noka He
obpasyeTcA rMaaKuin ynpyrii KoM TecTa, 4To 3aHMMaeT 06bIHHO
60 cekyHa.

® [oBTOPHO 3ameLunBaThb CneayeT TONMbko pykamu. He pekomeHayeTca
BbIMOMHATL NMOBTOPHOE 3aMeLLVBaHVe B Yallke, Tak Kak 3TO MOXeT
NPUBECTU K HeYCTON4MBON paboTe kombanHa.

@ ycTponcTeo Ans B3dmBaHus

McnonbayiiTe Tonbko Anst 06paboTku AnYHbIX 6ENKOB U CIMBOK

Mone3sHble coBeTbl

® [1nA NoMy4eHVA ONTUMASIbHOTO pesynbTarta Ala A0MKHbI UMETb
KOMHATHyto Temneparypy.

® [Ipexae Yem B3OWMBaHWS, y6eamTech, HTO Yallka 1 B3buBasika
ABMAIOTCA YNCTBIMU U HEXXVPHBIMU.

® [Ouckn onAa Hapesku

Kak ncnone3oBatb AMCKM.

MepeBopaunBaembie AUCKU ANIA HAPE3KU JTIOMTUKaMu/pe3aHuA -
KpynHaA Hape3ka

Vicronb3yiiTe CTOPOHY ANA pe3aHnA npu 06paboTke CbipoB, MOPKOBM,
KapTohena n Apyrux NpoayKToB aHANIOMMHHON CTPYKTYPbI.
VicnonbayinTe CTOPOHY ANA Hape3Ku NIoMTUKamm rpu obpaboTke
CbIPOB, MOPKOBU, KapTodhena, KarnycTbl, OrypLOB, kabaqkoB, CBEKIIbI U
pen4aroro nyka.

BesonacHocTb paboTbl

® Hukoraa He CHMMAaNTe KpPbILWKY Npexae, 4em Npou3onaeT nonHaa
OCTaHOBKa PeXyLuero Aucka.

® [lucku ABNAIOTCA O4eHb OCTPbIMU U TPebyIoT KpaiiHe
OCTOPOXXHOro obpalleHnA

Vcrionb3oBaHune pexxyLumx QUCKOB

1 YcTaHoBUTE NPUBOAHOM Ban 1 YallKy Ha CUNOBOW 6110K.

2 [Jlepxachb 3a pyyKy B LIEHTpe, YCTaHOBUTE AMCK Ha MPUBOAHOW Ban
HY>KHOW CTOPOHOM BBEpPX.

3 YcTaHoBUTE KPbILLKY.

MonoxuTe NpoayKTbl B NOAAIOLLYIO TPYOKY.

5 BkriounTe Npubop v paBHOBMEPHO HaXKUMaiiTe BHU3 HA TonKaTerb;
HUKOrAA He fonycKaiiTe, 4To6bl Bawm nanbLbl okasanuch B
nopatowien Tpyéke.

IN

MonesHbie coBeTbI

@ Vlcnonbaynte cBexue NpoayKTbl.

® He pekomeHayeTcsi Hape3aTb NPoAYKTbl CULLKOM MENKO.
3anonHuTe nogatoLlyto Tpyby Ao kpaés. OTo npenoTBpaTUT
pasbpacbiBaHvie NpPoAyKTOB MO CTOPOHaM BO BpeMs
obpaboTku.

® Kycouku, NocTaBneHHble BEpPTUKANbHO, MOMyYatoTCs Kopoye,
4YeM KyCOYKU, NOCTaBMNEHHbIE FOPU3OHTaNbHO.

® [locne ob6paboTku Ha Ancke UK B eMKOCTW Bceraa
NPUCYTCTBYIOT OCTaTKV NPOAYKTOB.



@ lNMpecc anAa uMTPYCcoBbIX
MpenHasHavueH AnA BbDKMMaHWA COKa U3 LIMTPYCOBLIX (DPYKTOB
(HanpvMep, anenbCMHOB, JIMMOHOB, NaviMa ¥ rpenndpyToB).

@ KoHyC I
® cuto
BAXHAS1 TH®OPMALIUSA MO NMPABUITbHOM
Wcnonb3oBaHue npecca And LMTPYyCOBbIX YTUNU3ALUKU U3OENUS COMNMACHO AUPEKTUBE EC
2002/96/EC.

1 YcraHoBMTE NPUBOAHOW Ba U YaLLKy Ha CUIOBOM BI10K.

2 VYcTaHOBWTE CUTO B YallKy, CriefiA 3a Tem, 4ToObl pyyka cuta 6bina
3adhvKerpoBaHa B MONOXEHUN, HAXOAALLEMCA CTPOrO Haj, Py4KOiA
YallKu.

3 VYcTaHoBWTE KOHYC HaA MPYBOAHBIM BaSIOM, BpallaA ero [0 Tex rop,
MoKa OH He OMyCTUTCA A0 KOHLIA BHU3.

4 PaspexbTe (hpyKTbl nornonam. 3atem BKUUTE Nprbop 1 HaxuMaiiTe
pa3pe3aHHoi MOMOBUHKON Ha KOHYC.

® [Ipecc He byaeT paboTaTtb, eCnu CMTO He 3ahukcmposaHO
AOMKHbIM 06pa3om.

Mo ncrteveHnn cpoka cnyxobl n3genue Henb3s BolbpackiBaTbh
Kak ObITOBblEe (rOPOACKME) OTXOAbI.

M3genue cnepyet nepedaTh B cneyuanbHbIi KOMMYHanbHbIV
MYHKT pasfenibHoro cbopa 0TX040B MECTHOE yypexaeHue
Unn B NpeanpuaTue, okasbiBatolee nofobHble ycnyru.
OTgenbHas ytunmsaums 6biToBbix NTprOOpoB No3sonseT
npeaoTBPaTUTL BO3MOXHbIE HEraTUBHbIE NOCNEACTBUS AN
OKpy>KatoLen cpefpl U 300POBbs, KOTOPLIMU YpeBaTa
HeHaanexaluas yTunmaauusi, 1 no3BonsieT BOCCTaHOBUTb
maTepuansl, BXoAsLMe B COCTaBe n3genuii, obecneymsas

Yxopn 3a |'|p|/|60p0M 3HAUTEIBHYIO SKOHOMUIO SHEPTMM U PECYPCOB. B kauecTBe
HaMnoMMHaHNA 0 He0BXOAMMOCTUN OTAENbHOW YTUNM3aunm
® [lepen 4nCTKOM Nprbopa BCeraa BbIKMOYaWTE ero u 0TCOeANHANTE OT ObITOBLIX NPMOOPOB Ha M34enMe HaHeCeH 3Hak B BUAe
ceTw. nepeyvYepkHyTOro MycopHoro 6aka Ha konecax.

® [IICKM N HOXM ABMAIOTCA O4EHb OCTPLIMU U TPEBYIOT KpaviHe
OCTOPO>XKHOrO ObpaLLEeHuA.

® HekoTopble NPoAyKThl MOTyT obecLiBeumBaTh NacTUKoBbIe AeTanu.
3TO cuMTaeTCA HOPMasbHbIM ABMEHVEM, HE MPUBOANT K
NOBPEX/AEHNIO AeTanen 1 He BMAET Ha BKYC nuwm. [inA yoaneHnA
obecLiBEHEHHOrO NATHA NOTPUTE ero TKaHbto, CMOYEHHOW
pacTuTenbHbIM MacnoM.

CunoBowu 6nok

® [IpoTpuTe BNa>KHOW TPAMKOW, a 3atem Hacyxo. Crneaute 3a Tewm,
4TOObI 30Ha B6MM3K BrIOKMPOBOYHOMO MexaHM3ma He bbina 3acopeHa
ocTaTkamm NuLLy.

® |/136bITO4HAA YaCTb WHYpa NUTAHNA [OMKHA HAaX0AUTLCA B
crieunarnbHOM Masy, PacrionoXeHHOM Ha 3aaHei cTopoHe npubopa (9.

eMKOCTb/KpbILWKa U NPUHAANEXHOCTU
@ BbimvoriTe pykamu, a 3atem BbicyLumTe.

® [laHHble AeTanu Takke MOXHO MbITb Ha NEPBOW Noske
nocyOMOEYHOIM MalluvHbl. PekomeHayem ncnonb3oBaTtb
nporpamMmmy yCKOPEHHOW MOWKN NPy HU3KOK Temneparype.

TexHu4eckoe obcnyxmsaHve

@ 3ameHa NoBPEeXXAEHHOTO LWHypa NUTaHUA BbINONHAETCA, U3
coobpadkeHn 6e3onacHocTH, PUPMOn Kenwood nnm
aBTOPK30BaHHbIM Annepom Kenwood.

B cnyyae 3aTpyaHeHuin npu:
® 1Cronb3oBaHun npubopa
® TEXHWNYEeCKOM 0BCMy>XMBaHUN UK PEMOHTE

Ob6paluanTec B Mara3uH, rae 6bli npuobpeTeH KyXOHHbIN KoMGaiiH.
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EAAnvika

Mpiv a1ré TNV avdyvwon, TapoKaAw EESITTAWOTE TNV PTTPOCTIVI) O€Aida OTTOU TTAPEXETAI ) EIKOVOYPA@PNON

TPIV XPNOIMOTTOINOETE TN ouokeun Kenwood

® Al0BAOTE TTPOCEKTIKG QUTEG TIG 0ONYiEG KAl QUAAETE TIG YIa
MEAAOVTIKH) avagopd.

® AQaIpéaTE T CUOKEUOOIO KAl TIG ETIKETEG.

AocpaAela

® O Aettideg Kat ot SioKoL gival KOPTEPOL, XPNOLUOTIO|OTE TOUG
pe mipoooxr. Na kparare mavra tn Aemida KomAg amoé Tn
Aa6én oTnV KopuPn HAKPIA amd To KOPTEPO AKPO, TOGO KATa
Tn d1apkKela TNG XpRong 660 Kai Tou KaBapiopou.

® Agalpeite AvTta Tn Aemida Kormg nptv BYAAETe TA
TePLEXOHEVA ATIO TO UITOA.

® [1pooé€Te va unv BaleTe Ta XEPLA 0AG N EPYAAEIQ OTO UTTOA
enegepyaoiag, EvOOw 1 OCUCKEUT| gival OUvOEdENEVN OTNV
mapoxn PEUNATOG.

® >(3r0Te TN CUOKEUN Kat ByAATe Tn anod tnyv mpida:
O TIPLV TOTIOBETNOETE 1 APAIPECETE EEAPTANATA
O HeTa  xpnon
O TPV TO KaBaplopa

® [loTE un Xpnotuorioleite Ta dAXTUAG 0QG YA va OTIPWEETE TA
TPOPIUA OTO OWANVA TPOPOd0Ciag. XpnolUomoLeiTe MAvTa ToV
wONTAPA/EQ TIOU TIAPEXETAL.

® [1pOTOU APAIPECETE TO KATIAKL ATTO TO WIOA:-
O OBNOTE TN OUOKEUT)
O TIEPIUEVETE PEXPL VA OTAUATACOUV EVTEAWDG OAA TA

eEapTtruata/Aemnideq

® Mn XPNOLUOTIOLE(TE TO KATIAKL YA VA AELTOUPYTOETE TOV
ene&epyaoTr) TPOPILWYV, XPNOLUOTIOLEITE TTAVTA TOV EMAOYEQ
Tayutntag on/off.

® H cuokeun Ba mabel BAG6N Kal UTTopei va MPOKAAEDEI
TPAUMATIONO av 0 unXaviouog acpaiiong umoBAnbei oe
mieon HEYAAUTEPN ammd auTn TToU amnaiTeital.

® Mn XPNOLUOTIOLE(TE TIOTE £va N EYKEKPLUEVO EEAPTNUA.

® Mnv a@rveTe TIOTE TN CUCKEUN QVAPPEVN XWPIG ETHRAEYN.

® Mn xpnoluomoleiTe TIOTE |l CUCKeUT| TTou €xel BAGRN. Oa
npénel va eAeyxBei N va erokeuaotel. BAEme 0€pPig.

® Mnv apnoete TOTE va Bpaxei n cuokeur|, TO KAAWDLO 1) TO
PLG.

® Mnv apnvete To MAEOVALOV KAA®ILO VA KPEUETAL OTNV AKPN
TOU MAYKOU £PYACIAG N VO OKOUUTIA OE (EOTEG ETUPAVELEG.

® H ouokeur) autnh dev mpoopideTal yla xpron and aroua
(ouprepAapBaAVOUEVWY TWV TABLMV) UE TIEPLOPLOUEVESG
(PUOLKEG, AloBNTAPLEG 1) SLAVONTIKEG IKAVOTNTEG 1) EAAELYN
EUMELPIag Kal YVMOEWV, Mapd HOVoV v BpiokovTat urod tnv
eniBAedn atopou Tou eivatl ureUuBuvo yla TNV AoPAAELd TOUG
1) akoAouBouv TIG 0dnyieg Tou OXETIKA Ue TN AelToupyia TG
OUOKEUNG.

® Ta nawdid Ba mpérel va BpiokovTal umnod mapakoAoudnon, ETot
®oTe va dlao@aAiletal 0Tl dev TMaAifouV e Tn CUCKEUT).

® YPNOIYOTIOIEITE TN GUOKEUR PAVO yia TNV OIKIOKK XPAOoT Yla TNV
oroia npoopi¢etal. H Kenwood d¢ @épel oToladATTOTE EUBUVN
Qv N oUoKEUN xpnotuorolnBei pe AavBaopévo TpoTTo fy oe
TEPITITWOT) UN CUPHOPPWONG HE AUTEG TIG 0dnYieg.

Mpiv BAAeTe TN CUOKEUR GTNV TIpila

® BeBawwbeite 6TL N mapoxn NAEKTPIKOU peupaTog eival n ida
OMwWG AUTY) TIOU PAiVETAL OTO KATW PEPOG TNG CUCKEUNG OAG.

® AUTN 1 OUOKeUT ouppop@veTal he tnv odnyia g EK
2004/108/EK oxeTikd pe TNV HAEKTPOUAYVNTIKA CUPBATOTNTA
Kat Tov kavoviopo EK ur’ apiBuov 1935/2004 tng 27/10/2004
OXETIKA e TA UAIKA TIOU TIpoopigovTal va €pBouv og emagn
JE TPOPLUA.
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MpIv XpNOIYOTIOINGETE TH GUOKEUR YIA TIPWTN popa
ApalpéoTe OAa Ta MEPITUALYHATA TNG OUCKEUAOIag
OUUTEPIAANBAVOUEVWV KAL TWV TAAOTIKOV KAOAUUMATWV TWV
AeMidwV KOmNG.

Mpoo£ETe MOAU 310TI 01 Aemideq ival TTOAU KOPTEPEG. AUTA
Ta KAAUPUATA Ba TIPETIEL VA TIETAXTOUV KABWG 1 XPNOo™ Toug
eival va mpooTateUouv TNV Aemida pévo kata tn Slapkela TG
KATOAOKEUTG KAl HETAPOPAG.

MAUvete Ta eEaptnuarta: BAEMe KABAPIOUO.

TuUAiETE TO KAAWDLO TIOU TIEPLOOEUEL OTO XWPO ATIOBNKEUONGQ
OTO TOW PEPOG TNG CUCKEUNG.

epLypaQn

Ene€epyaotnq

CICISICICICICICIC)

E

SISISXC)C)

X
]

[}

e€apmua whnong

OWANvag TPopodoaiag

KAMAKL

WA

arnooTwuevog agovag enegepyaotn

KoUuuTt eAEyXou TaxuTnTag Kat Aettoupyiag maApou
KEVTPIKN povada

UNXAVIOUOG aopAALoNg

anobnkeuon kaAwdiou

TUAEOV €€apThuaTa

Aemida Kormg

XTUmNTpL / avadeutnpa
Siokog xovTpou Tpwipatoq
AepovooTipTng

OTIATOUAQ

pnron Tou eneepyaoTr) TPOPINWV

Taipiare TNV amooTTwpevn AaBn oTn govada Tpopodoaiag
(1 %

Meta TomoBeTr|oTe TO UMoA. ToroBetnoTe TN AaBr| mpog ta
niow kat yupiote 1o SeELO0TPOPA LEXPL Va aopalioel @.
ToroBenoTe €va eEAPTNUA NMAvw arod Tov agova Tou
ene€epyaoTn) TPOPIUWVY.

MNavtote epapUOlETE TO UIMOA Kal TO EEAPTNHA OTN OUOKEUT)
TPV TIPOCBECETE TA UALKA.

ToroBetoTE TO KAMAKL @ - kat BePawwbeite 6TL 0 AEovag Tou
eneEepyaoTr| BPIiOKETAL OTO KEVTPO ATO TO KATAKL.

Mn XpnOIHOTIOIEITE TO KATAKI YIa VA XEIPIOTEITE TOV
enegepyacTn, XpNOIMOTIOIEITE TIAVTA TOV emMAOYEa TaxUTnTAG
on/off.

Avoi€Te Tn ouokeun kal eMAEETE Wa TaxutnTa.

Av Bev TOTTOBETAOETE CWOTA TO PITOA Kal TO KAMAKI O
ene&epyaoTng TPoPipwv dev Ba AeiToupynaoel.
XPNOLWOTIONOTE TO KOUWTT AelToupyiag MaApou yia oUvVToun
AelToupyia otn pEYLoTN TaxutnTa. H Aettoupyia autn
egvepyoroleital evoow TO KOUWTTE EAEyxou Bpioketal oTn B€on
autn.

AVTIOTPEYTE TNV TIAPATIAVW SLadIKAOoIa YIa va apalpECETE TO
KATAKL, Ta €EAPTIUATA KAL TO UTTOA.

ZBAVETE MAVTOTE TN GUOKEUN TIPIV APAIPECETE TO KATTAKI.



ZnHavTiko

® O enefepyaotnq oag dev eival KATAAANAOG Yla KOTI 1
AAEONA KOKKWV KAPE, N YIA HETATPOTI) KPUOTAAALKNG
¢axapng oe gaxapn axvn.

® 'Otav npoobEéTeTe €0AVG 1 dpwua apuydalou o Pelyuata,
aroPUYETE TNV EMAPT) He TO MAAOTIKO ylati uropei va
OnuUIOUPYNOEL HOVILA ONuadia.

EruAoyn taxutntag yia OAeqg TIG
Aeltoupyieg

EpyaAeio/eEaptnpa| Asitoupyia TaxoTnta
Aermida korng Mapaokeun KEK 1-2
Tpiyuo Boutupou OTO AAeUpL 2

MpoaoBnkn vepou yia va
QAvaKATeUuToUV TA UAKA TNG
¢uung 1

Korm) / moAtoroinon / nate

Z0un ue payla

e SIS

Maxuppeuoteg ooureg (500 ml
uypa yia 500 yp UAIKQV og
&npn Loppn)

Apaleg oourieg / yYaha

600 ml To peyloTo)

XTurntpt / Aotipddia aBynv 2
avadeutrpa Kpéua yadAaktog

(250 ml To peyloTo) 1-2
Aiokol - ko g / SKANPA TPOPLUA OTIWG KapdTa,
TPWipaTog OKAnpa Tupla 2

Mo paiakd TpoOPIUa OTIWwg

ayyoupla, TOUATEG 1
AegpovooTiptng Eoreptdoeidn 1

MEyI0TEG XWPNTIKOTNTEG

® ZUun ywa pUAANO kpouoTag pe Bapog aleupou 250 yp.
® Ziun pe payla pe Bapog aleuptou 340 yp.
® SUVOAIKO BAPOg CUUNG KEIK 1 KINO
® Tepaxopodg anaxou KpEaTog ZUVOALKO Bapog 400 g
® [laxuppeuoTeq ooumMeq 1 Aitpo

Apaleg courmeg/yala 600 ml
® Aotipadla apywv 6

Xpron Twv eEaptnuatwy
BAérme Tov mapanavw mivaka yla v taxutnta kabe
eEapTtrpatog

Aerttida Kot gg
AuTn n Aettida eival To Mo XPnoTiko eEaptnua art' 6Aa. H uepn
g TPOPNG eEaptatal anod To Xpovo enegepyaoiag. MNa o
XOVTPOKOUMEVA UIOUATA XPNOLUOTIOWOTE TO SLaKOTTN
"oTiyplaiag Aettoupyiag”.
Xpnoldomouote Tn AETida KOTG YIa TIAPACKEUT) KEIK Kal
YAUK®V, Y10 KOWILO WHOU KAl JAYELPEUEVOU KPEATOG,
AQXQVIKQOV, ENPWV KAPTIWV, TATE, VTLT, TOATOMOINOoN courag
Kal eMioNg yla va BpuppaTiCeTe umokoTa Kat WwHi.
Mropei emiong va xpnotporomnBei yia ¢uun e payld.
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ZupBouAég
Aemida komAg

® KoyTte Ta TPOPLUA OTIWG TO KPEAG, TO WwUi, Ta Aaxavika oe
KUBOUG TwvV 2 K. TPV TNV enegepyaaia.

® Oa npérel va KOWETE TA UMIOKOTA 08 KOPPATLA Kal va Ta
MPOCBECETE OTO CWATN VA TPOPOS0CIiag VM N CUCKEUN
Aettoupyei.

® ‘Otav QTIAXveTe YAUKA XPNOLUOTIOMOTE BOUTUPO KateuBeiav
anoé To Yuyeio oe KUBOUG TWV 2 eK.

® [1po0EXETE VA UNV APNOETE TOV EMEEEPYAOTN va AelToupyel
TEPLOOOTEPO art' OTL TIPETIEL.
qopn

® ToroBetnoTe Ta OTEYVA UAIKA OTO UTTOA Kal TIPoCoBECTE TA
uypd aro To CWANvVa TPoPodociag eV N CUCKEUN
Aeltoupyet.
AQNOTE TO va AEITOUPYNOEL PHEXPL VA dnpoupynBei Hia anaAn
eAAOTIKY uraAa Cuung. O xpdvog mou Ba xpelaoTel ival
nepinou 60 deutepoAerTa.

® —qvaluuwoTe HOVO e TO XEpL. To Eavaluuwua oTo UToA dev
ouvioTaTal ylati o ene§epyacTng UMopei va yivel aotabng.

) xturmtnpt / avadeutrpa
Mévo yia aoripddia afymv Kal KpEPa YAAAKTOG.
ZupBouAég

® ErmTuyxAaveTte KaAUTEPa anoTeAéopara OTav Ta auya eivat oe
Beppokpacia dwuatiou.

® Bepawwbeite 6TL TO UIOA Kal oL avadeuthpa eival kaBapoi kat
dev €xouv UroAeippata ard Alog mpv To avakaTeua.

® Aiokol koyipatog / Tpwiparoq
Mwg xpnotporolouvTal oL diokol.
AvTIOTpEYIHOI SioKOI KOYiJaTog/TPIYPiNaTog - XovTpoi
XPNOLWOTIOINOTE TO JiOKO TPWINATOG Yia Tupi, KapoTa,
NataTeg Kat TPOPLUA MAPOOLAG UPNG.
Xpnotyoror)ote To dioko koWipatog yia Tupi, kapoTta,
narareg, Aaxavo, ayyoupl, KOAOKUBAKLa, mavtfapla Kat
KPEUMUDLA.

AopaAela

® Mn Byadete MOTE TO KATIAKI AV SEV €XOUV OTAMATAOE!
€VTEAWG Ol 3ioKOI KOTAG.

® KpaTAoTe TOUG 3ioKOUG KOTAG HE TTIPOCOXN - €ival EEAIPETIKA
KOPTEPOI.

Xprion Twv oKWV KOTrmMg

1 TomoBetnoTe TOV AEOVA KAl TO UIMOA OTNV KEVTPLIKN povada.

2 Kpatwvtag Tov ano Tnv KeVIpkn AaBry , TOMoBeTAOTE TO
Sioko mavw otov dgova He TV KatdAAnAn TAeupa arod mavw

3 E@pappooTe TO KATIAKL.

4 TomoBeTNOTE TA TPOPIUA OTO CWAN VA TPOPodoaciag.

5 AEITOUPYNOTE TN OUCKEUN KAL TILECTE TA TPOPLUA E TOV
wWONTAPA OHOLOUOPPA TIPOG TA KATW - UNn 8afeTe MOTE Ta
daxTuAa cag oTo cwWARvVa TpoPpodoaciag.



ZupBoUAEQ

® XPnOLUOTIOINOTE PPECKA UAIKA.

® Mnv KOBeTE TA UAIKA O€ TIOAU HIKPG Tepayla. dpovtiote va
YEUICETE EVTEAMG KAl OUOLOPOPPA TNV ELOIKN UTIOB0XT Yla Ta
UAIKA. Me auTtov Tov TPOTIOo, Ta UAIKA &gV YALOTPOUV OTO TIAGL
Kkatda tn ddpkela g ene&epyaaiag.

® Ta UAIKG Tou ToroBeTouvTal KATakdpuPa Byaivouv LkpdTEPA
oe HEYebog oe OxEON pe TA UAIKA TIou TortoBeTouvTal
opLovTing.

® [ldvTta Ba pével Jia Pikpn moodTNTA UTTOAELUUATWY OTO JioKO
1) OTO UIOA peTa TNV enegepyaoia.

3 AepovooTtiptng
O AelOVOOTIPTNG XPNOLOTIOLEITAL YIA TO OTUYPLIO EOTIEPLOOEBWY,
(T.X. TIOPTOKAALQ, AEUOVIQ, KITPA KAl YKPETTPPOUT).

@ Kwvog
® ocoupwtpL

Xpron Tou AEUOVOOTIPTN

1 TomoBeTAOTE TOV AEOVA KAL TO UMOA OTNV KEVTIPIKY HOovada.

2 TormoBeTOTE TO COUPWTNPL OTO UIMOA - BeRalwbeite 6T N
Aafr) Tou coupwTtnploU £Xel aoPaAioel oTn cwaoTr BEon
akpBLG Tavw and tn AaRr) Tou UroA.

3 TormoBeTnoTe TOV KWVO OTOV A&ova YupilovTtdag Tov Ewg OTOU
PTACEL PEXPL KATW.

4 Koyte Ta gppouTa otn YEon. AvayTte Tn OUOKEUT| KAl TILEOTE
Ta PppouUTa OTOV KWVO.

©® O AepovooTipTng de Ba AeITOUpPYROEI AV TO COUPWTAPI BEV EXEI
acPalioel Kavovika.

®povTida & KABAPLOPOG

® [lavta oBrveTe Tn OUCKeun Kal Byadete Tnv anod tnv npi¢a
TpLv To kabdpioua.

® [IpooéXeTe OTAV TAVETE TIG AETIOEG Kal TOUG SIOKOUG KOTING
- elval e€alpeTik@ KopTEPA.

® Mepkd TPOPUUA UTTOPEL VA XPWHUATIOOUV TO TIAQOTIKO. AUTO gival
aroAUTA PUOLOAOYIKO. Aev Bal ETNPEACEL TO TIAACTIKO 1) TN
Yeuon Tou payntou cag. To KaBApLopa Pe Eva avi EUTMOTIONEVO
o€ PUTIKO AGdL BonBagl TNV aPaipeon ToU XPWUATOG.

KevTpikn povada

® >KourioTe e éva uypo mavi kat oteyvaoTte. BeBawwBeite otL dev
UMAPXOUV UMOAEIUMATA payNTOU OTO UNXAVIOUO ACPAALONG.

® TUAIETE TO KAA®DLO TIOU TIEPLOCEUEL OTOV AMOBNKEUTIKO XWDPO
OTO oW PEPOG TNG CUOKEUNG (.

HTTAEvVTEP

AdeldoTe TNV Kavata mpoTou TNV EEROWOETE amod Tn povada

JE TIG AeTiideg.

2 TIAUveTe TNV KAVATA E TO XEPL.

ApalpeoTe Kal MAUVETE TO SAKTUALO OPPAYiOUATOG.

4 Mnv ayyiCete TIG KOPTEPEG AETOES - BoUpPTOioTe TIQ KE {eOTN
oanouvada Kal HETA EEMAUVETE TIG OXOAAOTIKA KATW artd n
Bpuon. Mn B8uBiZeTe Tn povada KoTRG 0TO VEPO.

5 AQnOoTE TO va oTeEYVWOoEL YupiCovTtag To avanoda.

—_

w

HTITOA/KaTIaKi Kal e§apThpaTta

® [TAUVETE TA [E TO XEPL KAL LETA OTEYVWOTE TA KAAA.

® AlQPOPETIKA, HUMOPEITE va TA TTAUVETE OTO EMAVW PAPL TOU
MAUVTNpiou THATWYV. ZUVIoTATAL £€va OUVTOUO TIPOYPAUUA OE
XAaunAn Bepuokpaacia.

52

2€PPLG Kal eEurmpeTnon MEAATWV

® Av 10 KOAWDLO EXEL PBapel Ba TPETel, Yia Adyouq acpaAeiag,
va avtikataotabei anod Tnv Kenwood 1) évav €E0uclodotnpevo
TEXVIKO TNG Kenwood.
Av xpelaleote BonBela pe:

® Tn Xpron NG CUOKEUNG 0ag

® To 0£pPLg 1 TIQ EMOKEUESG
EmikolvwvnoTe pe To kataotnua art' Orou ayopacaTe
OUOKeun oag.

|
Mpoeidomoinoeig yia Th cwWoTH 31aBson Tou TIPOIOVTOg
oUppwva pe Tnv Eupwmaikn O8nyia 2002/96/EK
270 TEAOG TNG WPEALUNG {WNG TOU, TO TIPOLOV deV TIPETIEL Va
dlaTiBeTal puE Ta AOTIKA aroppipuara.
Mpénel va dlateBei oe eBIKA KEVTPA SLAPOPOTIONUEVNG
OUAAOYNG ArOpPUHATWV TIOU 0piouv Ol SNUOTIKEG APXEG, T
OTOUG (POPEIQ TIOU TIAPEXOUV QUTHV TNV urnpecia. H Xwplot)
OlABeON HLAG OLKIAKNG NAEKTPIKIG OUCKEUNG ETUTPETIEL TNV
anoguyt MBaAvAOV apVNTIKOV CUVETIELOV YLa TO TIEPBAAAOV Kal
NV uyeia and v akatadAAnAn didbeon kabwg Kat TV
QAVAKUKAWOT UAIK®OV artd ta oroia arnoTteAeital woTe va
EMITUYXAVETAL ONUAVTIKA EEOIKOVOUNON EVEPYELAG KAL TIOPWV.
[a TNV emonpavon g UMOXPEWTIKNG XWPLOTAG dlaBeong
OLKIOK®V NAEKTPIKDV OUCKEUMV TO TIPOLOV PEPEL TO ONUA TOU
SlAYPAUUEVOU TPOXOPOPOU KASOU AMOPPLUUATWV.
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