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DULEZITA UPOZORNENI

- Pred pouzitim si peclivé proctéte navod.

- Nepouzivejte pfistroj na espreso bez vody, protoze by pumpa zni€ila pfistroj.

- Silira se nesmi dotykat horkych &asti pfistroje na espreso.

- Pred udrzbou nebo ¢isténim vzdy vypojte pristroj ze zasuvky.

- Neponechavejte pfistroj na espreso pfi pokojové teploté nizsi nez 0°C, protoze voda zlsta-
vajici v nadrzce by mohla zmrznout a poSkodit pFistroj.

- Pred naplnénim vodou pfistroj vypojte ze zasuvky.

- Pristroj pouzivejte jen pro jeho zamyslené pouziti v domacnosti.

- Udrzujte pfistroj v provozu mimo dosah déti. Zajistéte, aby z pfistroje nikdy nevisela $idra,
mohou-li za ni zatahnout déti.

- Nenechavejte déti, aby si hraly s pfistrojem.

- Pristroj by nemély pouzivat nemohouci osoby bez dohledu.

- Nikdy neponechaveijte pfistroj bez dozoru.

- Nevyjimejte drzak s filtrem, je-li pfepina¢ vareni kavy v poloze nebo pokud se kava pfipravu-
je, protoze vychazejici para by mohla zpUsobit poranéni.

- Neoparte se: Horkymi soucastmi pfistroje, zejména tryskou na maxicapuccino nebo vypusti
na tekutou kavu &i parou, ktera maze z téchto &asti vychazet.

- Pokud je posSkozena $nudra, musi ji z bezpeénostnich divodd vyménit zastupce spole¢nosti
Kenwood nebo jejiho autorizovaného servisu.

- P¥i obsluze pfistroje na espreso se nedotykejte kovovych soucasti stfikaci hlavice drzaku s
filtrem (S) nebo pridavné trysky (H), protoZze byste se mohli spalit.

- PFi uzivani pristroje nenechavejte $fitiru v krytu. Sfidra musi byt zcela odvinuta.

- Pristroj se musi Cistit pouze tehdy, kdyz je vypojen ze zasuvky a jiz vychladnul. Pfistroj Cisté-
te pouze jemnym hadfikem, ktery byl mirné navlhéen vodou s pfidavkem pouze nékolika
kapek neutralniho neagresivniho myciho prostfedku (nikdy nepouzivejte rozpoustédla, ktera
poskozuji lak na pistroji). NEPONORUJTE PRISTROJ DO VODY ANI DO JINYCH KAPA-
LIN.

- Tento pfistroj vyhovuje smérnici 89/336/ES tykajici se elektromagnetické kompatibility.

- VZDY DODRZUJTE NASLEDUJICi POKYNY.

Pristroje na espreso spolecnosti KENWOOD jsou urceny pro ty spotrebitele, ktefi si
dovedou uzivat radosti zivota, na jejichz poc€atku stoji Salek dobré kavy. Inovativni
zarizeni Thermocream® vam poskytne v pohodli domova horké a silné espreso jako v
kavarné. Thermocream® je zkonstruovan spoleéné s filtrem, ktery zajiStuje pfipravu kavy
za stalého tlaku.

Proto je mozné vychutnat si krémové espreso s intenzivnim aromatem a plnou vini, aniz
by bylo nutno puasobit velkym tlakem. Lze vyuzivat rizného mleti, i pokud nejsou zrna
dostatecné jemna.

Pristroje na espreso spolec¢nosti Kenwood uspokoji také milovniky cappuccina, jimz je k
dispozici prislusenstvi pod nazvem MAXI CAPPUCCINO, které umoznuje ziskat do dese-
ti sekund bohatou a hustou pénu. Kava s pristrojem na espreso Kenwood je navic hoto-
va za okamzik. Tyto pristroje totiz maji automaticky plnici systém, ktery umoznuje
okamzitou pripravu Salku kavy, i pokud se pfistroj dlouhou dobu nepouzival nebo po
naplnéni zasobniku na vodu. Vychutnejte si Salek kavy s pristrojem Kenwood Caf¢ Retro!



POPIS OVLADACICH PRVKU A KOMPONENT
A. Vypina¢ On/Off
Vyvy$ena poloha (@): pfistroj zapnut
Snizena poloha: pfistroj vypnut
B. Svételny indikator napajeni
C. Prepinac vareni kavy/para
Centralni poloha: pohotovostni stav

Poloha (C{D)): uvolfiovani pary

Poloha ( wP): priprava kavy
Svételny indikator ohfivaci jednotky
Termostat tepelné jednotky (°C a °F)
Hladina pary

Odkapavacé

Prislusenstvi MAXI CAPPUCCINO a tryska pro pfivod vody a pary
Odnimatelny zasobnik na vodu
Shidra + zastréka

Odnimatelny gril

Drzak s filtrem

Kotou¢ Thermocream®

Filtr Thermocream®

Odmérka

Presovac¢ na kavu

Kryt pfivodni $nudry

Ohfivani $alku na espreso

Hlavice rozstfikovace

VAOUVOZIr R~ IOMMO

ZACINAME

Zkontrolujte, zda se napéti v siti shoduje s hodnotou ozna¢enou na Stitku pfistroje s technickymi
informacemi. Umistéte pfistroj na espreso na plochy povrch. Vyjméte zasobnik a naplrite jej stu-
denou filtrovanou vodou o objemu 0,7 litru (MAX). Pak zasobnik opatrné vratte zpét na
pfislusné misto. Vyjméte $ndru z krytu (Q) a zcela ji odvifite. Zapojte $rdru do zasuvky napaje-
ni ze sité, kterda musi byt uzemnéna.

Zapnéte pfistroj na espreso vytazenim vypinace (A) do zvednuté ( @) polohy. Rozsviti se
varovny indikator (B) oznaduijici, ze pfistroj je zapnut a ohfivaci jednotka se zacne ohfivat. Kdyz
pristroj pouzivate poprvé: umistéte pod drzak s filtrem (L) nadobu a posunte prepinac (C) do
polohy (), dokud z drzaku s filtrem nevyjde voda. Ponechte systém, aby z n&j vysel ale-
spon objem vody odpovidajici jednomu salku. Po dokonceni posunte pfepina¢ (C) do cen-
tralni polohy a pockejte, az zhasne varovné svétlo (D). V tomto okamziku je pFistroj na espreso
pfipraven uvafrit kavu.



JAK PRIPRAVIT ESPRESO

Systém Thermocreme spole¢nosti Kenwood je vyvinut specialné takovym zplsobem, aby co
nejlépe uspokojil pozadavky spotrebitelt. Sklada se ze dvou ¢asti: filtru Thermocreme (N) a
kotou€e Themocreme (M). Pouziva se nasledovné:

- Vlozite-li obé ¢asti do drzaku s filtrem, ziskate kavu s jemnéjSim krémem.

Pouzijete-li pouze filtr (N), ziskate kavu s hustsim krémem. Zkontrolujte, Ze je filtr pevné na
svém misté: provedte vyrovnani pfesné podle znacek, a pak oto¢te ve sméru hodinovych
rucicek, ¢imz jej zajistite.

Odmeérte kavu do filtru: Pro dva 8alky kavy pouzijte dvé odmérky (O), pro jeden Salek kavy
pouzijte pouze jednu odmérku. Stlacte namletou kavu uzitim (P). Vlozte drzak s filtrem do
pfislusné polohy uzitim znacek pro vnéjSi vyrovnani na drzaku s filtrem a rozstrikovace/krytu fil-
tru. Otocte filtrem proti sméru hodinovych ruci¢ek o 40 - 45 stupnl az na doraz, nepouzivejte
vSak nadbyte¢nou silu. Date-li do filtru pfili§ mnoho kavy, mlze byt obtizné otocit drzakem s fil-
trem do spravné polohy nebo muaze kava pfi pfipravé prosakovat po stranach filtru. Svétlo indi-
kujici stav (D) se bude v pravidelnych intervalech zapinat a vypinat, coz bude oznacovat, Ze ter-
mostat nadrzky udrzuje vodu v optimalni teploté (pfiblizné 100 °C pro pfipravu kavy a kolem 150
°C pro tvorbu pary).

Uzivate-li pFistroj na espreso, pockeijte pred pfipravou kavy, dokud
se nevypne svételny indikator ohfivaci jednotky (D).

Umistéte prepina¢ (C) do polohy vareni kavy ( ‘w”): kdva zacne M—@
vychazet otvory v drzaku s filtrem. Pro zastaveni toku pfesunte
prepina¢ zpét do centralni polohy. Optimalni doporu¢ena davka na N——@

jeden Salek je 50 ml.

Poznamka: Stejné jako u profesionalnich pfistroji na espreso nevy-
jimejte drzak s filtrem, kdyz je pfepinac¢ (C) zapnut (v poloze vareni
kavy &P ). Po uvareni kavy drzak s filtrem uvolnéte postupnym
otacenim ve sméru hodinovych rucicek.

Kdyz odtece voda ze zasobniku, neni tfeba nijak zasahovat. Pfistroj
je totiz vybaven zvlastnim samoplnicim ventilem. Staéi pfistroj vypo-
jit ze zasuvky, vytahnout zasobnik a znovu jej naplnit filtrovanou
vodou.




JAK PRIPRAVIT CAPPUCCINO

Pro pfipravu cappuccina, horké ¢okolady nebo ohrati jakého-
koli napoje posurite prepinac (C) do polohy pro paru ( c‘u\)) a
pockejte, az zhasne varovné svétlo (D), které ukazuje, ze
ohfivaci jednotka dosahla spravné teploty pro vytvoreni pary
(pfiblizné 150 °C).

Upozornéni: Vychazeji-li pfi ¢ekani na paru z drzaku
rozstfikovace malé sprsky pary (S), je to zcela bézné. V
tomto pfipadé pomalu stahnéte paku pro paru (F) dold.
Pod zafizenim pro MAXI CAPPUCCINO (H) musi byt posta-
ven Salek: nejprve vyjde malé mnozstvi vody, po némz bude
nasledovat silny proud pary.

Zvednéte paku (F), aby se zastavil prachod pary a umistéte
pod zafizeni MAXI CAPPUCCINO konvicku s milékem.
Ponofte az dospodu konvicky s mlékem trysku a posurite
paku (F) znovu dolu, aby se vytvofila poZzadovana péna.
Bé&hem této operace si vSimnete, Ze se bude v pravidelnych
intervalech zapinat a vypinat varovné svétio (D).

To znamena, Ze teplota nadrzky udrzuje pfivod pary na pozadované teploté. Nejlépe je spustit
proud pary, kdyz je varovné svétlo vypnuto.

NAVRAT K REZIMU ESPRESA
(PO VYTVORENI PARY A PENY)

Posunte prepinac (C) do centralni polohy, aby mohla ohfivaci jednotka pfirozené vychladnout
priblizné ze 150 °C na 100 °C. Chcete-li zchladit ohfivaci jednotku rychleji, postupujte nasle-
dovné: po umisténi prazdné nadobky pod trysku (H) posurite pfepinac (C) do polohy ( P) (pro
vareni kavy) a okamzité posurite paku (F) doll (pro vytvoreni pary): poté zacne vytékat voda,
dokud se varovné svétlo (D) znovu nezapne. V tomto okamziku zvednéte paku (F) do nejvyssi
polohy a presurite pravy prepinac (C) do centralni polohy. PFistroj na espreso je nyni opét pfipra-
ven na vyrobu espresa.

UZITECNA RADA, JAK PRIPRAVIT DOBRE ITALSKE ESPRESO
(Jemnéjsi mleti =silnéjsi kava — hrubsi mleti =slabsi kava)
Umletou kavu v drzaku s filtrem je tfeba jemné stlacit. Sila kavy zavisi na stupni umleti kavy,
mnozstvi dodaném do drzaku s filtrem a na tlaku. Kava do $alku pretec¢e za nékolik sekund.

Trva-li to déle, znamena to, ze mleti je pfiliS jemné nebo byla kava pfili§ stacena.
Pro ziskani kavy s jemnéjSim krémem pouzijte filtr (N) s kotou€em (M). Pro ziskani kavy
s hustSim krémem odstrante z drzaku s filtrem kotou¢ (M) a pouzijte pouze filtr (N).

JAK PRIPRAVIT CAJ NEBO BYLINNE ODVARY
Po provedeni operaci popsanych v odstavci ZACINAME, postavte $alek pod trysku (H) a posufi-
te prepinac vareni kavy (C) do polohy ( ‘=P ), okamzité posurite paku (F) doli a z otvoru bude
nyni proudit horka voda. Maximalni davka pro dva $alky je 200 ml.



PERIODICKE CISTENI

Upozornéni: Veskeré cCistici ukony je nutné provadét az po vypnuti a vychladnuti pfistro-
je a po jeho vypojeni ze zasuvky.

Pfi ¢isténi filtru obsahujiciho namletou kavu musi byt drzak s filtrem odSroubovan ve sméru
hodinovych ruci€ek. Odstrante pouzitou kdvu a vyjméte kotou¢ Thermocreme (M) a filtr (N)
uzitim vyrovnavacich znacek.

Cisténi krytu drzaku s filtrem. Po pouZiti pfistroje se mlZe v krytu drzaku s filtrem vytvofit kavo-
va sedlina. Tu Ize odstranit paratkem. Perforovany kotou¢ pravidelné Cistéte vodou protékajici
pfistrojem bez nasazeni drzaku s filtrem do krytu.

Cisténi prislusenstvi pro MAXI CAPPUCCINO.

Tuto operaci provadéjte, kdyz je chromova trubice chladna, abyste se nespalili. OdSrou-
bujte zafizeni (H) z trysky a proplachnéte jej pod tekouci vodu. Trysku lIze vy¢istit uzitim jemné-
ho hadfiku. V pfipadé potfeby vycCistéte pomoci $pendliku otvor, odkud vychazi para. Znovu
nasroubujte pfisluSenstvi pro cappuccino az na doraz.

Cisténi zasobniku. Vnitfek nadoby je vhodné periodicky &istit houbi¢kou nebo vihkym
hadfikem.

RESENI OBTizi

PROBLEMY

PRICINA

RESENI

Pristroj na espreso nedo-
dava vafici vodu pro
bylinné odvary.

Do systému pravdépodobné
vstoupil vzduch a deaktivoval
pumpu.

Zajistéte, aby byl zasobnik spravné vloZzen a hladina
vody nebyla pod drovni minima. Zopakujte operace
popisované v odstavci “Za¢iname®.

Pristroj na espreso nedo-
dava paru.

Pouzijte Spendlik a vycistéte trysku.
Zaijistéte, aby v zasobniku byl dostatek vody.

Kava pretéka pres okraje
drzaku s filtrem.

Do drzaku s filtrem bylo prav-
dépodobné dodano nadmérné
mnozstvi namleté kavy. Drzak
s filtrem tak nelze radné upev-
nit do krytu.

Nasypte znovu do filtru spravné mnozstvi kavy.
Zbytky umleté kavy zustaly na tésnéni. Pokud pro-
blém pretrvava i po provedeni vySe uvedenych ope-
raci, obratte se na zastupce autorizovaného servisu.

Prvni kava nevytéka
nebo vytéka pfiliS poma-
lu.

Je mozné, Ze nizky vytok kavy
je zpUsoben nedostate¢nou
dodavkou vody z perforované-
ho kotouce typu stfikaci hlavi-
ce v krytu drzaku s filtrem. Po
nékolika meésicich pouzivani
muze v kotoudi prekazet mast-
nota nebo zbytky vodniho
kamene.

Pristroj ma nedostatek vody a
pumpa nepfecerpava vodu.

- Zkontrolujte, zda je hladina vody v zasobniku (l) v
dostatecné vysi.

Zkontrolujte, zda je zasobnik na vodu (I) spravné
vlozen.

Zkontrolujte, zda drzak s filtrem neobsahuje zbytky
kavy. Jsou-li otvory zaneseny, vycistéte je kartac-
kem.

Spustte pfistroj na espreso bez drzaku s filtrem.
Netece-li voda stejnomérné vSemi otvory, znamena
to, Zze kotou¢ je zanesen. V tomto pfipadé se
obratte na zastupce autorizovaného servisu, aby jej
vycistil.

Kava je priliS vodnata a
studena.

Kavova smés byla namleta
pfili§ nahrubo.

Je tfeba pouzit jemnéji namletou kavu. Tak ziskate
koncentrovanéjsi a teplejsi kavu. Tento problém Ize
vyresit uzitim kotou¢e Thermocream®, ktery vzdy
zajisti pfipravu velmi horké kavy s bohatym krémem,
i kdyZ pouzivate hrub& mletou kavu.




SERVIS A PECE O ZAKAZNIKA

Pokud je poskozena Sidra, musi ji z bezpe€nostnich ddvodd vyménit zastupce spole¢nosti
Kenwood nebo jejiho autorizovaného servisu.

Potfebujete-li pomoci s:
- obsluhou pfistroje,
- servisem, nahradnimi dily nebo opravami kontaktujte obchod, kde jste pfistroj zakoupili.



VIGTIGE ADVARSLER

- Gennemlees brugsanvisningen grundigt inden brug.

- Anvend aldrig espressomaskinen uden vand, fordi pumpen vil beskadige apparatet.

- Undga, at ledningen kommer i bergring med espressomaskinens varme dele.

- Inden vedligeholdelse og rengering skal stikket tages ud af stikkontakten.

- Efterlad ikke espressomaskinen ved en rumtemperatur under 0°, fordi vandet i kedlen kan
fryse og beskadige maskinen.

- Inden maskinen fyldes med vand, skal stikket tages ud af stikkontakten.

- Espressomaskinen er ikke beregnet til erhvervsbrug.

- Hold maskinen uden for bgrns reekkevidde, mens den er i brug, og serg for, at ledningen
aldrig haenger ned fra maskinen, hvor et barn kan gribe fat i den.

- Lad aldrig barn lege med maskinen.

- Lad aldrig svagelige personer anvende maskinen uden opsyn.

- Ga aldrig fra maskinen, mens den er i brug.

- Fjern aldrig filterholderen, mens kaffebrygningsknappen star pa ( &P ) eller mens kaffen
brygger, da damp kan sprgjte ud og skolde dig.

- Pas pa, du ikke braender dig pa: Maskinens varme dele, iseer maxi cappuccino dysen eller
udlgbet til den feerdige kaffe, da der ogsa kan komme damp ud pa disse steder.

- Hvis ledningen bliver beskadiget, skal den af sikkerhedsgrunde udskiftes af Kenwood eller
en autoriseret Kenwood forhandler.

- Rer ikke ved nogen metaldele pa filterholderens brusehoved (S) eller tilbeharsdysen (H), nar
espressomaskinen er i brug, da du kan breende dig pa dem.

- Efterlad ikke ledningen i huset under brug. Den skal traeekkes helt ud.

- Maskinen ma ikke rengegres, for stikket er taget ud af stikkontakten og maskinen har faet lov
til at kgle af. Maskinen ma kun rengeres med en ikke-ridsende klud, som er let fugtet med
vand, tilsat nogle fa draber neutralt, mildt opvaskemiddel (brug aldrig rensemidler, som kan
beskadige overfladen). KOM IKKE MASKINEN | VAND OG ANDRE VASKER.

- Maskinen opfylder bestemmelserne i EU-direktiv 89/336 om elektromagnetisk kompatibilitet.

- GEM DENNE BRUGSANVISNING.

KENWOOD espressomaskiner er beregnet til dem, som ved, hvordan man nyder livet, og
det begynder med en god kop kaffe. Med den innovative Thermocream® anordning kan
du fa en lige sa god kop varm og lakker espressokaffe derhjemme som pa en restaurant.
Faktisk er Thermocream® designet med et filter, som sikrer, at kaffebrygningen sker
under et konstant tryk.

Det er derfor muligt at nyde meget cremet espresso med en staerk aroma og kraftig smag,
uden at det er nedvendigt at presse hardt ned eller bruge en bestemt type kaffeblanding,
sa laenge kaffebennerne ikke er malet for fint.

Kenwood espressomaskiner tilfredsstiller ogsa folk, som elsker cappuccino, da der med-
folger et MAXI CAPPUCCINO tilbeher, som giver tyk, leekker skum pa mindre end 10
sekunder. Endvidere er kaffen klar gjeblikkeligt med Kenwood espressomaskiner, fordi
de har et automatisk spadningssystem, som ger det muligt at lave en kop kaffe omgaen-
de, selv om maskinen ikke har varet i brug i leengere tid eller lige efter at vandbeholde-
ren er fyldt op. Nyd en god kop kaffe med Kenwood Café Retro!



BESKRIVELSE AF BETJENINGSANORDNINGER OG KOMPONENTER
A. Teend/sluk-kontakt
| laftet stilling ( @) er espresso-maskinen taendt
| seenket stilling er espressomaskinen slukket
B. Stremlampe
C. Kaffebrygnings-/dampknap
Midterstilling: standby

Stilling ( Cib) ): damp

Stilling ( =P ): feerdig kaffe
Varmeenheds indikatorlampe
Varmeenheds termostat (°C og °F)
Damphandtag

Drypbakke

MAXI CAPPUCCINO tilbehgr og dyse til vand og damp
Aftagelig vandbeholder

Ledning + stik

Aftagelig rist

Filterholder

Thermocream® skive
Thermocream® filter

Maleske

Kaffepresse

Ledningshus

Varmeomrade for espressokop
Brusehoved

PAPDUVOZErAEC~IOMMO

SADAN KOMMER DU | GANG

Kontrollér, at el-forsyningens speending er den samme som den, der er vist pa maskinens type-
skilt med tekniske oplysninger. Anbring espressomaskinen pa en jeevn, vandret overflade. Fjern
vandbeholderen og fyld den med 0,7 liter (MAX) filtreret koldt vand. Seet den sa omhyggeligt til-
bage i huset igen. Fjern ledningen fra huset (Q) og traek den helt ud. Saet stikket ind i en stik-
kontakt, som skal have jordforbindelse.

Start espressomaskinen ved at skubbe knappen (A) op i Igftet ( (D) stilling. Advarselslampen
(B) vil lyse og angive, at der er teendt for espressomaskinen og at varmeenheden er begyndt at
opvarme vandet. Far fgrste anvendelse: Stil kanden under filterholderen (L), saet knappen (C)
pa ( =P ), indtil der kommer vand ud af filterholderen. Lad mindst det tilsvarende af en kop
vand lgbe ud af systemet. Nar det er gjort, saet knappen (C) i midterstilling og vent til advar-
selslampen (D) gar ud. Sa er espressomaskinen klar til at brygge kaffe.

SADAN LAVER DU ESPRESSOKAFFE

Kenwoods Thermocreme system er specielt designet til at opfylde forbrugernes behov pa bedst
mulig made. Det bestar af to dele: Thermocreme filteret (N) og Themocreme skiven (M), som
anvendes pa folgende made:

- Huvis du seetter begge dele ind i filterholderen, far du kaffe med tyndere crema.



Anvender du kun filteret (N), far du kaffe med tykkere crema. Sgrg for, at filteret sidder rigtigt pa
plads, er rettet korrekt ind som beskrevet og drejet med uret for at fastholde det.

Udmal kaffen i filteret: Til to kopper kaffe skal der bruges 2 mal (O), mens der til 1 kop espres-
so kun skal anvendes 1 mal. Pres de malede kaffebgnner sammen med (P). Seet filterholde-
ren ind pa plads ved at bruge den store ydre indstilling pa filterholderen og brusehoved/filter-
holderhuset. Drej filteret 40-45 grader mod uret sa langt som det kan komme uden at bruge for
stor kraft. Hvis der kommes for meget kaffe i filteret, kan det vaere vanskeligt at dreje filterhol-
deren ind pa plads, eller kaffen kan Igbe ud ved filterets sider under kaffebrygning.
Statuslampen (D) teender og slukker med jeevne mellemrum og angiver, at kedlens termostat
holder vandet pa den optimale temperatur (ca. 100=C for at brygge kaffe og ca. 150«C for at
lave damp).

Ved anvendelse af espressomaskinen skal du vente til varmeenhe-
dens indikatorlampe (D) gar ud, fer du brygger kaffe. Saet knappen
( C ) pa kaffebrygning ( &P ): kaffen vil begynde at komme ud af M—@
tudene i filterholderen. Strammen standses ved at saette knappen i
midterstilling igen.

Kaffen vil begynde at komme ud af tudene i filterholderen.
Stremmen standses ved at seette knappen i midterstilling igen. Den
optimale anbefalede maengde til 1 kop er 50 ml.

N.B. Som med espressomaskiner til erhvervsbrug ma filterholderen
ikke fijernes, nar knappen ( C) er teendt (dvs. i kaffebrygningsstil-
ling ‘WP ). Narkaffen er feerdig, lasnes filterholderen gradvis ved at
dreje den med uret.

Nar der ikke er mere vand i beholderen, behgver du ikke gere noget
seerligt, fordi espressomaskinen er udstyret med en speciel selv-
spaedende ventil. Tag blot espressomaskinens stik ud af stikkontak-
ten, treek beholderen ud og fyld den med filtreret vand igen.




SADAN LAVER DU CAPPUCCINO
Du laver cappuccino, varm chokolade eller opvarmer drikke
pa fglgende made: szet knappen (C) pa damp ( c{J\s ) og vent
til advarselslampen (D) gar ud; det betyder, at varmeenheden
er naet op pa den rigtige temperatur til at lave damp (ca. 150°
C).
Advarsel: Der kan komme sma dampsprgijt ud af bruse-
hovedholderen (S), mens du venter pa dampen - det er
helt normalt. S& skal du traekke damphandtaget (F) ned og
sgrge for, at seette en kop under MAXI CAPPUCCINO anord-
ningen (H): farst vil der komme lidt vand ud, som straks efter-
folges af en kraftig dampstrale.
Loft handtaget (F) for at standse dampen og szt en kande
meelk til opskumning under MAXI CAPPUCCINO tilbehgret.
Stik dysen ned i kanden med maelk til bunden og saenk hand-
taget (F) igen for at fa det enskede skum.

Nar dette geres, vil du bemaerke, at advarselslampen (D) taender og slukker med jeevne mel-
lemrum, hvilket angiver, at kedlens temperatur holder vandet pa den rigtige temperatur til at lave
damp. Det er bedst kun at dbne for dampen, nar advarselslampen er slukket.

SADAN SATTES MASKINEN TILBAGE PA ESPRESSOINDSTILLING

(EFTER DAMP/OPSKUMNING)
Saet knappen (C) i midterstilling for at lade varmeenheden afkgle naturligt fra ca. 150°C til 100
°C. Varmeenheden afkgles hurtigere ved at gere folgende: seet en tom kande under dysen (H),
indstil knappen (C) pa ( &P ) (kaffebrygning) og saenk omgéaende handtaget (F) (til at lave
damp): det vil f& vandet til at Igbe ud, indtil advarselslampen (D) teender igen. Lgft sd handtaget
(F) op i lodret stilling og seet hgjre knap (C) i midterstilling. Espressomaskinen er nu klar til at
lave espresso igen.

NYTTIGE TIPS TIL AT FA EN GOD KOP ITALIENSK ESPRESSO
(Fint malede kaffebgnner = staerkere kaffe — groft malede kaffebgnner = mildere kaffe)
De malede kaffebgnner i filterholderen skal presses let sammen. Hvor steerk kaffen bliver,
anhaenger af hvor fint kaffebgnnerne er malet samt maengden og sammenpresningen i filterhol-
deren. Det tager kun nogle fa sekunder for kaffen at dryppe ned i kopperne. Hvis det tager laen-
gere, er kaffebgnnerne blevet malet for fint eller kaffebgnnerne er blevet presset for meget

sammen.
Du far kaffe med finere crema ved at bruge filteret (N) med skiven (M); du far tykkere crema ved
kun at anvende filteret (N) efter at have fjernet skiven (M) fra filterholderen.

SADAN LAVER DU TE ELLER URTETE
Efter at have udfert de punkter, som er beskrevet i afsnittet SADAN KOMMER DU | GANG, sast
en kop under dysen (H) og indstil knappen for kaffebrygning (C) pa ( = ); seenk sa omgaen-
de handtaget (F). Der vil nu komme varmt vand ud af tuden. Den maximale maengde til 2 kop-
per er 200 ml.
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JAEVNLIG RENGOGRING

Advarsel: Der ma ikke udfgres noget renggringsarbejde, far der er slukket for maskinen og den
er kold, og stikket er taget ud af stikkontakten.

Renggring af filteret, der indeholder malede kaffebgnner: Sarg for, at filterholderen fjernes ved
at dreje den med uret, bank kaffegrumset ud og fijern Thermocreme skiven (M) og filteret (N) i
henhold til anvisningerne.

Rengering af filterholderens hus. Med brug kan der afsaette sig rester af kaffegrums i huset, hvor
filterholderen placeres. Disse kan fiernes med en tandstikker. Hulskiven skal rengares med mel-
lemrum ved at lade rindende vand Igbe igennem maskinen uden at saette filterholderen i huset.
Rengering af MAXI CAPPUCCINO tilbehgret.

Du skal gere dette, nar det forkromede rer er koldt for at undga, at du braender dig pa det. Skru
anordningen (H) af dysen og skyl den under rindende vand. Dysen kan renggres med en ikke-
ridsende klud. Hvis det er ngdvendigt, kan det hul, hvor dampen kommer ud, renses med en
nal. Skru cappuccino tilbehgret pa igen, indtil det nar enden

Rengering af beholderen. Det tilrades, at indersiden af beholderen renggres jeevnligt med en
svamp eller fugtig klud.

PROBLEML@SNING

PROBLEMER

ARSAG

LASNINGER

Espressomaskinen laver
ikke kogende vand il
urtete.

Der er sandsynligvis kommet
luft i systemet, og pumpen er
blevet deaktiveret.

SNrg for, at beholderen er sat rigtigt i og at vandet
ikke er under det minimale niveau.

Gentag punkterne, som er beskrevet i afsnittet
“SCdan kommer ud i gang”.

Espressomaskinen laver
ikke damp.

Rens den tilstoppede dyse med en nCl.
SNrg for, at der er nok vand i beholderen.

Der INber kaffe ud under
filterholderens kant

Der er muligvis kommet for
meget kaffe i filterholderen,
hvilket forhindrer filterholderen
i at blive strammet korrekt i
huset.

Gentag punktet, hvor der kommes den korrekte ming-
de kaffe i filteret. ]

Der kan vire rester af kaffegrums pC titningen. Hvis
problemet varer ved, efter ovenstCende punkter er
udfNrt, skal du henvende dig til en autoriseret for-
handler.

Der kommer ingen kaffe
ud eller kaffen kommer
for langsomt ud.

Det er muligt, at det manglen-
de udINb af kaffe skyldes, at
der ikke kommer nok vand fra
hulskiven i filterholderens hus.
Efter et par mCneders brug
kan skiven blive tilstoppet af
fedt eller kalkrester.

Der er ikke nok vand og vandet
pumpes ikke op.

- Kontrollér, at vandstanden i beholderen (1) er
tilstrikkelig.

- Kontrollér, at vandbeholderen (1) er sat rigtigt i.

Kontrollér filterholderen, der indeholder kaffe. Hvis

hullerne er tilstoppede, skal de renses med en bNr-

ste.

Lad espressomaskinen virke uden filterholder. Hvis

vandet ikke INber jivnt ud igennem alle hullerne,

betyder det, at skiven er tilstoppet. | sC fald skal

den renses hos en autoriseret forhandler.

Kaffen er for tynd eller
kold.

KaffebNnnerne er ikke mClet
fint nok.

KaffebNnnerne skal males finere for at fC en mere
koncentreret og varmere kaffe.

Problemet kan undgCs ved at brugeThermocream®
skiven, som altid sikrer meget varm kaffe og kraftig
crema, selv med groft malede kaffebNnner.

11




SERVICE OG KUNDESERVICE

Hvis ledningen bliver beskadiget, skal den af sikkerhedsgrunde udskiftes af Kenwood eller en
autoriseret Kenwood forhandler.

Hvis du har brug for hjeelp med:

- brug af maskinen eller
- service, reservedele eller reparationer, sa kontakt den forretning, hvor maskinen er kabt.
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TARKEITA VAROITUKSIA

- Lue ohjeet huolellisesti ennen kayttoa.

- Ala kayta espressokeitintéd iiman vettd, silld pumppu voi vaurioittaa laitteen.

- Liitosjohto ei saa koskettaa espressokeittimen kuumia osia.

- Irrota pistotulppa pistorasiasta ennen huolto- tai puhdistustoimenpiteita.

- Ala jata espressokeitinta alle 0°:een huoneeseen, silld kuumavesisailiédn jaanyt vesi voi jaat-
ya ja aiheuttaa vaurioita.

- Irrota laitteen pistotulppa pistorasiasta ennen kuin séilio taytetdan vedella.

- Laite on ainoastaan kotitalouskayttoéon.

- Ala paasta lapsia laitteen lahelle, kun se on toiminnassa, ja varmista, ettei laitteen liitosjohto
roiku sellaisessa paikassa, missa lapsi voi tarttua siihen.

- Al3 anna lasten leikki laitteella.

- Ala anna taitamattomien henkildiden kayttaa laitetta ilman valvontaa.

- Ala koskaan jata laitetta paalle iiman valvontaa.

- Ala koskaan irrota suodatintelinettd, kun kahvinkeittokytkin on ( ‘=P )-asennossa tai kun kah-
via keitetdan, sillda hdyry voi purkautua ulos ja aiheuttaa palovammoja.

- Varo polttamasta itseasi: laitteen kuumilla osilla, erityisesti maxi-cappuccino-suuttimella tai
valmiin kahvin ulostuloaukolla, tai héyrylla, joka voi purkautua naista osista.

- Mikali liitosjohto on vioittunut, sen saa turvallisuussyistad vaihtaa vain valtuutettu Kenwood-
huoltoliike.

- Ala koske suodatintelineen suuttimen (S) tai cappuccino-suuttimen (H) metallisia osia, kun
kaytat espressokeitinta, silla ne voivat aiheuttaa palovammoja.

- Al jata liitosjohtoa sen pesaan kaytdén aikana. Sen tulee olla kokonaan kierretty auki.

- Laitteen saa puhdistaa vasta, kun pistotulppa on irrotettu pistorasiasta ja laitteen on annettu
jaahtya. Puhdista laite hankaamattomalla liinalla, joka on kostutettu vedella, johon on lisatty
vain muutama tippa neutraalia, mietoa pesuainetta (ala koskaan kayta liuottimia, jotka voivat
vaurioittaa maalipinnan). LAITETTA El SAA UPOTTAA VETEEN TAI MUUHUN NESTEE-
SEEN.

- Laite on sdhkdmagneettista yndenmukaisuutta koskevan EU-direktiivin 89/336 mukainen.

- SAILYTA NAMA OHJEET.

KENWOOD-espressokeitin on tehty ihmisille, jotka osaavat nauttia elamén iloista, kuten
kupista hyvaa kahvia. Uudenlainen Thermocream®-laite valmistaa kuuman ja tayteldisen
kahvilaespresson omassa kodissasi. Thermocream®-laitteessa on suodatin, joka varmi-
staa kahvinkeiton tasaisella paineella.

Siksi nautittava espresso on kermaisen tayteldisté ja aromiltaan ja maultaan voimakasta
ilman, etta sitd on tarvinnut painaa voimakkaasti, ja valmistukseen kelpaa mika tahansa
kahvisekoitus, kunhan se ei ole liian hienojakoista.

Kenwood-espressokeitin on myods cappuccinon ystaville, silla MAXI-CAPPUCCINO-suut-
timella voi valmistaa tayteldisen maitovaahdon alle kymmenessd sekunnissa. Lisdksi
Kenwood-espressokeitin on heti kdayttovalmis, silla siind on automaattinen esitayttojarje-
stelmad, jonka ansiosta kahvi voidaan valmistaa valittomasti, vaikka keitinta ei olisi kay-
tetty pitkdan aikaan tai jos vesisdilio on juuri taytetty. Nauti kahvistasi Kenwoodin Café
Retrolla!
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OHJAIMIEN JA OSIEN KUVAUS
A. Kaynnistyskytkin (on/off)
Ylaasento ( ) espressokeitin on paalla
Ala-asento: espressokeitin on pois paalta
B. Virran merkkivalo
C. Kahvinkeitto/hoyrykytkin
Keskiasento: valmiustila

Asento (CiD)): hoéyry

Asento (wP): kahvi
. Lammitysyksikén merkkivalo
. Lammitysyksikon termostaatti (°C ja °F)
Hoyryvipu
. Ylivalumisastia
. MAXI-CAPPUCCINO-vesi- ja hoyryputki ja suutin
Irrotettava vesisailid
Liitosjohto + pistotulppa
. Irrotettava ritila
Suodatinteline
. Thermocream®-levy
Thermocream®-suodatin
. Mittalusikka
Tiivistin
. Johtopesa
. Espressokupin lammitystaso
. Suutin

MODOTVOZZIrXAE"ITOMMO

VALMISTELUT

Tarkista, etta verkkovirran jannite on sama kuin laitteen pohjassa olevassa arvokilvessa esitetty
jannite. Aseta espressokeitin tasaiselle pinnalle. Irrota vesisailio ja tayta se kylmalla, suodate-
tulla vedella (maks. 0,7 litraa). Aseta sailié takaisin paikalleen syvennykseen. Poista liitosjohto
johtopesasta (Q) ja kierra se kokonaan auki. Tyénna pistotulppa maadoitettuun pistorasiaan.
Kaynnista espressokeitin nostamalla kytkin (A) yldasentoon ((D )- Merkkivalo (B) syttyy, mika
merkitsee, ettd espressokeitin on paalla ja lammitysyksikkd alkaa kuumentua. Ensimmaisella
kayttokerralla: aseta kannu suodatintelineen (L) alapuolelle, laita kytkin (C) asentoon ( & ),
kunnes vesi tulee ulos suodatintelineestd. Anna veden valua jarjestelmasta ainakin yhden
kupillisen verran. Kun vesi on valunut, aseta kytkin (C) keskiasentoon ja odota, kunnes merk-
kivalo (D) sammuu. Tassa vaiheessa espressokeitin on valmis kahvinkeittoon.

ESPRESSON VALMISTUS
Kenwoodin Thermocreme-jarjestelma on suunniteltu kayttajan tarpeet huomioiden. Se koostuu
kahdesta osasta: Thermocreme suodattimesta (N) ja Thermocreme-levysta (M), joita kaytetédan
seuraavasti:
- Jos kumpikin asennetaan suodatintelineeseen, kahviin muodostuu ohuempi vaahto eli crema.
Jos kaytetaan vain suodatinta (N), kahviin muodostuu paksumpi crema. Varmista, ettd suodatin
on tukevasti paikallaan kohdistusmerkkien mukaisesti ja lukitse kdantamalla myotapaivaan.
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Mittaa kahvi suodattimeen: kahta kupillista varten laita kaksi mittalusikallista (O) kahvia ja yhta
espressokupillista varten vain yksi mittalusikallinen. Paina kahvia tiivistimella (P). Tyénna suo-
datinteline paikalleen kayttaen suodatintelineessa ja suuttimen / suodatintelineen pesassa ole-
via ulompia suurempia kohdistusmerkkeja. Tyoénna suodatinta vastapaivaan 4045 astetta mah-
dollisimman pitkélle kayttamatta liikkaa voimaa. Jos suodattimessa on liikaa kahvia, suodatinte-
lineen kdantaminen paikalleen voi olla vaikeaa tai kahvi valuu suodattimen reunojen yli kahvia
keitettaessa. Laitteen tilan osoittava merkkivalo (D) syttyy ja sammuu saanndllisin valiajoin, kun
kuumavesisailion termostaatti saatelee veden optimaalista lampétilaa (noin 100 °C kahvinkeit-
toon ja noin 150 °C hdyrynmuodostukseen).

Odota, etta lammitysyksikdn merkkivalo (D) sammuu ennen kuin
aloitat kahvinkeiton. Aseta kytkin (C) kahvinkeittoasentoon ( ‘w? ):
kahvi tulee ulos suodatintelineen kouruista. Pysayta virtaus laitta-
malla kytkin takaisin keskiasentoon.

Kahvi tulee ulos suodatintelineen kouruista. Pysayta virtaus laitta-
malla kytkin takaisin keskiasentoon. Suositeltu annos kuppia koh-
den on 50 ml.

Huom! Kaupallisten espressokeittimien tapaan ala irrota suodatinte-
linettd, kun kytkin (C) on p&alla (kahvinkeittoasennossa ‘w” ).
Kahvinkeiton jalkeen irrota suodatinteline kaantamalla sita vahitellen
myotapaivaan.

Laitteessa ei tarvita erityistoimia, kun vesi loppuu vesisailiosta, silla
keittimessa on automaattinen esitayttdventtiili. Irrota vain espresso-
keittimen pistotulppa pistorasiasta, irrota vesisailio ja tayta se taas
suodatetulla vedella.
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CAPPUCCINON VALMISTUS
Kun valmistat cappuccinoa, kuumaa kaakaota tai kuumennat
mita tahansa juomaa, siirré kytkin (C) hdyryasentoon ( C{J\p )
ja odota, kunnes merkkivalo (D) sammuu. Talléin lammitysyk-
sikdn lampdtila on sopiva héyryn muodostukseen (noin 150
°C).
Varoitus: on normaalia, ettd vahdan hoyrya purkautuu
suuttimesta (S) hoyrya odotellessa. Tassa vaiheessa veda
hdyryvipua (F) hitaasti alaspain. Varmista, ettda MAXI-CAP-
PUCCINO-putken (H) alla on kuppi. Aluksi suuttimesta tulee
vahan vetta ja heti valittdmasti voimakas hoyrysuihku.
Nosta vipua (F) hdéyryn pysayttamiseksi ja aseta maitokannu
MAXI-CAPPUCCINO-putken alle. Tyénna suutin maitokan-
nun pohjaan asti ja laske taas vipu (F) alas maidon vaahdot-
tamiseksi.
Naiden toimenpiteiden aikana merkkivalo (D) syttyy ja sam-
muu saanndllisin valiajoin, kun kuumavesisailidé pitaa veden
oikean lampdisena hdyrynmuodostusta varten. Hoyrysuihku
on paras aloittaa, kun merkkivalo on pois paalta.

PALUU ESPRESSON VALMISTUKSEEN
(HOYRYN/VAAHDOTUKSEN JALKEEN)

Siirra kytkin (C) keskiasentoon, jolloin [ammitysyksikkd jaahtyy luonnollisesti noin 150 °C:sta
100 °C:een. Lammitysyksikkd voidaan jaahdyttda nopeammin seuraavalla tavalla: aseta tyhja
kannu suuttimen (H) alle, siirra kytkin (C) asentoon ( ‘=P ) (kahvinkeitto) ja laske vipu (F) heti
alas (hdyrynmuodostus). Talléin vesi valuu ulos, kunnes merkkivalo (D) syttyy taas paalle. Nosta
tassa vaiheessa vipu (F) ylaasentoon ja siirrd oikea kytkin (C) keskiasentoon. Espressokeitin on
taas valmis espresson valmistukseen.

HYODYLLISIA OHJEITA HYVAN ITALIALAISEN ESPRESSON VALMISTUKSEEN
(Hienompi jauhatus=vahvempi kahvi — karkeampi jauhatus=miedompi kahvi)
Suodatintelineessa oleva kahvi on tiivistettava kevyesti. Kahvin vahvuus riippuu kahvin jauha-
tusasteesta, suodatintelineeseen laitetun kahvin maarasta ja tiivistdmisesta. Kahvin valumiseen
kuppeihin vaaditaan vain muutama sekunti. Jos tdma kestaa kauemmin, kahvi on liian hienoja-

koista tai sita on tiivistetty liikaa.
Jos kahviin halutaan ohuempi crema, kayta suodatinta (N) sekd levya (M); jos halutaan pak-
sumpi crema, kayta vain suodatinta (N) poistettuasi levyn (M) suodatintelineesta.

TEEN TAI YRTTITEEN VALMISTUS
VALMISTELUT-kohdan toimenpiteiden jalkeen aseta kuppi suuttimen (H) alle. Siirrd kahvin-
keittokytkin (C) asentoon (= ) ja saman tien laske vipu (F) alas. Kuuma vesi valuu suuttime-
sta. Kahden kupin enimmaisannos on 200 ml.

SAANNOLLINEN PUHDISTUS

Varoitus: kaikki puhdistustoimet on suoritettava vasta, kun laite on kytketty pois paalta, se on
jaahtynyt ja pistotulppa on irrotettu pistorasiasta.
Kahvia sisaltdvan suodattimen puhdistus. Varmista, ettd suodatinteline on irrotettu myotapai-
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vaan, napauta kaytetty kahvi pois ja poista Thermocreme-levy (M) ja suodatin (N) kohdistu-
smerkkeja kayttaen.

Suodatintelineen pesan puhdistus. Jauhettua kahvia saattaa kaytdssa keraantya suodatinteli-
neen pesaan. Se voidaan poistaa hammastikulla. Puhdista reikélevy aika ajoin laskemalla vetta
koneen lapi ilman, ettd suodatinteline on paikallaan.

MAXI-CAPPUCCINO-putken puhdistus.

Palovammojen valttamiseksi suorita tama toimenpide, kun kromattu putki on jaahtynyt. Kierra
putki (H) irti suuttimesta ja huuhtele juoksevan veden alla. Suutin voidaan puhdistaa hankaa-
mattomalla liinalla. Tarvittaessa puhdista hoyryntuloaukko tikulla. Kierrd cappuccino-putkea

takaisin, kunnes se on peréalla asti.
Vesisailion puhdistus. Puhdista saili¢ aika ajoin sienella tai kostealla liinalla.

VIANMAARITYS

ONGELMAT

SYY

RATKAISU

Espressokeittimesta ei
tule kiehuvaa vetta yrtti-
teeta varten.

llmaa on mahdollisesti paassyt
jarjestelmaan ja tehnyt pum-
pun tehottomaksi.

Varmista, etta sailié on asennettu oikein ja etta vesi ei
ole alle minimitason.
Toista kohdassa "Valmistelut’ kuvatut toimenpiteet.

Espressokeittimestd ei
tule hoyrya.

Kayta tikkua suuttimen puhdistamiseksi.
Varmista, etta sailiossa on riittavasti vetta.

Kahvi valuu suodatinteli-
neen reunojen yli.

Suodatintelineeseen on toden-
nakoisesti laitettu liikaa kahvia,
jolloin suodatintelinetta ei ole
voitu kiristdd kunnolla suoda-
tinpesaan.

Toista toimenpide laittamalla suodattimeen oikea
maara kahvia.

Jauhettua kahvia on jaanyt tiivisteeseen. Jos ongel-
ma ei ratkea ylla suoritettujen toimenpiteiden jalkeen,
ota yhteys valtuutettuun huoltoliikkeeseen.

Ensimmadinen kahvi ei
valu tai se valuu liian
hitaasti.

On mahdollista, ettd kahvin
heikko valuminen johtuu siita,
ettd vesi ei paase purkautu-
maan suodatintelineen pesas-
sa olevan reikasuutinlevyn
|api. Muutaman kayttékuukau-
den jalkeen rasva tai epapuh-
taudet voivat tukkia levyn.
Sailiéssa ei ole tarpeeksi vetta
eikd pumppu veda vetta.

- Tarkista, etta sailiéssa (1) on riittavasti vetta.
Tarkista, etta sailio (I) on asennettu oikein.

Tarkista kahvin sisaltdma suodatinteline. Jos reiat
ovat tukossa, harjaa ne puhtaiksi.

Kéayta espressokeitinta ilman, ettd suodatinteline on
paikallaan. Jos vesi ei virtaa tasaisesti kaikista rei’i-
sta, levy on tukossa. Vie se puhdistettavaksi val-
tuutettuun huoltoliikkeeseen.

Kahvi on liian laihaa ja
kylmaa.

Kahvi on jauhettu lilan kar-
keaksi.

Kayta hienommaksi jauhettua kahvia, jolloin kahvi on
kuumempaa ja voimakkaamman makuista.

Ongelma voidaan poistaa kayttamalla
Thermocream®-levya, jolloin kahvi on aina erittdin
kuumaa ja siind on paksu crema, vaikka kaytettaisiin-
kin karkeammaksi jauhettua kahvia.
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FIN

HUOLTO JA KAYTTOKYSYMYKSET

- Mikali koneeseen tulee vikaa tai liitosjohto on vioittunut, ota yhteytta valtuutettuun huoltoliik-
keeseen. Yhteystiedot ja takuuehdot saa joko KENWOOD-kauppiaalta tai maahantuojalta.
- Kayttéon liittyvissa kysymyksissa tai epaselvissa tapauksissa ota yhteys maahantuojaan.

Pakkauksen ja laitteen havittdmisesta antavat ohjeita ymparistéviranomaiset.
Oikeus niihin laitemuutoksiin, jotka kayttdohjeen laatimisen jalkeen on tehty, pidatetaan.
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FONTOS FIGYELMEZTETES

- Hasznalat el6tt figyelmesen olvassa el az utasitasokat.

- Ne hasznalja a kavéf6zét viz nélkll, mert a szivattyd kart tesz a készilékben.

- Avezeték ne érjen hozza a kavéf6zé semmilyen forrd részéhez.

- Barmilyen karbantartasi vagy tisztitasi mivelet el6tt hizza ki a hal6zati vezetéket.

- Ne hagyja a kavéf6zét 0°C alatti szobah6mérsékleten, mert a melegitétartalyban maradoé viz
megfagyhat és kart okozhat.

- Mielétt feltoltené vizzel, hizza ki a készUlléket a csatlakozoaljzatbdl.

- A készuléket csak haztartasi rendeltetésének megfeleléen hasznalja.

- Mikodés kdzben ne engedjen gyerekeket a készllék kozelébe, és gy6z6djon meg rola, hogy
a készulék halozati vezetéke soha ne légjon le ugy, hogy egy gyermek megfoghassa.

- Ne engedje, hogy a gyerekek jatsszanak a készilékkel.

- Ne engedje, hogy betegek felligyelet nélkil hasznaljak a készuléket.

- Soha ne hagyja felligyelet nélkiil a késziléket.

- Soha ne vegye ki a sz(irétartot, mikdzben a f6zékapcsolo ( P ) alldsban van, vagy mikoz-
ben mar f6 a kavé, mivel géz szabadulhat ki, amely sértilést okozhat.

- Vigyazzon, nehogy megégesse magat a készilék forro részeivel, kiiléndsen a maxi cappuc-
cino favékaval vagy a kavékifolyoval, illetve az esetleges gézarammal, amely szintén ezeken
a részeken keresztll tavozhat.

- Abban az esetben, ha a vezeték megsériine, azt biztonsagi okokbdl ki kell cseréltetni a
Kenwood vagy a Kenwood altal jovahagyott szerviz szakemberével.

- Ne érjen hozza a kavéf6zé mikddése kdzben se a szlrétartd fejrészének (S), se pedig a
kiegészitd fuvokanak (H) a fémrészeihez, mivel ez égési sériléseket okozhat.

- Hasznalat alatt ne hagyja a halézati vezetéket a rekeszében. Teljesen le kell tekercselni.

- A késziléket csak azutan szabad tisztitani, hogy kihuztak a halézatbdl és hagytak lehdini. A
készuléket csak dorzsdlésmentes, vizzel enyhén megnedvesitett ruhaval tisztitsa, mindéssze
néhany csepp semleges, nem karcolé tisztitészert adva hozza (soha ne hasznéljon olyan
olddszert, amely karosithatja a festést). A KESZULEKET NE MERITSE ViZBE VAGY MAS
FOLYADEKBA!

- Ez a készilék megfelel az Eurépai Kozdésség 89/336 sz., az elektromagneses
Ggszeférhetéségre vonatkozo iranyelvének.

- ORIZZE MEG EZEKET AZ UTASITASOKAT!

A KENWOOD kavéf6z6k azok szamara késziiltek, akik tudjak, hogyan élvezzék az élet
oromeit, és azt egy csésze jo kavéval kezdik. Az ujdonsagnak szamité6 Thermocream®
eszkoz forré, izgazdag presszokavét készit az On otthonaban. A Thermocream® olyan
szlirével van ellatva, amely biztositja, hogy a kavéf6zés allandé nyomason torténjék.

igy On krémszer(, intenziv aromaju, telt izii kavét élvezhet, anélkiil, hogy az elkészités-
hez erételjesen le kellene préselnie az 6rleményt, vagy nagyon aprora 6rolt kavékeveré-
ket kellene hasznalnia.

A Kenwood kavéf6zé gépek a cappuccino szerelmeseit is kielégitik, mivel rendelkeznek
egy MAXI CAPPUCCINO tartozékkal, amely lehetévé teszi, hogy On kevesebb mint tiz
masodperc alatt dus és slirli habhoz jusson. Ezenkiviil a kavé egy pillanat alatt elkésziil
a Kenwood kavéfézékkel, mivel azok egy olyan dnfeltdlté rendszert tartalmaznak, amely
lehet6évé teszi, hogy egy csésze kavé azonnal elkésziiljon, még akkor is, ha a kavéf6zé6t
hosszl ideje nem hasznaltak, vagy miutan feltoltotték a viztartalyt. Elvezze a kavét a
Kenwood Caf¢ Retrrival!
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A KEZELOSZERVEK ES AZ ALKATRESZEK LEIRASA
A. Belki kapcsolg
Fels6 allas ( @): a kavéf6zé bekapcsolva
Also allas: a kavéf6zo kikapcsolva
B. Halozati jelz6feny
C. Kavéf6z6/g6z06l6 kapcsold
Kozéps6 allas: készenlét

( C{D)) allas: gézadagolas

( WP) allas: kavéadagolas
Fit6egység-jelz6fény
Fitéegység-termosztat (°C és °F)
Gozolékar

Csepegtetétalca

MAXI CAPPUCCINO tartozék és fuvdka a viz- és gézadagolashoz
Kivehet6 viztartaly

Vezeték + csatlakoz6dugo
Kivehetd racs

Sz(rétarto

Thermocream® kdérlemez
Thermocream® sz(iré

Mérékanal

Kavéprés

Hal6zati vezeték rekesze
Kavéscsésze-melegentartd
Sz(lir6tarto6 fejrésze

PAPOUVOZErAC~IOMMO

HOGYAN FOGJON HOZZA

Gy6z6djon meg rdla, hogy a halézati feszlltség megegyezik-e a készlilék miszaki adatokat tar-
talmazo fémlapjan feltlintetettel. Helyezze a kavéféz6t sik fellletre. Vegye ki a tartalyt és toltse
fel 0,7 liter (MAX) sz(rt hideg vizzel, majd évatosan tegye vissza a tartalyt a helyére. Vegye ki
a vezetéket a rekeszébdl (Q) és teljesen tekercselje le. Dugja be a csatlakoz6dugét egy foldelt
halozati aljzatba.

Az (A) kapcsold fels6 allasba ( (D ) emelésével kapcsolja be a kavéfézét. A figyelmeztetd
jelzéfény (B) kigyullad, jelezve, hogy a kavéfézd be van kapcsolva, és a flitéegység fliteni kezd.
Amikor elsé alkalommal hasznalja a készlléket: tegye a kiontét a szlirétarto (L) ala, allitsa a (C)
kapcsolot ( wP ) allasba, amig a viz ki nem folyik a sz(ir6tarton keresztul. Varjon, amig lega-
labb egy csészényi viz ki nem folyik a rendszerbdl. Ezutan allitsa a (C) kapcsolét k6zéps6
allasba és varjon, amig a figyelmeztet6 fény (D) ki nem alszik. A kavéf6zé most mar készen all
a kavé fézésére.

HOGYAN KELL PRESSZOKAVET KESZITENI
A Kenwood Thermocream® rendszerét ugy alakitottak ki, hogy az a lehetd legjobban megfe-
lelien a fogyaszték igényeinek. Két részbdl all: a Thermocream® sz(irébdl (N) és a
Thermocream® korlemezbdl (M), amelyeket a kovetkezéképpen lehet hasznaini:
- Ha mindkettét behelyezi a szlr6tartoba, ritkabb krémet kap.
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Ha csak a szir6t (N) hasznalja, dusabb krém( kavét kap. Gy6z8djon meg roéla, hogy a szird
szilardan, a vezetémeneten all a helyén, majd az éramutatd jarasaval megegyezd iranyban
elforditva rogzitse azt.

Mérje ki a kavét a sziir6be: két csésze kavéhoz két kanalnyit (O) adjon, mig egyetlen csésze
presszékavéhoz csak egy kanalnyit hasznaljon fel. Préselje le az 6rolt kavét (P)-vel. Tegye a
helyére a szlrétartét a rajta, illetve az adagold/szirétartd rekeszen 1évé kilsé, nagyobb
vezetémenetek segitségével. Forditsa el a sz(irét az éramutaté jarasaval ellenkezé iranyban 40-
45 fokkal, amennyire csak tudja anélkil, hogy tulsagosan eréltetné. Ha tul sok kavé kerilt a
szlr6be, nehéznek bizonyulhat a szlr6tarto helyére illesztése, illetve f6zés kézben kavé sziva-
roghat ki a sz(ir6 oldalan. Az allapotjezl6 (D) szabalyos id6kézénként kigyullad, majd kialszik,
jelezve, hogy a kavéf6zd termosztatja az optimalis hdmérsékleten tartja a vizet (korilbelil 100jC
a kavéfézéshez és mintegy 150{C a g6z0léshez).

A kavéf6z6 hasznalatakor varja meg, amig a flitbegység jelzéfénye
(D) kikapcsol, és csak ezutan f6zzon kavét. A (C) kapcsolot allitsa
kavéfézésre ( =P ): a kavé folyni kezd a szlrétarto kifolydin keresz-
tul. Elzarasahoz allitsa vissza a kapcsolot kozépsé allasba. A java-
solt optimalis adag egy csészéhez 50 ml.

Megjegyzés: mint a professziondlis kavéf6zéknél altalaban, ne
vegye le a szlré6tartét, amikor a (C) kapcsold be van kapcsolva
(kavéfézo allasban WP ); a kavé elkészitése utan fokozatosan lazit-
sa meg a szlrétartot ugy, hogy az éramutaté jarasaval megegyez6
iranyban elforditja.

Nincs sziikség kulon intézkedésre, ha a viz kifogy a tartalybol, mert
a kaveéfézd egy specialis 6nadagol6 szeleppel van felszerelve. Csak
hidzza ki a kavéf6zét a halézatbdl, vegye ki a tartalyt, majd toltse
meg Ujra vizzel.
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HOGYAN KELL CAPPUCCINOT KESZITENI

Cappuccino, forré csokoladé készitéséhez, vagy barmilyen
ital felmelegitéséhez allitsa a (C) kapcsolot g6zol6 allasba
( dY ) és varjon, amig a figyelmeztets fény (D) ki nem als-
zik,” ami azt jelzi, hogy a flitbegység elérte a gbéz
eléallitasahoz sziikséges megfelel6 hdmérsékletet (korilbelll
150° C).

Figyelem: Ha a szlir6tart6 fejrészébdl (S) kis sugarakban
g6z aramlik ki, mikézben On gézoélésra var, az teljesen
normalis. Ekkor lassan hizza le a g6zolékart (F), de gondo-
skodjon réla, hogy legyen egy csésze a MAXI CAPPUCCINO
eszkoz (H) alatt: el6szor egy kis viz fog kifolyni, amelyet
azonnal egy er6s gézsugar kovet.

Emelje fel az (F) kart a g6z elzarasahoz, majd helyezzen a
MAXI CAPPUCCINO eszkoz ala egy kiontében tejet a habo-
sitashoz. Meritse a fuvokat fenékig a tejeskancséba, majd
Ujra engedje le az (F) kart a kivant hab elkészitéséhez.

A fenti miveletek kdzben észre fogja venni, hogy a (D)
figyelmezteté fény szabalyos id6kdzonként kigyullad, majd
kialszik, jelezve, hogy a kavéf6z6 a megfelel6 hémérsékleten
tartja a g6zoléshez szikséges vizet. A gbézolést a legjobb
csak akkor elkezdeni, ha a figyelmeztetd fény mar kialudt.

VISSZATERES ESPRESSO UZEMMODBA
(GOZOLES/HABOSITAS UTAN)
Allitsa a (C) kapcsoldt kdzéps6 allasba, hogy a flitdegység természetes Gton lehiilhessen koriil-
belll 150jC-rol 100 jC-ra. A fit6egység gyorsabb lehiitéséhez a kdvetkez6képpen jarjon el: miu-
tan egy Ures kiontét helyezett a favoka (H) ala, allitsa a (C) kapcsoloét ( &P ) allasba
(kavéfézéshez), majd azonnal engedje le az (F) kart (g6zdléshez): ettdl viz fog kifolyni, amig a
(D) figyelmeztet6 fény ujra ki nem gyullad. Ekkor emelje fel az (F) kart a felsé allasba, majd allit-
sa a (C) kapcsolot kdzépsd allasba. A kavéf6zd Ujra készen all a presszokavé fézésére.

HASZNOS TANACSOK EGY JO OLASZ PRESSZOKAVE ELKESZITESEHEZ
(Finomabb érlemény=erésebb kavé — durvabb érlemény=gyengébb kavé)
A szlré6tartéban lévé 6rolt kavét kissé le kell préselni (nyomkodni). A kavé eréssége fligg a
kavédriés mértékétodl, a szlrétartoba helyezett mennyiségtdl és a préseléstél. A kavénak min-
dossze néhany masodpercre van sziiksége ahhoz, hogy kifolyjon a csészékbe. Ha ez tovabb
tart, az azt jelenti, hogy az érlemény tul finom, illetve a kavé tulsagosan le lett préselve.
Ha finomabb krémmel szeretne kavét fé6zni, hasznalja az (N) szlirét az (M) kérlemezzel; dusabb
krémhez hasznalja csak az (N) sz(ir6ét, miutan az (M) kérlemezt eltavolitotta a szlrétartobol.

HOGYAN KELL TEAT VAGY GYOGYFUVES FOZETEKET KESZITENI
Miutan elvégezte a HOGYAN FOGJON HOZZA részben leirt miiveleteket, tegye a csészét a (H)
fuvoka ala és llitsa a (C) kavéfézd kapcesoldt ( P ) allasba, majd kdzvetlenll ezutan enged-
je le az (F) kart; a kifolydbol ekkor forré viz fog kifolyni. Két csészéhez a maximalis adag 200
ml.
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IDOSZAKOS TISZTITAS

Figyelem: mindenféle tisztitasi miveletet csak azutan szabad elvégezni, hogy a készilék ki lett
kapcsolva, lehlt és ki lett huzva a halézati csatlakozdaljzatbél.

Az 6rolt kavét tartalmazo szir6 tisztitasanal vigyazzon, hogy a szirétartot az dramutatd jarasa-
val megegyezd iranyban vegye le, Utdgetéssel tavolitsa el a zaccot, majd a vezetémenet segit-
ségével vegye ki az (M) Thermocream® korlemezt és az (N) sz(rét.

A szlrétarto tisztitasa. A hasznalat soran zacclerakodas keletkezhet a szlroétartonak helyet adé
rekeszben. Ez fogpiszkaldval eltavolithato. 1dérdl idére tisztitsa meg a kavéfézén atfolyd csap-
vizzel a perforalt kérlemezt ugy, hogy a szirétartot nem teszi a rekeszébe.

A MAXI CAPPUCCINO tartozék tisztitasa.

Az égési sérilések elkerllése érdekében ezt a miveletet akkor végezze el, ha a kromozott csé
hideg. Csavarja le a (H) eszkozt a fuvokardl és dblitse le csapvizzel. A favokat egy nem karco-
16 ruhaval lehet megtisztitani. Ha szikséges, egy tlvel tisztitsa ki a nyilast, amelyen keresztil
a g6z tavozik. Csavarja vissza Uitk0zésig a cappuccino-tartozékot.

A tartaly tisztitdsa. Tanacsos egy szivaccsal vagy nedves ruhaval idérél id6re kitisztitani a tar-

taly belsejét.

HIBAKERESES

PROBLEMAK

OK

MEGOLDASOK

A kavéf6zé nem ad forré
vizet a gyogyfiives
fézetekhez

Valoszinlileg levegd jutott a
rendszerbe és hatastalanitotta
a szivattyt.

Gy6z6djon meg rola, hogy a tartaly megfeleléen van-
e behelyezve, és a viz nincs-e a minimumszint alatt.
Ismételje meg a “Hogyan fogjon hozza” részben leirt
miiveleteket.

A kavéf6z6 nem ad gézt.

Egy tlvel kotorja ki a fuvokat.
Gy6z8djon meg réla, hogy elegendd viz van-e a tar-
talyban.

A sziirétarté6 peremén
keresztiil kiszivarog a
kave

Valészin(leg tdl sok 6rolt kavét
tettek a szlr6tartoba, ami
megakadalyozta a szlirétartd
megfelelé rogzitését a rekes-
zében.

Toista toimenpide laittamalla suodattimeen oikea
maara kahvia.

Jauhettua kahvia on jaanyt tiivisteeseen. Jos ongel-
ma ei ratkea ylla suoritettujen toimenpiteiden jalkeen,
ota yhteys valtuutettuun huoltoliikkeeseen.

Az els6é kavé nem, vagy
tal lassan folyik ki.

Lehetséges, hogy a gyenge
folyasteljesitményt az okozza,
hogy elégtelen a szirétartd
rekeszében |1évé perforalt kor-
lemezen keresztil torténd viz-
kibocsatas. Néhany havi hasz-
nalat utan  zsir-  vagy
vizkdlerakodasok tomithetik el
a koérlemezen lévé lyukakat.
Nincs elegend6 viz, és a szi-
vattyl nem sziv fel vizet.

Ellenérizze, hogy a tartaly (1) vizszintje elegendé-e.
Ellenérizze, hogy a viztartaly (I) megfeleléen lett-e
behelyezve.

- Vizsgalja meg a zaccot tartalmazé szirétartét. Ha a
lyukak eltdmddtek, tisztitsa meg Sket egy kefével.
Mikodtesse a kavéféz6t agy, hogy a szlrétartd
nincs behelyezve. Ha a viz nem egyforman folyik ki
vala-mennyi lyukbdl, az azt jelenti, hogy a kérlemez
elt-mddott. Ebben az esetben egy illetékes szerviz-
ben tisztitassa ki azt.

A kavé tul hig és hideg.

Tul durvéra 6rolték a kavéke-
veréket.

Finomabbra 6rolt kavékeveréket kell hasznalni a
tdményebb és forrébb kavé elkészitéséhez.

A probléma kikiiszobodlheté a Thermocream® korle-
mez hasznélataval, amely mindig biztositja a rendki-
vl forré kavét és a dus habot, még durva
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SZERVIZ ES VEVOSZOLGALAT

Ha a halozati vezeték sériilt, azt biztonsagi okokbdl ki kell cseréltetni a Kenwood vagy egy
Kenwood altal jovahagyott szerviz szakemberével.

Ha segitségre van sziksége:
- a készllék hasznalataval

- a szervizzel, az alkatrészekkel vagy a javitassal kapcsolatban Lépjen kapcsolatba azzal az
Uzlettel, ahol a készuléket vasarolta.
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VIKTIGE ADVARSLER

- Les ngye gjennom bruksanvisningen fgr bruk

- lkke bruk espressomaskinen uten vann, fordi pumpen vil skade maskinen.

- Ledningen ma ikke bergre noen varme deler i espressomaskinen.

- Trekk ut stepselet for du utfgrer vedlikehold eller rengjgring.

- lkke oppbevar espressomaskinen ved romtemperatur under 0 °C, fordi vannet som er igjen i
dampkjelen kan fryse og forarsake skade.

- Trekk stgpselet ut av kontakten fer du fyller maskinen med vann.

- Bruk maskinen bare til den er ment for, i private husholdninger.

- Oppbevar maskinen utilgjengelig for barn mens den er i bruk, og serg for at ledningen ikke
henger ned der et barn kan far tak i dent.

- Ikke la barn leke med maskinen

- Ikke la handikappede personer bruke maskinen uten tilsyn

- Ikke ga fra maskinen nar den er i bruk

- Ikke ta ut filterholderen mens kaffetraktebryteren er pa ( ), eller nar kaffen trakter, da det
kan komme ut damp og forarsake brannsar.

- lkke brenn deg pa: Varme deler pa maskinen, spesielt maxi-cappuccinotuten eller uttaket for
ferdig kaffe, eller dampen som ogsa kan komme ut derfra.

- | tilfelle ledningen er skadet, ma den, av sikkerhetsmessige grunner, erstattes av Kenwood
eller en autorisert Kenwood-reparatgr.

- Ikke rer noen av metalldelene hverken pa filterholderens dusjhode (S) eller tilbehgrstuten
(H), nar du bruker espressomaskinen, da det kan forarsake brannsar.

- Ikke la ledningen veere i ledningsrommet ved bruk. Den ma rulles helt ut.

- Maskinen ma bare rengjgres nar stgpselet er trukket ut av kontakten, og er avkjglt. Maskinen
ma bare rengjares med en ikke slipende klut som er lett fuktet med vann, med bare noen fa
draper ngytralt, mildt vaskemiddel (du ma aldri bruke lgsemidler som kan forarsake skade pa
lakken). IKKE LEGG MASKINEN | VANN ELLER ANDRE VASKER.

- Maskinen oppfyller kravene i EU-direktiv 89/336 vedrgrende elektromagnetisk kompatibilitet.

- TA VARE PA DENNE BRUKSANVISNINGEN.

KENWOOD espressomaskiner er til dem som setter pris pa gode ting i livet, og begynner
med en god kopp kaffe. Den innovative Thermocream® -enheten gir deg varm og fyldig
kafé-espresso, hjemme. Thermocream® er utformet med et filter som sorger for at kaf-
fen traktes ved konstant trykk.

Det er derfor mulig a fa sveert kremete espresso, med intens aroma og fyldig smak uten
a matte trykke energisk og ved a bruke all slags kaffe sa sant den ikke er for finmalt.
Kenwood espressomaskiner tilfredsstiller ogsd dem som liker cappuccino, med MAXI
CAPPUCCINO-tilbehgret som gir deg fyldig og tykt skum pa mindre enn ti sekunder.
Dessuten er kaffen klar pa et gyeblikk med Kenwood espressomaskiner, da de har et
automatisk system som gjor at kaffen kan lages oyeblikkelig, selv.om maskinen ikke er
brukt pa lang tid eller etter at vanntanken er fylt. Kos deg med Kenwood Café Retro!
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BESKRIVELSE AV KONTROLLER OG DELER
A. Palav-bryter
Hevet posisjon (@ ) espressomaskinen er pa
Senket posisjon: espressomaskinen er av
B. Indikatorlampe
C. Kaffetrakting/damp-bryter
Midtre posisjon: vent (standby)

Posisjon ( CiD)): dampfordeling

Posisjon ( P ): kaffefordeling
Indikatorlampe for varmeenhet
Termostat pa varmeenheten (° C og ° F)
Damphendel

Dryppbrett

MAXI CAPPUCCINO-tilbehegr og tut for vann og damptilfarsel . Avtakbar vanntank
Ledning + st@psel

Avtakbar grill

Filterholder

Thermocream® -skive
Thermocream®-filter

Maleskje

Kaffepresse

Ledningsrom

Varmehylle til espressokopp

Dusjhode

PAOTVOZErAEIOMMO

KOMME | GANG

Forsikre deg om at nettspenningen stemmer overens med den som angis pa merkeplaten med
teknisk informasjon. Sett espressomaskinen pa flatt underlag. Ta av tanken og fyll den med fil-
trert kaldt vann, 0,7 liter (MAX), og sett tanken forsiktig tilbake pa plass. Ta ledningen ut av led-
ningsrommet (Q) og rull den helt ut. Sett stgpselet i kontakten, som ma vaere jordet.

Start espressomaskinen ved a lgfte bryter (A) til hevet ( (D ) posisjon. Varsellampen (B) lyser,
og angir at espressomaskinen er pa og varmeenheten begynner a varme seg opp. Farste gang
du bruker maskinen: sett muggen under filterholderen (L), sett bryteren (C) i ( P ) posisjonen
til det kommer vann ut av filterholderen. La minst en kopp vann renne ut av systemet. Nar du er
ferdig, sett bryter (C) i midtposisjon og vent til varsellampen (D) slukker. Espressomaskinen er
na klar til & lage kaffe.

SLIK LAGER DU ESPRESSOKAFFE

Kenwoods Thermocreme-system er spesielt utformet til & best oppfylle forbrukerens behov. Det
bestar av to deler: Thermocreme-filteret (N) og Themocreme-skiven (M) som kan brukes som
folger:

- Huvis du setter begge i filterholderen far du kaffe med tynnere créme.

Hvis du bruker bare filteret (N) far du kaffe med en tykkere créme. Sarg for at filteret sitter godt
pa plass, og pass pa at det er stilt inn riktig og vri det med urviserne for a lase det pa plass.
Ha kaffen ned i filteret: til to kopper kaffe bruker du to maleskjeer (O), mens du til en kopp med
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espresso bare bruker en maleskje. Trykk kaffen sammen ved hjelp av (P) Sett filterholderen pa
plass ved hjelp av den sterste avmerkingen pa filterholderen og dusj/filterholderhuset. Vri filte-
ret mot urviserne i 40-45 grader sa langt som mulig, uten & bruke for mye kraft. Dersom du har
for mye kaffe | filteret kan det bli vanskelig & vri filterholderen pa plass, eller kaffen kan lekke fra
sidene pa filteret mens den trekker. Statuslampen (D) kommer pa og av med jevne mellomrom,
for & vise at dampkjelens termostat holder vannet pa optimal temperatur (ca. 100 «~C til kaffe-
trekking og ca. 150 «C til & lage damp).

Nar du bruker espressomaskinen skal du vente til varmeenhetens
indikatorlampe (D) slar seg av fgr du trekker kaffe. Sett bryteren (C)
pa kaffetrekking ( & ): kaffen begynner & komme ut av tutene i fil- M —@

terholderen. Du stanser stralen ved a sette bryteren tilbake i midtre

posisjon. N —-@
Kaffen begynner a renne ut av tutene i filterholderen. Du stanser

strommen ved & flytte bryteren tilbake til midtre posisjon. Optimal
anbefalt mengde til en kopp er 50 ml.

N.B. Som med profesjonelle espressomaskiner, skal du ikke ta ut fil-
terholderen nar bryteren ( c) er slatt pa ( i kaffetraktingsposisjon &P );
Etter at du har laget kaffe skal du gradvis Igsne filterholderen ved a
vri den med urviserne.

Du trenger ikke gjgre noe spesielt nar vanntanken blir tom, fordi

espressomaskinen er utstyrt med en spesiell selvprimingsventil. Du
trekker bare ut stgpselet, tar ut tanken og fyller den med filtrert vann
igjen.
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SLIK LAGER DU CAPPUCINO

For a lage cappuccino, varm sjokolade eller varme opp andre
drikker, flytter du bryter (C) til dampposisjonen ( ¢'5 ) og ven-
ter til varsellampen (D) slukner, som anger at varmeenheten
har nadd riktig temperatur for a kunne produsere damp (ca.
150 ° C).

Advarsel: dersom det spruter ut litt damp fra dusjholderen (S)
mens du venter pa dampen, er dette helt normalt. P4 dette
punktet trekker du sakte damphendelen (F) ned, og passer pa
at du har en kopp under MAXI CAPPUCCINO-enheten (H) —
det kommer farst ut litt vann, strakts etterfulgt av en kraftig
dampstrale.

Loft hendelen (F) for & stanse dampen og sett en mugge melk
til skumming under MAXI CAPPUCCINO-enheten. Sett tuten
helt ned i melkemuggen, og senk hendelen (F) igjen for a fa
gnsket skum.

Nar du gjer dette vil du se at varsellampen (D) kommer pa og
av med jevne mellomrom og viser at temperaturen i dampkje-
len holder vannet som trengs til damptilferselen ved riktig tem-
peratur. Det er best & begynne dampstremmen nar varsel-
lampen er av.

GA TILBAKE TIL ESPRESSO-MODUS
(ETTER DAMP/SKUMMING)

Flytt bryteren (C) til midtre posisjon slik at varmeenheten avkjgles naturlig, fra ca. 150 °C til 100
°C. Varmeenheten kan avkjgles raskere ved & gjore som fglger: etter at du har satt en tom
mugge under tuten (H), flytt bryter (C) til posisjon ( w? ) (for kaffetrakting) og senk straks hen-
delen (F) (for & lage damp) - dette gjer at vannet renner ut, til varsellampen (D) slas pa igjen.
Na skal du Igfte hendel (F) til rett opp og ned posisjon og flytte hgyre bryter (C) til midtre posis-
jon. Espressomaskinen er nd igjen klar & lage espresso.

NYTTIGE RAD VED LAGING AV GOD ITALIENSK ESPRESSO
(Finmalt=sterk kaffe — grovmalt=svakere kaffe)

Den malte kaffen i filterholderen ma trykkes lett sammen. Styrken pa kaffen avhenger av hvor
fin eller grov kaffen er, hvor mye som has i filterholderen og hvordan den trykkes sammen. Bare
noen fa sekunder er ngdvendige for at kaffen renner ned i koppene. Hvis det tar lenger betyr det
at kaffen er for finmalt eller at kaffen er trykt sammen for mye.

For a fa kaffe med tynnere "crema", bruk filter (N) med skive (M); for a fa tykkere "crema" bruk
bare filteret (N) etter at du har tatt ut skiven (M) fra filterholderen.

SLIK LAGER DU URTETE

Etter at du gar fram som beskrevet i KOMME | GANG, setter du koppen under tuten (H) og kaf-
fetraktebryteren (C) til posisjon ( &P), senk straks hendel (F). Varmt vann renner na ut av tuten.
Maksimal mengde for to kopper er 200 ml (2 dl).
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PERIODEVIS RENGJQGRING

Advarsel: all rengjering ma bare utferes etter at maskinen er slatt av, er kald og stopse-
let tatt ut av veggkontakten.

Nar du rengjer filteret med malt kaffe, ma du serge for at filterholderen tas av med urviserne.
Bank ut den brukte kaffen, og ta ut Thermocreme-skiven (M) og filteret (N) ved hjelp av avmer-
kingen.

Rengjere filterholderhuset. Ved bruk kan det legge seg kaffegrut i huset der filterholderen sitter.
De kan fiernes med en tannpirker. Rengjer den gjennombrutte skiven av og til ved & holde den
under rennende vann uten & sette filterholderen i huset.

Rengjgre MAXI CAPPUCCINO-tilbehgret.

Utfer denne operasjonen nar kromrgret er kjglig, slik at du ikke brenner deg. Skru av enheten
(H) fra tuten og skyll under rennende vann. Tuten kan rengjeres ved hjelp av en ikke slipende
klut. Hvis ngdvendig kan du rengjgre hullet der dampen kommer ut med en nal. Skru cappuc-
cino-enheten godt pa igjen.

Rengjere tanken. VI anbefaler at du rengjer innsiden tanken av og til med en svamp eller fuktig
kut.

FEILSOKING

PROBLEMER ARSAK LASNINGER

Det har antagelig kommet luft
inn i systemet, og deaktivert
pumpen.

Espressomaskinen lager
ikke kokende vann il
urtete

SNrg for at tanken er riktig satt i, og at vannet ikke er
under minimumsnivCet.

Gjenta trinnene som beskrevet i paragrafen om
"Komme i gang”.

Bruk en nCl til € rense tuten.
Pass pC at det er nok vann i tanken.

Espressomaskinen lager
ikke damp.

Kaffe renner over kante-
ne pC filterholderen

Muligens for mye malt kaffe i
filterholderen, og det hindrer
filterholderen fra C strammes
riktig i huset.

Gjenta operasjonen og ha riktig kaffemengde i filteret.
Rester av kaffegrut sitter igjen pC tetningen. Dersom
problemet vedvarer etter at du har gjort ovenfornevn-
te skal du kontakte en Autorisert serviceagent.

Den fNrste kaffen renner
ikke ut, eller den renner
for sakte.

Det er mulig at det skyldes at
det ikke kommer nok vann ut
av den gjennomhullete skiven i
filterhuset. Etter noen fC
mCneders bruk kan rester av

Sjekk at det er nok vann i tanken (I).

Sjekk at vanntanken (l) er satt riktig i.

Sjekk filterholderen for kaffe. Hvis hullene er tette
skal du rengjNre dem med en bNrste.

Betien espressomaskinen uten filterholderen pC

fett eller kalk tette igjen skiven.
Det er ikke nok vann og pum-
pen trekker ikke vann.

plass. Hvis vannet ikke strNmmer jevnt fra alle hul-
lene betyr det at skiven er tilstoppet. Du mC fC en
Autorisert serviceagent til C rengjNre den.

Kaffen er for svak og
kald.

Blandingen er for grovmalt.

Du mC bruke en mer finmalt kaffe til C fC mer kon-
sentrert og varmere kaffe.

Problemet kan fiernes ved C bruke Thermocream®-
skiven som alltid sikrer svirt varm kaffe og fyldig
"crema", selv med grovmalt kaffe.

29




SERVICE OG KUNDETJENESTE

Hvis ledningen er skadet ma den av sikkerhetsmessige grunner erstattes av Kenwood eller en
autorisert Kenwood-reparatar.

Hvis du trenger hjelp med a
- Bruke maskinen

- Service, reservedeler eller reparasjoner Skal du kontakte forhandleren der du kjgpte maski-
nen.
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VIKTIGA VARNINGAR

- Las anvisningarna noga fére anvandningen.

- Anvand inte espressomaskinen utan vatten. Om pumpen gar utan vatten skadas maskinen.

- Sladden far inte vidrora nagra varma delar av espressomaskinen.

- Dra ut sladden ur eluttaget innan du underhaller eller gor ren maskinen.

- Lat inte espressomaskinen sta nagonstans dar temperaturen kan understiga 0°. D& kan vatt-
net som ar kvar i vattentanken frysa och skada maskinen.

- Dra ut sladden innan du fyller pa vatten.

- Anvand bara maskinen for avsett andamal i hemmet.

- Hall barn pa avstand fran maskinen nar den anvands och lat aldrig sladden hdnga ner sa ett
barn kan gripa tag i den.

- Lat inte barn leka med maskinen.

- Lat inte sjuka anvanda maskinen utan évervakning.

- Lamna aldrig maskinen obevakad.

- Ta aldrig ut filterhallaren medan omkopplaren star pa ‘w” eller bryggning pagar. Det kan
komma ut brannande varm anga.

- Akta dig sa du inte branner dig pa varma delar av maskinen, sarskilt angroret eller avtapp-
ningshalet for kaffe eller pa anga som kan komma ut darifran.

- Om sladden ar skadad maste den av sdkerhetsskal bytas av Kenwood eller av en av Kenwood
godkand verkstad.

- Vidror inga metalldelar pa bryggruppen (S) eller angroret (H) nar maskinen anvands. Da kan
du Iatt branna dig.

- LAdmna inte sladd kvar i sladdvindan under anvandningen. Den maste dras ut helt.

- Maskinen far bara goras ren nar sladden ar utdragen ur eluttaget och maskinen har svalnat.
GOr bara ren maskinen med en mjuk trasa nagot fuktad i vatten med nagra droppar neutralt j
fratande rengdringsmedel (anvand aldrig I6sningsmedel - da kan lacken skadas). DOPPA
INTE MASKINEN | VATTEN ELLER ANDRA VATSKOR.

- Maskinen uppfyller kraven i EMC-direktivet 89/336/EEG.

SPARA ANVISNINGARNA

KENWOOD espressomaskiner ar till for folk som vet att njuta av livets goda. Och dit hor
definitivt en god kopp kaffe. Med den innovativa espressomaskinen Thermocream® kan
du sjdlv gora varmt starkt espressokaffe med dkta cafésmak. | Thermocream® finns ett
filter som gor att kaffet alltid bryggs vid konstant tryck.

Du kan darfor fa en espresso med fin crema, intensiv arom och fyllig smak utan att beh6-
va packa kaffepulvret sa exakt och med vilken kaffesort som helst, bara det inte ar for fin-
malet.

Med Kenwood espressomaskin kan du ocksa gora cappuccino, med hjilp av MAXI CAP-
PUCCINO-tillsatsen som ger ett fylligt fast skum pa mindre &n tio sekunder. En annan for-
del med Kenwood espressomaskin ar det automatiska urluftningssystemet. Tack vare det
kan du gora en kopp kaffe omedelbart &ven om du inte anvant maskinen pa en tid eller
om du just fyllt pa vattentanken. Njut ditt kaffe med Kenwood Café Retro!
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BESKRIVNING AV REGLAGEN OCH DELARNA

A. Pal/av-knapp
Hojt lage ( @ ): espressomaskinen ar pa
Sankt lage: espressomaskinen ar av

B. Stromindikator

C. K Omkopplare kaffebryggning/angproduktion
Sankt lage: standby

Lage ( CiD)): angproduktion

Lage ( P ): kaffebryggning
Varmningsindikator
Varmningstermostat (°C och °F)
Angspak

. Vattendroppbricka

MAXI CAPPUCCINO-tillsats och angror for vatten och anga. Uttagbar vattentank
Sladd + kontakt

Uttagbart galler

Filterhallare

. Thermocream®-skiva
Thermocream®-filter

Matt

Stamp

. Sladdvinda

Koppvarmningsyta

Bryggrupp

PAOTVOZErACIOMMO

KOMMA IGANG

Kontrollera att din eltyp stdmmer med vad som anges pa markplaten. Stall espressomaskinen
pa en plan yta. Ta ut tanken och fyll den med 0,7 liter filtrerat kallt vatten (MAX) och satt forsik-
tigt tillbaka den i maskinen. Ta ut sladden ur sladdvindan (Q) och dra ut den helt. Satt i stick-
proppen i ett jordat vagguttag.

Starta espressomaskinen genom att trycka upp knappen (A) till héjt ( (D ) lage. Da tands var-
ningsindikatorn (B) for att ange att espressomaskinen ar pa, och varmeelementet bérjar varmas
upp. Forsta gangen du anvander maskinen: Stall kannan under filterhallaren (L) och stall
omkopplaren (C) i laget ( P) tills det kommer vatten ur filterhallaren. Lat atminstone en kopp
vatten rinna ur systemet. Stall sedan omkopplaren (C) i mittlaget och vénta tills varningslam-
pan (D) slacks. D& ar espressomaskinen klar, och bryggningen kan startas.

HUR DU BRYGGER ESPRESSOKAFFE

Kenwoods Thermocreme-system har tagits fram sarskilt for att motsvara konsumentens 6nske-
mal. Det bestar av tva delar: ett Thermocreme-filter (N) och en Themocreme-skiva (M). De
anvands pa féljande satt:

- Om du anvander béade filtret och skivan i filterhallaren far du kaffe med tunnare crema.

Om du anvander bara filtret (N) far du kaffe med tjockare crema. Se till att du lagger i filtret enligt
markeringarna. Vrid medurs sa att det sitter stadigt.

Mat upp kaffe i filterhallaren: Anvand ett matt (O) per kopp. Packa kaffet med stampen (P). Satt
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filterhallaren pa plats med hjélp av de stdrre yttre markeringarna pa filterhallaren och bryggrup-
pen. Vrid filtret moturs 40-45 grader sa langt det gar utan att dra at for hart. Om du har lagt for
mycket kaffe i filterhallaren kan det vara svart att vrida den pa plats, eller det kan lacka ut kaffe
pa sidorna om filtret under bryggningen. Varmeindikatorn (D) té&nds och slacks omvéxlande for
att ange att termostaten haller vattnet vid optimal temperatur (ca 100<C for att brygga kaffe och
150C for att gora anga).

Nar du ska anvanda espressomaskinen maste du vanta till varmein-
dikatorn (D) slocknar innan du kan borja brygga kaffet. Stall omkop-

plaren (C) pa kaffebryggning (P ): da bérjar det komma ut kaffe ur M —@
halen i filterhallaren. For att stoppa flodet staller du tillbaka omkop-

plaren till mittlaget. N —-@
Det bérjar komma ut kaffe ur halen i filterhallaren. For att stoppa fl6-
det stéller du tillbaka omkopplaren till mittlaget. Rekommenderad
mangd kaffe i en kopp ar 5 cl.

OBS: | likhet med professionella espressomaskiner far filterhallaren
inte tas ut nar omkopplaren (C) star pa WP (kaffebryggning). Nar
kaffet ar fardigbryggt lossar du gradvis filterhallaren genom att vrida
den medurs.

Nar vattnet tar slut i vattentanken ar det enkelt att fylla pa nytt.
Espressomaskinen har namligen en sarskilt ventil som luftar ur
systemet nar du fyllt nytt vatten i tanken. Du behdver bara dra ut
kontakten, dra ut tanken ur espressomaskinen och fylla den med fil-

trerad vatten. N —@

33



HUR DU GOR CAPPUCCINO

For att géra cappuccino, varm choklad eller annan varm dryck
stéller du omkopplaren (C) i anglaget ( CC) ) och vantar tills
indikatorn (D) slocknar. D& har vattnet natt ratt temperatur for
att producera anga (ca 150° C).

Varning: Det kan komma ut nagra angstank ur filterhalla-
ren (S) innan maskinen &r klar att producera anga. Det &ar
fullt normalt. Tryck ldngsamt ner angspaken (F) medan du
haller en kopp under MAXI CAPPUCCINO-tillsatsen (H).
Forst kommer det ut lite vatten, foljt av en stark strom av
anga.

Lyft spaken (F) for att avbryta &ngan och hall sedan en kanna
med mjolk under angréret MAXI CAPPUCCINO. Lyft kannan
sa att roret kommer anda ner i botten pa kannan och tryck ner
spaken (F) igen for att fa 6nskad grad av skum.

Du kommer att mérka att indikatorn (D) ténds och slacks med
jamna mellanrum. Det anger att vattnet halls vid ratt tempera-
tur for att anga ska produceras. Det ar bast att inte borja slap-
pa ut anga forrén indikatorn har slocknat.

TILLBAKA TILL ESPRESSO-LAGE
(EFTER ANGPRODUKTION)

Stall omkopplaren (C) i mittlage sa att varmeelementet kan svalna naturligt fran ca 150°C till 100
°C. Om du vill paskynda avsvalnandet kan du gora sa har: Stall en tom behallare under angro-
ret (H), stall omkopplaren (C) pa ( = ) (kaffebryggning) och tryck sedan omedelbart ner spa-
ken (F) (dngproduktion). D& kommer det ut vatten. Vanta tills indikatorn (D) tdnds igen. D4 lyfter
du upp spaken (F) och stéller omkopplaren (C) i mittlaget. Du kan nu anvanda espressomaski-
nen for att gora espresso igen.

TIPS FOR ATT GORA GOTT ESPRESSO PA ITALIENSKT VIS
(Finmalet = starkare kaffe — grovmalet = svagare kaffe)
Kaffet i filterhallaren maste vara latt packat. Kaffestyrkan beror pa hur finmalet kaffet ar, hur
mycket kaffe som anvands och hur hart packat det ar. Det tar bara ett par sekunder for kaffet att
rinna ner i kopparna. Om det tar langre an sa ar kaffet for finmalet eller for hart pressat.
For kaffe med tunnare crema anvander du filtret (N) med skivan (M). For tjockare crema tar du
ut skivan (M) och anvander bara filtret (N) i filterhallaren.

HUR DU GOR TE ELLER ORTTE
Félj beskrivningen under KOMMA IGANG. Stall sedan en kopp under angréret (H) och stall
omkopplaren (C) pa ( & ). Tryck omedelbart ner spaken (F), s& kommer det varmt vatten ur
roret. Hogsta dos for tva koppar ar 2 dl.

REGELBUNDEN RENGORING
Varning: Ingen rengéring far utféras forrdan maskinen har stangts av och svalnat och kontakten
dragits ur eluttaget.
Témning av kaffesumpen. Lossa filterhallaren genom att vrida medurs, knacka ut sumpen och
ta ut Thermocreme-skivan (M) och filtret (N) med hjalp av markeringarna.
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Rengdring av bryggruppen. Efter en tid kan avlagringar fran kaffet ha bildats i bryggruppen. Det
kan avlagsnas med en tandpetare. Rengor den perforerade skivan genom att da och da koéra
maskinen med vatten utan att filterhallaren ar pa plats.

Rengéring av MAXI CAPPUCCINO-tillsatsen.
Detta far bara utféras nar angroret har svalnat, sa att du inte brénner dig. Skruva loss tillsatsen
(H) fran roret och skolj det under rinnande vatten. Roret kan goras rent med en mjuk trasa. Halet
dar angan kommer ut kan vid behov goéras rent med en nal. Vrid fast cappuccino-tillsatsen igen

sa hart det gar.

Gora ren vattentanken. Vattentanken bor da och da rengéras med en svamp eller fuktig trasa.

FELSOKNING

PROBLEM

ORSAK

LOSNINGAR

Det kommer inget kokan-
de vatten ur espressoma-
skinen nar jag ska gora
te.

Det har troligen kommit in luft i
systemet sC att pumpen har
inaktiverats.

Kontrollera att tanken har satts i ratt och att vattnet
inte &r lagre &n miniminivCn. i
GC genom forfarandet under "Komma igCng" igen.

Det kommer ingen Cnga
ur espressomaskinen.

Anvand en nCl for att géra ren munstycket.
Se till att det ar tillrackligt med vatten i tanken.

Kaffe renner over kante-
ne pC filterholderen

Du har antagligen lagt i for
mycket kaffe i filterhCllaren sC
att filterhCllaren inte kan séttas
i ordentligt i bryggruppen.

Gor om det hela och lagg i ratt mangd kaffe i filter-
hCllaren.

Det kan finnas kaffesump kvar pC tatningen. Om pro-
blemet kvarstCr nar du har forsékt med tipsen ovan
bdr du vanda dig till en auktoriserad serviceverkstad.

Det kommer inget kaffe,
eller det rinner for ICng-
samt.

Det kan hénda att det rinner
ICngsamt for att det inte kom-
mer tillrackligt med vatten
genom skivan i bryggruppen.
Efter ett par mCnaders
anvandning kan det ha ansam-
lats fett eller kalkavlagringar
pC skivan.

Det finns inte tillrackligt med
vatten, sC pumpen kan inte
dra vatten.

Kontrollera vattennivCn i tanken (1).

Kontrollera att vattentanken (I) har satts i rétt.

- Kontrollera filterhCllaren dér kaffet ligger. Om hClen
ar igensatta gor du ren dem med en borste.

Kor espressomaskinen utan fiIterhCIIaren isatt. Om
vattnet inte rinner ut jamnt genom alla hClen &r ski-
van igensatt. Vand dig till en auktoriserad service-
verkstad och fC den rengjord.

Kaffet ar for svagt och for
kallt.

Kaffet ar for grovmalet.

Anvand mer finmalet kaffe for att fC mer koncentrerat
och varmare kaffe.

Problemet kan lésas med Thermocream®-skivan.
Med den fCr du alltid mycket varmt kaffe och en fin
crema aven med grovmalet kaffe.
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SERVICE OCH KUNDTJANST

Om sladden ar skadad maste den av sdkerhetsskal bytas av Kenwood eller av en av Kenwood
godkand verkstad.

Om du behover hjalp med:

- maskinens anvandning
- service, reservdelar eller reparation kan du kontakta butiken dar du képte maskinen.

36



