“ PRZED KORZYSTANIEM Z URZADZENIA NALEZY PRZECZYTAA UWAZNIE INSTRUKCJE OBStUGI

UWAGI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA
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Po rozpakowaniu urzqdzenia, nalezy upewni¢ sie
czy jest ono w nienaruszonym stanie. W razie wat-
pliwosci, nie uzywaé miksera, lecz zwréci¢ sie
wylgcznie do wykwalifikowanego personelu.
Plastikowego worka, w ktéry opakowany jest pro-
dukt, nie nalezy zostawia¢ w zasiegu dzieci,
poniewaz stanowi potencjalne zrédfo zagrozenia.
W razie niezgodnosci miedzy gniazdkiem a
wtyczkg urzadzenia, wykwalifikowany personel
powinien wymieni¢ gniazdko na wiasciwy model.
Odradza sie korzystania ze stabilizatora, gniazdek
wielowtykowych i/lub przedtuzaczy. Jezeli ich
uzycie okaze sig konieczne, korzysta¢ wylqcznie ze
stabilizatoréw prostych lub  wielokrotnych oraz
przediuzaczy zgodnych z normami bezpieczenstwa
zwracajqc uwage, by nie przekroczy¢ limitu mocy
wskazanego na stabilizatorze i/lub przedtuzaczu.
Modele wyposazone w uziemienie powinny by¢
podtaczone do skutecznego urzadzenia uziemiajg-
cego, zgodnie z obowigzujgcymi normami
dotyczqcymi bezpieczenstwa elektrycznego.

Jezeli urzadzenie przestanie dziata¢, nalezy sie
zwréci¢ wylgeznie do autoryzowanego serwisu
technicznego.

Urzqdzenie nalezy przeznaczy¢ wytqcznie do
vzytkowania, dla ktérego zostato wyraznie
zaprojektowane. Wszelkie inne zastosowania
urzqdzenia uwaza sie za niewltasciwe i wobec tego
niebezpieczne. Producent nie ponosi odpowiedzial-
nosci za ewentualne szkody wynikajace =z
niewlasciwego, btednego lub nieracjonalnego
uzycia urzqdzenia i/lub napraw wykonanych przez
niewykwalifikowany personel.

Przed wigczeniem urzqdzenia nalezy upewni¢ sie,
czy rece, wlosy, ubrania i naczynia kuchenne znaj-
duja sie z dala od pojemnika. Ostrza mogqg ucigé:
nalezy je obstugiwaé z ostroznoscig.

Nalezy zwlaszcza przestrzega¢ ponizszych pod-
stawowych zasad bezpieczenstwa:

NIE uruchamiaé miksera bez produktéw.

Nie dotykaé¢ urzadzenia mokrymi lub wilgotnymi
rekoma.

Nie uzywa¢ urzadzenia z mokrymi lub bosymi stopami.
Nie wyjmowaé wiyczki z gniazdka pociagajac za
przewdd zasilajacy.

Nie wystawia¢ urzqdzenia na dziatanie czynnikéw
atmosferycznych (deszcz, storice, mréz, itp.).

Nie dopusci¢, by z urzadzenia korzystaty bez nad-
zoru dzieci lub osoby niepetnosprawne.

Nie nalezy pozwoli¢ na korzystanie z urzqdzenia
przez osoby (w tym réwniez dzieci) o ograniczony-

ch mozliwosciach psychicznych, fizycznych i
ruchowych, chyba ze sq one nadzorowane i pouc-
zone przez osobe, ktéra jest za nie odpowiedzialna.
Pilnowag, by dzieci nie bcwiiy sie urzqdzeniem.

- Wyija¢ wtyczke z gniazdka, jezeli nie korzystamy z
urzqdzenia.

- Nie zostawia¢ urzgdzenia niepotrzebnie wlqczone-
go, poniewaz stanowi potencjalne zrédfo niebez-
pieczenstwa.

- Nie zanurza¢ urzqdzenia w wodzie.

- W przypadku uszkodzenia kabla, powinien go
wymienié¢ producent lub jego serwis techniczny, aby
zapobiec wszelkiemu ryzyku.

- Przed wykonaniem jakiejkolwiek operacii czyszcze-
nia czy prac konserwacyjnych, urzqdzenie nalezy
wylaczy¢ z sieci zasilajacej wyciagajac wyczke.

- W przypadku uszkodzenia i/lub wadliwego

funkcjonowania urzgdzenia, nie nalezy go demon-
towaé, lecz wylqezyé.
W celu ewentualnej naprawy zwracaé sie jedynie
do autoryzowanego przez producenta Serwisu
Technicznego i zqda¢ montazu oryginalnych czesci
zamiennych.

- W razie podjecia decyzji o ostatecznym wytgczeniu
urzadzenia, po wyijeciu wiyczki z gniazdka zasi-
lajacego, zaleca sie wykluczenie go z uzytku popr-
zez odciecie przewodu zasilajgcego.

- Niniejszq instrukcje starannie przechowywaé na
wypadek pézniejszych konsultacii.

- Nie wlewa¢ do pojemnika gorgcych ptynéw.

Materiaty i przedmioty przeznaczone do kontaktu z

Zywnosciq sq zgodne z zaleceniami normy euro-

pejskiej 1935/2004.

Uwagi dotyczqce prawidlowego usuwania produktu
zgodnie z Dyrektywq Europejskqg 2002/96/EC.

Na koniec okresu uzytecznosci produktu nie
nalezy wyrzuca¢ do odpadéw miejskich.
Mozna go dostarczy¢ do odpowiednich
osrodkéw segregujacych odpady przygo-
towanych przez wladze miejskie lub do jed-
nostek zapewniajqcych takie ustugi.Osobne
usuwanie sprzetu AGD pozwala unikng¢
negatywnych skutkéw dla srodowiska natu-
ralnego i zdrowia z powodu jego nieodpowiedniego
usuwania i umozliwia odzyskiwanie materiatéw, z ktéry-
ch jest ztozony, w celu uzyskania znaczqcej oszczednosci
energii i zasobéw. Na obowigzek osobnego usuwania
sprzetu AGD wskazuje umieszczony na produkcie symbol
przekreslonego pojemnika na $mieci.



gPIS URZADZENIA

Dozownik

Pokrywa

Szklany pojemnik

Zespét silnika

Suwak ON/OFF/wskaznik regulaciji predkosci
Przycisk ,P” Pulse

PRZED UZYCIEM

Przed pierwszym uzyciem urzqdzenia nalezy starannie
umy¢ wszystkie akcesoria zwracajac uwage na osirza
(moggq zrani¢); wilgotng $ciereczkq przefrze¢ zespét sil-
nika.

Zespolu silnika nigdy nie zanurzaé¢ w wodzie!
Sprawdzi¢ czy napiecie sieciowe odpowiada
napieciu  podanemu na tabliczce znamionowej
urzqdzenia.

mmoow

SPOSOB UZYCIA

e Urzgdzenie umiescié na suchej i plaskiej
powierzchni. NIE PODIACZAC URZADZENIA
DO GNIAZDKA ZASILAJACEGO, DOPOKI
WSZYSTKIE AKCESORIA NIE ZOSTANA
PRAWIDtOWO ZAMONTOWANE

®  Pojemnik ustawi¢ na zespole silnika.

e Wila¢ sktadniki do pojemnika.
Czynno$¢ te mozna wykonaé w nastepujacy
sposéb:
1.Zdjq¢ pokrywe (A+B) przekrecajac (Rys. 1).
2.Zdjg¢ dozownik (A) jg w kierunku prze-

ciwnym do ruchu wskazéwek zegara.

Uwaga:
Nie korzysta¢ z urzqdzenia nieprzerwanie przez
ponad 1 minute. Nalezy robi¢ czterominutowe
przerwy i ponownie rozpoczynaé uzytkowanie wyko-
nujgc maksymalnie 5 cykli.
Po czym nalezy urzqdzenie zostawi¢ do ostygniecia.

e State produkty nalezy pokroi¢ w kostke i
dodaé¢ wody.

e Zatozyé¢ pokrywe (B) na pojemnik.

*  Wilozy¢ wiyczke do gniazdka zasilajgcego.

e Aby rozpoczgé miksowanie sktadnikéw
wystarczy przesunqé¢ suwak (E), az do wybra-
nia zgdanej predkosci.

Gdy sktadniki osiagng zgdang konsystencie,
suwak nalezy przesunqé do pozycii (0).

* Przed jokgkolwiek czynnosciq czyszczenia
wyciggnqé wtyczke z gniqzdka.

ZASTOSOWANIE FUNKCIJI “P”
Funkcja ,P” (pulse) umozliwia lepszq kontrole w

czasie krétkiego miskowania sktadnikéw.

Suwak (E) ustawi¢ w potozeniu “P” i naciska¢ przy-
cisk (F) az do uzyskania zgdanego typu obrébki.
Urzqdzenie pracuje, dopéki wcisniety jest przycisk
(F).

CZYSZCZENIE URZADZENIA

NIGDY NIE ZANURZAC zespotu silnika w wodzie.

Upewnié¢ sie, ze wtyczka zostala wyjeta z

gniazdka sieciowego.

e Wszystkie pozostatosci sktadnikéw nalezy
usunqé za pomocq szpatutki.

* Wla¢ letnia wode do potowy pojemnika.
Urzqdzenie wtqgczyé na kilka sekund, a
nastepnie opréznié pojemnik.

Jesli to mozliwe, czynnosé powtérzyé.
Pojemnika i czesci wykonanych z tworzywa
sztucznego nie nalezy my¢ w zmywarce do
naczyh ani w gorqcej wodzie.

* W przypadku szklanego pojemnika nalezy
zachowa¢ wszelkie srodki ostroznosci, aby
zapobiec gwattownym uderzeniom.

W celu wykonania doktadniejszego czyszcze-
nia mozna z pojemnika zdjg¢ podstawe obra-
cajqc metalowq nakretke znaidu]ch sie na
podstawie.

Po zakoriczeniu czynnosci czyszczenia, pod-
stawe nalezy z powrotem zamocowad i
przykreci¢.

e Zespdt silnika i kabel zasilajgcy przetrze¢ wil-
gotng $ciereczkq lub ggbka.

Catkowicie wysuszy¢ przy uzyciu migkkiej $cie-
reczki.

* Starannie zwing¢ kabel zasilajacy w podstawie
zespolu silnika.
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ZALECENIA DOTYCZACE UZYTKOWANIA

Ogélne

Aby osiggng¢ zgdany rezultat i zapobiec wydo-
stawaniu sie skfadnikéw z pojemnika, nalezy je
stopniowo wktada¢ do pojemnika.

Nie napetnia¢ pojemnika powyzej 3/4 -
dziatanie ostrzy powoduje zwigkszenie objetosci
sktadnikéw w pojemniku. Przepisy, ktére wyma-
gaja duzych ilosci sktadnikéw nalezy wykonaé w
kilku etapach.

O ile przepis nie méwi inaczej, najpierw nalezy
wla¢ sktadniki ptynne, potem state. Ptyn utatwia
miksowanie i umozliwia wykorzystanie nizszej
predkosci obrotéw. Przed przystgpieniem do
miksowania lodu nalezy zawsze doda¢ filizanke
wody.

Miksowaé okofo 5-30 sekund i sprawdzi¢ konsy-
stencje.

Nastepnie kontynuowa¢ miksowanie sktadnikéw
do uzyskania zgdanej konsystencii.

Nalezy uwazaé, by sktadnikéw nadmiernie nie
zmiksowa¢; moglibysmy straci¢ konsystencje
zalecang w przepisie.

* Uzywaé miksera zawsze z nafozong pokrywq.
® NIE zdejmowa¢ pojemnika z zespotu silnika w

2
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czasie dziatania urzgdzenia.

Aby unikngé zranienia sie lub uszkodzenia
urzgdzenia, nie wkiada¢ rgk czy narzedzi do
po]emnika w czasie dziatania urzgdzenia.
Kiedy urzadzenie jest wytaczone, mozna uzywaé
szpatutki.

Sktadniki state

Nalezy szczegélnie uwazaé w trakcie miksowa-
nia statych sktadnikéw. W tym przypadku, od
czasu do czasu nalezy przerwaé miksowanie,
zdjg¢ pokrywe i zebra¢ sktadniki z bokéw
pojemnika i z ostrza nozy. Nastepnie, natozyé z
powrotem pokrywe i kontynuowaé miksowanie.
Jezeli tym sposobem miksowanie sie wydtuzy,
wybra¢ wiekszg predkosé obrotéw.

Aby wlozy¢ do pojemnika skfadniki state, zdja¢
dozownik z pokrywy i dodawa¢ je stopniowo
poprzez otwér w  pokrywie.  Produkty
Zywnosciowe typu warzywa i sery przed doda-
niem do pojemnika nalezy zawsze pokroi¢ w
kostke.

3 Dania ciepte

Zawsze przed rozpoczeciem przygotowywania
cieptych dan, dozownik nalezy zdjgé z pokrywy.
Ciepte produkty zywnosciowe dodawaé¢ powoli,
maksymalnie 2 filizanki na raz, przez otwér w

pokrywie.
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Praktyczne i tatwe, w obstudze urzqdzenie umozliwi przygotowanie w krétkim czasie i z doskonajym rezul-

tatem kremow, majonezu, soséw, omletéw, racuchéw, farszu do warzyw, mrozonych nc:p(()iléw, lo
nowych z alkoholem i wszelkiego rodzaju koktaijli. W ponizszym zbiorze przepiséw znaj

6w cytry-
vje sie kilka spo-

sobdw petnego i zréznicowanego wykorzystania urzgdzenia. Przepisy te stanowig baze wyjsciowq i z
pewnosciq Wasza wyobraznia wzbogaci sposoby uzytkowania i przygotowania.

000000000000 00.,0000000000000000 900

T A SMIETAN

e 200ml $mietany

Wiaé plynng “smietane do pojemnika i wigczyé
urzqdzenie ze $redniq predkoscig na okofo 20-30
sekund.

e 1 cate jajko o olej dobrej jokosci
e tyzka muszardy * szczypta soli
*  kilka kropel cytryny

Do pojemnika “wlozy¢ jajko, ssl,” musztarde i
cytryne i wigczy¢ urzadzenie z predkoscig MIN na
kilka sekund. Napetni¢ dozownik olejem. Olej
wlewa¢ bardzo powoli i kontynuowaé miksowanie,
dopdki majonez nie stezeje. Sos idealny do
gotowanych ryb.

..‘..O.....‘..cOOZ.E

¢ 50g majonezu
* 4 krople sosu Worchester

Wizystkie skfadniki wlozyé do pojemnika i mieszac
kilka sekund z predkoscig MIN. Idealny do frytek i
kanapek.

E SER

e 2509 sera mascarpone  ® 3 jajka
e 1/4 bitej $mietany .

Wizystkie sktadniki (z ‘wyjatkiem bitej $mietany)
wlozy¢ do pojemnika i wlgczyé urzqdzenie z
predkoscig MIN do uzyskania gtadkiej konsy-
stencji. Krem wla¢ do salaterek i udekorowaé bitg
$mietanq (przygotowanq jok w poprzednim prze-
pisie). Przed podaniem deser wlozy¢ do lodéwki
na pare godzin.

“MAJONEZ ZTU

* 120g tunczyka w oleju
150g majonezu

®. 9s¢ kapardw

NCZYKIE

Wizystkie skfadniki wlozy¢ do pojemnika i mieszaé
kilka sekund z predkoscig MIN. Idealny do przy-
gotowania cieleciny z turiczykiem.

CEBULA

.........:.E};z.ki.;l.el.(a......
o 2 tyzki oleju

Jajka wraz z mlekiem i solg miksowa¢ w pojemniku
przez okoto 30 sekund z predkoscig MIN.
Rozgrzaé¢ na patelni dwie tyzki oleju i przysmazy¢
pokrojong cebule. Mase wlaé¢ na patelnie i poc-
zeka¢ az omlet lekko sie zetnie, uwazajgc by nie
przywart do dna patelni.
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:..I.A..f.....N....'..A.L.E.é.N.I.k.I..
e 100g maki e 1dl. mleka
¢ 4 cale jajka e gl

Wizystkie podane sktadniki wiozy¢ do pojemnika i
wiqczy¢ urzgdzenie z predkosciq MIN na okofo 30
sekund. Otrzymane ciasto powinno by¢ kremowe.

P: J: E..:Z.O.N.:Y..'...

* 1 jabtko 1dl. mleka

Jobh(.o.p;olrmc. na kawatki wlozy¢ do pojemnika
wraz z mlekiem. Wszystko miksowaé¢ ze sredniq
predkoiciq przez okoto 1 minute. Naturalnie,
mozna uzy¢ dowolnych rodzajéw owocéw.

....6..............:..sv;c;lr:y.s.y;c;p.....
[od wsypaé do pojemnika i trzymaé wcisniety przy-
cisk PULSE, dopdki caty 16d nie zostanie jednolicie
pokruszony. Léd wlozyé¢ do szklanki i doda¢

syrop.
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CUKINIE *Z TUNCZYK
o a

Ioouooo-ooo
jko

® 4 cukinie Tj
® 120g tunczyka w oleju

¢ 1 puszka catych pomidoréw bez skérki
e 100gr. startego sera o 5ol

* pietruszka

Cukinie przeaqc wzdiuz, wydrqzy¢ je fyzeczkq i
wyjqé migzsz uwazajgc, by ich nie ztama¢.Do
pojemnika wlozyé migzsz cukini, jajko, tunczyka,
starty ser, sél, pietruszke i wlaczy¢ mikser z $red-
nig predkosciq do uzyskania jednorodnej masy.
Uprzednio przeciete na pét cukinie napetni¢ far-
szem. Wilozyé je do zaroodpornego naczynia
wysmarowanego mastem, do ktérego nalezy wla¢
odrobine wody zmieszanej z kilkoma tyzkami oleju
i niewielkg ilosciq przetartych pomidoréw. Na
cukiniach roztozy¢ odrobine masta. Piec w nagr-
zanym piekarniku okofo 40 minut. Cukinie sq naj-
lepsze letnie.

e 10 kg |oo|ow cytrynowych
e 1/2 szklanki wina Prosecco
o 1 kieliszek wodki

Wizystkie podane skladniki wlozyé do pojemnika i
miksowaé ze $redniq prekoscig przez okoto jedng
minute lub do uzyskania jednorodnej konsystencii.



A KESZULEK HASZNALATA ELOTT FIGYELMESEN OLVASSA EL AZ ALABBI UTASITASOKAT! n

ALTALANOS TUDNIVALOK

- A csomagolas eltavolitasa utan ellenérizze a
készilék épségét. Ha barmilyen kétsége
merilne fel, ne haszndlja a gépet és forduljon
szakemberhez.

- A készlilék csomagolasara hasznalt manyag-
zacskét ne hagyja kisgyermekek kozelében,
mert veszélyforrast jelenthetnek.

- Ha a csatlakozéaljzat tipusa nem felel meg a

készlilék villasdugodjanak, szakemberrel
cseréltesse ki a csatlakozoaljzatot a megfeleld
tipusura.
A készulék halézati csatlakoztatasahoz nem
tanacsos aljzat atalakitdkat, elosztokat
és/vagy hosszabbitokat hasznalni.
Amennyiben ezek hasznalata szilkséges,
kizarolag csak az érvényben levé biztonsagi
el6irasoknak megfelel egyes és
tobbféréhelyes elosztdékat és hosszabbitdkat
hasznalja és Ugyeljen arra, hogy ne Iépje tul az
eloszton és/vagy hosszabbiton jelzett
teljesitményhatart.

- A foldeléssel ellatott géptipusokat egy
hatékonyan foldelt elektromos hélézatra kell
kapcsolni az érvényes elektromos biztonsagi
eléirasok figyelembevételével.

- Amennyiben ledlina a késziilék mikodése, a
javitast kizarolag csak hivatalos markaszerviz-
ben végeztesse.

- A készlléket csak kifejezetten arra a célra
lehet hasznalni, amelyre tervezték. A készlilék
minden mas célra térténé hasznalata helytelen
és veszélyes. A gyartét nem terheli felel6sség
a helytelen, hibas és nem rendeltetésszeri
hasznalatbol és/vagy nem szakember altal
végzett javitasokbol eredd karokért.

- gép bekapcsolasa elétt gyéz6djon meg, hogy
nincs a keze, haja, ruhgja vagy valamilyen
konyhaeszk6z a kever6edényben. A kések
nagyon élesek, hasznalatuknal legyen nagyon
ovatos.

Kiilonésen fontos az alabbi biztonsagi

eléirasok betartasa:

- NE lizemeltesse a turmixgépet iiresen.

- Ne érjen a géphez vizes vagy nedves kézzel.

- A készllék hasznalatakor mindig viseljen cip6t
és laba sose legyen vizes.

- A hélézati tapkabelnél fogva sose huzza ki a
villasdugét a csatlakozoaljzatbél.

- Ne hagyja a késziiléket kilénb6z6 légkori ele-
mek (esd, nap, fagy, stb.) kozvetlen
kitettségében.

- Megfeleld felliigyelet nélkil ezt a késziléket

nem szabad gyermekeknek vagy
cselekvéképtelen személyeknek hasznalni.

- Ne hagyja, hogy a géppel gyermekek jatssza-
nak.

- Huzza ki a villasdugot a haldzati csatlakozéalj-
zatbdl, amikor nem hasznalja a készlléket.

- Ne hagyja a készlléket feleslegesen bekapc-
solva, mert az potencialis veszélyforrast jelent.

- Ne martsa vizbe a készliléket.

- A sérllt tapkabelt a veszélyek elharitasa
érdekében a gyartoval vagy a markaszervizzel
kell kicseréltetni.

- Barmilyen tisztitasi vagy karbantartasi mivelet
elvégzése el6tt a csatlakozddugo kihuzasaval
kapcsolja le a készlléket az elektromos
halézatrol.

- Meghibasodas és/vagy rossz miikddés esetén

kapcsolja ki a gépet és ne nydljon a
készilékhez.
Az esetleges javitasi miveleteket kizardlag
csak hivatalos markaszervizben végeztesse és
a javitashoz kérje eredeti alkatrészek alkal-
mazasat.

- A készllék Uzemeltetésének végleges
befejezésekor a dugd halézati csatlakozoalj-
zatbdl valé kihdzasa utan a tapkabel levagasa
révén ajanlatos a készlléket a tovabbi
hasznalatra alkalmatlanna tenni.

- Gondosan &rizze meg a hasznalati utasitast,
hogy barmikor tanulmanyozhassa.

- Ne Ontsdn forrd folyadékokat a
kever6edénybe.

Az élelmiszerekkel érintkezésbe kerlil6 anyagok

és targyak megfelelnek az 1935/2004/EK rende-

let el6irasainak.

A termék megfelelé médon térténé hulladékke-

zelésére vonatkozo6 fontos tudnivalék a 2002/96/EC

iranyelv értelmében.
A hasznos élettartamanak végére érkezett
készlléket nem szabad a lakosséagi hul-
ladékkal egyltt kezelni. A leselejtezett
termék az Onkormanyzatok altal kijelolt
szelektiv hulladékgyUjtékben
(hulladékgydijtd  udvar) vagy az
I clhasznalodott késziilékek visszavételét
végzd kereskeddknél adhaté le. Az elek-
tromos héztartasi késziilékek szelektiv gyljtése és
kezelése lehetévé teszi a nem megfeleléen végzett hul-
ladékkezelésbdl adddd, a kdrnyezetet és az egészséget

veszélyeztetd negativ hatdsok megel6zését és a

készlilek alkotérészeinek Ujrahasznositasat, melynek

révén jelentés energia- és eréforras-megtakaritas érhetd
el. Az elektromos haztartasi készilékek szelektiv

gylijtésére és kezelésére vonatkozo kotelezettséget a

terméken feltlintetett athuzott szemétgy(ijté edény

(szemeteskuka) jelzés mutatja.
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A KESZULEK LEIRASA

Adagolé

Zarofedél

Uveg keverdedény

Késziilekhaz

ON/OFF tologomb / sebességfokozat-
jelzé

PULSE (IMPULZUS) nyomoégomb

moowp

m

TUDNIVALOK A KESZULEK HASZNALATA
ELOTT

A késziilék legelsé hasznalata el6tt gondosan
mossa el az Osszes tartozékot. A muvelet
végrehajtasanal vigyazzon a kések kozelében
(nehogy megvagja magat). Egy nedves ruhaval
torolje at a turmixgép Készllékhazat.

A turmixgép motort tartalmazé késziilékhazat
sosem szabad vizbe martani!

Ellendrizze, hogy a halézati fesziltség megegye-
zik-e a készllék adattablajan feltlintetett
értékkel.

A KESZULEK HASZNALATA
® Helyezze a gépet egy szaraz és vizszintes
feliletre. NE  CSATLAKOZTASSA A
KESZULEKET A HALOZATI
CSATLAKOZOALJZATBA MIELOTT MEGFE-
LELOEN FEL NEM SZERELTE A
TARTOZEKOKAT.
® Helyezze a készlilékhazra a keveréedényt.
¢ Ontse a hozzavalokat a keveréedénybe.
Ezt a mliveletet a kdvetkez&képpen végezheti el:
1.A komplett zarofedél (A+B) levételével,
melyet az 6ramutatd jarasaval ellentétes
iranyban forgat.
2.A fedél (B) visszahelyezésével (2. abra).

Figyelem!

1 percnél tovabb folyamatosan ne miikddtes-
se a késziiléket. Tartson 4 perces szlineteket
és folytassa tovabb a késziilék hasznalatat
maximum 5 munkaciklusig.

Ezutan hagyja, hogy a gép teljesen lehdiljén.

* V4gja fel kockakra a szilard alapanyagokat és
adjon hozza vizet.

¢ lllessze a zarofedelet (B) a kever6edényre.
* Jllessze a villasdugoét a csatlakozoéaljzatba.
* A hozzavalok feldolgozasanak elkezdéséhez

mozgassa az (E) tologombot és valassza ki a
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kivant sebességfokozatot.
Amikor a hozzavaldk allaga ill. slrlsége eléri
a kivant mértéket, forgassa vissza a gombot
a (0) allasba.

® Huzza ki a villasdugot az elektromos csa-
tlakozéaljzatbdl mielétt barmilyen tisztitasi
mUveletbe kezdene.

A ”P” FUNKCIO HASZNALATA

A "P” (pulse) funkcié segitségével jobban
ellendrizheték a révid munkafolyamatok.
Helyezze az (E) tolégombot a "P” allasba és
meg-megszakitva nyomja le az (F) nyomégom-
bot a kivant feldolgozas ill. &sszekeverés
elérésére.

A készilék addig Uzemel, amig az (F) gomb le
van nyomva.

A KESZULEK TISZTITASA

A turmixgép motort tartalmazé késziilékhazat

SOSE MARTSA vizbe!

Gy6z6djon meg, hogy a villdsdugé ki van

hizva a halézati csatlakozoéaljzatbol.

* A kever6edényben maradt 0sszes alapanya-
got el kell tavolitani egy spatula segitségével.

¢ Ontse fel félig a keveréedényt langyos vizzel.
Mikddtesse a készliléket néhany masodper-
cig, majd Uritse ki az edényt.
Lehetéség szerint ismételje meg a miveletet.
Ne tisztitsa mosogatéogépben vagy forré
vizzel a kever6edényt és a mlanyag alka-
trészeket.

* Az Uveg keverbedény esetében tanacsos
betartani az 6sszes o6vintézkedést nehogy
er6s Utések érjék.

e Egy alaposabb tisztitashoz a kever6edény
als6é részét le lehet venni az als6é részen
talalhaté gydrd elforgatasaval.

A tisztitds befejezése utan helyezze tegye
vissza a helyére az alsé részt és csavarja fel.

e A turmixgép motort tartalmazo
késziilékhazat és a tapkabelt egy nedves
ruhaval vagy egy szivaccsal torolje at.
Torolje teljesen szarazra egy puha ruhaval.

e A tapkabelt gondosan tekerije fel a
készllékhaz alsé részére.



HASZNALATI TANACSOK

1.

Altalanos tanacsok

A j6 eredmény érdekében és a hozzavalok
edénybdl valo kifrdccsenésének
megakadalyozasa céljabol az alapanyagokat
egyenként adagolja a keveréedénybe.

Ne toltse meg a kever6edényt 3/4 résznél
nagyobb mértékben. A kések hatasara névek-
szik az anyagok térfogata. A nagyobb
mennyiségl alapanyagokat igénylé recepteket
tébb részletben kell elkésziteni.

Ha a receptben nem szerepel masképpen,
elészor a folyékony, utédna pedig a szilard
hozzavalokat kell a kever6edénybe tenni. A
folyadék ugyanis el6segiti az anyagok 6ssze-
dolgozasat és lehetévé teszi alacsonyabb
sebességfokozatok alkalmazasat. Jégapritas
el6tt mindig tegyen egy pohar vizet a
keveréedénybe.

Mikddtesse a gépet 5-30 masodpercig és
ellenérizze a keverék allagat.

Folytassa a hozzavalék 6sszedolgozasat a
kivant allag ill. pépesség eléréséig.

Ugyelien, hogy a géppel ne dolgozza &ssze
tulsdgosan a hozzavaldkat, mert ezaltal elve-
szhet az étel recept szerint megkivant allaga.

A turmixgépet mindig zardéfedéllel egyitt
haszndlja.

NE vegye le a keveréedényt a készlilékhazrdl
amig a készllék tzemel.

A sérilések ill. a készlilék megrongalasanak
elkerllése érdekében a készllék mikddése
kozben sose tegye a kezét vagy valamilyen
konyhaeszkozt a keveréedénybe.

Amikor a készlilék ki van kapcsolva spatulat is
lehet hasznalni.

2. Szilard alapanyagok

Szilard alapanyagok feldolgozasa soran
legyen kulonds figyelemmel a miveletek
végzésére. Ebben az esetben idénként hagyja
abba a munkat, vegye le a keveréedény
zarofedelét és gyljtse Ossze az edény falaraill.
a késekre rakédott alapanyagokat. Ezutan
helyezze vissza a fedelet és folytassa a
hozzavalok dsszedolgozasat.

Ha ezaltal tul hosszuva valna a munkafolya-
mat, valasszon egy magasabb sebességfoko-
zatot.

- Szilard alapanyagok adagolaséara vegye le az

edény fedelérdl az adagolét és a fedél nyilasan
keresztiil tébb részletben dntse az edénybe az
alapanyagokat. A zdldségeket és sajtokat a
kever6edénybe helyezés el6tt mindig fel kell
kockazni.

keresztiil tébb részletben dntse az edénybe az
alapanyagokat. A zdldségeket és sajtokat a
keveréedénybe helyezés el6tt mindig fel kell
kockazni.

3. Meleg ételek és italok készitése

Meleg ételek ill. italok készitése el6tt mindig
le kell venni a zaréfedélrél az adagolot.

- Lassan,

egy alkalommal maximum 2
csészénként adagolja a keverbedénybe a
meleg alapanyagojat a zaréfedél nyilasan
keresztul.
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RECEPTEK

00 000000000000 00000000 OCO0COCOOCEOEOCOEONONOIEONONONONOOEOOOEEOOEOTEEOTLOEOTOEOOTEEOTOOEOTPEEOTLOEOTOEOTLEOEOTLEOEOEOTLEOLEOEOTLOEEOOLOTO OO
Ezzel a praktikus és kénnyen kezelhetd készilékkel rovid id6 alatt remek eredményt érhet el a konyhaban és
klilbnb6zd krémeket, majonézt, martasokat, tojaslepényt, palacsintatésztat, toltott z6ldséghez valo téltelékeket,
turmixokat, “sgroppino”-t és koktélokat készithet. Ebben a receptgyljteményben néhany otletet talal a készilék
jobb kihasznalasahoz. Ezek a receptek csak kiinduldpontot jelentenek a késziilék széleskdrl hasznalatahoz,
melyet az On fantazidja majd biztosan Ujabb felhasznalasi és receptdtletekkel fog gazdagitani.

0000000000000 0000Gg000OCGOCCGOGIOIOGIOSOS

T E J S Z I N H

e 200 ml folyékony tejszin

Ontse a tejszint az edénybe és kb. 20-30 percig
mikddtesse a gépet kdzepes sebességfokoza-
ton.

..M....A....:j..‘.é...'ﬂ..‘ﬁ.‘..z..

* 1 egész tojas ¢ Olgj szilkség szerint
e egykiskandlmustar ® egy csipet s6
* néhany csepp citrom

Tegye a tojast, a s6t, a mustart és a citromlevet
a kever6edénybe és néhany masodpercig
mikoédtesse a gépet a MIN sebességfokozaton.
Toltse fel olajal az adagolét és folytassa a
keverést mindaddig, amig a majonéz kemény
krémmé nem all 6ssze. Nagyon jél illik fott
halhoz.

.......lﬁbzg.A.S‘ziN.M.A'R.fA.é)'.‘.....

00 000000 000000000000 OOEOOSONOOSEOSEOSEOSOSOS VN
®* majonéz ¢ 10 g ketchup
e 4 csepp Worchester-sz6sz

Tegye az Osszes hozzavaldt a kever6edénybe,
majd néhany masodpercen at dolgozza Oket
o6ssze a MIN sebességfokozaton.ldealis siilt
burgonyahoz és emeletes szendvicsekhez ill.
szendvicstortakhoz.
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ASTAREONE (KREN

e 250gr. mascarpone sajt ® 3 tojas
® 1/4 rész tejszinhab e 50gr. cukor

Tegye a keveréedénybe az Osszes hozzavaldt
(kivéve a tejszinhabot) és miikddtesse a gépet a
MIN sebességfokozaton, amig a keverék telje-
sen puhava, krémes allagiva nem valik. Ontse a
krémet fagylaltkelyhekbe és diszitse (az el6z6
recept alapjan készitett) tejszinhabbal. Talalas
elétt egy par oraig tartsa h(itészekrényben az
édességet.

CTLONCH A LM ATR T RTS
* 120 g olajos tonhal

e 150 g majonéz

® ar szem kapribogyo

Tegye az 6sszes hozzavalot a keveréedénybe és
néhany masodpercen at dolgozza 6ket 6ssze a
MIN sebességfokozaton. Idealis tonhalkrémes
borjuszelet készitéséhez.

>

LN ] o0 VM. g.?. EJ. ?..?O'éw?...

00 0000OGOIOIOSINOIOSNOIOS LN LN J o0 LN LN e o0
* 6 tojas e 2 kanal tej

* 1 fej hagyma ® 2 kandl olaj

® soO

Keverje jol 0ssze a tojasokat az edenyben a tej
és a sO hozzaadasaval a MIN sebességfokoza-
ton kb. 30 masodpercig. Melegitsen fel két kanal
olajat egy serpeny8ben és piritsa meg az apréra
vagott hagymat. Ontse a serpenydbe a tojasos-
tejes keveréket és slisse meg a tojaslepényt.
Vigyazzon, hogy a lepény ne ragadjon le az
edény aljara.



......L‘.....S..I.N..'I"'A....E....Z."I'.A..
e 100 g liszt e 1dltej
® 4 egész tojas e sb

Tegye az edénybe a receptben felsorolt 6sszes
hozzavalét és milkodtesse a gépet a MIN
sebességfokozaton kb. 30 masodpercig. Az
elkészilt palacsintatésztanak félfolyékony,
krémes allaguinak kell lennie.

M I X |

00 00 0000000000000 OOOOOOOGOOSONOSEOSEOSEOSOS OOV
e 1ama e 1dltej

Aprltsa fel az almat és tegy.e az edénybe a tejjel
egyltt. Verje fel a keveréket a gép kozepes
sebességfokozatan kb. 1 percen at. izlés sze-
rint természetesen barmilyen mas
gyiimoélcsot is fel lehet hasznalni a turmix
készitéséhez.

°* jég e gyUmdlcsszirup izlés szerint
.................................

Toltse az Osszes jeget a keverbedénybe és a
PULSE gomb megnyomasaval addig mikddtes-
se a gépet amig a jég egyenletesen szét nem
morzsolédik. Ontse az apritott jeget egy
poharba és adjon hozza szirupot .
gyumélcsszorpot.

0000 0000000000000 0000000000000 000
TONHALAS CUKKINI
00 00 0000000000000 OOOOOEOEOGOEOGOEOSEOSEOSEOSOSOS OOV

* 4 kdzepes méretli cukkini
e 1 tojas ¢ 120 g olajos tonhal

* 1 doboz konzerv paradicsom
v 100 g reszelt sajt

Vagja el hosszaban a cukkiniket és egy kanal
segitségével vajja ki a husukat. Ugyeljen, hogy
kdézben ne torjdon el a zoldség. Tegye a
kever6edénybe a cukkinik kivajt husat, a tojast,
a tonhalat, a reszelt parmezansajtot, a sot és a
petrezselymet és mikddtesse a gépet kdzepes
sebességfokozaton addig, amig a keverék telje-
sen homogénné nem valik. Ezutan toltse meg
ezzel a keverékkel az el6zbleg hosszaban
kettévagott cukkiniket. Helyezze a cukkiniket
egy kivajazott tlzall6 edénybe, amelybe néhany
kanal olajjal és egy kis atpasszirozott paradic-
sommal dsszekevert vizet is adott, majd tegyen
vajdarabot mindegyik tetejére. Helyezze
eldmelegitett stitébe és siisse kb 40 percig. Ez a
toltott cukkini langyosan fogyasztva a ledfi-

..§..G‘..ﬁ.O.d'.b...ﬁ..r“&‘..d.l
* 10 dkg citromfagylalt
e 1/2 pohar prosecco (szaraz, habzo fehérbor)

e 1 kupica vodka

Tegye az 6sszes hozzavaldt az edénybe és kb. 1
percig kevergesse kdzepes sebességfokozaton
vagy addig, amig teljesen homogén allagiva
nem valik.
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(o4l PRED POUZITIM SPOTREBISE SI POZORNU PRESTUTE TYTO POKYNY K POUZITI

VSEOBECNE POKYNY

- Po vybaleni elektrospottebice zkontrolujte, zda je
vyrobek neporuseny. V piipadé pochybnosti jej
nepouzivejte a obrafte se pouze na kvalifikovany
persondl.

- PVC saeek ve kterém je vyrobek zabaleny nesmi
byt ponechén v dosahu déti. Moze byt zdrojem
nebezpedi.

-V piipadé, e zdsuvka neni shodnd se zéstrekou,

je treba nechat provést jeji vyménu odbornym
persondlem.
Nedoporuéujeme pouzivéni adaptért, rozdvojek
a prodluzovacich $ior. Pokud je presto jejich
pouziti nezbytné, pouzivat vyluéné jednoduché a
vicecestné adaptéry a prodluzovaci $iory, které
jsou ve shodé s platnymi bezpegnostnimi norma-
mi a dbét pritom, aby nebyl prekrocen limit
vykonu, ktery je vyznagen na adaptéru nebo na
prodluzovaci $nore.

- Modely, které jsou opatieny uzemnénim museii
byt napojeny na vhodné uzemiiovaci zafizeni,
tak jak ukladaii platné normy pro elektrickou bez-
pecnost.

-V pfipadg, ze spotfebi¢ prestane fungovat, obrd-
tit se za Uéelem jeho opravy vyluéné na autorizo-
vand servisni strediska.

- Spottebi¢ je uréen vyhradné k pouziti ke kterému
vyvinut a vyroben. Jakékoliv jiné jeho pouziti je
treba povazovat za nepfipustné a ndésledkem
toho i nebezpecné. Vyrobce nemize zodpovidat
za skody, které jsou zpusobeny nepatfienym a
chybnym uzivdanim vyrobku a rovn&z tak za
opravy provedené nekvalifikovanym persondlem.
Pred uvedenim spotFebiée do chodu Zabezpeéit,
aby ruce, vlasy a kuchy#ské nastroje neprisly do
styku s nddobou. Ostfi nozi mohou zposobit
porezani: zachdzet s nim opatrné.

Zdkladni bezpeénostni normy, které je treba

dodrzovat:

- Nepoustét mixér naprazdno.

- Nedotykat se spotiebi¢e mokryma ¢&i vlhkyma
rukama.

- Nepouzivat spotiebi¢ pokud jste bosi nebo m8te
mokr nohy.

- Nevytahovat zdstreku z  privodni  zésuvky
tahdnim za pFivodni $horu.

Nenechdvat spotiebi¢ pod vlivem atmosférickych
vliv (déste, slunce, mréz apod.).

- Nedovolit pouzivéni spottebice osobém (i détem)

s omezenymi psycho-fyzickymi a vnimacimi scho-
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pnosti anebo s nedostate¢nymi znalostmi a
zkugenostmi, pokud nejsou pod vhodnym dohle-
dem a nejsou pougeny osobou zodpovédnou za
iejich ochranu.

Dohlizet na déti a zabezpetit, aby spotiebi¢
nepouzivaly ke hrém

- Pokud je privodni $iidra pokozend, je treba zaiji-
stit jeji vyménu u vyrobce nebo v servisnim stredi-
sku vyrobce a tak predejit moznému riziku.
Nenechdvat détem spottebi¢ ke hrém

- Pokud neni spotrebi¢ pouzivan, je treba vytdh-
nout zéstreku ze zdsuvky.

- Nenechdveijte spotebi¢ zbyteéné zapnuty, moze
byt pFicinou mozného nebezpeti.

- Neponotuijte spotiebic¢ do vody

- Vyménu poskozeného pripojného kabelu musi
provést vyrobce nebo vyrobcem povérené servisni
stredisko, aby se predeslo veskerému riziku.

- Pred zahdjenim jakéhokoliv ¢isténi nebo udrzby
je treba vytdhnout zéstreku z privodni zésuvky
elektrického proudu.

-V ptipadé poruchy nebo vadného chodu vypnout
spotiebi¢ a nerozmontovavat jej.

Pripadné opravy smi byt provadény pouze v
autorizovanych servisnich strediscich. Vyzaduite
vyménu pouze za origindIni néhradni dily.

- V pfipadg, ze se rozhodnete definitivné spotrebi¢
vyfadit, nejprve vytdhnéte zdstreku ze zdsuvky
elektrického proudu a poté odfiznéte privodni
$roru tak, aby byl spotiebi¢ ddle nepouzitelny.

- Petlivé uschovejte tento névod k pouziti tak, aby
bylo mozno kdykoliv do né&j nahlédnout.

- Nevlévat do mixovaci nddoby vafici tekutiny.

Materigly a souéésti které jsou uréeny pro styk s potra-

vinami spliiuji Evropskou normu 1935/2004.

Informace pro spravném sedrotovani vyrobku ve smyslu
Evropské Smémice 2002/96
Po ukonéeni doby své Zivomnosti nesmi byt
yrobek odklizen spole¢né s domécim odpa-
?:m. Je tieba zabezpecit jeho odevzdani na
specializovand mista sbéru tridéného odpadu,
zfizovanych méstskou sprévou anebo  prodej-
cem, ktery zabezpecuje tuto sluzbu.Oddélené
B ooGni elektrospotebico je zérukou pre-
vence negafivnich vlivd na Zivotni prostedi a na zdravi, kieré
zpusobuje nevhodné nakladani, umoziivje recyklaci jedno-
flivych materiglo a tim i vyznamnou Gsporu energii a surovin.
Pro Géely zdaraznéni povinnosti idéného sbéru odpadu elek-
trospotebict je na vyrobku zaskrinuty piislusny symbol pro
shér tridéngho odpqx
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PIS SPOTREBICE

Davkovag

Viko

Sklenénd mixovaci nadoba

Téleso motoru

Jezdec ON/OFF indikdtor regulace rychlosti.

Tlagitko "P" Pulzovdni

PRED POUZITIM SPOTREBICE
Pred prvnim pouzitim spotiebice omyjte peclive
veskeré prislusenstvi. Dévejte pozor na noze mixé-

ru

(jsou ostré). Téleso motoru otfete vlhkym

hadtikem.

V zddném pfipadé neponorujte téleso motoru do

aci

qua!

Ovétte si, zda napéti vedeni souhlasi s napétim
uvedenym na popisném 3titku spotiebice.

POUZITI

Spottebi¢ umistéte na rovnou a suchou plochu.
V. ZADNEM  PRIPADE  NEZAPOJUJTE

SPOTREBIC DO ZASUVKY EL. PROUDU,
DOKUD NENI SPRAVNE
NENAMONTOVANO VESKERE
PRISLUSENSTVI.

Nasadte mixovaci nddobu na t&leso motoru.

Naplitte mixovaci néddobu potravinami.

Tento Gkon mizete provést takto:

1.0dejméte celé viko dily (A+B) tak (obr. 1).

2.0dejméte celé ddavkovagem (A) tak, ze jim
ofocite proti sméru hodinovych rucicek (obr.
2).

Pozor:
Mixér se smi pouzivat bez preruseni maximdlné 1
minutu. Po uplynut této doby je treba prrerusit provoz
mezi jednotlivymi cykly na 4 minuty a pak pokraco-
vat v mixovdni po dobu maximdiné 5 cyklo.
Poté je tfeba nechat mixér vychladnout.

Tuhé piisady je treba nejprve nakréjet na
kosticky a pFidat vodu.

Nasadte viko (B) na mixovaci nadobu .
Zasuiite zastreku spotiebice do zasuvky el.
proudu.

Pro zapoceti zpracovavini pFisad je treba
pomoci kurzoru ON/OFF a navolit pozado-
vanou rychlost .

Jakmile jsou pfisady dostatecné rozmixovdny,
premistit jezdec opét do polohy (O).

Pred provddénim ¢&isténi je treba vytdhnout
zéstreku ze zdsuvky.

POUZITi FUNKCE ,P“

Poloha ,P” (pulse) umoziiuje lepsi kontrolu pri rychlém
zplsobu zpracovani.

Presunout jezdec (E) do polohy ,P” a prerusované stisk-
nout tlacitko (F), az dokud neni dosazeno pozado-
vaného zpracovdni.

Spotrebi¢ je v provozu dokud je tlagitko (F) stisknuto.

CISTENi SPOTREBICE 5

V zadném pripadé NEPONORUJTE NIKDY t&leso
motoru do vody!

Oveéite si, zda napéti vedeni souhlasi s napétim
uvedenym na popisném 3titku spotiebice.

Vyndeijte veskeré zbytky potravin kuchyiskou
stérkou.

Napliite mixovaci nadobu zhruba do poloviny
vodou. Spustte mixér na nékolik sekund a poté
nddobu vyprazdnéte.

Pokud je to mozné, opakuite tento Gkon.
Mixovaci nadobu a viechny souéasti z plastu
se nesmé&ji myt v myéce ani v pfilis horké vodé.
Pfi manipulaci se sklenénou karafou je tieba
postupovat opatrné a zabrdnit prudkym
ndrazdm.

K provedeni dokladného vycisténi je mozné
odmontovat nédobu od jejiho podstavce.
oto¢enim objimky kterd je na tomto podstavci.
Po ukonéeni ¢isténi nasadit nédobu nazpét na
zdk ladnu a opét zasroubovat.

Téleso motoru a pripojny kabel otfete vlhkym
hadfikem nebo houbickou.

Vse peclivé osuste mékkym, suchym hadikem.
Pripojny kabel oviiite okolo t&lesa motoru.
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RADY PRO POUZiVANI
1 Vseobecné

2
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K dosazeni pozadovanych vysledko o k
zabranéni rizika vysttikovéni obsahu z nadoby
je vhodné pridévat prisady do nadoby mixéru
postupné.

Nenapliovat nédobu do vice nez 3/4 obsahu-
&innosti nozu se zvétsi objem prisad v nddobé.
PFi prdci s recepty kde je pouzito vétsi mnozstvi
prisad je treba provadét zpracovani po vice
&astech.

Pokud neni v receptu vyslovné uveden jiny postup, je
treba nejprve viévat tekuté prisady a ndsledovné
tuhé. Tekutina usnadfivje zpracovéni a umoziivje
pouzivat nizi rychlosti. Pred zpracovénim ledu je
treba nejprve Vit 3dlek vody.

Provédét mixovani po dobu 5 =30 vtefin «

zkontrolovat tuhost obsahu.
Pokragovat déle ve zpracovani pfisad, az do

dosazeni pozadované tuhosti.
Dbejte na spravnou dobu zpracovévdni pfisad:
pFilis dlouhd doba zpusobuje ztratu soudrznosti
pokrmu.
Mixér pouzivejte vzdy s vikem.
NESUNDAVEJTE nédobu z téla motoru, dokud
je spotrebi¢ v chodu.
K predchézeni nebezpe¢i poranéni i
poskozeni spotfebice nevkladejte ruce nebo
predméty do ndadoby, pokud je spotfebi¢ v
chodu.
Stérku je mozno pouzivat pouze pokud je
spotebi¢ vypnuty.

Tuhé prisady
Behem préce s mixérem je treba vénovat
zvl&stni pozornost zpracovdni tuhych prisad.
Prdci je treba ob¢as prerusit, sundat viko a shr-
nout pfisady nahromadéné na sténdéch nadoby
a na nozich. Poté nasadit viko a pokracovat ve
zpracovavani.
Pokud se timto postupem prodlouzi zpracovani,
je treba zvolit vyssi rychlost.
Pri pridavani tuhych prisad do nadoby je treba
sejmout davkova¢ z vika z nddoby a pridévat
je postupné otvorem ve viku.
Potraviny jako je zelenina a syry je treba pied
pridénim do nddoby vzdy nakrdjet na kosticky.

3 Priprava teplych prisad

Pfed zapoéetim pfipravy receptd na teplé
pokrmy je vidy treba sejmout davkovaé z vika.

- Teplé potraviny je treba pridévat pomalu,

maximdlné 2 $dlky najednou, a to pres otvor ve
viku.
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Vés mixér je prakticky a snadno ovladatelny spotiebic, se kterym mizete ve velice kratkém &ase pripravit
vynikajici krémy, majonézy, omécky, omelety, palacinky, ndplng do zeleninovych pokrmu, frappé, serbety a
koktejly. V tomto receptdri je uvedeno nékolik prikladu, jok mizete co nejlépe a roznorodé vyuzit vas
spotiebi¢. Tyto recepty mohou slouzit jako zdklad. Jsme si jisti, ze Vase fantazie rozsiti pouziti mixéru a

obohati piipravu roznych pokrmo.
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STEHASKA

o 200mi dlehacky ke sehani

Tekutou smetanu vlit do mixovaci naddoby a spustit
chod na stredni rychlost, zhruba po dobu 20-30

viefin.

AJO&. 0000000000 000

000 000OG0OGEOINOGIOIOGIOIONOINOIO
e 1 celé vejce
e lzicka hoitice

e n&kolik kapek cifronu

Do mixovaci na&oby vlozit vejce, ho¢ici, sol a
citrén a nechat bézet na rychlost MIN po dobu
nékolika vtefin. Davkovaé naplnit olejem a velmi
zvolna vlévat do nddoby, pokracovat v michéni az
dokud majonéza nezhoustne. Omacka je idedlni
jako priloha k varené rybé.

ej
$petka soli

Q ofMs

..&..O.....‘..O'O........O

SERVENA M°A"S

¢ 50 g majonézy * 10g kecupu
e 4 kapky Worchesterové omacky

K

Vge.cFuny prisady vlit do mixovaci néddoby a nechat
bézet na rychlost MIN po dobu nékolika vtefin.
Idedlni doplnék k hranolkdém a sendvi¢om.

oo KREM MASTARPONE "

250g sladkého syra mascarpon
3 vejce

1/4 naglehané 3lehacky

50g cukru

Vgecﬂny prisady (krom& slehacky) vlit do mixovaci
nadoby a nechat bézet na rychlost MIN, az dokud
smé&s neni napénénd . Krém vlit do pohdrﬂ a ozdo-
bit slehackou (naslehanou podle predchézejiciho
receptu).Pred poddvdnim nechat dezert nékolik
hodin v ledniéce.

0000000000000 0000000000900000 000
TUNAKOVA OMASKA

* 120 g tuiidku konzervovaného v oleji

¢ 150 g majonézy

e hrst kapart

Viechny prisady Vit do mixovaci nadoby a nechat
mixovat na rychlost MIN po dobu nékolika viefin.
Idealni k pripravé teleciho v tuiiakové omaéce

ree...OMELETATS CIBULT "7 "
e 6 vajicek ® 2 lzice mléka

e 1 cibule ® 2 lzice oleje

e sl

Vejce viozit do mixovaci nadoby, pridat miéko a sol
a nechat zpracovavat na rychlost MIN po dobu
zhruba 30 vtefin. Na vaFigi nechat rozehidt panev
s dvéma |Zicemi oleje o nechat osmazit nakrdije-
nou cibuli. Pak do pdnve pilit smés a nechat ome-
letu mirné ztuhnout. Dbdt pFitom,aby se zespodu
neprichytila .
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“TUSTO NA PALASINKY (CRSPES)
* 100g mouky e 1dl. mlgka
e 4 celd vejce e sl

Véechny prisady vlit do mixovaci nadoby a nechat
zpracovévat na rychlost MIN po dobu zhruba 30
vteFin. Tésticko musi byt spise krémovité husté.

00 0000000000000000000000000000 00

e 1 iablko |. mléka

o ]
Jablko nakrdjet na kousicky, Vlozit do mixovac
nédoby a prilit mléko.Mixovat vie na stfedni rych-
lost zhruba po dobu jedné minuty. Samozfejmé je
mozné pouzit jiny druh ovoce, dle chuti.

.......'..EEB.O.\;'. I’wﬁ......‘o.o
: oecooooooooooooo.. sirye.dl.e.cbl.ﬂi. LX)

Viozit Vée ‘do” mixovaci nc’lao.[)y a s zmacknout
PULSE, a2 dokud se viechen led stejnomé&rné neroz-
drti. Nalit ledovou tFist do sklenic a prilit sirup.

R
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o Zo

TU

4 zelené cukiny * 1 vejce

120g tuiicku konzervovaného v oleji

1 konzerva rajéatového protlaku

100g nastrouhaného syra

00 000006OCOLOIGSES 000 0000000000000 000
Cukiny podélné rozkrojit a pomoci |zicky uvnitt
vyhloubit, postupovat opatrné, aby se nerozbily.
Do nddoby vlozit vydlabanou dFen, vejce, tuiidka,
nastrouhany parmazan, sol, petrzel a nechat bézet
mixér na stfedni rychlost az dokud neni smés rov-
nomé&rné rozmixovand; pfipravenou hmotou napl-
nit pfedem vydlabané cukiny rozkrojené na pulky.
Vlozit cukiny do predem vymasténého pekacku,
zalit trochou vody s nékolika Izicemi vody a trochou
rajéatového protlaku a poklast kousky mdsla. Péct v
predehiaté troubé po dobu asi 40 minut. Cukiny
jsou dobré teplé.

RBET

* 1dg citronové zmrzliny
¢ 1/2 sklenice suchého bilého vina
¢ 1 skleni¢ka vodky

Viechny uvedené suroviny vlozit do mixovaci
nadoby a mixovat je pii chodu na stredni rychlost
po dobu asi 1 minuty, a2 se smés stane homogenni



0O SKCINYATALUMN NPNBOPA BHUMATEJIbHO N3YHNTE HACTOALWME MHCTPYKLUMN m

OBIJJ,VIE MPEAYNPEXXOEHNA
[Mocne TOro, Kak cCHATa ynakoBka, yoeautecb B
yenoctHoctTu annapata. Ecnm  BO3HMKAM
COMHEHWS, He MOoNb3yWTecb UM M 0bpaTuTech K
KBaNMULIMPOBaHHOMY CMeLmanucTy.

- MnacTvKoBbIi MELWOoK, B KOTOPOM HaxoAuTcs
npubop, He [OSMPKEH ocTaBaTbCA B npeaenax
[OCsiraeMocTh AeTel, Tak Kak OH npeAcTaBnseT
noTeHuuasribHyt0 onacHOCTb.

- B cnyyae HecooTBETCTBUA TUNA BUIKU Y PO3ETKU

nonpocuTe KBanMMUMPOBaHHOIO cneuuanucTa
3aMEHNTb PO3ETKY Ha MOAXOASLLYHO.
He pekomeHayeTcsa MCMoNb3oBaTb NEPEXOAHVKM,
TPOMHVKM  wunn  yanuuutenn.  Ecnn  ux
ucnonb3oBaHne 6yaeT HeoOXoaMMO, NPUMEHANTE
TOMNbKO MPOCTble MEPEXOAHVKU UMW TPOMHWKN 1
YOVHATENN, COOTBETCTBYIOWME AENCTBYHOLMM
Hopmam 6e30nacHoOCTK, obpaLlas BHUMaHWA Ha TO,
4YTO Henb34a npesblllaTb npeges MOWHOCTH,
YKa3aHHbli Ha NepexoAHUKe Unnu yanuHuTene.

- Mogenn c npefycCMOTPEHHbIM 3a3eMsIEHNEM
LOMMKHbI OblTb MOAKMYEHbI K 3dheKTUBHOMY
3a3eMJIEHNI0O B COOTBETCTBUM C AENCTBYIOLMMM
HOpMamMu 3MeKTPo6e30MacHOCTM.

- Ecnn npubop BbIMAET U3 cTposi, obpaljantechb
TOMbKO B YMOSTHOMOYEHHbIA CEPBUCHbIN LIEHTP.

- TNpunbop [OMKEH MUCMONb30BaTbCA TOMbKO B TEX
uensx, Ans KOTOPbIX OH MpefHasHadeH. Jlobon
OPYron Bug, aKcnnyarauum paccmaTpuBaeTcsa Kak
HEeCOOTBETCTBYKOLWMA X MOTOMY  OMACHBbIN.
MponssoguTens He MOXeT HecTu
OTBETCTBEHHOCTb 3a BO3MOXHbIA  yLiepo,
BbI3BaHHbIA HECOOTBETCTBYIOLLEN, OMOOYHON U
HenpaBW/IbHOW 3KchlyaTauvend, U 3a PEeMOHT,

oTBEYaloLWMM 3a UX 6e30MacHOCTb YEeSIOBEKOM.
CnepuTte 3a feTbMK, yAOCTOBEPLTECH, YTO OHU HE
UrpatoT ¢ NpUGopPOM.

M3BnekainTe BUMKY U3 PO3ETKM 3NEKTPONUTaHNS,
Korga npubop He NCNonb3yeTcs.

He ocTaBnsanTe npuoéop 6ecnonesHo
NMOAKIMOUYEHHBIM K 3MEKTPOCETU, TaK Kak OH
ABnseTcs noTeHumanbHbIM NCTOYHUKOM
OMacHOCTM.

He norpy>xavite npmbop B BOAY.

Ecnv wWHyp nuTaHus noBpeXAeH, OH [OJDKeH
6bITb 3aMEHeH MpoVM3BOAUTENEM WU  ero
CEepPBUCHOM  TeXHUYecKoW  Ccnyx6omn, 4TO
no3BONNT n3bexxaTb Nb0ro pmcka.

[o BbINONHEHMS yxoda noboro BMaa OTKIOHUTE
nprvbop OT CETW ANEKTPOMUTAHNS, BbIHYB BUIKY U3
PO3ETKW.

B cny4yae HeucnpasBHOCTK unm
HepaboTOCNOCOBHOCTM BbIKNOYUTE NPUOOP U He
nbiTanTechb CaMOCTOSITENbHO ero
OTPEMOHTUPOBATb.

[na npoBeeHust peMoHTa obpaLanTech TONbKO B
KBanMuUMPOBaHHbIE  CEPBUCHbIE  LIEHTPbI,
Tpebys MCNonb30BaHNA OPUrMHANBHBIX 3anacHbIX
yacTei 1 akceccyapos.

Ecnn Bbl OKOH4YaTenbHO pewuTe BbIOPOCUTH
npuéop, pexKoMeHAyeTCs nocne W3BMeYeHns
BUIIKU U3 PO3ETKW SMEKTPOMUTaHUA oTpesaTtb
WHYp 93MeKTPONUTaHUs, cAernaB HEeBO3MOXXHbIM
JanbHenLiee 1crnonb3oBaHne npubopa.

BepexxHO XxpaHuTe HacTosWMe WHCTPYKUMU Ans
MOBTOPHbIX KOHCYbTaLMIA.

He BnuBanTe B cCTakaH-COOPHMK KunsAwme
XKNIOKOCTU.

BbINOSIHEHHbIV HekBanMOUUMPOBaHHbLIM Matepuanbl 1 4actu npubopa, KOHTaKTMpyloLwme ¢
nepcoHasom. NULLEBbLIMW MPOAYKTamM COOTBETCTBYIOT MpaBuiiam
- Jo Bkno4eHna npubopa ybeautecb, 4TO B eBponenckon NHeTpykumm 1935/2004.

CTakaH-COOpHMK He mnonagyT nanblbl, BOJOCHI,
oAexzaa 1 KyxOHHble npuHagnexxHocTy. Hoxamm
MOXHO nopesaTbcsi, obpawaintece ¢ HUMU C
OCTOPOXHOCTBHO.

B yacTHOocTM cobniogaitte criegyiowme OCHOBHbIE

Mepbl 6e30MacHOCTH:

- HE BkntoyaiiTe MMKcep, Korga OH nycToM.

- He kacaitecb npr6opa MOKpbIMU UK BII2XKHBIMU
pykamu.

- He nonbsyntecb npubopoMm 60CMKOM uUN C
MOKPbIMW HOramu.

- He BblHUMaNTe BUIKY n3 pO3eTKU
3MEKTPONUTaHWS, NOTSAHYB 3a NPOBOA,

- He ocrtaBnsante npubop nog BO3ZENCTBUEM
aTMocepHbIX SBMEHWA (J0XAb, COMHLE, CHer 1
T.4.).

- He paspeluainte nonb3oBaTbcs NprbOPOM fHoAIM
(B TOM 4ucne U OeTaM) C MOHVDKEHHbIMU MCUXO-
hmanyeckmm BO3MOXXHOCTSAMM wm ¢
HeOCTaTOYHbIM  OMbITOM W 3HaHUSMK, 3a
UCKIMIOYEHWEM  CrydaeB, Korga 3a HuAMK
BHUMATENbHO  CNeasaT, W OHU  06y4eHbl
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OMNMUCAHWVE NPUBOPA

A. [osaTop

B. Kpbiwka

C. CTeKnsiHHbIN cTakaH-CO0PHUK

D. Kopnyc moTtopa

E. MepeknoyaTtens ON/OFF/ykasaTenb
perynupoBKN CKOPOCTH

F. KHonka "P" Pulse

0O HAYANA SKCIUTYATALIMN

[o nepBoro wucnonb3oBaHus  npubopa

TwartenbHO NPOMOWTE BCe akceccyapbl,

OCTOPOXXHO 06paLlasiCb C HOXXamm (OHM OCTpbIE);
KOpMyC MOTOpPa NPOTPUTE BIIAXKHOW TKaHbIO.
Hu B Koem criydae He norpykanite Kopryc
moropa B Bogy!

Y6epuTecs, 4yTOo HanpsixeHne cetn
COOTBETCTBYET yKasaHHOMY Ha Tabnuyke
npubéopa.

MCMNONIb3OBAHUE

* YcTaHoBUTE NpuOOpP Ha CyxXOW M MNPSIMOW
nosepxHocTu. HE COEVHANTE NPUBOP
C CETbIO 3MEKTPOMNTAHNA OO TEX
Mnorp, MOKA MPABUNTIbBHO HE
YCTAHOBJIEHbI AKCECCVYAPDI.

* YcTaHOBWTE CTakaH-COOPHUK Ha Kopnyc
moTopa.

+ T[lomecTtute
COOPHUK.
OTa onepauMsa MOXeT ObiTb BbINOJSIHEHA
cnegyowymMm 06pasom:
1.MoBepHyB cHUMUTE Kpbiwky (A+B) , puc.

1.
2.NloBepHyB MNpPOTUB 4acoOBOW CTPEJIKH,
Josartopowm (A), puc. 2.

WHrpeaneHTbl B CTaKaH-

BHumanue:

He nonb3yvitecb npubopom HeEnpepbIBHO
bonee 1 MuHyTbI. [lenanite ocTaHOBKY Ha 4
MUWHYTbI U BbIMOJIHANTE He 60s1ee 5 YNKJIIOB.
llocrie atoro Heobxogumo fatb npuoopy
OCTbITb.

+ [lopexbTe TBepAble NPOoAYKTbl Ha KyOUKM U
[ob6aBbTe BOAbI.
* VYcraHoBMTEe KpbiwKy (B) Ha cTakaH-

CO60pHMK.
+ BcrasbTe BUITKY B po3eTKy
AnNeKTponuTaHus.
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e [Ona ToOro, 4Ttobbl HayaTb 06paboTKy
WHIpPedMEeHTOB, [OCTaTO4HO MNOBEPHYTb
nepeknioyatens (E) Ha Tpebyemyto
CKOpPOCTb.

Korga vHrpeguneHTbl AOCTUIHYT Tpebyemon
KOHCUCTEHUWW, MNepeBeauTe perynatop B
nonoxexue (0).

* [lo BbinonHeHus nobon onepaumm no yxoay
BblHbTE BUNKY n3 po3eTku
3N1EeKTPONUTaHUS.

MCIONMb30OBAHUE PEXKUMA "P"

Pexum "P" (nynbcaums) obecneyMBaeT NyuqLuni

KOHTPOSIb MPM BbINOSTHEHUW KOPOTKMX OMnepaLyi.

YcraHosute perynatop (E) B nonoxenve "P,

nepuoguyeckn Haxumante kHonky (F) po

nosny4eHns Tpebyemoln CTeNeHN roTOBHOCTM.

Mpubop paboTaeT, noka Haxkata kHorka (F).

O4YNCTKA NMPUBOPA

HN B KOEM CJTYYAE He norpyxaiTte kopnyc
moTopa B BOAy.

Y6epntecb, 4TO BWSIKA BblHYyTa U3 PO3ETKU
3NEeKTPONUTaHuA.

+ Bce ocTatkM VHrpegueHToB Heobxoaumo
y4anuTb Npu NOMOLLM NONaTKW.

+ [JlobaBbTe Tennoin BoAbl OO 3anoOfHEHUA
MoNoBUHbI CTakaHa-cbopHuka. Bknwouute
npuMbop Ha HECKOSIbKO CEeKyHA W CchnewTte
BOAY M3 CTakaHa-cbopHMKa.

Mo BO3MOXHOCTU NOBTOPUTE OMnepauymio.
CTtakaH-CcO0pHMK 1 BCE YacTu U3 nnactuka
Henb3s MbiTb B MOCYAOMOEYHOW MalluHe
UNN KUNATKOM.

« [llpn MaHunynaumm CcO  CTEKJIAHHbIM
CTakaHOM-COOPHMKOM pekomeHayeTcs
NpeanpyvHATL BCE Mepbl MPefOCTOPOXHOCTMU
Ans  Toro, 4tobbl un3bexaTb CUMbHbIX
y4apos.

 [ns 6onee TWAaTeNbHON OYUCTKU MOXHO
CHATb MNOACTABKY CTakaHa-cObopHuKa,
NMOBEPHYB 32)XMMHOE KOJbLO, HaxoasLeecs
Ha caMoW NoAcTaBKe.
lMocne BbINOMHEHNA OYUCTKU YCTaHOBMUTE
noAcTaBKy, NPMBEPHYB €e€.

* [lpoTpuTe Kopnyc MoTopa W  LWHYp
AJIeKTponuTaHuna BJTAXKHOM TKaHbio WNn
ryoKom.

TwarenbHO BbICYLUMTE CYXOWN TKaHbIO.

* AKKypaTHo HamoTanTe LWHYpP
3NEKTPONUTaHNST Ha OCHOBaHWe Kopnyca
moTopa.



PEKOMEHJALIMA MO NCMNOJIb3OBAHUIO

1.

OcCHOBHbIE COBETHI

Ons  Toro, 4To6bl MOMY4MTb XOpoLuue
pe3ynbTaTtbl M He pUCKOBaATb BbIOPOCOM
WHrpedMeHTOB U3  cTakaHa-cbopHuMKa,
3anosHANTe ero NoCcTeneHHo.

He HanonHsinTe cTtakaH-cOOpHUK 6onee 4yem
Ha 3/4, BO3JENCTBUE HOXEW YyBenu4yMBaeT
06bEM WHTPEAMEHTOB B CTakaHe-COOpHMKeE.
PeuenTtbl, koTOopble TpebyT 60MbLOro
KOnM4ecTBa UHIPEAMEHTOB, BbIMOJHAIOTCS 3a
HECKO/bKO pas.

Ecnm B peuente He 6ygeT ykasaHo
NPOTMBOMOJIOXKHOE, CHadana pobaBnanTe
XUOKME WHrpeaveHTbl, a 3aTem TBepable.
Kungkoctb  obneryaet  06paboTky U
NO3BONSET UCMOMb30BaTb HU3KME CKOPOCTMU.
[o obpaboTku nbaa p[obaBnanTe yalluky
BObl.

O6pabaTbiBante 5-50 cekyHh, a 3aTem
NPOBEPANTE KOHCUCTEHLMIO.

Mpoponxarnite obpabaTbiBaTb WHrPegUEHTbI
00 nony4yeHns Tpebyemoint KOHCUCTEHLMMN.
Crapantecb He nogsepraTb WHrPeAVEHTHI
cnuwKoMm 605bLon 06paboTke, 3TO MOXET
Bbl3BaTb HEMNPaBW/bHYIO MO OTHOLWEHNIO K
peuenTy KOHCUCTEHLMIO.
Monb3ynTech MUKCEPOM
YCTaHOBJIEHHOWN KPbILLKOWA.
HE cHumainTe cTakaH-cOOpHUK C Kopryca
MOTOpa, Koraa npubop paboTaer.

Ona Toro, 4tobbl M36exaTb PaHeHud wunm
noBpexaeHuss npubopa He Bresante B
cTakaH-cbopHUK pykamm nnm
WHCTPYMEeHTaMm, Korga npubop paboTtaer.
Korpga npuéop BbIKJTO4EH, MO>XHO
“crnonb3oBaTb JlonaTky.

TOJNbKO Cc

- Onsa

2 Teeppple NHrpeAUEHThI
- Heobxogumo

NposiBMATb  MNOBbILEHHOE
BHMMaHMe BO Bpems 06paboTKn TBepablX
UHrpeameHToB. B Takom cnydae Bpems OT
BpeMeHN Heobxoaumo npepsatb 06paboTKy,
CHATb KPbIWKY W cobpaTb WMHrpeauneHTbl Co
CTEHOK N C HOXeW. 3aTem 3aKponTe KPbIWKY
1 npogorkavte 06paboTky. Ecnn npu Takom
noaxopae obpaboTka 3aTdarusaeTcs,
BblbepuTe 60Nee BbICOKYIO CKOPOCTb.
nobaBneHnss  TBepAablX  NULLEBbIX
NPOAYKTOB B CTakaH-COOPHUK CHUMUTE
[03aTop C  KPblWKW U MNOCTEMNEHHO
[obaBnsanTe Mx Yepe3 OTBEPCTUE B KPbILLKE.
Takne npoayKTbl, Kak 3efeHb W Cblp A0
nomeLLeHns B cTakaH-COOPHUK AOMKHbI OblTb
paspesaHbl Ha KyOuKu.

3 lMpuroToBrieHne ropsiumx 65104
[lo Ha4ana roToBKM ropsiumnx 604 Heo6xoAUMO

He 3abbiBaTh BbIHUMATb A03aTop U3 KpPbILWKN.

- MegneHHo pobaBbTe ropsyue nNPoOAYKTHI,

MakcuMMarnbHO 2 Yallku 3a O4UH pas, yYepes
OTBEPCTUE B KPbILLKE.
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PELEMNT bl

MpakTWyHbIi 1 yAO6HBIM NMPUOOP, Haxo4AWMWACA B Bawem pacrnopsH>KeHMU Mno3BOSIMT ObICTPO
NPUroTOBUTbL MPEKPACHbIE KPEMbI, MAaiOHE3, COYChl, ANYHULY, GNIMHYNKKN, HANONHUTENN NS 3eSieHHu,
(ppanne, CrponnuHO M pasHoobpasHble KOKTeWnu. B peuentax copepatcsi HEKOTopble uaewn no
Hanbonee NOMHOMY M pPasHOO6pPa3HOMY MCMOMbL30BaHWIO nNpubopa. PeuenTbl — 3TO NepBoHavanbHas
6a3sa, u, HaBepHsika, Bala aHTas3nsa 060raTUT UX C TOYKN 3PEHUS UCTIOMb30BaHWS Y TOTOBKM.

........3.5..M"I.'.‘I...é]'l'“.B.‘K'ﬁ‘.....

e 200 mn cnuBOK

3anenTte Xuakne CIMBKN B CTakaH-COOPHMK U
BKJ/IOYMTE Ha CPEAHIO CKOPOCTb NMPMMEPHO Ha
20—30 cekyHA.

00000000 000QUOGGGO00000OG0OGOOGOOGOOGSGISS® VIV
.....v............................
+ 1 540 yenukom Macrio pacTuTensHoe
*  YaiiHas NoXKKa ropunLbl  *  WernoTka cosnu

*  HECKOSIbKO Karefib IMMoHa

MonoxuTe SALO, COMb, ropYuuy M JIMMOH B
CTakaH-COOpHMK W BKOYUTE Npubop Ha
ckopoctn MIN Ha Heckonbko cekyHa. Hanente
B [03aTop Macno, BNUBalTe ero O4eHb
MeAJSIEHHO, U MPOAOIHKaNTe NnomelBaTh MoKa
ManoHe3 He 3arycteeT. VlgeanbHbin coyc gns
BapeHon pbibbl.

000000000000 00O0C0BOCOCCGIOGIOIOGIOSNOGINONIODO

030 BB N "¢COoy

* 50 r marioHesa * 10 r keTuyna
* 4 kannu coyca Worchester

MonoxuTe BCe MHrpeaneHTbl B CTakaH-COOPHUK
1 nepemewmBante Ha ckopoct MIN B TeueHne
HEeCKONMbkKUX cekyHa. WpeanbHblii coyc Ans
>KapeHoro KapTodensa u CaHABUYEN.
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00 00 0000000000000 OCOOEOCOEONOEOGEOSEOSEOSEOSOSOSOS OO
e 250 r cbipa mackapnoHe ¢ 3 anya

- 1/4n B36VITbIX cnvBok 50 r caxapa
000000 0OO o0 000OOGNOSS o0 0 00
MonoxuTe Bce MHrpep,meHTbl (3a ncknioveHmem
B3OWTbIX CNMBOK) B CTakaH-COOPHUK U
BKNouNTE npubop Ha ckopoctu MIN, noka
CMecCb He cTaHeT MArkow. PasnoxuTe kpem no
6okanam u ykpacbTe B36UTbIMU civBkamu. [o
noga4ym Ha CTOM BbI4EpPXWUTE Kpem B
XONOANIIbHUKE B TeYEeHWe napbl 4acos.

T

[
C U
120 r TyHua B macne

« 150 r manoHesa

*  ropcTb Kanepcos
00 000 0000000000000 OOOOEOGOOGOEOGOEOSEOSEOSEOSOSOS VN

MonoxuTe BCe NHIPEAMEHTbI B CTaKaH-COOPHMK
n nepemelumnante Ha ckopoctu MIN B TeueHne
HeCKONbKUX cekyHA. MpeanbHblii coyc AnA
TENATUHbI NOA, TYHLIOM.

v

MUHNL VKoM ~
6 auy * 2 NTOXKK MOJiokKa
* 1 nykosuua * 2 NOXKK Macna

¢ COJib
©000000000000000000000000000000 00

MepemelwmnBanTe aila B cTakaHe-COOPHUKE Ha
ckopoctn MIN B TedeHue npubnuantensHo 30
CeKyHA, C MOJIOKOM M conbto. ocTaBbTe Ha
OFOHb CKOBOPOZY C ABYMS JIOXKKamu macna w
nepexapbTe Hape3aHHyo NyKoBULY.
MepenenTte cMecb B CKOBOpPOA4Y W cnerka
npoXkapbTe SMYHULY, cTapasicb, YTOObl OHA He
npununna K gy.



:.!r.é.é.f....ﬂ...".E.ﬁ.m.i.rb‘.B..:
+ 100 r Myku * 1 an Mmonoka
* 4 yenbix Anua s conb

MonoxuTe B cTakaH-COOPHUK BCE YMOMSIHYTblE
WHIpeaneHTbl 1 BKINOUNTE NPMOOP Ha CKOPOCTU
MIN npumepHo Ha 30 cekyHa. [omxHoO
Nony4nTbCA MArKOe TECTO.

TECTO AnAdA BINIWHOB
* 100 r NIMMOHHOIO MOPOXXEHOrO
* 1/2 cTakaHa BUHa NPOCEKKO
* 1 piomKa BOAKMU

MomecTnTe BCe YNOMSIHYTblE WHIPeAVEHTbI B
CTaKaH-COOPHMK 1 NepeMeLIMBanTe Ha CpegHemn
CKOPOCTW MPUMEPHO B TEYEHWE OAHOW MUHYThI
MM [o Tex Mnop, MokKa CMecb He CTaHeT
OAHOPOAHOWN.

00 00 0000000000000 OOOOOOOGOOGOEOSEOSEOSEOSOS OOV
* 1 ga6noko * 1 gn monoka

PaspexbTe A6/10KO Ha KyCOYKN U MOSMOXUTE B
CTakaH-c60pHMK € MonokoMm. [epemeliante
CMecb Ha cpegHell CKOpoCTW B TedeHue
npymMepHo 1 MUHYTbI. MoryT ucnonb3oBaTbes Te
PpPYKThIl, KOTOPbIE BaM HPaBATCA.

00 0000000000000 0000000000600000 00
00 0000000000000 OCOCEOCEOEONOGOEONOEOEOEOEOEOEO®OO OV
« neq *  cupon Mo BKycy

MomecTute Becb nes B CTaKaH-COOPHUK U
Bktounte pexum PULSE noka neg He
npespaTuTca B 04HOPOAHYto maccy.lMonoxure
nep B 6okan n go6asbTe cMpOI.

COYKKMHA STV HIOM
* 4 LUYKKMHW * 1 qanyo

* 1201 TyHua B Macne
* 1 6aHKa O4YULLEHHbIX MOMUAOPOB
* 100 r TepToro coipa

PaspexbTe UYKKMHW MO AJfIMHE, 04ucTUTe
NOXKON N CHUMUTE MSKOTb, CTapasiCb ee He
nospeguTb. B cTakaH-COOpPHWK MoMnoXxuTte
MSAKOTb, ANLO, TyHUa, TEPTLIV Cbip rpaHa, coslb,
YKpOM u BKMA4YWTE nNpubop Ha CcpeHen
CKOPOCTM A0 MOJSly4eHUs OAHOPOAHON CMecw;
Ha4yMHUTE CMEeCbio NpefBapuTenbHO BAOIb
paspesaHHble nononam LyKkuHu.[TonoxuTte
LYyKKMHU B KacTploMl U3 cTekna nupekc,
CMa3aHHyl0 MacrnoMm, u pgobaBbTe HEMHOro
BOAbl, NEPEMELLAHHON C Napow JIOXXEK Macna 1
HebonbWwWnM KONN4ecTBOM nNpoTepTbIX
OYVLLEHHbIX MOMWAOPOB; pacnpegenute Mo
LYKKMHU HECKONIbKO KYCOYKOB CIIMBOYHOrO
macna.[oToBbTe B ropsyen neun B Tevexme 40
MUHYT.Takue LyKKUHU BKYCHbI B TEMsoM Buge.
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