LES DE FOLGENDE INSTRUKSJONENE GRUNDIG F@ZR DU BRUKER DETTE  APPARATET

GENERELLE RETNINGSLINJER

Etter & ha tatt apparatet ut av emballasjen, ma
du pase at alle komponenter er komplette.
Dersom det er tvil, skal du ikke bruke apparatet,
men returnere det for at det skal bli undersgkt av
kvalifiserte personer.

Plastposen som inneholder apparatet, ma hol-
des vekk fra barn da den kan utgjgre en fare for
kvelning.

Det m& sarges for at man ikke overskrider de
begrensninger som er angitt pa skjgteledninger.
Skulle apparatet slutte a virke, skal du kontakte
et autorisert servicesenter.

Apparatet ma bare brukes til det formal det er
beregnet til. Enhver annen bruk anses som urik-
tig og derfor farlig. Produsenten kan ikke holdes
ansvarlig for eventuell skade forarsaket av urik-
tig, feilaktig eller uansvarlig bruk og/eller av
reparasjoner som er blitt gjort av ukvalifiserte
personer.

Modellene utstyrt med jordingskabel ma tilko-
bles et jordingssystem slik som forutsett av gjel-
dende forskrifter angdende elektrisk sikkerhet.
Veer forsiktig slik at hender, har, kleer og
kjgkkenredskaper ikke kommer ned i muggen
nar apparatet er i drift. Bladene er meget skar-
pe: Handter dem forsiktig.

Legg merke til de fglgende grunnleggende
sikkerhetsregler:
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IKKE kjgr mikseren nar den er tom.

lkke bergr apparatet med vate eller fuktige hender.
Ikke kople apparatet fra ved a trekke stapselet ut
av stikkontakten ved hjelp av ledningen.

Ikke la apparatet utsettes for atmosfeeriske ele-
menter (regn, sol, frysetemperaturer, osv.)

Ikke la apparatet bli brukt av barn eller av noen
som ikke er egnet uten tilsyn.

Dette apparatet ber ikke brukes av barn eller
personer uten erfaring uten tilsyn.

Ikke la barn leke med apparatet.

Ta ut stgpselet fra stikkontakten nar apparatet
ikke er i bruk.

Ikke la apparatet veere slatt pa nar det ikke er i
bruk da dette kan skape farer.

| tilfelle ledningen blir gdelagt, skal du straks fa
den reparert av personer fra et servicesenter.
Far du begynner med noen som helst rengjgring
eller vedlikeholdsprosedyrer, skal du kople stg-
pselet fra stikkontakten.

| tilfelle av feilfungering og/eller driftsstans, skal
du sla av apparatet uten & bergre det. For a fa
utfart eventuelle reparasjoner, skal du ga til et
kvalifisert servicesenter og forlange at det
brukes originaldeler og originalt tilbehgr.
Dersom du bestemmer deg for & kvitte deg med
apparatet fullt og helt, anbefales det at du, etter
a ha koplet stgpselet fra stikkontakten, gjer
apparatet ubrukelig ved a kutte av strgmlednin-
gen.

Oppbevar denne veiledningen for senere bruk.

De materialene og delene som kommer i kontakt
med matprodukter, er i fullt samsvar med bestemel-
sene i EEC-direktiv 89/109.

BESKRIVELSE AV APPARATET

Malekopp/ tilferer (med hull)
Fruktskal (kun enkelte modeller)
Blandemugge av glass (KF8140G)
D1. Blandemugge av plast (KF8140)

oo »

E. Knivbladenhet
F. Motor
G. ON/OFF-bryter og hastighetsvelger "P"



FOR FARSTE GANGS BRUK

Fer man tar apparatet i bruk for ferste gang, ma
alle delene vaskes godt, og en man méa terke av
motoren med en fuktig klut Man mé& veere forsiktig
med knivbladene (som er skarpe)

Motoren ma aldri nedsenkes i vann!

Kontroller at nettespenningen er den samme som
den som er merket pa apparatet.

SLIK BRUKER DU APPARATET
e Plasser apparatet pa en rett og terr overflate.
DU MA ALDRI KOBLE APPARATET TIL STR@M-
NETTET FOR ALLE DELENE ER RIKTIG
PAMONTERT.
= Sett blandemuggen fast p4 motoren
= Hell ingrediensene inn i blandemuggen.
Denne operasjonen kan utfgres ved a:
1.Fjerne lokket fullstendig (A+B) ved & vri mot
venstre.
2.Sette pa lokket (B) uten malekoppen (A).
3.Ved hjelp av fruktskalen dersom dette medfal-
ger (C) nar det blir satt inn opp ned i hullet for
lokket (B) (fig. 1).
= Apparatet er utstyrt med en praktisk malekopp
(A) med hull, som er seerlig nyttig hvis man vil
helle inn noen draper aroma eller essens ute &
matte apne lokket (fig.2). | tillegg er det mulig &
bruke malekoppen (A) opp-ned, med hullet
lukket, for & male mengder med f.eks olje (fig.3)
Merk deg fglgende:
Apparatet ma ikke brukes i mer enn 3 minutter
sammenhengende. Man ma sa ta en pause enn
3 minutter fgr man starter apparatet igjen. Dette
kan gjentas maksimum 5 ganger. Etter dette ma
apparatet fa tid til & kjgles ned.

= Skjeer opp matvarer som ikke er flytende i ter-
ninger, og tilsett vann.

= For modellene med blandemugge av glass,
fgrer man inn lokket (B) pa muggen, og vrir
det med urretningen helt til sikkerhetsmeka-
nismen, plassert pa handtaket pd muggen,
klikker pa plass. Apparatet vil ikke fungere
dersom lokket (B) ikke er riktig plassert pa
muggen.

For modellene med blandemugge av plast
farer man inn lokket (B) p4 muggen, og vrir
dette med urretningen helt til den settes fast
helt i sporene.

= Sett stapslet i veggen.

= For a starte miksingen av ingrediensene, er det
tilstrekkelig & vri bryteren ON/OFF (G) helt til
man oppnar gnsket hastighet. Nar ingrediense-
ne har riktig konsistens kan fgres bryteren til-
bake i stillingen (O).

- Stillingen "P" gir apparatet maksimum hasti-
ghet, og gir samtidig god kontroll over korte
arbeidsoperasjoner.

« Trekk ut kontakten fer hver gang man starter
rengjaring.

BRUK AV "P"-FUNKSJONEN

Funksjonen "P" gir bedre kontroll over korte arbeid-
soperasjoner.

Apparatet vil veere i gang kun sa lenge bryteren (G)
blir holdt i stillingen "P".

RENGJZRING AV APPARATET.

Motoren ma ALDRI SENKES NED | VANN.

Kontroller at kontakten er trukket ut.

= Alle rester ma fjernes med med en slikkepott.
For modellene med plastkanne m& denne veere
av gummi for & unnga riper i overflaten.

= Hell pa lunket vann til muggen er cirka halvfull.
Sett apparatet i gang i noen sekunder og tgm sa
muggen.
Denne operasjonen bgr gjentas flere ganger.

< Fjern blandemuggen, lokket, malekoppen, far
disse vaskes i varmt spevann. Deretter skylles
og tarkes de godt.

= For a forenkle rengjgringsoperasjonene,demon-
tere knivbladenheten pa falgende maéte:

1. Fjern blandemuggen fra holderen pa apparatet
og snu den opp-ned.

2. Fgr inn bgylene som finnes p& kanten av
malekoppen (A) i hulrommene som finnes pa
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basen til blandemuggen som star opp ned (se
figur 4).

Vri malekoppen mot hayre (fig. 5) sa lenge det
gar, helt til knivbladenheten blir hektet av (fig. 6)
Gjer alt rent, terk, og monter sa tilbake pa
plass. Sgrg for & sette inn pakningen riktig, og
deretter settes knivbladenheten inn i nedre del
av blandemuggen.

Trykk hardt helt til knivbladgruppen er helt pa
plass, og bruk til slutt malekoppen (A) til & vri
knivbladgruppen mot venstre helt til den stop-
per.

Verken blandemuggen eller andre deler av

plastikk kan vaskes i oppvaskmaskin eller
med kokende vann.

For blandemuggen av glass anbefaler vi & ta alle
forholdregler for & unnga stet.

Tark over motoren og ledningen med en fuktig
klut eller svamp.

Tark deretter godt med et mykt klede.

Rull sammen ledningen og sett den fast pa nedre
del av motoren.

NUTZLICHE HINWEISE
1 Allgemeines
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Um gute Ergebnisse zu erzielen und zu verhin-
dern, daR die Zutaten aus der Karaffe austre-
ten, die Zutaten nach und nach in die Karaffe
einfillen.

Fullen Sie die Karaffe hochstens zu 374 - die
Tatigkeit der Klingen fuhrt dazu, daR die wer-
den in mehreren Arbeitsgdngen zubereitet.
Sofern es im Rezept nicht anders angegeben ist,
erst die flissigen und dann die festen Zutaten
einfillen. Die Flussigkeit vereinfacht die
Verarbeitung und es kann bei niedrigeren
Geschwindigkeiten gearbeitet werden. Vor der
Verarbeitung von Eis stets eine Tasse Wasser
hinzuflgen.

Mixen Sie 5-30 Sekunden und prifen Sie dann
die Festigkeit.Verarbeiten Sie dann die Zutaten
weiter, bis die gewlnschte Festigkeit erzielt
wurde. Achten Sie darauf, die Zutaten nicht zu
lange zu bearbeiten, dies wirde zu einem
Verlust der Konsistenz flhren.

Verwenden Sie den Mixer immer mit aufgesetz-
tem Deckel.

Entfernen Sie die Karaffe NICHT vom
Motorgehause, wahrend das Gerét in Betrieb ist.
Um Verletzungen oder Beschadigungen am
Gerat zu vermeiden, weder die Hande noch
Klichengeratschaften in die Karaffe einfiihren,
wahrend das Gerét in Betrieb ist. Ist das Gerat
ausgeschaltet, kann ein Schaber verwendet
werden.

2 Feste Zutaten

Bei der Zubereitung von zarten Zutaten beson-
ders sorgfaltig vorgehen. In solchen Fallen wird
es notwendig, die Verarbeitung hin und wieder
zu unterbrechen, den Deckel abzunehmen und
die Zutaten von den Wanden der Karaffe und
den Klingen abzuschaben. Danach den Deckel
wieder aufsetzen und mit der Verarbeitung fort-
fahren. Dauert die Verarbeitung auf diese
Weise zu lange, wahlen Sie eine hohere
Geschwindigkeit.

Um feste Zutaten in die Karaffe nachzufillen,
den Dosierbecher von der Karaffe abnehmen

3 Varme tilberedninger
Det er alltid ngdvendig a fijerne malekoppen fra
lokket far man begynner a lage varme retter.

Tilfgr de varme ingrediensene langsomt, maksi-
malt 2 kopper (3 dl) om gangen, gjennom hul-
let i lokket.
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P& en praktisk og hendig mate vil apparatet gjere det mulig for deg raskt & tilberede kremer, majones, sauser,
frittatas, pannekaker, fyll til grennsaker, frappéer, drinker og cocktailer av ethvert slag, med utmerket resultat. |
denne oppskriftssamlingen finnes det noen ideer for bruk av apparatet. Disse oppskriftene ma anses som et
utgangspunkt, og din egen kreativitet vil sikkert gi bidrag til bruk og gjennomfaring.

e 2dl. kremflgte
00 0000 0000000000000 OOOOOGOOGOOSOEOSEOSEOSOSOS VNV

Tem flaten ned i blandemuggen og kjgr pa hastighet
3 i omtrent 20 — 30 sekunder.

00 0000000000000 OCOCEOCEOEONONONOOEOEOEOEOEOS®OO O
 lheltegg - olie

* en spiseskje sennep = en klype salt

= noen fa draper sitronsaft

Legg egg, sennep, sitronsaft og saltet i blandemug-
gen og kjgr p& hastighet 2 i noen sekunder. Fyll
mélekoppen med olje og fortsett p& hastighet 2 &
mikse (idet det litt etter litt tilfgres olje) inntil majone-
sen blir fast. Ideelt med posjert fisk

00 0000000000000 OCOCEOCEOEONOEONOEOEOEOEOEOOSOO O
* 50 gram majones « 10 gram ketchup
= 4 draper med Worcestershire-sauce

Legg alle ingrediensene samlet i blandemuggen og
kjgr pa hastighet 1 i noen f& sekunder. Ideelt med
pommes frites og club-sandwiches.

.........C..'A..R..F;.é....E...'R..E..M.'
 250grammascarponeost « 3 egg

« 50 gram sukker e 2,5dl. kremflgte
00 00 0000000000000 OOOOOOOGEOGEOSEOSNEOSEOSOSOS VNV

Legg alle ingrediensene (unntatt den piskede kre-
men) i blandemuggen og kjer apparatet pa hasti-
ghet 1 inntil blandingen er blitt lett. Tam kremen over
i sma serveringsboller og pynt med pisket krem
(pisket som beskrevet i den foregdende oppskriften).
Hold desserten avkjglt i kjgleskapet noen timer for
servering.

I S K S

00 0 0000000000000 0OOEOCOOCEOCEOSONOEOSONOEOSNOSEOSOSOS OO
* 120 gram tunfisk i olje

« 150 gram majones

= en handfull kapers

Legg alle ingrediensene i blandemuggen og kjer pa
hastighet 1i noen fa sekunder. Ideell for tilbereding
av vitello tonnato.

ELTETT
6 egg .
1 finhakket lgk .
2 spiseskjeer med olje

Miks eggene i blandemuggen pa hastighet 1 i
omtrent 30 sekunder sammen med melken og sal-
tet. Sett en stekepanne med olie pa komfyren og
sautér lgken. Tam blandingen i stekepannen, og la
eggene steke inntil de er faste, og pass pa at de ikke
fester seg til pannen.

M

ED T3k

2 spiseskjeer melk
salt
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00 0000000000000 OCEOCOEOEOGOEONOGONONONOEOEOEOEOEO®TOO O
* 100 gram mel e 1dl. melk
e 4hele egg e salt

Legg alle ingrediensene i blandemuggen, og kjer
apparatet pa hastighet 1 i omtrent 30 sekunder.
Reren bgr vaere ganske tykk.

e leple e 1dl. melk
....l......_....l..........l......

Skjeer opp eplet i smabiter og legg dem i blande-
muggen sammen med melken. Bland alt sammen
ved hastighet 3 i omtrent 1 minutt. Selvsagt kan
enhver type gnsket frukt erstatte eplet.

e s e smakssatt sirup

Tgm isen ned i blandemuggen, og kjar P bryteren
ved hastighet 3 inntil isen er knust i biter. Legg isen i
et glass og tilfer sirup.
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" "ZUCCHINI (COURGETTES) ‘MED "TUNFISK ™~
e 4 zucchini e legg

* 120 gramtunfiskiolje < 100 gram revet ost
e 1boks med fladde tomater
* salt * persille

Skjzer opp zucchinien i to pa langs, og med en skje
graver du ut fruktkjettet samtidig som du passer pa
& ikke brekke dem. Legg fruktkjgttet i blandemuggen
sammen med egget, tunfisken, den revne osten,
saltet og persillen. Kjer apparatet pa hastighet 3 til
blandingen ser ut til & vaere jevn. Skjger opp zucchi-
nien i to pa tvers og fyll dem med blandingen. Legg
dem i en smurt, ildfast form. | en bolle blandes noen
fa fulle skjeer med vann, to fulle skjeer med olje og
tomatene, knust med en gaffel, og tilfar sa dette i
formen. Legg noen fa stykker med smgr pa toppen
av zucchinien, og la alt st i en forvarmet ovn i
omtrent 40 minutter. Disse zucchiniene er deilige
ved romtemperatur.

00 00 0000000000000 OOOOOOEOGOEOGEOSEOSEOSEOSOSOS VN
e 100 gram sitronsorbét

* 1/2 glass med sprudlende hvitvin

* 1dash med vodka

Legg alle ingrediensene i blandemuggen, og bland
dem sammen ved hastighet 3 i omtrent 1 minutt inn-
til blandingen er jevn.



LAES DENNE

BRUGSANVISNING

GRUNDIGT,

FOR

APPARATET TAGES | BRUG. Bl S

GENERELLE INSTRUKTIONER

Efter at have taget apparatet ud af emballagen
kontrolleres det, at alle apparatets dele er der.
Hvis der er tvivl om dette, m& apparatet ikke
tages i brug og skal leveres tilbage, sa det kan
blive kontrolleret af kvalificeret personale.

Den plasticpose, som apparatet er pakket ind i,
skal opbevares uden for bgrns raekevidde, da
den udgger en potentiel kveelningsfare.

Hvis stikket ikke passer til stikkontakten, skal det
udskiftes med et stik der passer, af en kvalifice-
ret fagmand.

Det anbefales, at man undlader at bruge adap-
ter, multistik og/eller forlaengerledning. Hvis det
alligevel er ngdvendigt, brug da udelukkende
enkelt- eller multiadapter og/eller forleengerled-
ning, der opfylder sikkerhedsstandarderne.
Serg for ikke at overskride den maksimums-
spaending, der er anfgrt pd adapteren eller
forleengerledningen.

Hvis apparatet ophgrer med at fungere, kontak-
tes et autoriseret servicecenter.

Modellerne, som er udstyret med jordforbindel-
se, skal tilkobles et effektivt jordforbindelse-
sanlaeg, som forudset af de gaeldende forskrifter
vedrgrende elektrisk sikkerhed.

Brug udelukkende apparatet til det formal, det
er fremstillet til. Enhver anden anvendelse ma
anses for vaerende fejlagtig og dermed potentiel
farlig. Producenten kan ikke holdes ansvarlig
for eventuelle skader, der er opstaet pa grund af
forkert eller uansvarligt brug, eller for repara-
tioner, der er udfgrt af uautoriserede personer.
Hold fingre, har, tgj og kekkenredskaber vaek
fra kanden, nar apparatet startes. Knivene er meget
skarpe og skal behandles med forsigtighed.

Bemeerk folgende generelle sikkerhedsregler:

Seet IKKE blenderen i gang, nar den er tom.
Rar ikke ved apparatet med vade eller fugtige
haender.

Treek ikke stikket ud af stikkontakten ved at
treekke i ledningen.

Udseet ikke apparatet for vejrforhold sédsom
regn, sol, frost, etc.

Lad ikke bgrn eller andre ukyndige personer
bruge apparatet uden opsyn.

Bgrn og ukvalificerede personer ma kun anven-
de apparatet under opsyn.

Bagrn ma ikke anvende apparatet som legetgj.
Treek stikket ud af stikkontakten, ndr apparatet
ikke er i brug.

Lad ikke apparatet std uden opsyn, nar det er i
brug, da det kan forarsage skader.

Seenk ikke apparatet ned i vand.

Hvis ledningen bliver beskadiget, bgr den straks
repareres af fagfolk pa et servicecenter.

Traek stikket ud af stikkontakten fer enhver form
for renggring eller vedligeholdelse af apparatet.
Hvis apparatet udviser fejlfunktion og/eller
breender sammen, skal det slukkes og ma ikke
rares. Hvis apparatet skal repareres, opsgges et
kvalificeret servicecenter. Anmod altid om
anvendelse af originale reservedele og tilbehgr-
sdele.

Hvis det viser sig nedvendigt at bortskaffe
apparatet helt og holdent, anbefales det, at
man, efter at have trukket stikket ud af stikkon-
takten, geor apparatet ubrugeligt ved at skeere
ledningen over.

Gem denne brugsanvisning til fremtidigt brug.

De materialer og dele, der kommer i kontakt med
fadevarer, overholder EEC-direktiv 89/109.

BESKRIVELSE AF APPARATET

Malebaeger (med pafyldningshul) D1.Plastikkande (KF8140)

Lag E. Knivenhed

Frugtbakke (kun pa nogle modeller) F. Motordel

Glaskande (KF8140G) G. Teend-/sluk-knap og hastighedsreguleringsknap P

oo ® >
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FOR IBRUGTAGNING

Fgr apparatet tages i brug farste gang, skal alle
delene vaskes grundigt. Pas pa knivene (de er
meget skarpe); brug en fugtig klud til at rense
motordelen med.

Seet aldrig motordelen ned i vand!

Kontrollér om husholdningens speending stemmer
overens med spaendingen, der er angivet pa appa-
ratets typeskilt.

HVORDAN APPARATET ANVENDES

Stil apparatet pa en jeevn, ter overflade. UND-

LAD AT FORBINDE APPARATET MED EN

STIKKONTAKT, FZR ALT TILBEHZR ER MONTE-

RET.

Seet kanden fast p& motordelen.

Heeld ingredienserne i kanden.

Dette kan ggres pa felgende made:

1.Fjern hele laget (A+B) ved at dreje det mod
uret.

2.Szet 1aget (B) pa uden malebaeger (A).

3.Anvend frugtbakken (C), safremt den forefindes
ved at vende den pa hovedet og szette den ind i
hullet i laget (B) (fig.1).

Apparatet er forsynet med et praktisk malebaee-

ger (A) med pafyldningshul, som er nyttigt, hvis man

gnsker at tilseette et par draber aroma/smagsstof

uden at heeve l&get (fig. 2); hvis man vender

malebaegeret (A) pa hovedet og tilstopper pafyld-

ningshullet, kan det ligeledes anvendes til for eksem-

pel at afmale olie (se figur 3).

Giv agt:

Undlad at anvende apparatet i mere end 3
minutter ad gangen, hvorefter man skal holde en
pause end 3 minutter; det kan derefter anvendes
i hgjst 5 cyklusser og skal s& have lov til at kele
helt af.

Skeer faste fadevarer i terninger og tilsaet vand.
Hvis det drejer sig om en model med gla-
skande, skal man seette laget (B) pa kanden
ved at dreje det med uret, indtil man hgrer et
klik fra sikkerhedsanordningen pa kandens
hank.
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Apparatet fungerer ikke, hvis laget (B) ikke er
sat rigtigt pa kanden.

Hvis det drejer sig om en model med pla-
stikkande, skal man sztte laget (B) pa kan-
den ved at dreje det med uret, indtil det sid-
der fast i de seerlige skinner.

Seet stikket i stikkontakten.

For at starte sammenblandningen af ingredien-
serne behgver man blot dreje taend-/sluk-knap-
pen (G) over pd den gnskede hastighed
(1/2/3). Nar ingredienserne far den gnskede
konsistens, skal knappen stilles tilbage pa (O).
Stillingen “P” anvendes til at lade apparatet
kere pad maksimalhastighed, hvilket giver en
bedre kontrol i forbindelse med kortvarige blan-
deprocesser.

Treek altid stikket ud af stikkontakten, fgr der
foretages rengaring.

ANVENDELSE AF FUNKTIONEN “P”

Funktionen “P” (pulse) giver en bedre kontrol i for-
bindelse med kortvarige blandeprocesser.
Apparatet bliver ved med at fungere, séleenge
knappen (G) bliver pa funktionen “P”.

RENG@RING AF APPARATET
SAT ALDRIG motordelen ned i vand.
Sgrg for, at stikket er trukket ud af stikkontakten.

Alle madrester skal fjernes med en dejskraber.
Til modeller med plastikkande skal der anven-
des en dejskraber af gummi, sa kandens over-
flade ikke ridses.

Fyld kanden halvt op med lunkent vand. Lad
apparatet kare i nogle sekunder og tgm deref-
ter kanden. Gentag om ngdvendigt procedu-
ren.

Fjern kanden, l&get og malebaegeret.

Far de vaskes i lunkent seebevand. Skyl deref-
ter og ter grundigt efter.

For at ggre det nemmere at foretage renggrin-
gen afmonteres pa felgende méade:



Tag kanden af apparatets sokkel og vend den
pa hovedet.

Seet krogene for enden af malebaegeret (A) ind
i de dertil beregnede fordybninger p& kandens
sokkel, som er vendt p& hovedet (se figur 4).
Drej malebaegeret med uret (fig. 5), indtil det er
skruet helt i bund, og treek derefter, s& kni-
venheden frigares (fig.6).

Vask alle dele, ter dem og montér dem igen;
man skal sgrge for, at pakningen anbringes rig-
tigt og derefter placere knivenheden pa kan-
dens sokkel og presse den pa plads; anvend til
slut malebaegeret (A) til at dreje knivenheden
fuldsteendigt mod uret.

Kande og alle plastikdele ma ikke vaskes i
opvaskemaskinen eller i kogende vand.

Hvad angar glaskanden, bgr man treeffe alle
ngdvendige forholdsregler for at undga, at
den udseettes for voldsomme stad.

Brug en fugtig klud eller svamp til at rengare
motordel og ledning med.

Tar grundigt efter med en blad klud.

Vikl ledningen forsigtigt rundt om motordelens
sokkel.

RETNINGSLINIER
1 Generelt

For at opnd de bedste resultater og undgd at
spilde ingredienserne, bgr de tilszettes lidt ad
gangen.

Fyld ikke kanden, sa den er mere end halvt fuld,
da knivenes bevaegelser vil gge indholdets volu-
men. De opskrifter, der har store meaengder
ingredienser, kan blendes i flere portioner.
Heeld de flydende ingredienser i kanden fer de
faste, medmindre opskriften foreskriver andet.
Vaesken ggr blenderprocessen lettere og
muligger brugen af en lavere hastighed. Tilseet
altid en kop vand, far der blendes is.

Blend i 5-30 sekunder, og kontrollér konsisten-
sen. Forsaet med at blende indholdet pa denne
made, indtil den gnskede konsistens er opnaet.
Segrg for ikke at blende ingredienserne for
meget, da blandingen kan miste den i opskrif-
ten foreskrevne fasthed.

Seet altid I&get godt pa, for blenderen startes.
FLYT IKKE KANDEN fra mortordelen, medens

blenderen karer.

For at undga personskader eller skader pa blen-
deren ma der hverken stikkes haender eller red-
skaber ned i kanden, mens blenderen er i brug.
Der kan anvendes en dejskraber, nar blenderen
er slukket.

2 Faste ingredienser

Det er ngdvendigt at veere specielt papasselig,
nar der blendes faste ingredienser. | sddanne
tilfelde er det ngdvendigt at afbryde processen
engang imellem, tage laget af og skrabe ingre-
dienserne ned fra siderne af kanden og af kni-
vene. Derefter seettes laget pa plads igen, og
blendningen kan forseette.

Hvis processen bliver for lang p& denne made,
kan der evt. veelges en hgjere hastighed.

For at heelde faste ingredienser i kanden fjernes
malebaegeret fra laget, og ingredienserne til-
seettes lidt ad gangen igennem hullet i laget.
Grgntsager og ost skal altid skeeres i terninger
farst.

3 Varme retter
Fjern altid malebaegeret fra laget, for tilberednin
gen af en varm ret pdbegyndes.

Hzeld langsomt de varme ingredienser i kanden
gennem hullet i l&get, maksimum to kopper ad
gangen.
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O P S K R I F T E R
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Denne blender giver mulighed for praktisk og hurtigt at tilberede alle mulige slags madretter med fine resulta-
ter: cremer, mayonnaise, sovse, kartoffelretter, pandekager, grgntsagsfyld, frosne desserter, isafkglede drinks og
alle mulige slags cocktails. Disse opskrifter giver nogle ideer til, hvordan blenderen kan anvendes pd mange for-
skellige mader. Opskrifterne skal udelukkende opfattes som basisopskrifter, da egen kreativitet forager muli-

ghederne og antallet af forskelligartede retter, der kan tilberedes i blenderen.

e 200 ml flade

Heeld fiaden op i blenderkanden, og start blendere
pa hastighed 3 i ca. 20-30 sekunder.
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e lhelteeg * madoile

* 1spsk.sennep * 1knivspids salt

« et par drdber citronsaft
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Haeld aeg, sennep, citronsaft og salti kanden, og lad
blenderen kere pa hastighed 2 i nogle fa sekunder.
Fyld méalebaegeret med madolie, og forsaet blend-
ningen pa hastighed 2 Tilseet madolien lidt ad gan-
gen, indtil mayonnaisen bliver fast. Ideel sammen
med porcheret fisk.

) l:\looooooloucooooo
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* 50 g mayonnaise * 10 g ketchup
e 4 draber Worcestershire sauce

Haeld alle |ngred|enser i blenderkanden, og lad
blenderen kare pa hastighed 1 i nogle f& sekunder.
Ideel til franske kartofler og Club-sandwich (ristet
brad med hgnsekad, bacon og salat).
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CMASCARPONE T CREMET
e 250 g mascarpone oste 3 éeeg
e 1/4|flgdeskum * 50 g sukker

Heeld alle ingredienser undtagen fladeskum i kan-
den, og lad blenderen kgre pa hastighed 1, indtil
bladingen bliver lys og let. Haeld cremen op i sma
serveringsskale, og pynt med fladeskum (pisket som
beskrevet i den foregdende opskrift). Lad desserten
std i kaleskabet i et par timer far servering.

T UNTFI S KES
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e 120 gtuniolie

« 150 g mayonnaise

« en handfuld kapers

Haeld alle |ngred|enser i blenderkanden, og lad
blenderen kare pé hastighed 1 i nogle fa sekunder.
Ideel til Vitello Tonnato.

.......E..L..E..T.‘..M..E.....'L....é..
e 6a&g e 2 spsk. maelk

e lfintskarne lgg e 2 spsk. madolie

- salt

Blend aeggene sammen med meelk og salt i blen-
derkanden pa hastighed 1 i ca. 30 sekunder. Varm
madolien pa stegepanden, og steg lggene. Heeld
blandingen fra blenderen i stegepanden, og steg
aeggene, indtil de bliver faste, men undgd, at de
braeder fast i stegepanden.



D EKAGE
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* 100 g hvedemel e ldImelk
e 4hele &g e salt

Heeld alle mgredlenser i blenderkanden, og lad
blenderen kare pa hastighed 1 i ca. 30 sekunder.
Dejen bliver dejlig cremet.

00 0000000000000000000000000000 000

e 1laeble e 1dl meelk

Skaer aeblet i smastykker, og heeld dem i blen-
derkanden sammen med meelken. Blend ved hasti-
ghed 3ica. 1 minut. £blet kan naturligvis erstattes
af en hvilken som helst type frugt, der matte
gnskes.

TA - L I A N

e s e sirup med smag
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Haeld isen | blen.d:erkaﬁden og brug momentknap-
pen pa hastighed 3, indtil isen er blendet til en
ensartet masse. Heeld isen op i et dessertglas, og
heeld sirup over.

" "ZUCCHINI (COURGETTES) ‘MED “TUNFISK ™~
e 4 gourgetter e leeg

* 120 gtunfiski olie = 1dase flaede tomater
« 100 g revet ost e salt

* persille

Skeer gourgetterne midt igennem pa langs, og tag
frugtkedet ud med en ske. Veer forsigtig med ikke at
gdelaegge gourgetterne. Heaeld frugtkgdet op i blen-
derkanden sammen med aeg, tunfisk, revet ost, salt
og persille, og lad blenderen kere p& hastighed 3,
indtil blandingen har en fast konsistens. Skaer gour-
getterne over pa tveers, og fyld dem med blandin-
gen. Placér dem pa en smurt bageplade. Tag en
skal, og bland med en gaffel nogle fa dréber vand
og to spsk. olie med tomaterne. Heeld blandingen
over gourgetterne. Laeg et par smgrklatter ovenpa,
og seet det hele ind i en forvarmet ovn i ca. 40
minutter. Disse zucchinis er delikate og skal afka-
le til stuetemperatur, fgr de spises.
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* 100 g citron sorbet-is

* 1/2 glas mousserende hvidvin

* 2dlvodka

Haeld alle |ngred|enser i blenderkanden, og lad
blenderen kere pa hastighed 3 i ca. 1 minut, indtil
blandingen bliver fast.
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LAS IGENOM DEN HAR BRUKSANVISNINGEN NOGGRANT INNAN DU ANVANDER APPARATEN

ALLMANNA SAKERHETSFORESKRIFTER

Se till sa att apparaten ar komplett och att alla delar
ar med nér du har packat upp den ur emballaget.
Om du inte &r saker skall du inte anvénda appara-
ten; lamna in den for kontroll av en kvalificerad per-
son.

Plastpasen som apparaten har varit inpackad i
maste hallas utanfor barns rackvidd, eftersom den
kan orsaka kvavningsolyckor.

Om stickkontakten inte passar i uttaget maste den
bytas ut av en kvalificerad tekniker. Anvéndning av
adapters, grenkontakter och/eller férlangnings-
sladd rekommenderas inte. Om du anda maste
anvanda sadan utrustning, rekommenderar vi att du
anvander enkla eller dubbla adapters eller en
forlangningssladd som stammer &verens med
sékerhets-standarden. Se till att inte dverstiga volt-
gransen for adaptern eller forlangningssladden.
Om apparaten slutar fungera skall du ta den till ett
auktoriserat servicecenter.

Apparaten far endast anvandas till det foremal som
den har tillverkats till. All annan slags anvandning
réknas som olamplig och darigenom farlig.
Tillverkaren kan inte héllas ansvarig for eventuella
skador som beror pa olampligt, felaktigt eller
ansvarslost bruk och/eller for reparationer som
utforts pa apparaten av oauktoriserad serviceperso-
nal.

De modeller som &r utrustade med en jordad led-
ning skall anslutas till ett val fungerande jordnat i
enlighet med géllande normer for elektrisk sékerhet.
Var forsiktig sa att du inte rékar ha fingrar, hér, kia-
der eller koksredskap i mixerbehallaren fore du slar
p& apparaten. Mixerbladen ar valdigt vassa; han-
tera dem varsamt.

Folj alltid foljande allménna sakerhetsregler:

54

Starta INTE mixern nar den &r tom.
Ror inte vid apparaten med vata eller fuktiga han-
der.

- Drag inte ut kontakten ur vagguttaget genom att dra
i sladden; hall i sjalva kontakten.

- Latinte apparaten utsattas for vader och vind (regn,
direkt solljus, frost m.m.)

- Lat inte apparaten anvandas av barn eller andra
personer som inte klarar av det, utan noggrann
handledning.

- Denna apparat bér inte anvandas av obehoriga
personer eller barn utan tillsyn.

- Latinte barn leka med apparaten.

- Drag ut kontakten ur vagguttaget nér du inte anvan-
der apparaten.

- Lamna inte apparaten paslagen nar du inte anvan-
der den, eftersom den kan utgtra en sékerhetsrisk.

- Sank aldrig ned apparaten i vatten.

- Om sladden &r skadad skall den repareras omedel-
bart av personalen pa ett servicecenter.

- Drag alltid ut kontakten ur végguttaget fore du
borjar rengéra den eller utféra nagon annan slags
skotsel-procedurer.

- Om apparaten gar sonder eller far ngot slags
funktionsfel skall dra ut kontakten utan att rora vid
apparaten. Kontakta ett tekniskt servicecenter for
eventuell reparation. Be om att de endast skall
anvanda originaldelar eller tilloehdr.

- Om det skulle bestammas att apparaten maste kas-
seras permanent, rekommenderar vi att den gors
obrukbar genom att sladden Klipps av, efter att kon-
takten forst har dragits ut ur vagguttaget.

- Spara den har bruksanvisningen till eventuellt fram-
tida behov.

De material och delar som &r &mnade till kontakt med

livsmedel Gverensstammer helt och hallet med EEC’s

regleringar 89/109.

BESKRIVNING AV APPARATEN

Mattkopp (med hal)

Lock

Fruktbricka (endast till vissa modeller)
Glasbehallare (KF8140G)

OO >

D1. Plastbehdllare (KF8140)

E. Knivar

F. Motorhus

G. Vred ON/OFF och hastighetsvaljare "P”



FORE FORSTA ANVANDNINGEN

Diska alla tillbehor innan du anvander apparaten
for forsta gangen. Akta s att du inte skar dig pa
knivarna (de ar mycket vassa). Torka av motorhuset
med en fuktig trasa.

Doppa aldrig ned motorhuset i vatten!

Kontrollera att natspanningen motsvarar den span-
ning som anges pa& apparatens markplat.

ANVANDNING

= Placera apparaten pa en torr och plan yta.
ANSLUT INTE APPARATEN TILL ETT ELUTTAG
INNAN TILLBEHOREN HAR MONTERATS PA.

= Satt pa behallaren pa motorhuset.

= Hall ingredienserna i behallaren.
Detta kan du géra genom att:
1.Vrida hela locket (A+B) motsols och ta av det.
2.Satta pa locket (B) utan méttkoppen (A).
3.Séatta i fruktbrickan (C) (om sadan finns) upp

och ned i halet i locket (B) (fig. 1).

= Apparaten har en praktisk mattkopp (A) med
hal som du kan anvanda nar du vill halla i
ndgra droppar aromamne/essens utan att
oppna locket (fig. 2). Om du vander méttkop-
pen (A) upp och ned och tapper igen halet kan
du ocks&d anvanda den for att mata upp till
exempel olja (se figur 3).

OBS:

Anvand inte apparaten i mer &n 3 minuter i
strAck. Vanta darefter &n 3 minuter innan du
startar den igen och kér den i maximalt 5 cykler.
Efter detta maste du lata apparaten svalna.

= Skar fasta livsmedel i tarningar och tillsatt vat-
ten.

e Satt pa locket (B) pa glasbehdllaren om
sadan finns genom att vrida det medsols tills
sakerhetsanordningen pa behallarens hand-
tag slar till. Mixern fungerar inte om locket
(B) inte sitter pa behallaren ordentligt.

= Pa modeller med plastbehdllare satter du pa
locket (B) pa behallaren genom att vrida det
medsols tills det hakar i gejderna.

Mixern fungerar inte om locket inte sitter pa
behallaren ordentligt.

e Vrid pa vredet ON/OFF (G) for att stalla in
Onskad hastighet (1/2/3) och bérja bearbeta
ingredienserna. Satt tillbaka vredet i lage “0”
nar ingredienserna har 6nskad konsistens.

- Laget “P” anvands for att kéra apparaten pa
maximal hastighet med béttre kontroll 6ver
korta tillagningar.

= Dra ut stickproppen ur eluttaget innan du utfér
nagon form av rengdring.

ATT ANVANDA FUNKTIONEN “P”

Funktionen “P” (pulse) ger dig battre kontroll ver

korta tillagningar.

Apparaten gar sa lange du haller vredet (G) i laget

“pr.

RENGORING AV APPARATEN

DOPPA ALDRIG ned motorhuset i vatten.

Se till att stickproppen inte sitter i eluttaget.

= Ta bort alla rester av ingredienserna med en
spatel. Anvand en gummispatel till modeller
med glasbehallare, for att inte repa glaset.

= Fyll halva behallaren med ljummet vatten. Kor
apparaten nagra sekunder och tém sedan
behallaren.

Upprepa detta moment vid behov.

= Ta loss behallaren, locket och mattkoppen och
diska dem i [jummet tvalvatten. Skélj och torka
ordentligt.

= For att underlatta rengéringen ga till vaga enligt
foljande:

1. Taloss behallaren fran apparaten och vand den
upp och ned.

2. For in hakarna i anden pa mattkoppen (A) i
skarorna i botten pa den uppochnedvanda
behallaren (se figur 4).

3. Vrid méattkoppen medsols (fig. 5) s& langt det
gar och dra sedan s att knivarna hakas loss
(fig. 6).
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4,

Diska och torka alla delarna. Montera tillbaka
dem pa foljande satt: Se till att du satter tillbaka
packningen pa plats och placera sedan knivar-
na pa behallarens botten. Tryck fast dem orden-
tligt och vrid dem sedan motsols sa langt det gar
med hjalp av mattkoppen (A).

Varken behallaren eller delarna av plast far
diskas i diskmaskin eller med kokhett vatten.
Hantera glasbehallaren forsiktigt och undvik att
utsatta den for harda stétar.

Rengdr motorhuset och elsladden med en fuktig
trasa eller svamp.

Torka sedan ordentligt med en mjuk trasa.

Linda upp elsladden runt motorhuset ordentligt.

1 Allmanna rad
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For att uppnd ett bra resultat och inte riskera att
ingredienser stanker ut ur mixerbehallaren bor du
tillsatta ingredienserna i behallaren lite i taget.
Fyll inte mixerbehéllaren 6ver max-markerin-
gen. Mixerbladens rorelser kommer att oka
volymen pa ingrdienserna i behallaren. De
recept dar det ingar stora mangder ingredien-
ser bor tillagas i flera omgangar.

Hall forst i vatskan och sedan de fasta ingre-
dienserna, sa lange som det inte anges nagot
annat i receptet. Vatskan underléttar mixningen
och gor sa att du kan mixa p& en lagre hasti-
ghet. Tillsatt alltid en kopp med vatten nar du
skall krossa is.

Mixa i 5 — 30 sekunder och kontrollera sedan
konsistensen. Fortsatt att mixa ingredienserna
pa det har sattet tills du har uppnatt 6nskad
konsistens. Se till s& att du inte mixar ingredien-
serna for mycket; det resulterar i en sdmre kon-
sistens pa hela matratten som du lagar.

Anvand alltid mixern med locket ordentligt fastsatt.
Du far INTE lyfta av mixerbehdllaren fran
motordelen nér apparaten ar i bruk.

For att undvika risken for att den som anvander
mixern blir skadad eller att apparaten blir for-
stérd, far du aldrig sticka ned fingrar eller red-
skap i mixerbehallaren nar apparaten ar i bruk.
Du kan anvanda en slickepott eller nagot lik-
nande nar apparaten ar avslagen.

2. Fasta ingredienser

Det ar nddvandigt att vara extra uppmarksam
nar du mixar fina ingredienser. Du maste avbry-
ta mixningen d& och da, lyfta av locket, och
skrapa ned ingredienser som fastnat pa behal-
larens kanter eller p& mixerbladen. S&tt sedan
tillbaka locket och fortsatt mixningen. Om mix-
ningen blir tidskravande pa det har sattet, skall
du vélja en hdgre hastighet.

Tag loss mattbagaren fran locket fore du tillsat-
ter de fasta ingredienserna lite i taget genom
halet i locket. Gronsaker och ost maste alltid
skaras upp i mindre bitar fore de placeras i
mixerbehallaren.

3 Varma ingredienser
Du maste alltid ta loss mattbagaren fran locket
fére du borjar tillagningen av varma recept.

Tillsatt de varma ingredienserna langsamt, max.
3 dl (2 cups) at gangen, genom halet i locket.
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Med hjalp av din praktiska mixer kan du snabbt och enkelt vispa gradde, laga majonnas, saser, pannkakssmet,
gronsaksfyliningar, milkshake, frappés, drinkar och cocktails av alla de slag med utméarkt resultat. | den har
receptsamlingen finns det flera forslag som visar pa olika satt som du kan anvanda din mixer pa i matlagnin-
gen. De har recepten skall ses som en utgangspunkt, och med hjalp av din egen kreativitet kan du sakert
komma pa fler anvandningsomraden och nya spannande recept.

0000000000000 0000000000050000008 9000

V1SPAD G RADDE

e 2dlvispgradde

Hall gradden i mixerbehallaren och mixa den pa
hastighet 3 i ca 20 — 30 sekunder.

* lheltdagg e 1msk senap
« FEtt par droppar pressad citron
e Ola e Ennypasalt

Placera &agget, senap, pressad citron och salt i
mixerbehallaren och mixa det pa hastighet 2 i ett
par sekunder. Fyll mattbagaren med olja och tills&tt
den lite &t gangen under tiden som du fortsatter
mixningen p& hastighet 5 (LAG), tills majonnésen blir
fast. Passar bra att servera till pocherad fisk.

..............‘D..R.E.S...l..l\l'.......
* 50 g majonnas * 10 g ketchup

* 4 droppar Worchestershire sauce

Placera alla ingredienserna i mixerbehallaren och
mixa dem pa hastighet 4 i ett par sekunder. Passar
bra att servera till pommes frites och club-
sandwich
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CAR'P'O
25049 ascar one-oste
e 50 g socker . 2 5 dl vispad gradde

Placera alla ingredienser (utom den vispade grad-
den) i mixerbehallaren och mixa pa hastighet 1 tills
blandningen blir vit. Hall kramen i sma portionsfor-
mar och garnera med den vispade gradden (som
vispats enligt den tidigare beskrivningen). Stall
deserten i kylskap i ett par timmar fore den serveras.

@
«
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* 120 g tonfisk i olja
« 150 g majonnas
« En handfull kapris

Placera alla ingredienser i mixerbehallaren och
mixa pa hastighet 1i ett par sekunder. Idealsik till til-
lagning av vitello tonnato.

..(5..OEOE.E._T_.T..O..'O\/I..E.D....'..QI.OI
« 64gg e 2 msk mjolk

« 1finhackad l6k e 2mskolja

- salt

Mixa &ggen tillsammans med mjélk och salt i mixer-
behallaren pé hastighet 1 i ca. 30 sekunder. Stek
I6ken l4tt i oljan i en stekpanna pa spisen. Hall 4gg-
blandningen i stekpannan och stek omeletten tills
den stelnat. Lyft lite p& den under stekningen s& att
den inte fastnar i pannan.
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ET TILL CREPES

« 100 g mjol e ldImjolk
e 4helaéagg e salt

Placera alla ingredienser i mixerbehallaren och
mixa pa hastighet 1 i ca. 30 sekunder. Smeten skall
vara ganska tjock.

* lépple e 1ldImjolk

Skar applet i sma bitar och placera det i mixer-
behallaren tilsammans med mjolken. Mixa alltiho-
pa pa hastighet 3 i ungefar en minut. Du kan natur-
ligtvis byta ut &pplet mot vilken frukt du vill.

:...I._l_..E.l.E...S.K....O.ré..ﬁ.l.N..KO...
e Is

« Syrup till smakséttning
....l..........l..........l......

Hall isen i mixerbehallaren och mixa den med hjalp
av P knappen pa hastighet 3 tills all is har krossats.
Hall den krossade isen i ett glas och tillsatt syrup.
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* 4 zucchini * 120 g tonfisk i olja

e 1lburk helatomater < 100 g riven ost

- 1lagg e salt

* persilja

Dela zucchinin pa langden i tva delar och gropa ut
fruktkottet med en sked. Var forsiktig sa att de inte
gar sonder. Placera fruktkéttet i mixerbehallaren till-
sammans med agget, tonfisken, den rivna osten, lite
salt och persilja. Mixa allt p& hastighet 3 tills det ser
ut som en jamn smet. Dela zucchini-halvorna pa
bredden och fyll dem med blandningen. Placera
dem i en smord ugnsfast form. Mosa ihop tomater-
na med ett par msk vatten och tvd msk olja och hall
dem i ugnsformen. Ladgg nagra klickar med smor
ovanpa zucchinin och stek dem i en uppvarmd ugn
i ca. 40 minuter. Zucchinin smakar extra gott nar
den fatt svalna till rumstemperatur.
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* 100 g citronsorbet

« 1/2 glas mousserande vitt vin

* 1vodkashot

Placera alla ingredienser i mixerbehallaren och
mixa pa hastighet 3 i ungefar 1 minut, tills blandnin-
gen ar jamn.



FIN

LUE  SEURAAVAT  KAYTTOOHJEET

HUOLELLISESTI,

ENNENKUIN  KAYTAT  LAITETTA SIS

YLEISIA OHJEITA

Poistettuasi laitteen pakkauksesta tarkista, ettd laite
sisaltéé kaikki osat ja on kunnossa.

Pid& pakkausmuovipussi lasten ulottumattomilla, koska
se saattaa aiheuttaa tukehtumisvaaran.

Poista mahdollinen pély pyyhkiméllé laite pehmealla lii-
nalla.

Ennenkuin asetat pistokkeen pistorasiaan, varmista seu-
raava:

paikallisverkkosi jénnite vastaa laitteen tietolevyyn
merkitty& jannitetté

pistorasia on maadoitettu: valmistaja ei ota vastuuta, jos
tAma kohta on laiminlydty.

Jos pistoke ei sovi pistorasiaan, vie laite valtuutetun
korjaajan luo. Muuntajien ja jatkojohtojen kéytto ei ole
suositeltavaa. Tarvittaessa tulee kayttad yksittéisié
muuntajia tai jatkojohtoja, jotka ovat yleisten turvalli-
suusmaaraysten mukaisia ja varmistaa, ettei jannite
ylitd muuntajan tai johdon janniterajaa.

Jos laite menee rikki toimita se valtuutetulle korjaajalle.
Téta laitetta saa kéyttaa vain siihen tarkoitukseen, johon
se on suunniteltu. Laitteen asiaton kaytté on vaarallista.
Valmistaja ei ota vastuuta sopimattoman, vaaranlaisen
tai vastuutoman kayton tai ammattitaidottoman
korjaajan aiheuttamista vahingoista.
Maadoitusjohdolla varustetut mallit on kytkettéva
tarkoituksenmukaiseen maadoitusjarjestelmaéan voi-
massa olevien séhkéturvallisuusméaérdysten mukaisesti.
Huolehdi, etteivét kédet, hiukset, vaatteet tai keittiovali-
neet ole kannussa, ennen laittteen kaynnistamista.

Terét ovat hyvin teravid, kasittele niita varovasti.
Noudata seuraavia turvallisuusohjeita:

Ala KOSKAAN kayta sekoitinta tyhjillazn.

Irrota pistoke pistorasiasta, kun laite ei ole kaytdssa.
Laitetta ei saa jattaa padlle, kun se ei ole kéytdssa, tdma
voi olla hyvin vaarallista.

Al irrota pistoketta pistorasiasta vetamalld johdosta.
AlA altista laitetta luonnonilmidille, (sade, suora aurin-
gonvalo, pakkanen, jne.).

Ala anna lasten tai laitteen kayttoon kykenemattmien
henkildiden kaytté& laitetta ilman valvontaa.

Al4 anna lasten leikkia laitteella.

Irrota. pistoke pistorasiasta kun laite ei ole kaytdssa.
Al4 jata laitetta péslle kun se ei ole kaytossa sahkoi-
skuvaaran vuoksi.

Laitetta ei saa upottaa veteen.

Vahingoittunut virtajohto tulee vaihtaa vain valtuutetun
korjaajan toimesta.

Irrota pistoke pistorasiasta ennen laitteen puhdistamista.
Laitetta, pistoketta tai johtoa ei saa upottaa veteen.
Jos virtajohto on vahingoittunut, vie laite heti valtuutetun
korjaajan korjattavaksi.

Irrota pistoke pistorasiasta aina ennenkuin puhdistat tai
huollat laitetta.

Jos laite ei toimi kunnolla tai se on vahingoittunut, sam-
muta laite koskematta siihen. Mahdolliset korjaukset
tulee suorittaa alkuperaisié osia kayttéen, valtuutetun
korjaajan toimesta.

Jos paétét poistaa laitteen kokonaan kaytosta, tee lait-
teesta kayttokelvoton katkaisemalla virtajohto (kun olet
irrottanut pistokkeen pistorasiasta).

Sailyta ndma kayttdohjeet mydhempaa kayttda varten.

Ruoan kanssa kosketuksissa olevat osat ovat EEC direktiivin
89/109 mukaisia.

LAITTEEN KUVAUS

Mittakuppi (aukollinen)

Kansi

Hedelméavati (ei kaikissa malleissa)
Lasikannu (KF8140G)

oo w»

D1. Muovikannu (KF8140)

E. Terayksikko

F. Moottoriosa

G. ON/OFF ja nopeuden valintanuppi ”P”
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ENNEN KAYTTOA

Ennen kuin kaytat laitetta ensimmaista kertaa, pese
kaikki tarvikkeet huolellisesti. Varo teria (ne ovat
hyvin teravid). Puhdista moottori kostealla
pyyhkeella.

Al& upota moottoria veteen!

Tarkista, ettd paikallisverkkosi jannite vastaa lait-
teen arvokylttiin merkittya jannitetta.

KAYTTO
= Aseta laite tasaiselle ja kuivalle alustalle. ALA
LITA LAITETTA PISTORASIAAN, ENNENKUIN
KAIKKI OSAT OVAT KUNNOLLA PAIKOIL-
LAAN.
= Aseta kannu moottoriosaan.
= Kaada ainekset kannuun.
Voit suorittaa taman seuraavasti:
1.Poistamalla koko kannen (A+B) vastapaivaan
kaantamalla.
2.Asettamalla kannen (B) paikoilleen ilman mit-
takuppia (A).
3.Kayttamalla ylosalaisin kannen (B) aukkoon
sijoitettua hedelméavatia (C) (mikali varustee-

na) (kuva 1).

= Laite on varustettu aukollisella mittakupilla (A),
joka on erityisen kateva silloin, kun haluat lisata
ainesten joukkoon muutaman tipan makeutusai-
neita/mausteita, jolloin kantta (kuva 2) ei tarvit-
se avata. Taman lisaksi voit kAantaa mittakupin
(A) ympéri ja sulkea reian, jolloin voit kayttaa
sitd esim. 6ljyn mittakuppina (katso kuva 3).

Huomio:
Ala kayta laitetta yli 3 minuutin ajan keskeytyk-
settd. Pysayta yli 3 minuutin ajaksi ja kayta sita
uudelleen korkeintaan 5 jakson ajan. Anna lait-
teen jaahtya tdman jalkeen.

= Paloittele kiinteat ainekset kuutioiksi ja lisaa
vesi.

= Llasikannulla varustetuissa malleissa kiinnita
kannun kansi (B) paikoilleen kaantamalla
sitd myo6tapaivaan, kunnes kuulet kannun
kahvaan sijoitetun turvalaitteen naksahduk-
sen. Tehosekoitin ei toimi, mikali kansi (B) ei
ole oikein paikallaan.
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Muovikannulla varustetuissa malleissa kiin-
nitd kansi (B) kannuun kaantamalla sita
myo6tépaivaan, kunnes se asettuu tarkoitusta
varten oleville ohjaimille.

= Aseta pistoke pistorasiaan.

= Aloita ainesten sekoittaminen yksinkertaisesti
kaantamalla ON/OFF (G) nuppi halutun nopeu-
den kohdalle (1/2/3). Kun ainekset ovat saa-
vuttaneet halutun koostumuksen, aseta nuppi
takaisin asentoon (O).

= Kaytd “P” asentoa silloin, kun haluat tehosekoit-
timen toimivan maksiminopeudella  ennen
kaikkea nopeiden sekoitusten yhteydessa.

= Irrota pistoke pistorasiasta aina ennen puhdi-
stuksen aloittamista.

“P” TOIMINNON KAYTTO

“P” (pulse) toiminnon avulla voit sekoittaa ainekset
nopeasti ja tarkasti.

Tehosekoitin toimii niin kauan, kun pidat nuppia (G)
toiminnon “P” kohdalla.

LAITTEEN PUHDISTAMINEN

ALA KOSKAAN upota moottoriosaa veteen.

Varmista, ettei pistoke ole kiinni pistorasiassa.

= Poista kannuun jaaneet ruoka-aineet lastalla.
Kaytd kumilastaa muovikannulla varustettujen
laitteiden puhdistamiseen, jottei kannun pinta
paase naarmuuntumaan.

= Kaada kannuun lamminta vettd puoleenvaliin
saakka. Kaynnista laite muutamaksi sekunniksi
ja tyhjenna kannu. Toista tima toimenpide tar-
vittaessa.

= Poista kannu, kansi ja mittakuppi ja pese ne
lAmpimélla saippuavedelld. Huuhtele ja kuivaa
huolellisesti.

= Lasikannulla varustetuissa malleissa terayksikko
voidaan poistaa, suorita tdma seuraavalla
tavalla:

1. Poista kannu tukialustaltaan ja k&&nna se ympari.

2. Aseta mittakupin (A) pa&ssa olevat kiinnittimet yl6-
salaisin kéannetyn kannun pohjalla oleviin uriin
(katso kuva 4).



3.

Kaanna mittakuppia myotapaivaan (kuva 5)
aina loppuun saakka ja veda, kunnes terayk-
sikkd (kuva 6) irtoaa paikaltaan.

4. Pese ja kuivaa kaikki osat. Asenna yksikkd uudel-

leen paikoilleen ja varmista, etta tiiviste asettuu
oikein paikoilleen. Sijoita terayksikkd taman
jalkeen kannun pohjalle ja paina voimakkaasti
kunnes se asettuu taysin paikoilleen. Kaanna
terayksikkdd taman jalkeen vastapaivaan lop-
puun saakka mittakuppia (A) kayttamalla.

Ala pese kannua tai muita muovisia osia

astianpesukoneessa tai kiehuvalla vedella.
Ole varovainen lasikannua kasitellessasi, silla se
voi rikkoutua voimakkaiden kolhujen yhteydessa.
Pyyhi moottoriosa ja virtajohto kostealla
pyyhkeella tai sienell&.

Kuivaa taman jalkeen huolellisesti kuivalla
pyyhkeell&.

Kéari virtajohto huolellisesti moottoriosan ympérille.

KAYTTOOHJEITA
1 Yleista

Hyvéan tuloksen saamiseksi ja aineiden roisku-
misen estamiseksi tulee aineita lisata vahan ker-
rallaan.

Tayta kannu korkeintaan merkkiviivaan asti,
liilkkuvat terat nostavat kannussa olevaa ainetta.
Jos valmistat suuren maaran, tee se osissa.
Kaada nestemaiset ainekset kannuun ennen
kiinteit&, jos valmistusohjeessa ei toisin mainita.
Neste helpottaa sekoittamista ja mahdollistaa
pienemman nopeuden kayton. Liséaa aina kupil-
linen vettd, ennenkuin kasittelet jaata.

Kayta laitetta ensin n. 5 - 30 sekunnin ajan ja
tarkista sitten aineen koostumus. Jatka sekoitta-
mista talla tavalla, kunnes pééset haluamaasi
lopputulokseen.

Ala sekoita aineksia liikaa, koska ruuan koostu-
mus saattaa muuttua.

Huolehdi, etté kansi on kunnolla kiinni sekoitta-
misen aikana.

Kannua El SAA irrottaa sekoittamisen aikana.
Vahinkojen ja laitteen vahingoittumisen valtta-
miseksi ala tyénna kasiasi tai ruokailuvalineita
kannuun sekoituksen aikana. Sekoittamisen
jalkeen voit kayttaa lastaa kannun puhdistami-
seen.

2 Kiinteat ainekset

On syyta kiinnittaa erityistd huomiota hienojen
ainesten kasittelemiseen. Sekoitettaessa hienoja
aineksia on usein tarpeellista keskeyttéd sekoit-
taminen véliajoin, poistettava kansi ja painet-
tava kannun reunoille ja terdlle kerdantyneet
ainekset. Taman jalkeen kansi asetetaan paikal-
leen ja jatketaan sekoittamista. Jos sekoittami-
nen tdmantakia pitkittyy, voi valita suuremman
sekoitusnopeuden.

Lisataksesi kannuun kiinteita aineita, poista kan-
nen mitta-astia ja lisdé kiinteat aineet vahitellen
kannun reidstd. Vihannekset ja juustot tulee
leikata kuutioiksi ennen lisaamisté.

3 Kuumat ainekset
Poista kannen mitta-astia aina, ennenkuin aloitat
kuumien ruokien valmistamisen.

Lisdd kuumat ainekset hitaasti kannen reidn
kautta, enintddn 2 kupillista kerrallaan.
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Kaytannollisesti ja katevasti laitteesi mahdollistaa vaahtojen, kastikkeiden, frittataksien, pannukakkujen, vihan-
nestaytteiden, drinnkien ja coktailien valmistamisen. Tdma valmistusohjekokoelma siséltaé erilaisia kayttod-
vinkkeja. Kayté naita valmistusohjeita suuntaa-antavina ja kéytd omaa luovuuttasi.

K:ERMAVAAHTO

e 2 dl kuohukermaa

Kaada kerma kannuun j
30 sekunnin ajan.

—0
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* 1kananmuna - Olya

« tlk mustaapippuria  * ripaus suolaa

* muutama pisara sitruunamehua

Laita muna, pippuri, situunamehu ja suola kannuun
ja sekoita nopeudella 2 muutaman sekunnin ajan.
Tayta mitta-astia 6ljylla ja jatka sekoittamista nopeu-
della 2 (liséé joukkoon 6&ljy vahitellen) kunnes majo-
neesista tulee kiintedd. Sopii hyvin haudutetulle
kalalle.

" VAALEANPUNAINEN KASTIKE ™
* 50 g majoneesia * 10 g ketsuppia

* 4tippaa Worcestershire kastiketta

Kaada kaikki ainekset kannuun ja sekoita nopeudel-
la 1 muutaman sekunnin ajan. Kastike sopii erino-
maisesti ranskalaisille perunoille ja voileiville.
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A CAREON EVAAHTOT

LN ]
e 250 gr. mascarpone juustoa

e 3 kananmunaa * 50 gr. Sokeria
* 1/41. kermavaahtoa

Lalta ‘kaikki ainekset (el. kermavaahtoa) kannuun ja
kayta laittetta nopeudella 1 kunnes seos on vaaleaa.
Kaada vaahto pieniin tarjoiluastioihin ja koristele
kermavaahdolla (kermavaahdon ohje on mainittu
edelld). Anna jalkiruoan jaahtya jaakaapissa muu-
taman tunnin ajan ennen tarjoilua.

o000 0O0OCS [ ]
T N A

o000 00O L

« 120 gr. Tonnikalaa 6ljyssa

* 50 gr. Majoneesia « kourallinen kapriksia

Laita kaikki ainekset kulhoon j ja sekoita nopeudella 1
muutaman sekunnin ajan. Sopii erinomaisesti
vitello tonnaton valmistamiseen.

l\.l.l.....T_

797K

K'A"S £
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e 6 kananmunaa * 2 rkl maitoa

* 1hienonnettu sipuli < 2 rkl 6ljya

e suolaa

Sekoita munia kannussa nopeudella 1

n. 30 sekunnin ajan maidon ja suolan kanssa.
Aseta paistinpannu liedelle ja ruskista sipuli 6ljyssa.
Kaada seos paistinpannulle ja anna munien pai-
stua kunnes seos on kiinted. Huolehdi, ettei omelet-
ti tartu kiinni pannuun.



« 100 g jauhoja e 1dI maitoa
e 4 kokonaista kananmunaa
e suolaa

Kaada kaikki ainekset kannuun | ja sekoita nopeudel-
la 1 n. 30 sekunnin ajan. Seoksen tulisi olla kerma-
maista.

e lomena e 1dl maitoa
....l......._...l..........l......

leikkaa omena pieniksi paloiksi ja laita palat ja
maito kannuun. Sekoita nopeudella 3 n. 1 minuutin
ajan. Voit kayttad omenan sijasta muita halua-
miasi hedelmia.

L I A N

- Jaata e maustettua siirappia
....l..........l...... [ ]

Kaada jaat kannuun ja sekoita P t0|m.|nno.llg1
nopeudella 3 kunnes ja& on murskaantunut. kaada
jaé@murska lasiin ja lisaé siirappi.

4 kesakurpitsaa .
120 gr tonnikalaa 6ljyssé

1 tolkki kuorittuja tomaatteja

100 gr juustoraastetta

* suola * persilja

Leikkaa kurpitsa pituussuunnassa puolikkaisiin, poi-
sta malto lusikalla rikkomatta sitd. Aseta malto kan-
nuun munan, tonnikalan, justoraasteen, suolan ja
persiljan kanssa ja kayta konetta nopeudella 3 kun-
nes seos on tasaista. Tayta kurpitsalohkot seoksella.
Aseta lohkot voideltuun kulhoon. Sekoita muutama
lusikallinen vettd, kaksi lusikallista oljya seka
tomaatit, sekoita haarukaalla ja ja kaada kulhoon.
Laita paalle muutama voinokare ja laita uuniin 40
minuutiksi. Kesékurpitsat maistuvat parhailta huo-
neenlampdisina.

00 00 0000000000000 OOOOOOEOEOSOEOSOEOSEOSEOSOSOS OOV
« 100 gr. Sitruuna sorbettijaatelda

e 1/2 lasillista kuohuviinia

e 1vodka-shot

Laita aineet kannuun ja sekoita nopeudella 3
minuutin ajan, kunes seos on tasaista.
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PRZED PRZYSTAPIENIEM DO UZYTKOWANIA URZADZENIA NALEZY UWAZNIE PRZECZYTAA PONIZSZE
OGOLNE UWAGI DOTYCZACE BEZPIECZENISTWA
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Po rozpakowaniu urzqdzenia nalezy upewni¢ sie
czy jest ono w nienaruszonym stanie. W razie wat-
pliwosci nie uzywaé malaksera, lecz zwréci¢ sie
wylgcznie do wykwalifikowanego personelu.
Plastikowego worka, w kiéry opakowany jest pro-
dukt, nie nalezy zostawia¢ w zasiegu dzieci,
poniewaz stanowi potencjalne zrédto zagrozenia.
W razie niezgodnosci miedzy gniazdkiem a
wiyczkq urzqdzenia, wykwo|i|:i{owany personel
powinien wymieni¢ gniazdko na wiasciwy model.
Odradza sie korzystanie ze stabilizatora, gniazdek
wielowtykowych i/lub przedtuzaczy.

Jezeli ich uzycie okaze sie konieczne, korzysta¢
wylqgcznie ze stabilizatoréw prostych lub wielok-
rotnych oraz przediuzaczy zgodnych z normami
bezpieczenstwa, zwracajgc uwage, by nie przek-
roczy¢ limitu mocy wskazanego na stabilizatorze
i/lub przedtuzaczu.

Model?a wyposazone w uziemienie powinny by¢
podtqczone do skutecznego urzadzenia uziemiajg-
cego, zgodnie z obowigzujgcymi normami
dotyczqgcymi bezpieczenstwa elektrycznego.

Jezeli urzadzenie przestanie dziata¢, nalezy sie
zwrécié wylqcznie do autoryzowanego serwisu
technicznego.

Urzqdzenie nalezy przeznaczyé wytqcznie do
uzytkowania, dla ktérego zostato wyraznie
zaprojektowane.

Wszelkie inne zastosowania urzgdzenia uwaza sie
za niewtasciwe i wobec tego niebezpieczne.
Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za ewen-
tualne szkody wynikajgce z niewtasciwego,
bfednego lub nieracjonalnego uzycia urzqdzenia
i/lub napraw wykonanych przez niewykwali-
fikowany personel.

Przed wlaczeniem urzqdzenia nalezy sie upewnié¢
czy rece, wlosy, ubrania i naczynia kuchenne znaj-
duja sie z dala od pojemnika. Ostrza mogqg ucigé:
noleiy je obstugiwaé z ostroznosciq.

Nalezy zwlaszcza przestrzega¢ ponizszych pod-
stawowych zasad bezpieczenstwa:

Nie uruchamiaé miksera bez produkiéw.

Przed pierwszym uzyciem urzqdzenia nalezy sto-
rannie umy¢é wszystkie akcesoria zwracajac uwage

na ostrza (sq ostre); wilgotng Sciereczkq przetrze¢
zespét silnika.

Zespotu silnika nigdy nie zanurza¢ w wodzie!
Sprawdzié czy napiecie sieciowe odpowiada
napieciu podanemu na tabliczce znamionowej
urzgdzenia.

Nie dotyka¢ urzgdzenia mokrymi lub wilgotnymi
rekami.

Nie uzywa¢ urzadzenia z bosymi lub mokrymi stopami.
Nie wyjmowaé wiyczki z gniazdka pociagajac za
kabel zasilajqcy.

Nie wystawia¢ urzqdzenia na dziatanie czynnikéw
ofmo\;?;rycznych (deszcz, storce, mréz itp.).

Nie dopusci¢, by z urzadzenia korzystaty bez nad-
zoru dzieci lub osoby niepetnosprawne.

Dzieci lub osob niepe?nosprcwne nie powinny
korzysta¢ z urzqci/zeniq bez nadzoru.

Urzadzenie nie moze stuzy¢ joko zabawka dla dzieci.
Nie pozwoli¢, by dzieci bawity sie urzqdzeniem.
Wyijaé wiyczke z gniazdka, jezeli nie korzystamy z
urzqdzenia.

Nie zostawiaé urzgdzenia niepotrzebnie wlqczone-
go, poniewaz stanowi potencjalne zrédfo niebez-
pieczenstwa.

Nie zanurza¢ urzgdzenia w wodzie.

W razie zniszczenia kabla powinien go natychmia-
st wymieni¢ wykwalifikowany personesf.

Przed wykonaniem jakiejkolwiek operacii czyszcze-
nia czy prac konserwacyinych, urzqdzenie nalezy
wylaczy¢ z sieci zasilajacej wyciagajac wyczke.
W przypadku uszkodzenia i%ub wadliwego
unkcjonowania urzadzenia, nie nalezy go demon-
towaé, lecz wytaczyé. W celu ewentualnej naprawy
zwracad sie jedynie do autoryzowanego przez pro-
ducenta Serwisu Technicznego i zqda¢ montazu
oryginalnych czesci zamiennych.

W razie podijecia decyzji o ostatecznym wytgczeniu
urzqdzenia, po wyjeciu wiyczki z gniazdka zasi-
lajacego zaleca sie wykluczenie go z uzytku popr-
zez ot?ciecie kabla zasilajgcego.

Niniejszq instrukcje starannie przechowywaé¢ na
wypadek pézniejszych konsultacii.

Materialy i wyposazenie przeznaczone do kontaktu
z zywnosciq spefniajg wymogi dyrektywy CEE
89/109.

OPIS URZADZENIA

A.  Dozownik (z otworem)

B. Pokrywa

C.  Taca na owoce (tylko w niekidrych
modelach)

D. Szklany pojemnik (KF8140G)

D1.Plastikowy pojemnik (KF8140)
E. Ostrza

F. Zespdt silnika
G. Pokretto ON/OFF i wyboru predkosci “P”



PRZEZ UZYCIEM

Przed pierwszym uzyciem urzqdzenia nalezy starannie
umy¢ wszystkie zwracajge uwage na ostrza (sq ostre);
wilgotng sciereczkq przefrze¢ zespét silnika.

Zespolu silnika nigdy nie zanurzaé w wodzie!
Sprawdzi¢ czy napigcie sieciowe odpowiada
napieciu podanemu na fabliczce znamionowe;j
urzqdzenia.

SPOSOB UZYCIA

e Urzgdzenie umiescié na suchej i plaskiej
powierzchni. NIE PODLACZAA URZADZENIA
DO GNIAZDKA ZASILAJACEGO DOPOKI
WSZYSTKIE AKCESORIA NIE ZOSTANA
PRAWIDEOWO ZAMONTOWANE.

®  Pojemnik ustawi¢ na zespole silnika.

e Wila¢ sktadniki do pojemnika.

Czynno$¢ te mogq poprzedzad:

1.Zdjecie pokrywy (A+B) przekrecajqc ja w kie-
runku przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara.

2.Zatozenie pokrywy (B) bez dozownika (A).

3.Uzycie facy na owoce, jezeli zostata dostarczona
(C) umieszczonej w pozycji odwréconej w
odpowiednim otworze w pokrywie (B) (rys. 1).

e Urzqdzenie jest wyposazone w praktyczny
dozownik (A) z otworem, uzytecznym zawsze
gdy chce sie wla¢ kilka kropli aromatu/przy-
praw bez otwierania pokrywy (rys. 2); ponad-
to, odwracajgc dozownik (A) i zatykajgc otwér
jest mozliwe uzycie go jako dozownika dla na
przykfad oleju (patrz rysunek 3).

Uwaga:
Nie korzysta¢ z urzqdzenia nieprzerwanie przez
ponad 3 minuty. Nalezy robi¢ trzyminutowe
przerwy i ponownie rozpoczynac uzytkowanie
wykonujgc maksymalnie 5 cykli. Po czym nalezy
urzqdzenie zostawi¢ do ostygniecia.

e State produkty nalezy pokroi¢ w kostke i
dodaé¢ wody.

e Dla modeli ze szklanym pojemnikiem,
zatozyé pokrywe (B) na pojemnik obracajgc
jg w kierunku zgodnym =z ruchem
wskazéwek zegara az do zwolnienia zawo-

ru bezpieczenstwa znajdujgcego si¢ na
uchwycie pojemnika. Urzqdzenie nie bedzie
zadziala, jezeli pokrywa (B) nie zostata
poprawnie zatozona.

Dla modeli z plastikowym pojemnikiem,
zatozyé pokrywe (B) na pojemnik obracajgc
ja w kierunku zgodnym z ruchem
wskazéwek zegara az do przyczepienia jej
w odpowiednie otwory.

*  Wiozy¢ wiyczke w gniazdko zasilajgce.

e Aby rozpoczgé miksowanie skfadnikéw
wystarczy przekreci¢ pokretto ON/OFF (G) az
do wybrania zqdanej predkosci (1/2/3). Kiedy
sktadniki osiggnq zqdang konsystenc]e nc|eiy
przekreci¢ pokretto do pozyciji “0”.

e Pozycja “P” stuzy do uruchomienia urzqdzenia
z maksyma|nq predkosciq pozwc:|c1ich na
optymalng kontrole krétkiego miksowania

® Przed kazdym czyszczeniem nalezy wyjqé

wiyczke z gniazdka.

KORZYSTANIE Z FUNKCII “P”
Funkcja “P” (miksowanie) pozwala na optymalng

kontrole krétkiego miksowania.
Urzqdzenie dziata dopéki pokreto (G) pozostaje w

pozyciji “P”.

CZYSZCZENIE URZADZENIA

NIGDY NIE ZANURZAC zespotu silnika w wodzie.

Upewni¢ sig, ze wiyczka zostala wyjeta z

gniazdka sieciowego.

e Wszystkie pozostatosci sktadnikéw nalezy
usungé za pomocq szpatutki. W modelach z
plastikowym pojemnikiem nalezy uzywaé
gumowych szpatutek, aby nie zarysowa¢
powierzchni.

e Wla¢ letnia wode do potowy pojemnika.
Urzqgdzenie w’chzyc’: na kilka sekund, a
nastepnie oprézni¢ pojemnik. Jesli to mozliwe,
czynnos$¢ powtdrzy€.

*  Wyija¢ pojemnik, pokrywe i dozownik i umy¢ w
letniej wodzie z mydfem. Nastepnie sptukac i
dobrze wytrze¢.

e Aby ulatwi¢ czynnosici czyszczenia, nalezy
wymontowa¢ ostrza w nastepujgcy sposéb:

1. Wyja¢ pojemnik z podstawy urzqdzenia i
odwréci¢ go.
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2. Wiozy¢ haczyki znajdujace sie po bokach
dozownika (A) w odpowiednie rowki, ktére
znajdujg sie na podstawie odwréconego
pojemnika (patrz rysunek 4).

3. Obraca¢ dozownik zgodnie z ruchem
wskazéwek zegara ( rys. 5) az do oporu, a
nastepnie pociggnaé az do wyciggniecia ostrzy
(rys. 6)

4. Umy¢ wszystkie czesci, wysuszy¢ i przystpié
do ponownego zamontowania uwazajqc, aby
prawidlowo wlozy¢ uszczelke, a nastepnie
zatozy¢ ostrza na podstawe pojemnika, doci-
ska¢ mocno az do jego catkowitego ustawienia,
na koncu uzywajac dozownika (A) przekreci¢
ostrza przeciwnie do ruchu wskazéwek zegara
az do oporu.

Pojemnik i wszystkie czeici z plastiku nie
nalezy my¢ ani w zmywarce ani we wrzqgcej
wodzie.

® W przypadku szklanego pojemnika zaleca sie
przedsiewzigé wszystkie srodki ostroznosci aby
unikng¢ gwattownych uderzen.

e Zespdt silnika i kabel zasilajgcy przetrze¢ wil-
gotng $ciereczkq lub gabka.

Catkowicie wysuszy¢ przy uzyciu migkkiej $cie-
reczki.

e Catkowicie zwingé kabel zasilajgcy w pod-
stawie zespolu silnika.

ZALECENIA DOTYCZACE UZYTKOWANIA

1 Ogélne

Aby osiagng¢ zqdany rezultat i unikngé¢ wydosta-
nia sie skfadnikéw z pojemnika, nalezy je sto-
pniowo wkiada¢ do pojemnika.

Nie napetnia¢ pojemnika powyzej 3/4 - dziatanie
ostrzy powoduje zwigkszenie obijetosci sktadnikéw
w pojemniku. Przepisy, kiére wymagajg duzych
ilosci sktadnikéw nalezy wykona¢ w kilku etapach.
O ile przepis nie méwi inaczej, najpierw nalezy
wla¢ skfadniki ptynne, potem state. Plyn utatwia
miksowanie i umozliwia wykorzystanie nizszej
predkosci obrotéw. Przed przystgpieniem do mik-
sowania lodu nalezy zawsze dodaé filizanke wody.
Miksowa¢ okoto 5-30 sekund i sprawdzi¢ konsy-
stencje.

Nastepnie kontynuowa¢ miksowanie skfadnikéw do
uzyskania zqdanej konsystencii.

Nalezy uwazaé, by sktadnikéw nadmiernie nie
zmiksowa¢; moglibysmy straci¢ konsystencje zale-
cang w przepisie.
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Uzywaé malaksera zawsze z natozong pokrywa.
NIE zdejmowa¢ dzbanka z zespotu silnika w trak-
cie dziatania urzqdzenia.

Aby unikngé¢ zranienia sie lub uszkodzenia urzqd-
zenia, nie wsadzaé rgk lub narzedzi do pojemnika
w trakcie dziatania urzgdzenia.

Kiedy urzqdzenie jest wylqgczone, mozna uzy¢é
szpatutki.

2 Sktadniki state

Nalezy szczegélnie uwazaé w trakcie miksowania
drobnych sktadnikéw. W tym przypadku, od czasu
do czasu nalezy przerwa¢ miksowanie, zdja¢
pokrywe i usungé sktadniki z bokéw dzbanka i z
ostrzy nozy. Nastepnie, nafozy¢ ponownie
pokrywe i kontynuowa¢ miksowanie. Jezeli tym
sposobem miksowanie sie wydtuzy, wybra¢
wiekszq predkos¢ obrotéw.

Aby wlozy¢ do pojemnika sktadniki state, zdja¢
dozownik z pokrywy i dodawaé je stopniowo popr-
zez otwér w pokrywie. Produkty zywnosciowe typu
warzywa i sery nalezy zawsze pokroi¢ w kostke
przed wlozeniem ich do pojemnika.

3 Dania ciepte

Zawsze przed rozpoczeciem przygotowywania
cieptych dan, dozownik nalezy zdjgé z pokrywy.
Ciepte produkty zywnosciowe powoli dodawag,
maksymalnie 2 filizanki na raz, poprzez otwér w

pokrywie.



P R Z E

P I S Y

Praktyczne i tatwe w obstudze, urzqdzenie umozliwi przygotowanie w krétkim czasie i z doskonac’fiym rezul-

tatem kreméw, majonezu, soséw, omletéw, racuchéw, farszu do warzyw, mroionych napojéw, lo

6w cytry-

nowych z alkoholem i koktajli. W ponizszym zbiorze przepiséw znajduje sig kilka sposobéw petnego i
zréznicowanego wykorzystania urzqdzenia. Przepisy te stanowiq baze wyjsciowq i z pewnoscig Wasza wyo-

raznia wzbogaci sposoby uzycia i przygotowania.

000000000000 00.,0000000000000000 900

T A SMIETAN

e 200ml $mietany
Wiaé plynng “smietane do pojemnika i wigczyé
urzgdzenie z predkoscig 3 na okoto 20-30 sekund.

e 1 cate jajko o olej dobrej jokosci
e tyzka muszardy * szczypta soli
*  kilka kropel cytryny

Do pojemnika “wlozy¢ jaiko, s6l, musztarde i
cytryne i w’rqczy(: urzqdzenie z predkoﬁciq 2 na
kilka sekund. Napetni¢ dozownik olejem i stale z
predkoﬁciq 2 koniynuowa(: miksowanie (dodq]qc
caly czas olej), dopéki majonez nie stezeje. Sos

idealny do gotowanych ryb.

:.............C‘.Z.E.R..W....N'......:
e 50gr. majonezu e 10gr. ketchupu

* 4 krople sosu Worchester

Wizystkie skfadniki wlozyé do pojemnika i mieszac
kilka sekund z predkoscig 1. Idealny do frytek i
kanapek.

:EM SERA A:AA§

e 250gr.sera mascarpone 3 jajka
e 1/4 bitej $mietany o 50gr. cukru
Wizystkie skfadniki ‘(z ‘wyjatkiem bitej smietany)
wlozy¢ do pojemnika i wlgczyé urzqdzenie z
predkoscig 1 do uzyskania gtadkiej konsystencii.
Krem wla¢ do salaterek i udekorowaé bitg $mietang
(przygotowang jok w poprzednim przepisie).
Przed podaniem deser wlozy¢ do lodéwki na
pare godzin.

:....j...N.E.i..i..ft,.ﬁ.c.i.'lz.l.E....
e 120gr. tuhczyka w oleju
¢ 150 gr. majonezu

ré¢ k réow
. gars¢ kapard

Wszystkie sktadniki wlozy¢ do pojemnika i miesza¢
kilka sekund z predkosciqg 1.
Idealny do przygotowania cieleciny z turiczykiem.

LN ) .M..L: E.T. o0 00O0OGOOGOONOSNOSS .c. .E. ?.U. .L.e..
e 6jajek o 2 tyzki mleka

* 1 cebula o 2 tyzki oleju

e sl

Jajka wraz z mlekiem i solg miksowa¢ w pojemniku
okofo 30 sekund z predkoscig 1. Rozgrzaé na
patelni dwie tyzki oleju i przysmazy¢ pokrojong
cebule. Mase wla¢ na patelnie i poczekaé az omlet
lekko sie zetnie, uwazajqc by nie przywart do dna
patelni.
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CTASTO  NAT NALESNIKI
e 100gr. mgki e 1dl. mleka
¢ 4 cale jajka e gl

Wiszystkie podane skladniki wlozyé do pojemnika i
wiqczy¢ urzqdzenie z predkosciq 1 na okoto 30
sekund. Powinnismy otrzyma¢ kremowe ciasto.

ree.. . NAPGIMROZONY 17770
e 1 jabtko e 1dl. mleka

Pokroié jabtko na kawatki i wlozyé do pojemnika
wraz z mlekiem. Wszystko miksowa¢ z predkoscig
3 okoto 1 minuty. Naturalnie, mozna uzyé
dowolnych rodzajéw owocéw.

e lod e dowolny syrop

Lod wsypaé do pojemnika i weisngé przycisk P na
predkos¢ 3, dopski caty 16d nie zostanie jednolicie
rozkruszony. Léd wlozy¢ do szklanki i doda¢

syrop.
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:..U.R.I.N.i.E‘.i"f..N‘é.Z.?'.I‘E....
® 4 cukinie * 1 jajko
* 120 gr.turiczyka w oleju

1 puszka catych pomidoréw bez skérki

e 100gr. startego sera

Ckinie przeciaé wzdluz, wydrazyé je tyzeczkq i
wyjaé migzsz, uwazajgc by ich nie ztlamaé. Do
pojemnika wlozyé migzsz cukini, jajko, tunczyka,
parmezan, sél, pietruszke i wlaczy¢ malakser z
predkoscig 3 do uzyskania jednorodnej masy;
weczesniej pokrojone cukinie napetni¢ farszem do
ich pofowy na dtugos¢. Whozyé je do zaroodpor-
nego naczynia, do kiérego nalezy wla¢ troche
wody zmieszanej z kilkoma tyzkami oleju i odro-
bing przetartych pomidoréw; na cukiniach
roztozy¢ odrobine masta. Piec w nagrzanym
piekarniku okoto 40 minut. Cukinie sq najlepsze
letnie.

. LO0Y [ CYTRYNOWE, 2 AIKOHOLEM |

¢ 10 dkg lodéw cytrynowych
e 1/2 szklanki wina Prosecco

o 1 kieliszek wodki

Wizystkie podane skladniki wlozyé do pojemnika i
miksowa¢ z predkosciq 3 okoto 1 minuty lub
dopoki catosé nie uzyska jednorodnej konsystencii.



A KESZULEK HASZNALATA ELOTT FIGYELMESEN OLVASSA EL AZ ALABBI UTASITASOKAT!

ALTALANOS TUDNIVALOK Ellenérizze, hogy a hélézati feszliltség megegyezik-
- A csomagolas eltavolitasa utan ellenérizze a e a készulék adattéblajan feltlintetett értékkel.
készlléek éepségét. Ha barmilyen kétsége meriine - Sose érjen a géphez vizes vagy nedves kézzel.

fel, ne Uzemeltesse a gépet és kizarélag csak
szakemberhez forduljon.

A késziilék csomagolasara hasznalt mlianyagzac-
skét ne hagyja kisgyermekek kozelében, mert
veszélyforrast jelenthetnek.

Ha a csatlakoz6 aljzat tipusa nem felel meg a
készlilék villasdugdjanak, szakemberrel cseréltes-
se ki a csatlakoz6 aljzatot a megfeleld tipusura. A
készllék haloézati csatlakoztatasdhoz nem
tanacsos elosztékat, tobbszords konnektorokat és
hosszabbitdkat hasznalni.

Amennyiben ezek hasznalata sziikségessé valik, az
érvényben levd biztonsagi eléirasoknak megfeleld
egyes vagy tobbszords elosztokat és
hosszabbitdkat hasznalja és tigyeljen arra, hogy ne
|épje tul az elosztdn és/vagy hosszabbiton jelzett
teljesitményhatart.

A foldeléssel ellatott géptipusokat egy jo
hatékonysagu, foldelt elektromos halozatra kell
kapcsolni az érvényes elektromos biztonsagi
el6irasok figyelembevételével.

Amennyiben leédllna a készulék mikddése, a
javitdshoz kizardlag csak engedéllyel rendelkezd
szervizhez forduljon.

A készlléket csak kifejezetten arra a célra lehet
hasznalni, amelyre tervezték.

A készilék minden mas célra t6rténé hasznalata
helytelen és veszélyes. A gyartot nem terheli
felelésség a helytelen, hibds és nem
rendeltetésszer( hasznalatbdl vagy nem szakem-
ber altal végzett javitasokbdl eredd karokért.

A gép bekapcsolasa el6tt gy6z6djon meg, hogy
nincs a keze, haja, ruhdja vagy valamilyen
konyhaeszkdz a keveréedényben Az keveréedény
kései nagyon élesek, hasznalatuknal legyen
nagyon ovatos. Kiilonésen fontos az alabbi biz-
tonsagi el6irasok betartasa:

Ne lizemeltesse Uresen a turmixgépet!

A készllék legels6 hasznalata el6tt gondosan
mossa el az Osszes tartozékot. A movelet
végrehajtasanal vigyazzon a shaval tordlje at a tur-
mixgép motort tartalmazo alsé részét.

A turmixgép motort tartalmazé alsé részét
sosem szabad vizbe martani!

- A készilék hasznalatakor mindig viseljen cip6t és
laba sose legyen vizes.

- A halézati vezetéknél fogva sose huzza ki a
villasdugot a csatlakozoéaljzatbol.

- Ne hagyja a készlléket kilonbdzd légkdri elemek
(es6, nap, fagy, stb.) kdzvetlen kitettségében.

- Ne engedije, hogy a készliléket kisgyermekek vagy
cselekvOéképtelen személyek feligyelet nélkil
hasznaljak.

- Gyermekek vagy mas, csokkentképességl
személyek kizardlag megfeleld felligyelet mellett
hasznalhatjak a készliléket.

- Ne hagyja a gyermekeket a késziilékkel jatszani.

- Ne hagyja, hogy a géppel kisgyermekek
jatsszanak.

- Huzza ki a villasdugét a csatlakozoéaljzatbél, amikor
nem hasznalja a készuléket.

- Ne hagyja feleslegesen bekapcsolva a készuléket,
mert potencidlis veszélyforrast jelenthet.

- Ne martsa vizbe a készlléket.

- A vezeték sérllése esetén azonnal végeztesse el a
vezetékcserét egy szakemberrel.

- Barmilyen tisztitdsi vagy karbantartasi muvelet
elvégzése el6tt kapcsolja le a késziléket
az elektromos haldzatrél a csatlakozédugd
kihdzasaval.

- Meghibasodas és/vagy rossz mikddés esetén
kapcsolja ki a gépet és ne nyuljon a készllékhez.
Az esetleges javitasi miveleteket kizardlag csak a
gyartoé engedélyével rendelkezd szervizben végez-
tesse el és a javitashoz kérje eredeti alkatrészek
alkalmazasat.

- A készilék Uzemeltetésének végleges
befejezésekor a csatlakozédugd konnektorbodl vald
kihlizasa utan a tapvezeték levagasa révén ajanla-
tos a késziiléket a tovabbi hasznalatra alkalma-
tlanna tenni.

- Gondosan 6rizze meg a haszndlati utasitast, hogy
a kés6bbekben is barmikor tanulmanyozhassa.

A konyhagép élelmiszerekkel érintkezd részei és azok

anyaga megfelel a CEE 89/109 iranyelv

kovetelményeinek.

A KESZULEK LEIiRASA

Adagol6 (nyilassal)

Zarofedél

Gyumédlcstélca (csak egyes modelleknél)
Uveg keveréedény (KF8140G)

oDowm»

D1.MUanyag keveréedény (KF8140)

E. Kés egység

F. Motor

G. ON/OFF gomb és ”P” sebesség valasztékapcsolo
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TUDNIVALOK A KESZULEK HASZNALATA
ELOTT

A késziilék legelsé hasznalata el6tt gondosan
mossa el az Osszes tartozékot. Mosas kdzben
vigyazzon a késekre (élesek). Egy nedves
ruhaval torolje at a turmixgép motort tartalmazé
also részét.

A turmixgép motort tartalmazé alsé részét
sosem szabad vizbe martani!

Ellendrizze, hogy a halézati feszultség megegye-
zik-e a készllék adattablajan feltlintetett
értékkel.

A KESZULEK HASZNALATA

e Helyezze a gépet egy szaraz és vizszintes
felliletre. NE  CSATLAKOZTASSA A
KESZULEKET AZ ELEKTROMOS CSA-
TLAKOZOALJZATBA A TARTOZEKOK MEG-
FELELO FELSZERELESE ELOTT.

e Helyezze a motorra a keveréedényt.

= Ontse a hozzavalokat a keverdedénybe.

Ezt a mliveletet a kdvetkezbképpen végezheti el:

1.A komplett zarofedél (A+B) levételével,
melyet az éramutatd jarasaval ellentétes
irdanyban kell forgatni.

2.A fedél (B) visszahelyezészével az adagol6
(A) nélkul.

3.A (B) fedél nyilasaba felforditva illesztett,
egyes modelleknél megtalalhaté (C)
gyumodlcstélca hasznélataval (1. abra).

e A készilék egy nyilassal ellatott praktikus
adagoléval (A) van felszerelve, amely hasz-
nos lehet, amikor a zarofedél kinyitasa nélkal
(2. &bra) akar néhany csepp aromat/illéolajat
télteni a készlilékbe. Emellett, ha felforditja
az adagolét (A) és betdmi a rajta levé nyilast,
azt mérépoharként tudja hasznalni pl. olajhoz
(lasd 3. abra).

Figyelem!

3 percnél tovabb folyamatosan ne mikddtes-
se a késziléket. Tartson 3 perces szlineteket,
majd lizemeltesse Ujra a készlléket maximum
5 munkaciklusig. Ezutan hagyni kell, hogy a
gép teljesen lehdljon.
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= Vagja fel kockakra a szilard alapanyagokat és
adjon hozza vizet.

« Az iiveg keverdedénnyel ellatott model-

leknél illessze a (B) =zaréfedelet a
keverbedényre ugy, hogy addig forgatja
fedelet az 6ramutaté jarasaval
megegyezo iranyba, amig a kever6edény
fiilére helyezett biztonsagi szerkezet kat-
tanasat nem hallja. A gép nem ilizemel, ha
a (B) zaréfedél nincs megfeleléen a
keveréedényre helyezve.
A mianyag keveréedénnyel ellatott
modelleknél illessze a (B) zaréfedelet a
keverdedényre ugy, hogy a fedelet addig
forgatia az  o6ramutaté  jarasaval
megegyezo iranyba, amig az be nem pat-
tan a megfelel6 vezetdsinekbe.

* lllessze a villasdugét az elektromos csa-
tlakozoéaljzatba.

* A hozzavaldk feldolgozasanak elkezdéséhez
forgassa el az ON/OFF (BE/KI) (G) gombot és
vélassza ki a kivant sebességfokozatot
(1/2/3). Amikor a hozzavalék a&llaga ill.
slirlisége eléri a kivant mértéket, forgassa
vissza a gombot a ”0” allasba.

< A "P” allas (impulzuskapcsold) a készillék
maximum sebességgel valoé l(zemeltetésére
szolgal és lehetdvé teszi a révid munkafolya-
matok jobb ellenérzését.

e Huzza ki a villasdugét az elektromos csa-
tlakozoéaljzatbdl mielétt barmilyen tisztitasi
miveletbe kezdene.

A ”P” FUNKCIO HASZNALATA

A "P” (pulse) funkcié segitségével jobban
ellenérizhetdk a révid munkafolyamatok.

A készilék addig Gizemel, amig a (G) gomb a "P”
funkcionak megfelel allasban marad.

A KESZULEK TISZTITASA
A turmixgép motort tartalmazé alsé részét
SOSE MARTSA vizbe!

Gy6z6djon meg, hogy a villdsdugé ki van

huzva az elektromos csatlakozéaljzatbol.

« Akeveréedényben maradt 6sszes hozzavalot
el kell tavolitani egy spatula segitségével.
A milianyag keveréedénnyel rendelkezé
modellek esetében hasznaljon gumispatulat,
hogy ne karcolja meg az edény felliletét.



Ontse fel félig a keveréedényt meleg vizzel.
Uzemeltesse a készilléket néhany masod-
percig, majd Uritse ki az edényt.
Lehet6ség szerint ismételje meg a mlveletet.
Vegye le a keverbedényt, a zarofedelet, az
adagolét, majd mossa el langyos, szappanos
vizzel.
Ezutan 6blitse el és alaposan t6rélje szarazra
a tartozékokat.
A tisztitasi mdlveletek megkdnnyitése
érdekében az aldbbiak szerint szerelje ki a
kés egységet:

. Vegye le a keverbedényt a készllékrél és
forditsa a fejére.
lllessze az (A) adagolé szélén talalhato
rogzitékapcsokat a felforditott keveréedény
alsoé részén levé mélyedésekbe (lasd 4. abra).
Forgassa el az adagolot az o6ramutato
jarasaval megegyezd iranyban (5. abra) teljes
Utkdézésig, majd huzza fel, hogy
kikapcsolodjon a kés egység (6. abra).
Mossa el és tordlje szarazra a Kkivett
alkatrészt, majd szerelje vissza a készulékbe.
Ugyelien, hogy helyesen illessze vissza a
tomitést, majd helyezze a kés egységet a
keverbedény also részére, jol nyomja meg a
megfeleld illeszkedés biztositasara és az
adagold (A) segitségével az o6ramutatd
jarasaval ellentétes iranyban teljes Utkdzésig
forgassa el a kés egységet.
Tilos a keverbéedény és az Osszes
mianyag alkatrész mosogatogépben vagy
forré vizzel val6 tisztitasa!
Az (veg kever6edény esetében tanacsos
betartani az &sszes ovintézkedést az erfs
Utések elkerilésére.
A turmixgép motort tartalmazé alsé részét és
a tapvezetéket egy nedves ruhaval vagy egy
szivaccsal torolje at.
Ezutan egy puha ruha segitségével teljesen
tordlje szarazra.
A tapvezetéket gondosan tekerje fel a motor
also részére.

HASZNALATI TANACSOK

1. Altalanos tanacsok

- A j6 eredmény elérésére és a kilénbdzé
hozzavalok edénybdl valé kifréccsenésének
megakadalyozasara a hozzavalokat egyenként
adagolja a kever6edénybe.

Ne toltse meg a keverbedényt 3/4 részénél
nagyobb mértékben. A kések mikddése
folytan ndvekszik az anyagok térfogata. A
nagyobb mennyiségl hozzavaldkat igényld

recepteket tobb részletben kell elkésziteni.

Ha a recept leirasa nem koéti ki masként,
elész6r mindig a folyékony, utana pedig a
szilard hozzavalokat kell a keverdedénybe
tenni. A folyadék ugyanis elésegiti az anyagok
Osszedolgozasat és lehetdévé teszi alac-
sonyabb sebességfokozatok alkalmazasat. A
gép jégapritasra valé hasznalata el6tt mindig
tegyen egy pohar vizet a keveréedénybe.
Mikddtesse a gépet 5-30 masodpercig és
ellendrizze a keverék allagat.

Folytassa a hozzavaldék 6sszedolgozasat a
kivant mértékd sdrliség eléréséig.

Ugyelien, hogy a géppel ne dolgozza 6ssze
tulsagosan a hozzavalokat, mert elveszhet a
recept altal el6irt étel vagy ital siirlség ill. allag.
A turmixgépet mindig csak zarofedéllel egyiitt
szabad hasznalni.

NE vegye le a kever6edényt a motorrél amig a
késziilék tzemel.

A sérilések ill. a készllék megrongalasanak
elkerlilése érdekében a készllék mikddése
kézben sose tegye kezét vagy valamilyen
konyhaeszkdzt a kever6edénybe.

Ha a készlilék kikapcsolt allapotban van, spa-
tulat is hasznalhat.

2. Szilard hozzavalok

Finom allagu hozzavalék feldolgozasa soran
legyen kilénds figyelemmel a mdiveletek
végzésére. Ebben az esetben idénként hagyja
abba a munkat, vegye le a kever6edény
zarofedelét és gyljtse 6ssze az edény falaraill.
a késekre rakodott hozzavaldkat. Ezutan
helyezze vissza a fedelet és folytassa a
hozzavalok Osszedolgozasat. Ha ezaltal tul
hosszuva valna a munkafolyamat, véalasszon
egy magasabb sebességfokozatot.

Szilard hozzavaldk adagolasara vegye le az
edény fedelérdl az adagolét és a fedél nyilasan
keresztll t6bb részletben dntse az edénybe az
alapanyagokat. A zdldségeket és sajtokat a
kever6edénybe helyezés el6tt mindig fel kell
kockazni.

3. Meleg ételek és italok készitése
Meleg ételek ill. italok készitése el6tt mindig
le kell venni a zaréfedélrdl az adagolét.

Lassan, egy alkalommal maximum 2
csészénként adagolja a keverbéedénybe a
meleg hozzavalokat a zaréfedél nyilasan kere-
sztdl.
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Ezzel a praktikus és koénnyen kezelhetd konyhagéppel remek eredményeket érhet el és révid idd alatt
kilonb6z6 krémeket, majonézt, martasokat, tojaslepényt, palacsintatésztat, toltdtt zoldséghez vald
toltelékeket, turmixitalokat, "sgroppino”-t és koktélokat készithet. Az alabbi receptgyljteményben néhany
Gtletet talal a készulék helyes és kuldnb6zd célra térténd alkalmazasara. Ezek a receptek csak kiindulépon-
tot jelentenek a készilék széleskorl haszndlatara, amelyet az On fantaziaja majd biztosan Ujabb felhasznalasi

és receptotletekkel fog gazdagitani.
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= 200 ml folyékony tejszin

Ontse a tejszint az edénybe és kb. 20-30 percig
mikddtesse a gépet a 3 sebességfokozaton.

..M..O.A....:j.."é...'ﬂ..‘ﬁ“..z..

* 1 egésztojas * olaj szlikség szerint
e egykiskandlmustar - egy csipet s6
* néhany csepp citrom

Tegye a tojast, a s6t, a mustart és a citromlevet
az edénybe és néhany masodpercig mikodtes-
se a gépet az 2 sebességfokozaton. Toltse fel
olajjal az adagolot és folytassa a keverést az 2
fokozaton (egy kis olaj fokozatos adagolasaval)
mindaddig, amig a majonéz kemény krémmé all
Ossze. Nagyon jdl illik fétt halhoz.

:....Oﬁb‘ s‘.ézT O.M oo 1_0 é‘.....
e majonéz e 10 g ketchup
* 4 csepp Worchester-sz6sz

Tegye az O0sszes hozzavalot az edénybe, majd
néhany masodpercen at keverje 0Ossze az
egészet a géppel a 1 sebességfokozaton.
Idealis martas siiltkrumplihoz és emeletes
szendvicsekhez ill. szendvicstortakhoz.
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ASTARRONE (KREN

= 250gr. mascarpone sajt = 3 tojas
= 1/4 rész tejszinhab = 50gr. cukor

Tegye az edénybe az 0sszes hozzavalot (kiveve
a tejszinhabot) és mikodtesse a gépet a 1
sebességfokozaton, amig a keverék teljesen
puhava, krémes allagiva valik. Ontse a krémet
fagylaltkelyhekbe és diszitse (az el6z6 recept
alapjan készitett) tejszinhabbal. Talalas elétt az
édességet egy par oraig tartsa a
hltészekrényben.

SO NTHIAL M ATR T ATS
120 g olajos tonhal

150 g majonéz

e ar szem kapribogyé

Tegye az Osszes hozzavalot az edénybe és
keverje 0Ossze az egészet a készllék 1
sebességfokozaton néhany masodpercig
torténd Uzemeltetésével. deadlis tonhalas
borjuszelet készitéséhez.

* " "HAGYMAS TOJASLEPENY "°" " ™

- 6 tojas e 2 kanal tej
e 1 fej hagyma e 2 kanadl olaj
e sO

Keverje jol 0ssze a tojasokat az edenyben a tej
és a s6 hozzdadasaval a 1 sebességfokozaton
kb. 30 masodpercig mikoédtetve a gépet.
Melegitsen fel két kanal olajat egy serpeny6ben
és piritsa meg az aproéra vagott hagymat. Ontse
a serpeny8be a tojasos-tejes keveréket és slisse
meg a tojaslepényt. Vigyazzon, hogy a lepény ne
ragadjon le az edény aljara.



:.....L‘.....S..l.ﬁ.f'A..T..E....z."r.A.:
e 100 g liszt e 1dltej
* 4 egész tojas e sO

Tegye az edénybe a receptben felsorolt Osszes
hozzavaldét és mikoédtesse a gépet a 1
sebességfokozaton kb. 30 masodpercig. Az
elkészllt palacsintatésztanak félfolyékony,
krémes allagunak kell lennie.

00 0000000000000000000000000000 000

M I X

e 1alma * 1dltej

Aprltsa el az aimat és tegy.e az edénybe a tejjel
egyltt. Jol verje fel a keveréket a gép 3
sebességfokozatan kb. 1 percen at. Természe-
tesen izlés szerint barmilyen mas gyiimolcsot
is fel lehet hasznalni a turmixital
készitéséhez.

L JEGKASA UDITOITAL
e jég e gyumolcsszirup izlés szerint

Toltse az dsszes jeget az edenybe és a PULSE
gomb megnyomasaval mikddtesse a gépet a 3
sebességfokozaton addig, amig a jég egyenlete-
sen szétmorzsolédik. Ontse az apritott jeget egy
poharba és adjon hozza gyliimdlcsszirupot.

:...'I.'.O..’\I..H.A.L.A.S...C.U.R.KT.,\I‘I....:

* 4 kbzepes méretl cukkini

1 tojas « 120 g olajos tonhal
1 doboz konzerv paradicsom

* 100 g reszelt sajt e sot

* petrezselymet

Vagja el hosszdban” a cukkinit es egy kanal
segitségével véjja ki a husat. Ugyeljen, hogy a
mUvelet végzése kdzben ne t6rjon el a zéldség.
Tegye a keveréedénybe a cukkini kivajt husat, a
tojast, a tonhalat, a reszelt (parmezan)sajtot, a
sot és a petrezselymet és mikddtesse a gépet a
3 sebességfokozaton addig, amig a keverék
teliesen homogénné nem valik. Ezutan toltse
meg a keverékkel az el6z6leg hosszaban
kettévagott cukkinket. Helyezze a egy kivajazott
tGzallo edénybe, amelybe néhany kanal olajjal,
valamint a paradicsommal &sszekevert vizet is
ad, majd egyenletesen ossza el a talban a cukki-
niket és tegyen vajdarabot mindegyik tetejére.
Helyezze elémelegitett sttébe és sisse kb 40
percig. Ez a t6ltétt cukkini langyosan fogya-
sztva a legfinomabb.

..§..G‘..ﬁ...d'.b...ﬁ..r“&‘..d.l

* 10 dkg citromfagylalt
* 1/2 pohér prosecco (szaraz, habz6 fehérbor)
* 1 kupica vodka

Tegye az 6sszes hozzavalét az edénybe és kb. 1
percig kevergesse a 3 sebességfokozaton vagy
addig, amig teljesen homogén allaguva valik.
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(o74ll PRED POUZITIM SPOTREBISE SI POZORNU PRESTUTE TYTO POKYNY K POUZITI

VSEOBECNA UPOZORNENI
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Po odstranéni obalu se presvédite o celistvosti
spotiebice. Pokud mdte obavy, ze je pFistroj
oskozeny, nepouziveijte jej a obrafte se na kva-
ifikovanéﬁo odbornika.
Nenechdvejte saéek z umélé hmoty, ve kterém byl
spotfebi¢ zabaleny, na dosah déti. Mohl by pro
né byt nebezpecny.
V piipads, ze zdsuvka a zéstreka nejsou kompa-
tibilni, nechte vyménit zdsuvku za vhodny typ
kvalifikovanym odbornikem. Nedoporucuje se
pouziti adaptért, vicendsobnych zdsuvek o) nebo
prodluzovacich kabeld.
Pokud je jejich pouziti nezbytné, pouzijte pouze
jednoduché adaptéry nebo vicendsobné zdsuvky
a prodluzovaci kabely, které jsou v souladu s
platnymi bezpeénostnimi normami. Dbejte na fo,
aby nedoslo k prekrogeni limitu vykonu vyz-
naceném na adaptéru a/nebo na prodluzovacim
kabelu.
U modelt bez uzemnéni musi byt spotfebi¢
zapojeny na vykonny rozvod uzemnéni v souladu
s platnymi predpisy o elektrické bezpeénosti.
Pokud spotfebi¢ prestane fungovat, obratte se
pouze na servisni stiedisko povérené vyrobcem.
Tento pfistroj musi byt pouzivany pouze k
ocelom, ke kterym byl vyroben.
Kazdé jiné pouziti je nevhodné a tudiz nebez-
pecné. Vyrobce neni zodpovédny za piipadné
skody zpusobené nevhocj:\)'/m, chybnym nebo
nezodpovédnym pouzivénim pfistroje, anebo
pokud byly na spotiebici provedeny opravy nek-
valifikovanou osobou.
Dévejte pozor na fo, abyste v okamziku spusténi
mixéru neméli v mixovaci néddobé ruce, $aty nebo
kuchyfiské ndgini. Noz mixéru je ostry: zacha-
zejte s nim opatrné.
Dodrzuijte predeviim nasleduijici zakladni smér-
nice bezpeénosti:
NEUVADEJTE mixér do provozu pokud je
prazdny.
Pred prvnim pouzitim spotiebi¢e omyijte peclivé
veskeré piislusenstvi.

Daveijte pozor na niz mixéru (je ostry).

Téleso motoru ottete vihkym hadrikem.

V Z6dném piipadé neponotujte #&leso motoru do vody!
Ovéite si, zda napéti vedeni souhlasi s napétim
uvedenym na popisném stitku spottebice.
Nesaheijte na spotfebi¢ mokryma nebo vihkyma
rukama.

NeEouiive]te spotiebi¢, pokud mdte holé nebo
mokré nohy.

Nevytahujte zdstreku pripojného kabelu ze
zésuvky el. proudu tahdnim za kabel.

Dbejte na to, aby spotfebi¢ nebyl vystaveny
atmosférickym vlivom (dést, slunce, mréz atd.).
Nedovolte, aby spottebi¢ pouzivaly nesvépravné
osoby nebo déti bez dozoru.

Neni dovoleno poutziti tohoto spotiebice détem a
nesvépravnym osobdm bez ndfeiitého dohledu.
Nedovolte d&tem aby si se spotfebicem hrdly.
Nenechte déti, aby si se spotrebicem hrdly.
Pokud pFistroj nepouzivate, vytdhnéte zastreku ze
zésuvky el. proudu.

Nenecrldveite spotiebi¢ zapnuty, pokud jej
nepouzivdte. Je moznym zdrojem nebezpei.
Neponotujte spotiebi¢ do vody.

Jestlize je pripojny kabel poskozeny, nechte ho
okamzité vyménit kvalifikovanym odbornikem.
Pred ¢&isténim nebo Udrzbou pFistroje vytdhnéte
zéstreku pripojného kabelu ze zasuvky el. proudu.
Pokud je pfistroj poskozeny a/nebo nefunguje
spravné, vypnéte jej a nesnazte se jej opravit.
Pripadné opravy nechte provést pouze v servi-
snim stFedisEu povéFeném vyrobcem a pozaduite,
aby bylo pouzito pouze origindlnich ndhradnich
dilo a prislusenstvi.

V pripadé, ze budete spottebi¢ likvidovat,
vytdhnéte nejdfive pFipojny kabel ze zdsuvky el.
proudu a potom kabeﬁ)uﬁznéte. Spotiebi¢ se tak
stane nepouzivatelnym.

Névod k pouziti si uschoveijte, abyste do négj v
pripadé potfeby mohli nahlédnout.

Materigly a pFedmélT, které jsou ve styku s potravi-
nami jsou v souladu s predpisy Smérnice
89/109/EU.

POPIS PRISTROJE

Davkovaé (s otvorem)

Viko

Tacek na ovoce (jen u nékterych modelo)
Sklenénd mixovaci nddoba (KF8140G)

Sox@>

D1.Plastova mixovaci nadoba (KF8140)
E. Jednotka s nozi

F. Téleso motoru
G. Otoény knoflik ON/OFF a voli¢ rychlosti “P”



PRED POUZITIM SPOTREBISE

Pred prvnim pouzitim spotiebice omyjte peclivé
veskeré prislusenstvi. Dévejte pozor na noze mixé-
ru (jsou ostré). Téleso motoru otfete vlhkym
hadrikem.

V zddném pfipadé neponofujte téleso motoru do
vody!

Ovéite si, zda napéti vedeni souhlasi s napétim
uvedenym na popisném 3titku spotiebice.

POUZITi

e Spottebi¢ umistéte na rovnou a suchou plochu.
vV ZADNEM PRIPADU  NEZAPOJUJTE
SPOTREBIS DO ZASUVKY EL. PROUDU,
DOKUD ~ SPRAVNU  NENAMONTUJETE
VESKERE PRISLUSENSTV.

¢ Nasadte mixovaci nddobu na téleso motoru.

* Noaplitte mixovaci nddobu potravinami.

Tento Ukon mizete provést nésledovné:
1.Odejméte celé zkompletované viko (A+B) tak,
e jim otocite proti sméru hodinovych rucicek.
2.Nasadte pouze viko (B) bez dévkovace (A).
3.Pouzit tédcek na ovoce (je-li souédsti
prislusenstvi) (C) vlozeny obrdaceng do
pFislusného otvoru vika (B) (obr.1).

e Spottebi¢ je vybaveny praktickym dévkovacem
s otvorem (A), ktery mozete pouzivat predeviim
pokud pottebujete pridat nékolik kapek aroma-
tické latky/pripravku aniz byste museli otevirat
viko (obr. 2). Mimo fo, moZete také ucpat otvor
dévkovace a pouzit jej jako odmérku napt. na
olej (viz obrazek 3).

Pozor:
Mixér se smi pouzivat bez preruseni po dobu 3
minut. Pak je treba zastavit jej na 3 minuty a
zacdit jej znovu pouzivat na provedeni maximdlné
5 cyklo. Poté je nutno nechat spotrebi¢ vychlad-
nout.

e Tuhé ingredience musite nejdfive nakrdjet na
kosticky a pridat vodu.

* Pro modely se sklenénou mixovaci nadobou
polozit viko (B) na mixovaci nadobu a otééet jim
ve sméru hodin. ruéiéek az do zapadnuti bez-
peénosti zapadky kterd se nachazi na rukojeti
této nadoby.

Elekirospotiebi¢ nefunguje, pokud neni viko (B)
umisténo na nadobé popsanym zpisobem.

U modeld s plastovou mixovaci nadobou poloZit
viko (B) na nadobu a ofééet jim ve sméru hodin.
ruéi¢ek az do jeho zahaknuti do prisluinych vodi-
tek.

* Zasuite zastreku spotfebice do zasuvky el.
proudu.

e K mixovdni potravin sta&i zapnout spotiebi¢ tak,
e ofotite knoflik ON/OFF (G) na pozadovanou
rychlost (1/2/3). Az budou potraviny rozmixo-
vané podle vasich predstav, otocte knoflikem do
polohy “0".

® Poloha “P” je funkce, pi které spotfebi¢ mixuje
na maximdlni rychlost. Tato funkce je vyhodna
pfi rychlém a kratkém mixovéni, zarueuje lepsi
kontrolu zpracovani.

®  P¥i kazdém ¢isténi spotiebice vytdhnéte zastreku
mixéru ze zdsuvky el. proudu.

POUZITi FUNKCE “P”

Funkce “P” (pulse) umoziivje lepsi kontrolu pfi
rychlém mixovani.

Spotiebi¢ funguje, dokud je knoflik (G) nastaveny
na funkci “P”.

$ISTUNI SPOTREBISE _ 5 5

V ZADNEM PRIPADE NEPONORUJTE TELESO

MOTORU DO VODY.

Prekontrolujte si, aby zastréka mixéru nebyla

zapojend do zasuvky el. proudu.

*  Vyndejte veskeré zbytky potravin kuchyiiskou
stérkou. U modelt s mixovaci nédobou z umélé
hmoty pouzivejte gumovou stérku, abyste
neposkrdbali povrch nadoby.

¢ Naplite mixovaci néddobu zhruba do poloviny
vodou. Spusfte mixér na nékolik sekund. Potom
nédobu vyprézdnéte. Pokud je to mozné,
zopakujte shora uvedeny Gkon.

U] Odeiméte mixovaci nadobu, viko, davkova¢ a
vie omyite ve vlazné vodé s pripravkem na myti
nddobi. Potom je peclivé opldchnéte a osuste.

e Ke zjednodugeni ¢isténi Ize sundat sadu nozo
ndsledujicim zptsobem:

1. Odejméte sklenénou mixovaci nadobu z pod-
stavce spotiebice a obratte ji vzhoru nohama.

2. Vlozit tchyty, které jsou na kraji davkovace (A)
do k pislugnych jamek , které se nachdzeji na
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spodku obréicené mixovaci nadoby (viz. obr. 4).
Otocte ddavkovaéem po sméru hodinovych
rucicek (obr. 5) az na doraz a potom zatdhné-
te, dokud se Vam nepodati jednotku s nozi
(obr. 6) vyjmout.

Vse peclivé omyijte, osuste a potom namontujte
zpét. Musite ddvat pozor, abyste vlozili tésnéni
spravné do svého ulozeni a potom umistéte jed-
notku s nozi do spodni &ésti mixovaci nadoby.
Stisknéte na doraz a potom si pomozte ddvko-
vaéem (A) a zasroubuijte noze proti sméru hodi-
novych ru¢icek az na doraz.

Mixovaci nédoba a veskeré souéastky z umélé
hmoty se nesmi myt v myéce nadobi nebo v
horké vodé.

Sklenénd nadoba je kiehkd, je tudiz nutné s ni
zachdzet opatrné a vyvarovat se prudkym
ndrazim.

Téleso motoru a pripojny kabel offete vlhkym
hadfikem nebo houbickou.

Vze peclivé osuste mékkym, suchym hadikem.
Pripojny kabel ovifite okolo t&lesa motoru.

RADY PRI POUZiVANI
1 Vieobecné
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Doporuéujeme pridavat ingredience do mixovaci
nédoby postupné. Ingredience nebudou z
nddoby vytékat a obdrzite vynikajici vysledky.
Napliite mixovaci néddobu max. do 3/4 - pfi
mixovéni se objem ingredienci v mixovaci
nadobé& zvéfsi. Pri pripravé vétsiho mnozstvi, je
nutné zpracovévat ingredience po &éstech.
Obvykle se do mixovaci nddoby nalévaii nejdrive
tekuté ingredience a pak se pFidévaiji tuhé ingre-
dience. Je ale mozné, Ze nékteré recepty uvadsii
jiny postup. Tekutiny usnadfiuji zpracovéni a lze
pouzit vési rychlost. Pi mixovéni ledu prideijte
nejdriv skleni¢ku vody.

Mixujte 5 — 30 sekund a zkontrolujte hustotu.
Pokragujte v mixovani ingredienci, dokud neob-
drzite pozadovanou hustotu.

Déveijte pozor, abyste ingredience nerozmixovali
prilis; spravny stupefi hustoty je dolezity k
obdrzeni dobrych vysledkd recepto.

Pouzivejte mixér pouze s nasazenym vikem.
NEODSTRANUJTE mixovaci nédobu z télesa
motoru, pokud je spotiebi¢ spustény.

Pokud je mixér spustény, nevsunujte ruce nebo
jiné nécini do mixovaci nadoby.

Predeite tak zranéni nebo poskozeni spottebice.
Stérku pouzivejte pouze pokud je mixér vypnuty.

2 Tuhé ingredience
- P¥i mixovdni tuhych ingredienci je nutné vénovat

zpracovévéni vétsi pozornost. Ob&as musite
pFerusit mixovdni, odejmout viko a seskrdbnout
ze stén nddoby a z noz0 ingredience, které se na
né prichytily. Potom viko znovu nasadte a pok-
raéujte v mixovéni. Pokud se vém zddg, ze
mixovéni timto zpisobem zabere pfilis mnoho
&asu, nastavte mixér na vyssi rychlost.

Pri pridavani tuhych ingredienci do mixovaci
nddoby musite nejdiive odejmout z vika dévko-
vaé a pak otvorem vloZit potiebné ingredience.
Potraviny, joko napf. zelenina a syr, se musi
nejdrive nakrdijet na kosticky o teprve potom je
moZete vlozit do mixovaci nadoby.

3 Mixovani teplych pokrmd

Nez zaénete mixovat teplé pokrmy, musite
nejdfive odejmout davkovaé z vika.

Teplé pokrmy uréené k mixovani musite dévat do
mixovaci néddoby pomalu otvorem ve viku. Pridg-
vejte pokazdé maximalng 2 salky teplého pokr-
mu.
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Vés mixér je prakticky a snadno ovladatelny spotiebic, se kterym mizete ve velice kratkém &ase pripravit
vynikajici krémy, majonézy, omécky, omelety, palacinky, ndplng do zeleninovych pokrmu, frappé, serbety a
koktejly. V tomto receptdri je uvedeno nékolik prikladu, jok mizete co nejlépe a roznorodé vyuzit vas
spotiebi¢. Tyto recepty mohou slouzit jako zdklad. Jsme si jisti, ze Vase fantazie rozsiti pouziti mixéru a

obohati piipravu roznych pokrmo.

WNASLUEHANT SUEHASKY

200ml glehacky ke slehani

Nalfijte ‘tekutou” slehacku ‘do” mixovaci nddoby,
mixér nastavte na rychlost 3 a spustte na zhruba
20-30 sekund.

00 0000000000000 OCOCOEOCEOEONONONOEOEOEOEOOEO®OO OV
e 1 celé vejce o dej
e lzicka hoitice * 3petka soli

*  nekolik kapek citronu

Dejte vejce, sul, hofcici a citron do mixovaci
nadoby. Nastavte mixér na rychlost 2 a spusfte na
nékolik sekund. Nalijte do dévkovace olej a pok-
raéujte v michdni s rychlosti 2 (postupné priléveijte
olej), dokud majonéza nezhoustne. Majonéza je
idedlni k ochuceni varené ryby.
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RUZOVA OMASK

e 50 g majonézy * 10g kecupu

e 4 kapky Worchesterové omacky

Vlozte viechny ingredience do mixovac nddoby a
mixujte nékolik sekund s rychlosti 1. Idedlni k ochu-
ceni smazenych hranolek a club sandwicho.

v KREM MASCARPONE T 7

250g sladkého syra mascarpon

. m
* 3 vejce

® 1/4 naslehané slehacky
e 50g cukru

Dejte viechny ingredience (kromé& naslehané
glehacky) do mixovaci nddoby, nastavte na rychlo-
st 1 a mixujte, dokud hmota nebude hezky vlgena.
Nalijte krém do misek a ozdobte naslehanou
slehackou (slehani viz predchazejici recept).
Nechte mouénik vychladnout v chladniéce nekolik
hodin a teprve pak podaveite.

°
¢ 150 g majonézy
e hrst kapart

Dejte viechny ingredience do mixovaci nd
nastavte mixér na rychlost 1 a mixujte nékolik
sekund. Tato omécka je idedlni k pFipravé teleciho
s tufigkovou omackou.

VAVESNA OMELETA'S CIBULT
e 6 vajicek ® 2 lzice mléka
e 1 cibule ® 2 lzice oleje

o ol
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do

Viozte vejce do mixovaci nddoby a zpracuijte je
spolu s mlékem a soli na rychlost 1 zhruba po 30
sekund. Na pdnev ndlijte dvé Izice oleje, prideijte
nadrobno nakréjenou cibulku a nechte osmahnout.
Rozmixovanou hmotu ndlifle na pdanev a nechte
smazit, dokud nezhoustne. Dévejte pozor, aby se
omeleta nepfichytila.
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. TUSTO] NA PALASINKY, (CRSPES)
* 100g mouky e 1dl. mliéka
* 4 celd vejce e sl

Siepescsenseunseseqieacsatonses

Viozte do mixovac nadoby viechny uvedené ingre-
dience, nastavte mixér na rychlost 1 a spusfte na
zhruba 30 sekund. Dobie zpracovand hmota musi
byt krémovita.

00 000000000000 0000000000000000 000

e 1 jablko e 1dl. mléka

Jablko rozkrdijejte na kousky o viozte do mixovaci
nédoby. Pridejte mléko. Mixér nastavte na rychlost
3 a mixujte zhruba 1 minutu. Mizete samoziejmé
pouzit i jiné druhy ovoce. Zdlezi na vasi chuti.

IIZII?P'IQ@?.?SII(I‘i@i/"ﬁ?."???ﬁ:
i |ed ® ovocny sir

f\l.a.;)/.p?e.|éc1l do mixovaci nddoby a shsknete Haéitko
P s rychlosti 3, dokud se veskery led dobfe neroz-
mixuje. Ledovou t¥i§t nasypte do sklenicky a pridej-
te ovocny sirup.
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UKINY """ AKE

4 zelené cukiny * 1 vejce
120g tuiidku konzervovaného v oleji

1 konzerva rajéatového protlaku

100g nastrouhaného syra e sol
petrzel

sepececpenceannsaseorqententents

Cukiny rozkrojte po délce, Izici vydlabeijte opatrné
mékky vnitrek tak, aby se cukiny neposkodily. Do
mixovaci nddoby vlozte vydlabanou duzinu, vejce,
tuindk, syr (typ parmezdn), sol, petrzel. Nastavte
mixér na rychlost 3 a mixujte, dokud neobdrzite
stejnomérné hustou hmotu. Rozkrojené a vydlabané
cukiny naplite touto hmotou.

Do pekdacku vymazaného méslem nalijte trochu
rajéatového protlaku rozmichaného s troskou vody
a nékolika Izicemi oleje. PInéné cukiny naskladeijte
do pekaeku a pokladte kousky mésla. Nechte péci
ve vyhtdté troubé asi 40 minut. Takto pFipravené
cukiny jsou vyborné vlainé.

* 1dg citronové zmrzliny
¢ 1/2 sklenice suchého bilého vina
¢ 1 skleni¢ka vodky

B e e ot T ioras °ds

Nalijte viechny shora uvedené ingredience do
mixovaci nddoby a zhruba 1 minutu je mixujte s
rychlosti 3 nebo dokud neobdrzite stejnomérné roz-
mixovanou hmotu.



0O SKCINYATALUMN NPNBOPA BHUMATEJIbHO N3YHNTE HACTOALWME MHCTPYKLUMN

OBLUME NPEQYMNPEXXOEHNA Hu B KOeMm criydae He rorpy>xaiTe Kopryc MoTopa B
- MNocne ToOro, Kak cHATa ynakoBka, ybeauTtechb B Bogy!

uenoctHocTv annapata. Ecnu  BO3HUKNN
COMHEeHUuA, He I'IOJ'Ib3yI7ITer nv n 06paTI/ITer K
KBanMULMpPOBaHHOMY CreLManucTy.

- MnacTvKoBbI MELWOK, B KOTOPOM HaxoauTcs
npubop, He [OOMKEeH ocTaBaTbCA B nNpejenax
[0CAraeMocTn feTell, Tak Kak OH npefcTaBnseT
noTeHuuaribHyto onacHOCTb.

- B cnyyae HecoOoTBETCTBYUSA THNA BUIIKM Y PO3ETKMU,
nonpocuTe KBanMgULMPOBaHHOIO creuuanucTa
3aMeHNTb pPO3eTKy Ha nogxogswyw. He
pPeKoOMeHAyeTCA MCMosfb30BaTh MNEPexXofHVKM,
TPOVHVKN WWNW yONMHATENN.

Ecnu nx ucnonb3oBaHne 6yaet Heobxo4wmMmo,
I'IpI/IMeHFlIZTe TOJTIbKO MPOCTble NepexoaHnKn unm
TPOVHWKN W YASMHUTENMW, COOTBETCTBYHOLMNE
OencTByoWmMM HopMam 6e30MacHoCTM, obpalias
BHVMaHUS Ha TO, YTO HENb3s NPeBbIWATbL Npeaen
MOLLHOCTM, YKa3aHHbIA Ha nepexofHuke uunm
YANVHUTENE.

Mogenn c npeaycMOTPEHHbIM 3a3eMsIeHNEM
OOIMKHbI ObITb MOAKMIOYEHbI K 3thheKTMBHOMY
3a3eM/IEHNI0O B COOTBETCTBUU C AEWCTBYOLMMM
HOpMamm 311eKTPo6e30MacHOCTU.

Ecnv npubop BbIMAET U3 CTposi, obpaljantecb
TOJIbKO B YNOSTHOMOYEHHbIN CEPBUCHBIN LIEHTP.
[Mpnbop AOMKEH UCMonb30BaTbCA TOMbKO B TeX
Lensix, Ans KOTOpbIX OH NpeAHa3HayeH.

Tro6on apyrov BUA, aKcnnyaraumm
paccmMaTpuBaeTCs Kak HecOOTBETCTBYIOLWMA ©
noToMy onacHblii. lNpou3BoauTeNb HE MOXeT
HECTW OTBETCTBEHHOCTb 3a BO3MOXXHbIA yLLep6,
BbI3BaHHbII HECOOTBETCTBYIOLLEN, OWMOOYHON 1
HernpaBWbLHOM 3KChnyatauuen, n 3a PemOoHT,
BbIMOJTHEHHbIN HekBannUUMpPOBaHHbIM
nepcoHasnom.

- [lo BkntoyeHns npubopa ybeamTech, 4TO B CTakaH-
COOPHVK He monagyT nanblipl, BOIOCkI, OAEXAa 1
KYXOHHble MPUHAANEXHOCTU. HoXamu MOXKHO
nopesarbcs, obpawjaiteCb C HMMU C
OCTOPOXHOCTbIO.

B vactHoCTM cobniopaiTe criegytowme OCHOBHbIe
Mepbl 6e3onacHocTv:HU B KOEM

CNYYAE He npuBOoguWTe B [EWCTBUE NyCTOW
MUKcep.

[lo nepBoro ncrnonb3oBaHUs npubopa TwaTtenbHO
NpoMoiTe  BCe  akceccyapbl, OCTOPOXXHO
obpalasacb C HOXamu (OHWM OCTpbIE); KOpnyc
MOTOpa NPOTPUTE BIIAXKHOW TKaHbIO.

YbeauTech, 4TO HaNpPs>KEHWe CEeTN COOTBETCTBYET
yKasaHHOMy Ha Tabnuyke npubopa.

- He kacavitecb npubopa MOKpbIMA UK BNIaXKHBIMA
pyKamu.

- He nonbayintece npuéopom 6G0CMKOM MU C
MOKPbIMW HOTramu.

- He BblHUMaNTe BUJIKY n3 pPO3eTKU
3MEeKTPONUTaHNS, NOTAHYB 32 NPOBOA,.

- He ocrtaBnante npubop nop BO3AENCTBMEM
aTMOCEPHBIX SIBNEHUN (OOXAb, COSHLUE, CHer n
T.4.).

- He paspewainte petsm wunm HeneecrnocobHbIM
noasam 6e3 npucMoTpa Nonb30BaThCA NPUOGOPOM.

- He paspewaTb feTaAM MM HECMOCOOHbLIM NHOAAM
MCMnonb30BaTh AaHHbIN Nprbop 6e3 npucmMoTpa.

- He paspewatb getam urpaTb ¢ NpMGOPOM.

- VsBnekaiiTe BUNKY U3 PO3ETKM 3NEKTPONUTaHNS,
Korga npubop He NCMonb3yeTcs.

- He ocTaBnanTe npmoéop 6ecnonesHo
NOAKMIOYEHHbIM K 3MEeKTPOCeTU, TaK Kak OH
ABnsAeTcs noTeHUManbHbIM NUCTOYHUKOM
OMacHOCTH.

- He norpyxante npu6op B BOAy.

- B cnyyae nospexgeHns LHypa 31eKTPonuTaHns

CBOEBPEMEHHO oTganTe ero
KBanupuumMpoBaHHOMy  crieyuanucty  Ans
3ameHbl.

- [o BbINONMHEHWs yxoda Noboro BUA4A OTKIOYUTE
Npu6op OT CETU 3MEKTPONUTaHMS, BbIHYB BUIKY

13 PO3ETKMN.
- B cnyyae HencnpaBHOCTU nnm
HepaboTOCNOCOOHOCTN BbIKMOYMTE NPUOOP U He
nblTantTecb CaMOCTOSATESTbHO ero

OTPEeMOHTMpOBaTb. [NA npoBeAeHUs pemMoHTa
obpaljanTtecb TOMbKO B KBanMduuupoBaHHble
CEpPBUCHbIE LEHTPbl, Tpebys MCnonb3oBaHus
OpUr1HanbHbIX 3aMacHbIX YacTen 1 akceccyapos.

- Ecnv Bbl OKOH4YaTesnbHO pewunTe BbIOPOCUTH
npuoop, pekoMeHAyeTCa nocrne W3BfeYeHus
BUIIKWU U3 PO3ETKN SMEKTPONUTaHUA oTpesaTtb
WUHYP 9MeKTPOonuUTaHus, cAenas HEeBO3MOXXHbIM
AanbHelee ncrnonb3osaHne npubopa.

- bepexxHo XxpaHuWTe HacTosALWMEe WHCTPYKUUW Ons
NMOBTOPHbIX KOHCYNbTaLUuiA.

MaTtepvansl 1 npeameTbl, NpeAgHasHa4YeHHble ANs

KOHTaKTa C NuLLeBbIMU MPOAYKTaMU COOTBETCTBYIOT

TpeboBaHuam aupekTuebl CEE 89/109.

OMUCAHUE NMPUBOPA

A.  Jloszatop (c oTBepcTuEM)

B. Kpblwka

C. BopoHka ans pyKkToB (TONbKO Ans
onpegeneHHbIX Mmogenen)

D. CreknsHHbIM cTakaH-coopHMK (KF8140G)

D1. NnactukoBbl cTakaH-coopHuk (KF8140)

E. V3en c Hoxamn

F. Kopnyc moTtopa

G. Pyuka ON/OFF u nepekntoyaTens ckopoctv "P"
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0O HAYAJA SKCITYATALIMA

[lo nepsoro ucnonb3oBaHua  npubopa
TwartenbHO NPOMOWTE BCE akceccyapbl,
OCTOPOXXHO 06paLlasichb C HOXXamu (OHU OCTpbIE);
KOpryc MOTOpPa NPOTPUTE BIAXXHOW TKaHbIO.
Hu B KoeM criydae He norpyxaite Kopryc
moropa B Bogy!

Yéenutecs, uTo Hanps>xeHue cetn
COOTBETCTBYET yKa3aHHOMYy Ha Tabnuyke
npuéopa.

NCMNONb3OBAHUE

* HCTaHOBWTE MNpuOOpP Ha CyXOM U POBHOW
nosepxHocTn. HE COEANHANTE NPUBOP
C CETbIO 3MEKTPOMNTAHNA OO TEX
Mnorp, MOKA MPABUNTIbBHO HE
YCTAHOBJIEHbI AKCECCVYAPBDI.

* YcTaHOBWUTE CTakaH-COOPHUK Ha Kopnyc
moTopa.

+ T[lomecTtute
COOPHUK.
OTa onepauMsa MOXeT ObiTb BbINOJSIHEHA
cnegyowymMm 06pasom:
1.MloBEpHYB NPOTUB YacOBOW CTPENKMU,

CHUMUTE KpbiwKy (A+B).
2.BcTtaBbTe Kpbiwky (B) 6e3 gosartopa (A)
3.BctaBbTe BopoHKy ans ¢pyktos (C),
€CNnv OHa NpeaycMOTpeHa, B OTBEPCTUM B
kpbiwke (B), nepesepHyB ee, puc. 1.

* Anmapart OCHaleH MPaKTUYHbIM [03aTOPOM
(A) c oTBEpcTUEM, NOME3HBLIM B TEX CNy4asX,
Korga Heobxogumo [06aBuUTb HECKOJbKO
Kanenb  apomaTu3aTtopa/acceHunu,  He
OTKpbIBasi KpbIWKW, PUC. 2, KPOME 3TOro,
nepesepHyB gosatop (A) ¥ 3akpbiB
OTBEPCTNE, MOXHO WCMOMb30BaTb €ro,
Hanpumep, Kak MepKy Ans macrna. (cm. puc. 3)

WHrpeaneHTbl B CTaKaH-

BHumanue:

He nonb3yvitecb npnbopom HeEnpepbIBHO
bonee 3 muHyT. [lenavite ocTaHoBKy Ha 3
MUWHYTbI U BbIMOJIHANTE HE 6osiee 5 YNKIIOB.
llocrie atoro Heobxogumo fatb npubopy
OCTBITb.
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+ [MopexbTe TBEpAble NPOAYKTHI HA KYOVKUY 1
fob6asbTe BOAbI.

« JinAa Mofenei co CTEKNSAHHLIM CTaKaHOM-
COOPHMKOM: YyCcTaHOBUTE KpbIWKY (B) Ha
CTakaH-COOpPHUK, MOBEpPHUTE MO 4YacoBOW
cTpernke A0 LWenyka npeaoxpaHuTesnbHoOro
YCTpOiCTBa, HaxoAsLWerocss Ha pydke
cTakaHa. [lpubop He paboTaeT, ecnu
Kpbllwka (B) ycTaHoBneHa Ha cTaKaHe-
c60pHUKE HenpasuITbHO.

Ona Mofeneid ¢ NnacTUKOBLIM CTakaHOM-
CO0OpHMKOM: yCTaHOBUTE KpbIWKY (B) Ha
cTakaH-cO0pHUK, MOBEpHUTE MO YacoBoOW

cTpenke ho 3auyensneHus c
HanpasnsoLMMK.

+ BcTtaBsbTe BUJIKY B po3eTKy
9MNeKTPONUTaHMS.

e [Ona Toro, 4tobbl HayaTb 06pPabOTKy
WHIpeduWeHTOB, [OCTaTO4HO MNOBEPHYTb
nepeknodatens ON/OFF (G) Ha Tpebyemyto
ckopocTb (1/2/3). Korga wHrpegueHThbl
[OCTUrHYT  Tpebyemow  KOHCUCTeHUun,
nepeseauTe perynsatop B nonoxexue "0".

* T[lonoxeHne "P" npegHasHadyeHo Ansa
BK/OYEHMS npubopa Ha MaKCMMalibHOWM
CKOpOCTM, obecneymBas JyylniA KOHTPOJIb
MpY KOPOTKMX LMKNax.

» [lo BbINONHEHUA NMO6OW onepauun No yxoay
BbIHbTE BUNIKY U3 PO3ETKN NEKTPONUTaHMNS.

MCIOJIb3OBAHUNE ®YHKLUA "P"
®yHkumsa  "P"  (nynbcauyusa) obecnednBaeT

NYYLWWUA KOHTPOSb MPY BbIMNOSTHEHUN KOPOTKMX
onepauuin.

Mpubop paboTtaeT p[oO Tex Nop, noka
nepeknioyatens (G) ygepxuBaetca B
nonoxxexHumn "P".

O4YNCTKA NMPUBOPA

HN B KOEM CNYYAE HE MOrPY>XANTE

KOpnyc MoTopa B BOAY.

Y6eantecb, 4YTO BWUMIKA BbIHYTa U3 PO3ETKU

3NEeKTPONUTaHuS.

+ Bce ocTaTku WHrpeaneHToOB Heo6XoauMOo
yAanuTb npu  nomowwm fonatku. [Ans
OYUCTKU CTakaHa-cbopHMKa M3 nnacTuka
UCnonb3yiTe pPe3nHOBbIE JloNaTKW, 4YTOObLI
He nouapanaTtb NOBEePXHOCTb.

+ [Nob6aBbTe Tennon BOAbl [0 3anoJIHEHUS



NMONOBMHbI CTakaHa-cbopHuKa. Bkniouute
npubop Ha HECKONbKO CEeKyHA W crnente
BOAY M3 CTakaHa-cObopHMKa.

Mo BO3MOXXHOCTW MOBTOPMTE OMnepaumio.

e CHumMmuUTe CTakKaH-COOPHUK, KPbILWKY,
[03aTop M NPOMONTE MX B TEMSION MblfIbHOM
Bode. 3aTem CMnoflocHWTE W TwaTtesbHO
BbICyLUMTE.

« [ins TOro, 4tobbl BbINOMHUTL OMepaumn no
O4YUCTKE, CHUMUTE Yy3ell C HOXamu
cregyowmnm o6pasom:

1. CHumMMTe cTakaH-cOopHUK C npubopa u
nepeBepHuTe.

2. BcTtaBbTe 3allesfiku, pacrnofioXeHHble Mo
Kpasm gosatopa (A) yrnybneHusi, Kotopble
Haxo4ATCs Ha OCHOBaHWM MEepeBEepHYTOro
CcTakaHa-cbopHuKa, CM. puc. 4.

3. lNoBepHMTE [o3aTop MO 4acoBOMW CTpeske,
puc. 5, fo ynopa, 3aTem MOTAHUTE WU
CHUMUTE HOXMU, puc. 6.

4. MpomonTe BCe 4acTu, BbICyWIMTE W 3aTeMm
cobepuTe, npaBuIibHO yCTaHOBMB
yNiOTHEHWE, YCTaHOBUTE Y3€e1 C HOXXamMu Ha
OCHOBaHue cTakaHa-CoopHMKa, HaXXMUTE Ha
Hero 4O MOMHOrO  BXoAa, 3aTeMm,
BOCMO1b30BaBLINCH [o3aTopom (A),
MOBEPHUTE y3en C HOXXaMu NpoTUB HacoBOW
CTpenku o ynopa.

CrakaH-c60pHUK U BCE YacTu U3 nnacTuka
Henb3st MbITb B MOCYJOMOEYHOW MalluHe
U KUNSTKOM.

 [pu MaHMNynauyMmnm co  CTEKNSAHHbIM
CTakaHOM-COOPHMKOM pekomeHAayeTcs
npeanpuHATbL BCe Mepbl NPeaoCTOPOXHOCTH
Ana  Toro, 4Tobbl u3bexaTb CUMbHbIX
yAapos.

+ [poTpute Kopnyc MoTOpa W  LWIHYp
9NEKTPONUTaHNS BIIaXHOW TKaHblO Wn
ry6Kom.

TwaTenbHO BbICYLUMTE CYXON TKaHbIO.

* AKKypaTHO HamoTanTe WHYpP
3NEKTPONUTaHNS Ha OCHOBaHWe Kopnyca
mMoTopa.

PEKOMEHOALIA MO UCMOJIb3OBAHUIO

1 O6Lwue pekomeHAaLMM

- lna Toro, 4TO6bI MOMY4UTb XOpoLine
pe3ynbTatbl U He pUCKOBaTb BbIGPOCOM
WHrpedMeHTOB M3  cTakaHa-cbopHMKa,
3anosiHANTE ero NoCTENEeHHO.

- He HanonHante ctakaH-cOOpHUK 6onee 4em
Ha 3/4, BO3geNCTBME HOXEW yBenm4mMBaeT
06BbEM WHIPEAMEHTOB B CTaKaHe-COOpHMKE.

PeuenTbl, KoTOpble TpebylT 60NbLLIOro
KONIMYecTBa MHIPEAMEHTOB, BbIMOMHAOTCA 3a
HECKOJIbKO pas.

Ecnm B peuente He O6ypeT ykasaHo
NPOTUBOMOJNIOXHOE, CHaydana pobaBnsnTte
Xunaokue uHrpeaueHTbl, a 3aTeM TBepAble.
XKugkoctb  obneryaet  06paboTky U
NMO3BOJIAET WCMOSb30BaTbh HU3KME CKOPOCTMU.
0o o6paboTkm nbga p[obaBnAnTe 4valky
BOAbI.

Ob6pabaTtbiBante 5-30 cekyHh, a 3aTem
NPOBEPANTE KOHCUCTEHLMIO.

Mpoponxarnite obpabaTbiBaTb WHrpeaneEHTbI
[0 nony4yeHns Tpebyemon KOHCUCTEHLMN.
Ctapantecb He noasepraTb WHIPeAVEHTbI
cnwkKomMm 6o05bLon 06paboTke, 3TO MOXET
BbIl3BaTb HEMPaBW/IbHYIO MO OTHOLUEHUIO K
peuenTy KOHCUCTEHLWIO.

Monb3ynTech MUKCEPOM TONbKO c
YCTaHOBJIEHHOW KPbILLIKOW.

HE cHumante ctakaH-cbOpHMK C Kopnyca
MoTOpa, Korga npubop paboTaer.

Ona Toro, 4Tobbl M36eXaTb paHeHUd unm
noBpexaeHuss npubopa He Bre3anTe B

cTakaH-CObopHUK pykamm nnm
WHCTPYMEHTamMu, Korga npunbop pabortaeT.
Korpga npuoéop BbIKJTHOYEH, MO>XXHO

Mcnosib3oBaThb oNaTky.

2 TBepAble UHrpeaneHTbl
- Heobxognmo NnpoABNATb NMoBbILEHHOEe

BHMMaHWe BO BpemMsi 06paboTKM MenKux
WHrpegvMeHToB. B Takom cnydae Bpemsi OT
BPEMEHN Heobxoaumo npepBaTb 06paboTKy,
CHATb KPbIWKY W cobpaTb WMHrpeauneHTbl Co
CTEHOK U C HOXEW. 3aTeM 3aKpONTe KPbILLKY
1 npogomkante o6paboTky. Ecnn npu Takom
noaxopae obpaboTka 3aTdarusaeTcs,
BblbepuTe 60s1e€ BbICOKYH CKOPOCTb.

Ona pgobaBneHus  TBepAbiX  MULIEBbIX
NPOAYKTOB B CTakaH-COOPHUK CHUMUTE
[03aTOp C  KPblWKW U MOCTEMNEHHO
[obaBnanTe nx 4yepes OTBEPCTME B KPbILLKE.
Takune npoayKTbl, Kak 3efeHb W Cblp A0
MOMeLLEeHUs1 B CTakaH-COOPHUK JOIKHbI ObITb
paspesaHbl Ha KyOuKu.

3 MpuroToBrieHne ropsiumx 65104
[lo Ha4yana roToBKuK ropsiumx 6mog Heo6xo4MMo

He 3a6biBaTb BbIHAMATb J03aTOP W3 KPbILLKWU.

- MegneHHo po6aBbTe ropsyue nNPoOAYKThI,

MakCuMasibHO 2 Yallku 3a OAWH pas, Yepes
OTBEpCTUE B KPbILLKE.
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CBOPHUWK PELENTOB

MpakTnyHbIi M yAO6HBIM MPUOOP, Haxo4AWMWACA B Bawem pacrnopsH>KeHMU Mno3BOSIMT ObICTPO
NPUroToBUTb MPEKpacHble KPeMbl, MaloHe3, COYCbl, SSUHHULbI, 6IMHYMKKU, HANOMHUTENN ANS 3eS1eHMu,
(opanne, CrponnuMHM M pasHoobpasHble KOKTeWnu. B npuBedeHHbIX HWXE peuenTax copepatcs
HeKoTopble naen nNo Havbonee NOsTHOMY M Pa3HOOb6pPa3HOMY MCMOMb30BaHMIo Npubopa. ATn peuenThbl
ABNAKTCSA HadanbHOM 6a30/ M HaBepHAKa Bawa aHTasua oboraTuT MX C TOYKM 3PeHus

NCNosib30BaHNA U TOTOBKMW.

:....OB..S.B..M‘_I._.OI...é]_IOm.B.OK'M‘....:

e 200 MmN cnuBOK

3aneTe Xugkue CNMBKM B CTakaH-COOPHUK U
BK/IOUMTE CKOpOCTb 3 npumepHo Ha 20—30
CEKYHA.

00000000000 QVGC00000000000000O0OGG Q0

00 00 0000000000000 OOOOOOOGEOEOSEOSEOSEOSOS OOV
+ 1 540 Yenukom Macrio pacTuTensHoe
*  YaiiHas NoXKKa ropunLbl  *  WernoTka cosnu

*  HECKOSIbKO Karefib IMMoHa

Monoxute SWUO, COMb, FOP4YMLY W FMMOH B
CTakaH-COOpHMK W BKOYUTE Npubop Ha
CKOPOCTU 2 Ha HECKOmbKO CekyHA. HanonHute
[03aTop MacnoM UM Ha TOM >Xe CKopocTwu 2
npogofmkante nepeMewnBaHve (NOCTOSHHO
pobaBnAs macno) Ao CryleHus ManoHesa.
MpeanbHblil coyc ANSA BapeHouW pbibbl.

000000000000000000900000000000. 9000

0O30BbBW COVYVC

* 50 r marioHesa * 10 r keTuyna
* 4 kannu coyca Worchester

MonoXwnTe BCe MHIPEAMEHTbI B CTakaH-CO0pHUK
1 nepemMelLnBaiiTe Ha ckopocTM 1 B TeyeHue
HECKOMNbKUX CeKyHA. MpaeanbHbli coyc Ans
)KapeHoro KapTocens U CaHABUYENA.
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.....AOXOEOBOOEAOM..A.A.X..ﬁ.fﬁB.E.....

e 250 r cbipa mackapnoHe ¢ 3 aiya

* 1/4 n B36UTHLIX cNMBOK  *50 r caxapa
000000000000 OCOOCOEOOEOEOEONONOEOEONOEEOSEOOSOS O
Monoxnte BCe MHrpeaueHThl (3a NCKNIOYEHNEM
B36MTbIX CMMBOK) B CTaKaH-COOPHMK 1
BKJIHOUMTE NprbOop Ha CKOpOCcTM 1, moka cMmecb
He cTaHeT MArkom. Pasnoxute Kpem no
6okanam u ykpacbTe B36MTbIMU crivBkamu. [o
nogayn Ha CTON BblAepXuTe Kpem B
XONoAWnbHUKE B Te4EeHUe napbl 4acos.

120 r TyHua B macne
« 150 r manoHesa
*  TopcTb Kanepcos

MonoxuTe Bce UHrPeaneHTbl B CTakaH-CO0PHUK
¥ nepemMelLMBanTe Ha CKOpoCcTM 1 B TeyeHue
HEeCKOMbKUX cekyHa. WaeanbHblii coyc Ans
TeNsATUHbLI NOA TYHLIOM.

0000000000 00000000000000000000 000
MNET J oM

00 0 0000000000000 0OOCOEOCEOEOCEOGONOEOSONOEOSEOSEOSOSOS OO

6 auy * 2 NTOXKK MOJiokKa

* 1 nykosuua * 2 NOXKK Macna

e Ccomb
00 00 0000000000000 OOOOOOEOGOEOGEOSOEOSEOSEOSOSOS VN
MepemelwmnBanTe aila B cTakaHe-cCOOPHUKE Ha
ckopoctM 1 B TeyeHue npubnuanTenoHo 30
CeKyHA, C MOJIOKOM M conbto. [ocTaBbTe Ha
OroHb CKOBOpOAY C ABYMSA JIOKKamu macra v
nepexapbTe Hape3aHHyo NyKoBULY.
Mepenente cmecb B cKoBopody W crierka
npoXkKapbTe SIMYHULY, cTapasicb, YTOObl OHA He
npununna K gHy.



0000 000O0OGOOGEOINOGOOIOGOOIOGNONONOIOIOS L]
* 100 r mykn « 100r
* 4 yenbix Anua s conb

Monoxwute B CTakaH-COOPHWK BCE YNOMSHYTbIE
WHIpeaneHTbl U BKNoYMTEe NpMoop Ha CKOpOCTU
1 npumepHo Ha 30 cekyHA. [JOMKHO Mony4YnTbCA
MSArkoe TecTo.

00000 0000000000000 000000000000 90
00 000000000000 OCOCOCEOCEOIEONONONOEOEOEOEOOEO®TOO OV
* 100 r NIMMOHHOIO MOPOXXEHOrO

* 1/2 cTakaHa BUHa NPOCEKKO

* 1 piomKa BOAKMU

MomecTnTe BCe YNOMSIHYTblE WHIPeAVEHTbI B
CTakaH-COOpPHUK U1  MEepeMewunBanTe Ha
CKOpPOCTM 3 MpPUMEPHO B TeYeHue OfHOWN
MWHYTbI NN A0 TEX MOop, NOKa CMECb HE CTaHeT
OAHOPOAHOWN.

* 1 ga6noko * 1 gn monoka
00 00 0000000000000 OOOOOOOGOONOSEOSEOSEOSOSOS OOV

PaspexbTe S6/10KO Ha KYCOYKM U MOSMOXUTE B
CTakaH-c60pHMK € MonokoMm. [epemeliante
CMeCb Ha CKOpOoCTM 3 B TedeHne npumepHo 1
MUHYTbl. MoryT ucnonb3oBaTbcA Te pyKThl,
KOTOpble BaM HpaBATCA.

000000000000 000000000000000000 000

A H W T

« neq *  cupon Mo BKycy

MepecbinbTe BeCb fef B CTakKaH-COOPHUK,
Haxxmute KHonky WIMNYNbC - P n
nepemelMBanTe Ha ckopocTu 3 A0 Tex nop,
noka Jnej He pasobbeTcss pPaBHOMEPHO.
MonoxunTte neg B 60kan n gob6aesbTe CUPO.

..I-:l......@.l-:l.mii.......?.lslil-.l......
* 4 LyKKWHHN * 1 qanyo

* 1201 TyHua B Macne
* 1 6aHKa O4YULLEHHbIX MOMUAOPOB
* 100 r TepToro coipa

PaspexbTe UYKKMHW MO AJfIMHE, 04ucTUTe
NOXKON N CHUMUTE MSKOTb, CTapasiCb ee He
nospeguTb. B cTakaH-COOpPHWK MoMnoXxuTte
MSIKOTb, AMLO, TYHLA, CbIp rpaHa, coslb, YKpon u
BKNlOYNTE npubop Ha ckopoctm 3 go
nofly4eHnMs OZHOPOAHOW CMECW; HaunHuTe
CMeCblo NpefBapuTenbHO BAOSb paspe3aHHble
nononam UYKKUHW. [10NoXWTe UYyKKWHU B
KacTplonio M3 CcTekna MNUPeKc, CMasaHHYylo
macnom, wu pgobaBbTe HEMHOro BOAbI,
nepeMeLllaHHoW C Mapon JIoXeK Macna u
HebonbWwWnM KONN4ecTBOM nNpoTepTbIX
OYVLLEHHbIX MOMWAOPOB; pacnpegenute Mo
LYKKMHU HECKONIbKO KYCOYKOB CIIMBOYHOrO
macna. FoToBbTe B ropsyen neyu B TeyeHne 40
MUHYT. Takne LyKKVHW BKYCHbI B TEMSIOM BUAe.
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