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“ PRZED PRZYSTAPIENIEM DO UZYTKOWANIA URZADZENIA NALEZY UWAZNIE PRZECZYTAA PONIZSZE
OGOLNE UWAGI DOTYCZACE BEZPIECZENISTWA
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Po rozpakowaniu urzqdzenia nalezy upewni¢ sie
czy jest ono w nienaruszonym stanie. W razie wat-
pliwosci nie uzywaé malaksera, lecz zwréci¢ sie
wylgcznie do wykwalifikowanego personelu.
Plastikowego worka, w ktéry opakowany jest pro-
dukt, nie nalezy zostawia¢ w zasiegu dzieci,
poniewaz stanowi potencjalne zrédto zagrozenia.
W razie niezgodnosci miedzy gniazdkiem a
wiyczkq urzqdzenia, wykwo|i|:i{owany personel
powinien wymieni¢ gniazdko na wiasciwy model.
Odradza sie korzystanie ze stabilizatora, gniazdek
wielowtykowych i/lub przedtuzaczy.

Jezeli ich uzycie okaze sie konieczne, korzysta¢
wylqcznie ze stabilizatoréw prostych lub wielok-
rotnych oraz przedtuzaczy zgodnych z normami
bezpieczenstwa, zwracajgc uwage, by nie przek-
roczy¢ limitu mocy wskazanego na stabilizatorze
i/lub przedtuzaczu.

Model?a wyposazone w uziemienie powinny by¢
podtqczone do skutecznego urzadzenia uziemiajg-
cego, zgodnie z obowigzujgcymi normami
dotyczqgcymi bezpieczenstwa elektrycznego.

Jezeli urzadzenie przestanie dziata¢, nalezy sie
zwrécié wylqcznie do autoryzowanego serwisu
technicznego.

Urzqdzenie nalezy przeznaczyé wytqcznie do
uzytkowania, dla ktérego zostato wyraznie
zaprojektowane.

Wszelkie inne zastosowania urzgdzenia uwaza sie
za niewlasciwe | wobec tego niebezpieczne.
Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za ewen-
tualne szkody wynikajace z niewtasciwego,
bfednego lub nieracjonalnego uzycia urzqdzenia
i/lub napraw wykonanych przez niewykwali-
fikowany personel.

Przed wlaczeniem urzqdzenia nalezy sie upewnié¢
czy rece, wlosy, ubrania i naczynia kuchenne znaj-
duja sie z dala od pojemnika. Ostrza mogqg ucigé:
noleiy je obstugiwaé z ostroznosciq.

Nalezy zwlaszcza przestrzegaé ponizszych pod-
stawowych zasad bezpieczenstwar:

Nie uruchamiaé miksera bez produkiéw.

Przed pierwszym uzyciem urzqdzenia nalezy sto-
rannie umyé wszystkie akcesoria zwracajge uwage

na ostrza (sq ostre); wilgotng ciereczkq przetrzed
zespét silnika.

Zespotu silnika nigdy nie zanurza¢ w wodzie!
Sprawdzié czy napiecie sieciowe odpowiada
napieciu podanemu na tabliczce znamionowej
urzadzenia.

Nie dotyka¢ urzgdzenia mokrymi lub wilgotnymi
rekami.

Nie uzywa¢ urzadzenia z bosymi lub mokrymi stopami.
Nie wyjmowaé wiyczki z gniazdka pociggajac za
kabel zasilajqcy.

Nie wystawia¢ urzqdzenia na dziatanie czynnikéw
ofmo\;?;rycznych (deszcz, storce, mréz itp.).

Nie dopusci¢, by z urzadzenia korzystaty bez nad-
zoru dzieci lub osoby niepetnosprawne.

Nie pozwoli¢, by dzieci bawily sie urzqdzeniem.
Wyia¢ wiyczke z gniazdka, jezeli nie korzystamy z
urzadzenia.

Nie zostawia¢ urzqdzenia niepotrzebnie wigczone-
go, poniewaz stanowi potencjalne zrédfo niebez-
pieczenstwa.

Nie zanurza¢ urzgdzenia w wodzie.

W razie zniszczenia kabla powinien go natychmia-
st wymieni¢ wykwalifikowany persone?.

Przed wykonaniem jakiejkolwiek operacii czyszcze-
nia czy prac konserwacyjnych, urzadzenie nalezy
wylqczy¢ z sieci zasilajacej wyciagajac wiyczke.
W przypadku uszkodzenia i/lub  wadliwego
funkcjonowania urzqdzenia, nie nalezy go demon-
towaé, lecz wytqczyé. W celu ewenfuczxzwei naprawy
zwracad sie jedynie do autoryzowanego przez pro-
ducenta Serwisu Technicznego i zgdaé montazu
oryginalnych czesci zamiennych.

W razie podjecia decyzji o ostatecznym wytqczeniu
urzqdzenia, po wyijeciu wiyczki z gniazdka zasi-
lajgcego zaleca sie wykluczenie go z uzytku popr-
zez ot?ciecie kabla zasilajacego.

Niniejszq instrukcje starannie przechowywa¢ na
wypadek pézniejszych konsultacii.

Materiaty i wyposazenie przeznaczone do kontaktu
z Zzywnosciq spetniaja wymogi dyrektywy CEE
89/109.

OPIS URZADZENIA

Dozownik (z otworem)
Pokrywa

Taca na owoce
Szklany pojemnik

Sogp>

E. Ostrza

F. Zespét silnika

G. Pokretto ON/OFF/ “P”

H. Wskaznik regulacii predkosci

o



EST 5-04-2004 14:44 Pagina 65

PRZEZ UZYCIEM

Przed pierwszym uzyciem urzqdzenia nalezy starannie
umy¢ wszystkie zwracajge uwage na ostrza (sq ostre);
wilgotng $ciereczkq przefrze¢ zespét silnika.

Zespolu silnika nigdy nie zanurzaé w wodzie!
Sprawdzi¢ czy napigcie sieciowe odpowiada
napieciu podanemu na tabliczce znamionowe;j
urzqdzenia.

SPOSOB UZYCIA

e Urzgdzenie umiescié na suchej i plaskiej
powierzchni. NIE PODLACZAA URZADZENIA
DO GNIAZDKA ZASILAJACEGO DOPOKI
WSZYSTKIE AKCESORIA NIE ZOSTANA
PRAWIDEOWO ZAMONTOWANE.

®  Pojemnik ustawi¢ na zespole silnika.

e Wila¢ sktadniki do pojemnika.

Czynno$¢ te mogq poprzedzad:

1.Zdjecie pokrywy (A+B) przekrecajqc ja w kie-
runku przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara.

2.Zatozenie pokrywy (B) bez dozownika (A).

3.Uzycie tacy na owoce (B) umieszczone| w
pozyciji odwréconej w odpowiednim otworze
w pokrywie (B) (rys. 1).

e Urzqdzenie jest wyposazone w praktyczny
dozownik (A) z otworem, uzytecznym zawsze
gdy chce sie wla¢ kilka kropli aromatu/przy-
praw bez otwierania pokrywy (rys. 2); ponad-
to, odwracajgc dozownik (A) i zatykajgc otwér
jest mozliwe uzycie go jako dozownika dla na
przykfad oleju (patrz rysunek 3).

Uwaga:
Nie korzysta¢ z urzqdzenia nieprzerwanie przez
ponad 3 minuty. Nalezy robi¢ trzyminutowe
przerwy i ponownie rozpoczynac uzytkowanie
wykonujgc maksymalnie 5 cykli. Po czym nalezy
urzqdzenie zostawi¢ do ostygniecia.

e State produkty nalezy pokroi¢ w kostke i
dodaé¢ wody.

e Zalozy¢ pokrywe (B) na pojemnik obracajgc
ja zgodnie z ruchem wskazéwek zegara az
do zwolnienia zaworu bezpieczenstwa znaj-
dujgcego sie na uchwycie samego pojem-
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nika. Mikser nie zadziata jesli pokrywa nie
zostata poprawnie zatozona na pojemnik.

e Wilozyé wiyczke w gniazdko zasilajgce.

* Aby rozpoczqé miksowanie sktadnikéw
wystarczy przekreci¢ pokretto ON/OFF (G) az
do wybrania zqdanej predkosci (1/2/3). Kiedy
sktadniki osiqgng zqdang konsystenc]e ncﬂeiy
przekreci¢ pokretto do pozycii (O).

e Pozycja “P” stuzy do uruchomienia urzqdzenia
z maksyma|nq predkoﬁciq pozwc:|qich na
optymalng kontrole krétkiego miksowania

® Przed kazdym czyszczeniem nalezy wyjqé

wiyczke z gniazdka.

KORZYSTANIE Z FUNKCII “P”
Funkcja “P” (miksowanie) pozwala na optymalng

kontrole krétkiego miksowania.
Urzqdzenie dziata dopéki pokreto (G) pozostaje w

pozyciji “P”.

CZYSZCZENIE URZADZENIA

NIGDY NIE ZANURZAC zespotu silnika w wodzie.

Upewni¢ sig, ze wiyczka zostala wyjeta z

gniazdka sieciowego.

* Wszystkie pozostatosci sktadnikéw nalezy
usungé za pomocq szpatutki. W modelach z
plastikowym pojemnikiem nalezy uzywaé
gumowych szpatutek, aby nie zarysowa¢
powierzchni.

* Wila¢ letnig wode do pofowy pojemnika.
Urzgdzenie wlgczy¢ na kilka sekund, a
nastepnie oprézni¢ pojemnik. Jesli to mozliwe,
czynno$¢ powtérzyc.

*  Wyija¢ pojemnik, pokrywe i dozownik i umy¢ w
letniej wodzie z mydfem. Nastepnie sptukac i
dobrze wytrze¢.

e Aby utatwi¢ czyszczenie, w niektérych modela-
ch istnieje mozliwos¢ wymontowania ostrzy w
nastepujqcy sposdb:

1. Wyja¢ pojemnik z podstawy urzqdzenia i
odwréci¢ go.

2. Wiozyé haczyki znajdujgce sie na bokach
dozownika “B” w odpowiednie rowki, ktére
znajdujg sie na podstawie odwréconego
pojemnika (patrz rysunek 4)

3. Obraca¢ dozownik zgodnie z ruchem
wskazéwek zegara ( rys. 5) az do oporu, a
nastepnie pociagnaé¢ az do wyciggniecia ostrzy
(rys. 6)
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4. Umy¢ wszystkie czesici, wysuszy¢ i przystqpi¢
do ponownego zamontowania uwazajqc, aby
prcwid’rowo w’roiyé uszczelke, a nastepnie
zatozy¢ ostrza na podstawe pojemnika, doci-
ska¢ mocno az do jego catkowitego ustawienia,
na korcu uzywajgc dozownika (A) przekreci¢
ostrza przeciwnie do ruchu wskazéwek zegara
az do oporu.

Pojemnik i wszystkie czeici z plastiku nie
nalezy my¢ ani w zmywarce ani we wrzqcej
wodzie.

* W przypadku szklanego pojemnika zaleca sie
przedsiewzigé wszystkie srodki ostroznosci aby
unikngé¢ gwattownych uderzen.

e Zespdt silnika i kabel zasilajgcy przetrze¢ wil-
gotngq $ciereczkq lub gabka.

Catkowicie wysuszy¢ przy uzyciu migkkiej $cie-
reczki.

e Catkowicie zwingé kabel zasilajgcy w pod-
stawie zespotu silnika.

ZALECENIA DOTYCZACE UZYTKOWANIA

1 Ogélne

Aby osiagng¢ zqdany rezultat i unikngé¢ wydosta-
nia sie skfadnikéw z pojemnika, nalezy je sto-
pniowo wkiadaé¢ do pojemnika.

Nie napetnia¢ pojemnika powyzej 3/4 - dziatanie
ostrzy powoduje zwiekszenie objetosci sktadnikéw
w pojemniku. Przepisy, kiére wymagajg duzych
ilosci sktadnikéw nalezy wykona¢ w kilku etapach.
O ile przepis nie méwi inaczej, najpierw nalezy
wla¢ skfadniki ptynne, potem state. Plyn utatwia
miksowanie i umozliwia wykorzystanie nizszej
predkosci obrotéw. Przed przystgpieniem do mik-
sowania lodu nalezy zawsze dodaé filizanke wody.
Miksowaé okoto 5-30 sekund i sprawdzi¢ konsy-
stencje.

Nastepnie kontynuowa¢ miksowanie skfadnikéw do
uzyskania zgdanej konsystencii.

Nalezy uwazaé, by sktadnikéw nadmiernie nie
zmiksowa¢; moglibysmy straci¢ konsystencje zale-
cang w przepisie.

Uzywaé malaksera zawsze z nafozong pokrywa.
NIE zdejmowa¢ dzbanka z zespotu silnika w trak-
cie dziatania urzgdzenia.

Aby unikng¢ zranienia sie lub uszkodzenia urzqd-
zenia, nie wsadzaé rgk lub narzedzi do pojemnika
w trakcie dziatania urzgdzenia.

Kiedy urzadzenie jest wylqgczone, mozna uzy¢
szpatutki.
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2 Sktadniki state

Nalezy szczegélnie uwazaé w trakcie miksowania
drobnych sktadnikéw. W tym przypadku, od czasu
do czasu nalezy przerwa¢ miksowanie, zdja¢
pokrywe i usungé sktadniki z bokéw dzbanka i z
ostrzy nozy. Nastepnie, natozy¢ ponownie
pokrywe i kontynuowaé¢ miksowanie. Jezeli tym
sposobem miksowanie sie wydtuzy, wybra¢
wiekszq predkos¢ obrotéw.

Aby wlozy¢ do pojemnika sktadniki state, zdja¢
dozownik z pokrywy i dodawaé je stopniowo popr-
zez otwér w pokrywie. Produkty zywnosciowe typu
warzywa i sery nalezy zawsze pokroi¢ w kostke
przed wlozeniem ich do pojemnika.

3 Dania ciepte

Zawsze przed rozpoczeciem przygotowywania
cieptych dan, dozownik nalezy zdjgé z pokrywy.
Ciepte produkty zywnosciowe powoli dodawag,
maksymalnie 2 filizanki na raz, poprzez otwér w

pokrywie.

o
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Praktyczne i tatwe w obstudze, urzqdzenie umozliwi przygotowanie w krétkim czasie i z doskonac’fiym rezul-

tatem kreméw, majonezu, soséw, omletéw, racuchéw, farszu do warzyw, mroionych napojéw, lo

Sw cytry-

nowych z alkoholem i koktajli. W ponizszym zbiorze przepiséw znajduje sig kilka sposobéw petnego i
zréznicowanego wykorzystania urzqdzenia. Przepisy te stanowiq baze wyjsciowq i z pewnoscig Wasza wyo-

raznia wzbogaci sposoby uzycia i przygotowania.

000000000000 00.,0000000000000000 900

T A SMIETAN

e 200ml $mietany

Wiaé plynng “émietane do pojemnika i wigczyé
urzgdzenie z predkoscig 3 na okoto 20-30 sekund.

e 1 cate jajko o olej dobrej jokosci
e tyzka muszardy * szczypta soli
*  kilka kropel cytryny

Do pojemnika “wlozy¢ jaiko, s6l, musztarde i
cytryne i w’rqczy(: urzqdzenie z predkoﬁciq 2 na
kilka sekund. Napetni¢ dozownik olejem i stale z
predkoﬁciq 2 koniynuowa(: miksowanie (dodq]qc
caly czas olej), dopéki majonez nie stezeje. Sos

idealny do gotowanych ryb.

:.............C‘.Z.E.R..W....N'......:
e 50gr. majonezu e 10gr. ketchupu

* 4 krople sosu Worchester

Wizystkie skfadniki wlozyé do pojemnika i mieszac
kilka sekund z predkoscig 1. Idealny do frytek i
kanapek.

X MASCARFC
250gr.sera mascarpone  ® 3 jajka
1/4 bitej $mietany o 50gr. cukru

[ )

[ )

Wizystkie skfadniki ‘(z ‘wyjatkiem  bitej smietany)
wlozy¢ do pojemnika i wlgczyé urzqdzenie z
predkoscig 1 do uzyskania gtadkiej konsystencii.
Krem wla¢ do salaterek i udekorowaé bitg $mietang
(przygotowang jok w poprzednim przepisie).
Przed podaniem deser wlozy¢ do lodéwki na
pare godzin.

:....j...N.E.i..i..ft,.ﬁ.c.i.'lz.l.E....
e 120gr. tuhczyka w oleju
¢ 150 gr. majonezu

garsé kaparéw

Wszystkie sktadniki wlozy¢ do pojemnika i miesza¢
kilka sekund z predkosciqg 1.
Idealny do przygotowania cieleciny z turiczykiem.

L:E.T.....‘i....'.c..E.ﬁ.lj.L.A..

6 jajek o 2 tyzki mleka
o 2 tyzki oleju

Jajka wraz z mlekiem i solg miksowaé w pojemniku
okofo 30 sekund z predkoscig 1. Rozgrzaé na
patelni dwie tyzki oleju i przysmazy¢ pokrojong
cebule. Mase wla¢ na patelnie i poczekaé az omlet
lekko sie zetnie, uwazajqc by nie przywart do dna
patelni.
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CTASTO  NAT NALESNIKI
e 100gr. mgki e 1dl. mleka
¢ 4 cale jajka e gl

Wiszystkie podane skladniki wlozyé do pojemnika i
wiqczy¢ urzqdzenie z predkosciq 1 na okoto 30
sekund. Powinnismy otrzyma¢ kremowe ciasto.

ceeee. NAROIMROZONY 00

* 1 jabtko e 1dl. mleka

Pokroié jabtko na kawatki i wlozyé do pojemnika
wraz z mlekiem. Wszystko miksowaé z predkoscig
3 okoto 1 minuty. Naturalnie, mozna uzyé
dowolnych rodzajéw owocéw.

e lod e dowolny syrop

Lod wsypaé do pojemnika i weisnaé przycisk PULSE
na predkosé¢ 3, dopoki caty 16d nie zostanie jedno-
licie rozkruszony. Léd wlozy¢ do szklanki i dodaé¢

syrop.
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:....k.l..i.E‘.i"f..N‘é..?'.l‘E....
* 4 cukinie * 1 jajko
* 120 gr.turiczyka w oleju

1 puszka catych pomidoréw bez skérki

e 100gr. startego sera

Ckinie przeciaé wzdluz, wydrazyé je tyzeczkq i
wyjaé migzsz, uwazajge by ich nie zlamaé. Do
pojemnika wlozyé migzsz cukini, jajko, tunczyka,
parmezan, sél, pietruszke i wlaczy¢ malakser z
predkoicig 3 do uzyskania jednorodnej masy;
weczesniej pokrojone cukinie napetni¢ farszem do
ich pofowy na dtugos¢. Whozyé je do zaroodpor-
nego naczynia, do kiérego nalezy wla¢ troche
wody zmieszanej z kilkoma tyzkami oleju i odro-
bing przetartych pomidoréw; na cukiniach
roztozy¢ odrobine masta. Piec w nagrzanym
piekarniku okoto 40 minut. Cukinie sq naijlepsze
letnie.

. LO0Y [ CYTRYNOWE, 2 AIKOHOLEM |

¢ 10 dkg lodéw cytrynowych
e 1/2 szklanki wina Prosecco

o 1 kieliszek wodki

Wizystkie podane skladniki wlozyé do pojemnika i
miksowa¢ z predkosciq 3 okofo 1 minuty lub
dopoki catosé nie uzyska jednorodnej konsystencii.
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A KESZULEK HASZNALATA ELOTT FIGYELMESEN OLVASSA EL AZ ALABBI UTASITASOKAT! n

ALTALANOS TUDNIVALOK sosem szabad vizbe martani!
- A csomagolas eltavolitasa utan ellenérizze a Ellendrizze, hogy a haldzati fesziltség megegye-

készllek epségét. Ha barmilyen kétsége mertilne
fel, ne lzemeltesse a gépet és kizarélag csak
szakemberhez forduljon.

A készllék csomagolasara hasznalt mlanyag-
zacskot ne hagyja kisgyermekek kdzelében, mert
veszélyforrast jelenthetnek.

Ha a csatlakoz6 aljzat tipusa nem felel meg a
készuléek villasdugojanak, szakemberrel
cseréltesse ki a csatlakozé aljzatot a megfeleld
tipusura. A készulék halozati csatlakoztatasahoz
nem tanacsos elosztokat, tdbbszérés konnekto-
rokat és hosszabbitdkat hasznalni.

Amennyiben ezek haszndlata sziikségessé valik,
az érvényben levd biztonsagi elbirdsoknak meg-
felel6 egyes vagy t6bbszords elosztdkat és hos-
szabbitokat haszndlja és Ulgyeljen arra, hogy ne
|épje tul az elosztén és/vagy hosszabbiton jelzett
teljesitményhatart.

A foldeléssel ellatott géptipusokat egy jo
hatékonysagu, foldelt elektromos hal6zatra kell
kapcsolni az érvényes elektromos biztonsagi
eléirasok figyelembevételével.

Amennyiben ledllna a készllék mikddése, a
javitashoz kizarolag csak engedéllyel rendelkezé
szervizhez forduljon.

A készlléket csak kifejezetten arra a célra lehet
hasznalni, amelyre tervezték.

A készilék minden mas célra térténd haszndlata
helytelen és veszélyes. A gyartot nem terhel
felelésség a helytelen, hibds és nem
rendeltetésszerl hasznalatbol vagy nem szakem-
ber altal végzett javitasokbdl eredd karokért.

A gép bekapcsolasa el6tt gy6z6djon meg, hogy
nincs a keze, haja, ruhaja vagy valamilyen
konyhaeszkdz a keveréedényben Az
keveréedény kései nagyon élesek,
hasznalatuknal legyen nagyon Oévatos.
Kilonésen fontos az alabbi biztonsagi
eléirasok betartasa:

Ne lizemeltesse iiresen a turmixgépet!

A készilék legelsd hasznalata el6tt gondosan
mossa el az Osszes tartozékot. A muvelet
végrehajtasanal vigyazzon a shaval toérdlje at a
turmixgép motort tartalmazé alsé részét.

A turmixgép motort tartalmazé alsé részét

zik-e a készllék adattablajan feltlintetett értékkel.

- Sose érjen a géphez vizes vagy nedves kézzel.

- A készillék hasznalatakor mindig viseljen cipét és
laba sose legyen vizes.

- A halézati vezetéknél fogva sose hlzza ki a
villasdugot a csatlakozoéaljzatbdl.

- Ne hagyja a késziléket kiilonb6zd 1égkdri elemek
(es6, nap, fagy, stb.) kdzvetlen kitettségében.

- Ne engedje, hogy a készliléket kisgyermekek
vagy cselekvbéképtelen személyek felligyelet
nélkll hasznaljak.

- Ne hagyja, hogy a géppel kisgyermekek
jatsszanak.

- Huzza ki a villasdugot a csatlakozodaljzatbdl,
amikor nem haszndlja a készUliléket.

- Ne hagyja feleslegesen bekapcsolva a
készlléket, mert potencidlis veszélyforrast
jelenthet.

- Ne martsa vizbe a készliléket.

- A vezeték sériilése esetén azonnal végeztesse el
a vezetékcserét egy szakemberrel.

- Barmilyen tisztitasi vagy karbantartasi mivelet
elvégzése el6tt kapcsolja le a késziléket
az elektromos halézatrol a csatlakozdédugd
kihtzéasaval.

- Meghibasodas és/vagy rossz mikddés esetén
kapcsolja ki a gépet és ne nyuljon a készilékhez.
Az esetleges javitasi mlveleteket kizardlag csak
a gyartdé engedélyével rendelkezé szervizben
végeztesse el és a javitashoz kérje eredeti alka-
trészek alkalmazasat.

- A készllék  Uzemeltetésének  végleges
befejezésekor a csatlakozddugd konnektorbodl
vald kihlzasa utan a tapvezeték levagasa révén
ajanlatos a készliléket a tovabbi hasznalatra
alkalmatlanna tenni.

- Gondosan 6rizze meg a haszndlati utasitast,
hogy a késbbbekben is barmikor
tanulmanyozhassa.

A konyhagép élelmiszerekkel érintkezd részei és

azok anyaga megfelel a CEE 89/109 iranyelv

kovetelményeinek.

A KESZULEK LEIiRASA

Adagol6 (nyilassal)
Zarofedél
Gyumdlcstélca
Uveg keveréedény

oow»

E. Kés egység
F. Motor

G. ON/OFF (BE/KI) / “P” gomb
H. Sebességfokozat-jelzd
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TUDNIVALOK A KESZULEK HASZNALATA
ELOTT

A késziilék legelsé hasznalata el6tt gondosan
mossa el az Osszes tartozékot. Mosas kdzben
vigyazzon a késekre (élesek). Egy nedves
ruhaval torolje at a turmixgép motort tartalmazé
also részét.

A turmixgép motort tartalmazé alsé részét
sosem szabad vizbe martani!

Ellendrizze, hogy a halézati feszultség megegye-
zik-e a készllék adattablajan feltlintetett
értékkel.

A KESZULEK HASZNALATA
® Helyezze a gépet egy szaraz és vizszintes

feliletre. NE  CSATLAKOZTASSA A

KESZULEKET AZ ELEKTROMOS CSA-

TLAKOZOALJZATBA A TARTOZEKOK MEG-

FELELO FELSZERELESE ELOTT.

® Helyezze a motorra a keveréedényt.
¢ Ontse a hozzavaldkat a keveréedénybe.

Ezt a mlveletet a kdvetkez6képpen végezhe-

ti el:

1.A komplett zarofedél (A+B) levételével,
melyet az éramutatd jarasaval ellentétes
irdanyban kell forgatni.

2.A fedél (B) visszahelyezészével az adagol6
(A) nélkul.

3.A fedél (B) nyilasaba felforditva illesztett
gyumodlcstélca (C) hasznalataval (1. dbra).

e A készllék egy nyilassal ellatott praktikus
adagoléval (A) van felszerelve, amely hasz-
nos lehet, amikor a zarofedél kinyitasa nélkal

(2. &bra) akar néhany csepp aromat/illéolajat

télteni a készlilékbe. Emellett, ha felforditja

az adagolét (A) és betdmi a rajta levé nyilast,
azt mérépoharként tudja hasznalni pl. olajhoz

(lasd 3. abra).

Figyelem!

3 percnél tovabb folyamatosan ne mikddtes-
se a késziléket. Tartson 3 perces szlineteket,
majd lizemeltesse Ujra a késziléket maximum
5 munkaciklusig. Ezutan hagyni kell, hogy a
gép teljesen lehdljon.
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® Vagja fel kockakra a szilard alapanyagokat és
adjon hozza vizet.

¢ lllessze a zarofedelet (B) a kever6edényre
ugy, hogy a fedelet az 6ramutaté jarasaval
ellentétes iranyba forgatja, amig a
keverdedény fiilére helyezett biztonsagi
szerkezet nem kattan. A kever6 nem
iizemel, ha a zaréfedél nincs megfelel6en
a keveréedényre helyezve.

* Jllessze a villasdugét az elektromos csa-
tlakozoéaljzatba.

® A hozzavalok feldolgozasanak elkezdéséhez
forgassa el az ON/OFF (BE/KI) (G) gombot és
valassza ki a kivant sebességfokozatot
(1/2/3). Amikor a hozzavaldék allaga ill.
slrlsége eléri a kivant mértéket, forgassa
vissza a gombot a (O) allasba.

e A "P” dllas (impulzuskapcsold) a készilék
maximum sebességgel valoé l(zemeltetésére
szolgal és lehet6vé teszi a rovid munkafolya-
matok jobb ellenérzését.

e Huzza ki a villasdugét az elektromos csa-
tlakozéaljzatbdl mielétt barmilyen tisztitasi
mUveletbe kezdene.

A ”P” FUNKCIO HASZNALATA

A "P” (pulse) funkcié segitségével jobban
ellenérizhetdk a révid munkafolyamatok.

A készilék addig Gzemel, amig a (G) gomb a "P”
funkcionak megfelel6 allasban marad.

A KESZULEK TISZTITASA

A turmixgép motort tartalmazé alsé részét

SOSE MARTSA vizbe!

Gy6z6djon meg, hogy a villasdugé ki van

hizva az elektromos csatlakozéaljzatbél.

* Akever6edényben maradt 6sszes hozzavalét
el kell tavolitani egy spatula segitségével. A
mianyag keveréedénnyel rendelkezd model-
lek esetében hasznéljon gumispatulat, hogy
ne karcolja meg az edény fellletét.

¢ Ontse fel félig a keveréedényt meleg vizzel.
Uzemeltesse a késziiléket néhany masod-
percig, majd Uritse ki az edényt.

Lehet&ség szerint ismételje meg a miveletet.
® \Vegye le a kever6edényt, a zaréfedelet, az

adagolét, majd mossa el langyos, szappanos
vizzel.

o
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Ezutan 6blitse el és alaposan t6rélje szarazra
a tartozékokat.

A tisztitdasi mUlveletek megkdnnyitése
érdekében néhany modellnél a késeket az
alabbi modon ki lehet szerelni:

. Vegye le a kever6edényt a készulékrdl és

forditsa a fejére.

lllessze a "B” adagolé szélén talalhaté kapc-
sokat a felforditott kever6edény alsé részén
levé mélyedésekbe (lasd 4. abra).

Forgassa el az adagolot az o6ramutato
jarasaval megegyezd iranyban (5. abra) teljes
Utkozésig, majd huzza fel, hogy
kikapcsolodjon a kés egység (6. abra).
Mossa el és torblje szarazra a Kkivett
alkatrészt, majd szerelje vissza a készllékbe.
Ugyelien, hogy helyesen illessze vissza a
tomitést, majd helyezze a kés egységet a
kever6edény also6 részére, jol nyomja meg a
megfeleld illeszkedés biztositasara és az
adagold (A) segitségével az odramutatd
jarasaval ellentétes iranyban teljes Utkdzésig
forgassa el a kés egységet.

Tilos a keverbéedény és az Osszes
miianyag alkatrész mosogatégépben vagy
forré vizzel val¢ tisztitasa!

Az lveg keverbedény esetében tanacsos
betartani az Osszes ovintézkedést az er6s
Utések elkerulésére.

A turmixgép motort tartalmazé alsé részét és
a tapvezetéket egy nedves ruhaval vagy egy
szivaccsal torolje at.

Ezutan egy puha ruha segitségével teljesen
tordlje szarazra.

A tapvezetéket gondosan tekerje fel a motor
also részére.

HASZNALATI TANACSOK

1.

Altalanos tanacsok

A j6 eredmény elérésére és a kilénbozd
hozzavalok edénybdl valé kifrdccsenésének
megakadalyozasara a hozzavalokat egyenként
adagolja a kever6edénybe.

Ne toltse meg a keveréedényt 3/4 részénél
nagyobb mértékben. A kések mikddése
folytan ndvekszik az anyagok térfogata. A
nagyobb mennyiségl hozzavaldkat igényld
recepteket tobb részletben kell elkésziteni.

Ha a recept leirasa nem kéti ki masként,
elészér mindig a folyékony, utana pedig a

o

szilard hozzavalokat kell a keverdedénybe
tenni. A folyadék ugyanis elésegiti az anyagok
Osszedolgozasat és lehetdévé teszi alac-
sonyabb sebességfokozatok alkalmazasat. A
gép jégapritasra valé hasznalata el6tt mindig
tegyen egy pohar vizet a keveréedénybe.
Mikddtesse a gépet 5-30 masodpercig és
ellendrizze a keverék allagat.

Folytassa a hozzavalék 6sszedolgozasat a
kivant mértékd sdrliség eléréséig.

Ugyelien, hogy a géppel ne dolgozza 6ssze
tulsagosan a hozzavalokat, mert elveszhet a
recept altal el6irt étel vagy ital srlség ill. allag.
A turmixgépet mindig csak zaréfedéllel egyiitt
szabad hasznalni.

NE vegye le a kever6edényt a motorrdl amig a
késziilék tzemel.

A sérilések ill. a készllék megrongalasanak
elkerlilése érdekében a készllék mikddése
kézben sose tegye kezét vagy valamilyen
konyhaeszkdzt a kever6edénybe.

Ha a készlilék kikapcsolt allapotban van, spa-
tulat is hasznalhat.

2. Szilard hozzavalok

Finom allagu hozzavalék feldolgozasa soran
legyen kilénds figyelemmel a mdiveletek
végzésére. Ebben az esetben idénként hagyja
abba a munkat, vegye le a kever6edény
zarofedelét és gyljtse 6ssze az edény falaraill.
a késekre rakodott hozzavaldkat. Ezutan
helyezze vissza a fedelet és folytassa a
hozzavalok Osszedolgozasat. Ha ezaltal tul
hosszuva valna a munkafolyamat, vélasszon
egy magasabb sebességfokozatot.

Szilard hozzavaldk adagolasara vegye le az
edény fedelérdl az adagolét és a fedél nyilasan
keresztll t6bb részletben Ontse az edénybe az
alapanyagokat. A zdldségeket és sajtokat a
kever6edénybe helyezés el6tt mindig fel kell
kockazni.

3 Meleg ételek és italok készitése
Meleg ételek ill. italok készitése el6tt mindig
le kell venni a zaréfedélrdl az adagolét.

Lassan, egy alkalommal maximum 2
csészénként adagolja a keverbedénybe a
meleg hozzavaldkat a zarofedél nyilasan kere-
sztdl.

o
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Ezzel a praktikus és koénnyen kezelhetd konyhagéppel remek eredményeket érhet el és révid idd alatt
kulonb6z6 krémeket, majonézt, martasokat, tojaslepényt, palacsintatésztat, toltdétt zoldséghez vald
toltelékeket, turmixitalokat, "sgroppino”-t és koktélokat készithet. Az alabbi receptgyljteményben néhany
Gtletet talal a készulék helyes és kuldnb6zd célra térténd alkalmazasara. Ezek a receptek csak kiindulépon-
tot jelentenek a készilék széleskorl haszndlatara, amelyet az On fantaziaja majd biztosan Ujabb felhasznalasi

és receptotletekkel fog gazdagitani.

0000000000000 00000000000000000 9000

S Z 1 NH A B

00 000000000000 OCEOCEOEOEOINONONONONOEOEOEOOEOETOO O
e 200 ml folyékony tejszin

000 0000000000000 OOCEONONOSONOSNOEOEOSOSOSOS OO
Ontse a tejszint az edénybe és kb. 20-30 percig
mikddtesse a gépet a 3 sebességfokozaton.

.....O.....‘..OOé...ON..OE“..z..

e 1 egész tojas e olaj szlikség szerint
e egykiskand mustdr e egy csipet s6
e néhany csepp citrom

Tegye a tojast, a s6t, a mustart és a citromlevet
az edénybe és néhany masodpercig mikodtes-
se a gépet az 2 sebességfokozaton. Toltse fel
olajjal az adagolot és folytassa a keverést az 2
fokozaton (egy kis olaj fokozatos adagolasaval)
mindaddig, amig a majonéz kemény krémmé all
Ossze. Nagyon jdl illik fétt halhoz.

:....Oﬁb‘ s‘A‘ézT O.M oo 1_0 é‘.....
®* majonéz e 10 g ketchup
e 4 csepp Worchester-sz6sz

Tegye az O0sszes hozzavalot az edénybe, majd
néhany masodpercen at keverje 0Ossze az
egészet a géppel a 1 sebességfokozaton.
Idealis martas siiltkrumplihoz és emeletes
szendvicsekhez ill. szendvicstortakhoz.
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ASTAREONE (KREN

e 250gr. mascarpone sajt ® 3 tojas
® 1/4 rész tejszinhab e 50gr. cukor

Tegye az edénybe az 0sszes hozzavalot (kiveve
a tejszinhabot) és mikodtesse a gépet a 1
sebességfokozaton, amig a keverék teljesen
puhava, krémes allagiva valik. Ontse a krémet
fagylaltkelyhekbe és diszitse (az el6z6 recept
alapjan készitett) tejszinhabbal. Talalas elétt az
édességet egy par oraig tartsa a
hltészekrényben.

LT NTHAL M ATR T ATS
120 g olajos tonhal
150 g majonéz
ar szem kapribogyo

Tegye az Osszes hozzavalét az edénybe és
keverje 0Ossze az egészet a készllék 1
sebességfokozaton néhany masodpercig
torténd Uzemeltetésével. dedlis tonhalas
borjuszelet készitéséhez.

* " "HAGYMAS TOJASLEPENY "°" " ™

00 00 0000000000000 OOOOOOEOGOEOGEOSEOSEOSEOSOSOS VN
e 6 tojas e 2 kanal tej

e 1 fej hagyma e 2 kanal olgj

e sO

Keverje jol 0ssze a tojasokat az edenyben a tej
és a s6 hozzdadasaval a 1 sebességfokozaton
kb. 30 masodpercig mikdédtetve a gépet.
Melegitsen fel két kandl olajat egy serpeny&ben
és piritsa meg az apréra vagott hagymat. Ontse
a serpeny8be a tojasos-tejes keveréket és slisse
meg a tojaslepényt. Vigyazzon, hogy a lepény ne
ragadjon le az edény aljara.

o
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....A..LOOOOOOS..I
e 100 g liszt
e 4 egész tojas

Tegye az edénybe a receptben felsorolt dsszes
hozzavaldét és milkoédtesse a gépet a 1
sebességfokozaton kb. 30 masodpercig. Az
elkészllt palacsintatésztanak félfolyékony,
krémes allagunak kell lennie.

T‘OA....E..‘.Z. L] (1]

T'A

000000000000000000000000000000 000

Mm 1 X

e 1alma e 1dl tej

Aprltsa el az aimat és tegy.e az edénybe a tejjel
egyltt. Jol verje fel a keveréket a gép 3
sebességfokozatan kb. 1 percen at. Természe-
tesen izlés szerint barmilyen mas gyiimolcsot
is fel lehet hasznalni a turmixital
készitéséhez.

ACUDTTOITAL
e jég e gylUmolcsszirup izlés szerint

Toltse az dsszes jeget az edenybe és a PULSE
gomb megnyomasaval mikddtesse a gépet a 3
sebességfokozaton addig, amig a jég egyenlete-
sen szétmorzsolodik. Ontse az apritott jeget egy
poharba és adjon hozza gyliimdlcsszirupot.

....f...N.r.'.A.L.A.S...C...k.‘i.‘l.....
e 4 kdzepes méretl cukkini
e 1 tojas ¢ 120 g olajos tonhal

¢ 1 doboz konzerv paradicsom
v 100 g reszelt sajt

Véagja el hosszdban a cukkinit és egy kanal
segitségével vajja ki a husat. Ugyeljen, hogy a
mdvelet végzése kézben ne t6rjon el a z6ldség.
Tegye a keveréedénybe a cukkini kivajt husat, a
tojast, a tonhalat, a reszelt (parmezan)sajtot, a
sot és a petrezselymet és mikddtesse a gépet a
3 sebességfokozaton addig, amig a keverék
teliesen homogénné nem valik. Ezutan toltse
meg a keverékkel az el6zbleg hosszédban
kettévagott cukkinket. Helyezze a egy kivajazott
tGzallo6 edénybe, amelybe néhany kanal olajjal,
valamint a paradicsommal &sszekevert vizet is
ad, majd egyenletesen ossza el a talban a cukki-
niket és tegyen vajdarabot mindegyik tetejére.
Helyezze elémelegitett stitébe és sisse kb 40
percig. Ez a toltétt cukkini langyosan fogya-
sztva a legfinomabb.

..§..G‘..ﬁ.O.d'.b...ﬁ..r”&‘..d.l
¢ 10 dkg citromfagylalt

e 1/2 pohar prosecco (szaraz, habzé fehérbor)
¢ 1 kupica vodka

Tegye az 6sszes hozzavalét az edénybe és kb. 1
percig kevergesse a 3 sebességfokozaton vagy
addig, amig teljesen homogén allaguva valik.
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(o4l PRED POUZITIM SPOTREBISE SI POZORNU PRESTUTE TYTO POKYNY K POUZITI
VSEOBECNA UPOZORNENI Davejte pozor na noZ mixéru (je ostry).

74

Po odstranéni obalu se presvédite o celistvosti
spotiebice. Pokud mdte obavy, ze je pFistroj
oskozeny, nepouziveijte jej a obrafte se na kva-
ifikovanéﬁo odbornika.
Nenechdvejte saéek z umélé hmoty, ve kterém byl
spotrebi¢ zabaleny, na dosah déti. Mohl by pro
né byt nebezpecny.
V piipads, ze zdsuvka a zéstreka nejsou kompa-
tibilni, nechte vyménit zdsuvku za vhodny typ
kvalifikovanym odbornikem. Nedoporucuje se
pouziti adaptért, vicendsobnych zdsuvek o) nebo
prodluzovacich kabeld.
Pokud je jejich pouziti nezbytné, pouzijte pouze
jednoduché adaptéry nebo vicendsobné zdsuvky
a prodluzovaci kabely, které jsou v souladu s
platnymi bezpeénostnimi normami. Dbejte na fo,
aby nedoslo k prekrogeni limitu vykonu vyz-
naceném na adaptéru a/nebo na prodluzovacim
kabelu.
U modelt bez uzemnéni musi byt spotfebi¢
zapojeny na vykonny rozvod uzemnéni v souladu
s platnymi predpisy o elektrické bezpeénosti.
Pokud spotfebi¢ prestane fungovat, obratte se
pouze na servisni stiedisko povérené vyrobcem.
Tento pfistroj musi byt pouzivany pouze k
ocelom, ke kterym byl vyroben.
Kazdé jiné pouziti je nevhodné a tudiz nebez-
pecné. Vyrobce neni zodpovédny za piipadné
skody zpusobené nevhocj:\)'/m, chybnym nebo
nezodpovédnym pouzivénim pfistroje, anebo
pokud byly na spotiebici provedeny opravy nek-
valifikovanou osobou.
Dévejte pozor na fo, abyste v okamziku spusténi
mixéru neméli v mixovaci néddobé ruce, $aty nebo
kuchyfiské ndgini. Nbz mixéru je ostry: zacha-
zejte s nim opatrné.
Dodrzuijte predeviim nasleduijici zakladni smér-
nice bezpeénosti:
NEUVADEJTE mixér do provozu pokud je
prazdny.
Pred prvnim pouzitim spotiebi¢e omyijte pe¢livé
veskeré pislusenstvi.

Téleso motoru ottete vihkym hadrikem.

V Z6dném piipadé neponotujte #&leso motoru do vody!
Ovéite si, zda napéti vedeni souhlasi s napétim
uvedenym na popisném stitku spottebice.
Nesahejte na spotfebi¢ mokryma nebo vihkyma
rukama.

NeEouiive]te spotiebi¢, pokud mdte holé nebo
mokré nohy.

Nevytahujte zdstreku pripojného kabelu ze
zésuvky el. proudu tahdnim za kabel.

Dbejte na to, aby spotfebi¢ nebyl vystaveny
atmosférickym vlivom (dést, slunce, mréz atd.).
Nedovolte, aby spottebi¢ pouzivaly nesvépravné
osoby nebo déti bez dozoru.

Nenechte déti, aby si se spotrebicem hrdly.
Pokud pFistroj nepouzivate, vytdhnéte zéstreku ze
zésuvky el. proudu.

Nenecrldveite spotiebi¢ zapnuty, pokud jej
nepouzivdte. Je moznym zdrojem nebezpei.
Neponofujte spotiebi¢ do vody.

Jestlize je pripojny kabel poskozeny, nechte ho
okamzité vyménit kvalifikovanym odbornikem.
Pred ¢&isténim nebo Udrzbou pFistroje vytdhnéte
zéstreku pripojného kabelu ze zasuvky el. proudu.
Pokud je pfistroj poskozeny a/nebo nefunguje
spravné, vypnéte jej a nesnazte se jej opravit.
Pripadné opravy nechte provést pouze v servi-
snim stFedisEu povéFeném vyrobcem a pozaduite,
aby bylo pouzito pouze origindlnich ndhradnich
dilo a prislusenstvi.

V pripadé, ze budete spottebi¢ likvidovat,
vytdhnéte nejdfive pFipojny kabel ze zdsuvky el.
proudu a potom kabeﬁ)uﬁznéte. Spotiebi¢ se tak
stane nepouzivatelnym.

Névod k pouziti si uschoveijte, abyste do né&j v
pripadé potreby mohli nahlédnout.

Materigly a pFedmélT, které jsou ve styku s potravi-

nami

jsou v souladu s predpisy Smérnice

89/109/EU.

POPIS PRISTROJE

E. Jednotka s nozi

F. Téleso motoru

G. Oto¢ny knoflik ON/OFF/"P”
H. Ukazatel regulace rychlosti

Davkovaé (s otvorem)

Viko

Tacek na ovoce

Sklenénda mixovaci nadoba

Sogp>

o
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PRED POUZITIM SPOTREBISE

Pred prvnim pouzitim spotiebice omyjte peclivé
veskeré prislusenstvi. Dévejte pozor na noze mixé-
ru (jsou ostré). Téleso motoru otfete vlhkym
hadrikem.

V zddném pfipadé neponofujte téleso motoru do
vody!

Ovéite si, zda napéti vedeni souhlasi s napétim
uvedenym na popisném 3titku spotiebice.

POUZITi

e Spottebi¢ umistéte na rovnou a suchou plochu.
vV ZADNEM PRIPADU  NEZAPOJUJTE
SPOTREBIS DO ZASUVKY EL. PROUDU,
DOKUD ~ SPRAVNU  NENAMONTUJETE
VESKERE PRISLUSENSTV.

¢ Nasadte mixovaci nddobu na téleso motoru.

*  Noaplite mixovaci nddobu potravinami.

Tento Ukon mizete provést nésledovné:

1.Odejméte celé zkompletované viko (A+B) tak,
e jim ofocite proti sméru hodinovych rucicek.

2.Nasadte pouze viko (B) bez dévkovace (A).

3.Poutzite técek na ovoce (C) tak, Ze jej nasadi-
te obréceny vzhoru nohama na otvor vika (B)
(obr. 1).

e Spottebi¢ je vybaveny praktickym dévkovacem
s otvorem (A), ktery mozete pouzivat predeviim
pokud pottebujete pridat nékolik kapek aroma-
tické latky/pripravku aniz byste museli otevirat
viko (obr. 2). Mimo fo, moZete také ucpat otvor
dévkovace a pouzit jej jako odmérku napt. na
olej (viz obrazek 3).

Pozor:
Mixér se smi pouzivat bez preruseni po dobu 3
minut. Pak je treba zastavit jej na 3 minuty a
zadit jej znovu pouzivat na provedeni maximdlné
5 cyklo. Poté je nutno nechat spotrebi¢ vychlad-
nout.

e Tuhé ingredience musite nejdfive nakrdjet na
kosticky a pridat vodu.

¢ Nasadte viko (B) na mixovaci nddobu. Musite
ofdéet po sméru hodinovych ruciéek, dokud neu-
slysite klapnuti, které signalizuje, Ze bezpeénosii
zafizeni umisténé na rukojeti nadoby se
uzavielo. Mixér nefungujie, pokud viko neni
spravné umisténé na mixovaci nadobé.

o

e Zasuite zastréku spotiebice do zasuvky el.
proudu.

e K mixovéni potravin sta&i zapnout spotiebic tak,
ze ofotite knoflik ON/OFF (G) na pozadovanou
rychlost (1/2/3). Az budou potraviny rozmixo-
vané podle vasich predstav, otote knoflikem do
polohy (O).

* Poloha “P” je funkce, pi které spotrebi¢ mixuje
na maximdlni rychlost. Tato funkce je vyhodna
pfi rychlém a kratkém mixovani, zaruéuje lepsi
kontrolu zpracovéni.

®  P¥i kazdém ¢isténi spotiebice vytdhnéte zastreku
mixéru ze zdsuvky el. proudu.

POUZITi FUNKCE “P”

Funkce “P” (pulse) umoziivje lepsi kontrolu pfi
rychlém mixovani.

Spotiebi¢ funguje, dokud je knoflik (G) nastaveny
na funkei “P”.

$ISTUNi SPOTREBISE

V ZADNEM PRIPADE NEPONORUJTE TELESO

MOTORU DO VODY.

Prekontrolujte si, aby zastréka mixéru nebyla

zapojend do zasuvky el. proudu.

e Vyndejte veskeré zbytky potravin kuchyfiskou
stérkou. U modeld s mixovaci nddobou z umélé
hmoty pouzivejte gumovou stérku, abyste
neposkrébali povrch nadoby.

* Naplitte mixovaci nédobu zhruba do poloviny
vodou. Spusfte mixér na nékolik sekund. Potom
nédobu vyprézdnéte. Pokud je to mozné,
zopakuite shora uvedeny Gkon.

e Odejméte mixovaci nédobu, viko, davkovaé a
vie omyijte ve vlazné vodé s pFipravkem na myti
nadobi. Potom je peclivé opldachnéte a osuste.

e Ke zjednoduseni ¢isténi spotiebice je mozné u
nékterych modelt rozmontovat jednotku s nozi.
Postupuijte ndsledovné:

1. Odejméte sklenénou mixovaci nadobu z pod-
stavce spotiebice a obratte ji vzhoru nohama.

2. Héeky na déavkovaci “A” zasutite do prislusnych
otvord, které se nachdzeji na spodni strané
mixovaci néddoby obrécené vzhoru nohama (viz
obr. 4).

3. Ototte davkovaéem po sméru hodinovych
ru¢icek (obr. 5) a2 na doraz a potom zatdhné-
te, dokud se Vém nepodati jednotku s nozi
(obr. 6) vyjmout.
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Vse peclivé omyijte, osuste a potom namontujte
zpét. Musite ddvat pozor, abyste vlozili tésnéni
spravné do svého ulozeni a potom umistéte jed-
notku s nozi do spodni &ésti mixovaci nadoby.
Stisknéte na doraz a potom si pomozte ddvko-
vaéem (A) a zasroubuijte noze proti sméru hodi-
novych ru¢icek az na doraz.

Mixovaci naédoba a veskeré souéastky z umélé
hmoty se nesmi myt v myéce nddobi nebo v
horké vodé.

Sklenéna nadoba je krehkd, je tudiz nutné s ni
zachdzet opatrné a vyvarovat se prudkym
ndrazdm.

Téleso motoru a pripojny kabel otfete vlhkym
hadrikem nebo houbickou.

Vse peclivé osuste mékkym, suchym hadfikem.
Pripojny kabel ovifte okolo t&lesa motoru.

RADY PRI POUZIVANI
1 Vseobecné
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Doporucujeme piidévat ingredience do mixovaci
nddoby postupné. Ingredience nebudou z
nddoby vytékat a obdrzite vynikaijici vysledky.
Napliite mixovaci naddobu max. do 3/4 - pfi
mixovéni se objem ingredienci v mixovaci
ndadobé zvéfsi. Pri pripravé vétsiho mnozstvi, je
nutné zpracovdvat ingredience po &éstech.
Obvykle se do mixovaci nddoby nalévaii nejdrive
tekuté ingredience a pak se pFidévaiji tuhé ingre-
dience. Je ale mozné, Ze nékteré recepty uvadsii
jiny postup. Tekutiny usnadfiuji zpracovéni a lze
pouzit vétsi rychlost. P¥i mixovani ledu pridejte
nejdriv sklenicku vody.

Mixuijte 5 — 30 sekund a zkontrolujte hustotu.
Pokragujte v mixovani ingredienci, dokud neob-
drzite pozadovanou hustotu.

Dévejte pozor, abyste ingredience nerozmixovali
prilis; spravny stupefi hustoty je dolezity k
obdrzeni dobrych vysledkd recepto.

Pouzivejte mixér pouze s nasazenym vikem.
NEODSTRANUJTE mixovaci nddobu z t&lesa
motoru, pokud je spottebi¢ spusteny.

Pokud je mixér spustény, nevsunujte ruce nebo
jiné ndgini do mixovaci nddoby. Predejte tak
zranéni nebo poskozeni spotfebice.

Stérku pouzivejte pouze pokud je mixér vypnuty.

o

2 Tuhé ingredience
- Pfi mixovani tuhych ingredienci je nutné vénovat

zpracovévéni vétsi pozornost. Obéas musite
prerusit mixovani, odejmout viko a seskrabnout
ze sté&n nadoby a z nozt ingredience, kferé se na
né prichytily. Potom viko znovu nasadte a pok-
raéujte v mixovéni. Pokud se vém zdd, ze
mixovdni timto zposobem zabere piilis mnoho
¢asu, nastavte mixér na vyssi rychlost.

PFi priddvani tuhych ingredienci do mixovaci
nddoby musite nejdFive odejmout z vika dévko-
vaé a pak otvorem vlozit potfebné ingredience.
Potraviny, jako napf. zelenina a syr, se musi
nejdfive nakrdijet na kosticky a teprve potom je
mozete vlozit do mixovaci néddoby.

3 Mixovani teplych pokrmd

Nez zaénete mixovat teplé pokrmy, musite
nejdfive odejmout davkovaé z vika.

Teplé pokrmy uréené k mixovani musite dévat do
mixovaci néddoby pomalu otvorem ve viku. Pridg-
vejte pokazdé maximalng 2 salky teplého pokr-
mu.

o
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Vés mixér je prakticky a snadno ovladatelny spotiebic, se kterym mizete ve velice kratkém case pripravit
vynikajici krémy, majonézy, omécky, omelety, palacinky, ndplng do zeleninovych pokrmu, frappé, serbety a
koktejly. V tomto receptdri je uvedeno nékolik prikladu, jok mozete co nejlépe a roznorodé vyuzit vas
spotiebi¢. Tyto recepty mohou slouzit jako zdklad. Jsme si jisti, ze Vase fantazie rozsiti pouziti mixéru a

obohati piipravu roznych pokrmo.
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) STEHANT "STE
e 200ml slehacky ke slehani

Nalfijte ‘tekutou” slehacku ‘do” mixovaci nddoby,
mixér nastavte na rychlost 3 a spustte na zhruba

20-30 sekund.

....SI(.
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o 1 celé vejce o dej
e lzicka hoitice * 3petka soli

*  nekolik kapek citronu

Dejte vejce, sol, hotici a citron do mixovaci
nadoby. Nastovte mixér na rychlost 2 a spusfte na
nékolik sekund. Nalijte do dévkovace olej a pok-
raéujte v michéni s rychlosti 2 (postupné priléveijte
olej), dokud majonéza nezhoustne. Majonéza je
idedlni k ochuceni varené ryby.

0000000800000 000000000&00,:00000 9000

RUZOVA OMASKA

e 50 g majonézy * 10g kecupu
e 4 kapky Worchesterové omacky

Viozte viec ny ingredience do mixovaci nédo
mixujte nékolik sekund s rychlosti 1. Idealni k ochu-
ceni smazenych hranolek a club sandwicho.

v KREM MASCARPONE T 7

2509 sladkého syra mascarpon
3 vejce

1/4 nqslehdne slehacky

50g cukru

Dejte viechny ingredience (kromé& naslehané
glehacky) do mixovaci nddoby, nastavte na rychlo-
st 1 a mixujte, dokud hmota nebude hezky vlgena.
Nalijte krém do misek a ozdobte naslehanou
slehackou (slehani viz predchazejici recept).
Nechte mouénik vychladnout v chladniéce nekolik
hodin a teprve pak podaveite.
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. nzervovaného v oleji
¢ 150 g majonézy
e hrst kapar

Dejte viechny ingredience do mixovaci nd
nastavte mixér na rychlost 1 a mixujte nékolik
sekund. Tato omacka je idedlni k pFipravé teleciho
s tufiakovou omackou.

VAVESNA OMELETA'S CIBULT
e 6 vajicek ® 2 lzice mléka

e 1 cibule ® 2 lzice oleje

e sl

Vlozte vejce do mixovaci nadoby a zpracuite je
spolu s mlékem a soli na rychlost 1 zhruba po 30
sekund. Na pdnev ndlijte dvé Izice oleje, prideijte
nadrobno nakrdjenou cibulku a nechte osmahnout.
Rozmixovanou hmotu ndliffe na pdanev a nechte
smazit, dokud nezhoustne. Dévejte pozor, aby se
omeleta nepfichytila.
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. TUSTO] NA PALASINKY (CRSPES)
* 100g mouky e 1dl. mléka
* 4 celd vejce e sl

Viozte do mixovaci nadoby viechny uvedené ingre-
dience, nastavte mixér na rychlost 1 a spusfte na
zhrubo 30 sekund. Dobfe zpracovand hmota musi
byt krémovita.

00 000000000000 0000000000000000 000

e 1 jablko e 1dl. mléka

Jablko rozkrdiejte na kousky a viozte do mixovaci
nédoby. Pridejte mléko. Mixér nastavte na rychlost
3 a mixujte zhruba 1 minutu. Mizete samoziejmé
pouzit i jiné druhy ovoce. Zdlezi na vasi chuti.

... OCHUCENA "TEDOVA TRIST [
i |d ® ovocny SIU

Nasypte led do mixovaci nadoby a Sknste Hodiko
PULSE s rychlosti 3, dokud se veskery led dobre
nerozmixuije. Ledovou tiisf nasypte do sklenicky a
pridejte ovocny sirup.

78
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UKINY """ AKE

4 zelené cukiny * 1 vejce
120g tuiidku konzervovaného v oleji
1 konzerva rajéatového protlaku
100g nastrouhangho syra

Cukiny rozkrojte po délce, Izici vydlabeijte opatrné
mékky vnitrek tak, aby se cukiny neposkodily. Do
mixovaci nddoby vlozte vydlabanou duzinu, vejce,
tuindk, syr (typ parmezdn), sol, petrzel. Nastavte
mixér na rychlost 3 a mixujte, dokud neobdrzite
stejnomérné hustou hmotu. Rozkrojené a vydlabané
cukiny naplite fouto hmotou.

Do pekdacku vymazaného méslem nalijte trochu
rajéatového protlaku rozmichaného s troskou vody
a nékolika Izicemi oleje. PInéné cukiny naskladeijte
do pekacku a pokladte kousky mésla. Nechte péci
ve vyhtdté troubé asi 40 minut. Takto pFipravené
cukiny jsou vyborné vlainé.

® 1dg citronové zmrzliny
¢ 1/2 sklenice suchého bilého vina
¢ 1 skleni¢ka vodky

qui];e. Viec ny shora uvedené ingredience do
mixovaci nadoby a zhruba 1 minutu je mixujte s
rychlosti 3 nebo dokud neobdrzite stejnomérné roz-
mixovanou hmotu.
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0O SKCINYATALUMN NPNBOPA BHUMATEJIbHO N3YHNTE HACTOALWME MHCTPYKLUMN m

OBLUME NPEQYMNPEXXOEHNA Hu B KOeMm criydae He rorpy>xaiTe Kopryc MoTopa B
- Mocne ToOro, Kak cHATa ynakoBka, ybeauTechb B Bogy!

LuenoctHocTM anmapata. Ecnu  BO3HUKNN
COMHEeHuA, He I'IOJ'Ib3yI7ITer nv n 06paTI/ITer K
KBanMULMpPOBaHHOMY CreLManucTy.

- MnacTvKoBbI MELWOK, B KOTOPOM HaxoauTcs
npubop, He [OOMKeH ocTaBaTbCA B npejenax
[0CAraeMocTn feTell, Tak Kak OH npeAcTaBnseT
noTeHuuaribHyt0 onacHOCTb.

- B cnyyae HecoOoTBETCTBYUSA TWNA BUIKW Y PO3ETKMU,
nonpocuTe KBanMgULMPOBaHHOIO creuuanucTa
3aMeHNTb pPO3eTKy Ha nogxogswyw. He
pPeKoOMeHAyeTCA MCMofb30BaTh MNEPexXofHVKM,
TPOVHVIKN WWNW yANMHATENN.

Ecnu nx ucnonb3oBaHne 6yaeT HeobXxo4wmMmo,
I'IpI/IMeHFlIZTe TOJIbKO MPOCTble NepexoaHNKn unmn
TPOVHWKN W YASIMHUTENMW, COOTBETCTBYHOLMNE
OencTByoWmMM HopMam 6e30MacHoCTM, obpalias
BHVMaHUS Ha TO, YTO HENb3s NPeBbIWAaTb Npeaen
MOLLHOCTM, YKa3aHHbIA Ha nepexofHuke uunm
YANVHUTENE.

Mogenn ¢ npeaycMOTPEHHbIM 3a3eMsIeHNEM
OOIMKHbI ObITb MOAKMIOYEHbI K 3thheKTMBHOMY
3a3eMIEHNI0 B COOTBETCTBUU C AEWCTBYHOLMMM
HOpMamm 311eKTPo6e30MacHOCTU.

Ecnv npubop BbIMOET U3 CTPosi, obpaljantecb
TOJIbKO B YNOSTHOMOYEHHbIN CEPBUCHBIN LIEHTP.
[Mpnbop AOMKEH UCronb30BaTbCA TOMbKO B TeX
Lensix, Ans KOTOpbIX OH NpeAHa3HayeH.

Tro6on apyrov BUA, aKcnnyaraumm
paccmMaTpuBaeTCs Kak HecOOTBETCTBYIOLWMA ©
noToMy onacHblii. lNpou3BoauTeNb HE MOXeT
HECTW OTBETCTBEHHOCTb 3a BO3MOXXHbIA yLLep6,
BbI3BaHHbIi HECOOTBETCTBYIOLLEN, OWMOOYHON 1
HernpaBWbHOM 3Kcnnyatauuen, n 3a PEemOHT,
BbIMOJTHEHHbIN HekBannULUMPOBaHHbIM
nepcoHasnom.

- [lo BkntoyeHns npubopa ybeamTech, Y4TO B CTaKaH-
COOpHVK He monagyT narblipl, BOIOCkI, OAEXAa 1
KYXOHHble MPUHAANEXHOCTU. HoXamu MOXKHO
nopesarbcs, obpawjaiteCb C HUMMU C
OCTOPOXHOCTbIO.

B vactHoCTM cobniopaiTe criegylowme OCHOBHbIE
Mepbl 6e3onacHocTM:HU B KOEM

CNYYAE He npuBOoauWTe B [EACTBUE NyCTOW
MUKcep.

[lo nepBoro ncnonb3oBaHUs npubopa TwaTtenbHO
NpoMoiTe  BCe  akceccyapbl,  OCTOPOXXHO
obpalasacb C HOXamu (OHW OCTpbIE); KOpnyc
MOTOpa NPOTPUTE BIAXKHON TKaHbIO.

Y6eamtech, 4TO HaNps>KeHre CeT COOTBETCTBYET
yKasaHHOMy Ha Tabnuyke npubopa.

- He kacavitecb npubopa MOKpbIMA UK BNIaXKHBIMU
pyKamu.

- He nonbayintece npubopom 6G0CMKOM MU C
MOKPbIMW HOTramu.

- He BblHUMaNTe BUJIKY n3 pO3eTKM
3M1IEeKTPONUTaHNS, NOTAHYB 3a NPOBOA,

- He ocrtaBnante npubop nop BO3AENCTBMEM
aTMOCEPHBIX SIBNEHUN (OOXAb, COSHLUE, CHer n
T.4.).

- He paspewainte petsm wunm HeneecrnoCobHbIM
noasam 6e3 NpucMoTpa Nonb30BaThCsA NPUOGOPOM.

- He paspewavTte getam nrpatb ¢ NpMbOpOM.

- V3Bnekante BUIKY 13 PO3ETKU 3NEKTPONUTaHMS,
Korza npubop He NCrosb3yeTcs.

- He ocTaBnsanTe npuéop 6ecnonesHo
NOAKIOYEHHbIM K 9MEKTPOCeTH, TaK KakK OH
AaBnsaeTcs noTeHuManbHbIM NCTOYHUKOM
OMacHOCTH.

- He norpy>anTe npnéop B BOAy.

- B cnyyae noBpexaeHns LHypa 31eKTponuTaHns

CBOEBPEMEHHO oTpanTe ero
KBanuuuMpoBaHHOMY  crieyuanucty  Ans
3aMeHbl.

- [o BbINONHEHWs yxoda noboro Buaa OTKUUTe
npuéop OT CEeTU JNEKTPONUTaHUS, BbIHYB BUKY

13 PO3ETKW.
- B cnyyae HencrnpaBHOCTU unm
HepaboTOCNOCOBHOCTM BbIKNOYUTE NPUOOP U He
nbiTanTecb CaMOCTOATENBHO ero

OTPEMOHTUpOBaTb. [INA MpoBeAEeHVS pemMoHTa
obpalyanTecb TOMbKO B KBanMUUMPOBaHHLIE
CEpPBUCHbIE LEHTPbI, Tpebys MCMosb30BaHNA
OpUrMHasIbHbIX 3anacHbIX YacTen U akceccyapos.

- Ecnn Bbl OKOHYaTenbHO pewuTe BbIOPOCUTH
npubop, peKoMeHAyeTCcs Mocfne U3BMeYeHns
BUNTIKN U3 PO3ETKU JJIeKTPONMUTaHUA OTpe3aTb
WHYp 9NEeKTPONUTaHWs, cAenaB HEeBO3MOXKHbIM
AanbHellee ncrnonb3osaHne npubopa.

- bepexHo xpaHuTe HacTosLme WHCTPYKUMM Ans
MOBTOPHbIX KOHCYbTaLWiA.

Matepuansl n npegmeTbl, NpefHasHaqeHHble Ans

KOHTaKTa C NULLEBbIMY NPOZYKTaMn COOTBETCTBYIOT

TpeboBaHuaM avpekTuebl CEE 89/109.

OMNMUCAHUE NMPUBOPA

HosaTtop (c oTBEepcTMEM)
Kpblwka

BopoHka ans chpykToB
CTeKnNsHHbIN cTakaH-Co0PHUK

oo w>

E. Y3en c Hoxamu

F. Kopnyc moTopa

G. MNepekntovatens ON/OFF/ “P”
H. WHpgukaTtop ckopocTu
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0O HAYAJA SKCITYATALMA
[lo nepsoro ucnonb3oBaHua  npubopa
TwaTenbHO NpPoOMOWTEe BCE akceccyapsl,

OCTOPOXXKHO 06paLlasichb C HOXXamu (OHU OCTpbIE);
KOpryc MOTOpa NPOTPUTE BIAXXKHOW TKaHbIO.
Hu B KoeM criydae He norpyxaiite Kopryc
moropa B Bogy!

Ybéeautecs, yTo Hanps>xeHue cetn
COOTBETCTBYET yKa3aHHOMY Ha Tabnuuyke
npuoopa.

MCMNONb3OBAHUE

* HCTaHOBWTE MNpuOOpP Ha CyXOM U POBHOW
nosepxHoctn. HE COEANHANTE NPUBOP
C CETbIO 3MEKTPOMNTAHNA OO TEX
Mnorp, MOKA MPABUNTIbBHO HE
YCTAHOBJIEHbI AKCECCVYAPDI.

* YcTaHOBWTE CTakaH-COOPHUK Ha Kopnyc
moTopa.

+ T[lomecTtute
COOPHUK.
OTa onepauMsa MOXeT ObiTb BbINOJSIHEHA
cnegyowymMm 06pasom:
1.MloBEpPHYB NPOTUB YacOBOW CTPENKMU,

CHUMUTE KpbiKy (A+B).
2.BcTtaBbTe Kpbiwky (B) 6e3 gosartopa (A)
3.BctaBbTe BOpPOHKY ans ¢pykTtoB (C) B
oTBepcTuM B Kpbiwke (B), nepesepHyB ee,
puc. 1.

* Anmapart OCHaleH MpPaKTUYHbIM [403aTOPOM
(A) c oTBEpcTUEM, NOME3HBLIM B TEX CNy4asX,
Korga Heobxogumo [06aBuUTb HECKOJbKO
Kanenb  apomMaTu3aTtopa/acceHunu,  He
OTKpbIBasi KpbIWKW, pUC. 2, KPOME 3TOro,
nepesepHyB gosatop (A) ¥ 3akpbiB
OTBEPCTNE, MOXXHO WCMOMb30BaTb €ro,
Hanpumep, Kak MepKy Ans macrna. (cm. puc. 3)

WHrpeaneHTbl B CTaKaH-

BHumanue:

He nonb3yvitecb npnbopom HeEnpepbIBHO
6onee 3 muHyT. [lenavite ocTaHoBKy Ha 3
MUWHYTbI U BbIMOJIHANTE HE 60siee 5 YNKIIOB.
llocrie atoro Heobxogumo fatb npuoopy
OCTbITb.

80

o

+ [MopexbTe TBepaAble NPOAYKTHI HA KYOVKK 1
fob6asbTe BOAbI.

+ VYcraHoBMTe KpbiWKY (B) Ha cTakaH-
COOPHUK, MOBEPHUTE MO YaCOBOWN CTpeske
no wenyka npeAoXpaHUTEeNIbHOro
YCTpOiCTBa, HaxoAAWerocss Ha py4ke
cTakaHa. Mukcep He paboTaeT, ecnu
KpbllLKa YCTaHOBSIeHa Ha CTakKaHe-
cMecuTesie HenpaBuibHO.

+ BcraBbTe BUITKY B
3JIeKTpONUTaHUS.

e [Ona Toro, 4Tob6bl HayaTb 06paboTky
WHrpedVWeHTOB, [OCTaTO4HO MOBEPHYTb
nepekntodatens ON/OFF (G) Ha Tpebyemyto
ckopocTb (1/2/3). Korga wHrpegueHThl
OOCTUTHYT  TpebyeMon  KOHCUCTeHUWM,
nepeseauTe perynsatop B nonoxexue (O).

* TlonoxeHne "P" npegHas3HadeHo An4d
BKJIlOYEHMA npubopa Ha MakCcumasibHOMU
CKOpOCTM, obecne4ymBas JyylniA KOHTPOJIb
NpY KOPOTKMX LMKNax.

» [lo BbINONHEHUSA NO6oOW onepauun No yxoay
BbIHbTE BUIIKY U3 PO3ETKN INEKTPONUTaHMS.

po3eTKy

NCMNOJIbSOBAHUE dYHKLWA "P"
®yHkumsa  "P"  (nynbcauyusa) obecnednBaeT

NYYWWUIA KOHTPOSb NPU BbINOSIHEHUN KOPOTKUX
onepauuin.

Mpubop paboTtaeT p[O Tex Mop, noka
nepeknioyatens (G) ygepxuBaetca B
nonoxxexHum "P".

O4YNCTKA NMPUBOPA

HA B KOEM CNYYAE HE MOrPY>XANTE

KOpMyc MOTOpa B BOAY.

Y6egutecb, 4TO BW/IKA BbiIHYTa U3 PO3ETKU

3NIeKTPONMTaHus.

* Bce octaTkm WHrpeavMeHTOB Heo6X0AMMO
yganuTb npu  nomowm nonaTtku. [Ons
OYMCTKM CTakaHa-cbopHMKa M3 nnacTuka
UCMonb3yTe pe3uHOoBblE NOMNaTKW, YTOObI
He nouapanaTb NOBEPXHOCTb.

+ [Job6aBbTe Tennow BoAdbl A0 3anoSfiHEHUSA
MofoBUHbI CTakaHa-cbopHuka. Bknwouute
npubéop Ha HECKOMbKO CeKyHA U cnemnte
BOAY M3 CTaKaHa-COOPHMKa.

Mo BO3MOXHOCTU MOBTOPUTE Onepauymio.

+ CHuMUTE  cTakaH-CHOpPHUK, KPbILLKY,

[03aTop M NPOMONTE UX B TEMJIOA MbISTbHON

o
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Bode. 3aTem CMnoflocHUTE U TwarteslbHO
BbICyLUMTE.

« [na o6neyeHUs OYUCTKU HEKOTOpble
MOZENnN NO3BONSIOT CHATb Y3es C HOXamu
cnegytoLwymM o6pasom:

1. CHumMTe cTakaH-COopHUK C mnpubopa u
nepeBepHuUTe.

2. BcTaBbTe 3allefiky, pacrnosioXXeHHble Mo
Kpasm gosatopa "B" yrnybneHus, kotopble
Ha OCHOBaHUM MEPEBEPHYTOro cTakaHa-
cbopHuKa, puc. 4.

3. MNoBepHMTE [03aTtop MO 4acoBOW CTPEriKe,
puc. 5, go ynopa, 3arem MOTAHUTE W
CHUMWUTE HOXMN, pUcC. 6.

4. lMpomonTe BCE 4acTW, BbICYLUINTE W 3aTEM
cobepuTe, npasBunIbHO yCTaHOBMB
YNOTHEHME, YCTAHOBUTE Y3€N C HOXXaMu Ha
OCHOBaHVe CTakaHa-cObopHMKa, HOXXMUTE Ha
HEero 40 MOJIHOrO  BXoda,  3aTem,
BOCMOJIb30BaBLUNCH [03aTopoMm (A),
NMOBEpHUTE y3eJ1 C HOXXamu NPOTUB YacoBOMN
CTpenku o ynopa.

CtakaH-COOpHMK M BCe 4YacTu U3 niacrtuka
Henb3s MblTb B MOCYAOMOEYHOW MaliuHe
WU KAMSITKOM.

 Mpu MaHWNynsuMm co  CTEKNSAHHbIM
CTakaHOM-COOPHMKOM pekomeHayeTcs
npeanpuvHATbL BCE MePbl NPeAOCTOPOXHOCTH
Ana  Toro, 4Tobbl un3bexaTb CUIbHbIX
y4apos.

* [lpoTpuTe Kopnyc MOTopa M  LWHYp
3NEKTPONUTAHNS BIIaXKHOW TKaHbl WK
ryokon.

TwaTenbHO BbICYLUMTE CYXON TKaHbHO.

+ AkkypaTHO HamoTanTe LWHYP
3NEKTPONUTaHNS Ha OCHOBaHWe Kopnyca
moTopa.

PEKOMEHOALIMA MO NCMNOJIb3OBAHUIO

1 O6wue pekomeHAaLWK

- Ona Toro, 4TOObI MOMY4MTb XOpoLlune
pe3ynbTaTtbl U He pUCKOBaTb BbIGPOCOM
WHIPeaMeHTOB M3  cTakaHa-cbopHuka,
3anonHaANTe ero NoCTeneHHo.

- He HanonHanTe ctakaH-cOOpHUK 6oree 4eMm
Ha 3/4, BO3OENCTBME HOXEW yBenu4MBaeT
06beM WHIPeAMEHTOB B CTakaHe-COOpHMKe.
PeuenTbl, KoTOpble TpebyT 60NbLLIOro
Konun4yecTBa MHrpeAneHTOB, BbIMNOJTHAKOTCA 3a
HECKO/bKO pas.

- Ecnu B peuenTe He 6ygeT yKasaHo

NpOTMBOMOSIOXKHOE, CcHa4ana pobasnante
XUAKMe WHIpedueHTbl, a 3aTeM TBepAble.
XKugkocTb  obneryaet  06paboTky U
MO3BOMSET MCMOMb30BaTb HU3KME CKOPOCTMU.
[Oo o6paboTkm nbpga [obaBnAnTe 4Yalky
BOAbI.

O6pabaTtbiBante 5-30 cekyHh, a 3aTtem
NPOBEPANTE KOHCUCTEHLMIO.

MpopomkanTe obpabaTbiBaTb WHIPEAUEHTHI
[0 nony4yeHns TpebyemMoil KOHCUCTEHLMN.
CtapanTtecb He noaBepraTb WHIPeAVEHTbI
CnwKomMm 605bLon 06paboTke, 3TO MOXEeT
Bbl3BaTb HEMNPaBW/bHYIO MO OTHOLWEHNIO K
peuenTy KOHCUCTEHLWIO.

Monb3ynTech MUKCEPOM TOJSIbKO c
YCTaHOBJIEHHOW KPbILLIKOW.

HE cHumante ctakaH-cbOpHMK C Kopnyca
MOTOpa, Korga npubop paboTaer.

Ona Toro, 4Tobbl M36eXaTb paHeHUd unu
noBpexaeHuss npubopa He Bre3anTe B

CcTakaH-CObopHMK pykamm nnm
WHCTPYMEHTaMu, Korga npunbop pabortaer.
Korpga npuoéop BbIKJTHOYEH, MO>XXHO

McnoJsib3oBaTb loONaTKy.

2 TBepAble UHrpeaneHTbl
- Heobxognmo NnpoABNATb NMoBbILLIEHHOE

BHMMaHWe BO BpemMsi 06paboTKM MenKux
WHrpegmeHToB. B Takom cnydae Bpemsi OT
BPEMEHN HeobxoaumMo npepBaTb 06paboTKy,
CHATb KPbIWKY W cobpaTb WMHrpeaneHTbl Co
CTEHOK U C HOXEW. 3aTeM 3aKpONTe KPbILLKY
n npogormkante o6paboTky. Ecnn npu Takom
noaxopae obpaboTka 3aTdarusaeTcs,
BblbepuTe 60s1e€ BbICOKYH CKOPOCTb.

Ona pgobaBneHus  TBepAbiX  MULIEBbIX
NPOAYKTOB B CTakaH-COOPHUK CHUMUTE
[03aTOp C  KPblWKM U MOCTEMNEHHO
[obaBnanTe nx 4yepes OTBEPCTME B KPbILLKE.
Takne npoayKTbl, Kak 3efeHb W Cblp A0
NMOMeLLEeHUs1 B CTakaH-COOPHUK JOSKHbI ObITb
paspe3saHbl Ha KyOuKu.

3 lMpuroToBrieHne ropsiumx 65104
[lo Hayana roToBKu ropsiumx 604 Heo6xo04MMOo

He 3a6biBaTb BbIHAMATb J03aTOP W3 KPbILLKU.

- MegneHHo po6aBbTe ropsyue nNPoOAYKTHI,

MaKCMManbHO 2 YallKkn 3a OOVH pas, 4epes3
OTBepCTHE B KpbllIKe.
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CBOPHUWK PELENTOB

MpakTWyHbIi M yAO6HBIA MPUOOP, Haxo4AWMACA B Bawem pacrnopsH>KeHMU Mno3BOSIMT ObICTPO
NPUroToBUTb MPEKpacHble KPeMbl, MaloHe3, COYChl, SSUHHULbI, 6IMHYMKKU, HANOMHUTENN ANS 3eS1eHMu,
opanne, CrponnuMHM M pasHoobpasHble KOKTeWnu. B npuBedeHHbIX HWXE peuenTax copepatcs
HeKoTopble naen No Havbonee NOsTHOMY M Pa3HOO6pPa3HOMY MCMOMb30BaHWIo Npubopa. ATn peuenThbl
ABNAITCS HadanbHOM 6a30/ M HaBepHAKa Bawa aHTasua oboraTuT MX C TOYKM 3PEeHus

NCNosib30BaHNA U TOTOBKMW.

B3BUTE

e 200 mn cnnBoOK

3anenTe Xugkue CNMBKM B CTakaH-COOPHUK U
BK/IOUMTE CKOpOCTb 3 npumepHo Ha 20—30
CEKYHS.

00000000000 QV000000000000000O0OGG Q0

00 00 0000000000000 OOOOOOOGEOEOSEOSEOSEOSOS OOV
+ 1 540 yenukom Macrio pacTuTensHoe
*  YaiiHas NoXKKa ropunLbl  *  WernoTka cosnu

*  HECKOSIbKO Karesib IMMoHa

Monoxute SMUO, COMb, FOP4YMLY W FMMOH B
CTakaH-COOpHMK U BKO4YUTE Npubop Ha
CKOPOCTU 2 Ha HECKOSbKO CekyHA. HanonHute
[03aTop MacnoM W Ha TOM >Xe CKopocTwu 2
npogofmkante nepemewnBaHve (NOCTOSHHO
pobaBnAs macno) Ao CryleHus ManoHesa.
MpeanbHblil coyc ANS BapeHow pbibbl.

000000000000000000.900000000000 9000

0O30BbBW COVYC

* 50 r maroHesa * 10 r keTuyna
* 4 kannu coyca Worchester

MonoXwnTe BCe MHIPEAMEHTbI B CTakaH-CO0pHUK
M nepemMelLnBaiiTe Ha ckopoctM 1 B TeyeHue
HECKOMNbKUX CeKyHA. MpaeanbHbli coyc Ans
)KapeHoro KapTochens U CaHABUYENA.
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.....AOXOEOBOOEAOM..A.A.X..ﬁ.fﬁB.E.....

e 250 r cbipa mackapnoHe * 3 aiya

* 1/4 n B36UTHLIX cNMBOK  *50 r caxapa
000000000000 OCOOCOEOOEOEOEONONOEOEONOEEOSEOOSOS O
Monoxnte BCe MHrpeaueHThl (3a NCKNIOYEHNEM
B36MTbIX CMMBOK) B CTaKaH-COOPHMK 1
BKJIHOUMTE NprbOop Ha CKOpocTM 1, noka cMmecb
He cTaHeT MArkom. Pasnoxute Kpem no
6okanam u ykpacbTe B36MTbIMU crivBKamu. [o
nogayn Ha CTON BblAepXuTe Kpem B
XONoAWnbHUKE B Te4EeHUe napbl 4acos.

) CTCTTTYH
» 120 r TyHUa B macne
+ 150 r mavioHe3a

*  ropcTb Kanepcos
00 000 0000000000000 OOOOEOGOOGOEOGOEOSEOSEOSEOSOSOS VN

MonoxuTe Bce UHrPeaMeHTbl B CTakaH-COOPHUK
¥ nepemMelLMBaiTe Ha CKOpOCTM 1 B TeyeHue
HEeCKOMbKUX cekyHa. WaeanbHblii coyc Aans
TeNnsATUHbLI NOA TYHLIOM.

0000000000 00000000000000000000 000
ET oM

00 0 0000000000000 0OOCOEOCEOEOCEOGONOEOSONOEOSEOSEOSOSOS OO

6 auy * 2 NTOXXKK MOJioka

* 1 nykosuua * 2 NOXKM Macna

e conb
00 000 0000000000000 OOOOOEOGOEOGEOSEOSEOSEOSOSOS VN
MepemelwmnBanTe aila B cTakaHe-cCOOPHUKE Ha
ckopoctM 1 B TeuyeHue npubnmanTenoHo 30
CeKyHA, C MOJIOKOM M conbto. ocTaBbTe Ha
OroHb CKOBOpPOAY C ABYMSA JIOKKamu macrna v
nepexapbTe Hape3aHHyo NyKOBULY.
Mepenente cmecb B cKoBopody W crierka
npoXkKapbTe SIMYHULY, cTapasicb, YTOObl OHA He
npununna K gHy.

o
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0000 000O0OGOOGEOINOGOOIOGOOIOGNONONOIOIOS L]
* 100 r mykn « 100r
* 4 yenbix Anua s conb

Monoxwute B CTakaH-COOPHWK BCE YNOMSHYTbIE
WHIpeaneHTbl U BKNoYMTe NpMbop Ha CKOpoCTU
1 npumepHo Ha 30 cekyHA. [JOMKHO Mony4YnTbCA
MSArKoe TecTo.

00000 0000000000000 000000000000 90
00 000000000000 OCOCOCEOCEOIEONONONOEOEOEOEOOEO®TOO OV
* 100 r NIMMOHHOIO MOPOXXEHOrO

* 1/2 cTakaHa BUHa NPOCEKKO

* 1 piomka BOAKMK

MomecTnTe BCe YNOMSIHYTblE WHIPeAVEHTbI B
CTakaH-COOpPHUK U1  MEepeMewmnBanTe Ha
CKOpPOCTM 3 MNpPUMEPHO B TeYeHue OfHOWN
MWHYTbI NN A0 TEX MOp, NOKa CMECb HE CTaHeT
OAHOPOAHOWN.

* 1 ga6noko * 1 gn monoka
00 00 0000000000000 OOOOOOOGOONOSEOSEOSEOSOSOS OOV

PaspexbTe S6/10KO Ha KYCOYKU U MOSMOXUTE B
CcTakaH-c60pHMK € MonokoMm. [epemeliante
CMeCb Ha CKOpOCTM 3 B TedeHne npumepHo 1
MUHYTbl. MoryT ucnonb3oBaTbcA Te pyKThl,
KOTOpble BaM HpaBATCA.

000000000000 000000000000000000 000

A H W T

« neq * cupon Mo BKycy

MepecbinbTe BeCb fef B CTakaH-COOPHUK,
HaxmuTe KHonky WIMMYNbC - PULSE un
nepemelBanTe Ha ckopocTu 3 A0 Tex nop,
noka Jnej He pasobbeTcss pPaBHOMEPHO.
MonoxunTte neg B 60kan n gob6aesbTe CUPO.

..I-:l......@.l-:l.mii.......?.lslil-.l.o.....
* 4 LyKKWHHN * 1 qanyo

* 1201 TyHua B Macne
* 1 6aHKa O4YULLEHHbIX MOMUOOPOB
» 100 r TepToro coipa

PaspexbTe UYKKWHW MO AJfIMHEe, 04ucTUTe
NOXKON N CHUMUTE MSKOTb, CTapasiCb ee He
nospeguTb. B cTakaH-COOpPHWK MoMnoXuTte
MSKOTb, SO, TYHLA, CbIp rpaHa, coslb, YKpon u
BKNlOYNTE npubop Ha ckopoctm 3 go
noflyd4eHms OZHOPOAHOW CMECW; HauuHuTe
CMeCblO NpefBapuTenbHO BAOSb paspe3aHHble
nononam UyKKUHW. [1OoNoXWTe UYyKKWMHU B
KacTplonio M3 CcTekna MNUPeKc, CMasaHHYylo
macnom, wu pgobaBbTe HEMHOro BOAbI,
nepeMeLllaHHoW C Mapon JIoXeK Macna u
HebonbWnM KONN4ecTBOM nNpoTepTbIX
OYVLLEHHbIX MOMWAOPOB; pacnpegenute Mo
LYKKMHU HECKOJIbKO KYCOYKOB CIIMBOYHOrO
macna. FoToBbTe B ropsyen neyu B TedeHne 40
MUHYT. Takne LyKKWHW BKYCHbI B TEMSIOM BUAe.
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