[Know your Kenwood Blender |

Your new Kenwood blender is suitable for blending soups, sauces and
drinks as well as preparing biscuits and breadcrumbs.

The maximum working capacity of the goblet is 1.5 litres (2.6 pints), as
marked on the goblet.

[Key |
1 Filler cap 6. Pulse
2. Goblet lid 7. Off
3. Goblet 8. Speedi
4. Power unit 9. Speed?2
5 On/off speed control knob
IMPORTANT SAFEGUARDS |

When using electrical appliances basic safety precautions should always
be followed, including the following:-

Read all instructions.
Do not immerse appliance, cord or plug in water or other liquid.
Do not use the appliance for anything other than its intended use.
Do not stand the motor base or goblet on hot or wet surfaces.
The use of attachments not recommended or sold by the
manufacturer may cause fire, electric shock or injury.
Do not use if there is any visible damage to the appliance or to the
supply cord.
7. Close supervision is necessary when any appliance is used by or
near children.
8. Warning - the blades are sharp, handle with care, both in use and
when cleaning.
9. Keep hands and utensils out of the goblet when blending.
10. Unplug from the power supply when not in use, before putting on or
taking off parts, and before cleaning.
11.  Avoid contacting moving parts.
12.  Always make sure the lid is correctly positioned before the motor is
switched on.
13. Ensure that the appliance is switched off after each use and that
the motor has completely stopped before disassembling.
14. Do not let the cord hang over the edge of the table or worktop or
touch hot surfaces.

| KEEP THESE INSTRUCTIONS |

Connecting to Power

Before switching on make sure that the voltage of your electricity supply
is the same as that indicated on the rating plate.
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This appliance complies with European Economic Community Radio
Interference Directive 82/499/EEC.

Before Use |

Before using the appliance for the first time, or following periods of
prolonged storage, clean the appliance thoroughly. See Cleaning
section.

|Assembling your Kenwood Blender |

Place the goblet on the power unit with the goblet handle on the right
hand side towards the rear of the unit. Twist the goblet clockwise to
secure it to the power unit.

Model BL311 is fitted with a goblet interlock which prevents the blender
from operating unless the goblet is correctly fitted.
Attach the lid to the goblet by twisting firmly in a clockwise direction.

|Operating the Blender |

Connect the appliance to the power supply and ensure that the goblet
and lid are firmly in place. Switch on the blender by turn the control knob
to speed 1, 2 or pulse.

IMPORTANT

@®  For safety reasons we do not recommend the blending of very hot
liquids.

® The goblet must be placed firmly on the power unit before switching
on.

® When switching off, wait until the blades have stopped revolving
before removing the goblet. Failure to do this will damage the
coupling of your blender.
Various spices such as cloves, dill and cumin seeds have an
adverse effect on the blender plastic and should not be processed.
Do not leave the blender soaking with water in the goblet.
Prolonged running or repeated use should be avoided especially
when processing dry ingredients or small quantities. Do not operate
for longer than one minute.
@® The blender is not suitable as a storage container; ingredients
should not be left to stand in the goblet before processing and
should be removed immediately afterwards.

DO NOT RUN THE BLENDER WHEN EMPTY

[Hints on Blending

Your Kenwood Blender has two speeds and a pulse position. Use speed
1 for lighter blending e.g. batters, milk shakes and scrambled eggs, and
speed 2 for heavier mixes e.g. soups, pastes and mayonnaise.

Turn to the pulse position when a quick burst of power is required. The
pulse will operate for as long as it is held in position.

Processing Dry Ingredients

e.g. making breadcrumbs, chopping nuts etc.

Remove the Filler Cap from the lid and cut the food into pieces to drop
through the hole.

Switch on the appliance and drop the food onto the revolving blades.
Wait for each piece to be processed before dropping the next, keeping
your hand over the opening. When no more can be processed empty the
goblet and start again. Do not load dry ingredients in the blender before
switching on.

Blending Liquids

e.g. soups, batters, sauces etc.

Fill the goblet no more than 3/4 full, make sure the lid is securely fitted.
Switch on for 15 - 45 seconds.

Purées

Soft fruits e.g. strawberries, tomatoes and cooked hard fruit can be
blended without water.

Half fill the goblet and switch on. When necessary scrape the mix back
onto the blades, but first, stop the machine and remove the goblet from
the base.

Blending Thicker Mixtures
e.g. spreads, patés, dips etc.
Half fill the goblet and switch on. When necessary scrape the mix back
onto the blades, but first, stop the machine and remove the goblet from
the base. If the mixture is very difficult to process, add a little more liquid.

Mayonnaise

When making mayonnaise place all the ingredients with the exception of
the oil into the blender. Remove the filter cap and with the motor running,
steadily add the oil.

Cleaning

Always remove the plug from the power supply before cleaning.

To clean, fill the goblet with warm water, place on the power unit and
switch on for 20 - 30 seconds. Alternatively, disassemble the blender
then wash the lid and filler cap, in hot soapy water. The goblet should be
hand washed by rinsing it under running water. Dry thoroughly. Take
care as the blades are sharp.

Re-assemble the appliance ready for use.

[Cord Storage |

Cord storage is provided under the power unit. The cord can be wound
around the cleats to the length required for use.

Service |

If the supply cord of this appliance is damaged, it must only be replaced
by an authorised Kenwood repairer, as special purpose tools are
required.

Contact the dealer from whom you purchased your appliance.

INAVOD K POU ITi MIXERU KENWOOD |

Tento mixér znacky Kenwood se hodi k mixovani polévek, omacek a
rdznych napoju, a také k pripravé susenek a strouhanky.

Maximalni pracovni naplin nadoby mixéru je 1,5 litru, jak je
vyznacéeno na sténach nadoby.

[POPIS MIXERU |

1. Zatka vika 6. Pulsator

2. Viko nadoby 7. Vypnuto-STOP
3. Nadoba 8. Rychlost 1

4.  Pohonna jednotka 9. Rychlost 2

5. Hlavni kruhovy spina¢

| DULE ITA BEZPECNOSTNI OPATRENI |

Pfi praci s elektrickymi spotfebici je zapotfebi dodrzovat zakladni
bezpecénostni opatieni, véetné nasledujicich:

Prectéte si peclivé cely navod k pouziti.
Neponofujte spotiebi¢, vidlici ani $itru do vody ¢i jiné tekutiny.
Spotiebi¢ pouzivejte pouze k u¢elim doporué¢enym vyrobcem.
Pohonnou jednotku ani nadobu mixéru nestavéjte na horky ¢i
mokry povrch.
Pouzivani pfisluSenstvi nedoporu¢eného nebo neprodavaného
vyrobcem muze zpusobit pozar, Uraz elektrickym proudem nebo
zranéni.
6. Nepouzivejte, jevi-li spotifebi¢ nebo jeho Snura viditeIné znamky
poskozeni.
7. V pripadé, Ze je spotiebi¢ uzivan détmi nebo v jejich v blizkosti,
je zapotrebi bezprostfedniho dohledu.
8. Pozor - mixovaci noze jsou velmi ostré, budte proto opatrni
pfi uzivani i pfi myti mixéru.
9. Ruce a kuchyniské nacini nestrkejte do nadoby béziciho mixéru.
10. Po pouziti, pfed montazi a demontazi soucasti a pred ¢isténim
vzdy vytahnéte vidlici pfipojné Silry ze zasuvky.
11. Davejte pozor, abyste se nedotkli pohybujicich se souc¢asti.
12. Pied spusténim motoru vzdy napifed prekontrolujte, Ze je viko
pevné nasazeno na nadobé mixéru.
13. Dbejte na to, aby byl spotfebi¢ po pouziti vypnut. Pfed
sundanim nadoby vzdy pockejte, az se motor UpIné zastavi.
14. Ptipojnou $naru nenechavejte viset pres okraj stolu nebo
pracovni desky a davejte pozor, aby se nedotykala horkych
povrchu.

| NAVOD K POU ITi PECLIVE USCHOVEJTE |
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ZAPOJENi DO PROUDU

Nez spotiebi¢ zapnete, zkontrolujte, zda sitové napéti uvedené na
typovém stitku spotfebice odpovida napéti v elektrické zasuvce.

Tento spotiebi¢ odpovida normé dané Smérnici Evropského
spolecenstvi 82/499/ECC o radiovém ruseni.

IPRED PRVNIM POU ITiM |

Pfed prvnim pouzitim mixéru, anebo po delSi dobé nepouzivani, je
zapotiebi spotiebi¢ dikladné umyt. Viz ¢ast: Myti mixéru.

[PRIPRAVA MIXERU K POU ITi |

Nadobu mixéru nasadte na pohonnou jednotku tak, aby ucho nadoby
sméfovalo doprava, smérem k zadni ¢asti jednotky. Nadobu na
pohonné jednotce zajistime oto€enim ve sméru hodinovych rucicek.

Model BL311 je vybaven specidlnim uzamykacim zafizenim nadoby,
které nedovoli spusténi mixéru, pokud neni nadoba na jednotce
spravné umisténa.

Viko se na nadobu musi pevné nasadit zatlaéenim doli a
pootoéenim smérem doprava.

|OBSLUHA MIXERU |

Zastréte vidlici do zasuvky a presvédcéte se, Zze nadoba a viko jsou
pevné a fadné nasazeny. Mixér spustite otoéenim kruhového
spinace: muzete si zvolit rychlosti 1 nebo 2 nebo pulsator.

DULE ITE UPOZORNENI

® Z bezpecnostnich divodi nedoporué¢ujeme mixovat velmi horké
tekutiny.

® Pred spusténim motoru musi byt nadoba pevné umisténa na
pohonné jednotce.

® Po vypnuti mixéru pockejte, az se motor uplné zastavi.
Teprve potom sejméte nadobu. Pokud tak neucinite, poSkodite
spojky svého mixéru.

® RuUzna kofeni, jako napf. hiebi¢ek, kopr nebo kmin, maji

nepfiznivy vliv na umélou hmotu, z niz je mixér vyroben, a proto

by se v mixéru nemély zpracovavat.

Nadobu mixéru neodmocujte tak, Ze v ni nechate stat vodu.

Nenechavejte mixér bézet del$i dobu a vyvarujte se

opakovaného pouziti v kratkych ¢asovych intervalech, zejména

pfi mixovani suchych pfimési nebo malych mnozstvi. Mixér by

nemél bézet déle nez jednu minutu.

[ ] Nadoba mixéru neni vhodna ke skladovani, a proto do ni
davejte potraviny az tésné pred mixovanim, a po mixovani
nadobu vzdy ihned vyprazdnéte.

MIXER NENECHAVEJTE BE ET NAPRAZDNO.

[RADY K LEPSIMU VYU ITi MIXERU

Vas mixér Kenwood ma dvé rychlosti a mzikovou polohu-pulsator.
Rychlost 1 pouzivame k lehkému mixovani napf. tésticka na
obalovani, mléénych koktejli a michanych vaji¢ek. Rychlost 2 je pro

tézsSi smési, napf. k mixovani polévek, pastik a majonéz.

Zpracovavani suchych primési

napfr. pfiprava strouhanky, sekani ofecht atd.

Z vika nadoby vyndame zatku. Potraviny uréené ke zpracovani
nakrajime na tak malé kousky, aby se vesly do otvoru ve viku.
Zapneme motor mixéru a kousky potravin po jednom vhazujeme na
bézici noze. DalSi kousek vhodime, az je pfedchozi plné zpracovan;
druhou rukou pfitom zakryvame otvor ve viku. Jakmile je nadoba

pInd, vyprazdnime ji a pokrac¢ujeme dal. Suché pfimési musime davat
vzdy jen do béziciho mixéru.

Mixovani tekutin

napr. polévek, tésticek, omacek atd.

Nadobu napinime maximalné do tfi étvrtin. Pevné ji uzavieme vikem
a motor spustime na 15-45 sekund.

Pyré

Mékké ovoce a zeleninu (napf. jahody a rajéata) a uvarené tvrdé
ovoce a zeleninu mizeme mixovat bez pfidani vody. Nadobu
napinime do poloviny a spustime motor. V pfipadé potieby mizeme
smés stérkou setfit ze stén nadoby. Nejprve v8ak musime mixér
vypnout a nadobu sejmout z pohonné jednotky.

Mixovani hustéjSich smési

napf. pomazanky, pastiky atd.

Nadobu naplnime do poloviny a spustime motor. V pfipadé potieby
muzeme smés stérkou setiit ze stén nadoby. Nejprve vSak musime
mixér vypnout a nadobu sejmout z pohonné jednotky. V pfipadé, ze
je zpracovavana smés piili§ tuha, pfidame trochu tekutiny.

Majonéza

Pfi pfipravé majonézy dame do nadoby mixéru vSechny pfimési
kromé oleje. Mixér spustime, potom vyndame zatku vika a postupné
pfilévame do smési olej.

IMYTi MIXERU

Pfed mytim vzdy napred vytahnéte vidlici ze zasuvky.

Mixér myjeme nasledovné: nadobu naplnime teplou vodou, nasadime
na jednotku a motor spustime na 20-30 sekund. Nebo mizeme mixér
sundat a umyt viko a zatku v horké vodé se saponatem. Nadobu
umyjeme v ruce tak, e ji vyplachneme proudem tekouci vody. Radné
vysuSime - davame pfitom pozor, abychom se nepofezali o ostfi
noza.

Slozeny umyty mixér je pfipraven k dalSimu pouziti.

IPROSTOR K ULO ENi SNURY |

Prostor k uloZeni pfipojné S$nury se nachazi ve spodni ¢asti pohonné
jednotky. Nepotfebnou délkll $idry Ize navinout na svorky.

[SERVIS |

V pfipadé poskozeni pfipojné $nury spotiebice mlze jeji vyménu
provést pouze firmou Kenwood autorizovana opravna, nebot je k
tomu zapotrebi specialniho naradi.

Volejte firmu, u niz jste spotfebi¢ koupili.

CHD

[UDVOZOLJUK A KENWOOD VASARLOI KOREBEN |

Az On altal valasztott Kenwood turmixgép szamos konyhai
munkaban lesz segitétarsa: leveseket, szészokat és italokat keverhet
vele, de hasznalhatja sitemények vagy éppen zsemlemorzsa
készitésére is.

A késziilék egyszerre legfeljebb 1,5 liternyi élelmiszer turmixolasara
alkalmas: az 6sszetevék maximalis szintjét a turmixol6 edény falan
levé vonal jelzi.

|A TURMIXGEP RESZEI

1.  Toltényilas kupakja 6. Rovid lizem allas

2. Fedél 7. 0 (ki) allas

3.  Turmixol6 edény 8. 1-es sebességfokozat
4. Géptest 9. 2-es sebességfokozat
5. Kapcsol6 és

sebességszabalyoz6

| FONTOS BIZTONSAGI ELOIRASOK |

Elektromos eszk6zok hasznalatakor mindig be kell tartani az alapveté
biztonsagi eléirasokat:

1. A hasznalati utasitast figyelmesen olvassa el.

2. A géptestet, a vezetéket vagy a dugaszt soha ne meritse vizbe
vagy mas folyadékba.

3. A késziléket csak rendeltetésének megfeleléen szabad
hasznalni.

4. Sem a géptestet, sem a turmixolé edényt ne allitsa forr6 vagy
nedves feliiletre.

5. Nem eredeti, gyari, illetve a gyarté altal nem ajanlott tartozékok
hasznalata tlizet, aramutést vagy sériilést okozhat.

6. Ne haszndlja a késziléket, ha a burkolaton vagy a vezetéken
sériilés jele lathato.

7. Gyermekek kozelében a késziiléket csak szigoru felliigyelet
mellett szabad hasznalni.

8. Figyelmeztetés: a forgokés rendkivil éles, ezért mindig
dvatosan haszndlja és tisztitsa.

9.  Turmixolas kézben sem kézzel, sem mas eszkdzzel ne nyuljon a
turmixolé edénybe.

10. Ha nem hasznalja a késziléket, illetve tisztitas vagy az
alkatrészek cseréje el6tt a halézati dugaszt mindig huzza ki a
konnektorbél.

11. Soha ne nyuljon a mozg6 alkatrészekhez.

12. A motor bekapcsolasa el6tt mindig ellenérizze, hogy a helyén
van-e a fedd.

13. Minden haszndlat utan kapcsolja ki a készuléket. A turmixol6
edény levétele el6tt varja meg, amig a motor teljesen leall.

14. Ugyeljen arra, hogy a késziilék halézati vezetéke ne légjon le az
asztalrol, illetve ne érjen forré feliilethez.

A HASZNALATI UTASITAST GONDOSAN
ORIZZE MEG!

CSATLAKOZTATAS

Uzembe helyezés elétt gy6z6djon meg arrél, hogy a halozati
fesziiltség megegyezik a késziiléken feltlintetett lizemi fesziiltséggel.

A késziilék megfelel az Eurépai Kozosség radiézavarokra
vonatkozé6 82/499/EEC szamu eléirasanak.

|AZ ELS® HASZNALAT ELOTT

Az elsé bekapcsolas elétt, illetve ha hosszabb ideig nem hasznalta a
turmixgépet, alaposan mosogassa el a készuléket (I. A készulék
tisztitasa fejezetet).

|A TURMIXGEP OSSZEALLITASA

Helyezze a turmixolé edényt a géptestre ugy, hogy a fogé a
sebességszabalyozé gombbal ellentétes oldalon alljon. A turmixolé
edényt az 6ramutatd jarasanak iranyaban forgatva régzitse a
géptesthez.

A BL311 tipusnal a motor csak akkor indithaté el, ha a turmixold
edény megfeleléen illeszkedik a géptestre.

A turmixolé edény fedelét szintén az 6ramutaté jarasanak iranyaban
forgatva rogzitheti az edényre.

|A TURMIXGEP KEZELESE |

Ellendrizze, hogy a géptest és a turmixolé edény, valamint a fedél
szorosan illeszkedik-e, majd csatlakoztassa a késziiléket a halézatra.
Kezdje meg a turmixolast: a sebességszabalyoz6 gombot forgassa az
1-es vagy 2-es sebességfokozatra, illetve tartsa a rovid tizem allason.

FONTOS MEGJEGYZESEK

® Forré folyadékok turmixolasa - biztonsagi okokbdl - nem
ajanlott.

® Bekapcsolas el6tt mindig gy6z6djon meg arrél, hogy a turmixold
edény szorosan a géptestre illeszkedik.

® Kikapcsolaskor varja meg, amig a forgokés teljesen leadll, és
csak ezutan vegye le a turmixolé edényt a géptestrél. Ha az
edényt elébb probalja meg levenni, tonkreteheti a forgokés és a
géptest kozotti attételt.

® Egyes fliszerek (pl. szegfiliszeg, kapor vagy kémény) karos

hatassal lehetnek a turmixgép mianyag alkatrészeire, ezért

ezekhez ne haszndlja a gépet.

Tisztitaskor ne hagyjon aztatovizet a turmixolé edényben.

A turmixgépet legfeljebb egy perces folyamatos lizemre

tervezték. Ezért keriilie a gép hosszabb vagy pihentetés nélkuili

ismételt Gizemeltetését, kiilonésen, ha darabos 6sszeteviket
vagy kis mennyiségi ételt turmixol.

® A turmixol6 edény nem alkalmas élelmiszer tarolasara, ezért az
oOsszetevéket csak kozvetleniil feldolgozas elétt helyezze az
edénybe, és a kész pépet azonnal ontse ki a turmixol6bol.

NE JARASSA A GEPET URESEN!

|[JOTANACSOK A TURMIXGEP HASZNALATAHOZ |

A sebességszabalyozé gombbal két kilonb6z6 sebességfokozatot
allithat be, illetve révid lizemre kapcsolhatja a turmixgépet.

Az 1-es sebességfokozatot kénnyl ételek, pl. hig tésztak, tejes
turmixok vagy tojas turmixolasara hasznalja, mig a siribb
keverékeknél - pl. levesek, pastétomok, majonéz - kapcsoljon a 2-es
fokozatra.

Ha csupan néhany masodpercre kivanja bekapcsolni a motort,
forgassa a sebességszabalyozé6t a révid lizem allasra. A motor
mindaddig forog, amig a gombot ebben az allasban tartja - ha
elengedi a szabalyozét, a rugé automatikusan visszaforgatja a 0
allasba, és a motor leall.

Szaraz, darabos ételek turmixolasa

(pl. zsemlemorzsa készités, dio apritas)

Az ételt vagja apré kockakra. Vegye le a toltényilas kupakjat,
kapcsolja be a motort, és a toltényilason at dobjon egy-egy
ételdarabot a forgokésekre. Kdézben egyik kezével fedje el a
toltényilast, nehogy az étel kiszérdédjon az edénybdl. Varja meg, amig
a gép felaprit egy adagot, és csak ezutan dobja be a kdvetkez6t. Ha
nagyobb mennyiségi ételt kivan feldolgozni, idénként uritse ki a
turmixolé edényt. All6 motornal soha ne tegyen darabos ételt a
turmixoléba!

Folyadékok keverése

(pl. levesek, hig tésztak, martasok stb.)

A turmixolé edényt legfeljebb 3/4 részig téltse meg, és gondosan
tegye ra a fedelet. Keverje az ételt 15-45 masodpercig.

Purék

Puha, nyers zdldségekhez és gylimdlcs6khoz (pl. paradicsom, eper),
illetve keményebb, de el6z6leg megfézott gyimolcsékhéz nem
sziikséges tovabbi folyadékot adni.

Toltse meg félig a turmixolé edényt, és kapcsolja be a motort.
Sziikség esetén kaparja le az edény falara ragadt ételt, de el6szor
mindig kapcsolja ki a késziiléket, és a turmixol6 edényt is vegye le a
géptestrdl.

Siirii tésztak keverése

(pl. krémek, pastétomok, stirii martasok)

Toltse meg félig a turmixolé edényt, és kapcsolja be a gépet.
Sziikség esetén kaparja le az edény falara ragadt ételt, de el6szor
mindig kapcsolja ki a késziléket, és a turmixol6 edényt is vegye le a
géptestrél. Ha a tészta olyan siir(i, hogy a gép erélkddve kever, adjon
hozza még egy kevés folyadékot.

Majonéz

Majonéz készitéséhez az olaj kivételével ontsén minden hozzavalét a
turmixolé edénybe, és kapcsolja be a gépet. Vegye le a téltényilas
kupakjat, és a nyilason at - folyamatos keverés mellett - 6ntse be az
olajat.

|A KESZULEK TISZTITASA

Vegye le a turmixol6 edényt, toltse meg meleg vizzel, majd tegye
vissza a géptestre, és 20-30 masodpercre kapcsolja be a késziiléket.

Alaposabb tisztitas el6tt a halézati vezetéket mindig huzza ki a
konnektorbdl! A turmixolé edény fedelét és a toltényilas kupakjat
meleg, mosogatészeres vizben mossa el. Vegye le a turmixolé
edényt is, és folyo vizben mossa ki, majd alaposan térdlje meg. A
forgokések élesek, ezért mindig 6vatosan tisztitsa éket.

Tisztitas utan allitsa 6ssze a készlléket, hogy mindig hasznalatra
kész legyen.

|A HALOZATI VEZETEK TAROLASA |

A vezetéket a géptest aljan kiképzett fiilekre csévélve tarolja, és csak
annyit tekerjen le, amennyi éppen elér a konnektorig.

|JAVITTATAS |

A turmixgép meghibasodasa esetén forduljon ahhoz az iizlethez, ahol
a késziiléket vasarolta.

A megsérilt halézati vezeték cseréjét csak a Kenwood altal
megbizott, szakképzett szerel6 végezheti el.

o

FATE CONOSCENZA CON IL VOSTRO FRULLATORE
KENWOOD

Il vostro nuovo frullatore Kenwood & adatto per frullare zuppe, salse,
bevande ed anche per preparare biscotti o pangrattato.

La capacita massima di lavoro del calice & di 1,5 litri, come segnalato sul
calice stesso.

ILEGENDA |

1 Tappo apertura di riempimento. 6  Funzionamento ad impulsi
2 Coperchio calice 7  Spegnimento

3 Calice 8 Velocita 1

4 Unita motrice 9 Velocita 2

5

Interruttore e selettore velocita

| IMPORTANTI NORME DI SICUREZZA |

Durante I'uso di elettrodomestici osservare sempre le precauzioni di
sicurezza basilari, incluse le seguenti:

1 Leggere tutte le istruzioni.

2 Non immergere I'unita motrice, il cavo elettrico o la spina in acqua o
altro liquido.

3 Non usare I'elettrodomestico per scopi diversi da quello per cui &
stato concepito.

4 Non porre la base-motore o il calice su superfici calde o umide.

5 L'uso di accessori non raccomandati o non venduti dal fabbricante
puod causare incendio, scosse elettriche o ferite.

6 Non usare I'elettrodomestico nel caso ci fossero danni visibili ad
esso o al cavo di alimentazione.

7 Sorvegliare strettamente quando vengono usati elettrodomestici da
0 vicino a bambini.

8  Attenzione: le lame sono affilate, maneggiarle con precauzione sia
durante I'uso che durante la pulizia.

9 Tenere gli utensili e le mani fuori dal calice durante il
funzionamento.

10 Scollegare I'elettrodomestico dall’alimentazione elettrica quando
non viene usato, prima di montarne o smontarne le parti e prima di
pulirlo.

11 Evitare di toccare parti in movimento.

12 Assicurarsi sempre che il coperchio sia ben chiuso prima di
accendere il motore.

13 Assicurarsi che I'elettrodomestico sia spento dopo ogni I'uso e che
il motore si sia completamente fermato prima di smontarlo.

14 Non lasciare che il cavo di alimentazione penzoli dall’orlo del tavolo
o della superfice di lavoro o che tocchi superfici calde.

| CONSERVARE LE PRESENTI ISTRUZIONI |

Collegamento alla rete elettrica
Prima di accendere assicurarsi che il voltaggio della vostra rete elettrica
corrisponda a quello indicato sulla targhetta dei dati di funzionamento.

Il presente elettrodomestico € conforme alle norme sul
radiodisturbo di cui alla Direttiva della Comunita Economica
Europea 82/499/CEE.

[PRIMA DELLUSO |

Prima di usare il frullatore per la prima volta, o dopo periodi prolungati di
non uso, lavatelo totalmente, riferendovi alla sezione sulla pulizia.

[IMONTAGGIO DEL VOSTRO FRULLATORE KENWOOD)

Poggiate il calice sull’'unita motrice con il manico posizionato a destra
verso il retro dell’'unita. Giratelo in senso orario per assicurarlo sull’'unita
motrice.

Il modello BL311 e fornito di un congegno che impedisce al frullatore di
funzionare se il calice non & montato correttamente. Montate il coperchio
sul calice, girandolo saldamente in senso orario.

[FUNZIONAMENTO DEL FRULLATORE |

Collegate il frullatore alla rete elettrica ed assicuratevi che il calice ed il
coperchio siano a posto. Accendete il frullatore posizionando il
selezionatore sulla velocita 1, 2 o sull'intermittenza per il funzionamento
ad impulsi.

IMPORTANTE

@®  Per ragioni di sicurezza non raccomandiamo di frullare liquidi molto
caldi.

® |l calice deve essere montato saldamente sull’'unita motrice prima di
accendere.

® Quando spegnete il frullatore attendete che le lame si siano
fermate prima di smontare il calice, altrimenti danneggerete
I'accoppiamento del frullatore.

® Vari tipi di spezie come chiodi di garofano, semi di finocchio e di
cumino esercitano un effetto negativo sulla plastica per cui non
dovrebbero essere trattate.

® Non lasciare acqua nel calice.

® |l funzionamento prolungato o ripetuto dovrebbe essere evitato,
specialmente durante la lavorazione di ingredienti secchi o di
piccole quantita. Non tenete il frullatore acceso per piu di un
minuto.

® |l frullatore non & adatto a contenere cibi, per cui gli ingredienti non
dovrebbero essere lasciati nel calice prima di essere frullati e
dovrebbero essere tolti immediatamente dopo essere stati trattati.

NON FAR FUNZIONARE IL FRULLATORE A VUOTO

[CONSIGLI SU COME USARE IL FRULLATORE |

Il vostro frullatore Kenwood & dotato di due velocita e di funzionamento
ad intermittenza. Usate la velocita 1 per frullare leggermente come per
sbattere, fare frullati al latte e uova strapazzate; usate le velocita 2 per
frullare piu a fondo come per zuppe, paté e maionese.

Usate il pulsante-impulsi quando € necessaria un’azione di questo tipo.
L’intermittenza operera per tutto il tempo in cui il selettore viene
mantenuto in questa posizione.

Trattamento di Ingredienti Secchi

come per fare pangrattato, tritare noci ecc.

Togliete il tappo dall’apertura di riempimento e tagliate il cibo in pezzi
della grandezza adatta per passarci attraverso. Accendete
I'elettrodomestico e fate cadere il cibo sulle lame ruotanti. Aspettate che
ogni pezzo sia frullato prima di inserirne un altro, tenendo nel mentre la
vostra mano sopra I'apertura. Quando non si riesce piu a frullare cibo
svuotate il calice e cominciate di nuovo. Non mettete nel frullatore
ingredienti secchi prima di accenderlo.

Liquidi

come zuppe, uova sbattute, salse ecc.

Riempite il frullatore per 3/4 della capacita massimo. Assicuratevi che il
coperchio sia ben chiuso. Accendete per 15-45 secondi.

Pure

Frutta morbida come le fragole, i pomodori e la frutta dura cotta possono
essere frullati senza acqua.

Riempite il calice a meta ed accendete. Se necessario staccate la
mistura rimasta attaccata alle pareti del calice, ma prima spegnete il
frullatore e togliete il calice dalla base.

Misture piu dense

come passati, paté, creme ecc.

Riempite a meta il calice ed accendete. Se necessario staccate la
mistura rimasta attaccata alle pareti del calice, ma prima spegnete il
frullatore e togliete il calice dalla base. Se la mistura risulta difficile da
frullare aggiungete un po’ piu di liquido.

Maionese

Durante la preparazione della maionese, ponete nel frullatore tutti gli
ingredienti ad eccezione dell’olio. Togliete il tappo dall’apertura ed
aggiungete gradualmente I'olio con un getto costante mentre il frullatore
¢ in funzionamento.

[PULIZIA

Scollegate sempre il frullatore dalla rete elettrica prima di pulirlo.

Riempite il calice con acqua calda, montatelo sull’'unita motrice ed
accendete per 20-30 secondi. In alternativa, smontate il frullatore e
lavate il tappo dell’apertura di riempimento ed il coperchio in acqua calda
insaponata. Il calice deve essere lavato a mano sotto acqua corrente.
Asciugate per bene. Fate attenzione alle lame in quanto sono taglienti.

Rimontate I'elettrodomestico in modo che sia pronto all’'uso.

[CONSERVAZIONE DEL CAVO |

Il cavo pud essere raccolto sotto 'unita motrice, avvolgendone attorno ai
perni la porzione non necessaria all’'uso.

IASSISTENZA |

Nel caso che il cavo di alimentazione del presente elettrodomestico si
danneggiasse, deve essere sostituito da un tecnico alla riparazione
autorizzato dalla Kenwood, in quanto € necessaria un’attrezzatura
speciale.

Contattare il rivenditore dal quale avete acquistato il vostro
elettrodomestico.

[POZNAJ SWOJ MIKSER KENWOOD |

Twéj nowy mikser Kenwood nadaje sie do sporzadzania zup, soséw
i napojow, jak rowniez do mielenia biszkoptéw i sporzadzania tartej
butki.

Maksymalna pojemno$¢ robocza dzbanka wynosi 1,5 | i jest
zaznaczona na dzbanku.

ILEGENDA |

1.  Zatyczka wlewu/wsypu 6. Pozycja pracy impulsowej
2. Pokrywa dzbanka 7. Pozycja wylaczenia

3. Dzbanek 8. Predkos¢ 1

4. Podstawa z silnikiem 9. Predkos¢ 2

5.

Wiacznik/regulacja predkosci

|  DLA WLASNEGO BEZPIECZENSTWA |

Uzywajac urzadzen elektrycznych zawsze nalezy przestrzegacé
podstawowych zasad bezpieczenstwa, ktére obejmujg réwniez
ponizsze:

1.  Przeczytaj catos$¢ instrukcji.

2. Nie zanurzaj urzadzenia, sznura lub wtyczki w wodzie ani
w innym plynie.

3. Nie uzywaj urzadzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem.

4. Nie stawiaj podstawy z silnikiem lub dzbanka na goracej lub
mokrej powierzchni.

5. Uzywanie przystawek nie zalecanych i nie sprzedawanych przez
wytwérce urzadzenia moze prowadzi¢ do pozaru, porazenia
pradem lub obrazen ciata.

6. Nie uzywaj urzadzenia, jesli ono lub sznur sg najwidoczniej
uszkodzone.

7. Gdy urzadzen kuchennych uzywajg dzieci lub znajdujg sie one
w poblizu, to nalezy je $cisle nadzorowac.

8. Uwazaj: noze sg bardzo ostre; obchodz sie z nimi ostroznie -
zaréwno podczas uzycia, jak réwniez myjac je.

9. Podczas miksowania nie wktadaj palcéw ani przyboréw
kuchennych do dzbanka.

10. Wyjmij wtyczke z gniazdka zaraz po uzyciu, przed zaktadaniem
lub zdejmowaniem przystawek oraz przed czyszczeniem.

11. Nie dotykaj czesci ruchomych.

12. Przed wiaczeniem silnika sprawdz, ze pokrywka jest dobrze
zatozona i dociagnigta.

13. Zwré¢ uwage, aby urzadzenie za kazdym razem wytaczy¢é po
uzyciu, a przed rozmontowaniem sprawdz, ze silnik sie
catkowicie zatrzymat.

14. Nie dopuszczaj, aby sznur byt przewieszony przez krawedz
blatu lub stotu lub dotykat goracych powierzchni.

|  ZACHOWAJ NINIEJSZE INSTRUKCJE |

PODLACZENIE DO SIECI

Przed wiaczeniem nalezy sprawdzié, ze napigcie sieci jest takie
same, jak podane na tabliczce znamionowe;j.

Urzadzenie spetnia wymagania rozporzadzenia Wspodlnoty
Europejskiej Nr. 82/499/EEC o ttumieniu zaklécen radiowych.

IPRZED UZYCIEM |

Przed uzyciem miksera po raz pierwszy lub po diuzszym okresie jego
nieuzywania nalezy go doktadnie oczys$ci¢ - patrz punkt
“Czyszczenie”.

|JAK ZMONTOWAC MIKSER KENWOOD |

Postaw dzbanek na podstawie z silnikiem z uchem po prawej stronie,
od tylu podstawy. Obré¢ dzbanek w prawo w celu zaryglowania go
na podstawie z silnikiem.

Model BL311 posiada blokade dzbanka, ktéra uniemozliwi wtaczenie
miksera, jesli dzbanek nie bedzie zatozony prawidtowo. Zatéz
pokrywke na dzbanku dociagajac ja do konnca w prawo.

|JAK UZYWAC MIKSERA |

11. Evite tocar em pecas em movimento.

12. Antes de ligar o motor, certifique-se sempre de que a tampa esta
na posigao correcta.

13. Certifique-se de que o aparelho é desligado apés cada utilizacéo e
antes de o desmontar certifique-se de que o motor parou por
completo.

14. Nao deixe o cabo de alimentagdo dependurado da extremidade
duma mesa ou bancada nem o deixe tocar em superficies quentes.

| GUARDE ESTAS INSTRUCOES

Ligacéo a corrente
Antes de ligar assegure-se de que a voltagem da sua corrente é a
indicada na placa de caracteristicas do aparelho.

Este aparelho estd em conformidade com a Directiva da
Comunidade Econémica Europeia sobre Radiointerferéncia
82/499/CEE.

|Antes de Usar |

Antes de usar o aparelho pela primeira vez, ou apés periodos
prolongados fora de uso, limpe-o muito bem. Ver secgéo de limpeza.

Wi6z wtyczke do gniazdka sieciowego i sprawdz, ze dzbanek
i pokrywa sg dobrze zatozone. Witgacz mikser przestawiajac
przetacznik regulacji na predkos$¢ 1, 2 lub prace impulsowa.

UWAGA

® Ze wzgledu na bezpieczenstwo nie zaleca sie¢ miksowania
ptynéw bardzo goracych.

® Przed wiaczeniem dzbanek nalezy dobrze umiejscowi¢ na
podstawie.

® Przed zdjeciem dzbanka wylacz mikser i poczekaj, az noze sig
zatrzymaja; w przeciwnym razie mozna uszkodzi¢ zaczepy
napedzajace na koncéwce silnika.

® Robzne przyprawy suche, takie jak gozdziki, nasiona kopru

i kminku moga atakowaé materiat dzbanka i nie nalezy ich mle¢

w mikserze.

Nie zostawiaj miksera z woda w dzbanku do namoczenia.

Nalezy unikaé diugotrwatego miksowania lub uzywania miksera

raz po razie, szczegoélnie mielgc suche skfadniki lub miksujac

niewielkie ilo$ci.

® Mikser nie jest przeznaczony do sktadowania; surowcow nie
nalezy przechowywaé w dzbanku przed ich przerobem, a po
przerobie dzbanek nalezy zaraz opréznic.

NIE WEACZAJ MIKSERA Z PUSTYM DZBANKIEM

IWSKAZOWKI DO KORZYSTANIA Z MIKSERA |

Twoéj mikser Kenwood ma dwie predkosci i pozycje pracy
impulsowej. Predkosci 1 nalezy uzywa¢ do pracy lzejszej, np. ciasta
nalesnikowego, sporzadzania napojow mlecznych, rozbettywania jaj;
predkosci 2 do mas gestszych, np. zup, pasztetéw i majonezu.

Gdy wymagana jest tylko praca chwilowa, to nalezy korzysta¢
z pracy impulsowej. Bieg impulsowy bedzie trwat dopéty, dopoki
pokretto trzymac w tej pozyciji.

Mielenie sktadnikéw suchych

np. sporzgdzanie tartej butki, mielenie orzechéw itp.

Wyjmij zatyczke z pokrywy dzbanka; pokraj zywno$¢ na kawalki,
ktére przejda przez otwor.

Wigcz mikser i wrzucaj kawatki na wirujgce ostrza.

Przed wrzuceniem nastepnego kawatka poczekaj, az poprzedni
zostanie zmielony, trzymajac w migdzyczasie dion na otworze. Gdy
dzbanek sig zapetni, wysyp okruchy i zacznij na nowo. Nie napetniaj
dzbanka sucha masg przed wiaczeniem miksera.

Miksowanie ptynéw

np. zupy, ciasto nalesnikowe, sosy itp.

Napetnij dzbanek do najwyzej 3/4; zwré¢ uwage na dobre zatozenie
pokrywki. Wiacz na 15-45 sekund.

Puree

Migkkie, surowe owoce, np. truskawki, pomidory lub ugotowane
twarde owoce nie wymagaja dodania wody.

Napetnij dzbanek do potowy i wiacz mikser. W razie potrzeby
zeskrobuj puree z powrotem na ostrza, lecz najpierw wylacz mikser
i zdejmij dzbanek z podstawy.

Miksowanie mas gestszych

np. pasty na chleb, pasztety, smarowidfa do kanapek

Napetnij dzbanek do potowy i wiacz mikser. W razie potrzeby
zeskrobuj mase z powrotem na ostrza, lecz najpierw wylacz mikser
i zdejmij dzbanek z podstawy.

Majonez

Do robienia majonezu wlej do dzbanka wszystkie sktadniki za
wyjatkiem oleju. Wyjmij zatyczke; przy witgczonym silniku
réwnomiernie wlewaj olej cienkim strumieniem.

|CZYSZCZENIE

Zawsze wyjmij wtyczke z gniazdka przed czyszczeniem.

Aby oczysci¢ dzbanek napetnij go ciepta woda, postaw na podstawie
z silnikiem i wigcz na 20-30 sekund. Mozna réwniez rozebraé
dzbanek i umy¢ pokrywke i zatyczke w cieptej wodzie z mydiem.
Dzbanek nalezy my¢ w reku, ptuczac go pod biezacg woda.
Dokfadnie osusz. Uwazaj, gdyz noze sg bardzo ostre.

Zt6z dzbanek, aby byt gotowy do ponownego uzycia.

INAWIJANIE SZNURA |

|Montagem do Copo Misturador Kenwood |

Assente o copo sobre a base, com a asa do copo para a direita e
voltada para a parte de trds do aparelho. Rode o copo no sentido dos
ponteiros de reldgio até ele prender no seu lugar.

O copo do modelo BL311 tem um encaixe de seguranca que evita que o
aparelho funcione se néo estiver devidamente aplicado. Encaixe a
tampa no copo rodando-a com firmeza no sentido dos ponteiros de
relégio.

[Funcionamento do Copo Misturador

Ligue o aparelho a corrente certificando-se de que o copo e a respectiva
tampa se encontram bem seguros no seu lugar. Ligue o copo misturador
rodando o botéo de comando para a velocidade 1, 2 ou impulsos.

IMPORTANTE

® Por razdes de seguranga recomendamos que ndo se misturem
liquidos muito quentes.

® Deve-se encaixar bem o copo sobre a base antes de ligar a
corrente.

® Ao desligar, espere que as laminas parem completamente antes de
tirar o copo. Se néao tiver este cuidado, danificard as unides do
copo misturador. .

® Varios condimentos tais como o cravo-da-India e sementes de

endro ou cominhos tém efeito prejudicial sobre o plastico do copo,

néo se devendo por isso processar.

Né&o deixe o aparelho de molho com &gua no copo.

Deve evitar-se o uso prolongado ou repetido, especialmente ao

processar ingredientes secos ou pequenas quantidades. N&o deixe

o aparelho a funcionar por mais de um minuto.

® O copo misturador nao serve para guardar alimentos, pelo que nao
se devem guardar ingredientes no copo antes de os processar,
devendo esvaziar-se o copo imediatamente depois.

NAO DEIXE O COPO MISTURADOR TRABALHAR COM O COPO
VAZIO.

[Sugestdes Sobre 0 Uso do Copo Misturador

O seu Copo Misturador Kenwood tem duas velocidades e uma posicao
de impulsos. Use a velocidade 1 para misturas mais leves, por exemplo
papas, batidos de leite ou ovos mexidos e a velocidade 2 para misturas
mais espessas, tais como sopas, patés e maionese.

Use a posigdo de impulsos quando for preciso um arranque breve. O
impulso funcionara enquanto se mantiver o botdo nessa posicao.

Como Processar Ingredientes secos,

por exemplo, ralar pdo, cortar frutos secos etc.

Retire o tampao do orificio de alimentagdo da tampa e parta os
alimentos em pedacos que caibam no orificio.

Ligue o aparelho e deite os alimentos sobre as laminas em movimento.
Espere até cada pedacgo estar processado antes de deitar o seguinte,
conservando entretanto a méao sobre a abertura. Quando ndo se puder
processar mais, despeje o copo e recomece. Nao ponha ingredientes
secos no copo misturador antes de o ligar.

Liquidos

por exemplo, sopa, papas, molhos, etc.

Encha o copo até ndo mais de trés quartos e certifique-se de que a
tampa esta aplicada com seguranca. Ligue durante 15-45 segundos.

Purés

A fruta macia, como morangos ou tomates, e a fruta dura cozida pode
passar-se sem agua.

Encha o copo até meio e ligue. Quando for necessério raspe a mistura
para cima das laminas, mas antes de o fazer pare o aparelho e retire o
copo da base.

Misturas mais espessas

tais como cremes para barrar, patés e molhos-acepipe, etc.

Encha o copo até meio e ligue. Pare o aparelho para raspar a mistura
para cima das laminas, se for necessario. Se a mistura for muito dificil
de processar, junte-lhe mais um pouco de liquido.

Maionese

Ao fazer maionese, deite todos os ingredientes no copo, excepto o dleo.
Tire o tampé&o do orificio de alimentagcdo e, com o motor em
funcionamento, deite gradualmente o éleo em fio continuo.

Miejsce na sznur jest przewidziane pod podstawa z silnikiem. Sznur
mozna nawinaé na przewidziane do tego wystepy zostawiajac tylko
niezbedng jego diugosé.

[SERWIS |

Jesli sznur miksera ulegnie uszkodzeniu, to moze go wymieni¢ tylko
autoryzowany punkt naprawczy Kenwooda, gdyz potrzebne sg do
tego specjalne narzedzia.

Prosimy sié skontaktowag z miejscem zakupu miksera.

P

[CONHEGA O SEU COPO MISTURADOR KENWOOD |

O seu novo copo misturador Kenwood serve para passar sopas, molhos
e bebidas e ainda para preparar biscoitos e ralar p&o.

A capacidade méaxima de funcionamento do copo é de 1,5 litros, tal
como se |é no préprio copo.

|CHAVE DESCRITIVA |

1. Tampao do orificio de alimentacéao 6. Impulsos

2. Tampa do copo 7. Desligado

3. Copo 8. Velocidade 1
4. Unidade motora 9. Velocidade 2
5. Botao interruptor e de

comando das velocidades

PRECAUCOES IMPORTANTES

Ao utilizar aparelhos eléctricos devem observar-se sempre as medidas
basicas de seguranca, nomeadamente as seguintes:

1. Leia as instrugdes na totalidade.

2. Nao mergulhe o aparelho, o cabo de alimentagéo ou a ficha em
agua nem noutro liquido.

3. Nao use o aparelho para mais nada sendo para a sua aplicagdo
original.

4.  Nao cologue a base-motor nem o copo sobre superficies quentes
ou molhadas.

5. O uso de acessoérios que ndo sejam recomendados ou vendidos
pelo fabricante do aparelho pode causar um incéndio, um choque
eléctrico ou ferimentos.

6. Nao utilize se o aparelho ou o cabo de alimentacdo estiverem
visivelmente danificados.

7. E necessario supervisionar de perto as criancas quando qualquer
aparelho seja usado por elas ou na sua proximidade.

8. Atencgdo: as laminas sdo afiadas, tenha cuidado ao mexer-lhes,
quer durante o uso, quer ao limpa-las.

9. Ao misturar, mantenha maos e utensilios fora do copo.

10. Desligue o aparelho da tomada quando n&o estiver a usa-lo, antes
de lhe aplicar ou tirar pecas e antes de o limpar.

|Limpeza

Antes de limpar retire sempre a ficha da tomada de corrente.

Para limpar, encha o copo de dgua morna, aplique-o sobre a base e
ligue durante 20-30 segundos. Ou entéo, desmonte o copo misturador e
lave a tampa e o tampao do orificio de alimentagdo em agua quente com
detergente. O copo deve lavar-se & mao passando-o em &gua corrente.
Enxugue bem. Tenha cautela, pois as laminas s&o afiadas.

Volte a montar o aparelho para que assim fique pronto a usar.

|Arrumagéo do Cabo

Por baixo da base motora existe espaco de arrumacgéo para o cabo de
alimentagéo. Este pode enrolar-se a volta dos grampos existentes, até
ficar apenas a extensdo necessaria.

|Assisténcia

Se o cabo de alimentacdo deste aparelho se estragar, s6 deve ser
substituido por um agente de reparagdes autorizado pela Kenwood, pois
sdo necessdrias ferramentas especiais.

Contacte o vendedor a quem comprou o aparelho.



|CONOZCA SU BATIDORA |

Su nueva batidora Kenwood es para preparar sopas, salsas y bebidas
ademas de bizcochos y migas.

La capacidad maxima del recipientes es de 1,5 litros, como esta
marcado en el mismo recipiente.

ICLAVE |

1. Tapoén de Llenado 6. Impulso

2. Tapadera del Recipiente 7. Off

3. Recipiente 8. Velocidad 1
4. Equipo Eléctrico 9. Velocidad 2
5.  Botdn de Control de Velocidad

de ON/OFF(conectado/ desconectado)

que pasen por el orificio.

Conecte el aparato y deje caer el alimento a las hojas que estan girando.
Espere a que quede procesado cada pedazo antes de dejar caer el
siguiente pedazo, manteniendo mientras su mano sobre la abertura.
Cuando no se pueda procesar mas, vacie el recipiente y comience otra
vez. Antes de conectar la batidora no ponga en ella ingredientes secos.

Batido de Liquidos

por ejemplo, sopas, pastas batidas, salsas efc.

No llene el recipiente mas de 3/4, asegurese de que la tapadera esta
firmemente sujeta, conecte la batidora durante 15-45 segundos.

Purés

Pueden batirse sin agua las frutas blandas, por ejemplo, las fresas,
tomates y las frutas duras hervidas.

Llene el recipiente hasta la mitad y conecte. Pare la maquina para rascar
la mezcla y ponerla otra vez en las hojas si es necesario, pero primero,
pare la maquina y quite el recipiente de la base.

Batido de Mezclas Mas Espesas

por ejemplo, pastas para extender, patés, mezclas para mojar, etc.

Llene el recipiente hasta la mitad y conecte. Pare la maquina para rascar
la mezcla y ponerla otra vez en las hojas si es necesario, pero primero
pare la maquina y quite el recipiente de la base. Si la preparacién de la
mezcla es muy dificultosa, afiada un poco mas de liquido.

Mayonesa

Cuando haga mayonesa, ponga todos los ingredientes exceptuando el
aceite en la batidora. Quite el tapdn de llenado y con el motor en marcha
afiada gradualmente el aceite vertiéndolo de forma continua.

ILIMPIEZA

Quite siempre el enchufe macho de la alimentacion eléctrica antes de
limpiar.

Para limpiar, llene la batidora con agua templada, péngala en el equipo
eléctrico y conecte durante 20-30 segundos. Como alternativa,
desensamble la batidora y luego lave la tapadera y el tapén de llenado
con agua jabonosa caliente. El recipiente debe lavarse a mano
enjuagandolo bajo chorro de agua. Seque muy bien. Tenga cuidado
porque las hojas estan muy afiladas.

Vuelva a ensamblar el aparato dejandolo preparado para el uso.

[PARA GUARDAR EL CORDON |

En el equipo eléctrico se provee para guardar el cordén. El cordén
puede enrollarse alrededor de la ranuras hasta dejar la longitud
requerida para uso.

ISERVICIO |

Si se dafa el cordon de alimentacién eléctrica de este aparato, sélo
debe cambiarlo un técnico de reparaciones Kenwood autorizado, porque
se necesitan herramientas de especialista.

Dirijase al concesionario a quién compro su aparato.

| RECOMENDACIONES IMPORTANTES |

I[KENWOOD KARISTIRICINIZI TANIYINIZ |

Cuando se usan aparatos eléctricos han de tomarse siempre
precauciones de seguridad basicas, incluyendo las siguientes:

1. Leatodas las instrucciones.

2. No sumerja el aparato, el cordén ni el enchufe en agua ni otro
liquido.

3.  No use el aparato para otra cosa que aquella para la que se
disefio.

4. No coloque la base del motor ni el recipiente sobre superficies
calientes o himedas.

5. El uso de accesorios no recomendados o vendidos por el
fabricante puede producir incendio, choque eléctrico o lesién
personal.

6. No use el aparato si hay dafo visible en el mismo o en el corddn
de alimentacion eléctrica.

7. Se necesita una estricta supervision cuando se usa cualquier
aparato por o cerca de nifios.

8. Advertencia - las hojas son afiladas, debe manipularlas con
cuidado tanto durante el uso como cuando las limpie.

9. Cuando esté batiendo mantenga las manos y utensilios fuera del
recipiente.

10. Desenchufe el aparato de la alimentacién eléctrica cuando no lo
esté usando, antes de colocar o quitar piezas, y antes de limpiarlo.

11. Evite el contacto con las piezas moviles.

12. Asegurese siempre de que la tapadera estad correctamente
colocada antes de poner en marcha el motor.

13. Asegurese de que el aparato se desconecta después de cada uso
y que el motor se haya parado completamente antes de
desensamblar el aparato.

14. No deje que el cordén cuelgue sobre el borde de la mesa o tablero
de trabajo ni que toque superficies calientes.

| GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES |

CONEXION A LA ALIMENTACION ELECTRICA

Antes de conectar asegurese de que la tensiéon de su alimentacion
eléctrica es igual a la indicada en la placa de valores nominales.

Este aparato cumple con la Directiva de la Comunidad Econémica
Europea sobre Radiointerferencia 82/499/CEE.

[ANTES DEL USO |

Antes de usar el aparato por primera vez o después de periodos en que
se ha tenido guardado durante mucho tiempo, limpie muy bien el
aparato. Vea la seccién de limpieza.

[ENSAMBLAJE DE SU BATIDORA KENWOOD |

Coloque el recipiente en el equipo eléctrico con el mango del recipiente
a la derecha hacia la parte trasera del equipo. Gire el recipiente hacia la
derecha para sujetarlo al equipo eléctrico.

El modelo BL311 esta equipado con una fijaciéon de seguridad del
recipiente que impide que la batidora funcione si el recipiente no esta
correctamente montado.

Una la tapadera al recipiente girandola firmemente hacia la derecha.

[FUNCIONAMIENTO DE LA BATIDORA |

Conecte el aparato a la alimentacion eléctrica y asegurese de que el
recipiente y la tapadera estan firmemente en posicién. Conecte la
batidora girando el botén de control a la velocidad 1, 2 o impulso.

IMPORTANTE

® Por razones de seguridad no recomendamos el batido de liquidos
muy calientes.

® El recipiente debe estar colocado firmemente en el equipo eléctrico
antes de conectar.

® Cuando desconecte, espere a que las hojas hayan cesado de girar
antes de quitar el recipiente. Si no hace esto se dafian los
acoplamientos de su batidora.
Varias especias como clavo, eneldo y comino tienen un efecto
adverso en el plastico de la batidora y no se deben procesar.
No deje la batidora con el recipiente lleno de agua durante mucho
tiempo.
El funcionamiento prolongado o el uso repetido debe evitarse
especialmente cuando se preparan ingredientes secos o pequefas
cantidades. No haga funcionar la batidora durante mas de un
minuto.

® La batidora no es adecuada para servir como recipiente de
almacenaje; no deben dejarse ingredientes en el recipiente antes
de prepararlos y se deben quitar inmediatamente después.

NO HAGA FUNCIONAR LA BATIDORA CUANDO ESTE VACIA

|SUGERENCIAS PARA BATIDOS

Su Batidora Kenwood tiene dos velocidades y una posicién de impulso.
Use la velocidad 1 para batidos mas ligeros por ejemplo, mezclas de
huevo y harina, batidos de leche y huevos revueltos, y la velocidad 2
para mezclas mas pesadas por ejemplo, sopas, pastas y mayonesa.
Ponga la posicién de impulso cuando se requiera una rafaga de potencia
rapida. El impulso funciona durante todo el tiempo que se mantiene en
posicion.

Preparacion de Ingredientes Secos
por ejemplo, migar el pan, trocear nueces efc.
Quite el Tapoén de Llenado de la tapadera y corte el alimento en pedazos

Yeni Kenwood karistiriciniz, gorba, sos ve ickilerin hazirlanmasinda
kullanildigi gibi bisklivi hamuru ve ekmek kirintilarinin hazirlanmasinda
da kullanilabilir.

Sirahinin dolum kapasitesi en fazla 1.5 litre (2.6 pints) olup, 6lciler
slirahi Uzerinde isaretlenmistir.

IPARCALARIN TANIMI |

1. Doldurma kapag: 6. Anigic

2. Surahi kapagi 7. Kapama digmesi
3.  Sirahi 8. Hiz1

4. Motor Unitesi 9. Hiz2

5. Acmal/kapama ve hiz

kumanda digmesi

ONEMLI ONLEMLER |

Elektrikli cihazlar kullanilirken bazi temel dnlemlerin alinmasi gereklidir.
Bu énlemler arasinda asagida belirtilenler sayilabilir:-

1. Verilen talimatlarin tamamini okuyunuz.

Cihazi, kordonunu ya da fisini suya ya da baska bir siviya batirarak
yikamayiniz.

3.  Cihazi kullanim amaglari disinda baska bir amacla kullanmayiniz.

4.  Motor Unitesini ya da sirahiyi sicak ya da islak ylzeylere
koymayiniz.

5. Uretici firma tarafindan onaylanmayan ya da satiimayan ek
parcalarin kullanimi elektrik sokuna, yangina ya da kazaya neden
olabilir.

6. Cihazda ya da elektrik kordonunda goézle gérilir bir hasar olmasi
halinde cihazi kullanmayiniz.

7. Cihazi cocuklarin bulundugu yerlerde kullanirken sirekli
denetiminiz altinda tutunuz.

8.  Kesici doner bicaklar son derece keskin oldugundan kullanim ve
temizlik esnasinda dikkat ediniz.

9.  Karistirici cahisirken ellerinizi ve baska cisimleri surahi icerisine
sokmayiniz.

10. Cihazi kullanmadiginiz zaman, temizlik isleminden 6nce ve ek
parca takarken ya da s6kerken cihazin fisini prizden cekiniz.

11. Hareketli parcalara dokunmayiniz.

12.  Motoru calistirmadan 6nce, kapagdin tam olarak kapanmis olmasina
her zaman dikkat ediniz.

13. Her kullanimdan sonra cihazi kapatiniz ve parcalari sékmeden
6nce motorun tamamen durmasini bekleyiniz.

14. Elektrik kordonunun masa ya da calisma ylzeyi kenarlarindan
sarkmasini ve sicak ylizeylere temas etmesini 6nleyiniz.

| BU TALIMATLARI MUHAFAZA EDINIZ |

ELEKTRIK BAGLANTISI

Cihazi ¢alistirmadan 6nce, elektrik voltajinizin cihazin deger plakasi
Gzerinde belirtilen deger ile ayni oldugunu kontrol ediniz.

Bu cihaz, Avrupa Ekonomik Toplulugun’nun 82/499/EEC sayili
Radyo Parazit Kararnamesi’ne uygundur.

[KULLANIMDAN ONCE

Cihazi ilk kez ya da uzun silren bir aradan sonra tekrar kullanmadan
once iyice temizleyiniz. Temizleme bdlimine bakiniz.

KENWOOD KARISTIRICINIZIN
PARCALARININ TAKILMASI
Sdrahiyi motor uUnitesi lizerine, sirahinin kulpu sag tarafta ve Unitenin

arkasina dogru olacak sekilde yerlestiriniz. Strahiyi saga dogru cevirerek
yerine iyice oturmasini saglayiniz.

Model BL311, sirahi iyice yerine oturmadan karistiricinin ¢alismasini
onleyen bir kilit sistemiyle donatilmistir. Surahi kapagini saga dogru
cevirerek yerine oturmasini temin ediniz.

[KARISTIRICININ CALISTIRILMASI

Cihazin fisini prize sokunuz ve sirahiyle kapaginin iyice yerlerine
oturmus oldugunu kontrol ediniz. Kumanda digmesine Hiz 1, Hiz 2 ve
Ani Glc konumuna getirerek karistiriciyr calistiriniz.

ONEMLI NOT

® Kendi glvenliginiz acisindan ¢ok sicak sivilari karistiricinizda
kullanmayiniz.

® Cihaz calistinimadan 6nce, sirahi motor tzerindeki yerine iyice
oturtulmahdir.

® Cihazi durdurduktan sonra slrahiyi yerinden almadan 6nce, déner
bicaklarin tamamen durmasini bekleyiniz. Aksi taktirde karistiricinin
baglantilarina zarar verebilirsiniz.

® Karanfil, dereotu ve kimyon gibi bazi baharatlar plastik izerinde

ters etki yaptigindan karistiricida kullaniimamalidir.

Karistiriclyi stirahi su dolu olarak uzun sire birakmayiniz.

Ozellikle kuru icerikler ya da kiictik miktarlar islenirken karistiriciy

uzun sureli olarak ya da kisa araliklarla strekli olarak calistirmaktan

kacininiz. Bir dakikadan fazla calistirmayiniz.

® Yiyecek maddelerini karistirici icerisinde uzun sire birakmayiniz.
islenen icerikler siirahi icerisinde birakilmamali ve derhal
alinmalidir.

KARISTIRICIYI BOS OLARAK CALISTIRMAYINIZ

[KARISIMLAR UZERINE FAYDALI BILGILER |

Kenwood Karistiriciniz, iki ayri hiza ve bir ani glic dizenine sahiptir. 1.
hizi hafif karisimlar, érnegin, sulu hamur, sitli karisimlar ve cirpiimis
yumurtalarin hazirlanmasinda; 2. hizi ise daha koyu karisimlar, érnegin
corba, ezme ve mayonezlerin hazirlanmasinda kullaniniz.

Ani giic cikisina gerek duydugunuz zaman ani gii¢ digmesini kullaniniz.
Ani gic digmesi basili oldugu middetce elde edilen glic muhafaza
edilecektir.

Kuru iceriklerin islenmesi

Ornegin, ekmek kirintisi hazirlanmasi ve sert kabuklu yemislerin
kiyilmasi vbg.

Doldurma kapagini cikariniz ve yiyecek maddelerini kiicik parcalar
halinde kesiniz.

Cihazi calistinniz ve kesilen yiyecek maddelerini doner bicaklar tzerine
atiniz. Elinizi kapak Uzerindeki delidi kapatacak sekilde tutunuz ve bir
sonraki parcay! iceri atmadan 6nce karistiricidaki parcanin tamamen
islenmesini bekleyiniz. Karistirici atilan parcalari isleyemez hale gelince
slrahiyi bosaltiniz ve isleme yeniden baslayiniz. Kuru icerikleri
karistiriciyl calistirmadan énce iceri atmayiniz.

Sivi Maddelerin Karistirilmasi

Ornegin, corbalar, sulu hamurlar, soslar vbg.

Sdirahiyi 3/4'ten fazla doldurmayiniz ve kapaginin sikica yerine oturmus
olmasina dikkat ediniz. Karistiriciyr 15-45 saniye sureyle calistiriniz.

Piireler

Cilek, domates gibi yumusak meyvelerle daha dnceden pisirilmis sert
meyveler susuz olarak karistirilabilir.

Sdrahiyi yarisina kadar doldurunuz ve karistiriciyr ¢alistiriniz. Gerektigi
zamanlar karisimi surahi icerisinde siyirarak tekrar déner bicaklar
Uzerine yerlestiriniz. Fakat bu islemi yapmadan 6nce karistiriciyi
durdurarak slrahiyi taban Unite izerinden aliniz.

Daha Koyu Karisimlarin Karistiriimasi

Ornegin, ezmeler vbg.

Sdrahiyi yarisina kadar doldurunuz ve karistiriciyr ¢alistiriniz. Gerektigi
zamanlar karisimi surahi icerisinde siyirarak tekrar déner bicaklar
Uzerine yerlestiriniz. Fakat bu islemi yapmadan 6nce karistiriciyi
durdurarak surahiyi taban Unite (izerinden aliniz. Karisim islenemeyecek
kadar koyu ise bir miktar daha sivi katiniz.

Mayonez

Mayonez hazirlarken sivi yag disindaki tim icerikleri karistiric icerisine
koyunuz. Doldurma kapagini c¢ikariniz ve karistirici calisirken sivi yagi
yavas yavas katiniz.

[TEMIZLEME

Temizlik islemine baslamadan 6nce daima cihazin fisini prizden cekiniz.

Temizlemek icin, siirahiyi yarisina kadar ilik suyla doldurunuz ve
karistirici Gzerine yerlestirerek 20-30 saniye sureyle calistiriniz ya da
karistiriciyr sdkerek doldurma kapagini ve dider parcalari sicak sabunlu
suda yikayabilirsiniz. Surahi elde yikanmali ve akar su altinda
durulandiktan sonra iyice kurulanmalidir. Bu islem esnasinda keskin
doner bicaklara dikkat ediniz.

Daha sonra parcalari tekrar yerlerine takiniz.

[KABLO SARMA YERI |

Kablo sarma yeri taban Unitesinin altindadir. Fazla kablo burada bulunan
cengellere sarilabilir.

[SERVIS |

Cihazin elektrik kordonunda herhangi bir hasar ya da ariza meydana
geldiginde, 6zel aletler gerekeceginden kordon yetkili Kenwood tamircisi
tarafindan degistirilmelidir.

Cihazi satin aldiginiz acenteye basvurunuz.
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