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before using your Kenwood
appliance

Read these instructions carefully and
retain for future reference.

Remove all packaging and any
labels.

safety

°
o

Burnt food can catch fire, so:

never leave your toaster on
unattended;

keep your toaster away from
anything (eg curtains) that could
catch fire;

set the browning control lower for
thin or dry bread;

never warm food with a topping

eg pizza: if it drips into the toaster, it
could catch fire. If warming food
items with a filling always use the
sandwich cage and follow the
instructions provided.

Clean the removable crumb tray
regularly: crumbs can smoke or
burn. Pay particular attention to
cleaning melted cheese and other
ingredients from sandwiches etc that
may fall onto the crumb tray.
Sandwich fillings could melt and drip
into the toaster. Take care as it could
catch fire.

® To avoid electric shocks, never:

let the toaster, cord or plug get wet;
or

put your hand or anything metal,
other than the sandwich cage, into
the toaster.

Always unplug the toaster when not
in use, before cleaning or attempting
to clear any jammed sandwich
cage/food.

Never cover your toaster with a plate
or anything else - it could overheat
and catch fire.

Never let the cord hang down where
a child could grab it.

We recommend that you do not use
your toaster directly under wall
cupboards.

Do not move the toaster whilst it is
in operation.

Never touch hot surfaces especially
the metal top area and the sandwich
cage.

CAUTION: The fascia panel
does get particularly hot
during use.

Never use an unauthorised
attachment or accessory.

Do not force food items into the
toaster as difficulty may be
experienced in removing them. Never
insert broken pieces of bread.

Never use a damaged toaster. Get it
checked or repaired: see 'service and
customer care'.

Select the appropriate power level
for the food item being toasted. See
the ‘hints & tips on using your
toaster’ table.

This toaster will not cook raw meat
or fish.

Thoroughly cook or re-heat
ingredients such as meat or fish prior
to adding them to the food item and
ensure all ingredients are piping hot
throughout before serving. Do not re-
heat ingredients more than once.
This appliance is not intended to be
operated by means of external timer
or separate remote-control system.
This appliance is not intended for
use by persons (including children)
with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of
experience and knowledge, unless
they have been given supervision or
instruction concerning use of the
appliance by a person responsible
for their safety.

Children should be supervised to
ensure that they do not play with the
appliance.

Only use the appliance for its
intended domestic use. Kenwood
will not accept any liability if the
appliance is subject to improper use,
or failure to comply with these
instructions.
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before plugging in

Make sure your electricity supply is
the same as the one shown on the
underside of your toaster.

This appliance complies with
European Economic Community
Directive 89/336/EEC.

before using for the first time
Clip excess cord into the cord
storage clips in the base @.

Set the browning control to setting 5
and operate the toaster once on
high power without bread. Repeat
for low power.

Note: this will take longer on low
power.

As with all new heating elements,
your toaster may emit a slight
burning smell when it is first
switched on. This is normal and not
a cause for concern.

Wash the sandwich cage and tongs
with hot soapy water, then dry
thoroughly.

ey

fascia panel

adjustable slot lever

large removable crumb tray
Peek & View™ carriage lever
browning control

cancel button with indicator light
button with indicator light
for toasting one side only eg
bagels

high power button with

indicator light

low power button with

indicator light

tongs

sandwich cage

cord storage

to use your toaster

Note: All filed food items such as
sandwiches should be toasted using
the sandwich cage see ‘to toast
food items using the sandwich
cage’.

—_
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Plug the toaster into the power
supply, an audible beep will be heard.
Adjust the slot width to suit the food
item @. CAUTION: Take care
not to touch the fascia panel,
it may be hot.

Insert the bread, muffins, bagels,
croissants etc. Do not force food
items into the toaster.

Lower the carriage lever @.

Move the browning control to the
desired setting. Use a low browning
control setting for light toasting and
for thin or dry bread.

Select the desired button (i.e. high
power, low power or bagel). The
selected button and cancel button
lights will illuminate, an audible beep
will be heard and toasting will begin.
To toast bagels the cut face should
be facing the front of the toaster.
Note: when toasting using the bagel
button, the front element will toast
with a higher heat than the element
at the back of the toaster. This will
result in only one side of the
item being toasted.

You can use the carriage lever to lift
the food item to Peek & View™ at
any time without cancelling.

To stop toasting at any stage, press
the cancel button. The toaster will
emit an audible beep to indicate
toasting is cancelled and the button
lights will go out.

When toasting is nearly finished the
toaster will emit an audible beep and
after a slight delay the button lights
will go out and the toasting will stop.
The food item will NOT pop up.
Use the carriage lever to raise the
food item.

10 After use, unplug the toaster.

using the tongs

Unplug the toaster, use the carriage
lever to raise the food item and use
the tongs to assist with the removal
of particularly small items such as
scotch pancakes or crumpets.



CAUTION: Avoid touching the
metal parts with the tongs.
to toast food items
using the sandwich
cage

® Thoroughly cook or re-heat

ingredients such as meat or
fish prior to adding them to
the food item and ensure all
ingredients are piping hot
throughout before serving.
Do not re-heat ingredients
more than once.

Do not leave hot ingredients
to cool before toasting the
food item.

Ensure all ingredients
particularly meat or fish are
fresh and used within use-by
dates.

Use other vegetable ingredients
at room temperature to avoid
them chilling the hot cooked
ingredients.

When cutting your paninis or
ciabattas etc do not cut all the way
through, instead leave the bottom
side uncut so that it prevents melted
cheese from dripping into the toaster.
Cut ingredients thinly - do not use
large chunks.

Take care when using ingredients
that could melt and run out of the
food item. We do not recommend
the use of high fat or similar fillings
that may drip into the toaster as this
will be difficult to clean.

Lightly butter the outside surface of
sandwiches and place the filling in
between the unbuttered sides. This
helps prevent the outside from
burning. Do not use low fat spreads,
which are not suitable for toasting.
Ensure the food item is evenly filled.
Always use food items that are a
suitable size for the sandwich cage.
Do not force food items into the
toaster.

Plug the toaster into the power
supply, an audible beep will be heard.
Place the food item in the sandwich
cage and close.

Adjust the slot width to suit the
sandwich cage @. CAUTION:
Take care not to touch the
fascia panel, it may be hot.
Lower the carriage lever @ and
place the sandwich cage into the
slot @ with the handle pointing to
the opposite end to the controls.
Move the browning control to the
desired setting.

Select the desired button (i.e. low
power). The selected button and
cancel button lights will illuminate, an
audible beep will be heard and
toasting will begin.

In order to monitor the progress of
the toasting, the sandwich cage can
be lifted up without cancelling.

To stop toasting at any stage, press
the cancel button. The toaster will
emit an audible beep to indicate
toasting is cancelled and the button
lights will go out.

When toasting is nearly finished the
toaster will emit an audible beep and
after a slight delay the button lights
will go out and the toasting will stop.
The food item will NOT pop up.
Leave the toasted food item to stand
for 1 minute inside the toaster before
serving.

10 Remove the sandwich cage then

open it up and tip the food item onto
a plate.

11 After using, unplug the toaster.

CAUTION:

The sandwich cage will be
very hot, ensure it is placed
on a heat resistant surface
and take care when handling.
Ensure ingredients are piping
hot throughout before serving.
Take care when biting into the
food items as the fillings can
be very hot.



hints & tips on using your toaster

These are recommendations only. After a short period of use, experience will
teach you which setting is the right one for your needs. It is advisable to initially
start off with a lower setting until you become familiar with the toaster.

power level food item examples setting range
recommended
Bagel (qss e Bagels 4-6
For toasting one e Crumpets 6-8
side only e Hot cross buns 3-5
e Teacakes 3-5
High §5s§ e Pre-sliced shop bought bread | 4-6
e Toasting waffles 4-6
Low ¢§ e Filled half size ciabattas 9-10
e Pains au chocolat 3-5
e Unsliced bread 4-6
e Scotch pancakes 2-4
e Filled croissants 4-6
e Filled sandwiches 6-8

hints & tips:

® Don’t make the slot width too narrow or close the sandwich cage too tightly
and squash the food item.

® Slices should be cleanly cut and not have ragged edges.

® For frozen bread use a browning control setting higher than you would
normally use for the type of bread.

® Cut ingredients thinly - do not use large chunks.

® Dry/stale bread toasts more quickly than fresh bread and thinly sliced bread
toasts more quickly than thickly sliced bread. Therefore the browning control
should be set at a lower setting than usual.

® For best results ensure that the bread slices are of an even thickness,
freshness and size.

®|n order to achieve uniform browning, we recommend you wait a minimum of
30 seconds between each toasting so that the control can automatically
reset. Alternatively select a lower browning control setting when additional
toasting is carried out.

food safety:

©® Thoroughly cook or re-heat ingredients such as meat or fish
prior to adding them to the food item and ensure all
ingredients are piping hot throughout before serving. Do not
re-heat ingredients more than once.

® Do not leave hot ingredients to cool before toasting the food item.

©® Ensure all ingredients particularly meat or fish are fresh and
used within use-by dates.

o Use other vegetable ingredients at room temperature to avoid
them chilling the hot cooked ingredients.




care and cleaning

1 Before cleaning, unplug your toaster
and let it cool down. Allow the
sandwich cage and tongs to cool
down completely before cleaning.

2 Wash the sandwich cage and tongs
with hot soapy water, then dry
thoroughly.

3 Slide out the crumb tray @. Clean,
then replace. Do this regularly:
crumbs can smoke or even burn.
Pay particular attention to cleaning
melted cheese and other ingredients
from sandwiches etc that may fall
onto the crumb tray.

4 Wipe the outside of the toaster with
a damp cloth, then dry.

® Do not wash any part in the
dishwasher.

service and customer
care

® |f the cord is damaged it must, for
safety reasons, be replaced by
KENWOOD or an authorised
KENWOOQOD repairer.

If you need help with:

® using your appliance or

® servicing or repairs
Contact the shop where you bought
your appliance.

IMPORTANT INFORMATION FOR
CORRECT DISPOSAL OF THE
PRODUCT IN ACCORDANCE
WITH EC DIRECTIVE
2002/96/EC.

At the end of its working life, the product
must not be disposed of as urban
waste.

It must be taken to a special local
authority differentiated waste collection
centre or to a dealer providing this
service.

Disposing of a household appliance
separately avoids possible negative
consequences for the environment and
health deriving from inappropriate
disposal and enables the constituent
materials to be recovered to obtain
significant savings in energy and
resources. As a reminder of the need to
dispose of household appliances
separately, the product is marked with
a crossed-out wheeled dustbin.



Nederlands

Vouw de voorpagina a.u.b. uit voordat u begint te lezen. Op deze manier
zijn de afbeeldingen zlEclitBaar

voordat u uw Kenwood-
apparaat gebruikt:

® | ees deze instructies zorgvuldig
door en bewaar ze voor toekomstig
gebruik.

® \erwijder alle verpakking en labels.

veiligheid

® \/erbrande voedingswaren kunnen in
brand vliegen; houd u zich dus aan
de volgende regels:

o laat uw toaster nooit zonder toezicht;

o houd uw toaster uit de buurt van
brandbaar materiaal (zoals
gordijnen);

o stel de knop voor het instellen van
de bruiningsgraad lager in voor dun
of droog brood;

O verwarm nooit voedsel met open
beleg (zoals een pizza): als het beleg
in de broodrooster druipt, kan het
vlam vatten. Als u gevulde
voedingswaren wilt verwarmen, moet
u altijd het sandwichrek gebruiken
en de bijgeleverde aanwijzingen
volgen.

o maak de verwijderbare kruimellade
regelmatig schoon: kruimels kunnen
rook afgeven of verbranden. Besteed
vooral aandacht aan het reinigen van
gesmolten kaas en andere
ingrediénten van sandwiches, enz.
die in de kruimellade kunnen vallen.

® Het sandwichbeleg kan smelten en
in de toaster druipen. Wees
voorzichtig, want het kan vlam
vatten.

® Om elektrische schokken te
vermijden, mag u nooit:

o de toaster, het snoer of de stekker
nat laten worden;
of

o uw hand of iets van metaal, anders
dan het sandwichrek, in de
broodrooster steken.

® Haal de stekker uit het stopcontact
wanneer de toaster niet in gebruik is,
vOor u hem reinigt of voor u probeert
vastzittend voedsel of het
sandwichrek te verwijderen.

® Dek uw toaster nooit met een bord

of iets anders af — de toaster kan
oververhit raken en vlam vatten.
Laat het snoer nooit naar beneden
hangen waar een kind erbij kan.

We raden u aan uw toaster niet
rechtstreeks onder de keukenkastjes
te gebruiken.

Verplaats de toaster niet terwijl hij
aan staat.

Raak de hete opperviakken en met
name de metalen bovenkant en het
sandwichrek niet aan.

LET OP: het strippaneel wordt
tijdens het gebruik erg heet.
Gebruik nooit een ongeautoriseerd
hulpstuk of accessoire.

Prop de voedingswaren niet in de
toaster; dit ertoe kan leiden dat u
moeite heeft ze er later weer uit te
halen. Gebruik nooit gebroken
stukken brood.

Gebruik nooit een beschadigde
toaster. Laat het nakijken of
repareren: onderhoud en reiniging.
Selecteer het juiste vermogensniveau
voor het voedsel dat u toast. Zie
Wenken en tips over het gebruik van
uw toaster.

In deze toaster kunt u geen rauw
vlees of vis bereiden.

Bereid of verwarm ingrediénten zoals
vlees of vis voordat u ze aan het
voedingsartikel toevoegt en zorg dat
alle ingrediénten door en door heet
zijn voordat u ze opdient. Warm
ingrediénten niet vaker dan één keer
op.

Dit apparaat is niet bedoeld voor
bediening door een externe timer of
een afzonderlijk
afstandsbedieningssysteem.

Dit apparaat is niet bedoeld voor
gebruik door personen (inclusief
kinderen) met verminderde
lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke
vermogens of gebrek aan ervaring en
kennis, tenzij ze toezicht of instructies
over het gebruik van het apparaat
hebben gekregen van de persoon die
verantwoordelijk is voor hun veiligheid.



Op kinderen moet toezicht
gehouden worden om er zeker van
te zijn dat ze niet met het apparaat
spelen.

Gebruik het apparaat alleen voor het
huishoudelijke gebruik waarvoor het
is bedoeld. Kenwood kan niet
aansprakelijk worden gesteld in het
geval dat het apparaat niet correct is
gebruikt, of waar deze instructies
niet worden opgevolgd.

voordat u de stekker in het
stopcontact steekt

Zorg ervoor dat de
stroomvoorziening overeenkomt met
de gegevens op de onderzijde van
uw broodrooster.

Dit apparaat voldoet aan de Richtlijn
89/336/EEG van de Europese
Economische Gemeenschap.

voor het eerste gebruik

Klem het teveel aan snoer vast in de
daarvoor bestemde klemmen onder
aan het apparaat @.

Stel de regelknop voor de
bruiningsgraad in op 5 en zet de
toaster één keer aan op de hoogste
stand zonder brood. Herhaal dit voor
de laagste stand.

NB: De procedure duurt langer op
de laagste stand.

Net als met alle nieuwe
verhittingselementen, kan uw toaster
een lichte brandlucht afgeven
wanneer u hem de eerste keer
aanzet. Dit is normaal en geen reden
tot bezorgdheid.

Was het sandwichrek en de tang
met heet zeepsop en droog ze
vervolgens goed af.

legenda
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strippaneel

verstelbare sleufhendel

grote verwijderbare kruimellade
Peek & View™-sledehendel
regelknop voor bruiningsgraad
annuleerknop met indicatielampje
knop met indicatielampje om
slechts één kant te
roosteren, bijv. bagels

knop Hoog met indicatielampje
knop Laag met indicatielampje
tang

sandwichrek

snoeropslag

het gebruik van uw
toaster

NB: Alle gevulde voedingswaren
zoals sandwiches moeten in het
sandwichrek getoast worden; zie
Voedingswaren in het sandwichrek
toasten.

Steek de stekker van de toaster in
het stopcontact en u hoort een
pieptoon.

Pas de breedte van de sleuf aan
zodat het voedingsartikel erin past
©@. LET OP: zorg dat u het
strippaneel niet aanraakt; het
kan heet zijn.

Stop het brood, muffins, bagels,
croissants enz. in de toaster. Prop
de voedingsartikelen niet in de
toaster.

4 Duw de sledehendel naar beneden

.

Zet de regelschakelaar op de
gewenste stand. Gebruik een lage
stand voor licht roosteren en voor
dun en droog brood.

Selecteer de gewenste knop (d.w.z.
hoog, laag of bagel). De
geselecteerde knop en de
annuleerknop gaan branden, u hoort
een pieptoon en de toaster begint te
roosteren.



® Bagels moeten met de gesneden
kant naar de voren in de toaster
geplaatst worden.

® NB: Bij het gebruik van de
bagelknop, wordt het voorste
element heter dan het achterste
element. Hierdoor wordt slechts
één kant van het artikel
geroosterd.

® U kunt sledehendel gebruiken om
het voedingsartikel op ieder gewenst
omhoog te halen om te Peek &
View™ zonder de toastfunctie te
annuleren.

7 Om op ieder gewenst moment het
roosteren te stoppen, drukt u op de
annuleerknop. De toaster geeft een
pieptoon om aan te geven dat het
roosteren geannuleerd is en de
indicatielampjes gaan uit.

8 Wanneer de toaster bijna klaar is,
hoort u een pieptoon; enige
seconden later gaan de
indicatielampjes uit en stopt de
toaster.

Het voedingsartikel komt NIET
omhoog.

9 Gebruik de sledehendel om het
voedingsartikel omhoog te halen.

10Haal de stekker van de toaster na
gebruik uit het stopcontact.

gebruik van de tang

® Haal de stekker van de toaster uit

het stopcontact, gebruik de
sledehendel om het voedingsartikel
omhoog te halen en gebruik de tang
om Kleine artikelen zoals drie-in-de-
pan of beschuitbollen te verwijderen.
LET OP: de metalen delen niet
met de tang aanraken.

voedingswaren in het
sandwichrek toasten

Bereid of verwarm
ingrediénten zoals vilees of vis
voordat u ze aan het
voedingsartikel toevoegt en
zorg dat alle ingrediénten
door en door heet zijn voordat
u ze opdient. Warm
ingrediénten niet vaker dan
één keer op.

Laat hete ingrediénten
afkoelen voordat u het
voedsel in de toaster stopt.
Zorg dat alle ingrediénten -
en met name viees en vis -
vers zijn en voor de
houdbaarheidsdatum gebruikt
worden.

Gebruik andere ingrediénten
op kamertemperatuur om te
voorkomen dat deze de
warme ingrediénten afkoelen.
Snijd uw panini’s of ciabatta’s enz.
niet helemaal door, maar laat aan de
onderkant een deel ongesneden,
zodat de gesmolten kaas niet in de
toaster druipt.

Snijd de ingrediénten in dunne
plakjes — gebruik geen grote
brokken.

Wees voorzichtig met ingrediénten
die kunnen smelten en uit het
voedsel kunnen druipen. We raden
het gebruik van vullingen met een
hoog vetgehalte enz. af, omdat dit in
de toaster kan druipen en moeilijk te
reinigen kan zijn.

Beboter de buitenkant van een
sandwich en stop het beleg tussen
de kanten die niet beboterd zijn.
Hierdoor verbrandt de buitenkant
niet. Gebruik geen smeersels met
een laag vetgehalte, die niet getoast
kunnen worden.

Zorg dat het artikel gelijkmatig
belegd is.



® Gebruik altijd voedingswaren die in
het sandwichrek passen.

Prop de voedingswaren niet in de
toaster.

1 Steek de stekker van de toaster in
het stopcontact en u hoort een
pieptoon.

2 Stop het voedsel in het rek en sluit
het.

3 Pas de breedte van de sleuf aan
zodat het sandwichrek erin past @.
LET OP: zorg dat u het
strippaneel niet aanraakt; het
kan heet zijn.

4 Laat de sledehendel zakken @ en
plaats het sandwichrek in de sleuf @
waarbij het handvat van de
regelknoppen af wijst.

5 Zet de regelschakelaar op de
gewenste stand.

6 Selecteer de gewenste knop (bijv.
laag). De geselecteerde knop en de
annuleerknop gaan branden, u hoort
een pieptoon en de toaster begint te
roosteren.

® Om het roosterproces te controleren,
kunt u het sandwichrek omhoog
halen zonder de toastfunctie te
annuleren.

7 Om op ieder gewenst moment het
roosteren te stoppen, drukt u op de
annuleerknop. De toaster geeft een
pieptoon om aan te geven dat het
roosteren geannuleerd is en de
indicatielampjes gaan uit.

8 Wanneer de toaster bijna klaar is,
hoort u een pieptoon; enige
seconden later gaan de
indicatielampjes uit en stopt de
toaster. Het voedingsartikel komt
NIET omhoog.

9 Laat het geroosterde voedsel 1
minuut in de toaster staan voor u het
opdient.

10Haal het sandwichrek uit de rooster
en open het; laat het voedsel op een
bord glijden.

11 Haal de stekker van de toaster na
gebruik uit het stopcontact.

LET OP:

Het sandwichrek is erg heet;
zorg dat het op een
hittebestendige ondergrond
geplaatst wordt en wees
voorzichtig bij het aanpakken.
Zorg dat de ingrediénten door
en door verwarmd zijn voordat
u het voedsel serveert.

Wees voorzichtig wanneer u in
het voedsel bijt: de vulling
kan erg heet zijn.



wenken en tips over het gebruik van uw toaster

Dit zijn slechts aanbevelingen. Nadat u het apparaat enige tijd gebruikt hebt, weet
u uit ervaring welke stand het best voldoet. Het is raadzaam eerst op een lagere
stand te beginnen tot u vertrouwd bent met de toaster.

Intensiteitsniveau voorbeelden van aanbevolen
voedingswaren instelbereik
Bagel {ss * Bagels 4-6
Om één kant te
roosteren
Hoog $55§ e \oorgesneden winkelbrood 4-6
e Toastwafels 4-6
Laag §§ e Gevulde halve ciabatta’s 9-10
e Pain au chocolat 3-5
e Ongesneden brood 4-6
e Gevulde croissants 4-6
* Belegde sandwiches 6-8

wenken en tips:

® Maak de sleuf niet te smal en sluit het sandwichrek niet te stevig zodat de
voedingswaren geplet worden.

® Het brood dient met een scherp mes gesneden te zijn zodat het geen
onregelmatige randen heeft.

® Gebruik voor bevroren brood een hogere bruiningsstand dan u voor dat type
brood zou gebruiken.

® Snijd de ingrediénten in dunne plakjes — gebruik geen grote brokken.

® Droog/oud brood roostert viugger dan vers brood en dunne sneden brood
roosteren viugger dan dikke sneden. De knop voor de bruiningsgraad dient
daarom op een lagere stand dan gewoonlijk gezet te worden.

®\/oor het beste resultaat dient u ervoor te zorgen dat de sneden brood even
dik, vers en groot zijn.

®\/oor uniform bruin worden raden we u aan ten minste 30 seconden te
wachten voordat u de volgende sneden roostert, zodat de regelknop
automatisch gereset wordt. U kunt ook een lagere bruiningsstand kiezen als
u meer producten wilt roosteren.

voedselveiligheid

©® Bereid of verwarm ingrediénten zoals viees of vis voordat u ze
aan het voedingsartikel toevoegt en zorg dat alle ingrediénten
door en door heet zijn voordat u ze opdient. Warm ingrediénten
niet vaker dan één keer op.

® Laat hete ingrediénten afkoelen voordat u het voedsel in de
toaster stopt.

® Zorg dat alle ingrediénten - en met name vlees en vis - vers
Zijn en voor de houdbaarheidsdatum gebruikt worden.

©® Gebruik andere groenten op kamertemperatuur om te
voorkomen dat deze de warme ingrediénten afkoelen.

11



onderhoud en reiniging

1 Haal de stekker van uw toaster voor
de reiniging uit het stopcontact en
laat het apparaat afkoelen. Laat het
sandwichrek en de tang volledig
afkoelen voordat u ze reinigt.

2 Was het sandwichrek en de tang
met heet zeepsop en droog ze
vervolgens goed af.

3 Schuif de kruimellade uit de toaster
@. Reinig het en schuif het weer in
de toaster. Doe dit regelmatig:
kruimels kunnen rook afgeven of
verbranden. Besteed vooral
aandacht aan het reinigen van
gesmolten kaas en andere
ingrediénten van sandwiches, enz.
die in de kruimellade kunnen vallen.

4 Veeg de buitenkant van de toaster
met een vochtige doek af en droog
hem vervolgens af.

® De onderdelen niet in de
afwasmachine wassen.

onderhoud en
klantenservice

® Als het snoer beschadigd is, moet
het om veiligheidsredenen door
KENWOOD of een door KENWOOD
geautoriseerd reparatiebedrijf
vervangen worden.

Als u hulp nodig hebt met:

® het gebruik van uw apparaat of

® onderhoud en reparatie
kunt u contact opnemen met de
winkel waar u het apparaat gekocht
hebt.

BELANGRIJKE INFORMATIE
VOOR DE CORRECTE
VERWERKING VAN HET
PRODUCT IN
OVEREENSTEMMING MET DE
EUROPESE RICHTLIJN
2002/96/EC

Aan het einde van de levensduur van het
product mag het niet samen met het
gewone huishoudelijke afval worden
verwerkt. Het moet naar een speciaal
centrum voor gescheiden afvalinzameling
van de gemeente worden gebracht, of
naar een verkooppunt dat deze service
verschaft. Het apart verwerken van een
huishoudelijk apparaat voorkomt
mogelijke gevolgen voor het milieu en de
gezondheid die door een ongeschikte
verwerking ontstaan en zorgt ervoor dat
de materialen waaruit het apparaat
bestaat, teruggewonnen kunnen worden
om een aanmerkelijke besparing van
energie en grondstoffen te verkrijgen.
Om op de verplichting tot gescheiden
verwerking van elektrische huishoudelijke
apparatuur te wijzen, is op het product
het symbool van een doorgekruiste
vuilnisbak aangebracht.
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Avant de lire, veuillez déplier la premiére page contenant les illustrations

avant d’utiliser votre appareil
Kenwood

® |isez et conservez soigneusement
ces instructions pour pouvoir vous y
référer ultérieurement.

® Retirez tous les éléments
d’emballage et les étiquettes.

sécurité

® | es aliments brdlés peuvent prendre
feu, aussi :

O ne laissez jamais votre grille-pain
sans surveillance lorsqu’il fonctionne ;

o éloignez toujours votre grille-pain des
matieres inflammables (par exemple,
des rideaux) ;

o choisissez un réglage de brunissage
plus faible pour griller une tranche
fine ou du pain rassis ;

o ne réchauffez jamais des aliments
garnis (comme une pizza) : la
garniture pourrait couler dans le
grille-pain et prendre feu. Si vous
réchauffez des aliments fourrés,
utilisez toujours le compartiment a
sandwich et respectez les
instructions fournies.

o Nettoyez régulierement le plateau
ramasse-miettes : les miettes
peuvent fumer ou prendre feu. Veillez
notamment a nettoyer le fromage
fondu et d’autres ingrédients de
sandwichs, etc. qui peuvent tomber
dans le plateau ramasse-miettes.

® | es garnitures de sandwichs
pourraient fondre et couler dans le
grille-pain. Faites attention, il pourrait
prendre feu.

® Pour éviter une électrocution, veillez
a ne jamais :

o mouliller le grille-pain, le cordon
d’alimentation ou la prise ;
ou

o introduire votre main ou tout objet
meétallique, autre que le
compartiment a sandwich, dans le
grille-pain.

® Mettez toujours le grille-pain hors
tension lorsqu’il n’est pas utilisé,
avant de le nettoyer ou de tenter de
débloquer le compartiment a
sandwich ou un aliment qui serait
coincé.

® Ne couvrez jamais votre grille-pain
avec une assiette ou un autre objet —
il pourrait surchauffer et prendre feu.

® Ne laissez jamais le cordon pendre
de telle facon qu’un enfant puisse
s’en saisir.

® Nous vous recommandons de ne
pas utiliser votre grille-pain
directement en dessous de placards
muraux.

® Ne déplacez pas le grille-pain
pendant gu’il fonctionne.

® Ne touchez jamais les surfaces
chaudes, notamment la partie
supérieure métallique et le
compartiment a sandwich.
ATTENTION : Le panneau de
commande devient
particulierement chaud
pendant Putilisation.

® N'utilisez jamais un accessoire ou un
ustensile non recommandeé.

® Ne forcez pas pour introduire des
aliments dans le grille-pain. Vous
pourriez avoir des difficultés a les
retirer. N'insérez jamais des
morceaux de pain brisés.

® N'utilisez jamais un grille-pain
endommagé. Faites-le vérifier ou
réparer : voir « Service aprés-vente ».

® Sélectionnez une puissance adaptée
aux aliments que vous faites griller.
Consultez le tableau ‘Astuces &
conseils pour I'utilisation de votre
grille-pain’.

® Ce grille-pain n’est pas prévu pour
cuire de la viande ou du poisson
crus.



® Faites cuire completement ou
réchauffez les ingrédients comme la
viande ou le poisson avant de les
ajouter a I'aliment que vous
réchauffez et assurez-vous qu’ils
sont bien chauds avant de servir. Ne
réchauffez pas des ingrédients plus
d’une fois.

Cet appareil n’est pas destiné a étre
utilisé a I'aide d’'un minuteur externe
ou d’un systeme de télécommande
séparé.

Cet appareil n'est pas destiné a étre
utilisé par des personnes (y compris
des enfants) dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales
sont diminuées, ou qui ne disposent
pas des connaissances ou de
I’expérience nécessaires, a moins
qu’elles n'aient été formées et
encadrées pour ['utilisation de cet
appareil par une personne
responsable de leur sécurité.

Les enfants doivent étre surveillés
afin qu'ils ne puissent pas jouer avec
cet appareil.

N’employez I'appareil qu’a la fin
domestique prévue. Kenwood
décline toute responsabilité dans les
cas ou I'appareil est utilisé
incorrectement ou que les présentes
instructions ne sont pas respectées.

avant de brancher P’appareil
Assurez-vous que le courant
électrique que vous utilisez est le
méme que celui indiqué sous votre
grille-pain.

Cet appareil est conforme a la directive
89/336/CEE de la Communauté
économigue européenne.

avant la premiére utilisation
Rangez I'exces de cordon dans les
clips de rangement situés dans la
base de 'appareil @.

Réglez le bouton de contréle du
brunissage sur 5 et faites fonctionner
le grille-pain une fois, a puissance
élevée, sans pain. Répétez
I'opération avec une puissance
moins éleveée.
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Remarque : cela prendra plus
longtemps avec une puissance plus
faible.

Comme tout élément chauffant neuf,
votre grille-pain est susceptible de
dégager une légere odeur de brllé
lorsque vous I'allumez pour la
premiere fois. Ce phénomene est
normal et ne doit pas vous inquiéter.
Lavez soigneusement le
compartiment a sandwich et les
pinces dans de I'eau chaude
savonneuse.

légende

panneau de commande

levier de réglage de largeur de
fente

large plateau ramasse-miettes
amovible

levier de chariot Peek & View™
bouton de contréle du brunissage
bouton d’annulation avec témoin
bouton avec témoin
lumineux pour ne griller
qu’une face, par ex. petits
pains

bouton puissance élevée avec
témoin

bouton puissance faible avec
témoin

pinces

compartiment a sandwich
rangement du cordon
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utilisation de votre grille-
pain

Remarque : Tous les aliments garnis,
tels que les sandwichs, doivent étre
grillés a I'aide du compartiment a
sandwich, voir la section ‘Pour faire
griller des aliments a I'aide du
compartiment a sandwich’.
Branchez le grille-pain sur
I"alimentation électrique. Un signal
sonore distinct retentit.



Ajutez la largeur de la fente a la taille
des aliments @. ATTENTION :
veillez a ne pas toucher le
panneau de commande, il
peut étre brialant.

Insérez le pain, les muffins, les petits
pains, les croissants, etc. Ne forcez
pas pour introduire les aliments dans
le grille-pain.

Abaissez le levier du chariot @.
Positionnez le bouton de contrdle du
brunissage sur le réglage désiré.
Utilisez un niveau de réglage du
brunissage faible pour griller
légérement et pour les tranches fines
ou le pain rassis.

Sélectionnez le bouton souhaité
(c'est-a-dire puissance élevée,
puissance faible ou petit pain). Le
bouton sélectionné et le bouton
d’annulation s’allument, un signal
sonore retentit et vos aliments
commencent a griller.

Lorsque vous faites griller des petits
pains, la face coupée doit faire face
a l'avant du grille-pain.

Remarque : lorsque vous faites griller
des aliments en utilisant le bouton
petits pains, I'élément avant grille
avec une chaleur plus importante
que I'élément situé a I'arriere de
I'appareil. Seule une face de
Paliment sera grillée.

Vous pouvez utiliser le levier Peek &
View™ pour soulever et surveiller les
aliments a tout moment, sans
annuler le processus.

Pour arréter le grille-pain a tout
moment, appuyez sur le bouton
d’annulation. Le grille-pain émet un
signal sonore pour indiquer que le
processus a été annulé et le témoin
s’éteint.

Lorsque le processus est
pratiquement terming, le grille-pain
émet un signal sonore et, apres
quelgues instants, les témoins des
boutons s’éteignent et le
fonctionnement du grille-pain
s'arréte.

Les aliments ne SONT PAS éjectés.
9 Utilisez le levier du chariot pour
relever les aliments.
10 Apres I'utilisation, débranchez le
grille-pain.

utilisation des pinces

® Deébranchez le grille-pain, utilisez le
levier du chariot pour soulever les
aliments, et utilisez les pinces pour
retirer les aliments particulierement
petits, comme les petites crépes ou
galettes épaisses a griller.
ATTENTION : évitez de
toucher les parties
meétalliques avec les pinces.

pour faire griller des
aliments a I'aide du
compartiment a
sandwich

® Faites cuire complétement ou
réchauffez les ingrédients
comme la viande ou le
poisson avant de les ajouter a
I’aliment que vous réchauffez
et assurez-vous qu’ils sont
bien chauds avant de servir.
Ne réchauffez pas des
ingrédients plus d’une fois.
Ne laissez pas les ingrédients
chauds refroidir avant de faire
griller votre préparation.
Assurez-vous que tous les
ingrédients, en particulier la
viande ou le poisson sont
utilisés avant la date limite de
consommation.

Utilisez les autres ingrédients
a base de légumes a
température ambiante pour
éviter qu’ils ne refroidissent
les ingrédients cuits qui ont
été chauffés.
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Lorsque vous coupez vos paninis ou
ciabattas, etc. ne coupez pas sur
toute la longueur. Laissez la face
inférieure entiere afin que le fromage
fondu ne coule pas dans le grille-
pain.

Coupez les ingrédients finement —
n’utilisez pas de gros morceaux.
Faites attention lorsque vous utilisez
des ingrédients susceptibles de
fondre et de couler. Nous vous
conseillons d’éviter I'utilisation de
garnitures trés grasses qui peuvent
couler dans le grille-pain. Cela sera
difficile a nettoyer.

Beurrez légerement la surface
extérieure des sandwiches et placez
leur garniture entre les faces non
beurrées. Cela permet d’éviter que
I’extérieur ne brdle. N'utilisez pas de
matieres grasses a tartiner allégées.
Elles ne sont pas adaptées a
I'utilisation du grille-pain.
Assurez-vous que votre préparation
est garnie de maniere homogene.
Utilisez toujours des aliments de
taille adaptée au compartiment a
sandwich.

N’insérez pas vos aliments en
forgant dans le grille-pain.

Branchez le grille-pain sur
I"alimentation électrique. Un signal
sonore distinct retentit.

Placez votre préparation dans le
compartiment a sandwich et fermez-
le.

Ajutez la largeur de la fente a la taille
du compartiment a sandwich @.
ATTENTION : veillez a ne pas
toucher le panneau de
commande, il peut étre
bralant.

Abaissez le levier du chariot @ et
placez le compartiment a sandwich
dans la fente @ en orientant la
poignée en direction de I'extrémité
opposée aux boutons.

Positionnez le bouton de contrdle du
brunissage sur le réglage désiré.
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6 Sélectionnez le bouton souhaité (par
exemple puissance faible). Le
bouton sélectionné et le bouton
d’annulation s’allument, un signal
sonore retentit et vos aliments
commencent a griller.

® Sijvous souhaitez surveiller vos
aliments, vous pouvez soulever le
compartiment a sandwich sans
annuler le processus.

7 Pour arréter le grille-pain a tout
moment, appuyez sur le bouton
d’annulation. Le grille-pain émet un
signal sonore pour indiquer que le
processus a été annulé et le témoin
s’éteint.

8 Lorsque le processus est
pratiquement terming, le grille-pain
émet un signal sonore et, apres
quelgues instants, les témoins des
boutons s’éteignent et le
fonctionnement du grille-pain
s’arréte. Les aliments ne SONT
PAS éjectés.

9 Laissez les aliments grillés reposer
pendant une minute a I'intérieur du
grille-pain avant de servir.

10 Retirez le compartiment a sandwich,
puis ouvrez-le et placez vos aliments
sur une assiette.

11 Apres [I'utilisation, débranchez le
grille-pain.

ATTENTION :

® Le compartiment a sandwich
est bralant, veillez a le poser
sur une surface résistant a la
chaleur et prenez des
précautions lorsque vous le
manipulez.

® Assurez-vous que les
ingrédients sont biens chauds
avant de servir.

® Faites attention lorsque vous
consommez vos préparations
car les garnitures peuvent
étre bralantes.



conseils & astuces pour I'utilisation de votre
grille-pain

Il s’agit uniquement de recommandations. Aprés une courte période d’utilisation,
I’expérience vous permettra de connaitre les réglages adaptés a vos besoins.
Nous vous conseillons de débuter avec un réglage faible jusqu’a ce que vous vous
soyez familiarisé avec I'utilisation du grille-pain.

niveau de puissance exemples de gamme de
préparations réglages
recommandés
Petits pains {$ o Petits pains 4-6
Pour faire griller une
seule face
Elevé 55 e Pain tranché acheté dans 4-6
le commerce
e Gaufres a griller 4-6
Faible §§ e Demi-ciabattas garnies 9-10
e Pains au chocolat 3-5
e Pain non tranché 4-6
e Croissants fourrés 4-6
e Sandwichs garnis 6-8

astuces & conseils :

® Ne réglez pas la fente sur une largeur trop fine et ne serrez pas trop le
compartiment a sandwich en écrasant la préparation.

® | es tranches doivent étre coupées nettement et leurs bords doivent étre
réguliers.

® Pour le pain congelé, utilisez un réglage du contréle de brunissage plus élevé
que celui que vous utilisez habituellement pour ce type de pain.

® Coupez les ingrédients finement — n’utilisez pas de gros morceaux.

® | e pain sec/rassis grille plus rapidement que le pain frais et les tranches fines
plus rapidement que les tranches épaisses. Par conséquent, le bouton de
contréle du brunissage doit étre positionné sur un réglage plus faible.

® Pour obtenir de meilleurs résultats, assurez-vous que la largeur, la fraicheur
et la taille des tranches de pain sont identiques.

® Afin d’obtenir un brunissage homogene, nous vous recommandons
d’attendre au minimum 30 secondes entre chaque utilisation afin que le
réglage puisse étre automatiquement réinitialisé. Vous pouvez aussi
sélectionner un réglage du contréle de brunissage plus faible lorsque vous
poursuivez I'utilisation.
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sécurité alimentaire

® Faites cuire complétement ou réchauffez les ingrédients
comme la viande ou le poisson avant de les ajouter a P’aliment
que vous réchauffez et assurez-vous qu’ils sont bien chauds
avant de servir. Ne réchauffez pas des ingrédients plus d’une
fois.

® Ne laissez pas les ingrédients chauds refroidir avant de faire
griller votre préparation.

® Assurez-vous que tous les ingrédients, en particulier la viande
ou le poisson sont utilisés avant la date limite de
consommation.

o Utilisez les autres ingrédients a base de légumes a
température ambiante pour éviter qu’ils ne refroidissent les
ingrédients cuits qui ont été chauffés.

entretien et nettoyage

1 Avant le nettoyage, débranchez
votre grille-pain et laissez-le refroidir.
Laissez le compartiment a sandwich
et les pinces refroidir completement

service apres-vente

® Sijle cordon est endommagé, il doit
étre remplacé, pour des raisons de
sécurité, par KENWOOD ou par un

réparateur agréé KENWOOD.

avant de les nettoyer.

2 Lavez soigneusement le
compartiment a sandwich et les
pinces dans de I'eau chaude
savonneuse.

3 Retirez le plateau ramasse-miettes
en le faisant glisser @. Nettoyez,
puis replacez-le. Faites-le
régulierement : les miettes peuvent
fumer ou prendre feu. Veillez
notamment a nettoyer le fromage
fondu et d’autres ingrédients de
sandwichs, etc. qui peuvent tomber
dans le plateau ramasse-miettes.

4 Essuyez I'extérieur du grille-pain

avec un chiffon humide, puis séchez.

Ne placez aucun des éléments dans

un lave-vaisselle.

Si vous avez besoin d’aide
concernant :

I'utilisation de votre appareil
I’entretien ou les réparations
Contactez le magasin ou vous avez
acheté votre appareil.
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AVERTISSEMENTS POUR
L'ELIMINATION CORRECTE DU
PRODUIT AUX TERMES DE LA
DIRECTIVE EUROPEENNE
2002/96/EC.

Au terme de son utilisation, le produit
ne doit pas étre éliminé avec les
déchets urbains.

Le produit doit étre remis a I'un des
centres de collecte sélective prévus par
I'administration communale ou aupres
des revendeurs assurant ce service.
Eliminer séparément un appareil
électroménager permet d'éviter les
retombées négatives pour
I'environnement et la santé dérivant
d'une élimination incorrecte, et permet
de récupérer les matériaux qui le
composent dans le but d'une
économie importante en termes
d'énergie et de ressources.Pour
rappeler 'obligation d'éliminer
séparément les appareils
électroménagers, le produit porte le
symbole d'un caisson a ordures barré.
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Vor dem Lesen bitte die Titelseite mit den lllustrationen auseinanderfalten

vor Gebrauch lhres Kenwood-
Gerates

® | esen Sie diese Anleitung sorgfaltig
durch und bewahren Sie diese zur
spéateren Benutzung auf.

® Entfernen Sie jegliches
Verpackungsmaterial und alle
Aufkleber.

Sicherheit

® \/erbranntes Toastgut kann sich
entziinden, darum:

Den Toaster nie unbeaufsichtigt
lassen;

Den Toaster nie in der Nahe von
flammbaren Materialien (z. B.
Gardinen) aufstellen;

FUr diinnes oder trockenes Brot eine
geringere Braunungsstufe wahlen;
Nie Gerichte mit Belag, wie z. B.
Pizza, erwarmen: wenn etwas in den
Toaster tropft, kann es sich
entzlnden. Wenn Gerichte mit
Flllung erwéarmt werden, immer den
Sandwichhalter verwenden, und die
Anleitung befolgen.

Reinigen Sie die Krimelschublade in
regelmaBigen Abstanden: Krimel
kénnen Rauch entwickeln oder
brennen. Achten Sie insbesondere
darauf, dass geschmolzener Kése
und andere Sandwich-Fullungen, die
auf die Krimelschublade gefallen
sind, entfernt werden.
Sandwich-Fullungen kénnen
schmelzen und in den Toaster
tropfen. Achtung: tropfende
Flllungen kénnen Feuer fangen.

® Um Stromschlage zu vermeiden:
Gerat, Netzkabel oder Netzstecker
NIEMALS feucht werden lassen;
und

Stecken Sie lhre Hand oder
Metallgegenstéande mit Ausnahme
des Sandwichhalters niemals in den
Toaster.

Vor Reinigen des Toasters oder
Entfernen von verkantetem Toast /
stecken gebliebenen Gerichten den
Netzstecker ziehen.
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Den Toaster nicht mit einem Teller
oder &hnlichem abdecken - er
koénnte sich Uberhitzen und Feuer
fangen.

Das Stromkabel nie herunter hangen
lassen, so dass Kindern daran
ziehen koénnten.

Wir empfehlen, lhren Toaster nicht
direkt unter Oberschranken
aufzustellen.

Stellen Sie Ihren Toaster nicht an
einen anderen Ort, wenn dieser in
Betrieb ist.

Nie heiBe Flachen berlhren,
insbesondere nicht die metallene
Ablenkflache und den
Sandwichhalter.

ACHTUNG: Beim Gebrauch
wird die metallene
Ablenkflidche besonders heiB.
Nur Original-Zubehorteile
verwenden.

Versuchen Sie nie, Brot oder
Gerichte mit Gewalt in den Toaster
zu stecken, da sie nur schwierig
wieder zu entfernen sind. Nie
zerbrochene Brotstlicke in den
Toaster stecken.

Verwenden Sie niemals einen
beschéadigten Toaster. Lassen Sie
das Gerat prifen oder reparieren:
siehe ,Kundendienst und Service”.
Wahlen Sie immer eine flir das
betreffende Toastgut angemessene
Braunungsstufe. Siehe ,Nutzliche
Tipps zur Verwendung lhres
Toasters”.

Dieser Toaster ist nicht fir das
Kochen von rohem Fleisch oder
Fisch geeignet.

Bevor Sie Zutaten wie Fleisch oder
Fisch zu anderen Gerichten hinzu
flgen, mussen diese grtindlich
gekocht oder erhitzt werden, damit
alle Zutaten vor dem Servieren gar
sind. Zutaten nie mehr als einmal
wieder erhitzen.

Dieses Gerat darf nicht mit einem
externen Timer oder einer separaten
Fernbedienung betrieben werden.



—_

Dieses Gerét darf weder von
physisch noch von geistig
behinderten oder in ihrer Bewegung
eingeschrankten Personen
(einschlieBlich Kinder) benutzt
werden. Auch durfen Personen die
weder Erfahrung noch Kenntnis im
Umgang mit dem Gerat haben,
dieses erst nach Anweisungen durch
eine flr ihre Sicherheit zustandige
Person in Betrieb nehmen.

Kinder mussen Uberwacht werden,
damit sie mit dem Gerat nicht
spielen.

Verwenden Sie das Gerat nur fur
seinen vorgesehenen Zweck im
Haushalt. Bei unsachgemaBer
Benutzung oder Nichteinhaltung
dieser Anweisungen Ubernimmt
Kenwood keinerlei Haftung.

Vor dem Einschalten
Uberpriifen, daB die Netzspannung
mit der auf dem Typenschild auf der
Unterseite des Toasters
angegebenen Spannung
Ubereinstimmt.

Das Gerat entspricht der EU-
Richtlinie 89/336/EEC.

Vor der ersten Verwendung
Uberschiissiges Kabel um die
Kabelaufwicklung an der Unterseite
des Toasters wickeln @.

Wahlen Sie die Braunungsstufe 5
und schalten Sie den Toaster einmal
auf héchster Stufe ohne Brot ein.
Wiederholen Sie diesen
Arbeitsschritt mit niedriger
Braunungsstufe.

Anmerkung: Der Betrieb dauert bei
niedriger Braunungsstufe
entsprechend langer.

Wie alle anderen neuen
Heizelemente kann |hr Toaster bei
der ersten Verwendung einen
leichten Brandgeruch produzieren.
Dies ist normal und kein Grund zu
Besorgnis.
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3

Waschen Sie den Sandwichhalter
und die Zange mit heiBem Wasser
und Spulmittel, trocknen Sie dann
beide Gerate sorgféltig ab.

Legende
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Metallene Ablenkflache
Verstellbarer Hebel zum Anheben
des Toastguts

GroBe, herausnehmbare
Kriimelschublade

Peek & View™ Toastgut-Hebel
Braunungsregler

Storno-Taste mit Anzeigeleuchte
Taste mit Leuchtanzeige fiir
das Toasten nur auf einer
Seite, z. B. bei Bagels

Taste fur starke Hitze mit
Anzeigeleuchte

Taste fur leichte Hitze mit
Anzeigeleuchte

Zange

Sandwichhalter
Kabelaufwicklung

Verwendung lhres
Toasters

—_

Anmerkung: Alle geflliten Gerichte,
wie z. B. Sandwiches, sollten mit
Hilfe des Sandwichhalters getoastet
werden. Siehe , Toasten von
Gerichten mit dem Sandwichhalter”.
Sobald Sie Ihren Toaster in den
Strom einstecken, ertdnt ein Piepton.
Stellen Sie die Schlitzbreite auf Ihr
Toastgut ein @. ACHTUNG:
Achten Sie darauf, nicht die
metallene Ablenkfldache zu
beriihren, die sehr hei8
werden kann.

Stecken Sie das Brot, die Muffins,
Bagel, Croissants etc. in den
Toaster. Stecken Sie Toastgut nie mit
Gewalt in den Toaster.

Drucken Sie den Toastgut-Hebel
nach unten @.



5 Stellen Sie die Braunungskontrolle
auf die gewlnschte Stufe ein. Eine
leichte Braunungsstufe eignet sich
flr leichtes Toasten und fur diinnes
oder trockenes Brot.

6 Wahlen Sie die gewlinschte Taste
(starke Hitze, leichte Hitze oder
Bagel). Die gewlnschte Taste und
die Storno-Taste leuchten auf, ein
Piepton ertdnt und der Toastvorgang
beginnt.

® Beim Toasten von Bagel sollte die
aufgeschnittene Seite in Richtung
Vorderseite des Toasters zeigen.

® Hinweis: Wenn Sie mit Hilfe der
Bagel-Taste toasten, liefert das
vordere Heizelement mehr Hitze als
das hintere Heizelement des
Toasters. So wird nur eine Seite
des Lebensmittels getoastet.

® Sie kdnnen jederzeit den Toastgut-
Hebel verwenden, um das Toastgut
anzuheben und auf Braunung zu
prifen (Peek & View™), der
gewahlte Toastvorgang wird damit
nicht geldscht.

7 Mit Hilfe der Storno-Taste kénnen
Sie den Toastvorgang jederzeit
stoppen. Der Toaster lasst einen
Piepton erténen und zeigt damit an,
dass der gewahlte Toastvorgang
geldscht ist. Die Anzeigeleuchten
gehen aus.

8 Wenn der Toastvorgang fast beendet
ist, 18sst der Toaster einen Piepton
erténen. Nach einer kurzen
Verzégerung gehen die
Anzeigeleuchten aus und der
Toastvorgang wird gestoppt.

Das Toastgut wird NICHT
angehoben.

9 Bitte verwenden Sie den Toastgut-
Hebel, um das Toastgut anzuheben.

10Ziehen Sie nach der Verwendung
des Toasters den Netzstecker aus
der Steckdose.
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Verwendung der Zange

® Zichen Sie den Netzstecker des
Toasters aus der Steckdose und
heben Sie mit Hilfe des Toastgut-
Hebels das Toastgut an. Zur
Entnahme von besonders kleinen
Teilen wie Scotch Pancakes oder
Crumpets verwenden Sie bitte die
Zange.
ACHTUNG: Achten Sie darauf,
dass Sie mit der Zange keine
Metallteile beriihren.

Toasten von Gerichten
mit dem Sandwichhalter

® Bevor Sie Zutaten wie Fleisch
oder Fisch zu anderen
Gerichten hinzu fiigen,
miissen diese griindlich
gekocht oder erhitzt werden,
damit alle Zutaten vor dem
Servieren gar sind. Zutaten
nie mehr als einmal wieder
erhitzen.

® Lassen Sie heiBe Zutaten
nicht erst abkiihlen, bevor Sie
das Gericht toasten.

® Achten Sie darauf, dass alle
Zutaten, insbesondere Fleisch
oder Fisch, frisch sind und ihr
Verfallsdatum nicht erreicht
haben.

® Verwenden Sie andere
Gemiisezutaten bei
Raumtemperatur, um zu
vermeiden, dass heile und
gare Zutaten wieder
abgekiihlt werden.

® \\Venn Sie lhre Paninis, Ciabattas
oder andere Brétchen aufschneiden,
achten Sie darauf, dass Sie diese
nicht ganz durchschneiden. Ein
undurchschnittener unterer Teil
verhindert, dass geschmolzener
Kése in den Toaster tropft.

® Schneiden Sie alle Zutaten dunn -
vermeiden Sie groBere Teile.



® Denken Sie daran, dass Zutaten
schmelzen und aus dem Gericht
tropfen kénnen. Wir empfehlen nicht
die Verwendung von sehr fetten
Fullungen, da diese in den Toaster
tropfen und die Reinigung
erschweren koénnen.

® Bestreichen Sie die AuBenseiten von
Sandwiches leicht mit Butter und
legen Sie Fullungen in die
ungebutterten Innenseiten. Damit
wird ein Verbrennen der AuBenseiten
verhindert. Verwenden Sie keine
Diatbutter oder -margarine, diese
Produkte sind zum Toasten nicht
geeignet.

® Achten Sie darauf, dass das
Toastgut gleichmaBig geflllt ist.

® \erwenden Sie nur Toastgut, dessen
GroBe fur den Sandwichhalter
geeignet ist. Stecken Sie nie
Toastgut mit Gewalt in das Geréat.

1 Sobald Sie Ihren Toaster in den
Strom einstecken, ertdnt ein Piepton.

2 Legen Sie das Toastgut in den
Sandwichhalter und schlieBen Sie
ihn.

3 Stellen Sie die Schlitzbreite auf Ihr
Toastgut ein @. ACHTUNG:
Achten Sie darauf, nicht die
metallene Ablenkflache zu
beriihren, die sehr hei
werden kann.

4 Dricken Sie den Toastgut-Hebel @
hinunter und schieben Sie den
Toastgut-Halter in den Schlitz @, der
Griff sollte dabei in die den
Kontrolltasten entgegen gesetzte
Richtung zeigen.

5 Stellen Sie die Braunungskontrolle
auf die gewlinschte Stufe ein.

6 Wahlen Sie die gewinschte Taste (z.
B. leichte Hitze). Die gewlnschte
Taste und die Loschtaste leuchten
auf, ein Piepton ertdnt und der
Toastvorgang beginnt.

® Um die Braunung Ihres Toastguts zu
prufen, kann der Sandwichhalter
ohne L&schen des Toastvorgangs
angehoben werden.

7 Mit Hilfe der Losch-Taste kénnen Sie
den Toastvorgang jederzeit stoppen.
Der Toaster lasst einen Piepton
ertdnen und zeigt damit an, dass der
gewdhlte Toastvorgang geldscht ist.
Die Anzeigeleuchten gehen aus.

8 Wenn der Toastvorgang fast beendet
ist, 18sst der Toaster einen Piepton
ertonen. Nach einer kurzen
Verzbgerung gehen die
Anzeigeleuchten aus und der
Toastvorgang wird gestoppt. Das
Toastgut wird NICHT angehoben.

9 Lassen Sie das Toastgut vor dem
Servieren fUr eine Minute im Toaster
stehen.

10Heben Sie den Sandwichhalter
heraus, 6ffnen Sie ihn und entleeren
Sie das Toastgut auf einen Teller.

11 Ziehen Sie nach der Verwendung
des Toasters den Netzstecker aus
der Steckdose.

ACHTUNG:

® Der Sandwichhalter ist nach
dem Toasten sehr heiB3.
Achten Sie darauf, dass er auf
eine hitzeresistente Flache
gelegt wird. Vorsicht beim
Anfassen!

® Achten Sie vor dem Servieren
darauf, dass alle Zutaten heif3
und gar sind.

® Denken Sie beim HineinbeiBen
daran, dass die Fiillung sehr
heiB sein kann.



NuUtzliche Tipps zur Verwendung lhres Toasters

Diese Tipps sind lediglich als Empfehlung gedacht. Nach kurzer Verwendungszeit
lernen Sie selbst, welche Braunungsstufe lhren Winschen entspricht. Wir wiirden
empfehlen, zundchst mit einer niedrigeren Braunungsstufe zu beginnen, bis Sie
Ihren Toaster besser kennen.

Braunungsstufe Beispiele fiir Toastgut Empfohlener
Einstellungs-
bereich

Bagel {ss * Bagel 4-6

Fiir das Toasten auf
nur einer Seite

Starke Hitze §$$$ e Maschinell geschnittene 4-6
Brotscheiben
o Toast-Waffeln 4-6
Leichte Hitze §$ o Geflllte Ciabattas mittlerer 9-10
GroBe
e Pains au chocolat 3-5
e Ungeschnittene Brétchen 4-6
e Gefllite Croissants 4-6
* Geflllte Sandwiches 6-8

Tipps fiir lhren Toaster:

® Stellen Sie den Schlitz nicht zu eng ein, schlieBen Sie den Sandwichhalter
nicht zu fest und vermeiden Sie, dass das Toastgut stark zusammen
gedruckt wird.

® Brotscheiben sollten sauber aufgeschnitten sein und keine rauhen Rander
aufweisen.

® Gefrorenes Brot muss bei einer héheren Bréaunungsstufe als frisches Brot
getoastet werden.

® Schneiden Sie alle Zutaten dinn - vermeiden Sie groBere Teile.

® Trockenes oder altes Brot braunt schneller als frisches Brot, und dinne
Scheiben schneller als dicke. In diesen Félle sollte deshalb der
Braunungsregler niedriger gestellt werden als gewodhnlich.

® Beste Ergebnisse erzielen Sie, wenn die Brotscheiben gleich dick
geschnitten, gleich frisch und gleich groB sind.

® F(r eine einheitliche Braunung sollten Sie zwischen aufeinander folgenden
Toastvorgédngen mindestens 30 Sekunden warten, so dass sich die
Braunungskontrolle automatisch neu einstellen kann. Wenn Sie langer
toasten wollen, wahlen Sie flr den nachsten Toastvorgang eine niedrigere
Braunungsstufe.
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Sicherheit fiir Lebensmittel

@ Bevor Sie Zutaten wie Fleisch oder Fisch zu anderen Gerichten
hinzu fiigen, miissen diese griindlich gekocht oder erhitzt
werden, damit alle Zutaten vor dem Servieren gar sind. Zutaten
nie mehr als einmal wieder erhitzen.

® Lassen Sie heiBe Zutaten nicht erst abkiihlen, bevor Sie das

Gericht toasten.

©® Achten Sie darauf, dass alle Zutaten, insbesondere Fleisch
oder Fisch, frisch sind und ihr Verfallsdatum nicht erreicht

haben.

®Verwenden Sie andere Gemiisezutaten bei Raumtemperatur,

um zu vermeiden, dass heiBle
abgekiihit werden.

und gare Zutaten wieder

Pflege und Reinigung

1

Vor dem Reinigen des Toasters das
Netzkabel aus der Steckdose ziehen
und das Gerat abkuhlen lassen.
Lassen Sie den Sandwichhalter und
die Zange vollig kalt werden, bevor
Sie mit der Reinigung beginnen.
Waschen Sie den Sandwichhalter
und die Zange mit heiBem Wasser
und Spulmittel, trocknen Sie dann
beide Gerate sorgféltig ab.

Die Krimelschublade @
herausziehen. Reinigen und wieder
einsetzen. Dies sollten Sie
regelmaBig tun: denn Kriimel kénnen
rauchen oder sogar brennen. Achten
Sie insbesondere darauf, dass
geschmolzener Kése und andere
Sandwich-Fullungen, die auf die
Kriimelschublade gefallen sind,
entfernt werden.

Die AuBenseiten des Toasters mit
einem feuchten Tuch abwischen und
trocken reiben.

Teile des Toasters durfen nicht in der
Geschirrsplilmaschine gereinigt
werden.

Kundendienst und
Service

® Ein beschadigtes Netzkabel darf aus
Sicherheitsgriinden nicht selbst
repariert werden, sondern muf3 von
KENWOOQOD oder einer autorisierten
KENWOOD-Kundendienststelle
ausgetauscht werden.

Hinweise zur:
® \erwendung lhres Kenwood Gerates
® \Wartung oder Reparatur
Bitte setzen Sie sich mit Inrem
Héandler in Verbindung, bei dem Sie
das Gerat gekauft haben.
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WICHTIGER HINWEIS FUR DIE
KORREKTE ENTSORGUNG DES
PRODUKTS IN
UBEREINSTIMMUNG MIT DER
EG-RICHTLINIE 2002/96/EG.
Am Ende seiner Nutzungszeit darf das
Produkt NICHT mit dem Hausmdll
entsorgt werden.

Es muss zu einer ortlichen
Sammelstelle fliir Sondermdll oder zu
einem Fachhandler gebracht werden,
der einen Rucknahmeservice anbietet.
Die getrennte Entsorgung eines
Haushaltsgerates vermeidet mogliche
negative Auswirkungen auf die Umwelt
und die menschliche Gesundheit, die
durch eine nicht vorschriftsméaBige
Entsorgung bedingt sind. Zudem
erméglicht dies die Wiederverwertung
der Materialien, aus denen das Gerat
hergestellt wurde, was erhebliche
Einsparungen an Energie und
Rohstoffen mit sich bringt.
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Prima di leggere questo manuale si prega di aprire la prima pagina, al
cui interno troverete le illustrazioni

prima di utilizzare la vostra
apparecchiatura Kenwood

® | eggere attentamente le presenti
istruzioni e conservarle come futuro
riferimento.

® Rimuovere la confezione € le
etichette.

sicurezza

® | cibi bruciati possono prendere
fuoco, quindi:

non lasciare mai il tostapane
incustodito dopo averlo acceso;
tenere il tostapane lontano da
qualsiasi cosa (es. tende) che
potrebbe prendere fuoco;
impostare il livello di doratura piu
basso nel caso di pane sottile o
SEcco;

non inserire mai nel tostapane cibi
ricoperti, es. pizza. Infatti, se il
formaggio fuso cade nel tostapane,
potrebbe prendere fuoco. Per
scaldare alimenti ricoperti, utilizzare
sempre il cestello per tramezzini e
seguire le istruzioni fornite.

Pulire regolarmente il vassoio di
raccolta delle briciole: le briciole
possono infatti produrre fumo o
bruciare. Fare particolare attenzione
a pulire bene i residui di formaggio
fuso e di altri ingredienti da

tramezzini ecc. che possono cadere

nel vassoio di raccolta delle briciole.
Il ripieno dei tramezzini pud fondersi
e colare nel tostapane. Fare
attenzione: potrebbe prendere
fuoco.

Per evitare scosse elettriche,
evitare sempre di:

lasciare che il tostapane, il cavo
elettrico o la spina si bagnino;
oppure

mettere la mano o qualsiasi altro
utensile metallico nel cestello per
tramezzini, all'interno del tostapane.
Disinserire sempre la spina dalla
presa elettrica quando il tostapane
non ¢ in uso, prima di pulirlo o di
cercare di staccare tramezzini/cibi
aderiti al cestello del tostapane.
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® Non coprire mai il tostapane con un
piatto o con altro: potrebbe
surriscaldarsi e prendere fuoco.

Non lasciare mai che il cavo penzoli
da dove un bambino potrebbe
afferrarlo.

Si sconsiglia di usare il tostapane
direttamente sotto i credenzini della
cucina.

Non spostare il tostapane dopo
averlo acceso.

Non toccare mai le superfici calde,
specialmente la parte metallica
superiore e il cestello per tramezzini.
ATTENZIONE: L'esterno del
tostapane si riscalda molto
durante P'uso.

Non usare mai un accessorio non
approvato.

Non forzare nessun alimento nel
tostapane, altrimenti estrarlo
potrebbe essere difficile. Non inserire
mai nel tostapane pezzi di pane di
forma irregolare.

Non usare mai un tostapane
danneggiato. Farlo controllare o
riparare: vedere alla sezione
‘manutenzione e assistenza tecnica’.
Selezionare il livello corretto per il
particolare cibo da tostare. A questo
proposito, vedere la sezione ‘consigli
& suggerimenti sull’'uso del
tostapane'.

Con questo tostapane non &
possibile cuocere carne o pesce
crudo.

Cuocere a fondo o riscaldare
ingredienti come carne o pesce
prima di inserirli nell’apparecchio
insieme al pane. Inoltre, verificare
che gli ingredienti siano ben caldi
prima di servirli. Non riscaldare piu di
una volta gli ingredienti.

Questo apparecchio non deve
essere azionato mediante un timer
esterno o un sistema separato di
controllo a distanza.



® Non consentire I'uso
dell’apparecchio a persone (anche
bambini) con ridotte capacita psico-
fisico-sensoriali, 0 con esperienza e
conoscenze insufficienti, a meno
che non siano attentamente
sorvegliate e istruite da un
responsabile della loro incolumita.
Sorvegliare i bambini, assicurandosi
che non giochino con I'apparecchio.
Utilizzare I'apparecchio solo per I'uso
domestico per cui & stato realizzato.
Kenwood non si assumera alcuna
responsabilita se I'apparecchio viene
utilizzato in modo improprio o senza
seguire le presenti istruzioni.

prima di collegare

PPapparecchio alla rete elettrica
® Assicurarsi che la tensione della
vostra rete elettrica sia la stessa di
quella indicata sulla targhetta sotto
I’apparecchio.
Questo prodotto & conforme alla
Direttiva comunitaria 89/336/CEE.

prima di usare ’apparecchio
per la prima volta
1 Fissare la lunghezza di cavo in
eccedenza agli appositi ganci sotto
I'apparecchio @.
Impostare a 5 il controllo della
doratura e accendere una sola volta
il tostapane, impostandolo sul livello
alto ma senza inserire pane. Ripetere
la procedura anche per il livello
basso.
NB: Nel caso del livello basso, cido
richiedera piu tempo.
Come per tutti gli elementi termici
nuovi, il tostapane potrebbe
generare un leggero sentore di
bruciato quando viene acceso per la
prima volta. Questo & normale e non
deve essere fonte di
preoccupazione.
Lavare il cestello per i tramezzini € le
pinze con acqua calda saponata, poi
asciugarli a fondo.
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legenda

OP® ® OO

006 0O

pannello esterno

leva regolatrice della fessura
grande vassoio estraibile per le
briciole

leva di sollevamento Peek &
View™

controllo del livello di doratura
tasto cancella con spia luminosa
tasto con spia indicatrice
per tostare su un solo lato,
es. per bagel.

tasto livello alto con spia luminosa
tasto livello basso con spia
luminosa

pinze

cestello per tramezzini
avvolgicavo

come usare il tostapane

NB: Tostare tutti i cibi ripieni, es.
tramezzini, usando I'apposito
cestello — vedere la sezione ‘come
tostare i cibi con il cestello per
tramezzini'.

Inserire la spina del tostapane nella
presa elettrica. A questo punto si
sente un tono acustico.

Regolare la larghezza della fessura a
seconda del cibo da tostare @.
ATTENZIONE: Attenzione a
non toccare il pannello
esterno, che potrebbe
scottare.

Inserire il pane, le focaccine, le
ciambelline bagel, i cornetti ecc. Non
inserirli a forza nel tostapane.
Abbassare la leva per tostare @.
Spostare il controllo del livello di
doratura sull'impostazione
desiderata. Usare un livello basso
per tostare leggermente i cibi,
oppure per pane sottile 0 secco.
Selezionare il tasto desiderato (es.
livello alto, livello basso o bagel). Ora
le spie del tasto selezionato e del
tasto cancella si accendono. Inoltre,
si sente un tono acustico e
I’apparecchio inizia a tostare.



Per tostare le ciambelline bagel, la
parte tagliata dev’essere rivolta verso
il lato frontale del tostapane.

NB: Se si tosta usando il tasto
bagel, I'elemento termico frontale
dell’apparecchio funziona a una
temperatura superiore rispetto
all’elemento termico posteriore. In
questo caso, la tostatura
avverra su un solo lato.

E possibile servirsi della leva del
tostapane per sollevare i cibi e
controllare il livello di doratura (Peek
& View™) in qualunque momento,
senza cancellare il ciclo.

Per fermare in qualsiasi momento la
tostatura, premere il tasto cancella.
Ora il tostapane genera un tono
acustico, per indicare che la cottura
si e fermata, e poi le spie dei tasti si
spengono.

8 Poco prima del termine della

9

tostatura, I'apparecchio emette un
tono acustico. Dopo qualche istante,
le spie dei tasti si spengono e il
tostapane si ferma. | cioi NON
vengono espulsi dal tostapane.
Usare la leva del tostapane per
sollevarli.

10Dopo I'uso, disinserire la spina

dell’apparecchio dalla presa elettrica.

uso delle pinze

Estrarre la spina del tostapane dalla
presa, usare la leva del tostapane
per sollevare i cibi all’interno e poi
servirsi delle pinze per facilitare
I'estrazione di cibi molto piccoli,
come crépe e focaccine sottili.
ATTENZIONE: Evitare di
toccare le parti in metallo con
le pinze.
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come tostare i cibi con |l
cestello per tramezzini

® Cuocere a fondo o riscaldare

ingredienti come carne o
pesce, prima di inserirli
nell’apparecchio insieme al
pane. Inoltre, verificare che
gli ingredienti siano ben caldi
prima di servirli. Non
riscaldare piu di una volta i
cibi.

Non lasciare che gli
ingredienti caldi si raffreddino
prima di inserirli nel
tostapane.

Controllare che tutti gli
ingredienti, particolarmente
carne o pesce fresco,
vengano usati ben prima della
data di scadenza.

Usare gli altri ingredienti
vegetali a temperatura
ambiente, per evitare che
raffreddino gli ingredienti
caldi gia cotti.

Al momento di tagliare gli sfilatini o le
ciabatte ecc., non tagliarli del tutto:
lasciare il lato sottostante attaccato,
per evitare che il formaggio fuso coli
nel tostapane.

Tagliare gli ingredienti a fettine sottili
— Nnon usare pezzi grossi.

Fare attenzione nell'uso di ingredienti
che possono fondersi e fuoriuscire
dal pane. Non & consigliabile usare
ripieni molto grassi, che possono
infatti colare nel tostapane, con
conseguenti difficolta nella pulizia.
Imburrare leggermente I'esterno dei
tramezzini e inserire il ripieno fra i lati
non imburrati. In questo modo,
I’esterno del pane non si brucia. Non
usare margarine a basso tenore di
grassi, che non sono idonee per
tostare.

Verificare che il ripieno sia ben
distribuito all'interno del pane.

Usare sempre cibi di dimensioni
idonee per il cestello per tramezzini.



Non inserire a forza i cibi nel
tostapane.

1 Inserire la spina del tostapane nella
presa elettrica. A questo punto si
sente un tono acustico.

2 Ora collocare il pane da tostare nel
cestello per tramezzini e chiudere.

3 Regolare la larghezza della fessura in
base al cestello per tramezzini @.
ATTENZIONE: Attenzione a
non toccare il pannello
esterno del tostapane, che
potrebbe scottare.

4 Abbassare la leva del tostapane @ e
infilare il cestello per tramezzini nella
fessura @, tenendo il manico rivolto
in direzione opposta ai controlli del
tostapane.

5 Spostare il controllo del livello di
doratura sull’'impostazione
desiderata.

6 Selezionare il tasto desiderato (es.
livello basso). Ora le spie del tasto
selezionato e del tasto cancella si
accendono. Inoltre, si sente un tono
acustico e I'apparecchio inizia a
tostare.

® Per seguire I'andamento della
tostatura, & possibile sollevare il

cestello per tramezzini senza fermare

il ciclo.

7 Per fermare in qualsiasi momento la
tostatura, premere il tasto cancella.
Ora il tostapane genera un tono
acustico, per indicare che la cottura
si e fermata, e poi le spie dei tasti si
spengono.

8 Poco prima del termine della
tostatura, I'apparecchio emette un
tono acustico. Dopo qualche istante,
le spie dei tasti si spengono e il
tostapane si ferma. | cioi NON
vengono espulsi dal tostapane.

9 Lasciare i cibi tostati per 1 minuto
nel tostapane, prima di servirli.

10 Estrarre il cestello per tramezzini, poi
aprirlo e versare il pane tostato in un
piatto.

11Dopo I'uso, estrarre la spina del
tostapane dalla presa elettrica.

ATTENZIONE:

Il cestello per tramezzini
scotta molto: accertarsi di
appoggiarlo su una superficie
termoresistente e fare
attenzione nel maneggiarlo.
Controllare che tutti gli
ingredienti siano ben caldi
prima di servirli.

Attenzione quando si inizia a
mangiare il toast: il ripieno
potrebbe scottare molto.



consigli & suggerimenti sull’uso del tostapane

Queste sono semplici raccomandazioni. Dopo qualche uso iniziale, con
I’esperienza capirete come regolare il tostapane nel modo piu idoneo alle vostre
esigenze. E consigliabile iniziare con un livello basso, fino a familiarizzare con il
funzionamento del tostapane.

livello di potenza esempi di cibi livello
consigliato

Bagel {s§ o Ciambelline bagel 4-6
Per tostare su un
solo lato
Alto §55$ e Pancarré 4-6

* Waffle da tostare 4-6
Basso §$§ e Piccole ciabatte farcite 9-10

e Cornetti al cioccolato 3-5

e Pane non affettato 4-6

e Cornetti ripieni 4-6

* Tramezzini ripieni 6-8

consigli & suggerimenti:

® Non stringere troppo la fessura del testapane e non chiudere troppo
strettamente il cestello per tramezzini, altrimenti i cibi all'interno vengono
schiacciati.

® Affettare il pane in modo uniforme, senza bordi irregolari.

® Nel caso di pane surgelato, impostare piu alto il livello di doratura, rispetto al
livello usato normalmente per il pane non surgelato.

® Tagliare gli ingredienti a fettine sottili — non usare pezzi grossi.

® || pane secco/raffermo si tosta piu rapidamente del pane fresco; il pane
affettato sottile si tosta pit velocemente di quello affettato grosso. Per questo
motivo, impostare il livello di doratura pit basso del normale.

® Per | migliori risultati, accertarsi che le fette di pane siano simili in termini di
spessore, dimensioni e freschezza.

® Per avere una doratura uniforme, si consiglia di attendere aimeno 30 secondi
fra un ciclo di funzionamento e I'altro, per permettere al controllo di doratura
di reimpostarsi automaticamente. In alternativa, impostare la doratura a un
livello pit basso quando si continua a tostare.

sicurezza alimentare

® Cuocere a fondo o riscaldare ingredienti come carne o pesce,
prima di inserirli nell’apparecchio insieme al pane. Inoltre,
verificare che gli ingredienti siano ben caldi prima di servirli.
Non riscaldare piu di una volta i cibi.

® Non lasciare che gli ingredienti caldi si raffreddino prima di
inserirli nel tostapane.

©® Controllare che tutti gli ingredienti, particolarmente carne o
pesce fresco, vengano usati ben prima della data di scadenza.

® Usare gli altri ingredienti vegetali a temperatura ambiente, per
evitare che raffreddino gli ingredienti caldi gia cotti.
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cura e pulizia

1 Prima della pulizia, togliere la spina
dalla presa elettrica e lasciare che il
tostapane si raffreddi. Lasciare che
cestello per tramezzini e pinze
diventino completamente freddi
prima di pulirli.

2 Lavare il cestello per tramezzini € le
pinze in acqua calda saponata, poi
asciugarli a fondo.

3 Estrarre il vassoio di raccolta delle
briciole @. Pulirlo e rimetterlo in
posizione. Procedere regolarmente
alla pulizia: le briciole possono infatti
produrre fumo o bruciare. Fare
particolare attenzione a pulire bene i
residui di formaggio fuso e di altri
ingredienti di tramezzini ecc. che
possono cadere nel vassoio di
raccolta delle briciole.

4 Passare I'esterno del tostapane con
un panno inumidito e poi asciugare.

® Non inserire nessun componente in
lavastoviglie.

manutenzione e
assistenza tecnica

® |n caso il cavo sia danneggiato, per
ragioni di sicurezza deve esser
sostituito solo dal fabbricante oppure
da un addetto KENWOOD
autorizzato alle riparazioni.

Se si ha bisogno di assistenza
riguardo:

® uso dell’apparecchio o

® manutenzione o riparazioni
Contattare il negozio dove si &
acquistato I'apparecchio.

AVVERTENZE PER IL CORRETTO
SMALTIMENTO DEL PRODOTTO Al
SENSI DELLA DIRETTIVA
EUROPEA 2002/96/EC. E DEL
DECRETO LEGISLATIVO N. 151
DEL 25 LUGLIO 2005

Alla fine della sua vita utile il prodotto
non deve essere smaltito insieme ai
rifiuti urbani.

Deve essere consegnato presso gli
appositi centri di raccolta differenziata
predisposti dalle amministrazioni
comunali, oppure presso i rivenditori
che offrono questo servizio.

Smaltire separatamente un
elettrodomestico consente di evitare
possibili conseguenze negative per
I’'ambiente e per la salute derivanti da
un suo smaltimento inadeguato e
permette di recuperare i materiali di cui
& composto al fine di ottenere notevoli
risparmi in termini di energia e di
risorse.

Per rimarcare I'obbligo di smaltire
separatamente gli elettrodomestici, sul
prodotto & riportato il simbolo del
bidone a rotelle barrato. Lo
smaltimento abusivo del prodotto da
parte dell’utente comporta
I’applicazione delle sanzioni
amministrative previste dalla normativa
vigente.



Portugués

Antes de ler, por favor desdobre a primeira pagina, que contém as ilustracoes

antes de usar o seu aparelho
Kenwood

® | eia atentamente estas instrucdes e
guarde-as para consulta futura.

® Retire todas as embalagens e
eventuais etiquetas.

seguranca

® Os alimentos queimados podem
incendiar-se, portanto:

o nunca deixe a sua torradeira sem
vigilancia;

0 mantenha a sua torradeira longe de
tudo o que possa incendiar-se (p.
ex. cortinas);

o fixe o controlo de tostar a uma
temperatura mais baixa para pao
fino ou seco;

O nunca aqueca alimentos com
cobertura, por ex. pizas: se
cobertura cair para o fundo da
torradeira pode incendiar-se. Se
aquecer alimentos com recheio
utilize a grelha de sanduiche e siga
as instrugdes fornecidas.

o Limpe o tabuleiro de migalhas
removivel com regularidade: as
migalhas podem deitar fumo ou
incendiar-se. Dé particular atengéo a
limpeza de queijo derretido e outros
ingredientes das sanduiches que
podem cair no tabuleiro de
migalhas.

® O recheio das sanduiches pode
derreter e escorrer para a torradeira.
Tome cuidado pois pode incendiar-
se.

® Para evitar choques eléctricos,
nunca:

o deixe a torradeira, o fio ou a ficha
apanharem humidade;
ou

o coloque a sua mao ou qualquer
objecto de metal, que néo seja a
grelha de sanduiche, dentro da
torradeira.

® Desligue sempre da tomada quando
nao estiver em uso, antes de limpar
ou tentar libertar a grelha de
sanduiche ou outros alimentos.

® Nunca cubra a torradeira com um
prato ou qualquer outra coisa —
pode aquecer e incendiar-se.

® Nunca deixe o fio em local em que
possa ser agarrado por uma crianga.

® Recomendamos que nao utilize a
torradeira directamente sob os
armarios de parede.

® Nao desloque a torradeira enquanto
estiver em funcionamento.

® Nunca toque nas superficies
quentes, especialmente na parte
superior metalizada e na grelha de
sanduiches.
ATENGAO: O painel da
resisténcia fica
particularmente quente
durante a utilizacao.

® Nunca utilize utensilios ou
acessorios nao autorizados.

® Nao force os alimentos para dentro
da torradeira porque pode depois ter
dificuldade em retira-los. Nunca
insira pedacos partidos de péo.

® Nunca utilize uma torradeira
danificada. Mande-a verificar ou
reparar: ver “assisténcia e cuidados
do cliente”.

® Seleccione a intensidade de tostar
adequada para o tipo de alimento
que quer tostar. Ver seccao
“conselhos e dicas sobre como usar
a sua torradeira”.

® [sta torradeira nao cozinha carne e
peixe crus.

® Cozinhe completamente ou
reaquega ingredientes como a carne
ou peixe antes de os adicionar ao
alimento a tostar e certifique-se que
todos os ingredientes estao
totalmente quentes antes de servir.
N&o reaqueca os ingredientes mais
de uma vez.

® Este aparelho nao foi concebido
para operar com temporizadores
externos nem por sistema de
controlo remoto separado.



Este electrodoméstico ndo devera
ser utilizado por pessoas (incluindo
criangas) com capacidades mentais,
sensoriais ou fisicas reduzidas ou
com falta de experiéncia e
conhecimento, a ndo ser que sejam
supervisionadas ou instruidas sobre
0 uso do electrodomeéstico por uma
pessoa responsavel pela sua
seguranca.

As criangas devem ser vigiadas para
garantir que néo brincam com o
electrodoméstico.

Use o0 aparelho apenas para o fim
doméstico a que se destina. A
Kenwood nao se responsabiliza
caso o aparelho seja utilizado de
forma inadequada, ou caso estas
instrugdes nao sejam respeitadas.

antes de ligar o aparelho
Certifique-se de que a instalagdo
eléctrica em sua casa corresponde a
indicada na base da sua torradeira.
Este electrodoméstico encontra-se
em conformidade com a Directiva
Comunitaria 89/336/EEC.

antes de usar pela primeira
vez

Prenda o fio em excesso nos clipes
do deposito da base @.

Posicione o controlo de tostar na
posicéo 5 e ponha a torradeira a
funcionar na poténcia maxima sem
nada dentro. Repita a operagéo a
temperatura minima.

Como com todos os aparelhos de
calor, a sua torradeira pode exalar
um ligeiro odor a queimado na
primeira vez que for ligada. Isso é
normal e nao ha razao para
preocupagoes.

Lave a grelha de sanduiches e a
pingca com agua quente e
detergente, secando-a depois
completamente.
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legenda

painel de resisténcia

alavanca de ajuste

grande tabuleiro de migalhas
removivel

alavanca de transporte Peek &
View™

controlo de tostar

botao de anulagao com indicador
luminoso

botdao com indicador
luminoso para tostar apenas
de um lado, p. ex. bagels
(pdo em forma de anel, tipo
brioche)

botéo de alta poténcia com
indicador luminoso

botao de baixa poténcia com
indicador luminoso

pinca

grelha de sanduiche

deposito de fio

QO ©® ® ©eO0

)
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para utilizar a sua
torradeira

Nota: Todos os alimentos com
recheio, como as sanduiches,
devem ser tostados usando a grelha
de sanduiches, ver “ tostar alimentos
utilizando a grelha de sanduiches”.
Ligue a torradeira a uma tomada de
corrente, e um som sera emitido.
Ajuste a alavanca de acordo com o
tamanho do alimento @.
ATENCAO: Tenha cuidado para
nao tocar o painel da
resisténcia, porque pode estar
quente.

Insira o pao, bolo, roscas, croissants
etc. Nao force os alimentos para
dentro da torradeira.

Baixe a alavanca de transporte @.
Mova o controlo de tostar para a
posigao desejada. Utilize uma
temperatura baixa para tostar pouco
Ou pao seco ou fino.



Seleccione um dos botdes: alta
poténcia, baixa poténcia ou rosca.
Os indicadores luminosos do botao
seleccionado e do botao de anular
acender-se-80, e Um som sera
emitido, iniciando-se o processo de
tostar.

Para tostar roscas, a face cortada
deve estar virada para a frente da
torradeira.

Nota: quando tostar usando o botao
de rosca, a parte frontal do alimento
tostara a uma temperatura superior
que a parte do alimento virado para
as traseiras. Esta funcao tosta
apenas um lado do alimento.
Pode utilizar a alavanca de
transporte para levantar o alimento
para Peek & View™ em qualquer
altura, sem cancelar.

Para parar de tostar em qualquer
fase, carregue no botéo de cancelar.
A torradeira emitira um som para
indicar que o processo foi cancelado
e o indicador luminoso apagar-se-a.
Quando o processo de tostar estiver
quase a terminar, a torradeira emitira
um som e apds pouco tempo o
indicador luminoso apagar-se-4,
parando o processo. O alimento
NAO salta.

Utilize a alavanca de transporte para
levantar o alimento.

10Apods o uso, desligue a ficha da
torradeira.

9

usar a pinca

® Desligue a ficha da tomada eléctrica,
utilize a alavanca de transporte para
levantar o alimento e utilize a pinga
para ajudar a retirar alimentos mais
pequenos como panquecas
escocesas ou bolinhos.
ATENCAO: Evite tocar com a
pinca nas partes metalicas.
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para tostar alimentos
utilizando a grelha de
sanduiches

Cozinhe completamente ou
reaqueca ingredientes como
carne ou peixe antes de os
adicionar ao alimento a tostar
e certifique-se de que todos
os ingredientes estio
totalmente quentes antes de
servir. Nao reaqueca os
ingredientes mais de uma vez.
Nao deixe arrefecer
ingredientes quentes antes de
tostar.

Certifique-se de que todos os
ingredientes, principalmente
carne ou peixe estio frescos
e dentro do prazo de
utilizacao.

Utilize outros ingredientes
vegetais a temperatura
ambiente para evitar que os
ingredientes quentes
cozinhados arrefecam.
Quando cortar os cacetinhos ou
paezinhos de azeite, etc. ndo os
corte completamente, deixe um dos
lados por cortar, prevenindo assim
que o queijo derretido escorra para
a torradeira.

Corte os ingredientes finamente —
néo utilize grandes pedagos.

Tenha cuidado quando usar
ingredientes que possam derreter e
sair do alimento. Nao
recomendamos a utilizagao de
ingredientes muito gordos que
possam escorrer para a torradeira e
que dificultem a sua limpeza.
Coloque levemente manteiga na
parte de fora das sanduiches e
coloque os ingredientes no interior
da sanduiche por barrar. Isso
impedira as partes exteriores de se
queimarem. N&o utilize coberturas
magras uma vez que nao sao boas
para tostar.



® Confirme que o alimento esta
recheado igualmente. o

® Utilize sempre alimentos que sejam
adaptados em tamanho para a
grelha de sanduiche. Nao force os
alimentos para dentro da torradeira.

1 Ligue a torradeira a tomada de
corrente, um som sera audivel. °

2 Cologue o alimento na grelha de
sanduiche e feche-a.

3 Ajuste com a alavanca em fungéo da @
caixa de sanduiche €. ATENCAO:
Tenha cuidado para nao tocar
na resisténcia, pode estar
quente.

4 Baixe a alavanca de transporte @ e
coloque a grelha de sanduiche na
ranhura @ com o cabo colocado na
posicéo oposta ao dos controlos.

5 Coloque o botéo de tostar na
posicao desejada.

6 Seleccione o botéo, p. ex.: baixa
poténcia. Os indicadores luminosos
do botao seleccionado e do botao
de anular acender-se-ao, um som
serd emitido e o processo de tostar
sera iniciado.

® Para monitorizar o progresso do
processo de tostar, a grelha de
sanduiche pode ser levantada sem
cancelar.

7 Para parar de tostar em qualquer
fase, carregue no botao de cancelar.
A torradeira emitira um som para
indicar que o processo foi cancelado
e o indicador luminoso apagar-se-a.

8 Quando o processo de tostar estiver
quase a terminar a torradeira emitira
um som e apds pouco tempo o
indicador luminoso apagar-se-a,
parando e o processo. O alimento
NAO salta.

9 Deixe o alimento tostado um minuto
dento da torradeira antes de servir.

10Remova a grelha de sanduiche,
abra-a e retire 0 alimento para um
prato.

11 Apds 0 uso, desligue a ficha da
torradeira.
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ATENCAO:

A grelha de sanduiche esta
muito quente, tenha portanto
o cuidado de a pousar numa
superficie resistente ao calor
e precaucao no
manuseamento.

Confirme que os ingredientes
estiao completamente quentes
antes de servir.

Tenha cuidado quando comer
porque alguns ingredientes
podem estar muito quentes.



conselhos e dicas sobre como usar a sua
torradeira

Trata-se apenas de recomendagdes. Apos um curto periodo de utilizagao, a
experiéncia ensinar-lhe-a qual a temperatura ideal de acordo com as
necessidades. E aconselhado comegar a utilizar com temperaturas mais baixas
até estar familiarizado com a torradeira.

nivel de poténcia exemplos de alimentos poténcia
recomendada
Rosca {s$ ¢ Roscas 4-6
Para tostar apenas
um lado
Alta §§5$ e P3o em fatias 4-6
¢ Waffles tostados 4-6
Baixa §§ e Paezinhos de azeite 9-10
cortados recheados
e P3o de chocolate 3-5
e P3o inteiro 4-6
e Croissants recheados 4-6
e Sanduiches recheadas 6-8

conselhos e dicas:

® NZo aperte demasiado a ranhura ou feche a grelha da sanduiche demasiado
para nao esmagar os alimentos.

® As fatias devem ser bem cortadas e nao ter margens irregulares.

® Para pao congelado, utilize uma temperatura mais alta do que a normal para
0 mesmo tipo de pao.

® Corte os ingredientes finamente — n&o utilize grandes pedagos.

® P30 seco ou velho tosta mais depressa do que o pao fresco e 0 pao
finamente cortado também tosta mais depressa que o pao cortado mais
grossamente. Por isso, 0 botéo de tostar deve ser colocado a uma
temperatura mais baixa do que o normal.

® Para melhores resultados certifique de que as fatias séo todas da mesma
grossura e frescura.

® De forma a obter um tostado uniforme, recomendamos que espere pelo
menos 30 segundos entre cada utilizagdo, para que o controlo possa
reinicializar automaticamente. Em alternativa, pode seleccionar uma
temperatura inferior quando efectuar mais do que uma utilizacao seguida.

seguranca alimentar

® Cozinhe completamente ou reaqueca ingredientes como carne
ou peixe antes de os adicionar ao alimento a tostar e
certifique-se de que todos os ingredientes estiao totalmente
quentes antes de servir. Nao reaqueca os ingredientes mais de
uma vez.

o Nao deixe arrefecer ingredientes quentes antes de tostar.

o Certifique-se de que todos os ingredientes, principalmente
carne ou peixe estio frescos e dentro do prazo de utilizacao.

o Utilize outros ingredientes vegetais a temperatura ambiente
para evitar que os ingredientes quentes cozinhados arrefecam.

37



cuidados e limpeza

1 Antes de a limpar, desligue a sua
torradeira e deixe-a arrefecer. Deixe

que a grelha de sanduiche e a pinca

arrefegam completamente antes de
limpar.

2 Lave a grelha de sanduiche e a
pinga em agua com detergente, e
seque em seguida completamente.

3 Deslize para fora o tabuleiro de
migalhas @. Limpe, e recologue-o.
Isto deve acontecer regularmente:
As migalhas podem deitar fumo e
mesmo incendiar-se. Tenha
particular atengéo em limpar queijo
derretido e outros ingredientes de
sanduiches, etc., que possam ter

caido para o tabuleiro das migalhas.

4 Limpe a parte exterior da torradeira
com um pano humido, secando
depois.

® Nao lave qualquer das pecgas na
maquina de lavar louga.

assisténcia e cuidados
do cliente

® Caso o fio se encontre danificado,
deverd, por motivos de seguranga,
ser substituido pela KENWOOD ou
por um reparador KENWOOD
autorizado.

Caso necessite de assisténcia para:

® tilizar o seu electrodoméstico ou

® assisténcia ou reparacoes
Contacte o estabelecimento onde
adquiriu o electrodoméstico.

ADVERTENCIAS PARA A
ELIMINACAO CORRECTA DO
PRODUTO NOS TERMOS DA
DIRECTIVA EUROPEIA
2002/96/EC.

No final da sua vida Util, o produto
nao deve ser eliminado conjuntamente
com o0s residuos urbanos.

Pode ser depositado nos centros
especializados de recolha diferenciada
das autoridades locais, ou junto dos
revendedores que prestem esse
servico. Eliminar separadamente um
electrodomésticos permite evitar as
possiveis consequéncias negativas
para 0 ambiente e para a salde
publica resultantes da sua eliminacéo
inadequada, além de permitir reciclar
0s materiais componentes, para,
assim se obter uma importante
economia de energia e de recursos.
Para assinalar a obrigagéo de
eliminar os electrodomésticos
separadamente, o produto
apresenta a marca de um contentor
de lixo com uma cruz por cima.



Antes de leer, por favor despliegue la portada que muestra las ilustraciones

antes de utilizar su aparato
Kenwood

Lea estas instrucciones atentamente
y guérdelas para poder utilizarlas en
el futuro.

Quite todo el embalaje y las
etiquetas.

seguridad

La comida quemada puede
incendiarse, por eso:

nunca deje la tostadora conectada
desatendida;

mantenga la tostadora alejada de
cualquier cosa (por ejemplo,
cortinas) que puedan incendiarse;
ponga el control de tostado en un
ajuste inferior para las rebanadas
finas o el pan seco;

nunca caliente comida recubierta de
salsa, queso o similar, por ejemplo,
pizza: si cae en la tostadora, podria
prenderse fuego. Para calentar
alimentos con relleno, utilice siempre
la rejilla y siga las instrucciones que
se facilitan.

Limpie la bandeja recogemigas con
regularidad: las migas pueden hacer
que salga humo o arder. Preste
especial atencion a la limpieza del
queso derretido y otros ingredientes
de los sandwiches, etc, que pueden
caer en la bandeja recogemigas.
Los rellenos de los sandwiches
pueden derretirse y caer en la
tostadora. Tenga cuidado, pues
podria prenderse fuego.

Para evitar descargas eléctricas,
nunca:

permita que se mojen la tostadora,
el cable o el enchufe;

o

nunca ponga la mano o algo de
metal, aparte de la rejilla, dentro de
la tostadora.

Desenchufe siempre la tostadora
cuando no la esté utilizando, antes
de limpiarla o de intentar quitar
cualquier comida/rejilla atascada.
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® Nunca cubra la tostadora con un

plato ni ninguna otra cosa — se
podria sobrecalentar y prenderse
fuego.

Nunca deje que el cable de
alimentacion eléctrica cuelgue de un
lugar donde un nifo pueda cogerlo.
Recomendamos que no utilice la
tostadora directamente debajo de
los armarios de pared.

No mueva la tostadora mientras esté
funcionando.

Nunca toque las superficies
calientes, especialmente la parte
superior de metal vy la rejilla.
AVISO: El panel exterior se
calienta mucho durante el
uso.

Nunca utilice acoples o accesorios
no autorizados.

No introduzca alimentos a la fuerza
en la tostadora ya que puede tener
dificultades a la hora de quitarlos.
Nunca inserte trozos de pan rotos.
Nunca utilice una tostadora dahada.
Para solicitar que lo revisen o lo
reparen: consulte “servicio técnico y
atencion al cliente”.

Seleccione el nivel de potencia
adecuado para el alimento que va a
tostar. Consulte la tabla sobre
“consejos y sugerencias al usar su
tostadora”.

Esta tostadora no cocinara carne o
pescado crudos.

Cocine o recaliente bien los
ingredientes como la carne o el
pescado antes de anadirlos al
alimento y compruebe que todos los
ingredientes estén bien calientes
antes de servir. No recaliente los
ingredientes méas de una vez.

Este aparato no esta pensado para
ser manejado mediante un
temporizador externo o un sistema
de control remoto separado.
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Este aparato no esta pensado para
ser utilizado por personas
(incluyendo nifios) con capacidades
fisicas, sensoriales o mentales
disminuidas, o con falta de
experiencia o conocimientos, a
menos que hayan recibido
instrucciones o supervision en
relacion con el uso del aparato por
parte de una persona responsable
de su seguridad.

Los nifios deben ser vigilados para
asegurarse de que no juegan con el
aparato.

Utilice este aparato Unicamente para
el uso domeéstico al que esta
destinado. Kenwood no se hara
cargo de responsabilidad alguna si
el aparato se somete a un uso
inadecuado o si no se siguen estas
instrucciones.

antes de enchufarla

Asegurese de que la red eléctrica
tiene las mismas caracteristicas que
se muestran en la cara inferior de su
tostadora.

Este electrodoméstico cumple con la
directiva 89/336/EEC de la
Comunidad Econdémica Europea.

antes de utilizar por primera
vez

Recoja y sujete el exceso de cable
en los clips del compartimento del
cable en la base @.

Ponga el control de tostado en el
ajuste 5 y haga funcionar la
tostadora una vez a alta potencia sin
poner pan. Repita la accion para la
potencia baja.

Nota: costara algo mas de tiempo
con la potencia baja.

Al igual que todos los elementos
térmicos, es posible que su
tostadora emita un ligero olor a
quemado al conectarla por primera
vez. Esto es normal y no debe ser
motivo de preocupacion.

Lave la rejilla y las pinzas con agua
jabonosa caliente, luego seque
completamente.
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ave

panel exterior

palanca de ranura regulable
bandeja recogemigas grande
desmontable

palanca de elevacion Peek &
View™

control de tostado

botén cancelar con luz indicadora
botén con luz indicadora
para tostar por un solo lado,
por ejemplo, “bagels” (bollos
en forma de rosquilla)

botén de alta potencia con luz
indicadora

botoén de baja potencia con luz
indicadora

pinzas

rejila

recogecables

para usar su tostadora

3

Nota: Todos los alimentos rellenos
como, por ejemplo, los séandwiches,
se deben tostar utilizando la rejilla;
consulte “tostar alimentos usando la
rejilla”.

Enchufe la tostadora a la toma de
corriente eléctrica, y se oird un
pitido.

Regule la anchura de la ranura para
que se ajuste al alimento @.
AVISO: Tenga cuidado de no
tocar el panel exterior, puede
estar caliente.

Inserte el pan, los bollos, los
“bagels”, los croissants, etc. No
introduzca alimentos a la fuerza en la
tostadora.

Baje la palanca de elevacion @.
Ponga el control de tostado en el
ajuste deseado. Utilice un ajuste del
control de tostado bajo para un
tostado ligero y para las rebanadas
finas o el pan seco.



9

Seleccione el botén deseado (es
decir, alta potencia, baja potencia o
“bagel”). Las luces del botén
seleccionado y del boton cancelar
se iluminaran, se oira un pitido y el
tostado empezara.

Para tostar “bagels”, la cara cortada
debe estar orientada hacia la parte
delantera de la tostadora.

Nota: al tostar usando el botén
“bagel”, el elemento frontal tostara
con un calor mas elevado que el
elemento en la parte trasera de la
tostadora. Como resultado, la
pieza en cuestion sélo se
tostara por un lado.

Puede usar la palanca de elevacion
para elevar el alimento a Peek &
View™ en cualquier momento sin
cancelar.

Para detener el tostado en cualquier
fase, presione el botén cancelar. La
tostadora emitira un pitido para
indicar que el tostado se ha
cancelado, y las luces del botén se
apagaran.

Cuando la funcién de tostado esté a
punto de finalizar, la tostadora
emitira un pitido y, después de un
ligero intervalo de tiempo, las luces
del boton se apagaran y el tostado
cesard. El aimento NO saltara.
Utilice la palanca de elevacién para
elevar el alimento.

10 Después del uso, desenchufe la

tostadora.

usar las pinzas

Desenchufe la tostadora, utilice la
palanca de elevacion para elevar el
alimento y utilice las pinzas para
ayudar a quitar los elementos
especialmente pequefios como las
tortitas o los bollos.

AVISO: Evite tocar las partes
de metal con las pinzas.
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tostar alimentos usando
la rejilla

Cocine o recaliente bien los
ingredientes como la carne o
el pescado antes de anadirlos
al alimento y compruebe que
todos los ingredientes estén
bien calientes antes de servir.
No recaliente los ingredientes
mas de una vez.

No deje que los ingredientes
calientes se enfrien antes de
tostar el alimento.
Compruebe que todos los
ingredientes, especialmente
la carne o el pescado, sean
frescos y que se usen antes
de la fecha de caducidad.
Utilice otros ingredientes
vegetales a temperatura
ambiente para evitar que
enfrien los ingredientes
cocinados calientes.

Al cortar sus paninis o chapatas,
etc., no los abra de arriba abajo
completamente, deje la parte inferior
sin cortar para evitar que el queso
derretido gotee en la tostadora.
Corte los ingredientes en rebanadas
finas — no utilice trozos grandes.
Tenga cuidado al utilizar ingredientes
que pueden derretirse y salirse del
alimento. No recomendamos el uso
de rellenos con muchas grasas o
similares porque podrian gotear en la
tostadora, lo que seria muy dificil de
limpiar.

Unte con un poco de mantequilla la
superficie exterior de los sandwiches
y coloque el relleno entre los lados
sin mantequilla. Esto evita que la
parte exterior se queme. No utilice
ingredientes para untar bajos en
grasas, que no son adecuados para
tostar.

Asegurese de que el relleno del
alimento esté distribuido de manera
uniforme.



Utilice siempre alimentos que tengan
un tamano adecuado para la rejilla
de la tostadora.
No introduzca alimentos a la fuerza
en la tostadora.
Enchufe la tostadora a la toma de
corriente eléctrica, y se oira un
pitido.
Coloque el alimento en la rejilla y
cierre.
Regule la anchura de la ranura para
que se ajuste a la rejilla @. AVISO:
Tenga cuidado de no tocar el
panel exterior, puede estar
caliente.
Baje la palanca de elevaciéon @ y
coloque la rejilla en la ranura @ con
el asa sefialando hacia el extremo
opuesto a los controles.
Ponga el control de tostado en el
ajuste deseado.
Seleccione el botdn deseado (i.e.
potencia baja). Las luces del botén
seleccionado y del botdn cancelar
se iluminaran, se oira un pitido y el
tostado empezara.
Para controlar la evolucion del
tostado, la rejilla se puede levantar
sin cancelar.
Para detener el tostado en cualquier
fase, presione el botén cancelar. La
tostadora emitira un pitido para
indicar que el tostado se ha
cancelado, y las luces del boton se
apagaran.
Cuando la funcién de tostado esté a
punto de finalizar, la tostadora
emitira un pitido y, después de un
ligero intervalo de tiempo, las luces
del botdn se apagaran y el tostado
cesara. El alimento NO saltara.
Deje que los alimentos tostados
permanezcan durante 1 minuto
dentro de la tostadora antes de
servir.
10 Retire la rejilla, abrala y ponga el
alimento en un plato.
11 Después del uso, desenchufe la
tostadora.

AVISO:

La rejilla estara muy caliente,
asegurese de que esté sobre
una superficie resistente al
calor y tenga cuidado al
manejarla.

Compruebe que todos los
ingredientes estén bien
calientes antes de servir.
Tenga cuidado al morder los
alimentos, ya que los rellenos
pueden estar muy calientes.
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CONSEjos Yy sugerencias sobre el uso de su
tostadora

Esto son sélo recomendaciones. Después de un corto periodo de uso, la
experiencia le ensefiara cudl es el ajuste correcto para sus necesidades. Es
aconsejable comenzar con un ajuste menor hasta que se familiarice con la
tostadora.

nivel de potencia ejemplos de alimentos gama de
ajustes
recomendados
Bagel 5§ ¢ Bagels 4-6
Para tostar por un
solo lado
Alto 55 e Pan comprado en tiendas 4-6
prerebanado
e Gofres para tostar 4-6
Bajo ¢ e Chapata mediana rellena 9-10
e Pains au chocolat (pequefios | 3-5
bollos rellenos de chocolate)
e Pan sin rebanar 4-6
¢ Croissants rellenos 4-6
e Sandwiches rellenos 6-8

consejos y sugerencias:

® No estreche demasiado la ranura ni cierre la rejila de forma demasiado
ajustada para que no se aplaste el alimento.

® | as rebanadas deberian cortarse de manera limpia, sin salientes irregulares.

® Para el pan congelado utilice un ajuste del control de tostado mas alto del
que utilizaria normalmente para el tipo de pan.

® Corte los ingredientes en rebanadas finas — no utilice trozos grandes.

® E| pan seco o duro se tuesta con més rapidez que el pan reciente, y las
rebanadas finas se tuestan con mas rapidez que las rebanadas gruesas. Por
lo tanto, el control de tostado deberia situarse en un ajuste inferior al
habitual.

® Para obtener unos resultados optimos, asegurese de que las rebanadas de
pan sean de un grosor, frescura y tamafio uniformes.

® Para conseguir un tostado uniforme, recomendamos que espere un minimo
de 30 segundos entre cada tostado, de manera que el control pueda
reiniciarse automaticamente. Como alternativa, seleccione un ajuste del
control de tostado menor cuando vaya a realizar un tostado adicional.
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seguridad alimentaria

® No deje que los ingredientes
tostar el alimento.

caducidad.

® Cocine o recaliente bien los ingredientes como la carne o el
pescado antes de anadirlos al alimento y compruebe que
todos los ingredientes estén bien calientes antes de servir. No
recaliente los ingredientes mas de una vez.

calientes se enfrien antes de

® Compruebe que todos los ingredientes, especialmente la carne
o el pescado, sean frescos y que se usen antes de la fecha de

o Utilice otros ingredientes vegetales a temperatura ambiente
para evitar que enfrien los ingredientes cocinados calientes.

cuidado y limpieza

1 Antes de limpiar, desenchufe la
tostadora y deje que se enfrie. Deje
que la rejilla y las pinzas se enfrien
completamente antes de limpiarlas.

2 Lave larejilla y las pinzas con agua
jabonosa caliente, luego seque
completamente.

3 Saque la bandeja recogemigas @.
Limpiela y, luego, vuelva a colocarla.

Esto debe hacerse de forma regular:

las migas pueden hacer que salga
humo o incluso arder. Preste
especial atencion a la limpieza del
queso derretido y otros ingredientes
de los sandwiches, etc, que pueden
caer en la bandeja recogemigas.
Limpie el exterior de la tostadora
con un trapo humedo vy, a
continuacion, séquela.

No lave ninguna pieza en el
lavavajillas.

servicio técnico y
atencion al cliente

® Sj el cable esta danado, por razones
de seguridad, debe ser sustituido
por KENWOOD o por un técnico

autorizado por KENWOOD.

Si necesita ayuda sobre:

el uso del aparato o

el servicio técnico o reparaciones
Pdéngase en contacto con el
establecimiento en el que compro el
aparato.
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ADVERTENCIAS PARA LA
ELIMINACION CORRECTA DEL
PRODUCTO SEGUN ESTABLECE
LA DIRECTIVA EUROPEA
2002/96/CE.

Al final de su vida Util, el producto no
debe eliminarse junto a los desechos
urbanos.

Puede entregarse a centros especificos
de recogida diferenciada dispuestos por
las administraciones municipales, o a
distribuidores que faciliten este servicio.
Eliminar por separado un
electrodoméstico significa evitar posibles
consecuencias negativas para el medio
ambiente y la salud derivadas de una
eliminacion inadecuada, y permite
reciclar los materiales que lo componen,
obteniendo asi un ahorro importante de
energia y recursos. Para subrayar la
obligacién de eliminar por separado los
electrodomésticos, en el producto
aparece un contenedor de basura movil
tachado.
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Inden brugsanvisningen laeses, foldes forsiden med illustrationerne ud

for Kenwood-apparatet tages i
brug

® | ses denne brugervejledning neje og
opbevar den i tilfeelde af, at du far
brug for at sl& noget op i den.

® Fjern al emballage og meerkater.

sikkerhed

® Braendt mad kan anteendes, derfor:
o efterlad aldrig bredristeren uden
opsyn;

hold din bredrister pa afstand af ting
(f.eks. gardiner), der kan anteendes;
indstil den elektroniske
ristningskontrol ved ristning af tyndt
eller tort bred,;

opvarm aldrig mad med “fyld” som
f.eks. pizza: hvis det drypper ned i
brodristeren, kan det anteende.
Anvend altid sandwichristen ved
opvarmning af madvarer med "fyld”
og felg de medfelgende instruktioner
noje.

Renger jeevnligt den udtagelige
krummebakke: krummer kan
forarsage regudvikling eller brand.
Serg iseer for at rengere smeltet ost
og andre ingredienser fra sandwicher
osv. der kan falde ned i
krummebakken.

Sandwichfyld kan smelte og dryppe
ned i bredristeren. Pas p4, da det
kan anteende.

Undga elektrisk sted ved aldrig at:
lade bradrister, ledning eller
stikkontakt blive vade;

eller

stikke din hand eller metaldele,
med undtagelse af sandwichristen,
ned i brodristeren.

Tag altid bredristeren ud af
stikkontakten, nar den ikke
anvendes, for rengering og forseg
pa at fierne sandwichrister/mad, der
er i klemme.

Tildeek aldrig bredristeren med en
tallerken eller lignende — den kan
overophede og breende.

Lad aldrig ledningen haenge ned
hvor et barn kan fa fat i den.
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® /i anbefaler, at du ikke anvender din
bredrister direkte under kokkenets
overskabe.

Flyt ikke bredristeren mens den
anvendes.

Beror aldrig varme overflader, seerligt
toppanelet i metal samt
sandwichristen.

ADVARSEL: Toppanel bliver
saerligt varmt ved anvendelse.
Anvend aldrig et uautoriseret
vedhaeng eller tilbeher.

Tving ikke ingredienser ned i
bredristeren, da det efterfelgende
kan veere sveert at fierne. Iseet aldrig
bred, der er smuldret.

Anvend aldrig en beskadiget
bredrister. Fa den efterset eller
repareret: se afsnittet 'pleje og
rengering'.

Veelg et passende risteniveau for
den madvare der skal ristes. Se
tabellen ‘hints & tips til hvordan du
anvender din brodrister’.

Du kan ikke tilberede réat ked eller
fisk i denne brodrister.

® Tilbered eller opvarm grundigt
ingredienser som kad eller fisk inden
de kommes i bredet og sikre at alle
ingredienser er gennemvarme inden
servering. Genvarm ikke ingredienser
mere end en gang.

Det er ikke meningen at denne
maskine skal betjenes ved hjeelp af
en ekstern timer eller et separat
fiernbetjeningssystem.

Dette apparat er ikke tilsigtet brug af
personer (inklusiv bern) med
reducerede fysiske, sansemaessige
eller mentale evner, eller mangel pa
erfaring og kendskab, undtagen hvis
de er blevet vejledt eller givet
instrukser i brugen af apparatet af en
person, der er ansvarlig for deres
sikkerhed.

Born ber overvages for at sikre, at
de ikke leger med apparatet.
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Anvend kun apparatet til
husholdningsbrug. Kenwood patager
sig ikke erstatningsansvar, hvis
apparatet ikke anvendes korrekt eller
disse instruktioner ikke folges.

for stikket saettes i
stikkontakten

Inden der teendes for brodristeren,
skal man serge for, at den pa
meerkepladen angivne spaending er
den samme som den lokale el-
forsyning i Deres hjem.

Dette apparat opfylder kravene i
European Economic Community
Directive 89/336/EEC.

for forste brug

Fastger overskydende ledning i
klipsen til ledningsopbevaring pa
basen @.

Indstil den elektroniske
ristningskontrol til indstilling 5 og lad
bredristeren opvarme én gang pa
hoj styrke uden bred. Gentag
proceduren for lav styrke.

Bemeerk: dette vil tage leengere tid
ved lav styrke.

Som ved alle nye varme-elementer
kan din bredrister afgive en lettere
breendt lugt ferste gang den teendes.
Dette er helt normalt.

Renger sandwichristen samt tang i
varmt seebevand og ter derefter
grundigt.

oversigt

SICICICICICIS)

CIEICICIC)

Toppanel

Justerbart rillehandtag

Stor aftagelig krummebakke

Peek & View™ laftehandtag
Ristningskontrol

Stopknap med indikatorlys

knap med indikationslys nar
kun en side skal toastes,
f.eks. bagels

Knap til hej styrke med indikatorlys
Knap til lav styrke med indikatorlys
Tang

Sandwichrist

Ledningsopbevaring
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sédan anvendes din
brodrister

—_

Bemeerk: Ved ristning af alle fyldte
madvarer som f.eks. sandwich, ber
man anvende sandwichristeren. Se
afsnittet "Rist madvarer vha.
sandwichrister’.

Nar bredristeren sasttes i
stikkontakten, vil der lyde et bip.
Tilpas rillevidden saledes at den
passer til madvaren @.
ADVARSEL: Pas pa ikke at
rore ved toppanelet, da det
kan vaere varmt.

Iseet bred, boller, bagels, croissanter
osv. Tving ikke brodet ned i
bredristeren.

Nedszenk loftehandtaget @.

Indstil ristningskontrollen til den
onskede indstilling. Anvend en lav
ristningskontrolindstilling for let
ristning samt for tyndt eller tort broad.
Veelg den onskede knap (dvs. hgj
styrke, lav styrke eller bagel). Den
valgte knap samt stopknappens
peere vil lyse. Der lyder et bip nar
ristningen pabegyndes.

Ved ristning af bagels bor den
skarede overflade vesre vendt mod
forsiden af brodristeren.

Bemeerk: nar man anvender
bagelfunktionen til at riste, vil det
forreste element riste ved en hgjere
styrke end elementet bagerst pa
bredristeren. Dette vil medfore
at kun en side af brodet
toastes.

Du kan anvende leftehandtaget til at
lofte bradet til Peek & View™ nar
som helst uden at stoppe ristningen.
@nsker du at stoppe ristningen, skal
du blot trykke pa stopknappen. Der
vil lyde et bip fra bredristeren, som
indikerer at ristningen er stoppet, og
indikatorlyset vil sla fra.



8 Nar ristning er lige ved at veere
feerdig lyder der et bip fra
brodristeren, kort efter vil
indikatorlysene ga ud, og ristning
stopper.

Brodet skuppes IKKE op.

9 Anvend loftestangen til at lofte
bredet op.

10 Tag bredristeren ud af stikkontakten
efter brug.

sédan anvendes tangen

® Tag brodristeren ud af stikkontakten,
anvend loftehandtaget til at lofte
bredet og anvend tangen som hjeelp
til at fierne seerligt sma dele som
f.eks. sma amerikanske pandekager
eller crumpets.
ADVARSEL: Undga at berore
metaldele med tangen.

sédan rister du mad
med sandwichristen

® Tilbered eller opvarm grundigt
ingredienser som kod eller
fisk inden de kommes i brodet
og sikre at alle ingredienser
er gennemvarme inden
servering. Opvarm ikke
ingredienser mere end én
gang.

® Lad ikke varme ingredienser
nedkole for du rister brodet.

® Kontrollér at alle ingredienser,
seerligt ked og fisk, er friske
og anvendes inden sidste
anvendelsesdato.

® Anvend grontsager og andre
ingredienser ved
stuetemperatur for at undga
at de nedkoler de varme,
tilberedte ingredienser.

® Nar paninier, ciabattaboller osv.
skeeres, sorg da for ikke at skeere
hele vejen igennem, men lad i stedet
undersiden veere uskaret, sdledes at
smeltet ost ikke drypper ned i
bredristeren.
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Snit ingredienserne fint — anvend
ikke store stykker.

Veer forsigtig nar der anvendes
ingredienser, der kan smelte og lebe
ud af brodet. Vi anbefaler ikke
brugen af fedtrige eller lignende
slags fyld, der kan dryppe ned i
bredristeren, da denne vil veere
besveerlig at rengore.

Smer ydersiden af bredet let og
placér fyldet mellem de usmurte
sider. Dette modvirker at ydersiden
braender pa. Anvend ikke light-
produkter, der ikke egner sig til
ristning.

Kontroller at fyldet er jeevnt fordelt i
bredet.

Anvend altid ingredienser der passer
i storrelsen til sandwichristen.

Tving ikke madvarer ned i
bredristeren.

Nar bredristeren sesttes i
stikkontakten vil der lyde et bip.
Kom maden i sandwichristen og luk.
Tilpas rillevidden saledes at den
passer til sandwichristen @.
ADVARSEL: Pas pa ikke at
rore ved toppanelet, da det
kan vaere varmt.

Nedsaenk leftehéandtaget @ og
placer sandwichristen i rillen @ med
det handtag der peger i modsat
retning af kontrolpanelet.

Seet ristningskontrollen til den
onskede indstilling.

Veelg den enskede knap (f.eks. lav
styrke). Den valgte knap samt
stopknappens lys teendes, og der vil
lyde et bip, nar ristning pabegyndes.
For at kontrollere hvor langt
ristningen er naet, kan
sandwichristen loftes op uden at
ristningen stoppes.

For at afbryde ristningen pa ethvert
stadie trykkes der pa
afbrydningsknappen. Der vil lyde et
bip fra bredristeren, der indikerer at
ristningen er aforudt og lysene pa
knapperne vil ga ud.



8 Nar ristning er lige ved at veere
feerdigt lyder der et bip fra
brodristeren og kort efter vil
indikatorlysene ga ud og ristning
stopper. Bradet popper IKKE op.

9 Lad den ristede mad afkole i
bredristeren i 1 minut inden
servering.

10 Tag sandwichristen ud, dben den og
tip maden over pa en tallerken.

11 Tag bredristeren ud af stikkontakten
efter brug.

ADVARSEL:

Sandwichristen bliver meget
varm, kontroller derfor altid at
den er placeret pa en
varmeresistent overflade og
pas pa ved bergring.
Kontrollér at ingredienserne
er gennemvarme inden
servering.

Pas pa med at spise
sandwichene ojeblikkeligt da
fyldet kan blive meget varmt.

hints & tips til hvordan du anvender din

sandwichrist

Disse er kun forslag. Nar du har anvendt bredristeren i en periode, vil du hurtigt
finde ud af hvilke indstillinger, der passer til dine behov. Det er tilrddeligt at
begynde med en lav indstilling, indtil du bliver fortrolig med bredristeren.

Kapacitetsniveau Eksempler pa madvarer Anbefalede
indstillings-
raekkevidde

Bagel {5$ * Bagels 4-6

Kun til toasting af

én side

Hoj $5ss e Forskaret kebebrod 4-6

¢ Ristning af vafler 4-6

Lav §§ e Fyldte ciabattaboller 9-10

e Chokolade croissanter 3-5
o Uskaret bred 4-6
e Fyldte croissanter 4-6
e Fyldte sandwich 6-8

hints & tips:

du maser maden.
® Skiver bor vesret skaret jaevnt.

en lavere indstilling end normailt.

storrelse.

foretages i treek.

® | av ikke rillevidden for snaever eller luk sandwichristen for stramt, séledes at

®\/ed frossent brad anvendes en ristningskontrolindstilling der er hajere end
den, du normalt ville anvende til samme type bred.

® Skeer ingredienserne fint — anvend ikke store stykker.

® Tort/gammelt bred rister hurtigere end friskt brad, og tyndt skaret bred rister
hurtigere end tykt skéret bred. Derfor ber ristningskontrollen vaere indstillet til

® For bedste resultat, sikre at bredskiverne er ens i tykkelse, friskhed og
® For at opna ens ristning anbefaler vi, at du venter minimum 30 sekunder

mellem hver ristning, séledes at kontrollen automatisk nulstilles. Alternativt
kan man veelge en lavere ristningskontrolindstilling, nér flere ristninger




fodevaresikkerhed

end én gang.

o Tilbered eller opvarm grundigt ingredienser som kod eller fisk
inden de kommes i brodet og sikre at alle ingredienser er
gennemvarme inden servering. Opvarm ikke ingredienser mere

o Lad ikke varme ingredienser nedkole for du rister brodet.

©® Kontrollér at alle ingredienser, szerligt kod og fisk, er friske og
anvendes inden sidste anvendelsesdato.

® Anvend grontsager og andre ingredienser ved stuetemperatur
for at undga at de nedkoler de varme, tilberedte ingredienser.

pleje og rengaring

1 For rengering tages bredristeren ud
af stikkontakten og afkeles. Lad
sandwichristen og tang afkele helt
for de rengeres.

2 Renger sandwichristen og tang med
varmt saebevand og ter grundigt
efter.

3 Afmonter krummebakken @. Renger
og monter igen. Dette goeres
jeavnligt: krummer kan forarsage rag
0g breende. Rengor iseer hvor der er
smeltet ost og andre ingredienser fra
sandwich osv. som kan falde ned pa
krummebakken.

4 Tor ydersiden af brodristeren med
en fugtig Klud og ter efter.

® |ngen af delene taler rengering i
opvaskemaskine.

service og kundepleje

® Hyvis ledningen er beskadiget, skal
den af sikkerhedsgrunde udskiftes af
KENWOOD eller en autoriseret
KENWOOD-reparater.

Hvis du har brug for hjeelp med:

® at bruge apparatet eller

® servicering eller reparation
Kontakt den butik hvor du oprindelig
kobte dit produkt.

VIGTIG INFORMATION ANGAENDE
BORTSKAFFELSE AF PRODUKTET
1 OVERENSSTEMMELSE MED EF
DIREKTIV 2002/96/CE.

Ved afslutningen af dets produktive liv ma
produktet ikke bortskaffes som amindeligt
affald. Det ber afleveres pé et specialiseret
lokalt genbrugscenter eller til en forhandler,
der yder denne service. At bortskaffe et
elektrisk husholdningsapparat separat gor
det muligt at undga eventuelle negative
konsekvenser for miljg og helbred pa
grund af upassende bortskaffelse, og det
giver mulighed for at genbruge de
materialer det bestér af, og dermed opnéa
en betydelig energi- og
ressourcebesparelse. Som en pamindelse
om ngdvendigheden af at bortskaffe
elektriske husholdningsapparater separat,
er produktet maerket med en mobil
affaldsbeholder med et kryds.




Vik ut framsidan med illustrationerna innan du bérjar ldsa

innan du anvénder din
Kenwood-apparat

Las bruksanvisningen noggrant och
spara den for framtida bruk.
Avldgsna allt emballage och alla
etiketter.

sakerhet

Vidbrand mat kan fatta eld. Darfér
ska du alltid folja de har
anvisningarna:

l&mna aldrig brédrosten obevakad;
se till att brédrosten inte kommer i
kontakt med nagot (t.ex. gardiner)
som kan fatta eld;

sank varmeinstaliningen for tunt eller
torrt bréd;

varm aldrig mat med toppning, t.ex.
pizza: om den droppar ned i
brodrosten kan den fatta eld. Om du
varmer upp fyllda livsmedel ska du
alltid anvanda smorgashallaren och
folja instruktionerna.

rengor det lostagbara smulfatet
regelbundet: smulor kan ryka eller
fatta eld. Var extra noggrann vid
rengdringen av smalt ost och andra
ingredienser fran smorgéasar etc.
som kan falla ned pa smulfatet.
Smorgasfyliningar kan smélta och
droppa ned i brodrosten. Var
forsiktig, de kan fatta eld.

For att undvika el-stotar ska du
aldrig:

lata brodrosten, sladden eller
stickkontakten bli blét;

eller

stoppa in handen eller
metallféremal (férutom
smorgashallaren) i brodrosten.

Dra alltid ur stickkontakten nar
brédrosten inte anvands, fére
rengdring och innan du ska férstka
I6sgéra smorgashallare/livsmedel
som fastnat.

Tack aldrig brédrosten med en tallrik
eller liknande — den kan &verhettas
och fatta eld.

L&t aldrig sladden hénga ned sa att
ett barn kan fatta tag i den.
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® \/i rekommenderar att du inte

anvander brodrosten direkt under
vaggmonterade skap.

Flytta inte brédrosten medan den
anvands.

Ror inte vid varma ytor. Det géller
sarskilt metalldverdelen samt
smaorgashallaren.

VARNING: Nétpanelen blir
varm under anvandning.
Anvand aldrig oftillétna tilloehor.
Tryck inte ned livsmedel i
brodrosten. Det kan vara svart att fa
loss dem. L&gg aldrig i trasiga
brodskivor.

Anvand inte brédrosten om den ar
skadad. Lamna den fér kontroll eller
reparation. Se 'service och
kundtjanst’.

Valj ratt effekt for det livsmedel du
ska rosta. Se tabellen 'tips om hur
du anvander brédrosten’.

Den héar brédrosten kan inte tillaga
rétt kott eller ra fisk.

Lat ingredienser som Kkott eller fisk bli
ordentligt genomstekta eller
ateruppvarmda innan du tillsétter
dem och se till att alla ingredienser
ar genomvara fére servering. Varm
inte upp ingredienserna fler &n en
gang.

Denna apparat ar inte avsedd att
drivas med hjalp av en extern timer
eller ett separat fjarrkontrollsystem.
Den hér apparaten ar inte avsedd for
anvandning av personer (inklusive
barn) med begransad fysisk eller
mental formaga eller begrénsad
kansel. Den ar inte heller avsedd for
anvandning av personer med
bristande erfarenhet eller kunskap,
om de inte Gvervakas eller far
instruktioner om hur apparaten ska
anvandas av en person som
ansvarar for deras sakerhet.

Barn far inte lov att leka med
apparaten. La&mna dem inte
ensamma med den.



® Anvand apparaten endast for avsett
andamal i hemmet. Kenwood tar inte
pé sig nagot ansvar om apparaten
anvands pa felaktigt satt eller om
dessa instruktioner inte foljs.

innan du satter i kontakten

® Kontrollera att den elektricitet du har
Overensstdmmer med vad som
anges péa brodrostens undersida.

® Denna apparat uppfyller kraven i
Europeiska ekonomiska
gemenskapens direktiv 89/336/EEC.

innan du anvidnder brodrosten
for forsta gangen

1 Fast dverflodig sladd i
férvaringsutrymmet i basdelen @.

2 Stall in varmereglaget pa 5 och
starta brodrosten en gang pa hog
effekt utan bréd. Upprepa med lag
effekt.
Obs! Det tar langre tid pa lag effekt.

® Brodrosten kan avge en svag
brandlukt nar den startas for forsta
gangen. Detta kan intréffa pa alla
apparater med
uppvarmningselement. Det ar
normalt och inget du behdver oroa
dig 6ver.

3 Diska smorgashéllaren och tangen i
varmt vatten med diskmedel och
torka ordentligt.

oversikt

natpanel

reglage for 6ppningsinstalining
stort I16stagbart smulfat

Peek & View™-spak
varmereglage

stoppknapp med indikatorlampa
knapp med indikatorlampa
for rostning av endast ena
sidan, t.ex. bagels

knapp for hog effekt med
indikatorlampa

knapp for lag effekt med
indikatorlampa

tang

smorgashallare
forvaringsutrymme for sladd

OPOO®O®EO

®
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s& har anvander du
brodrosten

Obs! Alla fylida livsmedel, t.ex.
smorgasar, ska rostas med
smorgashallaren. Se 'rosta med
smorgashallaren’.

1 Sétt i brodrostens stickkontakt i
vagguttaget. En ljudsignal hors.

2 Stéll in storleken pa Oppningen sa att
den passar livsmedlet @.
VARNING: Ror inte vid
natpanelen, den kan vara
varm.

3 Lagg i bréd, muffins, bagel, croissant
etc. Tryck inte ned livsmedel i
brédrosten.

4 Sank ned spaken @.

5 Stéll in varmereglaget pa onskad
instalining. Stall in lag varme for latt
rostning och for tunt eller torrt bréd.

6 Valj knapp (dvs. hog effekt, lag effekt
eller bagel). Knappen och dess
indikatorlampa tands, en ljudsignal
hors och rostningen paborjas.

® Nar du rostar en bagel ska skarytan
vara vand mot brédrostens front.

® Obs! Nér du rostar med
bagelknappen, rostar det framre
elementet med hogre varme an
elementet i brodrostens bakre del.
Detta medfor att endast ena
sidan av brodet rostas.

® Anvand spaken for att lyfta upp
livsmedlet till Peek & View™ utan att
avbryta rostningen.

7 Tryck pa stoppknappen om du vill
avbryta rostningen. En ljudsignal
hors som tecken pa att rostningen
avbryts och knapplamporna
slocknar.

8 Nar rostningen nastan ar klar hors en
ljudsignal och efter ett kort 6gonblick
slocknar knapplamporna och
rostningen avbryts. Livsmedlet
hoppar INTE upp.

9 Anvand spaken for att lyfta upp
livsmedlet.

10 Dra ut stickkontakten nér rostningen
ar klar.
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anvanda tangen

® Dra ut brodrostens stickkontakt,
anvand spaken for att lyfta upp
livsmedlet och tangen for att lyfta
upp mindre bitar.
VARNING: Undvik att rora vid
metalldelarna med tangen.

rosta med
smorgashallaren

® Lat ingredienser som kott
eller fisk bli ordentligt
genomstekta eller
ateruppvirmda innan du
tillsdtter dem och se till att
alla ingredienser éar
genomvara fore servering.
Varm inte upp ingredienserna
fler &n en gang.

® Lat inte varma ingredienser
svalna fore rostning.

® Kontrollera att alla
ingredienser, framfor allt kott
och fisk, ar farska och
anvands innan bést fore-
datum.

® Lat gronsaker vara
rumstempererade nédr du
anviinder dem sa att de inte
kyler av varma ingredienser.

® Nar du skar panini eller ciabatta ska
du inte skara helt igenom brodet,
utan lamna bottensidan stangd sa
att smalt ost inte droppar ned i
brédrosten.

® Skar alla ingredienser tunt — anvand
inte stora bitar.

® \ar forsiktig nar du anvander
ingredienser som kan smélta och
rinna ut. Vi rekommenderar inte att
fyllningar med mycket fett eller
liknande anvands, eftersom de kan
droppa ned i brodrosten som da blir
svar att géra ren.

® Smora utsidan pa smorgasar latt
och placera fyliningen mellan de
osmorade sidorna. Det forhindrar att
utsidan blir vidbrand. Anvand inte
matfetter med 1&g fetthalt. De lampar
sig inte for rostning.

® Se till att fyllningen ar jamnt fordelad.

® Anvand alltid livsmedel som har en
lamplig storlek for smorgashallaren.
Tryck inte ned livsmedel i
brodrosten.

1 Satt i brodrostens stickkontakt i
vagguttaget. En ljudsignal hors.

2 Placera livsmedlet i smorgashallaren
och sténg den.

3 Stéll in storleken pa Gppningen sa att
den passar smoérgéshéllaren @.
VARNING: Ror inte vid
natpanelen, den kan vara
varm.

4 Sénk ned spaken @ och placera
smorgashallaren i dppningen @ med
handtaget riktat bort fran reglagen.

5 Stall in varmereglaget pa dnskad
installining.

6 Valj knapp (dvs. lag effekt). Knappen
och dess indikatorlampa tands, en
ljudsignal hérs och rostningen
paborias.

® Du kan kontrollera férloppet genom
att lyfta upp smorgashallaren utan
att stoppa rostningen.

7 Tryck pa stoppknappen om du vill
avbryta rostningen. En ljudsignal
hors som tecken pa att rostningen
avbryts och knapplamporna
slocknar.

8 Nar rostningen nastan &r klar hérs en
ljudsignal och efter ett kort dgonblick
slocknar knapplamporna och
rostningen avbryts. Livsmedlet
hoppar INTE upp.

9 Lét det rostade livsmedlet vila 1
minut i brédrosten foére servering.

10 Ta ut smorgashaéllaren, dppna den
och placera livsmedlet pa en tallrik.

11 Dra ut stickkontakten nér rostningen
ar Klar.
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VARNING: ® Se till att ingredienserna ar

® Smérgashallaren blir mycket genomvarma fore serveringen.
varm. Placera den pa en ® Var forsiktig nar du biter i
viarmetalig yta och var maten. Fyliningen kan vara
forsiktig nar du hanterar den. mycket varm.

tips om hur du anvander brodrosten

Detta ar enbart rekommendationer. Nar du har anvant brédrosten nagra ganger lar
du dig vilka instaliningar som passar bast for det du lagar. Vi rekommenderar att
du borjar med en I&g instalining tills du vant dig vid brodrosten.

effekt exempel pa livsmedel rekommenderad
instéllning
Bagel (s * Bagel 4-6

For rostning av
endast en sida

Hog 55§ e Fardigskivade kopta limpor | 4-6
o \/afflor 4-6
Lag $s e Fyllda mindre ciabatta 9-10
e Pain au chocolat 3-5
e Oskivat brod 4-6
e Fylida croissanter 4-6
o Fylida smorgasar 6-8
tips:

® Gor inte Gppningen for stor eller for smal och stang inte smorgashallaren for
hért s& att du mosar livsmedlet.

® Skivorna ska vara rakt skurna och inte ha ojamna kanter.

® or fryst broéd kan du anvanda en hégre varmeinstélining an du normalt skulle
gora for brodtypen.

® Skér alla ingredienser tunt — anvand inte stora bitar.

® Torrt bréd rostas snabbare an farskt bréd och tunt skivat bréd rostas
snabbare &n brod i tjocka skivor. Darfor ska varmeinstéliningen stéllas in pa
en lagre niva an normalt.

® F¢r basta resultat ska du se till att brodskivorna ar jamna och farska.

® For att brodet ska rostas jamnt, rekommenderar vi att du vantar minst 30
sekunder mellan varje rostning sé att brodrosten kan aterstéllas automatiskt.
Du kan aven stélla in en lagre varmeniva om du ska rosta fler livsmedel.

matsédkerhet

o Lat ingredienser som kétt eller fisk bli ordentligt genomstekta
eller ateruppvirmda innan du tillséitter dem och se till att alla
ingredienser dr genomvara fore servering. Varm inte upp
ingredienserna fler dn en gang.

o Lat inte varma ingredienser svalna fore rostning.

©® Kontrollera att alla ingredienser, framfor allt kétt och fisk, ar
farska och anvands innan bést fore-datum.

o Lat gronsaker vara rumstempererade nar du anvidnder dem sa
att de inte kyler av varma ingredienser.
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skdtsel och rengdring

1 Dra ut brédrostens stickkontakt och
lat den svalna fore rengdring. Lat
smorgashallaren och tangen svalna
helt innan du rengdr dem.

2 Diska smorgéshallaren och tangen i
varmt vatten med diskmedel och
torka ordentligt.

3 Dra ut smulfatet @. Rengdr och séatt
tillbaka fatet. Gor detta regelbundet.
Smulor kan ryka eller fatta eld. Var
extra noggrann vid rengdringen av
smalt ost och andra ingredienser
frdn smorgasar etc. som kan falla
ned pa smulfatet.

4 Torka av utsidan pa brodrosten med
en fuktig trasa och torka den torr.

® |nga delar far diskas i diskmaskinen.

service och kundtjanst

® Om sladden &ar skadad maste den av
sakerhetsskal bytas ut av
KENWOOD eller av en auktoriserad
KENWOOD-reparator.

Om du behdver hjalp med:

® att anvanda apparaten eller

® service eller reparationer
Kontakta aterforséljaren dar du
kopte apparaten.

VIKTIG INFORMATION FOR
KORREKT BORTSKAFFNING AV
PRODUKTEN I
OVERENSSTAMMELSE MED EU-
DIREKTIV 2002/96/EG.

Nar produktens livslangd &r éver far
den inte slangas i hushéllssoporna. Den
kan dverlamnas till lokala myndigheters
avfallssorteringscentraler eller till en
aterforsaljare som ger denna service.
Nar du avfallshanterar en
hushallsmaskin pa rétt satt undviker du
de negativa konsekvenser for miljdon
och halsan som kan uppkomma vid
felaktig avfallshantering. Du majliggor
aven atervinning av materialen vilket
innebéar en betydande besparing av
energi och tillgangar.
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For du leser dette, brett ut framsiden som viser illustrasjonene

for du tar Kenwood-apparatet
i bruk
® | es ngye gjennom denne
bruksanvisningen og ta vare pa den
slik at du kan sla opp i den senere.
® Fjern all emballasje og eventuelle
merkesedler.

sikkerhet

® Brent mat kan ta fyr, sa:

o ikke ga fra bredristeren mens den er
i bruk

o hold braedristeren unna gjenstander
(f.eks. gardiner) som kan ta fyr

o still brunekontrollen lavere for tynt
eller tort brod

o ikke varm opp mat med topping
f.eks. pizza. Det kan ta fyr hvis det
drypper ned i bradristeren. Hvis du
varmer opp mat med fyll skal du
alltid bruke smerbradkurven og folge
vedlagte bruksanvisning.

o Rengjer det avtakbare smulebrettet
regelmessig. Smuler kan ryke eller
brenne. Veer spesielt neye med &
torke opp smeltet ost eller andre
ingredienser fra smorbred osv, som
kan falle ned pa smulebrettet.

® Smoerbredpalegg kan smelte og
dryppe ned i bradristeren. Veer
forsiktig da det kan ta fyr.

® [For & unnga elektrisk stet skal du
aldri:

O la bredristeren, ledningen eller
stopselet bli vate
eller

o ha handen eller noe av metall,
bortsett fra smerbredkurven, ned i
bredristeren.

® Trekk alltid stopselet ut av kontakten
nar bredristeren ikke er i bruk, fer
rengjering eller fer du forseker &
fierne en smorbradkurv eller mat
som sitter fast.

® |kke dekk braedristeren med en
tallerken eller annen gjenstand — det
kan fore til overoppheting og ta fyr.

® |kke la ledningen henge ut over
benkekanten der et barn kan fa tak i
den.
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® /i anbefaler at du ikke bruker

bredristeren direkte under skap som
henger pa veggen.

lkke flytt pa bredristeren mens den
er i bruk.

Ikke berer varme overflater, spesielt
metallet oppa og smerbradkurven.
FORSIKTIG: Panelet oppa blir
spesielt varmt nar
bredristeren er i bruk.

Ikke bruk uautorisert tilbeher.

Ikke bruk makt for & fa mat inn i
bredristeren da det kan bli vanskelig
a fierne den. Ikke legg i bred som er
falt fra hverandre.

Ikke bruk en bredrister som er
skadet. Fa den ettersett eller
reparert: se "service og
kundetjeneste".

Velg relevant effektniva til det som
skal ristes. Se tabellen "rad og vink
om hvordan du bruker brodristeren”.
Brodristeren steker ikke ratt kjott
eller fisk.

Stek ingredienser som kjott eller fisk
godt, eller varm det opp godt, fer du
tilsetter dem i maten, og pass pa at
alle ingrediensene er giennomvarme
for de serveres. lkke varm opp
ingrediensene mer enn en gang.
Dette apparatet er ikke ment & skulle
brukes med en ekstern tidtaker eller
et separat fiernkontrollsystem.
Apparatet er ikke ment brukt av
personer (inkludert barn) med
reduserte fysiske, sensoriske eller
mentale evner, eller med manglende
erfaring og kunnskap, med mindre
vedkommende har fatt tilsyn eller
oppleering i hvordan apparatet skal
betjenes av en person som er
ansvarlig for vedkommendes
sikkerhet.

Barn ma ha tilsyn for & sikre at de
ikke leker med apparatet.

Bruk bare apparatet til dets tiltenkte
hjemlige bruk. Kenwood frasier seg
ethvert ansvar ved feilaktig bruk eller
dersom apparatet ikke er brukt i
henhold til denne bruksanvisningen



For du setter | stopselet

® Forsikre deg om at nettspenningen
stemmer overens med det som star
péa undersiden av bredristeren.

® Dette apparatet er i samsvar med
E@S-direktiv 89/336/EEC.

for du bruker brodristeren for
forste gang

1 Fest overfladig ledning i
oppbevaringsklipsene nederst @.

2 Still brunekontrollen pa 5 og bruk
bradristeren en gang pa hoy effekt
uten brad. Gjenta for lav effekt.
Merk: dette tar lenger pa lav effekt.

® Som med alle nye varmelementer
kan bradristeren lukte svidd nar den
slés pé for forste gang. Dette er
normalt, og ikke noe & bry seg om.

3 Vask smerbradkurven og klypen i
varmt sdpevann, og terk godt.

o
@
©)
@

panel

hendel til justerbar sprekk

stort avtakbart smulebrett

Peek & View™ baerehendel
brunekontroll

avbryt-knapp med indikatorlampe
knapp med indikatorlys for

0POO®O®EO

risting pa kun én side, f.eks.

bagels
hoyeffekts-knapp med
indikatorlampe
laveffekts-knapp med
indikatorlampe

klype

smearbrodkurv
ledningsoppbevaring

slik bruker du
brodristeren

Merk: All fylt mat som f.eks.
smorbred, skal ristes ved bruk av
smerbradkurven, se "riste mat i
smorbrodkurven".

1 Sett stopselet i kontakten og du
haerer en pipelyd.

@

®e6e o
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Juster sprekkvidden slik at det
passer maten @. FORSIKTIG:
vaer forsiktig slik at du ikke
berorer det ovre panelet, det
kan vaere varmt.

Legg i brad, muffin, bagel, croissant
osv. Ikke bruk makt til & trykke
maten ned i bredristeren.

Senk baerehendelen @.

Flytt brunekontrollen til ensket
innstilling. Bruk lav bruneeffekt til lett
risting og til tynt eller tort brod.

Velg ensket knapp (dvs. hoy effekt,
lav effekt eller bagel). Valgt knapp og
avbryt-knappen lyser, du herer en
pipelyd og ristingen begynner.

Nar du rister en bagel skal
skjeeresiden vende mot brodristerens
forside.

Merk: Nar du bruker bagel-knappen
til & riste, rister elementet foran med
hayere varme enn elementet bak i
bredristeren. Dette forer til at
bare én side blir ristet.

Du kan bruke baerehendelen til &
lofte maten til Peek & View™ nar
som helst uten & avbryte ristingen.
Du kan stanse ristingen nar som
helst ved a trykke pa avbryt-
knappen. Bradristeren gir fra seg en
pipelyd for & angi at risingen er
avbrutt og knappelysene slukker.
Nér ristingen nesten er ferdig gir
bredristeren fra seg en pipelyd, og
snart etter slukker knappelysene og
brodristeren stanser. Maten spretter
IKKE opp.

Bruk besrehendelen til & lofte opp
maten.

10 Etter bruk skal du trekke stopselet ut

av kontakten.

bruke klypen

Trekk stopselet ut av kontakten, bruk
baerehendelen til & lofte opp maten
og bruk klypen til hielp nar du tar ut
sma ting som muffins.

FORSIKTIG: Unnga a berore
metalldelene med klypen.



riste mat i broadkurven

® Kok eller varm opp

ingredienser som kjott eller
fisk godt for du har dem i
bredet, og pass pa at alle
ingrediensene er
gjennomvarme for de
serveres. lkke varm opp
ingrediensene mer enn en
gang.

Ikke la varme ingredienser
avkjoles for du rister maten.
Pass pa at alle ingredienser,
spesielt kjott eller fisk, er
friske og brukes innen
utlopsdatoen.

Bruk andre
gronnsakingredienser ved
romtemperatur for & unnga at
de avkjoler de varme, kokte
ingrediensene.

Nar du skjeerer over panini eller
ciabatta osv. skal du ikke skjeere
dem helt over, men la den nederste
siden henge sammen slik at smeltet
ost ikke drypper ned i bredristeren.
Skjeer maten tynt — ikke bruk store
biter.

Veer forsiktig nér du bruker
ingredienser som kan smelte og
renne ut av bredet. Vi anbefaler ikke
bruk av fyll med mye fett o.l. da det
kan dryppe ned i brodristeren og
vaere vanskelig & rengjere.

Ha litt smer péa utsiden av
smerbrodet og legg fyllet mellom de
usmurte sidene. Dette bidrar til &
unnga at smerbredet blir brent
utenpa. Ikke bruk magre smareoster
osv, da de ikke passer il risting.
Serg for at fyllet has jevnt pa.

Bruk alltid bred og lignende som
passer til smerbrodkurven. Ikke bruk
makt til & trykke maten ned i
brodristeren.

Sett stopselet i veggkontakten. Du
horer en pipelyd.

Ha maten i smerbradkurven og lukk
den.

3 Juster sprekken slik at den passer til
smorbradkurven @. FORSIKTIG:
Vaer forsiktig slik at du ikke
berorer det ovre panelet, det
kan vaere varmt.

4 Senk beerehendelen @ og ha
smerbrodkurven ned i sprekken @
med handtaket pekende motsatt vei
til kontrollene.

5 Flytt brunekontrollen til ensket
innstilling.

6 Velg ensket knapp (dvs. lav effekt).
Valgt knapp og avbryt-knappen lyser,
du herer en pipelyd og ristingen
begynner.

® [or a felge med pa ristingen kan
smorbradkurven loftes opp uten at
ristingen avbrytes.

7 Trykk pa avbryt-knappen hvis du vil
avslutte ristingen. Bredristeren gir fra
seg en pipelyd for & angi at ristingen
er avbrutt, og knappelysene slukner.

8 Nar ristingen er nesten ferdig herer
du en pipelyd og snart etter slukkes
knappelysene og ristingen stanser.
Maten spretter IKKE opp.

9 La den ristede maten ligge i 1 minutt
i brodristeren for den serveres.

10 Ta ut smerbredkurven og pne den,
og ha maten over pa en tallerken.

11 Etter bruk skal du trekke stopselet ut
av kontakten.

FORSIKTIG:

® Smorbredkurven er svaert
varm. Pass pa at du setter
den pa en varmebestandig
overflate, og vaer forsiktig nar
du handterer den.

® Pass pa at ingrediensene er
godt gjennomvarmet for
servering.

® Vzer forsiktig nar du tar en bit
av maten, da fyllet kan vaere
svaert varmt.
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rad og vink ved bruk av bradristeren

Dette er kun anbefalinger. Etter kort tid vil du av erfaring vite hvilken innstilling som
passer best for deg. Det er tilradelig & begynne med en lav innstilling til du blir vant
til bredristeren.

effektniva eksempler pa matvarer anbefalt
innstilling
Bagel s ¢ Bagel 4-6
For risting av bare
én side
Hoy §s5§ e Ferdigskéret kiopebrod 4-6
® Riste vafler 4-6
Lav §§ e Fylte sma rundstykker/ciabatta| 9-10
e Sjokolade-croissant 3-5
* Brod 4-6
e Fylt croissant 4-6
e Fylt smoerbred 6-8

rad og vink:

® [kke lag sprekken for smal eller lukk smerbradkurven for stramt slik at maten
klemmes sammen.

® Skivene skal skjeeres pent og ikke ha ujevne kanter.

® Til frossent brad skal du bruke en brunekontroll som er hayere enn vanlig for
den typen brad.

® Skjeer maten tynt — ikke bruk store biter.

® Tort/gammelt brad rister raskere enn ferskt brad, og tynne skiver ristes
raskere enn tykke skiver. Brunekontrollen skal derfor stilles péa lavere
temperatur enn vanlig.

® For best resultat skal du passe pa at brodskivene er av jevn tykkelse og
storrelse, og like ferske.

® For 4 fa jevn bruning anbefaler vi at du venter minst 30 sekunder mellom hver
risting slik at kontrollen automatisk tilbakstilles. Eller du kan velge lavere
brunekontroll nar du skal riste mer.

matsikkerhet

©® Kok eller varm opp ingredienser som kjott eller fisk godt for du
har dem i brodet, og pass pa at alle ingrediensene er
giennomvarme for de serveres. lkke varm opp ingrediensene
mer enn en gang.

® |[kke la varme ingredienser avkjoles for du rister maten.

® Pass pa at alle ingredienser, spesielt kjott eller fisk, er friske
og brukes innen utlopsdatoen.

o Bruk andre grennsakingredienser ved romtemperatur for a
unnga at de avkjoler de varme, kokte ingrediensene.
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stell og rengjering
;

For rengjoring skal du trekke
stopselet ut av kontakten og la
bredristeren kjole seg ned.
Smerbredkurven og klypen méa veere
helt kalde for du vasker dem.

Vask smerbradkurven og klypen i
varmt sdpevann, og terk godit.

Trekk ut smulebrettet @. Rengjor det
0g sett det tilbake. Gjor dette
regelmessig: smuler kan ryke eller ta
fyr. Veer spesielt noye med & torke
smeltet ost og andre ingredienser av
smerbradkurven osv., som kan falle
ned pa smulebrettet.

Tork av utsiden pa bredristeren med
en fuktig klut, og terk.

Ikke vask noen av delene i
oppvaskmaskinen.

service og kundetjeneste

® Dersom ledningen er skadet ma den
av sikkerhetsmessige grunner
erstattes av KENWOOD eller en
autorisert KENWOOD-reparater.

Hvis du trenger hjelp med &:

bruke apparatet eller

service eller reparasjoner

kontakt forhandleren der du kjopte
apparatet.

VIKTIG INFORMASJON FOR
KORREKT AVHENDING AV
PRODUKTET | SAMSVAR MED
EU-DIREKTIV 2002/96/EC.

P& slutten av levetiden ma ikke
produktet kastes som vanlig avfall.

Det mé tas med til et lokalt
kildesorteringssted eller til en forhandler
som tilbyr tjenesten. Ved & avhende
husholdningsapparater separat unngas
mulige negative konsekvenser for miljo
og helse som oppstéar som en felge av
feil avhending, og gjer at de forskjellige
materialene kan gjenvinnes. Dermed
blir det betydelige besparelser pa
energi og ressurser. Som en
paminnelse om behovet for & kaste
husholdningsapparater separat, er
produktet merket med en seppelkasse
med kryss over.
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Ennen ohjeiden lukemista taita etusivu auki, jotta ndet kuvitukset

ennen kuin ryhdyt kdyttamaan
tiata Kenwood-kodinkonetta
Lue ndma& ohjeet huolella ja séilyta
ne mydhempaa tarvetta varten.
Poista pakkauksen osat ja
mahdolliset tarrat.

turvallisuus

[ ]
o

Palanut ruoka voi syttya tuleen, joten
ala jata leivanpaahdinta toimimaan
iiman valvontaa

pidé leivanpaahdin kaukana kaikesta
syttyvasta, esimerkiksi verhoista

jos leipa on ohutta tai kuivaa, valitse
lyhyempi paahtoaika

ala koskaan lammita ruokaa,
esimerkiksi pizzaa, leivanpaahtimen
paallé. Jos ruokaa putoaa
leivdnpaahtimeen, se voi syttya
tuleen. Jos lammitét ruokaa, kayta
aina voileipékoria ja noudata ohjeita.
Puhdista irrotettava murualusta
saannollisesti. Murut voivat savuta tai
syttyd palamaan. Puhdista erityisen
huolellisesti esimerkiksi voileivista
sulanut juusto, jota on pudonnut
murualustalle.

Lampimien voileipien taytteet voivat
sulaa ja valua leivanpaahtimeen. Varo
tulipaloa.

Séahkoiskun valttamiseksi ala
koskaan

anna leivédnpaahtimen, virtajohdon tai
pistokkeen kastua

alaka

tyonné kattasi tai mitéan
metalliesinetta (paitsi voileipakoria)
leivdnpaahtimeen.

Irrota leivanpaahtimen pistoke
pistorasiasta aina kayton jalkeen
seka ennen puhdistamista tai kiinni
j&aneen voileipdkorin tai ruoan
irrottamista.

Ala peité leivanpaahdinta esimerkiksi
lautasella. Se voi muutoin
ylikuumentua ja syttya tuleen.

Ala anna virtajohdon roikkua siten,
etta lapsi voi tarttua siihen.
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® [jole suositeltavaa kayttaa

leivdnpaahdinta suoraan seindan
kiinnitetyn kaapin alla.

Ala siirré leivanpaahdinta sen ollessa
toiminnassa.

Ala kosketa kuumia pintoja,
varsinkaan metallista yldosaa tai
voileip&koria.

VAROITUS: Etupaneeli
kuumentuu erityisen
voimakkaasti kdyton aikana.
Ala koskaan kaytd muita kuin
valmistajan hyvaksymia lisdlaitteita tai
tarvikkeita.

Ala pakota ruokaa leivanpaahtimeen.
Poistaminen voi olla talléin vaikeaa.
Ala aseta leivanpaahtimeen
rikkoutuneita leipaviipaleita.

Ala koskaan kayta viallista
leivdnpaahdinta. Toimita se
tarkistettavaksi tai huollettavaksi
huolto-ohjeissa kuvatulla tavalla.
Valitse paahdettavalle ruoalle oikea
paahtoaika. Lisatietoja on
leivanpaahtimen kayttévihjeita
siséltavassa taulukossa.

Raakaa lihaa tai kalaa ei voi
kypsentaa tassa leivanpaahtimessa.
Kypsenna kalan tai lihan kaltaiset
ainekset tai kuumenna ne uudelleen
perusteellisesti ennen niiden
kayttdmisté ruoanvalmistuksessa.
Varmista ennen tarjoilemista, etta
kaikki ruoka-aineet ovat kuumia.
Kuumenna ruoka-aineet uudelleen
korkeintaan kerran.

Taté laitetta ei ole suunniteltu
kaytettavaksi ulkoisen ajastimen tai
erillisen kaukosaatimen avulla.

Taté laitetta ei ole tarkoitettu
sellaisten henkildiden kayttdon, joilla
ei ole t&ysin normaalia vastaavat
fyysiset tai henkiset ominaisuudet
(mukaan lukien lapset), jos heidan
turvallisuudestaan vastaava henkild
ei ole opastanut heita kayttamaan
laitetta tai jos heita ei valvota.
Lapsia tulee pitaa siimalla sen
varmistamiseksi, etté he eivat leiki
laitteella.



Kéayté laitetta ainoastaan sille
tarkoitettuun kotitalouskaytoon.
Kenwood-yhti6 ei ole
korvausvelvollinen, jos laitetta on
kaytetty vaarin tai naité ohjeita ei ole
noudatettu.

ennen liittamista
verkkovirtaan

Varmista, etta laitteen pohjassa
esitetty jannite vastaa kaytettavan
verkkovirran jannitetta.

Tama laite tayttaa 89/336/EEC-
direktiivn vaatimukset.

ennen ensimmaista
kayttokertaa

Paina ylimaéarainen johto laitteen
jalustassa @ olevaan séilytystilaan.
S&4da paahtoajaksi 5 ja kayta
paahdinta kerran suurella teholla
asettamatta sinne leipia. Toista tdma
alhaisella teholla.

Huomautus: Alhaisella teholla aikaa
kuluu enemman.

Kun leivAnpaahdin kaynnistetaan
ensimmaisen kerran, siité voi lahtea
heikkoa palaneen hajua. Tama on
tavallista kaikille lamp&vastuksille
eika ole syyta huoleen.

Pese voileipakori ja pihdit kuumalla
vedelld, jossa on pesuainetta, ja
kuivaa ne perusteellisesti.

-
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etupaneeli

saatovipu

suuri irrotettava murualusta

Peek & View™ -palautusvipu
paahtoasteen sdatd
merkkivalolla varustettu
peruutuspainike

Merkkivalolla varustettu
painike esimerkiksi bagelien
paahtamiseksi vain toiselta
puolelta

merkkivalolla varustettu suuren
tehon painike

merkkivalolla varustettu alhaisen
tehon painike

pihdit

voileipakori

verkkojohdon sailytyspaikka

QO ©OO®®OO

®

®e6 ©
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leivdnpaahtimen
kayttaminen

—_

Huomautus: Kaikki taytetyt ruoat,
kuten voileivat, on paahdettava
voileipakorissa. Lisétietoja on
kohdassa, jossa kerrotaan ruoan
paahtamisesta voileipakorissa.
Kiinnita pistoke sahkdpistorasiaan.
Kuulet merkkigéanen.

S&ada leveys paahdettavalle ruoalle
sopivaksi €. VAROITUS: Ali
koske etulevyyn, silla se voi
olla kuuma.

Aseta esimerkiksi leipaviipale,
muffinsi, bagel tai croissant
leivanpaahtimeen. Ala pakota niita
leivanpaahtimeen.

4 Laske vipu @ alas.

Valitse haluamasi paahtoasetus. Jos
leipé& on ohutta tai kuivaa, valitse
lyhyempi paahtoaika.

Paina haluamaasi painiketta, kuten
suuri teho, matala teho tai bagel.
Valittuun painikkeeseen ja
peruutuspainikkeeseen syttyy
merkkivalo. Kuulet merkkiaanen ja
paahtaminen alkaa.

Kun paahdat bageleita,
leikkauspinnan tulee olla
leivdnpaahtimen etuosaa kohden.
Huomautus: kun paahdat painettuasi
bagel-painiketta, leivanpaahtimen
etummainen vastus on hieman
kuumempi kuin takaosan vastus.
Talloin vain toinen puoli
paahdetaan.

Voit tarkistaa paahtamisen
etenemisen nostamalla paahdettavan
ruoan ylés Peek & View™ -vivun
avulla peruuttamatta paahtamista.
Voit lopettaa paahtamisen koska
tahansa painamalla
peruutuspainiketta.
Leivanpaahtimesta kuuluva
merkkidani osoittaa, etta
paahtaminen on peruutettu.
Painikkeen merkkivalo sammuu.



Kun paahtaminen on lahes valmis,
paahtimesta kuuluu merkkiaani.
Hetken kuluttua merkkivalot
sammuvat ja paahtaminen loppuu.
Ruoka EI ponnahda yl6s.

9 Nosta ruoka kayttamalla vipua.
10lrrota leivénpaahtimen pistoke
pistorasiasta kayton jalkeen.

pihtien kayttaminen

® |rrota pistoke pistorasiasta, nosta
ruoka ylos vivun avulla ja kayta
pihteja apuna poistaessasi hyvin
pienid ruokapalasia, kuten ohukaisia
tai pikkuleipia.

VAROITUS: Vilta koskemasta
metalliosia pihdeilla.

paahtaminen
voileipakoria kayttamalla

® Kypsenna kalan tai lihan
kaltaiset ainekset tai
kuumenna ne uudelleen
perusteellisesti ennen niiden
kayttamista
ruoanvalmistuksessa.
Varmista ennen tarjoilemista,
etta kaikki ruoka-aineet ovat
kuumia. Kuumenna ruoka-
aineet uudelleen korkeintaan
kerran.

Ala anna kuumien ruoka-
aineiden jaahtya ennen
paahtamista uudelleen.
Varmista, etta kaikki ruoka-
aineet seka varsinkin liha ja
kala ovat tuoreita ja etta ne
kaytetadn viimeiseen
myyntipdivain mennessa.
Lisaa kasvikset
huoneenlampdéisina, jotta ne
eivat jadhdyta kuumia
aineosia.

Kun halkaiset esimerkiksi panineja tai
ciabattoja, ala irrota yla- ja alaosaa
toisistaan. Jaté alapuolelle jaava
reuna kiinni, jotta se estaa sulavaa
juustoa valumasta leivanpaahtimeen.

63

® | eikkaa aineosat ohuiksi viipaleiksi.
Ala kayta suuria palasia.

Ole varovainen kayttaessasi taytteita,
jotka voivat sulaessaan valua pois
viipaleiden valista. Ei ole
suositeltavaa kayttaa erittain
rasvaisia taytteita, silld rasva voi
valua leivénpaahtimeen. Sen
poistaminen on hankalaa.

Voitele kevyesti viipaleiden ulkopinta.
Aseta tayte voitelemattomien
pintojen vélin. Tama auttaa
estamaan ulkopintaa palamasta. Ala
kayta vaharasvaisia paahtamiseen
soveltumattomia levitteita.

Levita tayte tasaisesti.

Kayta aina voileipakoriin sopivia
ruokia.

Ala pakota niité leivanpaahtimeen.
Kiinnita pistoke séahkopistorasiaan.
Kuulet merkkigéanen.

Aseta voileipa koriin ja sulje kori.
Saada leveys paahdettavalle ruoalle
sopivaksi vivun @ avulla.
VAROITUS: Ali koske
etulevyyn, silla se voi olla
kuuma.

Laske vipu @ alas ja aseta
voileipakori paikkaan @ siten, etta
kahva osoittaa poispain saatimista.
Valitse haluamasi paahtoasetus.
Paina haluamaasi painiketta, kuten
matala teho. Valittuun painikkeeseen
ja peruutuspainikkeeseen syttyy
merkkivalo. Kuulet merkkidénen ja
paahtaminen alkaa.

Voit tarkkailla paahtamisen
edistymista nostamalla voileipékorin.
Paahtamista ei talldin peruuteta.
Voit lopettaa paahtamisen koska
tahansa painamalla
peruutuspainiketta.
Leivanpaahtimesta kuuluva
merkkidani osoittaa, etté
paahtaminen on peruutettu.
Painikkeen merkkivalo sammuu.
Kun paahtaminen on I&hes valmis,
paahtimesta kuuluu merkkiaani.
Hetken kuluttua merkkivalot
sammuvat ja paahtaminen loppuu.
Ruoka ElI ponnahda ylos.

e
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9 Jata paahdettu ruoka paahtimeen ® Varmista, etta aineosat ovat

minuutiksi ennen tarjoilemista. hoyryadvian kuumia ennen
10 Nosta leipakori ylos ja avaa se. tarjoilemista.
Kaada ruoka lautaselle. ® Syo lammin ruoka varovasti,
11 Irrota pistoke pistorasiasta kayton silla tiayte voi olla hyvin
jélkeen. kuuma.
VAROITUS:

® Leipakori kuumenee hyvin
kuumaksi. Aseta se
lammonkestavalle alustalle ja
kasittele sita varovaisesti.

leivanpaahtimen kayttovihjeita

Nama ovat vain suosituksia. Opit oikeat séadot kokemuksen karttuessa. Alussa
kannattaa kayttaa alhaisempia asetuksia, ennen kuin totut leivdnpaahtimen
kayttdmiseen.

tehotaso esimerkkeja suositeltu
ruoka-aineista saatdalue
Bagel s  Bagelit 4-6
Vain toisen puolen
paahtamiseen.
Korkea 5§ e Valmiiksi viipaloitu kaupasta 4-6
ostettu paahtoleipa
e \/ohvelien paahtaminen 4-6
Matala $§ e Taytetyt ciabattapuolikkaat 9-10
e Pain au chocolat 3-5
¢ Viipaloimaton leipa 4-6
e Taytetyt croissantit 4-6
e Taytetyt voileivat 6-8

vihjeita ja neuvoja:

® Ala avaa paahtoaukkoa liian leveéksi dlaka sulie sité lian kapeaksi, jotta ruoka
ei muserru.

® Viipaleiden on oltava siististi leikattuja, eika niissa saa olla rosoisia reunoja.

® Jos paahdat pakasteleipad, valitse hieman tavallista pidempi paahtoaika.

® | cikkaa aineosat ohuiksi viipaleiksi. Al kdyta suuria palasia.

® Kuivat tai vanhat leipaviipaleet paahtuvat tuoreita nopeammin. Ohuet
leipdviipaleet paahtuvat paksuja viipaleita nopeammin. Valitse talléin lyhyempi
paahtoaika.

® Saat parhaat tulokset, kun leipaviipaleet ovat samanpaksuisia ja -kokoisia
seka yhta tuoreita.

® Paahtamistulokset pysyvat yhtenaising, kun odotat vahintaan 30 sekuntia
paahtamisten valilla. Saadot palautuvat talldin automaattisesti. Voit myds
valita matalamman paahtoasetuksen jatkaessasi paahtamista.
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elintarviketurvallisuus

©® Kypsenna kalan tai lihan kaltaiset ainekset tai kuumenna ne
uudelleen perusteellisesti ennen niiden kdyttamista
ruoanvalmistuksessa. Varmista ennen tarjoilemista, etta kaikki
ruoka-aineet ovat kuumia. Kuumenna ruoka-aineet uudelleen
korkeintaan kerran.

o Al anna kuumien ruoka-aineiden jaihtyd ennen paahtamista
uudelleen.

® Varmista, etta kaikki ruoka-aineet sekd varsinkin liha ja kala
ovat tuoreita ja ettd ne kaytetadn viimeiseen myyntipadivaan
mennessa.

o Lisaa kasvikset huoneenlampdisina, jotta ne eivat jaahdyta
kuumia aineosia.

hoitaminen ja huolto ja asiakaspalvelu
puhdistaminen ® Jos virtajohto vaurioituu, se on

1

turvallisuussyisté vaihdettava.
Vaihtotyon saa tehda KENWOOD tai
KENWOODIN valtuuttama

Irrota leivanpaahtimen sahkopistoke
pistorasiasta ja anna laitteen jaéhtya
ennen puhdistamista. Anna

voileipékorin ja pihtien jadhtya huoltolike.

kokonaan ennen puhdistamista. Jos tarvitset apua

Pese voileipakori ja pihdit kuumalla ® laitteen kayttamisessa tai
vedelld, jossa on pesuainetta, ja ® |ajtteen huolto- tai korjaustoissa,
kuivaa ne perusteellisesti. ota yhteys laitteen ostopaikkaan.

Veda murualusta @ ulos. Puhdista ja
aseta takaisin paikoilleen. Tee tama
usein. Murut voivat savuta tai syttya
palamaan. Puhdista erityisen
huolellisesti esimerkiksi voileivista
sulanut juusto, jota on pudonnut
murualustalle.

Pyyhi leivanpaahtimen ulkopinta
pehmedlld, kostealla kankaalla ja
kuivaa.

Ala pese mitaan osia
astianpesukoneessa.
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TARKEITA OHJEITA TUOTTEEN
HAVITTAMISEEN EUROOPAN
UNIONIN DIREKTIIVIN 2002/96
MUKAISESTI.

Tuotetta ei saa havittéa yhdessa
tavallisten kotitalousjatteiden kanssa
sen lopullisen kaytosta poiston
yhteydessa.

Vie se paikallisten viranomaisten
hyvaksymaan kierratyskeskukseen tai
anna se jalleenmyyjan havitettavaksi,
mikali kyseinen palvelu kuuluu
jalleenmyyjéan toimialaan. Suojelet
luontoa ja valtyt virheellisen tai vaaran
romutuksen aiheuttamilta
terveysriskeiltd, mikali havitat
kodinkoneen erilladn muista jatteista.
Nain myds kodinkoneen sisaltamat
kierratettavat materiaalit voidaan keratéa
talteen, jolloin séastat energiaa ja
luonnonvaroja.

Tuotteessa on ristilla peitetty
roskaséilion merkki, jonka tarkoituksena
on muistuttaa ettd kodinkoneet on
havitettava erikseen muista
kotitalousjatteista.
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Okumaya baslamadan 6nce 6n kapagdi aciniz ve aciklayici resimlere bakiniz

Kenwood cihazinizi kullanmadan
once

Bu talimatlari dikkatle okuyun ve
gelecekteki kullanimlar igin
saklayin.

Tum ambalajlari ve etiketleri
cikartin.

guvenlik

® Yanmis gidalar alev alabilir, bu
yuizden:

ekmek kizarticinin basindan asla
ayrilmayin ;

ekmek kizarticlyi alev alabilecek
(6rn perdeler) seylerden uzak tutun;
ince ve kuru ekmekler icin kizartma
derecesini azaltin;

asla Ustl malzemeli yiyecekler
Isitmayin orn. pizza: ekmek
kizartma makinesinin igine
damlarsa yanabilir. Eger ici
malzemeli yiyecek Isitiliyorsa,
daima sandvi¢ kafesini kullanin ve
talimatlara uyun.

Cikartilabilir kirinti tepsisini diizenli
olarak temizleyin: kirintilar duman
cikartabilir veya yanabilir
Sandviglerden kirinti tepsisine
disebilecek erimis peynir ve
malzemelerin temizlenmesine
ozellikle dikkat edin.

Sandvi¢ malzemeleri eriyebilir ve
ekmek kizartma makinesine
yapisabilir. Yanabilecegi icin dikkatli
olun.

Elektrik garpmasina maruz
kalmamak igin, asla:

ekmek kizartici veya kordonu
islatmayin;

veya

elinizi veya sandvic kafesi disinda
herhangi bir metali ekmek kizartma
makinesi igine koymayin.
Kullanmadiginizda, temizlemeden
once veya sikismis yiyecekleri
cikartmayl denemeden 6nce ekmek
kizartma makinesinin fisini daima
prizden gekin.
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Ekmek kizarticlyi asla kapak veya
benzeri bir seyle kapatmayin — asiri
1sinabilir ve yanabilir.

Kabloyu ¢ocuklarin erisebilecegi bir
yerde asla birakmayin.

Ekmek kizartma makinenizi duvar
dolaplarinin altinda
galistirmamanizi tavsiye ederiz.
Ekmek kizartma makinenizi
calisirken hareket ettirmeyin.

Sicak ylizeylere 6zellikle de metal
Ust kisim ve sandvi¢ kafesine asla
dokunmayin.

DIKKAT: Yiizey paneli kullanim
sirasinda isinir.

Onaylanmamis eklentileri veya
aksesuarlari kullanmayin.
Yiyecekleri ekmek kizarticiya zorla
sokmaya calismayin, ¢ikartirken
guclik gekebilirsiniz. Hi¢ bir zaman
parcalanmis ekmek kullanmayin.
Hi¢ bir zaman hasarli ekmek
kizartici kullanmayin. Kontrol ya da
tamir ettirin: bkz. ‘servis ve msteri
hizmetleri'.

Kizartilan yiyecek icin uygun gl¢
seviyesini segin. ‘ekmek
kizarticinizi kullanmayla ilgili
ipuglari ve tavsiyeler’ tablosuna
bakin.

Ekmek kizartici ¢ig et veya balik
pisirmez.

Et veya balik gibi malzemeleri
yiyeceklere eklemeden once iyice
pisirin veya tekrar isitin ve servis
yapmadan énce tim malzemelerin
sicak oldugundan emin olun.
Malzemeleri bir kereden fazla tekrar
Isitmayin.

Bu cihaz harici zamanlayici veya
ayri bir uzaktan kumanda ile
kullanim igin degildir.

Bu cihaz; sorumlu bir kisi tarafindan
g6zetim altinda olmayan fiziksel,
duyusal veya zihinsel engelli kisiler
(cocuklar dahil), cihazin kullanilisi
hakkinda agiklama almamis kisiler
ve bilgi veya deneyimi eksik olan
kisiler tarafindan kullaniimak Gzere
tasarlanmamistir.



Cocuklar cihazla oynamamalari
gerektigi konusunda
bilgilendirilmelidir.

Bu cihazi sadece i¢ mekanlarda
kullanim alaninin oldugu yerlerde
kullanin. Kenwood, cihaz uygunsuz
kullanimlara maruz kaldigi ya da bu
talimatlara uyulmadigi takdirde hig
bir sorumluluk kabul etmez.

Elektrik akimina baglanmasi
Aygiti kullanmadan énce evinizdeki
elektrik akiminin aygitta belirtilen
akimla ayni oldugundan emin
olunuz.

Bu cihaz Avrupa Ekonomik Birligi
Direktifi 89/336/EEC ile uyumludur.

ilk kullanimdan 6nce

Fazla kabloyu, tabandaki @ kablo
saklama klipsine sarin

Kizartma derecesini 5 yaparak
ekmek kizarticiyi igcinde ekmek
olmadan bir kez en yiksek
derecede galistirin. Dusik gl igin
tekrarlayin.

Not: Dusuk glicte daha uzun
surecektir.

Tdm yeni 1sitma elemanlarinda
oldugu gibi, ekmek kizarticiniz ilk
calistirldiginda hafif bir yanik
kokusu ¢ikartabilir. Bu normaldir ve
endiselenmeniz gerekmez.
Sandvi¢ kafesini ve masay! sicak
sabunlu su ile yikayin ve glizelce
kurulayin.

bolumler

SICICICICICIC)

®

on panel

ayarlanabilir bélme kolu

biyuk ¢ikartilabilir kirinti tepsisi
Peek & View™ tasima kolu
kizartma kontrolu

gosterge 1sikh iptal digmesi
gosterge 1s1kh diigme, sadece
tek tarafli kizartma igin 6rn.
Baget ekmek

gosterge 1s1kh ylksek glic
digmesi
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gosterge 11kl dusik gug digmesi
masa

sandvic kafesi

kablo saklama

CIElCIC)

ekmek kizartma
makinenizin kullanimi

Not: Sandvigler gibi doldurulmus
tum yiyecekler sandvig kafesi
kullanilarak kizartiimalidir bkz.
‘sandvi¢ kafesini kullanarak
yiyecekleri kizartma’

1 Ekmek kizartma makinenizi prize
takin, bir bip sesi duyulacaktir.

2 Yuva genigligini yiyecek tlriine
uyacak sekilde ayarlayin @.
DIKKAT: Yiizey paneline
dokunmamaya dikkat edin, sicak
olabilir.

3 Ekmek, muffin, baget, croissants vs
yerlestirin Yiyecekleri ekmek
kizarticinin igine zorla sokmayin.

4 Taslyici kolu indirin @.

5 Kizartma kontrollnu istediginiz
ayara getirin. Az kizarmig, ince ve
kuru ekmekler igin dislk ayar
kullanin.

6 Istediginiz diigmeyi segin (&rn.
yuksek gig, disuk glic veya baget).
Secilen digme ve iptal digmesi
13191 yanar, bip sesi duyulur ve
kizartma baslar.

® Baget kizartmak igin kesik yizi
ekmek kizarticinin 6n tarafina
bakmaldir.

® Not: baget digmesini kullanarak
kizartirken, 6ndeki eleman
arkadakine gore daha yiksek isi ile
kizartir. Bu sadece tek tarafin
kizartilmasini saglar.

® Herhangi bir anda iptal etmeden
yiyecekleri Peek & View™
seviyesine kaldirmak igin tasiyici
kolu kullanabilirsiniz.

7 Herhangi bir anda kizartmayi
durdurmak igin iptal digmesine
basin. Ekmek kizartici kizartma
isleminin iptal edildigini belirtmek
icin bir bip sesi gikartir ve digme
1siklari séner.



8 Kizartma hemen hemen bittiginde,
ekmek kizartici bip sesi ¢ikartir ve
kisa bir gecikmeden sonra digme
isiklari séner ve kizartma sona erer.
Yiyecek disari ATILMAZ.

9 Yiyecekleri kaldirmak icin tasiyici
kolu kullanin.

10 Kullandiktan sonra ekmek kizartma
makinesinin figini gekin..

masanin kullanimi

® Ekmek kizarticlyi fisten gekin,
yiyecekleri kaldirmak icin tasiyici
kolu kullanin, daha kiiglk
yiyecekleri alirken yardimci olmasi
icin masay! kullanin.
DIKKAT: Masa ile metal pargalara
dokunmayin.

sandvig kafesini
kullanarak yiyecekleri
kizartma

® Et veya balik gibi malzemeleri
yiyeceklere eklemeden 6nce iyice
pisirin veya tekrar isitin ve servis
yapmadan 6nce tiim
malzemelerin sicak oldugundan
emin olun. Malzemeleri bir
kereden fazla tekrar isitmayin.

® Yiyecegi kizartmadan 6nce sicak
malzemelerin sogumasina izin
vermeyin.

® Tiim malzemelerin 6zellikle et ve
baligin taze olmasina ve son
kullanma tarihinden 6nce
kullaniimasina dikkat edin.

® Sicak malzemeleri sogutmamasi
icin sebzeleri oda sicakliginda
kullanin.

® Paninis ve ciabattas vb keserken
tamamen kesmeyin, alt kismini
kesmeden birakin boylelikle eriyen
peynir ekmek kizarticinin igine
damlamaz.

® Malzemeleri ince kesin — kalin
dilimler kullanmayin.
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Eriyerek yiyecegin disina
akabilecek malzemeleri kullanirken
dikkatli olun. Yiksek oranda yad
iceren malzemeler kullanmaniz
tavsiye edilmez ¢uinki bunlar
damladiginda temizlemesi zordur.
Her dilimin bir ylzinu hafifce
yaglayin ve malzemeyi dilimlerin
yaglanmamis yUzlerinin arasina
koyun.. Bu dis ylzeylerin
yanmasini 6nler. Distk yag oranh
stirmeleri kullanmayin bunlar tost
icin uygun degildir.

Tum yiyeceklerin esit
dolduruldugunda emin olun.

Her zaman sandvi¢ kafesi igin
uygun boyutta yiyecekler kullanin.
Yiyecekleri ekmek kizarticinin igine
zorla sokmayin.

Ekmek kizartma makinenizi prize
takin, bir bip sesi duyulacaktir.
Yiyecekleri sandvi¢ kafesi igine
koyun ve kapatin.

Yuva genisligini sandvi¢ kafesine
uyacak sekilde ayarlayin @.
DIKKAT: Yiizey paneline
dokunmamaya dikkat edin, sicak
olabilir.

Tastyici kolu indirin @ sandvig
kafesini yuvaya yerlestirin @
tutamak kontrollerin ters yonini
gOstermelidir.

Kizartma kontrollinu istediginiz
ayara getirin.

istediginiz digmeyi segin (6rn.
duslik glc). Segilen digme ve iptal
digmesi 1131 yanar, bip sesi
duyulur ve kizartma baslar.
Kizartmanin ilerlemesini izlemek
icin sandvi¢ kafesi iptal etmeden
kaldirlabilir.

Herhangi bir anda kizartmayi
durdurmak igin iptal digmesine
basin. Ekmek kizartici kizartma
isleminin iptal edildigini belirtmek
icin bir bip sesi ¢ikartir ve diigme
1siklari séner.



8 Kizartma hemen hemen bittiginde,
ekmek kizartici bip sesi gikartir ve
kisa bir gecikmeden sonra digme
1siklari séner ve kizartma sona erer.
Yiyecek disari ATILMAZ.

9 Servis yapmadan 6nce kizartilimis
yiyecekleri ekmek kizartici iginde 1
dakika birakin.

10 Sandvig kafesini ¢ikartin agin ve
sandvigleri bir tabada bosaltin..

11 Kullandiktan sonra ekmek kizartma
makinesinin fisini gekin.

DIKKAT:

Sandvic kafesi ¢cok sicak
olacaktir, 1stya dayanikl bir
yiizey lizerine kondugundan
emin olun ve kullanirken dikkat
edin.

Servis yapmadan 6nce tiim
malzemelerin sicak oldugundan
emin olun.

Sandvigleri yerken dikkatli olun,
icindeki malzemeler ¢ok sicak
olabilir.

ekmek kizarticinizi kullanmayla ilgili ipuglari ve

tavsiyeler

Bunlar sadece tavsiyedir. _ Kisa bir slre kullandiktan sonra deneyimleriniz size
en dogru ayarlari 6gretecektir. Ekmek kizartma makinesine alisana kadar disik

ayarlar ile baslamaniz tavsiye edilir.

giic seviyesi yiyecek ornekleri tavsiye edilen
ayar araligi

Baget 5§  Baget 4-6
Sadece tek taraf
kizartmak igin.
Yiksek §$5§ e Dilimlenmis ekmekler 4-6

o Waffle kizartma 4-6
Dusuk $§ e Doldurulmus yarim boy 9-10

ciabattas

e Pains au chocolat 3-5

e Dilimlenmemis ekmek 4-6

e Dolgulu croissants 4-6

® Dolgulu sandvigler 6-8

ip uglari ve tavsiyeler:

yiyecekleri sikistirmayin.

® Genisligi cok dar ayarlamayin, sandvig kafesini cok siki kapatarak

® Dilimler duizgiin kesilmis olmali ve kenarlar pGturlti olmamalidir.

® Dondurulmus ekmek icin normal ekmek tipi igin kullanacaginizdan daha
yuksek bir kizartma derecesi kullanin.

® Malzemeleri ince kesin — kalin dilimler kullanmayin.

©® Kurumus ekmekler taze ekmeklerden, ince dilimli ekmekler kalin dilimli
ekmeklerden daha ¢abuk kizarir. Bu yuzden kizartma kontrolii normale
gore daha disuk ayara ayarlanmalidir.

® En iyi sonuglar igin, ekmek dilimlerinin esit kalinlikta, tazelikte ve boyutta
olmasina dikkat edin.

® Her tarafinin esit kizarmasi igin, her kizartma arasinda en az 30 saniye
beklemenizi 6neririz, bdylelikle kontrol otomatik olarak sifirlanabilir.
Alternatif olarak, ilave kizartma yapildiginda daha dusik ayar kullanin.
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gida giivenligi

Isitmayin.

vermeyin.

kullanin.

® Et veya balik gibi malzemeleri yiyeceklere eklemeden 6nce iyice
pisirin veya tekrar isitin ve servis yapmadan 6nce tiim malzemelerin
sicak oldugundan emin olun. Malzemeleri bir kereden fazla tekrar

®Yiyecegi kizartmadan 6nce sicak malzemelerin sogumasina izin
©® Tiim malzemelerin 6zellikle et ve baligin taze olmasina ve son

kullanma tarihinden 6nce kullanilmasina dikkat edin.
® Sicak malzemeleri sogutmamasi i¢in sebzeleri oda sicakhiginda

bakim ve temizlik

1 Temizlemeden once fisi prizden
cekin ve sogumaya birakin.
Temizlemeden énce sandvic
kafesinin ve masanin tamamen
sogumasini bekleyin.

2 Sandvig kafesini ve masay! sicak
sabunlu su ile yikayin ve giizelce
kurulayin.

3 Kirinti tepsisini ¢ikartin @.
Temizleyin, yerine takin. Bunu
dizenli olarak yapin. kirintilar
duman gikartabilir, hatta yanabilir
Sandviglerden kirinti tepsisine
disebilecek erimis peynir ve
malzemelerin temizlenmesine
ozellikle dikkat edin.

4 Disini nemli bir bezle silin ve daha
sonra kurutun.

® Hic bir parcayi bulagik makinesinde
yikamayin.

servis ve musteri
hizmetleri

® Kablo hasar gérirse, guvenlik
nedeniyle, KENWOOD ya da yetkili
bir KENWOOD tamircisi tarafindan
degistirilmelidir.
Asagidakilerle ilgili yardima
ihtiyaciniz olursa:

® cihazinizin kullanimi veya

® servis veya tamir
Cihazinizi satin aldiginiz yerle
baglanti kurun.

URUNUN AT DIREKTIFi 2002/96/AT
iLE UYUMLU OLARAK DOGRU
SEKILDE BERTARAF EDILMESi
iCIN ONEMLI BILGI.

Kullanim émriintin sonunda Uriin
evsel atiklarla birlikte atilmamalidir.
Uriin yerel yetkililerce belirlenmis atik
toplama merkezine veya bu hizmeti
saglayan bir saticiya géturulmelidir.
Ev aletlerinin ayri bir sekilde atiimasi
cevre Uzerindeki olasi negatif etkileri
azaltir ve ayni zamanda mimkin olan
malzemelerin geri donusimind
saglayarak 6nemli enerji ve kaynak
tasarrufu saglar. Ev aletlerinin ayri
olarak atiimasi gerekliligini hatirlatmak
amaciyla Uzeri garpl ile isaretlenmis
¢op kutusu resmi kullaniimistir.



Pred ¢tenim rozlozte predni stranku s ilustraci

pred pouzitim tohoto zafizeni
Kenwood

® Prectéte si peclivé pokyny v této
prirucce a uschovejte ji pro budouci

® Pokud opékac nepouzivate,
predtim, nez jej budete Cistit nebo
nez se budete snazit vyjmout
zaseknutou mfizku na

pouziti.
Odstrarite veskery obalovy material
a nalepky.

bezpecnost

Spélené jidlo mGze zpUsobit pozar,
takze:

Opékac topinek nikdy nenechavejte
zapnuty bez dozoru;

Vas opékac topinek uchovavejte v
dostate¢né vzdalenosti od
predmétl, které by se mohly vznitit
(napf. zaclony);

Pro tenky nebo suchy chléb
nastavte nizsi stupef opékani;
Neohfivejte potraviny s oblohou,
napf. pizzu: Pokud by skapala na
opékac, mohlo by dojit k poZaru.
Pokud budete ohfivat potraviny s
néaplni, vzdy pouZzijte sendviovou
mFizku a postupujte podle
pfilozenych instrukci.

Pravidelné Cistéte vyjimatelnou
pfihradku na drobky: drobky by se
mohly spékat nebo zacit horet.
Vénujte mimofadnou pozornost
Cisténi zapeceného syru a jinych
ingredienci ze sendvi¢l apod.,
které mohou spadnout na pfihradku
na drobky.

Naplri sendvice by se mohla
roztopit a skapat na opékac.
Davejte pozor, protoZze by mohlo
dojit k pozaru.

Abyste zabranili zasazeni
elektrickym proudem:

zabrarite tomu, aby se na opékac,
kabel nebo zastréku dostala voda
a

do opékace nevkladejte ruce ani
kovové predméty, kromé mfizky na
sendvice.
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sendvice/potraviny, vzdy jej odpojte
ze sité.

Na vas opékac nikdy nepokladejte
talif nebo cokoliv jiného — mohlo by
dojit k pfehrati a pozaru.

Kabel nikdy nenechejte viset doli,
aby jej nemohlo zachytit dité.
Doporucujeme, abyste opékacé
nepouzivali pfimo pod sténovou
kuchyriskou linkou.

Béhem opékani pristroj
nepfemistujte.

Nedotykejte se ¢asti s horkym
povrchem, zejména kovové horni
¢asti a mrizky na sendvice.
POZOR: Béhem provozu dochazi
k zahrivani ¢asti, zejména
vrchniho panelu.

Nepouzivejte nepovolené
pfislusenstvi nebo soucasti.

Jidlo do opékace nevsunuijte silou,
protoZze by mohlo byt obtizné jej
vytahnout ven. Do pfistroje
nevkladejte polamany chléb.
Nepouzivejte opékac, pokud je
poskozeny. Nechejte jej
zkontrolovat nebo spravit: viz
,servis a udrzba“.

Zvolte uroven vykonu odpovidajici
jidlu, které opékate. Viz tabulka
Jrady a tipy pro pouzivani
opékace”.

Tento opékac neni ur€en pro
pfipravu masa nebo ryb.

Predtim, nez maso nebo rybu
vlozite do peciva, dikladné je
tepelné zpracujte nebo nahrejte,
abyste zajistili, Ze pred jejich
podavanim budou jednotlivé
ingredience dostate¢né teplé.
Ingredience neohfivejte vice nez
jedenkrat.

Toto zafizeni neni uréeno k
ovladani pomoci externiho
Casovace nebo samostatného
systému dalkového ovladani.



N

Toto pfislusenstvi by nemély
pouzivat osoby (v€etné déti) trpici
fyzickymi, smyslovymi ¢i
psychickymi poruchami ani osoby
bez nélezitych znalosti a
zkuSenosti. Pokud jej chtéji
pouzivat, musi byt pod dozorem
osoby odpovédné za jejich
bezpecnost nebo je tato osoba
musi poucit o bezpecném
pouzivani pfislusenstvi.
Dohlédnéte, aby si déti s pfistrojem
nehraly.

Toto zafizeni je uréeno pouze pro
domaci pouziti. Spole¢nost
Kenwood vylu€uje veskerou
odpovédnost v pfipadé, Zze zafizeni
bylo nespravné pouzivano nebo
pokud nebyly dodrzeny tyto pokyny.
pred zapojenim do proudu
Presvédcte se, ze napéti v zasuvce
odpovida jmenovitému napéti
uvedenému na typovém stitku na
spodku spotrebice.

Pristroj je v souladu se smérnici
EHS 89/336/EEC.

pred prvnim pouzitim

Zacvaknéte napajeci kabel do
svorek na zakladné pfistroje @.
Nastavte stuperi opékani na
hodnotu 5 a jednou opéka¢ zapnéte
bez chleba na vysoky vykon. Totéz
zopakujte s nizkym vykonem.
Pozn.: S niz§im vykonem bude
doba provozu delsi.

Jako kazdé jiné topné téleso mize i
vas opékac pfi prvnim zapnuti
vydavat nepatrny zapach. Jedna se
o bé&znou zalezitost, ktera by vas
nemeéla znepokojit.

Pomoci horké mydlové vody umyijte
mrizku na sendvice a klesté, potom
je dukladné osuste.
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legenda

QO P ® ©eO

©)

®06e ©

horni panel

packa pro nastaveni otvoru
velka vyjimatelna pfihradka na
drobky

packa pro nahlédnuti Peek &
View™

stupen opékani

tlacitko pro zastaveni opékani se
svételnou kontrolkou

tlacitko se svételnym
indikatorem pro toastovani
pouze z jedné strany, napfriklad
pro bagety

tlacitko pro vysoky vykon se
svételnou kontrolkou

tlacgitko pro nizky vykon se
svételnou kontrolkou

klesté

mfizka na sendvice

drazka na kabel

obsluha vaseho
opékace

Pozn.: V8echny pInéné potraviny,
napf. sendvice, byste méli opékat
pomoci mfizky na sendvice, viz
Lopékani potravin pomoci mfizky na
sendvice".

Pripojte opékac do sité, uslysite
zvukovy signal.

Upravte Sifku otvoru, aby
odpovidala pozadovanym
potravinam @. POZOR: Dbejte na
to, abyste se nedotkli panelu,
muze byt horky.

Do pfistroje vlozte chléb, vdolecky,
bagety, croissanty apod. Potraviny
do opékace nezasunuijte silou.
Stahnéte dolu packu pro vyjmuti
potravin @.

Nastavte pozadovany stupen
opékani. Pro lehké opeceni a pro
tenky nebo suchy chléb zvolte
nizky stupen opékani.



Zvolte pozadované tlagitko (tj.
vysoky vykon, nizky vykon nebo
bageta). Zvolené tlagitko a
kontrolka pro zastaveni opékani se
rozsviti, uslySite zvukovy signal a
zahaji se opékani.

Pokud opékate bagety, vlozZte je
ufezanou stranou k predni ¢asti
opékace.

Poznamka: Pokud pfi opékani
stisknete tlacitko pro bagety, predni
dil bude ohfivat s vy$Si intenzitou
nez zadni dil opékace. Bude
opecena pouze jedna strana
toastovaného peciva.

Pokud si budete chtit opékané
potraviny prohlédnout, aniz byste
zastavili opékani, kdykoliv pouzijte
packu Peek & View™.

Pokud budete chtit zastavit
opékani, ve kterémkoliv okamziku
stisknéte tlacitko pro zastaveni
opékani. Zazni zvukovy signal,
ktery oznamuje, ze opékani bylo
zastaveno a tlaCitka zhasnou.
Témér pred koncem opékani zazni
zvukovy signal a po malé chvilce
tlac¢itka zhasnou. Opékani se
zastavi. Opékané potraviny
nevyskogi.

Pomoci packy pro vyjmuti potravin
opékané potraviny zdvihnéte.

10 Po ukonéeni opékac odpojte ze
sité.

9

pouziti klesti

® Opékac odpojte ze sité, pomoci
packy pro vyjmuti potravin
zdvihnéte opékané potraviny a
pomoci klesti vyjméte potraviny,
zejména malé kousky, napF. vdolky
nebo livance.
POZOR: Klestémi se nedotykejte
kovovych ¢asti.
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opékani potravin
pomoci mfizky na
sendvice

Predtim, nez maso nebo rybu
vlozite do peciva, dikladné je
tepelné zpracujte nebo nahfrejte,
abyste zajistili, ze pred jejich
podavanim budou jednotlivé
ingredience dostate¢né horké.
Ingredience neohfivejte vice nez
jedenkrat.

Ingredience nenechejte
vychladnout predtim, nez
potraviny budete opékat.
Ujistéte se, ze vSechny
ingredience, zejména maso nebo
ryby, jsou €erstvé a pred
ukonéenim zaruéni lhaty.
Zeleninové ingredience by mély
mit pokojovou teplotu, aby
nedoslo k ochlazeni horkych
ingredienci.

Pokud budete krajet housky panini
nebo ciabatta, nekrajejte je celé,
ale nechejte spodni ¢ast
nerozkrojenou a zabranite tomu,
aby pfi opékani roztaveny syr kapal
na opékac.

Ingredience krajejte na tenké platky
— nepouzivejte velké kusy.

Budte opatrni, pokud pouzijete
ingredience, které se mohou
roztavit a vytéct na pfistroj.
Nedoporuéujeme pouzivat velmi
mastné napiné, které by mohly
odkapavat na opékac, protoze
nasledné cisténi bude velmi
narocné.

Lehce potfete maslem vrchni ¢ast
sendvi¢l a naplni vlozte mezi
strany, které potfené nejsou. Tim
zabranite spaleni vnéjSich ¢asti.
Nepouzivejte nizkotu¢né
pomazanky, které nejsou urceny k
opékani.

Ujistéte se, Ze napln je rovhomérné
rozmisténa.



9

10 Mfizku na sendvi¢e vyjméte, potom

Pouzivejte potraviny, které maji pro
mfizku na sendvi¢e vhodnou
velikost.

Potraviny do opékace nezasunujte
silou.

Opékac zapojte do sité, uslysite
zvukovy signal.

Potraviny vlozte do mfizky na
sendviCe a pfistroj zavrete.
Upravte Sifku otvoru, aby
odpovidala mfiZzce na sendvice @.
POZOR: Dbejte na to, abyste se
nedotkli horniho panelu, mize
byt horky.

Stahnéte dolt packu pro vyjmuti
potravin @ a mfizku na sendvice
spustte do otvoru @, pficemz
rukojet bude mifit k opaénému
konci s tlacitky.

Nastavte pozadovany stupen
opékani.

Zvolte pozadované tlacitko (napf.
nizky vykon). Zvolené tlacitko a
kontrolka pro zastaveni opékani se
rozsviti, uslySite zvukovy signal a
zahdji se opékani.

Pokud chcete zkontrolovat postup
opékani, mfizku na sendvice
muzete zvednout, aniz byste
opékani zastavili.

Pokud budete chtit opékani
zastavit, ve kterémkoliv okamziku
stisknéte tlacitko pro zastaveni
opékani. Zazni zvukovy signal,
ktery oznamuje, ze opékani bylo
zastaveno a tlagitka zhasnou.
Témér pfed koncem opékani zazni
zvukovy signal a po malé chvilce
tlagitka zhasnou. Opékani se
zastavi. Opékané potraviny
nevyskoci.

Pred podavanim ponechejte
potraviny 1 minutu uvniti opékace.

ji oteviete a potraviny vyklopte na
talir.

11 Po ukonéeni opéka¢ odpojte ze

sité.

POZOR:

Mrizka na sendvic¢e bude velmi
horka. Polozte ji na teplovzdorny
povrch a pfi manipulaci budte
opatrni.

Pred podavanim potravin se
ujistéte se, ze jsou skutec¢né
horké.

Jakmile se zakousnete do
opeceného jidla, bud'te opatrni,
protoze naplit muze byt velice
horka.
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rady a tipy pro pouzivani opékace

Jedna se pouze o doporuceni. Po urcité dobé ziskate zkuSenosti, které
nastaveni odpovida vasim potfebam. Dokud se s opékacem neseznamite,
doporucujeme zacinat s niz§im nastavenim.

vykon priklady potravin doporucené
nastaveni
bageta {5 * bagety 4-6

Pro toastovani pouze
z jedné strany

vysoky $§5§§ e porcovany chléb 4-6
o vafle k opékani 4-6
nizky $§ e pInéné housky ciabatta 9-10
e Satecky s cokoladou 3-5
® nekrajeny chléb 4-6
e pInéné croissanty 4-6
e plnéné sendvice 6-8
rady a tipy:

® Ujistéte se, Ze otvor neni prili§ Uzky nebo Ze nepfiléha pfimo k mfizce na
sendvi¢e a nedojde tedy k rozmackani viozenych potravin.

® Platky by mély byt Cisté ukrojeny a nemély by mit roztfepené konce.

® Pro opékani zmrazeného chleba pouzijte vyssi stuperi opékani nez pro
standardni chléb.

® |ngredience krajejte na tenké platky — nepouzivejte velké kusy.

® Suchy/okoraly chléb se opéka rychleji nez Cerstvy chléb a tence nakrajené
platky se opékaji rychleji nez silngjsi platky. Proto stuperi opékani nastavte
na nizsi uroven.

® Nejlepsich vysledkl tedy docilite tehdy, pokud platky chleba maji
rovnomérnou tloustku, jsou stejné Cerstvé a maji stejnou velikost.

® Pokud chcete docilit rovnomérného opeceni, doporu¢ujeme mezi
jednotlivymi davkami poc¢kat 30 sekund, aby se pfistroj mohl automaticky
prenastavit. Nebo pro dalsi porce zvolte nizsi stuperi opékani.

zasady bezpecnosti pouzivani potravin

® Pfedtim, nez maso nebo rybu viozite do peciva, diikladné je tepelné
zpracujte nebo nahrejte, abyste zajistili, Ze pred jejich podavanim
budou jednotlivé ingredience dostate¢né horké. Ingredience
neohfrivejte vice nez jedenkrat.

® Ingredience nenechejte vychladnout predtim, nez potraviny budete
opékat.

® Ujistéte se, ze vSechny ingredience, zejména maso nebo ryby, jsou
cerstvé a pred ukonéenim zaruéni Ihity.

® Zeleninové ingredience by mély mit pokojovou teplotu, aby nedoslo k
ochlazeni horkych ingredienci.
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péce a Cisténi

1 Pred cCisténim opékac odpojte ze
sité a nechejte jej vychladnout.
Mfizku na sendvice a klesté
nechejte pred jejich ¢isténim zcela
vychladnout.

2 Pomoci horké mydlové vody umyijte
mrizku na sendvice a klesté, potom
je dukladné osuste.

3 Vytahnéte prihradku na drobky @.
Vycistéte ji a potom vratte na své
misto. Toto provadéjte pravidelné:
drobky by se mohly spékat nebo
dokonce zacit horet. Vénujte
mimoradnou pozornost ¢isténi
zapeceného syru a jinych
ingredienci ze sendvi¢t apod.,
které mohou spadnout do prihradky
na drobky.

4 Pomoci vlhkého hadriku utfete
vnejsi ¢asti opékace, potom jej
vysuste.

® 7adné casti opékade neumyvejte
pod tekouci vodou.

servis a Uudrzba

® Je-li napdjeci kabel poskozen, musi
jej z bezpecnostnich duvodu
vyménit KENWOOD nebo
autorizovany servisni technik
KENWOOD.

Pokud potrebujete pomoc:

® s obsluhou a udrzbou pfislusenstvi
nebo

® servisem ¢i opravou,
obratte se na prodejnu, v niz jste
pfistroj zakoupili.

INFORMACE PRO SPRAVNEM
SESROTOVANI VYROBKU VE
SMYSLU EVROPSKE SMERNICE
2002/96

Po ukonéeni doby své Zivotnosti
nesmi byt vyrobek odklizen spole¢né
s domacim odpadem. Je tieba
zabezpedit jeho odevzdani na
specializovana mista sbéru tfidéného
odpadu, zfizovana méstskou spravou
anebo prodejcem, ktery zabezpecuje
tuto sluzbu. Oddélené sesrotovani
elektrospotiebicl je zarukou
prevence negativnich vlivi na Zivotni
prostiedi a na zdravi, které zpusobuje
nevhodné nakladani, umoziuje
recyklaci jednotlivych materialQ, a tim
i vyznamnou Usporu energii a surovin.
Pro ucely zdUraznéni povinnosti
tfidéného sbéru odpadu
elektrospotfebich je na vyrobku
zaskrtnuty pFislusny symbol pro sbér
tfidéného odpadu.



A hasznalati utasitas abrai az elsé oldalon lathatok - olvasas kdzben haijtsa ki ezt az oldalt

a Kenwood-késziilék hasznalata
elétt

® Alaposan olvassa at ezeket az
utasitasokat és 6rizze meg késébbi
felhasznalasra!

® Tavolitson el minden
csomagoldanyagot és cimkét!

biztonsag

® A megégetett élelmiszer langra
kaphat, ezért:

tartsa a piritot tavol mindentdl, ami
éghetd (pl. figgdnytdl);

vékony vagy szaraz kenyér esetén
allitsa a piritasszabalyozét
alacsonyabbra;

soha ne melegitsen olyan ételt,
amelyen feltél van, pl. pizza: ha az
belecsopdg a piritéba, tlizre kaphat.
Ha olyan ételt melegit, amely toltve
van, mindig hasznalja a
szendvicstartét és kdvesse a
megadott utasitasokat.

A kivehet6é morzsatalcat tisztitsa
rendszeresen: a morzsak
fustolhetnek vagy megéghetnek.
Kulénosen figyeljen a szendvicsbol
stb. kiolvadt sajtra és mas
OsszetevOkre, amelyek a
morzsatalcara eshetnek.

A szendvicsek tartalma
megolvadhat és a piritoba
csopodghet. Figyeljen rajuk, mivel
meggyulladhatnak.

Az dramutés elkeriilése érdekében
soha:

ne kerdiljon viz a piritéra, a
vezetékre vagy a dugaszra;

és

ne nyuljon kézzel vagy a
szendvicstarton kivil egyéb fémes
targgyal a piritébal

Hasznalaton kivil mindig hizza ki a
piritot, miel6tt hozzafog a
tisztitdsahoz vagy a beszorult
szendvicstarto/élelmiszer
kiszabaditasahoz.

Soha ne takarja le a piritét tanyérral
vagy egyéb targgyal, mert az
félmelegedhet és langra kaphat!
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Ne hagyja, hogy a vezeték lelégjon,
ahol egy kisgyermek
belekapaszkodhat!

Javasoljuk, hogy ne helyezze a
piritét kdzvetlendl a fali szekrény
ala.

Ne mozgassa a piritot, ha az be
van kapcsolva!

Ne nyuljon a forro feliletekhez,
kiléndsen a fém fels® részhez és a
szendvicstartohoz!

VIGYAZAT: A belsé lap hasznalat
kozben kiilonosen felforrosodik.
Ne hasznaljon nem szabvanyos
csatlakozét vagy tartozékot.

Ne eréltesse az ételt a piritoba,
mivel esetleg nehezen fogja tudni
kivenni bel6le. Ne helyezzen bele
kenyérdarabot.

Ne hasznalja a piritét, ha az
megsérilt. Vizsgaltassa vagy
javittassa meg: lasd: 'szerviz és
vev@szolgalat'.

Vaélassza ki a piritandd ételnek
megfeleld héfokot. Lasd az ‘Otletek
a piritd hasznalatahoz’ tablazatot.
A piriton nem f6zheté nyers hus
vagy hal.

A hust, halat stb. alaposan fé6zze
meg vagy melegitse fel, miel6tt
hozzaadja az ételhez, és Ugyeljen
arra, hogy minden hozzaval6
felszolgalas elétt kelléen atsuljon. A
hozzavalokat csak egyszer
melegitse fel.

Ez a készllék rendeltetésszerlien
nem mikddtethetd kiilsé
id6kapcsoloval vagy kilon
tavkapcsolo rendszerrel.

A késziléket nem Uzemeltethetik
olyan személyek (a gyermekeket is
beleértve), akik mozgasukban,
érzékszerveik tekintetében vagy
mentalis téren korlatozottak, illetve
amennyiben nem rendelkeznek
kell6 hozzaértéssel vagy
tapasztalattal, kivéve ha egy, a
biztonsagukért felelésséget vallalo
személy a készlilék hasznélatat
feligyeli, vagy arra vonatkoz6an
utasitasokkal latta el 6ket.



N

A gyermekekre figyelni kell, nehogy
a készllékkel jatsszanak.

A késziléket csak a
rendeltetésének megfeleld
héaztartasi célra hasznalja! A
Kenwood nem vallal felel6sséget,
ha a késziléket nem
rendeltetésszeriien hasznaltak,
illetve ha ezeket az utasitasokat
nem tartjak be.

csatlakoztatas

Uzembe helyezés el6tt gy6zodjon
meg arrél, hogy a halézati
fesziltség megegyezik a
késziiléken feltlintetett Gizemi
feszlltséggel.

Ez a készilék megfelel az Eurépai
Gazdasagi K6zosség 89/336/EEC
direktivajanak.

els6 hasznalatba vétel el6tt
Akassza be a hosszabbitét a talpon
@ 'év0 vezetéktartdba.

Allitsa a piritasszabalyozét 5-6s
allasba és egy alkalommal kenyér
nélkll mikodtesse a piritot. A
miveletet ismételje meg alacsony
fokozaton.

Megjegyzés: alacsonyabb
fokozaton tovabb tart.

Mint minden f(itéelem, a pirito is
enyhe ég6 szagot araszthat elsé
bekapcsolaskor. Ez normalis
jelenség és nem utal
rendellenességre.

Forré szappanos vizzel mossa el a
szendvicstartot és a csipeszt, majd
alaposan széritsa meg.

jelmagyarazat

® Q0POO®OEO
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79

belsé lap

allithaté nyilaskar

nagy kiveheté6 morzsatalca
Peek & View™ emel6kar
piritdsszabalyozé

térlsgomb jelzéfénnyel

gomb jelzélampaval, csak egy
oldal piritasahoz, pl. kelt fank
nagy teljesitmény gombja
jelzéfénnyel

kis teljesitmény gombja
jelzéfénnyel

csipesz

szendvicstartd

vezetéktartd

piritd hasznalata

Megjegyzés: Minden toltott ételt, pl.
szendvicset, a szendvicstarto
hasznalataval kell piritani, lasd:
‘étel piritdsa a szendvicstarté
hasznalataval'.

Dugja be a pirité dugaszat az
aljzatba, ekkor egy hangjelzést hall.
Allitsa be a nyilas szélességét az
ételnek megfeleléen @.
VIGYAZAT: Ne nyiljon a belsé
laphoz, mert forré lehet!
Helyezze be a kenyeret, zsémlét,
egyéb pékarut. Ne erdltesse bele a
készllék nyilasaba.

Engedje le az emelékart @.

A piritasszabalyozét allitsa a kivant
allasba. Enyhe piritashoz és vékony
vagy szaraz kenyérhez hasznaljon
alacsony piritasi fokozatot.
Valassza ki a kivant gombot (vagyis:
nagy teljesitmény, kis teljesitmény
vagy zsOmle). A kivalasztott gomb
és a térlégomb vilagitani kezd és
hangjelzés hallatszik, majd
megkezdédik a piritas.

Zsoémle piritdsa soran annak vagott
fele kerdljon belllre.

Megjegyzés: ha a zsémlegombbal
végzi a piritast, az eldl 1évé elem
nagyobb hével fog piritani, mint a
pirité hatulsoé részén 1évé. Ezzel
csak a termék egyik oldala pirul.



® Az emel6karral barmikor
megemelheti az ételt és
megtekintheti (Peek & View™
funkcio) anélkul, hogy a készullék
kikapcsolna.

7 Ha barmikor le akarja allitani a
piritast, nyomja meg a térlsgombot.
A piritd hangjelzéssel jelzi, hogy a
piritas abbamaradt, a gombok
fénye pedig kialszik.

8 Ha a piritas a végéhez kozeledik,
hangjelzés hallhaté, majd egy kis
idé mulva a gombok fénye kialszik
és a piritas véget ér.

Az étel NEM pattan fel.

9 Az étel felemeléséhez hasznalja az
emel6kart.

10 Hasznalat utan hdzza ki a dugaszt
az aljzatbdl.

a csipesz hasznalata

® Huzza ki a piritd dugaszat az
aljzatbol, az emelbkarral emelje fel
az ételt és a csipesszel tavolitsa el
az aprobb falatokat, mint pl. a
batyukat, taskakat.
VIGYAZAT: Ne nytiljon a
csipesszel a fém alkatrészekhez!

étel piritasa a
szendvicstarto
hasznalataval

® A hust, halat stb. alaposan f6zze
meg vagy melegitse fel, miel6tt
hozzaadja az ételhez, és ligyeljen
arra, hogy minden hozzavalé
felszolgalas elétt kelléen
atsiljon. A hozzavalokat csak
egyszer melegitse fel.

® Az étel megpiritasa el6tt ne
hagyja, hogy a forré hozzavalok
kihdljenek.

® (gyeljen arra, hogy minden
hozzavalo, kiilonésen a hus és a
hal friss és szavatossagi idén
beliili legyen.

® Az egyéb z6ldség hozzavaldkat
tartsa szobahémérsékleten, hogy
ne hiitsék le a forré
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hozzavaldkat.

A toltott szendvicshez vald pékarut
ne vagja teljesen ketté, igy az aljan
nem folyik a sajt a piritéba, amikor
megolvad.

A hozzavalokat vagja vékonyra —
kertlje vastag darabok hasznalatat.
Forditson figyelmet azokra a
hozzavalokra, amelyek
elolvadhatnak és kifolyhatnak az
ételbdl. Nem ajanlott erésen zsiros
és hasonlo6 tartalmu toltelékek
hasznalata, mert ha belecsépdgnek
a piritdba, nehéz lehet a készllék
kitisztitasa.

A szendvics kulsejét kissé vajazza
meg, a tolteléket pedig tegye a
vajazatlan oldalak k6zé. Ezzel
megelézhetd, hogy a kilsejik
megégjen. Ne hasznaljon alacsony
zsirtartalmu ételkrémeket, mert
azok nem alkalmasak a piritasra.
Ugyeljen arra, hogy a toltelék
egyenletesen oszoljon el.

Mindig olyan méreti ételt
hasznaljon, amely megfelel a
szendvicstartd méretének.

Ne eréltesse az ételt a piritoba!
Dugja be a pirité dugaszat az
aljzatba, ekkor egy hangjelzést hall.
Helyezze az ételt a
szendvicstartora és zarja le.

Allitsa be a nyilas szélességét a
szendvicstartonak megfeleléen @.
VIGYAZAT: Ne nytljon a belsé
laphoz, mert forré lehet!

Engedje le az emel6kart @ és
helyezze a szendvicstartot a
nyilasba @ ugy, hogy a nyele a
kezel6gombokkal szemkdzti oldalon
legyen.

A piritasszabalyozot llitsa a kivant
allasba.

Valassza ki a megfelelé gombot
(vagyis: a kis teljesitmény gombjat).
A kivélasztott gomb és a térlsgomb
vilagitani kezd és hangjelzés
hallatszik, majd megkezdédik a
piritas.



® A piritd miikédésének nyomon
kovetéséhez a szendvicstartot
megemelheti anélkil, hogy a
mdivelet abbamaradna.

7 Ha barmikor le akarja allitani a

piritast, nyomja meg a térlégombot.

A piritd hangjelzéssel jelzi, hogy a
piritas abbamaradt, a gombok
fénye pedig kialszik.

8 Ha a piritas a végéhez kozeledik,
hangjelzés hallhaté, majd egy kis
idé mulva a gombok fénye kialszik
és a piritas véget ér. Az étel NEM
pattan fel.

9 Felszolgalas el6tt hagyja az ételt 1
percig a piritéban.

10 Vegye ki a szendvicstartot és
nyissa ki, az ételt boritsa ki egy
tanyérra.

11 Hasznalat utan hizza ki a dugaszt
az aljzatbdl.

VIGYAZAT:

® A szendvicstarto igen forro, ezért
helyezze héall6 feliiletre és
kezelje 6vatosan.

e Ugyeljen arra, hogy minden
hozzaval6 felszolgalas elétt
kell6en atsiiljon.

® |egyen 6vatos, amikor beleharap
az ételbe, mert a toltelék nagyon
forré lehet.

Otletek a piritdé hasznalatahoz’

Az alabbi 6tletek csak javaslatok. Hamarosan kitapasztalja majd, milyen beallitas
felel meg az On izlésének. Javasoljuk, hogy kezdetben kis teljesitménnyel kezdje
hasznalni a piritot, amig kdzelebbrél meg nem ismerkedik vele.

és ne nyomoritsa dssze az ételt.

teljesitmény szintje kiilonféle ételek ajanlott
beallitasi
tartomany
Zsémle {ss o Zsémle 4-6
Csak egy oldal
piritasahoz
Nagy §5s§ e Eldszeletelt bolti kenyér 4-6
e Piritanivalé amerikai 4-6
palacsinta
Kicsi §§ e Toltott fél szendvics 9-10
e Kakaos kalacs 3-5
e Szeleteletlen kenyér 4-6
e Toltott croissant 4-6
o TOltott szendvics 6-8
otletek:

® A nyilast ne dllitsa tul keskenyre és a szendvicstartét ne zarja tul szorosra,

® A szeleteket vagja egyenesre, a széle ne legyen cikcakkos.

® Fagyasztott kenyér piritasahoz allitsa a piritasszabalyoz6t nagyobbra, mint
amilyen beallitast az adott tipusu kenyérhez altalaban hasznal.

® A hozzavalokat vagja vékonyra — kerilje vastag darabok hasznalatat.

® A szaraz/régebbi kenyér hamarabb pirul, mint a friss, és a vékonyra szelt
kenyér hamarabb pirul meg, mint a vastagra szelt. Ezért ezek esetén
allitsa a piritasszabalyozét a szokasosnal alacsonyabb értékre.

® A legjobb eredmény akkor remélhetd, ha a szeletek azonos vastagsaguak,
egyforman frissek és azonos a méretik.

® Az egységes piritas érdekében ajanlott legalabb 30 masodpercet varni két
piritas kozo6tt, hogy a szabalyz6 automatikusan visszaalljon. Masik
lehetéség, ha alacsonyabb piritasi fokozatot valaszt, ha tjabb adagot pirit.




élelmiszer-biztonsag

® A hust, halat stb. alaposan f6zze meg vagy melegitse fel, miel6tt
hozzaadja az ételhez, és ligyeljen arra, hogy minden hozzavalo
felszolgalas el6tt kellen atsiiljon. A hozzavalékat csak egyszer
melegitse fel.

® Az étel megpiritasa el6tt ne hagyja, hogy a forré hozzavalék
kihdljenek.

e Ugyeljen arra, hogy minden hozzavalo, kiilonésen a hus és a hal friss
és szavatossagi idén beliili legyen.

® Az egyéb z6ldség hozzaval6kat tartsa szobahémérsékleten, hogy ne

hiitsék le a forr6 hozzavaldkat.

apolas és tisztitas

1

Tisztitas el6tt htizza ki a piritd
dugaszat és hagyja kihdlni.
Tisztitas elétt varja meg, amig a
szendvicstarté és a csipesz teljesen
kihdl.

Forré szappanos vizzel mossa el a
szendvicstartét és a csipeszt, majd
alaposan szaritsa meg.
Csusztassa ki a morzsatartot @.
Tisztitsa ki, majd helyezze vissza.
Erre rendszeresen keritsen sort: a
morzsak flstélhetnek, s6t
eléghetnek. Kiléndsen figyeljen a
szendvicsbdl stb. kiolvadt sajtra és
mas hozzavaldkra, amelyek a
morzsatalcara eshetnek.

A pirit6 kllsejét tordlje at nedves
ruhaval, majd szaritsa meg.
Semmilyen alkatrészt ne
mosogasson mosogatégépben.

szerviz és
vevészolgalat

Ha a halozati vezeték sériilt, azt
biztonsagi okokbdl ki kell cseréltetni
a KENWOOD vagy egy, a
KENWOOD altal jévahagyott
szerviz szakemberével.

Ha segitségre van sziiksége:

a készullék hasznalataval vagy

a karbantartassal és a javitassal
kapcsolatban,

Iépjen kapcsolatba azzal az
elarusitohellyel, ahol a késziiléket
vasarolta.



A TERMEK MEGFELELGO MODON
TORTENGO
HULLADEKKEZELESERE
VONATKOZO FONTOS
TUDNIVALOK A 2002/96/EC
IRANYELV ERTELMEBEN

A hasznos élettartamanak végére
érkezett készuléket nem szabad a
lakossagi hulladékkal egyutt kezelni.
A leselejtezett termék az
onkormanyzatok altal kijeldlt szelektiv
hulladékgydijtokben (hulladékgyjté
udvar) vagy az elhasznalodott
készllékek visszavételét vegozd
keresked6knél adhato le.

Az elektromos haztartasi készulékek
szelektiv gyljtése és kezelése
lehet6vé teszi a nem megfeleléen
végzett hulladékkezelésbdl adodd, a
kdmyezetet és az egészséget
veszélyeztetd negativ hatasok
megel6zését és a készilék
alkotorészeinek Ujrahaszonsitasat,
melynek révén jelents energia-és
eréforras-megtakaritas érheté el.

Az elektromos haztartasi készilékek
szelektiv gyljtésére és kezelésére
vonatkozo kotelezettséget a terméken
feltlintetett athuzott szemétgydijté
edény (kerekes kuka) jelzés mutatja.
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Przed przeczytaniem obejrzyj ilustracje na pierwszej strone

przed uzyciem urzadzenia
Kenwood

® Przeczytaj uwaznie ponizsze
instrukcje i zachowaj je na wypadek
potrzeby skorzystania z nich
przysztosci.

® \Wyjmij wszystkie materiaty
pakunkowe oraz wszelkie etykiety.

bezpieczenstwo

® Przypalone jedzenie moze sie
zapali¢, a zatem:

nigdy nie zostawiaj urzadzenia bez
nadzoru;

trzymaj toster z daleka od
czegokolwiek (na przyktad firanek),
co moze tatwo sie zapali¢;

ustawiaj regulator zapiekania na
nizsze pozycje w przypadku
cienkich lub suchych kromek;
Nigdy nie podgrzewaj chleba ani
ciasta z gérng warstwg produktoéw
(np. pizzy): jesli wpadng do tostera,
moga sie zapali¢. Jesli
podgrzewasz produkty z
nadzieniem, zawsze uzywaj
podstawki na kanapki i postepuj
zgodnie ze wskazéwkami.
Regularnie oczyszczaj tacke na
okruszki: mogg zacza¢ dymic¢ albo
zapali¢ sie. Szczegolnie doktadnie
usuwaj roztopiony ser i inne
sktadniki z kanapek, ktore wypadng
na tacke.

Nadzienie kanapek moze sie
roztopi¢ i przedosta¢ do tostera.
Uwazaj, bo to moze grozi¢
pozarem.

Aby unikng¢ porazenia pradem,
nigdy:

nie dopuszczaj do kontaktu z wodag
tostera, przewodu ani wtyczki;

oraz

nie wktadaj rak ani niczego
metalowego do tostera, z wyjgtkiem
podstawki na kanapki.
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® Zanim przystgpisz do czyszczenia
lub préby wydostania z tostera
podstawki na kanapki albo
znajdujgcego sie wewnatrz
jedzenia, zawsze odtgczaj
urzadzenie od pradu.

Nigdy nie przykrywaj tostera
talerzem ani niczym innym, bo
przykrywka moze sig przegrzac i
spowodowac pozar.

Nigdy nie pozostawiaj luzno
zwisajacego przewodu w obecnosci
dzieci.

Zalecamy nie uzywac tostera
bezposrednio pod wiszacymi
szafkami.

Nie przesuwaj tostera w trakcie
dziatania.

Nigdy nie dotykaj gorgcych
powierzchni, zwlaszcza goérnej
metalowej obudowy i podstawki na
kanapki.

UWAGA: w trakcie dziatania
szczego6lnie nagrzewa sie tarcza.
Nigdy nie uzywaj dodatkow ani
akcesoriow wyprodukowanych
przez innego producenta.

Nie nalezy wpycha¢ jedzenia do
tostera, poniewaz moze to
spowodowac ktopoty przy
wyjmowaniu. Nigdy nie wkfadaj do
urzadzenia potamane kawatki
chleba.

Nigdy nie korzystaj z uszkodzonego
urzgdzenia. Sprawdz urzgdzenie
albo oddaj do naprawy. Zobacz
‘obstuga i ochrona konsumenta’.
Wybierz odpowiednig moc w
zaleznosci od produktu. Zobacz
‘obstuga tostera - wskazowki'.

W tym tosterze nie przyrzadzisz
surowego migsa ani ryby.
Doktadnie ugotuj albo odgrzej takie
sktadniki jak ryba lub mieso, zanim
dodasz je do kanapki. Upewnij sie,
ze wszystkie sktadniki sg bardzo
gorace, zanim podasz je do stotu.
Nigdy nie odgrzewaj sktadnikéw
kilka razy.



® Urzadzenie nie powinno by¢
obstugiwane przy uzyciu
zewnetrznego zegara ani systemu
zdalnego sterowania.

Niniejsze urzadzenie nie powinno
by¢ uzywane przez osoby (w tym
dzieci) o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych,
umystowych lub o zaburzonych
zmystach, jak réwniez przez osoby
niedo$wiadczone i nie znajgce sie
na urzadzeniu, dopoki nie zostang
one przeszkolone na temat zasad
eksploatacji tego urzadzenia lub nie
beda nadzorowane przez osobe
odpowiadajgcg za ich
bezpieczenstwo.

Nalezy sprawowaé kontrole nad
dzieémi, zeby nie bawity sie
urzadzeniem.

Urzadzenie jest przeznaczone
wytgcznie do uzytku domowego.
Firma Kenwood nie ponosi zadnej
odpowiedzialnosci w przypadku
niewtasciwego korzystania z
urzadzenia lub nieprzestrzegania
niniejszych instrukcji.

przed wilozeniem wtyczki do
gniazdka

Sprawdz, czy napigcie sieci jest
takie same, co podane pod spodem
opiekacza.

Urzadzenie jest zgodne z
przepisami dyrektywy Europejskiej
Wspolnoty Gospodarczej
89/336/EEC.

zanim skorzystasz po raz
pierwszy

W16z zbyteczng czes$¢ przewodu do
rowku na spodzie tostera @.

Ustaw regulator zapiekania w
pozycji 5 i jednorazowo uruchom
toster na catg moc bez chleba.
Powtérz czynnos¢ na nizszych
ustawieniach. Uwaga: toster bedzie
chodzit dtuzej na nizszych obrotach.
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Jak kazde nowe urzadzenie z
grzewczymi elementami, toster przy
pierwszym uruchomieniu moze
wydziela¢ lekki zapach
przypalonego metalu. To normalna
sytuacja, wigc nie ma powodu do
obaw.

Umyj podstawke na kanapki i
szczypce W cieptej wodzie z
ptynem, nastepnie doktadnie osusz.

®]
S
7

PO 0Pe® ® ©®OO0

tarcza

regulator szerokos$ci otworu
duza wysuwalna tacka na
okruszki

dzwigienka do podnoszenia/
opuszczania Peek & View™
regulator zapiekania

przycisk odwotania z kontrolka
przycisk z kontrolka opiekania
jednostronnego, np. butek
przycisk duzej mocy z kontrolka
przycisk matej mocy z kontrolkg
szczypce

podstawka na kanapki

rowek do przechowywania
przewodu

obstuga tostera

Uwaga: Wszystkie produkty z
nadzieniem typu kanapek nalezy
opieka¢ w podstawce na kanapki.
Zobacz ‘przyrzadzanie w
podstawce na kanapki’.

Po podtaczeniu tostera do pradu
ustyszysz krotki charakterystyczny
dzwiek.

Dopasuj szeroko$¢ otworu do
grubosci produktu @. UWAGA: Nie
dotykaj tarczy, moze by¢ goraca.
Wiéz chleb, buteczki, obwarzanki
lub rogaliki. Nie wpychaj produktéw
do tostera.

Opus¢ dzwigienke @.



5 Ustaw regulator zapiekania w
odpowiedniej pozycji. Korzystaj z
nizszych pozycji do lekkiego
opiekania lub w przypadku cienkich
albo suchych kromek chleba.

6 Wybierz odpowiedni przycisk (duza
moc, mata moc, obwarzanki).
Zaswieci sie¢ kontrolka wybranego
przycisku i przycisku odwotania,
ustyszysz krétki charakterystyczny
dzwiek i rozpocznie sie opiekanie.

® W przypadku opiekania
obwarzanek Scietg powierzchnie
nalezy odwroéci¢ do przedniej czesci
tostera.

® Uwaga: kiedy opiekasz uzywajac
przyciska ‘obwarzanka’, przednia
czes$¢ bedzie opiekana w wyzszej
temperaturze niz tylna. Opiekanie
tylko z jednej strony.

® W dowolnym momencie
przyrzadzania mozesz skorzystac z
dzwigienki Peek & View™, aby
podnies$¢ produkt bez koniecznosci
odwotywania czynnosci.

7 Aby przerwaé opiekanie w
dowolnym momencie, wcisnij
przycisk odwotania. Toster wyda
krotki charakterystyczny dzwiek
sygnalizujac koniec opiekania,
kontrolki zgasna.

8 Przed koncem opiekania toster
wyda krotki charakterystyczny
dzwiek, za chwile zgasng kontrolki,
a opiekanie sie skonczy.

Produkt NIE podniesie sie
automatycznie.

9 Aby podnie$¢ produkt, skorzystaj z
dzwigienki.

10 Po eksploatacji odtacz urzadzenie
od pradu.

obstuga szczypcéw

® QOdtacz toster od pradu, podnie$
produkt za pomocg dzwigienki i
uzyj szczypcow, aby wyciagnac
mate artykuty typu szkockich
plackéw albo paczkow.
UWAGA: Staraj sie nie dotykac
szczypcami metalowych czesci.

86

przyrzadzanie w
podstawce na kanapki

® Doktadnie ugotuj albo odgrzej
takie sktadniki jak ryba lub
mieso, zanim dodasz je do
kanapki. Upewnij sie, ze
wszystkie sktadniki sg bardzo
gorace, zanim podasz je do
stotu. Nigdy nie odgrzewaj
sktadnikow kilka razy.

® Nie pozostawiaj goracych
sktadnikéw do ostygniecia,
zanim dodasz je do produktu,
ktéry zamierzasz przyrzadzic.

® Upewnij sig, ze wszystkie
skiadniki, zwlaszcza migso lub
ryba, sa Swieze i maja aktualna
date waznosci.

® Warzywne skfadniki powinny
mie¢ temperature pokojowa,
zeby nie mogly obnizy¢
temperatury goracych
skiadnikow.

® Krojac panini badz ciabatte, nie
przekrajaj je nawskro$: nie
przecinaj ich dolnej czesci, aby
zapobiec wyptywaniu roztopionego
sera do tostera.

® Kroj sktadniki cienko — nie uzywaj
duzych kawatkéw.

® Uwazaj przy dodawaniu sktadnikow,
ktére moga sie roztopic¢ i wyciec z
produktu. Nie zalecamy sktadnikow
z duzg zawartoscig tluszczu i tym
podobnych, poniewaz moga
przedostac¢ sig do tostera i bedzie
ciezko je usung¢.

® | ekko posmaruj mastem
zewnetrzne strony kanapki,
nastepnie umie$¢ nadzienie
pomigdzy nienasmarowanymi
powierzchniami. W ten sposéb
zapobiegniesz przypalaniu sig
zewnetrznych czesci.

® Upewnij sie, ze produkt jest
wypetniony réwnomiernie.



® Zawsze dopasowuj rozmiary
produktéw do wielkos$ci podstawki
na kanapki.

Nie wpychaj produktéw do tostera.

1 Podtacz toster do pradu, a
ustyszysz krotki charakterystyczny
dzwiek.

2 Umies¢ produkt w podstawce na
kanapki i zamknij.

3 Dopasuj szerokosé otworu do
szeroko$ci podstawki na kanapki
©. UWAGA: Nie dotykaj tarczy,
moze by¢ goraca.

4 Opus¢ dzwigienke @ i umies¢
podstawke na kanapki w otworze
@ tak, by uchwyt znalazt sie po
przeciwnej stronie od kontrolek.

5 Ustaw regulator zapiekania w
odpowiedniej pozyciji.

6 Wybierz odpowiedni przycisk (np.
mata moc). Zaswieci sie kontrolka
wybranego przycisku i przycisku
odwotania, ustyszysz krotki
charakterystyczny dzwiek i
rozpocznie si¢ opiekanie.

® Mozesz kontrolowac¢ proces
opiekania korzystajac z dzwigienki,
aby podnies$¢ produkt bez
koniecznos$ci odwotania czynnosci.

7 Aby przerwac opiekanie w
dowolnym momencie, wcisnij
przycisk odwotania. Toster wyda
krotki charakterystyczny dzwiek
sygnalizujgc koniec opiekania,
kontrolki zgasna.

8 Przed koncem opiekania toster
wyda krotki charakterystyczny
dzwigk, za chwile zgasng kontrolki,
a opiekanie sie skonczy.

Produkt NIE podniesie sig
automatycznie.

9 Zanim podasz jedzenie, pozostaw
go w tosterze na 1 minute.

10 Wyciagnij podstawke na kanapki,
otwérz jg i wrzu¢ produkt na talerz.

11 Po eksploatacji odtgcz toster od
pradu.

UWAGA:

Podstawka na kanapki bedzie
bardzo goraca. Upewnij sie, ze
stoi na zaroodpornej powierzchni
i zachowaj ostroznos¢ przy
dotykaniu.

Upewnij sie, ze wszystkie
sktadniki sg bardzo gorace,
zanim podasz je do stotu.
Zachowaj ostroznos¢ podczas
jedzenia, poniewaz sktadniki
moga by¢ bardzo gorace.



obstuga tostera - wskazdwki

Niniejsze wskazoéwki majq jedynie charakter zalecen. Po krotkim okresie
eksploatacji doswiadczenie podpowie Tobie, jakie ustawienia bedg najbardziej
odpowiednie do Twoich potrzeb. Na poczatku zalecamy korzysta¢ z nizszych
ustawien, zanim doktadnie poznasz dziatanie tostera.

moc przyktady produktow zalecane
ustawienia
Obwarzanki 5§ o Obwarzanki 4-6
Do opiekania
jednostronnego.
Duza $5s$ e Krojony chleb ze sklepu 4-6
e Opiekane wafelki 4-6
Mata §§ ¢ Potéwki nadziewanej ciabatty | 9-10
e Buteczki z czekoladg 3-5
¢ Niekrojony chleb 4-6
¢ Nadziewane rogaliki 4-6
* Nadziewane kanapki 6-8
wskazowki:

® Uwazaj, by otwor nie byt zbyt waski i nie zamykaj podstawki na kanapki
zbyt mocno, by nie zgnie$¢ produktu.

® Kromki powinny by¢ ukrojone doktadnie, bez nieréwnych brzegow.

@ Jesli opiekasz zamrozony chleb, wybierz wigksze ustawienie niz zwykle.

® Kroj sktadniki cienko — nie uzywaj duzych kawatkéw.

® Suchy / czerstwy chleb opieka sie zazwyczaj szybciej niz Swiezy, a cienkie
kromki — szybciej od grubych. A zatem wybieraj nizsze ustawienie w takich
przypadkach.

® Aby osiggna¢ lepszy wynik, upewnij sie, ze kromki chleba sg pokrojone
réwnomiernie, majg odpowiedni rozmiar i sg odpowiednio $wieze.

® Jesli chcesz uzyskac jednolita brazowg skorke, zaczekaj co najmniej 30
sekund pomigdzy kazdym kolejnym opiekaniem, zeby regulator mogt sie
automatycznie zresetowac. Mozesz rowniez wybrac¢ nizszg pozycje na
regulatorze opiekania, kiedy opiekasz kolejne porcje.

bezpieczenstwo zywnosci

® Doktadnie ugotuj albo odgrzej takie sktadniki jak ryba lub mieso,
zanim dodasz je do kanapki. Upewnij sig, ze wszystkie sktadniki sa
bardzo gorace, zanim podasz je do stotu. Nigdy nie odgrzewaj
sktadnikéw kilka razy.

® Nie pozostawiaj goracych sktadnikéow do ostygniecia, zanim dodasz
je do produktu, ktory zamierzasz przyrzadzic.

® Upewnij sie, ze wszystkie skladniki, zwlaszcza mieso lub ryba, sa
Swieze i maja aktualng date waznosci.

® Warzywne sktadniki powinny mie¢ temperature pokojowa, zeby nie
mogly obnizy¢ temperatury goracych sktadnikow.
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konserwacja i
czyszczenie

1 Zanim przystagpisz do czyszczenia,
odfacz toster od pradu i pozostaw
do ostygniecia. Podstawka na
kanapki i szczypce tez powinny
catkowicie ostygna¢, zanim
bedziesz je myc.

2 Umyj podstawke na kanapki i
szczypce w cieptej wodzie z

ptynem, nastepnie doktadnie osusz.

3 Wyciagnij tacke na okruszki @.
Umyj i wioz jg z powrotem.
Powtarzaj te czynno$¢ regularnie:
Okruszki mogg zacza¢ dymic lub
nawet spowodowac pozar.
Szczegdlnie doktadnie usuwaj
roztopiony ser i inne sktadniki z
kanapek, ktére wypadng na tacke.

4 Przestrzyj obudowe tostera

wilgotng szmatka, nastepnie osusz.

® Nie zmywaj zadnej czesci w
zmywarce.

obstuga i ochrona
konsumenta

® Ze wzgledu na bezpieczenstwo,
jesli uszkodzony zostat przewod,
musi on zosta¢ wymieniony przez
specjaliste firmy KENWOOD lub
przez upowaznionego przez te
firme specjaliste .
Jesli potrzebujesz pomocy w
zwigzku z:

® cksploatacjg swojego urzadzenia
albo

® obstugg lub naprawg
skontaktuj sie ze sklepem, w
ktorym nabyte$ urzadzenie.

UWAGI DOTYCZACE
PRAWIDLOWEGO USUWANIA
PRODUKTU ZGODNIE Z
DYREKTYWA EUROPEJSKA
2002/96/EC.

W momencie zakonczenia okresu
uzytecznosci produktu nie nalezy
wyrzuca¢ go do odpadéw miejskich.
Mozna dostarczy¢ go do
odpowiednich o$rodkow
segregujacych odpady
przygotowanych przez wtadze
miejskie lub do jednostek
zapewniajgcych takie ustugi. Osobne
usuwanie sprzetu AGD pozwala
unikng¢ negatywnych skutkow dla
Srodowiska naturalnego i zdrowia
wynikajacych z jego
nieodpowiedniego usuwania i
umozliwia odzyskiwanie materiatow, z
ktoérych jest ztozony, oraz osiggniecia
w ten sposéb znaczacej oszczednosci
energii i zasobow.

Na obowigzek osobnego usuwania
sprzetu AGD wskazuje umieszczony
na produkcie symbol przekreslonego
pojemnika na $mieci.



CM. unnicTpaumm Ha nepegHen cTpaHuue

Mepen ucnonb3oBaHnem
anekTponpubopa Kenwood
BHumaTenbHo npoyTtute 1
COXpaHUTE 3Ty MHCTPYKLMIO.
Pacnakyiite nsgenve n cHuMuUTe
BCE YMaKoBOYHbIE SPIIbIKM.

Mepbl 6e3onacHoCTH

BesonacHocTb

® [loagropatowyuii xneb moxet
3aropeTbCcs, NO3TOMY:

He octaBnsiite paboTatoLmi
TocTep 6e3 npucmoTpa;

He nonb3yiitecb TocTepomM B6GNM3N
T1erkoBOCNMaMeHsILLMXCS
maTtepuanos (Hanpumep,
3aHaBECOK);

[INA TOHKMX UK CYXMX NIOMTUKOB
xneba ycrtaHaBnvBaiite 6onee
HU3KYIO CTEMNeHb NomXapuBaHus;
Huikorga He nogorpesaiiTe B
TOCTEPE MPOAYKTHI C OTKPbITHIM
BEPXHVM CIloeM NpPOAyKTOB,
Hanpumep, nNUuLy: ecnv BHyTpb
TOCTEepa nonageT Xup, MoXeT
npou3onTn BodropaHue. Mpu
noforpese NPOAYKTOB C HAYUHKOM
BCerga nonb3ynTech kacceTon Ans
C3HABUYelt 1 cTporo cobniogarite
npunaraemMble UHCTPYKLINN.
PerynapHo ounwarite cCbeMHbIN
NOAAOH AN OCkINaloLLMXCS
KPOLLIEK: KPOLLIKW MOTYT 3aAbIMUTLCS
unu 3aropeTbest. YaensiTte ocoboe
BHMMaHWe OYUCTKE NOAAOHA, Ha
KOTOPbI/A MOTYT NonacTb YacTuLbl
pacnnasfieHHOro cbipa v Apyrov
HaYMHKM CIHABMYA.

HauunHka caHaBuya MoxeT
pacnnaBuUTbCH U MPOHUKHYTbL B
TocTep. ByabTe 0CTOPOXHbI. 3TO
MOXeET NPUBECTU K BO3rOpaHuio.
Bo nsbexaHve nopaxeHus
3MEKTPUYECKMM TOKOM, HUKOrAa:
He gonyckainTe nonagaHust BoAbl B
TOCTEp, Ha LUHYp Unn
LUTEeNCenbHYo BUIKY;

nunm
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3anpeLyaeTcs BBOAUTL B TOCTEp
PYKM 1N nomMeLlaTb B HEro Kakve-
nmbo meTannmyeckne npeameTsbl
(3a ncknoyeHem KkacceTbl Ans
CaHABUYEN).

Bcerpa oTkntovaiTe TocTep OT cetn
nocrne ucnonb3oBaHusi, nepes
YMCTKOW UMK NOMbITKOW
BbICBOOOANTbL 3aCTPSBLLYIO KacceTy
[ONS COHABUYEN UMK cam TOCT.
Huvkorga He HakpbiBaliTe TocTep
Tapenkon unu eLe Yem-To — 310
MOXET NPUBECTU K Neperpesy n
BO3ropaHuio.

Cnepute 3a TeMm, Y4TOObI LLHYP He
CBeLUMBarncs BHU3, r4e ero Moxet
CXBaTUTb pebeHoK.

He pekomeHayem nonb3oBaTbCs
TOCTEPOM HEMNOCPeACTBEHHO noj
HaBECHbLIMUW MOMKamu.

He nepepnsuraite paboTtatowuii
ToCTEP.

He kacaiitecb ropsumx
NoOBEPXHOCTEN, 0COBEHHO 3TO
OTHOCUTCS K MeTanm4eckomn
BEPXHEeN YacTu 1 kacceTe ons
COHABUYEN.

NPEAYNPEXAOEHUE: Nanenb
TocTepa U3pAAHO HarpeBaeTcs B
npouecce paboTbl nocneaHero.
Hukoraa He nonb3ynTech
HeCaHKLMOHMPOBaHHLIMMN
npucrocobneHnamm nnm
akceccyapamu.

He nbiTantech ¢ ycunuem
nomeLLaTtb KpyrHble Kycku B
TOCTEp, TaK Kak MOryT BO3HUKHYTb
TPYAHOCTU NpU KX n3BneyeHnn. He
nomeLlyaiite B Toctep
HaanomaHHble Kycku xneba.

He nonb3yiiTecb HemcnpasHbIM
TocTepom. ObsazaTenbHO caanTe
ero B peMoHT: cM. «Ob6cnyxvBaHue
1 3aboTa 0 nokynaTensax».

Mpwv nogapveaHum TOro unu
WHOro npofykTa Bblbupaiite
COOTBETCTBYHOLLUIA YPOBEHb
MoLHocTU. Cm. Tabnuuy «CoBeTbl
1 NOACKa3KM MO UCMOMNb30BAHNIO
ToCcTEpAY.

Ha aTtom TocTepe Henb3s roToBUTb
CbIpoe MSICO unu pblby.
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[Mo3aboTbTechk 0 TOM, YTOObI
BXOASILLME B COCTaB BaLLUUX
CoOHABUYEN MACO Unn pbiba Gbinu
npeaBapuTenbHO NpoBapeHbl Unu
npoxapeHbl, U nepef nogayen Ha
cTon y6eautecb B TOM, YTO BCE
VHIpeaneHTbl XOPOLLIO MPOrpenmch.
He noporpeBaiTe UHrpeaneHTbl
6onee oaHoro pasa.

[aHHbIn Npubop He nNpepHasHayeH
anst paboTbl ¢ BHELHVMM TaliMepom
UKW OTAENBHBIM NYNbTOM
AVCTaHLUMOHHOIO ynpaBneHus.
Iogsim (Bknovas geten) ¢
OrpaHNYeHHbIMU hUsnHeckumu,
CEHCOPHbIMW N NCUXUYECKUMMN
CMNocoBHOCTAMM, a TaKke npu
HepocTaTke onbiTa v 3HaHUiA
paspeLuaeTcs nonb3oBaTbCs
[aHHbIM BbITOBBIM NpMBOpPOM
TONbKO nop, HabnogeHvem nuua,
OTBETCTBEHHOIO 32 KX
6e3onacHoCTb, 1 nocrne
VHCTPYKTaxa Mo MCnofib30BaHNI0
npubopa.

[eTn pomxHbl 6bITb NOA
NPUCMOTPOM U He urpaTtb ¢
npmubopom.

3T0T 6bITOBOV 3nekTponpudop
paspeluaeTcsa Ucnonb3oBaTh
TONMbLKO MO €ro npsiMmomy
HasHayeHuto. Komnarusa Kenwood
He HeceT OTBETCTBEHHOCTU, ecnu
npubop ncrnonb3yeTcs He Nno
Ha3HaYeHuo Unn He B
COOTBETCTBUM C JAHHOM
VHCTPYKUMEN.

nepepn BKIIOYEeHMEM TocTepa B
ceTb

Y6eautecb B TOM, YTO HanpsbkeHne
3MNEeKTPOCeTU B BalleM JoMe
COOTBETCTBYET yKka3aHHOMY B
Tabnuuke Ha HWKHEN CTOpoHe
TocTepa

[aHHbIl nprubop cooTBeTCTBYET
npuHsaToMy Aupektvsoin EQC
craHgapty 89/336/EEC.

Mepen ncnonb3oBaHuem
BnepBble

Y6epute U3nuLiku LWHypa,
MCMONb3ys 3aXWMbl HA OCHOBaHWUN
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YcTaHOBUTE peXnM nokapuBaHus
B NonoxeHwne 5 v nporpente
TOCTEP B PEXNME BbICOKOM
MoLHocTn 6e3 xneba. MosTopute
npoueaypy B pexume HU3KoM
MOLLHOCTU. 3ameyaHue: B pexume
HW3KOW MOLLIHOCTM 3TO 3anmeT
Gonblue BpeMeHu.

[Npy nepBOM BKMOYEHMU TOCTEpa
OT HEro, Kak 1 0T BCEX HOBbIX
HarpeBaTesnbHbIX NPUOOPOB, MOXET
MNCXoaWTb NErknid 3anax
noaropanus. 310 He AO0MKHO
Bbl3blBaTb GECMOKOMCTBO.
[MpomoliTe kacceTy ANs CaHABUYEN
N KYXOHHbI€ LUMMLbI ropsiven
MbIJIbBHOW BOAON, NOCNe Yero
OCHOBaTelbHO NPOCYyLUUTE UX.

O06o03HayeHus

QO PO ® ©® ©O

©)

®e6e ©

n

nepegHss naHenb
PbIYaXXOK perynaropa LWMpUHbI
npopesen

60MbLLUON CbeMHbIV NOAAO0H ANs
KpoLuek

pblyar nogbema kapeTku Peek &
View™

pexvum noaxapusaHus

KHOMKa «OTMEHa» C
WNHAMKaTOPHOWM Nnamnon

KHOMKa C MHAMKATOpPOM Ans
NoAXXapKu TONbKO OAHOM
CTOpPOHbI (Hanpumep,
poranukoB)

KHOTMKa BbICOKOWN MOLLHOCTU C
WNHAMKATOPHOIM Nnamnon

KHOMKa HU3KOW MOLLIHOCTU C
WNHANKaTOPHON Nnammnon

LMLl

KacceTa Ans CoHABUYeEN

MECTO YKMafku LUHypa

OJib30BaHMNe TOCTEPOM

Mpumeyanue: Bece npoaykTbl C
HaYMHKOMN, BKMOYas CIHABUYM,
OOMKHbI MoKapuBaTbCsi B kacceTe
aons coHasuyen. Cwm.
«lMopxapvBaHue ¢
Mcrnonb3oBaHNeM KacceTbl Ans
COHABUYEN Y.



1 TMopkntounTe TOCTEP K

ANEeKTpoceTn, NocnbILNTCA
BByKOBOVI curHarn.

2 OTtperynupyiTte WMPWHY Npopesun

nod pasmMepbl NpoaykTa @.
NPEAYNPEXAEHUE: He
KacamTecb NaHemnuv, oHa MOXeT
ObITb ropsiyen.

3 BcraBbTe xneb, onagbu, poranvku,

KpyaccaHbl, 1 T.n. He nbiTantecb
NPUMEHSATHL NPU 3TOM CUITy.

4 OI'IyCTVITe pbidar noabemMa KapeTku

0.

5 YcTaHOBUTE HYXHbIVi YPOBEHb

nofxapku. Vicnonbayite HU3KUIA
YPOBEHb Ansi NIerkoro
nogkapveaHust u ans
nomxapuBaHusi TOHKOrO M CyXOro
xneba.

6 HaxmuTe HyXXHY0 KHOMKY (BbICOKOW

NN HU3KOW MOLLHOCTK, Unn
poranuku). 3acsetatcsa
MHANKATOPHbBIE NaMMNOYKN
BbIGPaHHOW KHOMKU M KHOTKK
«OTMEeHay, NoCIbILNTCA 3BYKOBOWM
CUrHan n HayHeTCs NoaxapusaHuve.
Mpy nogXapvBaHuy poranukos Ux
cnefyeT BCTaBNATb pa3pesaHHon
CTOpPOHOM, 0BpaLLeHHO k
nepeaHel YacTu TocTepa.
Mpumeyvanue: Mpu nopkapusaHmn
B peXumMe «poranuku» nepesHuin
anemeHT ByaeT HarpeBaTbCs
CUnbHee, YeM 3aHUI ANeMeHT
TOoCcTepa. ATo NpuBeaeT K
noAxapmBaHUIO TONbKO OAHOW
CTOPOHbI.

Vcnonbk3ys pelyar nogbema
kapeTku Peek & View™ MOXHO B
no6oe Bpemsi MOCMOTPETL Ha
COCTOsIHWE npoaykTa 6e3 HaxaTus
KHOMKN «OTMEHa.

[ns npekpaleHuns npouecca
nogpxapku B Ntobori MOMeEHT
HaXXMUTE KHOMKy «oTMeHax. lNpun
OTMEHe ToCTep NnoaacT 3BYKOBOWA
CUrHan, u NofcBeTka KHOMKK
noracHer.

8 [Mepepn 3aBepLueHVem npolecca
noapkapku TOCTep U3BECTUT Bac
3BYKOBbIM CUrHanom, nocrne 4ero
noracHyT UHAUKATOPHbIE Namribl
KHOMOK ¥ NpOLeCC NpekpaTuTCs.
HE cpaboTaeT mexaHu3m nogayu
BBEPX FOTOBbIX NPOAYKTOB.

9 [ns Toro, 4tobbl OHN NOAHANNCH,
BOCMOSb3YiTECh PblYaroM nogbemMa
KapeTku.

10 Mocne nucnonb3oBaHNs OTKYUTE
TOCTEpP OT CETU.

Monb3oBaHWe Wynuamm

® OTcoeauHNTE TOCTEP OT CETH,
BOCMOSb3yNTECH PblYarom Nogbema
KapeTku, Anst TOro 4YToObl NOAHSATbL
NPOAYKTHI, U LMNLamMm1 Ans
13BneYeHns HeGobLUNX KyCKOB,
TVNa ManeHbkUX onagben unm
neneLuex.
NPEAYNPEXAEHUE: U3beraite
npuKacaHus WUMLOB K
MeTannmMyeckuM YacTsm.

MogxapvBaHue ¢
NCMNOJSIb30BaHNEM
KacceTbl Ana CoHABUYen

® [lepen no6aBneHnem ons
HarpeBa TaKUX MHrpeaUeHTOoB,
KaK MsICo unm pbiba,
XOpOLEeHbLKO NpoBapuTe Unu
npoxapbTe UX, a nepea nogaven
Ha cTon y6eautech, YTO OHKU
OoCHoBaTenbHo nporpenucb. He
nopgorpeBaiTe UHIrPeaUeHTbI
6onee ogHoro pasa.

® [lepen NoaXXapKow He OCTyXXanTe
ropsiuMe UHrpeauneHTbI.

® YpocTtoBepbTeCh, YTO BCE
MHrpeaueHTbl, B YaCTHOCTU MACO
Unu pbi6a, cBeXue, U y HUX He
MUCTEK CPOK XpaHeHUs.

® [lo3aboTbTecb O TOM, YTOObI
Apyrue UHrpeaueHTbl, Hanpumep,
oBOLWM, He GbINN XONOAHbIMU U
He oxnaxpganu ropsiuve
VMHIrpeaueHThl.
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® [pn Hapeske UTanbAHCKMX Bynovek
«MaHWHOY» UNK neneLlek
«kbsibaTTa» He paspesaiite Ux Ao
KOHLa C TeMm, YToObI
npefoTBpaTUTb Nonagaque kanenb
pacnnaenstLLerocs coipa B
TocTep.

VIHrpeaneHTsl AOMmKHbI BbITb Mesnko
HapesaHbl, KpyMnHble IOMTU He
[onyckarTes.

CrapaiiTecb ncnonb3oBaTb
VHIrpeaneHThl, He
pacnnaenstLmecs n He
BbITEKalOLLME U3 caHABMYa. He
peKkoMeHayeTCA NCNOoNb3oBaHve
BbICOKOXMPHbIX HAaNOMNHUTENEN,
Kannum KoTopbIX MOTyT 3arpsi3HUTb
TOCTEp, U NOTOM ero Henerko 6yaet
OTYUCTUT.

HaHecuTe ToHKMIA cnoli Mmacna Ha
HapyXHble YacTu CIHABMYEN, a
BHYTPb MOMNOXWUTE HAYMHKY. Takum
o6pa3om Bbl NpegoxpaHuTe
NOAropaHve Hapy»XHbIX
noBepxHocTen caHaBMYa. He
MCnonb3yiTe cnpeabl C HU3KUM
cofepxaHuem xupa, kotopble He
NpuUrogHbl ANs NoA)xapuBaHus.
YpocTtoBepbTeCh B TOM, YTO
HayMHKa pasfoxeHa paBHOMEPHO
BHYTPU CaHABUYA.

VcnonbayiiTe NpoayKTbl, pa3mep
KOTOPbIX COOTBETCTBYET pa3Mepy
KacceTbl AN CAOHABUYEN.

He ctapaiitechk ¢ ycunuem
NOMECTUTb MPOAYKT B TOCTEP.
Moakntounte TocTep K
3NEeKTPOCeTH, MOCHbILLINTCS
3BYKOBOW CUrHan.

[MomecTuTe NpoayKT B KacceTy Ans
C3HABMYEN N 3aKpoWTe.
OTperynupyiTe LUMPUHY Npopesu
nop KacceTy Ans CoHABUYe @.
NPEAYNPEXAOEHUE: He
KacauTecb nepegHen naHenw,
OHa MOXeT BbITb ropsye.
OnycTtuTe pblvar kapeTkn @ n
NoMeCTUTE KacceTy ANs COHABUYEN
B npope3sb @ Tak, YTobbl pyyka
ykasblBana Ha KoHeL, naHenm
ynpasneHus.

YCTaHOBUTE HYXHbIN PEXUM

noxapvBaHus.

BbiGepuTe Hy>XHYI MOLLHOCTb

(Hanpumep, HU3kyt0). BeibpaHHas

KHOMKa U KHOMKa «0TMeHa»

3acBeTsTCs, TOCTep nogact

3BYKOBOW CUrHam u HayHeT
nofxapveaHue.

MoXxHO cneguTb 3a Xo40M

nogkapvBaHusi, NOAHNMas KacceTy

ansi caHasuyen 6e3 npepbiBaHUs
camoro npotecca.

[ns npekpalyeHnst npouecca

nofxapvBaHusa Ha niobon cragum

HaXXMWTe KHOMKY «oTMeHa». Toctep

noaacT 3BYKOBOW curHan,

CBUAETENBLCTBYOLLWIA O

npekpaLyeHun npowecca, 1 KHOMKN

noracHyT.

[Mepen cambiM KOHLIOM NpoLeaypbl

nofxapvBaHusa TocTep nogact

3BYKOBOW CUrHar, nocne 4ero, ¢

HEKOTOPbIM NpoMeaSIEHNEM,

noracHyT KHOIMKU 1 npoLecc

nofxapvBaHns NpekpaTuTcs.

Kacceta gns caHgBuyen HE

«BbIMNPbLITHET».

Mepen nogavei Ha cTon ocTaBbTe

C3HOBWY Ha OAHY MUHYTY B

TOCTEpE.

10 BblHbTE KacceTy AN COHABUYEN,
OTKpOWTE ee 1 nepenoxuTe
C3HOBWY Ha Tapernky.

11Mocne ncnonb3oBaHNUsa OTKYUTE

TOCTEp OT CeTwn.

NMPEAYNPEXOEHUE:

Kacceta ans caHaBu4yen cunbHo

pasorpeTa, No3TOMy Knagure ee

Ha )XapOoCTOMKY0 NOBEPXHOCTb U

NPOABISIATE OCTOPOXHOCTb NpU

obpallueHum ¢ Hell.

Mepea nopgayen Ha cTon

yAoCTOBEpPbTECH B TOM, 4YTO BCE

WHrpeaneHTbl 4OCTaTOYHO

ropsiuve.

Mpuctynas k ege, 6yabTte

OCTOPOXHbI, MOTOMY 4TO

Ha4yMHKa CIHABMYA MOXET

oKa3aTbCA OYeHb ropsiye.
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CoBeTbl 1 NoACKa3KM Mo UCMOSIb30BaHUIO TOCTepa

YY4TuTe, 4YTO 3TO TOMBKO pekomeHgaymn. [Mocne Heponroro onbiTa
NCMONIb30BaHUA Bbl HAYy4YNTECb NPaBUIIbHO YCTAaHABNNBATb PEXUMbI pa60TbI.
Moka Bbl He NPUBLIKIN K yCTpOVICTBy, npeanoyTuTenbHee HaudnHaTb C
NCNOJIb30BaHUA TOCTEPA HA HU3KUX pexunmax.

YpoBeHb MOLHOCTH MpuMepHbIN NepeyeHb PekomeHayembie
NPOAYyKTOB Ans PeXUMbI
nogxapvBaHus pa6oTbl

Poranuku ({$$ e Poranukm 4-6

Tonbko ans

noaXxapMBaHus OQHOWN

CTOPOHbI

Bbicokui §55§ © [okynHoW Hape3aHHbI xneb | 4-6
¢ [MpenHasHayeHHble aAnsa 4-6

nogpkapusaHust Bacnu

Husknid s e Jlenewwkn «kbsibaTtTa» c 9-10

HaYMHKOW NMOMOBUHHOIO

pasmepa
e Bynouku ¢ wokonagom 3-5
® HeHape3aHHbI xneb 4-6
e KpyaccaHbl C Ha4uHKOMN 4-6
e COHOBUYM C HAYUHKOM 6-8

CoBeTbl U NOACKA3KM:

® Criequte 3a TeM, 4Tobbl Mpope3un He ObINu CANLLKOM Y3KUMU 1 He
3aKpbIBaNTE CMULIKOM NMOTHO KacceTbl ANS CaHABUYEN, YTOObI HE CAaBUTL
NMOMELLeHHbI BHYTPY COHOBWY.

® JIoMTUKM JOSKHbI ObITb HApe3aHbl POBHO U UMETb POBHbIE Kpast.

® [1ns 3amopoxxeHHoro xneba ycTaHaBnuBaiite 6onee BbICOKUIA PeXUM
nofxapmBaHusi, Yem Ansi o6bluHOro xneba.

® /IHrpeAneHTbl AOMKHbI ObITb MeSIKo Hape3aHbl, KpyrHbIe IOMTU He
[OonycKarTcs.

® Cyxoli/4epcTBblii xneb nogxapusaeTcs ObiCTpee, YeM CBEXWI, a TOHKO
HapesaHHbIi — GbiCTpee TONCTO Hape3aHHoro. [oaTtomy cnepyet
ycTaHaBnmBaTb 6onee HU3KUIA PEXMUM NoAXapuBaHus, Yem 0BbIYHO.

® [1ns1 JOCTUXEHWS NYYLIMX Pe3ynbTaToB crieauTe 3a TeM, YTOObl MOMTUKN
xneba 6biny 0OANHAKOBON TOMLLMHbBI, CBEXECTU U pa3mMepoB.

® [1ns JOCTUMXKEHWS OOVMHAKOBOW CTENEHU NomXapuBaHus pekoMeHayem
nepen oyepenHol napTuen Bebkaatb He MeHee 30 cekyHA ANns Toro,
4YTOGbl @aBTOMaTUYECKN BOCCTAHOBUNMCH 3afaHHble napameTpbl. MoXHO
TakkKe NMOHMXKaTb PEXUM MOoKapuBaHWs Npu AONOMHUTENBHON 3arpy3ke
TOCTEpA.
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CoBeTbl N0 NPUFOTOBIEHMIO NULLK

®epen nobaeneHnem ans HarpeBa TaKMX UHIPEOMEHTOB, KaK MSICO
unu pbiba, XOpoLEeHbKO NPOoBapuUTe UK NpoXapbTe uX, a nepea
nopayeii Ha cton y6eauTechb, YTO OHM OCHOBATENbHO NPOrPesinCh.

He noporpeBaiiTe MHrpeaneHTbI

®epen Nomxapkoi He OCTYXKaWTe ropAuMe UHrpeaueHThbI.

®Y[0CcTOBEPLTECH, YTO BCE MHIPeAUEHTbl, B YaCTHOCTU MsICO UMY
pbi6a, cBexue, U Yy HUX He UCTEK CPOK XPaHEHUS.

®[03a60TbTeChb O TOM, YTOGbI Apyrue UHrpeaAueHTbl, Hanpumep,
OBOLWY, He GbINM XONOAHbLIMMU U He oXxmnaxaanu ropsiune

WUHrpeaueHTbl.

Gonee ogHoro pasa.

Yxoa v unctka

1

Mepen uncTkon oTcoeanHUTE
TOCTEp OT CeTu 1 fante emy
ocCTbITb. [lepen uncTKon KacceTbl
ONsi COHABMYEN U WUNLUOB AaiTe
WM MOMHOCTbLIO OCTbITb.

[MpomonTe kacceTy Anst CaHABUYEN
M LWMNUbl B ropsiyeit MblibHOM
BOAE, 3aTeM TLiaTeNbHO
npocyLimTe.

BblaBVHbTE NogHoC Ans Kpolek @.

MounctuTe 1 BCTaBbTE HA MECTO.
[enaiTte aT0 perynspHoO: KpOLUKK
MOTyT AbIMUTb U JaXe 3aropeTbCes.
Ynensinte ocoboe BHUMaHUe
O4NCTKE OT pacrniaBfeHHoro cbipa
W OPYrUX MHTPeaneHToB
CaHABMYEN, NonagatoLLmx B
NoAAOH.

MpoTpute Hapy>kHble NOBEPXHOCTN
TOCTEpa BAXHOW TPANKOW 1
npocyLmTe.

He npombiBaiTe Hukakue getanu B
NocyaA0MOEYHON MaLLnHe.

O6cnyxumBaHue n
3aboTta o nokynarensax

® [pun NoBpeXaeHUN LHypa B Lenax
6€e30MacHOCTV OH JOMKeH BbITb
3aMeHeH B NpefcTaBuUTeNbCTBE
KOMMNaHuu unu B
cneuvann3MpoBaHHON MacTEPCKOA
no pemoHTy arperatoB KENWOOD.

Ecnv BaM Hy)Ha nomMoLLb B:

® nonb3oBaHUM npubopom nnm

® TexoGCnyXXMBaHUM UM PEMOHTE
O6partutech B marasviH, B KOTOPOM
Bbl Npro6penu npuéop.
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BAXHAA NH®OPMALIMA NO
MPABUINLHON YTUNU3ALIUU
WU3OENUA COrNMACHO
AWPEKTUBE EC 2002/96/EC.

Mo ncteveHun cpoka cryxobl
nsgenvie Henb3s BblbpacbiBaTb kak
ObITOBbBIE (FOPOACKME) OTXOAbI.
Mspenve cneayet nepedatb B
crneunanbHblil KOMMYHasbHbIN
MYHKT pasgenbHoro cbopa oTXoA0B
MeCTHOE yupexaeHve unm B
npeanpusTe, okasblBarLlee
nopo6Hele ycnyru. OtaensHas
yTUnM3auns 6eIToBbIX NPUOOPOB
no3BonsieT NpefoTBpaTUTL
BO3MOXHbI€ HEraTUBHbIE
nocneacTBUs ANsi OKpy»KatoLLei
cpefbl ¥ 300pOBbS, KOTOPbIMU
YypeBaTa HeHagnexalyas
yTUnu3auus, n nossonset
BOCCTAHOBUTb MaTtepuarnsl,
BXOZAsLLME B COCTaBe M3fenuin,
obecneyrBas 3HaYUTENbHYO
9KOHOMWMIO 3HEPruK 1 pecypcos. B
KayecTBe HanomMuHaHus o
HeobxoaMMOCTN OTAENbHOM
yTUnu3auum bbIToBbIX NPUGOPOB Ha
nsgenvie HaHeceH 3Hak B BUAae
nepeyvYepkHyToro MycopHoro 6aka
Ha konecax.
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Mpiv a1ré TNV avdyvwaon, TapakoAw EESITTAWOTE TNV PTTPooTIVA 0£Aida dTrou

TTAPEXETAI

TIPIV XPNOIUOTTOINCETE

Tn ouokeun Kenwood
AlaBdoTe TTPOTEKTIKA QUTEG TIG
odnyieg Kal QUAGETE TIG yia
MEANOVTIKN avagopd.
ApaipéaTe TN CUCKEUATIA Kal
TIG ETIKETEG.

ao@aAcia

To Kapévo paynto unopei va mapet
GwTLd, YU QuTO:

TIOTE PNV QPNVETE TN PPUYAVIEPA
Xwpig eniBAeyn, o6tav Aettoupyel
TOTIOBETAOTE TN PpuyaviEPa
HaKPLA amo oTdnnoTe (M.x.
KOUPTIVEG) UIOopEl va napel pwTid
yia Aetttéd R EepO Ywi OTpEWTE TO
SLaKOTTN EAEYXOU PpUYaVIoHATOq
OTNV KATWTEPN PUBULION

unv ¢eotaivete TOTE GaynTo TOU
€Xel yapvitoupa, T.X. ritoa: eav n
yYapvitoupa MEceL HEoA OTn
ppuyaviepa, Propei va napet
PwTla. 'Otav (eotaivete paynta
UE YEWULON, XPNOLJoTIoLeiTe TTAvta
T oxdpa yla cavtoultq Kat
QAKOAOUBEITE TIG OXETIKEG OONYiEG.
KaBapileTte TOV AmOoTIOHEVO diOKO
Yla Ta YixoUAQ TAKTIKA: TA
YixouAa propei va karvioouv i va
kaouv. ®povTifeTe WBlaitepa va
kaBapifete Ta UMOAgippaTa anod
AWPEVO TUPL Kal GAAQ UAIKA TwV
OAVTOULTG K.ATL. TTOU TiiBavov va
TECOUV OTO diOKO Yia Ta YixouAa.
Ta UAIKA TNG YEMULONG TWV
OAVTOULTG Propei va Alwoouv Kat
va oTa&ouv pEca 0Tn Gpuyaviepa.
Mpoooxn, yati uropei va napouv
owTLA.

[a va aropeuxBei o kivouvog
nAekTpomAngiag, moTE:

UnVv agrivete va Bpaxouv n
PGpuYaviEPa, To KAA®ILO 1) TO PIg
Ka

unv Badete 1o XEPI 6ag N
OTOLOdNTIOTE HETAAALKO EEAPTNUA,
€KTOG and TN oxdapa yla cavToultg,
UECQ OTNn PpUYavIEPQ.

EIKOVOypa
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® AMocuvdEeTe IAvTa N

ppuyaviepa arod tnv npi¢a, oTav
OEV TN XPNOLUOTIoLE(TE, TIPOTOU TNV
KaBapioete 1) 6Tav nMpoomabeite va
BydAete anod ) oxdapa ya
OAVTOULTG KOUUATIA paynTou Tou
£XOUV OPNVWOOEL.

Mnv KaAumTeTe MOTE TN
PpUYaVIEPA WE TILATO 1) OTIONMOTE
AAAo — urnopei va urepBeppavoel
Kal va apet pwTtla.

Mnv apnvete MOTE TO KAAWSLO va
KPEUETAL OE PEPN TIOU PMOPEL va TO
maoel Eva rnadi.

ZUVIOTOUUE VA PNV XPNOLUOTIOLEITE
N PPUYAVIEPA AKPLBWOG KATW anod
EVTOLXIOUEVA VTOUAATTLA.

Mnv peTakiveite Tn gpuyaviepa
eV AelToupyel.

Mnv ayyiCete MOTE TI§ KAUTEG
EMPAVELEG, EIOIKOTEPA TN
METAAALKY) ETTAVW TTAEUPA KAl TN
oxapa ya cavtoultg.

MPOZOXH: To nTepuyio oTO
EMAvVW UEPOG TNG PpuUYaviEPAg
avantuooel 131aitepa uPnAn
Bepuokpacia kata Tn didpkeia
NG XPAonG.

Mnv XpnOOTOLEITE TIOTE Un
EYKEKPLEVA EEAPTANATA T
a&eoouap.

Mnv opnvvete kopudaTia
(paynTou Péoa OTn Pppuyaviepa,
KaBwg Ba avTiueETWToETE
OUoKOAia O6Tav mpoonabnoete va
Ta BydAete. Mnv elodyeTe MoTE
AKavOVIOTA KOUUATIA YWHLOU.
Mnv xpnolomoLE(TE TIOTE TN
Pppuyaviepa eav €xel unooTel
BAGRN. PpovTiCeTe va EAEYXETE

N va erokeuadete TIg BAABEG:
BA. mapdypapo «oEPRIG Kal
eEurnmpETnon neAatwv».

EmrAéETe TO KATAAANAO emimedo
LoXU0G Yla TO KOUMATL payntou
TIOU TIPOKELTAL VA PPUYAVIOETE.
SupBouAeuteite ToV Tivaka
«UTIOJEIEEIG KAl CUMPBOUAEG yla TN
XPNoN NG PPUYAVIEQAG>.



Me autr Tn gpuyaviépa dev
Uropeite va PYAVETE WUO KPEAG

N yapL

Mayepete KaAd 1) LeoTAveTe
Eava UAIkd onwg kpéag N Yapt
TPOTOU TA TIPOCBECETE OTO
@aynté 0ag Kal Bepaiwbeite OTL
OAa Ta UAIKA €xouv (eoTabel oAU
npoTou Ta oepRipete. Mnv
(eotaivete TA UAIKA TIEPLOOOTEPES
POopEG ard pia.

H ouokeur autr dev npoopideTal
Yla va AELITOUpYEL ue EEMTEPIKO
XPOVOJLAKOTTIN A UE XWPLOTO
oUuoTnUa TNAEXEPLOMOU.

H ouokeun autn dev TipoopideTat
yla xprion anoé aropa
(ouprep\apBavouévwy Twv
NASLOV) HE TIEPLOPIOUEVES
(PUOLKEG, AloBNnThpLeg 1
OlAVONTIKEG LKAVOTNTEG 1) EAAEWYN
eUMelpiag Kal Yvwoewy, napa
Hovov edv Bpiokovral uto tnv
enifAeyn atopou Tou eivat
UTIEUBUVO Yla TNV aoPAAeLd Toug
akoAouBouv TIg 0dnyieg Tou
OXETIKA We TN AelToupyia g
OUOKEUNG.

Ta nawda Ba mpereL va BpiokovTat
uno napakoAoudnan, €ToL MOTE va
Slao@aAigetal 6t dev TaiCouv ue
N CUOKEUN.

XPNOIUOTIOIEITE TN CUCKEUR POVO yia
TNV OIKIaKH XPAON YIa TV oTroia
mpoopileTal. H Kenwood de @épel
oTToIadATTOTE EUBUVN AV N CUCKEUN
XpnoidotroinBei pe AavBaopévo
TPOTIO A O€ TTEPITITWON KN
OUPMOPPWONG HE AUTEG TIG OONYiEG.
TPIV OTTO TN OUV3ECN OTO PEUHA
BeBaiwbeite 611 n 10N TNG TTAPOXAG
peUpATOG gival n idla e QUTA TTOU
avaypa@eTal 0To KATW PEPOG TNG
OUOKEUNG 00G.

AUTI N CUOKEUN GUUUOPPOVETAL
pe v Odnyia 89/336/EOK tng
Eupwnaikrq OIKOVOULKNG
Kowotntag.
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TIpIV Ao TNV MPWTN XPAON
2TEPEWOTE TO KAAWDLO TIOU
TeplooeUel OTIQ UTTODOXEQ
arnoBnkeuong kaAwdiou otn Baon
NG CUCKeUnq @.

2TPEYTE TO JLOKOTITN EAEYYXOU
@puyavioparog otn pubuion 5 kat
apnoTE TN PpuyaviEpa va
AELTOUPYNOEL Wia popd oe uPnAn
LOXU Xwpig va TomoBeTAOETE YL,
EnavaAaBete pe puBIon XapnAng
loxuog.

2nueiwon: n duadikacia Ba
SlapKEDEL TIEPLOCOTEPO XPOVO YA
N XAUNAT loxu.

‘Onwg ouppaivel pe 6Aa Ta
Kawvoupyla BeppavTikd otolxeia,

n epuyaviEpa propei va Byadet
HUPpW3LA KapEVoU OTav Tn BEoeTe
yla paTn Gopd oe Aettoupyia.
AuTO eival pUOLOAOYLKO Kal dev
XPeladeTal va avnouxnoeTe.
[MAUveTE TN OXAPA YIO CAVTOULTS
kal TN AaBida pe {eoth oanouvada
KAl OTn CUVEXELQ aPpr|oTE Ta va
OTEYVOOOUV KAAA.

UTIOPVNa

QO ® ® ® e

©)

®e6e o

nrepuylo

HOXAOG pubuLlOuEVNG UTTOOOXNG
HeYAAOG anooTiwUEVOG diOKOG
ya Yixouha

HoxA6G avuywong Peek &
View™

OlOKOTTTING eAEYYXOU
ppuyaviopatoq

KOUMTT aKUPWONG HE EVOELKTIKN
Auyvia

KOUWTTi PE EVOEIKTIKA Auxvia yia
ppuyavicya amoé Tn pia poévo
mAgUPA, TI.X. HITEIYKEA

Koupurti uPnAng L.oxuog pe
eVOEIKTIKY) Auxvia

KOUUTTL XOUNARG LoXU0g Je
EVOEIKTIKI) Auxvia

AaBida

oxapa ywa cavtoultq

XWpPog arobrnkeuong KaAwdiou



Mg Xpnoluoroleital
n ppuyaviepa

2nueiwon: ‘'OAa ta Koppatia

(paynTou He YEWION, OTIWG Ta

odvTtoultqg Ba mpéETeL va YrRvovTal

uéoa otn oxdapa yia cavroultg, BA.

TapaypaPo «Twg va ppuyavifeTte

KOMMATIA (paynToU XPNOLUOToLVTAG

N oxXapa yla cavtoulTg».

2uvdEOTE TN PPUYAVIEPA UE TNV

Tapoxn PEUMATOG KAl Ba akouoTel

£va XapaKTNPLOTIKO NXNTIKO onua.

2 lNpooapudoTe TO MAATOG TNG
UrodoxXNG avaAoya e TO KOPMATL
payntou @. MPOZOXH: MpoctgTe
va pnv ayyigere 1o mTepUYIO GTO
eMAvw PEPOG YIaTi EVEEXETAI va
eival KauTto.

3 BaAte 10 Ywui, Ta paPLy, Ta
UIELYKEA, TA KpouaoAav K.ATL. Mnv
OPNVAOVETE TA KOPUATIA paynTou
UEoa OTn ppuyaviépa.

4 XapnAwote To HOXAG avuPwong @.

5 ZTpEYTE TO JLAKOTITN EAEYXOU
(ppuyaviopaTog oTn pUBHLION TIoU
B€NeTE. XPNOLUOTIONOTE XAUNAT
puBuLION PppuyaviouaTog ya
eAappU PPUYAVIOUA KAl YA AETTO
N &epo Ywi.

6 ETAEETE TO KOUWTT TIOU BEAETE
(dnAadn, peyaAng LoxUog, XaunAng
LoxUog 1 yla prétykeA). Ot
EVOEIKTIKEG AUXVieGQ TOU
ETIAEYUEVOU KOUWTTLIOU KAl TOU
KOUMTIOU aKkUpwaong Ba avayouyv,
Ba akouoTel £vag XapaKTNPLOTIKOG
NXOG Kal TO Pppuyavioua Ba
Eekwvnoel.

® [0 va GppuyavioeTe UMELYKEA, N
KOUMEVN TIAEUPA Ba MpETEL va eival
OTPAUUEVN TIPOG TNV TpdooYn NG
ppuyaviepag.

—

® >nueiwon: 6Tav epuyavidete
XPNOLLOTIOIWVTAG TO KOUMTTE Yia
MIELYKEA, TO UMPOOTIVO BEPUAVTIKO
oTolxeio ppuyavicel
avartuooovtag UPnAoTePN
Beppokpacia oe oxEon e TO THow
BepupavTikd oTolxeio g
ppuyaviepag. Me autév Tov TpoTIO
Pppuyavilete autd mou BEAETE amod
TN pia yévo mAeupa.

® Mropeite va XPpnolHOTIOINOETE TO
MOXAO avuywong yla va
QAVAONKWOETE TO KOUUATL payntou
Kal va eAéyEete edv eival €TOLO
(Peek & View™) oroladnrote
OTLYMN XWPIG VA OKUPWOETE TO
Pppuyaviopa.

7 Ta va SlakOYeTe TO Pppuydavioua
O€ OmoLodNnMoTe OTAdLO, TIATNOTE
TO KOUMMI akUpwong. @a akouoTel
£€vagQ XApaKTINPLOTIKOG NXOG arod N
(ppUYaVIEPQ, TIOU UTIODEIKVUEL OTL
TO (PPUYAVIONA aKUPWBONKE, Kal Ba
OBroouV oL EVOEIKTIKEG AUXViEQ
TWV KOUMTILQV.

8 'Otav 1o PpuyAvioua £xel oxedov
oAokAnpwBei, Ba akouoTel évag
XAPAKTNPLOTIKOG NXOG KAl UETA
ard Alyo ol eVOEIKTIKEG AUXVieq
TWV KOUpruwv Ba oBRoouv Kat To
Pppuyaviopa Ba otapathoel.

To koppartt payntou AEN 6a
TIVaXTEL MPOG TA EMAVW.

9 XpnoluomomnoTte To JOXAO
avuywong yia va BYAAeTe 10
KOUMATL paynTou ano
ppuyaviepa.

10 Meta TN XpPNon, anocuvdEDTE N
ppuyaviEpa amnod Tnv mapoxn
peluaToq.



Mwg Xpnoluoroleitat
n Aapida

ATOCUVOEOTE TN PpUYavIEPA ATTO
TNV Tapoxr peupaTog,
XPNOLUOTIOOTE TO HOXAO
avuyPwong yla va avaonkwoeTe TO
KOMMATL paynTtou kat
Xpnotororote Tn AaBida ya va
apalpeoeTe TA TMOAU HIKPA
KOMMATLA, OTIWG OKWTOECIKA
TMAVKELK A TNYAVITEG.

MPOZOXH: Na amogeuyeTe va
ayyi¢ete pe Tn AaBida Ta
HETAAAIKA péPN.

nwg Pppuyavidete
KOUMATIA paynTou

XPNOLUOTIOLWVTAG TN

oxapa yla cavtoultg

MayelpéPte KaAa i {eoTavete

Eava uAika omwg Kpéag i Yapi

mpoToU Ta MPocOEGETE GTO

PaynTé oag kai BeBaiwBeite OTI 1
O6Aa Ta UAika €xouv ZeoTabei MOAU
npoTtou Ta oepBipeTe. Mnv

{eoTaiveTe Ta UAIKG IEPICOOTEPEG )
POpPEG amod pia.

Mnv apRiveTe Ta {eoTd UAIKA va
KPUGOOUV TTIPOTOU PPUYAVICETETO 3
KOMMATI paynTou.

BeBaiwBeiTe 611 6Aa Ta UAIKA,
€I81KOTEPA TO KpPEag A To Yapi,

eival ppéoka Kai OTI Bev £Xel

map€AOel n nuepopnvia ARENG

TOUG. 4
XpnoiyomoinoTe Aaxavika o€
Beppokpacia dwuartiou yia va pnv
KPU®OOUV Ta {e0TA HayeEIpEPEVa
UAIKG.

‘Otav ko6BeTe Ta YwudKla 1) TNV 5
TClanata KA. Pnv ta Xwpigete
evIeA®G, avTiBeTa apnoTe

EVWMEVN TNV KATW TAEUPA YA va

pNnv oTagel To AMlwpEVo Tupl HEoa

oTn ppuyaviEpa.
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KoyTe Ta UAIKA O€ AETITEQ PETEG —
OxL og YeyaAa Koppdria.
Mpooé€Te 6TAV Xpnolomnoleite
UALKA TTOU Propei va Alwoouv Kat
va otagouv anod 1o eaynto. Aev
OUVIOTATAL 1) XPNOT UAIKQOV e
TIOAAG Alapa i avAAOYWV UAKGOV
yla I YEULoN Kabwg, edv otdgouv
UEoa oTn ppuyaviépa, dSUoKoAa
KkaBapi¢ovTat.

Boutupwote eAappwg TNV
eEWTEPLKN ETUPAVELD TWV
OAVTOULTG KAl TOTIOBETNOTE TN
YEULON PETAEU TWV TIAEUPQOV TIOU
dev €xete Boutupwoel. Me Tov
TPOMO aUTO arnoPeUyETE TO
KAWAALONQ TNG EEWTEPIKNG
TAeupdq. Mnv xpnotldomnoleite
aAgippata pe XaunAda Amapd rnou
Oev eival KaTaAANAa ya
ppuyavioua.

BeBawwbeite 0TI €xeTE AMAWOEL TN
YEULON opolopoppa.
XPNOLUOTIOLEITE TIAVTA KOMMATIA
@aynTou Tou Xwpouv OTn oxapa
yia ocavtoultg. Mnv opnvavete Ta
KOUMATIO HECA OTN PpPUYavIEPQ.
2uvd€OTE TN PppuUyaviEpa OTNV
TIapoXN peUNATOqg Kal Ba akouoTel
£vag XAPAKTNPLOTIKOG HXOG.
TomoBeTNOTE TO KOUUATL LECA OTN
0OX@pa yla 0avtoultg Kat kKAeiote
mv.

MNpocapudote 10 MAATOG TNG
UTTOB0XNG Yla va Xwpd n oxapa
yla cavtoultq @. MPOZOXH:
Mpoo£€Te va unv ayyi&ete 1o
TITEPUYIO OTO EMAVW MEPOG YIATI
€VOEXETAI Va gival KAuTo.
XaunA®woTe TO HOXAO avuywong
© Kal ToroBeTNOTE TN OXApPa yia
oavToultg Héoa otnyv urnodoxn @
HUE TN AP OTPauUEVN TIPOG TNV
avTiBetn MAeUPA TWV SLOKOTITWV.
2TPEYTE TO JLAKOTITN EAEYYXOU
(PpuUyaviopatog otn PUBULON TIoU
BéNeTE.



6 EtuA€€Te TO Kouumi TIou BEAETE
(T.X. XaHNANg toxuog). Ot
EVOEIKTIKEG AUXViEQ TOU
ETIAEYUEVOU KOUUTTIOU KAl TOU
KOUMTIOU akUpwong Ba avayouyv,
Ba akouoTEel £vag XapaKTNPLOTIKOG
AXOG Kal To Pppuyavicua Ba
EeKlvnoelL.

® [0 va eAeyxete TV eEEAIEN TOU
Qppuyaviouarog, uropeite va
AVAONKWVETE TN 0X4apa yla
OAVTOULTG XWPIG VA AKUPWVETE TO
¢puyavioua.

7 Ta va SlaKOYETE TO PPUYAVIoHA
o€ orolodNnoTe oTAdL0, TIATAOTE
TO KOUWTTL akUpwaong. ©a akouoTel
£Vag XapaKTNPLOTIKOG 1X0G ToU
urodelkvUEL OTL TO PPUYAVIoHQ
aKupwBnke kat Ba ofroouv ot
eVOEIKTIKEG AUXVIEG TWV KOUUTILDV.

8 'Otav 1o Pppuydaviopa £XeL oxXedOV
OAOKANpwOE(, Ba akouoTel Evag
XAPOKTNPLOTIKOG NXO0G Kal HeTA
anod Alyo ol eVOEIKTIKEG AUXVieq
TWV KOUNTOV Ba oprRoouv kat To
ppuydviopa Ba otapathoet. To
koppatt payntou AEN Ba twvaytei
TPOG TA EMAVW.

9 APnoTE TO PPUYAVIOUEVO KOUUATL
ya 1 Aemto péoca otn gppuyavieépa
TIPOTOU TO OepRipeTe.

10 ApaipeoTte Tn oxapa ya
oAvTouLltg, avoiETe TNV Kal maoTe
TO KOUMATL paynTou ard Ti§ AKpeq
YO va TO PHETAPEPETE OE TUATO.

11 MeTd ™ Xpnon, anocuvoEaTe N
Gpuyaviepa aro Tnv napoxn
pPEUNATOG.

NPOZOXH:

® H oxapa yia cavrouitg 8a eivai
KAauTh, ¢POVTIOTE va ThV
TOTTOOETAOETE EMAVW OE EMPAVEIA
avOleKTIKA oTn BEpUOTNTA KaI
XEIPIOTEITE TNV TIPOCEKTIKA.

® BeBaiwbeite 6TI Ta UAIKA gival
CeoTa mipIv Ta oepBipeTE.

® MpooéETe 6TAV DAYKWVETE TA
KOMHATIa ¢paynToU 3I6TI N YEHION
HTTOpEi va Kaiel.
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OUMBOUAECG KAl MUOTIKA
yla TN Xpnon Tng ¢puyaviEépag

Ta napakatw eival anA®g mpoTacelg. AQoU XPNOLUOTIOIOETE TN CUOKEUT Yia
UIKPO XPOVIKO dlaoTnua, Ba yvwpilete MAEOV €K Tieipag mota pubuion sivat n
KATAAANAN Yla TIG avaykeg 0ag. ZUVIOTATAL va ETIIAEYETE OTNV ApXn TN
XAUNAT pUBULON, HEXPLG OTOU £EOIKEIWBEITE e TN XP1oNG TNG PPUYAVIEPAG.

eminedo 10X00G mapadeiyyara KOHHATIQV TIPOTEIVOHUEVO
paynTou €0pog pubpIoNg
Mnétykeh {5$ o Mr&lykeA 4-6
MNa ¢puyaviopa piag
TAEUPAg
YWnAn §sss e Wwui Tou epnopiou 4-6

KOUUEVO OE (PETEQ

o Opuyaviopéveg BAPAEQ 4-6
XaunAn s e TCamdra peocaiou peyebouqg | 9-10

Ue YEUON

e Kpouaoav 0OKOAATAG 3-5

® OAOKANPO YwHi 4-6

e Kpouaodav pe YEWoN 4-6

® >AVTOULTG Pe YEULON 6-8

OUNBOUAEG Kal HUCTIKG:

® Mnv pelwvete MOAU TO TIAATOG TNG UTIOSOXNG 1) KAEIVETE TTIOAU OPIXTA TN
oXapa yla oavtoultg, ylati urnopei va Bpuppatioete TO KOPUATL payntou.

® O PETEQ TIPEMEL VA €ival OUOLOUOPPA KOUUEVESG XWPIG AKAVOVIOTEG
Ywvieg.

® [0 KATeEWUYHEVO YwHi XPNOLUOTIONOTE UPNAOGTEPN PUBULON
(PPUYAVIOUATOG CUYKPLTIKA [E EKEIVN TIOU XPNOLUOTIOLEITE CUVABWG Yla TO
OUYKEKPLUEVO £{00G WwHLoU.

® KOWTE TA UAIKG OE AETITEQ PETEG — OXL OE PEYAAA KOUUATLA.

® To Eepd/unaylaTiko Ywpui epuyavidetal o ypriyopa ard 10 GPECKO YL
KL OL AETTTEQ PETEG YwHLIOU ppuUyavifovTal Mo YPRyopd anod TIG XOVIPES
PETEQ. EMopévimg, o dlakomTng EAEYXOU PPUYAVIOUATOG TIPETIEL VA
pubuiCetal oe xaunAotepn pubuion art' 6,TL cuVABWG.

® [la KaAUTepa anoteAéopata BeBawbeite OTL oL PETEQ YPwHLOU €XOUV (Ol0
Aaxog, eival OAeq PPECKIEG 1 UMAYLATIKEG KAl £XOUV TO iBlo peyeBog.

® [0 va EMITUXETE OUOLOPOPPO PPUYAVIOUA, OAG OUVIOTOUUE VA
neplévete Toulayxlotov 30 deutepOAETTA LETA ATO KABe Ppuydvioua,
WOTE 0 BLAKOTTNG PUBULIONG va undevietal autopata. EVaAAakTika
ETMAEETE XAUNAOTEPN PUBULON UE TO JLAKOTIIN EAEYXOU PPUYAVIOUATOG
étav KAveTe EMIMAEOV PPUYAVIOUA.
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acpaieia TpPoPRV

TIEPIOCOTEPEG POPEG ATIO Hia.

KOMHATI paynTou.

©® MayeipéPte KaAa i {eoTavete Eava uAIka 6mwg Kpéag i Yapi mpoTou
Ta MPOCBEcETE OTO PaynTod cag Kai BeBaiwBeite 0TI OAA Ta UAIKG €Xouv
CeoTaBei MOAU TIpoTOU Ta oepBipeTe. Mnv {eoTaiveTe Ta UAIKA

® Mnv apnveTe Ta {e0TA UAIKA VA KPUWGOUV TIPOTOU (PPUYAVICETE TO

® BeBaiwBeiTe 6TI 6Aa Ta UAIKA, €I81KOTEPA TO KPEAg R To Yapl, gival
PppEoka Kai 0TI dev €Xel MapEABel n nuepounvia ARENG ToUg.

® XpnoipomolnoTe Aaxavika o€ Beppokpacia dwpartiov yia va pnv
KPUWOOUV Ta {eoTa payeipePEva UAIKA.

PppovTida Kat
KaBapLopog

1 Mpw kaBapioeTe TN Ppuyaviepa,
QArOCUVOECDTE TNV KAl aprioTe TNV
va Kpuwoel. AQROTe Tn oxapa yia
odvToultg Kat T AaBida va
KPUMWOOUV EVTEA®G TIPOTOU TaA
kabapioeTe.

2 TAUveTe TN 0XAPA Yla CAVTOULTG
kal Tn AaBida pe ¢eotrh oanouvada
KAl 0Tn CUVEXELQ APr|OTE TA va
OTEYVWOOOUV KaAd.

3 ZUpete €Ew TO dioKO Yla Ta
Yixouha @. KaBapiote Tov kat
TomoBeTNOTE TOV VA OTN B€on
Tou. KaBapileTe ToV TAKTIKA: TA
YixouAa propei va karvioouv 1) va
kaouv. ®povtiCeTe Wlaitepa va
kabapifete Ta UMOAgippaTa anod
AlwPEVO TUPl Kat AAAQ UAIKA TwV
OAVTOULTG K.ATL TIou Tubavoév va
TIEOOUV OTO JiOKO Yia Ta YixouAa.

4 ZkoumiCeTe TNV EEWTEPIKN
EMPAVELQ TNG PPUYAVIEPAG UE
UYpO Tavi Kat, OTn CUVEXELQ, PE
oTeyYVvo.

® Mnv nAévete kavéva eEApTNUA O0TO
TIAUVTTPLO TILATWV.

O£pPIG Kal
eEurnnpEnon neAatwyv

® EQv TO KOAWDLO €XEL UTIOOTEL
{nuLa, TIPETEL, Yia AOyouqg
aocpaAeiag, va avtikataotadbei
ané v KENWOOD 1 ano
£EOUCLOBOTNHEVO KEVTPO
emokeuwv g KENWOOD.
Edv xpelaleote Bonbela
OXETIKA JE:

® TN Xpron NG CUCKEUNG N

® TO O£PPIQ N TIG ETILOKEUEQ
ETUKOVWVTOTE UE TO KATAOTNUA
arod To oroio ayopAdoaTe TN
OuUOKeun oag.
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hid

Mpo€i1domoIRoEIg Yia T CWOTAH
81a6e0n TOU TIPOIOVTOG CUHPWVA
pe Tnv Eupwrmaikn Odnyia
2002/96/EK

2710 TEAOG TNG WPEALUNG {wNg Tou,
TO TIPOLOV dev TPEMEL va dlaTiBeTal
M€ TA QOTIKA anoppippata.

Mpérmel va dlatebei oe eBIKA
KEVTPA SLaPOPOTIOMUEVNG
OUAAOYTQ QTTOPPIUUATWY TIOU
0OpIiCouV oL ONUOTIKEG APXEG, N
OTOUG (POPEIG TOU TIAPEXOUV AUTNV
v urmpeoia. H Xwplotn didbeon
LAG OLKLAKTG NAEKTPLIKAG CUCKEUNG
ETUTPETIEL TNV ATIOPUYN TIIBAVOV
APVNTIKWOV OUVETELQV YLA TO
mepBAANOV Kal TNV uyeia ano v
AKataAAnAn didBeon KABWG Kat Tnv
QAVAKUKA®WON UALK®V arod Ta ornoia
anoteAei{tal wOTE va emruyxavetat
ONUAVTIKY €E0LKOVOUNOT EVEPYELAG
Kat épwv. MNa Tnv emonuavon g
UTIOXPEWTLKNQ XWPLOTNG dlaBeong
OLKLAKQOV NAEKTPIKWV CUCKEUQV TO
TPOLOV PEPEL TO ONUA TOU
OlLaYPAUMEVOU TPOXOPOPOU KASOU
QATOPPUMATWV.
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